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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr
510/2006 w sprawie ochrony oznaczef geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych

i Srodkéw spozywczych
(2012/C 294/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 7
rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 ('). O$wiadczenia o sprzeciwie muszag wplyna¢ do Komisji
w terminie szeSciu miesiecy od daty niniejszej publikacji

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
~TERNASCO DE ARAGON”
NR WE: ES-PGI-0217-0096-17.03.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

[0 Nazwa produktu

[ Opis produktu

Obszar geograficzny

[0 Dowdd pochodzenia

Metoda produkgji

[0 Zwiazek z obszarem geograficznym
Etykietowanie

Wymogi krajowe

O Inne [okresli¢ jakie]

Rodzaj zmian:

Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

[0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do ktérych
nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

[0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9 ust. 3
rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

[0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowiazkowych $rodkéw sanitarnych
lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Zmiany:

. Obszar geograficzny:

Nowe brzmienie przedstawia si¢ w spos6b nastepujacy:

Obszar produkcji owiec obejmuje Wspdlnote Autonomiczng Aragonii.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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W tym punkcie wykresla si¢ zwrot ,podobnie jak obszar uboju i obrébki tusz”, poniewaz mamy do
czynienia z migsem $wiezym, nie przetwarzanym przed jego wprowadzeniem do obrotu, za$ ubdj/
obrébka tusz winny by¢ traktowane jako oddzielone od produktu ze wzgledu na fakt, iz nie nadajg mu
wyrdzniajacych go wlasciwosci, dlatego tez nalezy je wyeliminowal ze specyfikacji.

Podobnie tez nalozenie ograniczenia, ktore nie stanowi o przydaniu produktowi nowych wiasciwosci,
uwazane jest za bariere dla wprowadzania produktu na rynek, posréd innych czynnikéw warunkuja-
cych, poniewaz w ten sposob skraca si¢ okres przydatnosci produktu ze wzgledu na koniecznosé
dodatkowego przewozu produktu z punktu uboju do miejsca docelowego i trudniej jest uwzgledniaé
idiosynkrazje klientow z kazdego z obszarow.

3.2. Metoda produkgji:

1)

Zmieni¢ punkt, ktory stwierdza:

,Przewietrzanie tusz ma miejsce do momentu, kiedy wewnetrzna czg$¢ masy migSniowej tuszy
uzyska temperature wlasciwg dla jej konserwacji i transportu.

Tusze beda przechowywane przez okresy ponizej 24 godzin w komorach o temperaturze pomiedzy
3°C a 4°C, a przez dluzsze okresy czasu w temperaturach pomiedzy 1°C a 3 °C.”

i zastgpi¢ go nastepujacym:

,Ociekanie tusz ma miejsce do momentu, kiedy wewnetrzna czg$¢ masy mig$niowej tuszy uzyska
temperature wlasciwg dla jej konserwacji i transportu. Temperatura ta bedzie wynosi¢ co najmniej
7 °C dla calej masy migsa.”

Zmiana ta oznacza dostosowanie procesu kontroli temperatury do obowiazujacych przepiséw,
w ktorych mowa jest o temperaturze migsa, a nie o temperaturze w komorze chlodniczej. Tempe-
ratury w komorze gwarantujg jedynie, Ze w przypadku przestrzegania czaséw przetrzymania, udaje
si¢ osiagna¢ i utrzymaé wiasciwe temperatury tusz. W kazdym przypadku uwazamy, ze kontrola
temperatury tuszy jest bardziej wlasciwa dla potrzeb zagwarantowania jakosci produktu niz tempe-
ratura komory.

Skresdli¢ punkt o nastepujacym brzmieniu:

,Rada Regulacyjna, za posrednictwem Komitetu Kwalifikacyjnego kwalifikujacego tusze, okresli
jako$¢ tusz objetych Chronionym Oznaczeniem Geograficznym, opieczetowujac zakwalifikowane
tusze wyrazeniem »Ternasco de Aragbn« wraz z numerem identyfikacyjnym wykonanym niezma-
zywalnym tuszem na nogach, fopatkach i zebrach.”

Powodem skreslenia jest niezgodno$¢ z rzeczywistoscia oraz z duchem normy europejskiej EN
45011.

Organ kontrolny potwierdza, poprzez kontrole produktu przeprowadzane przez swoich technikéw,
ze tusze sa wlasciwe oznaczone. W zadnym momencie nie dokonuje oznaczenia tusz ani oceny a
priori, ktére z nich kwalifikujg si¢, a ktére nie.

Ponadto uwaza si¢, Ze opis oznaczenia powinien znajdowaé si¢ raczej w Podreczniku jakosci
i procedur niz w specyfikacji.

Skresli¢ punkt o nastepujacym brzmieniu:

,Podzial i dystrybucja tusz »Ternasco de Aragén« wéréd detalicznych sprzedawcow produktéw
migsnych, ich przechowywanie oraz sprzedaz musza by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.”

Powodem skreslenia jest fakt, ze punkt ten podlega kontroli wladz sanitarnych i w tym zakresie ma
charakter obowiazujacy, co mogloby prowadzi¢ do dublowania dzialann kontrolnych.
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3.3.

3.4.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

Etykietowanie:
W specyfikacji ujeto logo ChOG.

Wyeliminowano konieczno$¢ wezesniejszego zatwierdzenia przez Rade Regulacyjng etykiet whasnych
stosowanych przez kazda z zarejestrowanych firm handlowych.

Podobnie wyeliminowano wszelkie odniesienia do Rady Regulacyjnej.

Wymaogi krajowe:
Aktualizacja przepisow.
Dokonuje si¢ aktualizacji odniesien do prawodawstwa krajowego opublikowanego po wstepnym
zatwierdzeniu niniejszej specyfikacji.
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~TERNASCO DE ARAGON”

NR WE: ES-PGI-0217-0096-17.03.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa:

,Ternasco de Aragén”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.1. Migso $wieze.

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Jagniecina z nastgpujacych ras owiec: rasa aragonska, Ojinegra de Teruel i Roya Bilbilitana. Migso
,Ternasco de Aragén” powinno pochodzi¢ z jagnigt, bez okreslania plci, o wieku podczas uboju
pomiedzy 70 a 90 dni. Karmienie jagnigt powinno odbywaé si¢ w pomieszczeniach, przy uzyciu
mleka matki uzupelnianego “ad libitum” bialg stoma i koncentratami dopuszczonymi przez obowig-
zujace prawo. Minimalny okres laktacji bedzie wynosit 50 dni.

Masa tuszy waha si¢ pomiedzy 8,0 a 12,5kg. Przekrdj prosty, lekko wypukly, z zaokraglonymi
konturami. Thuszcz zewnetrzny koloru bialego o jedrnej konsystencji. Thuszcz z jamy brzusznej koloru
bialego pokrywajacy co najmniej polowe nerek, lecz nigdy nie calo$é. Migso jedrne, soczyste, o deli-
katnej konsystencji, z zapoczatkowanym przerastaniem tluszczu na poziomie miedzymig$niowym,
o barwie bladorézowe;.

Surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Nie dotyczy.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Nie dotyczy.

Poszczegélne etapy produkcji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Ternasco wykazuje wlasciwosci organoleptyczne potwierdzajace powigzanie z jego Srodowiskiem natu-
ralnym i systemem produkcji, co wymaga aby poszczegélne etapy produkcji oraz hodowli jagniat
mialy miejsce na omawianym obszarze geograficznym.
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3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

3.7. Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na etykietach figurowaé bedzie logo ChOG zawierajace wyrazenie ,Ternasco de Aragdn”.

Produkt przeznaczony do konsumpcji bedzie oznaczony etykietami i znaczkami opatrzonymi nume-
rami, przyklejanymi w zarejestrowanym zakladzie w sposéb, ktéry uniemozliwi ich ponowne wyko-
rzystanie.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar produkcji migsa jagnigcego obejmuje Wspdlnote Autonomiczng Aragonii.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Klimat Aragonii ma charakter $rodziemnomorski z wplywami klimatu kontynentalnego: jest fagodno-
suchy i wietrzny w centralnej kotlinie oraz bardziej chlodny i wilgotny na stokach Pirenejéw i Gor
Iberyjskich. Srednie roczne temperatury w czgici centralnej kotliny wahajg si¢ pomigdzy 14 °C a 15 °C.
W rejonie pogdrza (powyzej wysokosci 500 metréw) temperatury spadajg o kilka stopni.

Wilasciwosci agroklimatyczne terytorium Aragonii sprzyjaly rozwojowi podsektora hodowli owiec,
ktére s3 waznym i jedynym gatunkiem zdolnym do przystosowania si¢ do trudnej i majgcej charakter
sezonowy produkgji pasz.

5.2. Specyfika produktu:

Rasa aragonska dostarcza jagnigt doskonale uformowanych jesli chodzi o sklad tkankowy tuszy,
osiggajac Srednio 25 % tluszczu wirdéd samcdw i samic przy masie tuszy 10,74 kg. Taka przedwczesna
dojrzato$¢ dotyczy takze innego genotypu o rodowodzie $ciSle aragoniskim, czyli rasy Roya Bilbilitana,
ktéra réwniez moze poszczyciC si¢ weze$nie dojrzewajacymi jagnietami z 26,6 % tluszczu w tuszach
obu plei wazacych $rednio 10,6 kg. U rasy Ojinegra de Teruel stwierdzono, ze procentowy udzial
tkanki tluszczowej jest podobny jak u dwéch poprzednio wymienionych ras.

Taka potwierdzona przedwczesna dojrzalo$¢ stanowi oryginalny wyréznik w poréwnaniu z innymi
rasami. Dlatego tez jakos¢ jagnieciny Ternasco de Aragdn wynikajaca z wlasciwosci wskazanych wyzej
genotypow jest inna i wyzsza niz u pozostalych ras.

Karmienie jagnigcia dostarczanym mlekiem matki pozwala tuszy jagniecej osiagnaé wiasciwe proporcje
docelowe (skfad tkankowy, rozklad, barwa i konsystencja tkanki ttuszczowej, migkkos¢, barwa i ,bukiet”
migsa) oraz mas¢ i wiek, jaki wskazano dla wymienionych wyzej ras aragonskich.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wilasciwosci produktu (w
przypadku ChOG):

Od niepamigtnych czaséw w Aragonii znana jest i powszechnie uzywana nazwa ,Ternasco” oznacza-
jaca okreslony rodzaj jagniecia przeznaczonego do uboju najbardziej rozpowszechnionego i charaktery-
stycznego dla regionu. Podobnie poza regionem jagnigcina ,Ternasco” cieszyla si¢ uznaniem zaréwno
ze wzgledu na swoje pochodzenie, jak i na wysoka jako$¢, ktéra wynikala ze stosowania w hodowli
okreslonych ras owiec dajacych takie migso, spozywanej przez owce paszy, a takze masy i wieku
w chwili uboju hodowanych jagniat.

Taka wysoka jako$¢ spowodowala, ze stowo ,Ternasco”, a przy okazji takze stowo ,Ternasca”,
w aragonskiej spusciznie semantycznej stato si¢ okresleniem kwalifikujgcym, oznaczajgcym co$ tagod-
nego i mlodego. Chociaz moze si¢ to wydawaé zupelnie nie na miejscu, jest to w istocie kolejne
potwierdzenie niezaprzeczalnie wysokiej jakosci omawianego produktu koncowego.

Kontynentalne warunki klimatyczne omawianej strefy roSlinnoéci przystosowanej do trudnych
warunkow (niski poziom opadéw, silne wiatry i duze réznice temperatur) sprzyjaja rozwojowi trzech
autochtonicznych ras owiec, ktérych gléwna wiasciwoscig jest przedwczesne dojrzewanie jagnigt.
W wicku dojrzalym owce z tych ras uzyskuja optymalny poziom stluszczenia i dostarczaja miesa
cenionego ze wzgledu na swa jakos¢.
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Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
http:/[www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon/Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/

AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/02_Alimentos_calidad_diferenciada/I.G.P.
TernascodeAragon.pdf



http://www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon/Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/02_Alimentos_calidad_diferenciada/I.G.P.TernascodeAragon.pdf
http://www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon/Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/02_Alimentos_calidad_diferenciada/I.G.P.TernascodeAragon.pdf
http://www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon/Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/02_Alimentos_calidad_diferenciada/I.G.P.TernascodeAragon.pdf
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