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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 367/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,STROMBERGER PFLAUME”

NR WE: DE-PD0O-0005-0841-03.01.2011
ChOG () ChNP ( X )

Nazwa:

,Stromberger Pflaume”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Niemcy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, §wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Mianem ,Stromberger Pflaume” okreslié mozna jedynie owoce zebrane z drzew Sliwy domowej
rosnacej na wyznaczonym obszarze geograficznym. Sliwa domowa jest bardzo stara, sredniopdzng
odmiang $liwy (fac. Prunus domestica subsp. domestica), zwang réwniez po niemiecku Zwetsche lub
Quetsche (w Austrii Zwetschke). Sliwa domowa jest z kolei podgatunkiem liwy. Sliwa nalezy do rodziny
rézowatych (Rosacae) i zalicza si¢ do pestkowcow. W poréwnaniu ze $liwg $liwa domowa jest mniej
zaokraglona i bardziej szpiczasta; jej kolor jest bardziej ciemnogranatowy, szew — bardziej zaznaczony,
a migzsz mozna fatwiej oddzieli¢ od pestki.

Pelna dojrzalo$¢ owoce osiggajg miedzy koficem sierpnia a polowa wrzesnia. Owoc jest wowczas
dobrze wybarwiony. Owoce te — w poréwnaniu z innymi $liwkami — s3 Sredniej wielkoSci 1 maja
podtuzny, owalny ksztalt. Minimalna $rednica przekroju poprzecznego wynosi 24 mm. Pestka jest
plaska i owalna, koloru bragzowego. Migzsz jest delikatny i jedrny, o jednolitym zabarwieniu, w odcie-
niach od zéltego do pomaraiiczowego. W dojrzalych owocach miazsz latwo oddziela si¢ od pestki.
Pojedynczy owoc wazy do 30 g. Stosunek masy migzszu do masy pestki powinien wynosi¢ co najmniej
3:1. Swieze, w pelni dojrzale owoce charakteryzuja si¢ 6-procentowa zawartocig cukru.

,Stromberger Pflaume” charakteryzuje si¢ delikatnym, aromatycznym smakiem, wywazonym stosun-
kiem cukru do kwaséw, niska zawartoscia wody, a takze brakiem sklonnosci do tworzenia si¢
substancji gorzkich.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.



27.11.2012 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 367/9

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego):

3.5. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy produkeji od zasiewu sadzonek (drzewa od dwu- do trzyletnich), przez wzrost wraz
z przycinaniem mlodych drzew az po zbiory owocéw, ich sortowanie oraz pakowanie do transportu
i sprzedazy muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym. ,Stromberger Pflaume” jest
w przewazajgcej mierze uprawiana na drzewach wysokopiennych.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

3.7. Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania:

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Miejscowos¢ Stromberg przynalezy do gminy Oelde, obejmujac roéwniez strefe o szerokosci 500 m
biegngcg wzdluz granicy miejscowosci. Z uwagi na t¢ strefe obszar geograficzny obejmuje niewielka
cze$¢ gmin Wadersloh (powiat Warendorf), Langenberg (powiat Giitersloh) oraz Rheda-Wiedenbriick
(powiat Giitersloh).

5. Zwigzek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Gléwne czynniki wplywajace na jako$¢ i aromat Sliwek to lokalny klimat wynikajacy z wysokiego
polozenia terenu, obfite opady w okresie wegetacji, uksztaltowanie terenu, w tym jego nachylenie,
a takze jako$¢ gleby zwigzana z aspektami hydrologicznymi, szczegdélnie z wodami gruntowymi.
Ponadto $liwa domowa uprawiana jest na obszarze produkcji od bardzo dawna, co pozwolito wypra-
cowac szczegdlne techniki uprawy.

a) Wlasciwosci gleby

Obszar produkgji jest szczegdlnie dobrze przystosowany do uprawy $liwek. Stanowi on czg¢$¢ Niziny
Pétnocnoniemieckiej i jest polozony na obszarze niziny Miinsterland (zwanej réwniez ,zatoka west-
falskq”), czyli na obszarze nizinnym z pojedynczymi wzniesieniami, zlokalizowanym pomiedzy Lasem
Teutoburskim a pdélnocna granica Refiskich Gér Lupkowych. W zatoce tej znajduja si¢ Beckumer Berge
(obszar pagérkowaty). Na jednym ze wzniesien — w obszarze wschodnim — na wysokosci od 90 m do
151 m n.p.m. polozony jest wlasnie obszar uprawy ,Stromberger Pflaume”.

Na glebokosci od 1,50 m do 2,00 m w Beckumer Berge oraz na obszarze uprawy gleba sklada sig
w przewazajacej czeSci ze skaly marglowej. Ponizej porozrzucane sa masywne skaly itowe z okresu
jury, przeplatane poteznymi warstwami wodono$nymi, z ktorych zgromadzona woda, cz¢sciowo pod
wplywem ci$nienia, wyplywa na powierzchni¢ w miejscach, gdzie pozwala na to formacja geologiczna.
Z kolei powyzej znajduje si¢ warstwa skladajaca si¢ z gliny i marglu o migzszosci od 3 dm do 5 dm,
nad ktora znajduje si¢ kolejna warstwa o migzszosci od 2 dm do 5 dm, zlozona z surowej zwartej lub
ciezkiej gliny, czeSciowo zawierajacej piasek i wapn. Gorng warstwe o miazszosci 2-3 dm tworzy
natomiast glina o duzej zawartosci préchnicy, od lekko piaszczystej do zwartej. Tego rodzaju cigzka
struktura gleby, odznaczajgca si¢ duza migzszoscia, utrzymuje wilgotno$¢ przez bardzo dlugi okres,
réwniez w latach suchych.

b) Klimat

Zatoka westfalska jest polozona w obszarze podlegajacym wplywom klimatu morskiego, z chtodnym
latem i fagodng zimg. Znaczny wplyw na klimat ma Morze Pélnocne oraz sgsiedni obszar gorzysty
(Las Teutoburski, Eggegebirge, Sauerland). Wiatr wicjacy gloéwnie z kierunku zachodniego/péinocno-
zachodniego przynosi wystarczajaco wilgotne i ciepte masy powietrza. Srednia roczna suma opadow
wynosi 767 mm (1976 = 561 mm; 1998 = 998 mm). W zatoce westfalskiej, otwartej w strong Oceanu
Atlantyckiego, $rednia miesigczna temperatura powietrza wedlug Sredniej wieloletniej (lata 1961-1990)
osiaga jeszcze warto$ci dodatnie na poziomie 1,5 °C w najzimniejszym miesigcu (styczniu), natomiast
w najcieplejszym miesigcu (czerwcu) osiaga warto$¢ 18 °C.
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Na obszarze uprawy Stromberg Srednia roczna temperatura powietrza wynosi 10 °C i ze wzgledu na
wysokie polozenie Beckumer Berge jest o p6t stopnia nizsza od $redniej temperatury rocznej w zatoce
westfalskiej (10,5 °C).

¢) Czynniki ludzkie

Tradycja uprawy Sliwek w Strombergu sigga ok. 1790 r. W przesztosci pagérkowaty krajobraz stanowit
dla rolnikéw idealny teren do wypasu zwierzat i sadzenia $liw, poniewaz uprawa gruntéw na zboczach
g6r wiazala si¢ ze znacznymi trudno$ciami. Wezesniej $liwy rosly na terenie sadéw lagkowych lub na
brzegach pél, w dzisiejszych czasach sa raczej sadzone na plantacjach.

Specyfika produktu:
a) Najwazniejsze cechy produktu

,Stromberger Pflaume”, kt6rej minimalna Srednica przekroju poprzecznego wynosi 24 mm, jest nieco
mniejsza od wielu innych $liwek domowych.

Jest soczysta, jednak nie wodnista, oraz posiada $wiezy, stodki smak z lagodng i delikatna kwasowoscia.
Dzigki temu idealnie nadaje si¢ do spozycia w stanie Swiezym. Wysoka zawarto$¢ cukru, a takze fake,
ze migzsz owocu latwo odchodzi od pestki, sprawia, iz ,Stromberger Pflaume” idealnie nadaje si¢ do
dalszego przetworzenia przez gotowanie, pieczenie, suszenie czy tez smazenie. Stala konsystencja
,Stromberger Pflaume” gwarantuje dobre wlasciwosci podczas pieczenia. Sliwka nie rozpada sig
podczas pieczenia, skorka nie staje si¢ twarda, a podgrzanie nie powoduje wydzielania si¢ substancji
gorzkich. Ze wzgledu na nizszg zawarto$¢ wody w poréwnaniu do innych $liwek okres suszenia jest
znacznie krotszy. Aromat $liwki wynika zaréwno z wyzszej zawartoci rozpuszczalnych substancji
statych, jak i z lepszego stosunku rozpuszczalnych substancji statych do kwasowosci. Sliwka jest
dobrze wybarwiona.

b) Produkt posiada szczegdlng renome

Ze wzgledu na swoj aromatyczny smak oraz dobre wlasciwosci w dalszym przetwarzaniu ,Stromberger
Pflaume” jest znana daleko poza granicami miasta. Zgodnie z artykulem z Die Glocke z dnia 4 pazdzier-
nika 1940 r. przy dobrych zbiorach sprzedano 2 500 t $liwek do Zaglebia Ruhry oraz do Miinsterland.
W kontekscie powyzszych danych liczbowych nalezy pamietal, ze miejscowo$¢ Stromberg liczy
obecnie 4 600 mieszkaficéw, przy powierzchni ok. 23,75 km?. W bardzo dobrym 2000 r. zbiory
wyniosty ok. 1 500 t.

Ze wzgledu na duze zainteresowanie ,Stromberger Pflaume” w 2004 r. zorganizowano pierwszy targ
Sliwek w Strombergu. Kazdego roku cieszy si¢ on duzym zainteresowaniem. Do Strombergu przy-
jezdza z tej okazji Srednio 15 000 go$ci. Podczas pierwszego targu w Strombergu w 2004 r. wybrano
pierwsza niemiecka krolows Sliwek. Szczegdlng renome oraz fakt istnienia szczegdlnych cech produktu
potwierdza jego historia.

Ludwig Niedieck rozpoczal tradycje uprawy sliwek w Strombergu ok. 1790 r. (150 lat przed 1940 r.:
Johan Koberg, ,Die Stromberger Zwetsche im Wandel der Zeit”, Die Glocke, 4 pazdziernika 1940 r.).
Jako kupiec miat on podobno — i jest to w kazdym razie oparte na licznych poszlakach — sprowadzié
kilka $liw z poludniowej Francji. W artykule Elisabeth Reckmann ,Damals, als die Dorrofen rauchten”
(Heimatbldtter der Glocke, 17 pazdziernika 1972 r.) autorka pisze:

,Na zboczu, wzdluz drogi z gospodarstwa Bettmanna do pigtej stacji drogi krzyzowej, miato rosnaé
kilka drzew, ktérych wiek szacuje si¢ na ponad 200 lat. Dzikie samosiewy szybko znalazly zastoso-
wanie w ogrodach, na ulicach i drogach. Nowe nasadzenia zamienily si¢ w plantacj¢ zawierajacg zwarte

uprawy (...).”

W artykule zatytulowanym ,Stromberger griinden einen Pflaumenverein”, opublikowanym w West-
falische Nachrichten z dnia 20 pazdziernika 1949 r., opisano histori¢ dwoch rodowitych mieszkacow
Strombergu, Franza Stanleina i Heinricha Hungerkéttera, ktérych los rzucit do oddalonego o 25 km
Warensdorfu. Kazdego roku, mniej wigcej od korica XIX w. do lat 30. XX w., jezdzili oni wozem
konnym do swojej rodzinnej miejscowosci, przywozac nastgpnie dla siebie samych oraz dla wielu
innych mieszkancow Warensdorfu $liwki ,Stromberger Pflaumen”. W 1931 r. zalozyli nawet specjalnie
w tym celu stowarzyszenie, ktére nosito nazwe Verein der Pflaumenbriider.

W 1818 r. w niewielkim Strombergu, liczacym wowczas 1 341 mieszkancédw, rosto 30 000 Sliw
(artykul ,Alte Tradition mit lila Friichtchen treibt Bliiten” opublikowany w Die Glocke z dnia 28 sierpnia
1992 r). W 1940 r. Stromberg byl gming, ktéra w przeliczeniu na liczbe mieszkancow posiadata
najwiecej drzew owocowych w Niemczech (Die Glocke, 4 pazdziernika 1940 r., ,Die Stromberger
Zwetsche im Wandel der Zeit”).
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Renome produktu potwierdza takze fakt, iz destylarnia posiadajaca siedzib¢ na obszarze uprawy
wytwarza okowite ze $liwek ,Stromberger Pflaumen” oraz likier Sliwkowy, co podkresla w swoich
materiatach reklamowych.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wilasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

,Stromberger Pflaume” zawdzigcza swoja jako$¢ i cechy, w tym takze renome¢, przede wszystkim
warunkom geograficznym oraz wystepujacym tam czynnikom przyrodniczym i ludzkim. Stanowi
ona ,znak firmowy” miejscowosci Stromberg, jak trafnie stwierdzono w artykule ,Alte Tradition mit
lila Friichtchen treibt Bliiten”, opublikowanym w Die Glocke z dnia 28 sierpnia 1992 r. Szczegdlny
smak oraz dobre wybarwienie owocu wynikaja z wlasciwosci gleby oraz z klimatu.

a) Wplyw czynnikéw geologicznych

Pagérkowata forma krajobrazu oraz gleby gliniaste o duzej zawartosci prochnicy i duzej migzszosci
wiaza si¢ z wieloma zaletami dla uprawy Sliwek. Drzewa sa gleboko ukorzenione w cigzkiej glebie,
ktéra — dzigki wysokiej zawartoSci wapnia i substancji odzywczych oraz neutralnej wartosci pH —
umozliwia drzewom powolne, ale systematyczne zaopatrywanie w wilgo¢ wystepujaca w znacznych
iloSciach w glebie, w zwiazku z czym otrzymujg one w ten sposéb najwazniejsze, szybko wchlaniajace
si¢ mineraly. Przyczynia si¢ to do zwigkszenia aromatu oraz do poprawy jakosci smaku ,Stromberger
Pflaume”.

Korzystny wplyw ma na to réwniez lokalne cieplo gleby, a takze jej przewodnictwo cieplne i pojem-
no$¢ cieplna. Te rodzaje gleby ogrzewaja i wychladzaja si¢ wolniej niz inne gleby, co powoduje lepsze
wyréwnywanie wahan temperatury. To z kolei pozytywnie wplywa na mikroklimat.

Pomimo stosunkowo wysokiej sumy opaddw, ze wzgledu na nachylenie terenu, ktére odréznia obszar
produkcji nawet od sasiednich, przewaznie plaskich obszaréw Westfalii, oraz hydrologie nie tworzy si¢
stojaca woda, ktéra moglaby prowadzi¢ do obumierania drzew. Stosunkowo niewielka przepuszczal-
no$¢ gleby oraz nachylenie terenu na wickszosci obszaru powoduje szybki odplyw wody (nie tworzy
si¢ stojaca woda), co przyczynia si¢ do uzyskania optymalnej zawartosci wody w owocach, a tym
samym réwniez do koncentracji specjalnych aromat6w.

Cigzka gleba o duzej migzszosci, poprzez swoja zdolno$¢ do magazynowania wody zaréwno w latach
wilgotnych, jak i suchych, zapewnia stale zaopatrzenie w wod¢ korzeni $liw, co w konsekwengji
sprawia, ze ,Stromberger Pflaume” z jednej strony nie zatrzymuje wody, w zwigzku z czym zachowuje
stala konsystencj¢, z drugiej natomiast strony zachowuje soczysto$¢ réwniez w przypadku suszy.

b) Wplyw klimatu

Stosunkowo wysoka roczna suma opadéw powoduje wyplukiwanie z gleby istotnych mineralow
i umozliwia pobieranie ich przez $liwy. Dzigki temu owoce sg szczegdlnie soczyste.

Lagodny klimat w chlodniejszej potowie roku powoduje, ze drzewa szybko rosng, a wiosng wczesnie
rozpoczyna si¢ kwitnienie. Ze wzgledu na do$¢ chtodne lata, co zwigzane jest z wysokoscig, okres
dojrzewania owocow jest stosunkowo dlugi w poréwnaniu z innymi regionami uprawy owocOw
w Westfalii, na potudniu Niemiec czy tez w Europie Poludniowej. Podczas dtugiego okresu dojrzewania
zmiana naslonecznienia oraz wigksze ochlodzenie w nocy, wynikajace z polozenia tych terenéw na
wigkszej wysokosci, sprzyjaja tworzeniu si¢ fruktozy oraz delikatnych aromatéw owocowych, ktdre
nadajg ,Stromberger Pflaume” typowa, swoistg i szczegélnie aromatyczna nute zapachows. Zwigzane
z wysokoscig wigksze wahania temperatury w cyklu dobowym w poréwnaniu do innych obszaréw
uprawy oraz terendw polozonych w bezposrednim sasiedztwie sprawiajg, ze ,Stromberger Pflaume” jest
lepiej wybarwiona niz $liwki pochodzace z innych obszaréw uprawy.

¢) Czynniki ludzkie, a takze cechy i renoma ,Stromberger Pflaume”

W celu zapoznania spoleczenstwa z dluga tradycjg uprawy §liwek od kilku lat z duzymi sukcesami
organizuje si¢ w Strombergu targ $liwek, co stanowi dowdd doskonalej jakosci ,Stromberger Pflaume”.



C 36712 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 27.11.2012

Szczegélnie istotng role przy uprawie ,Stromberger Pflaume” odgrywaja rolnicy, ktérzy poprzez zasto-
sowanie prostych, ale skutecznych usprawnien w zakresie metod uprawy i zbioru dostosowali w opty-
malny sposéb uprawe do tego obszaru. Tego rodzaju usprawnienia nie tylko stanowig udang probe
osiagniecia réwnowagi pomiedzy wymogami upraw oraz tradycja, a takze lokalng kultura, ale spowo-
dowaly takze zmniejszenie wydatkéw gospodarstw. Dotyczg one na przyklad uprawy w plantacjach,
zastosowania $rodkéw technicznych przy przycinaniu drzew czy tez nowoczesnych technik zbioru.
Szczegblne wyzwanie stanowi zastosowanie nowoczesnych maszyn na trudno dostgpnych zboczach.
W zwigzku z tym niezbedne bylo tarasowanie zboczy oraz modyfikacja maszyn rolniczych.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Markenblatt, zeszyt 11 z dnia 19 marca 2010 r., czg§¢ 7 a-aa, s. 4243
http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/13350
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