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\%

(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2012/C 376/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 7
rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 (!). Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji
w terminie szeSciu miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,SIERRA DE CADIZ”
NR WE: ES-PD0-0105-0219-10.03.2011
ChOG () ChNP ( X )

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [0 Nazwa produktu

— Opis produktu

— Obszar geograficzny

— Dowdd pochodzenia

— Metoda produkgji

— [0 Zwiazek z obszarem geograficznym
— Etykietowanie

— [X] Wymogi krajowe

— [X] Inne (okresli¢ jakie)

2. Rodzaj zmian:

— [X] Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.2

3.3.

3.4.

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr
510/2006)

Zmiana (zmiany):

. Punkt A: ,Nazwa produktu”:

Nie zmienia si¢ nazwy produktu, lecz sposob jego oznaczania. Zgodnie z przepisami rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 skresla si¢ okreSlenie ,chroniona nazwa pochodzenia™ ,Denominaciéon de Origen
Protegida (D.O.P.)", pozostawiajac jedynie nazwe ,Sierra de Cadiz”.

Punkt B: ,Opis produktu’:

Opis wlasciwosci organoleptycznych oliwy zostal zmieniony stosownie do wymogéw rozporzadzenia
Komisji (EWG) nr 2568/91 z dnia 11 lipca 1991 r. oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 640/2008
z dnia 4 lipca 2008 r. zmieniajacego to rozporzadzenie. W zwigzku z tym wykresla si¢ oceng
wla$ciwosci organoleptycznych wynoszaca 6,7 punktu, ktéra nie jest zgodna z obowigzujacymi prze-
pisami, stosujac jednoczesnie opis cech gorzko-ostrych zgodnie z przepisami wymienionych rozporza-
dzen.

Wykresla si¢ opis odmian, ktdry jest nickompletny, a pelen opis przedmiotowej odmiany jest tech-
nicznie dostepny w innych dokumentach.

Punkt C: ,Obszar geograficzny”:

Do obecnego obszaru dodaje si¢ 3 sasiadujace gminy.

Whiosek o wlaczenie tych 3 sgsiadujacych gmin do obecnie obowigzujgcego obszaru opiera si¢ na
fakcie, iz stanowig one jednolita calo$¢ wraz z pozostalymi gminami pod wzgledem wykorzystywa-
nych odmian, technik upraw oraz technik produkgji oliwy, a takze pod wzgledem cech klimatycznych,
geologicznych i gleboznawczych, co sprawia, ze otrzymywana oliwa charakteryzuje si¢ tymi samymi
cechami, ktére stanowig podstawe dla ochrony ChNP ,Sierra de Cadiz”.

Te 3 gminy to: Puerto Serrano, z prowincji Kadyks, oraz Algamitas i Villanueva de San Juan z prowingji
Sewilla.

Wrykresla si¢ informacje dotyczace powierzchni produkeji, poniewaz czynnik ten moze z czasem ulec
zmianie.

Punkt D: ,Dowdd, ze dany produkt rolny lub srodek spozywczy pochodzg z okreslonego obszaru geograficznego™

Zmienia si¢ brzmienie punktu dotyczgcego dowodu pochodzenia na nastepujace:

,Podjete zostana wszelkie dzialania w celu zagwarantowania jakosci i wlasciwego pochodzenia chro-
nionego produktu, a niniejsza specyfikacja podlegaé bedzie weryfikacji.

Producent oliwek, olejarnia lub zaklad zajmujacy si¢ pakowaniem/wprowadzaniem do obrotu zainte-
resowani objeciem ich produktu chroniong nazwg pochodzenia (ChNP) »Sierra de Cddiz«, muszg
posiada¢ swa siedzib¢ w obszarze produkcji oraz zarejestrowaé si¢ w odpowiednim wymienionym
ponizej rejestrze organu zarzadzajacego ta nazwa:

— rejestr producentéw oliwek,
— rejestr olejarni,
— rejestr zakladéw zajmujgcych si¢ pakowaniem i wprowadzaniem do obrotu.

Aby zagwarantowaé pochodzenie i pozostale cechy wymagane w niniejszej specyfikacji, opakowanie
produktu nalezy opatrzy¢ kontretykieta, ktéra organ zarzadzajacy nazwa wydaje w sposob niedys-
kryminacyjny producentom z obszaru geograficznego opisanego w punkcie C »Obszar geograficzny«
specyfikacji, oraz zakladom zajmujacym si¢ pakowaniem, ktére spelniaja wymogi specyfikacji, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.

Aby zagwarantowal identyfikowalno$¢ produktu, do oliwy chronionej ChNP »Sierra de Cadiz« prze-
wozonej w opakowaniach masowych nalezy dolaczy¢ dokument towarzyszacy, ktéry zawiera co
najmniej dane dotyczace nadawcy, przewozacego i odbiorcy, nazwy produktu, niepowtarzalnego
numeru referencyjnego, certyfikatu i ilosci produktu, daty wysylki, miejsca dostawy i wlasciwego
organu z miejsca, gdzie towar zostal umieszczony w opakowaniu masowym.”.
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3.6.

3.7.

Uzasadnienie: zmiany w brzmieniu punktu D specyfikacji wprowadza si¢ w celu dostosowania tego
punktu do obowiazujacych przepiséw.

Punkt E: ,Opis metody otrzymywania”:
Techniki upraw
Wiacza si¢ praktyki pétuprawy (hiszp. semilaboreo) i odlogowania (hiszp. no laboreo).

Uzasadnienie: praktyki te stosowane sa zwyczajowo na polach uprawnych i nie wplywaja one na
jako$¢ produktu.

Skresla si¢ zdanie: ,Dlatego tez uwidacznia si¢ catkowity brak stosowania odlogowania.”.
Uzasadnienie: jak zauwazono we wczesniejszym akapicie, praktyki odlogowania sg jednak stosowane.
Etapy procesu wytwarzania:

Rozdrabnianie:

Skresla si¢ zdanie: ,Zazwyczaj jest ono realizowane w $rutownikach bijakowych.”.

Uzasadnienie: rozdrabnianie moze by¢ realizowane za pomocg réznych systemow, zaleznie od potrzeb
olejarni i dostgpnego wyposazenia, pod warunkiem ze dany system nie obniza jakosci oliwy okreslonej
w specyfikacji.

Oddzielenie fazy stalej od cieklej:

W zdaniu: ,Proces ten zazwyczaj realizowany jest poprzez odwirowywanie pasty ...”
Skresla si¢ stowo ,zazwyczaj”.

Uzasadnienie: faza stala jest oddzielana od cieklej poprzez odwirowywanie.
Wrykresla si¢ system tréjfazowy.

Uzasadnienie: system ten nie jest juz wykorzystywany i nie znajduje zastosowania.
Oddzielanie faz cieklych:

Wykresla si¢ system mieszany.

Uzasadnienie: system ten nie jest juz wykorzystywany i nie znajduje zastosowania.
Pakowanie i magazynowanie:

W zdaniu: ,Przedsi¢biorstwa objete chroniong nazwa pochodzenia »Sierra de Cadiz« wykorzystuja
w wigkszosci przypadkéw zbiorniki ze stali nierdzewnej.”.

Skredla si¢ wyrazenie ,w wigkszosci przypadkow”.
Uzasadnienie: dopuszcza si¢ przechowywanie oliwy jedynie w zbiornikach ze stali nierdzewnej.

Wrykresla si¢ ograniczenie, zgodnie z ktérym produkt mozna bylo pakowac jedynie w opakowania
szklane, zezwalajac na wykorzystanie opakowan dopuszczonych na mocy obowiazujacych przepiséw
techniczno-sanitarnych.

Punkt F: ,Zwigzek migdzy jakoscig a Srodowiskiem geograficznym”:

Zmienia si¢ tytul tego punktu, dostosowujac go zgodnie z treicig rozporzadzenia (WE) nr 510/2006.
Punkt G: ,Struktura systemu kontroli”:

Proponuje si¢ nastgpujace brzmienie:

,G. Kontrola zgodnosci z wymogami specyfikacji

Przed wprowadzeniem produktu do obrotu dokonuje si¢ weryfikacji zgodnosci produktu z wymogami
specyfikacji, zgodnie z rozporzadzeniem Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r.

Wilasciwym organem wyznaczonym na potrzeby kontroli jest Dyrekcja Generalna ds. Przemystu
Rolnospozywczego i Jakosci Produktéw Rolnospozywezych (Direccién General de Industrias y Calidad
Agroalimentaria) w ramach Rady ds. Rolnictwa i Ryboléwstwa (Consecjeria de Agricultura y Pesca)
Rzadu Wspdlnoty Autonomicznej Andaluzji (Junta de Andalucifa) — C/Tabladilla, s/n — 41071 Sevilla,
Hiszpania; tel. +34 955032278; faks +34 955032112; e-mail: dgipa.cap@juntadeandalucia.es


mailto:dgipa.cap@juntadeandalucia.es
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3.8.

3.9.

Informacje dotyczace jednostek odpowiedzialnych za weryfikacje zgodnosci z wymogami okreslonymi
w specyfikacji znajdujg pod nastgpujacym adresem:

http:/fwww.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/areas-tematicas/indwstrias-agroalimentarias/
calidad-y-promocion-agroalimentaria/denominaciones-de-calidad/aceite-de-oliva.html

Szczegbtowe zadania bedg zwigzane z weryfikacja spelnienia wymogdw specyfikacji przed wprowa-
dzeniem produktu do obrotu.”.

Uzasadnienie: wykresla si¢ odniesienie do Rady Regulacyjnej, poniewaz weryfikacji spelnienia
wymogéw specyfikacji dokonuje wlasciwy organ, oraz dolacza si¢ adres strony internetowej wymie-
nionego organu, aby umozliwi¢ kontakt z podmiotem upowaznionym do przeprowadzania przed-
miotowej weryfikacji.

Punkt H: ,Szczegdlne zasady etykietowania”:
W tekscie ponizej:

,Na etykietach i kontretykietach obowiazkowo nalezy umiesci¢ wyrazenie: »Denominacién de Origen

o

‘Sierra de Cadiz'«.”.

Slowo ,wyrazenie” zastapiono slowem ,oznaczenie”, w ramach dostosowania do terminologii stoso-
wanej w rozporzadzeniu (WE) nr 510/2006, oraz skreslono wyrazenie ,Sierra de Cadiz”.

Ponadto dodano nastepujacy fragment tekstu:
"lub wspdlnotowy symbol oraz nazwe »Sierra de Cadiz<”.
Ostateczne brzmienie tekstu:

,Na etykietach i kontretykietach obowigzkowo nalezy umiesci¢ oznaczenie: »Denominacién de Origen
Protegida« lub wspélnotowy symbol oraz nazwe »Sierra de Cadiz«.”.

Uzasadnienie: w ten sposob dostosowuje si¢ niniejszy punkt zgodnie z treScia rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006.

Zmienia si¢ brzmienie tekstu na nastepujace:

Organ zarzadzajacy nazwa czuwa nad wlasciwym stosowaniem chronionej nazwy pochodzenia na
etykietach w ramach poszczegélnych znakéw handlowych chronionych produktéw poprzez kontrole
i rejestrowanie etykiet.

Oznaczenie zgodnosci (logotyp nazwy) moze by¢ reprodukowane przez koncesjonariusza jedynie pod
warunkiem zachowania koloréw, wymiaréw, formy i innych cech wymaganych przez Rade Regula-
cyjng w normach regulujgcych korzystanie z tego oznaczenia.

Wrykresla si¢ odniesienie do rozporzadzenia.
Punkt I: ,Wymogi prawne”:
Aktualizuje si¢ odniesienia do prawodawstwa obowigzujagcego w odniesieniu do przedmiotowego
produktu, zaréwno na szczeblu krajowym jak i wspélnotowym.

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
.SIERRA DE CADIZ”
NR WE: ES-PD0O-0105-0219-10.03.2011
ChOG () ChNP ( X))

Nazwa:

,Sierra de Cadiz”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:
Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (maslo, margaryna, oleje itp.)


http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/areas-tematicas/industrias-agroalimentarias/calidad-y-promocion-agroalimentaria/denominaciones-de-calidad/aceite-de-oliva.html
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/areas-tematicas/industrias-agroalimentarias/calidad-y-promocion-agroalimentaria/denominaciones-de-calidad/aceite-de-oliva.html
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Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia otrzymywana z owocéw drzewa oliwnego
(Olea Europea L.) odmian Lechin de Sevilla, Manzanilla, Verdial de Huévar, Verdial de Cddiz, Hojiblanca,
Picual, Alamefia de Montilla i Arbequina, poprzez obrébke mechaniczna, kt6ra nie zmienia wlasciwosci
oliwy, zachowujac jej smak, aromat i cechy owocu, z ktdrego si¢ ja otrzymuje.

Wilasciwosci fizyczno-chemiczne i organoleptyczne oliwy:

— maksymalna kwasowos$¢: 0,6°,

— liczba nadtlenkowa: maksymalnie 18 meq aktywnego tlenu na kg,
— absorpgja ultrafioletu (K,74): maksymalnie 0,20,

— wilgotnos¢: maksymalnie 0,1 %,

— zanieczyszczenia: maksymalnie 0,1 %.

Oliwa o $rednio lub silnie wyczuwalnym owocowym aromacie z oliwek zielonych lub dojrzatych,
przywolujaca na mysl aromat dzikich owocéw o delikatnym lub $rednio wyczuwalnym smaku
gorzkim i ostrym, wywolujacym wrazenie rownowagi na podniebieniu.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Oliwki odmian:

Lechin de Sevilla, Manzanilla, Verdial de Huévar, Verdial de Cddiz, Hojiblanca, Picual, Alamefia de Montilla
i Arbequina.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego):

Nie dotyczy.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy produkcji, w tym pakowanie, powinny mie¢ miejsce w okreslonym obszarze geogra-
ficznym.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Pakowanie musi odbywa¢ si¢ w miejscu pochodzenia. Warunek ten ma na celu zapewnienie lepszej
ochrony jakosci i autentycznos$ci produktu i w konsekwencji reputacje chronionej nazwy pochodzenia,
za ktérg beneficjenci w pelni i wspélnie odpowiadaja. Oczywistym jest, Ze kontrole przeprowadzane
w strefie produkgji, pod nadzorem beneficjentéw chronionej nazwy pochodzenia, s3 przeprowadzane
systematycznie i dokladnie przez specjalistow posiadajacych fachowa wiedze dotyczaca cech produktu.
Poza obszarem produkgji trudno jest zapewni¢ skuteczne przeprowadzanie kontroli niezbednych do
zagwarantowania jakosci produktu.

Produkt pakowany jest w opakowania réznego formatu dopuszczane przez obowigzujace przepisy
techniczno-sanitarne.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Wykorzystywanie oznaczenia zgodnosci na etykietach podlega zatwierdzeniu przez Rade Regulacyjna,
przy czym na etykietach obowigzkowo umieszcza si¢ oznaczenie: ,Denominacién de Origen Protegida”
lub wspélnotowy symbol oraz nazwe ,Sierra de Cadiz”.

Kontretykiety s3 wydawane przez Rade¢ Regulacyjng stosownie do ilosci certyfikowanej oliwy.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar produkgji potozony jest w potnocno-wschodniej czesci prowincji Kadyks. Obejmuje on 8 gmin
z tej prowingji: Alcald del Valle, Algodonales, Olvera, El Gastor, Setenil de las Bodegas, Torrealhdquime,
Puerto Serrano i Zahara de la Sierra — wszystkie polozone w regionie Sierra de Cadiz, oraz 4 gminy
z prowincji Sevilla: Algamitas, Coripe, Pruna i Villanueva de San Juan.
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5.2.

5.3.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar produkcji oliwek przeznaczonych do produkcji chronionej oliwy jest charakterystyczny ze
wzgledu na swoje umiejscowienie wirdd pasm gorskich, takich jak Lijar i, Algodonales. Od potudnio-
wego wschodu otacza go pasmo Grazalema a od pétnocnego wschodu pasmo Terril.

Region ten polozony jest w sasiedztwie parku naturalnego Parque Natural Sierra de Grazalema.
W rzeczywistosci dwie z gmin objetych przedmiotowa nazwa pochodzenia — Zahara de la Sierra
i El Gastor — nalezag do tego parku, co daje jasny obraz Srodowiska naturalnego i geograficznego
wystepujacego na miejscu. Podobnie zauwazalne sa szczegdlne cechy Srodowiskowe tego terenu:
surowo$¢ i nieré6wno$¢ powierzchni istniejacych gajéw oliwnych.

Wyznaczony obszar geograficzny to naturalny podregion polozony w granicach regionu Sierra de
Cédiz. Ze wzgledu na t¢ okoliczno$¢ w przedmiotowym podregionie widoczne jest wyrazne zrézni-
cowanie pod wzgledem orograficznym i klimatologicznym, ktére w polaczeniu z wystepujacymi tu
rodzajami gleb umozliwia uprawe gajéw oliwnych pelnigcych wazng role w tym obszarze.

W rzeczywisto$ci uprawy te sa najwazniejszymi uprawami w wyznaczonym obszarze i s3 w wyjatkowy
sposéb zwigzane ze trybem zycia przyjetym w przedmiotowych gminach. Podobna sytuacja nie
wystepuje w pozostalych miejscowosciach Sierra de Cadiz, w ktérych gaje oliwne nie odgrywaja
kluczowej roli, a istniejace tam uprawy majg charakter jednostkowy.

Cechy charakterystyczne:

— stoki o nachyleniu ponad 20 % przekraczaja 38 % powierzchni,

— polozenie na wysokosci powyzej 500 metréw na ponad 90 % powierzchni,
— wielko§¢ opadéw: ponad 600 litréw rocznie,

— klimat kontynentalny.

Specyfika produktu:

Oliwa z oliwek otrzymywana w olejarniach w calym regionie Sierra de Cadiz zawdzigcza swa wyjat-
kowo$¢ mieszance odmian drzew oliwnych wystepujacych w tym obszarze, przy wyraznej dominacji
odmiany Lechin. Nalezy takze wymieni¢ — wedlug porzadku ze wzgledu na liczebnos$¢ wystepowania
drzew oliwnych — odmiany Lechin de Sevilla, Manzanilla, Verdial de Huévar, Verdial de Cddiz, Hojiblanca,
Picual, Alamefia de Montilla i Arbequina.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Sierra de Cadiz to obszar produkcji oliwy o bogatej tradycji — najbardziej reprezentatywny w prowingji
Kadyks. Jest on polozony w péinocno wschodniej czgsci tej prowingji. Graniczy z prowincjg Sewilla
i otoczony jest pasmami gorskimi Lijar i Algodonales, wraz z parkiem naturalnym Sierra de Grazalema
od poludniowego wschodu, oraz pasmem gérskim Sierra del Terril lezacym w prowingji Sewilla.
Warunki panujgce na tym obszarze wynikaja z polozenia na wysokosci 1 800 m, co ma wplyw na
jego klimat — znacznie chlodniejszy niz na wybrzezu i o wielkosci opadéw blisko 600 mm.

Odmiana Lechin wyrdznia si¢ swoja zywotnoscig i przystosowaniem do gleb wapiennych, typowych dla
przedmiotowego obszaru. Odmiana ta jest do$¢ wydajna, wcze$nie osiaga dojrzalos¢ i jest podatna na
wahania je$li chodzi o wielko$¢ plonéw (hiszp. veceria) w poszczegdlnych latach. Jest to podstawowa
odmiana wykorzystywana do produkcji oliwy z oliwek objetej chroniong nazwa, otrzymywanej
z mieszanki tej odmiany z pozostalymi odmianami, co nadaje tej oliwie jej wiasny charakter
i bezsprzecznie wyrdznia ja sposréd innych oliw.

Z punktu widzenia wlasciwosci organoleptycznych, chroniona oliwa charakteryzuje si¢ Srednio lub
silnie wyczuwalnym owocowym aromatem z oliwek zielonych lub dojrzalych, przywolujacym na mysl
aromat dzikich owocéw o delikatnym lub $rednio wyczuwalnym smaku gorzkim i ostrym. Dzigki
szerokiej gamie wykorzystywanych do jej produkcji odmian, wlasciwosci tej oliwy sa bardzo zréwno-
wazone.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Pelen tekst specyfikacji oznaczenia znalezé mozna pod nastgpujacym linkiem:
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http:/www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/defaulfcomun/galerias/galeriaDescargas/
cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoSierradeCadizmodificado.pdf

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej portalu internetowego Rady ds. Rolnictwa i Ryboléwstwa (Consejeria de
Agricultura y Pesca): (http:/[www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal), zgodnie z nastepujaca Sciezka
dostgpu: ,Industrias Agroalimentarias”/,Calidad y Promocién”/,Denominaciones de Calidad”/,Aceite de Oliva
Virgen Extra”; specyfikacje znalez¢é mozna pod numerem znaku jakosci.



http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoSierradeCadizmodificado.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoSierradeCadizmodificado.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal
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