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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2014/C 350/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych (3
»MELOA DE SANTA MARIA — ACORES”
NR WE: PT-PGI- 0005-01124 - 1.7.2013
ChOG ( ) ChNP (X)
Nazwa

,Meloa de Santa Maria — Agores”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Portugalia

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

,Meloa de Santa Maria — Agores” to siatkowy melon kantalupa z gatunku Cucumis melo L.

Owoc ma ksztalt od okraglego do owalnego, jego skorka o wyraznie siateczkowym wzorze ma zabarwienie zielon-
kawe, gdy owoc jest niedojrzaly, a w miare dojrzewania przybiera barwe zielonkawo-z6ltg. Migkki i aromatyczny
migzsz o barwie pomaraniczowej ma stodki i soczysty smak, gdy owoc jest dojrzaly.

Fizyczne, chemiczne i odzywcze wlasciwosci produktu przedstawiono w ponizszych tabelach.

Parametr Srednia warto§é Warto$¢ minimalna Warto$¢ maksymalna
Zawarto$¢ wody (g/%) 88,11-89,03 86,63 91,10
pH 6,26-6,37 5,37 6,66
Surowe biatko (g/%) 0,67-0,83 0,5 1,1
Cukry redukujace (g/%) 3,67-3,78 3 6
Laczna zawarto$é cukréw (g/%) 8,33-9,56 6 11
Kwas askorbinowy (mg/100 g) 0,17-0,23 0,1 0,4

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012, s. 1.
(%) Dz.U.L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Parametr Srednia warto§é Jednostka Warto$¢ minimalna | Wartos¢é maksymalna

S6d 41 mg Na/% 25,9 57,1

Potas 426,5 mg K/% 323,6 516,6
Wapn 67,3 mg Ca/% 46,0 109,2
Magnez 90,6 mg Mg/% 71,9 123,3
Zelazo rozpuszczalne <0,1 mg Fe/% — <0,1
Laczna zawarto$¢ zelaza <0,1 mg Fe/% . <0,1
Witamina C 104,8 mg vit. C/% 64,21 165,8

Melony ,Meloa de Santa Maria — Agores” sg przeznaczone do spozycia §wieze i sprzedawane sa w calosci. Owoce
sa selekcjonowane wedtug $rednicy i wagi, i tylko owoce o $rednicy powyzej 10 cm i o wadze migdzy 600
a 1400 g sa akceptowane (waga miedzy 600 a 799 g, wielko$¢ II; waga pomigedzy 800 a 1400 g, wielko$¢ I).

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)
3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Melony ,Meloa de Santa Maria — Acgores” muszg by¢ uprawiane, zbierane i selekcjonowane na wyznaczonym
obszarze geograficznym.

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Melony ,Meloa de Santa Maria — Acores” s3 pakowane indywidualnie lub wspoélnie i ukladane w jednej warstwie.
Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i skladaé si¢ wylacznie z owocdw tego samego pochodzenia
(gospodarstwa), odmiany, wielkosci i stopnia dojrzalosci. Widoczny owoc musi by¢ reprezentatywny dla wszystkich
owocow znajdujacych si¢ w opakowaniu.

3.7. Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania

Oprécz informacji, ktérych udzielenie przewidziane jest stosownymi przepisami, na wszystkich opakowaniach
musza znalez¢ sie:

napis ,Meloa de Santa Maria — Acores Indicagdo Geografica Protegida (IGP)".
Logo produktu.
Logo wspdlnotowe.

Oznaczenie kontrolne (pozwala to na zidentyfikowanie jednostki kontrolujacej i odszukanie produktu przy
pomocy obowigzkowego systemu numeracji).

Wszystkie owoce, niezaleznie od tego, w jaki sposéb sa przedstawiane w sprzedazy, muszg zosta¢ indywidualnie
oznaczone logo produktu oraz oznaczeniem kontrolnym.

Logo produktu:

ACORES

MELOA

SANTA MARIA

Logo produktu, oprécz swej standardowej wersji przedstawionej powyzej: kolorowe na bialym tle, moze by¢ repro-
dukowane w nastepujacych wariantach: kolorowe na czarnym tle, w réznych odcieniach szaroéci na bialym tle oraz
czarno-biale, jak pozytyw i negatyw.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Okreslony obszar geograficzny obejmuje wszystkie gminy na wyspie Santa Maria w archipelagu Azoréw.
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5. Zwigzek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Wyspa Santa Maria jest jedyng wyspa w archipelagu Azoréw, na ktérej wystepuja gleby pochodzenia osadowego
(wapient) oprécz formacji wulkanicznych obecnych na innych wyspach. Specyfika tej wyspy zasadza si¢ zatem cal-
kowicie na rodzaju gleby: it gliniasty, bardzo bogaty w potas, wapno i magnez i pozostale mikroskladniki odzy-
wcze. Zawarto$¢ materii organicznej jest wysoka, a pH neutralne.

Ze wzgledu na swoje polozenie w potudniowo-wschodniej cze$ci archipelagu i niewielka wysoko$¢ wyspa Santa
Maria ma nizszy poziom wilgotnosci niz inne wyspy. Klimat uznaje si¢ za suchy i umiarkowany, z niewielkimi
amplitudami migdzy $rednig temperaturg w zimie (14 °C) i Srednia temperaturg latem (22 °C), przy czym $rednia
roczna temperatura waha si¢ miedzy 10° a 20 °C. Biorgc pod uwage wzgledng wilgotno$¢ powietrza, klimat uznaje
si¢ za wilgotny (Srednia roczna wilgotno$¢ wzgledna ksztaltuje si¢ na poziomie 09.00 miedzy 75% a 90 %).
W odniesieniu do opadéw, klasyfikuje si¢ go od umiarkowanie deszczowego po deszczowy (Srednie roczne opady
wynosza od 500 do 2000 mm), w zaleznosci od obszaru. Krétko méwigc, wyspa Santa Maria posiada wlasne
bardzo specyficzne warunki klimatyczne, z uwagi na swoje polozenie, wielkos¢, morfologie i rzezbe terenu, ktére
odrézniajg ja od innych wysp archipelagu Azoréw.

Polaczenie réznych rodzajow klimatu i gleb oraz rzezby terenu nadaje produktom rolnym wyspy bardzo szcze-
gdlne cechy i to wlasnie dzigki tym cechom melony ,Meloa de Santa Maria — Agores” wyrdzniaja si¢ wirdd pozos-
talych melonéw. Innym waznym czynnikiem jest do$wiadczenie i umiejgtnosci producentéw oraz stosowane przez
nich techniki, takie jak zaorywanie pozostatosci straczkowych roslin pastewnych, przycinanie roslin, znajomos$é
sposobéw, w jaki mozna okresli¢, kiedy owoc jest idealnie dojrzaly, dobre nawadnianie i rygorystyczna selekcja
owocow. W rezultacie powstaje produkt, ktory, dzigki swemu smakowi, konsystencji i aromatowi, odrdznia si¢ od
pozostatych melonéw i jest powszechnie rozpoznawany przez konsumentéw na Azorach i w kontynentalnej czesci
Portugalii.

Fakt, Ze smak melonéw uznano za smak lokalny od momentu ich wprowadzenia na wyspe potwierdza Gaspar
Frutuoso w 1570 r., piszac: ,|[...] jest rowniez duzo melonéw, najlepszych, jakie wystepuja na tych wyspach, i nie
ma po$réd nich zadnego, nawet z tych najmniej dobrych, ktéry nie smakowatby wybornie [...]". W czasach wspot-
czesnych wyspa nadal jest znana z produkcji owocéw i ,stynie ze swych melonéw” (Guido de Monterey, 1981 r.,
s. 47).

5.2. Specyfika produktu

Melony ,Meloa de Santa Maria — Agores” mozna odr6zni¢ od owocéw tej samej kategorii produkowanych gdzie
indziej dzigki ich cechom fizycznym, chemicznym i organoleptycznym. Pod wzgledem cech organoleptycznych
melon wyrdznia si¢ migkkim, pomaraficzowo zabarwionym migzszem i stodkim, soczystym smakiem w stanie
dojrzalym, bardzo specyficznym dla odmian uprawianych na wyspie Santa Maria. Mozna go natychmiast odr6zni¢
dzigki jego aromatowi, powstalemu w wyniku uwolnienia kwaséw lotnych.

Spoéréd whasciwosci odzywezych wymienionych w pkt 3.2 jedna z wazniejszych jest wysoka zawarto$¢ witaminy
C w poréwnaniu do $redniej zawartosci w zwyklych melonach oraz fakt, ze melon jest bogaty w mineraly, w tym
potas, magnez i wapi. W odniesieniu do warto$ci energetycznej melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” ma
wyzsze Srednie wartosci niz zwykle melony. Zawiera on réwniez wigcej bialka, tluszczu i weglowodanéw. Jesli
chodzi o blonnik, to ma on nizszg jego zawarto$¢ niz zwykle melony.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy obszarem geograficznym a jakoscig lub cechami charakterystycznymi produktu
(w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Melony zaczeli uprawia¢ na wyspie Santa Maria kolonizatorzy okoto XVI w., nastgpnie byly one uprawiane jako
uprawy ogrodowe. Piszac o regionalnej produkcji w tamtym okresie, gdy najwazniejszymi dla wyspy produktami
rolnymi byly wina i bataty, Adriano Ferreira (1996 r., s. 88) przedstawia historyczny opis ziem i ich ludnosci,
wspominajac przy tym, ze ,Santa Maria stynela z doskonalej jakosci melonéw, ktére byly wywozone na inne
wyspy. A dodajmy, skoro juz o tym méwimy, ze nasze owoce byly zawsze dobre, cho¢ nigdy nie produkowalismy
ich duzo”.

W czasach bardziej wspdlczesnych, w latach siedemdziesigtych, emigranci z Ameryki tacinskiej zaczeli wprowa-
dza¢ hybrydowe odmiany melona. Lokalni rolnicy szybko zrozumieli, ze te nowe odmiany rosna bardzo dobrze
i produkuja wysokiej jakosci owoce, oprécz tego, ze majg powazny potencjal komercyjny, i stopniowo zaczeli
zwigkszaé obszar ich produkgji. Przez niemal dwadziescia lat ich wysitki koncentrowaly sie na znalezieniu odmiany
melona, ktéra najlepiej bedzie dostosowana do gleby i klimatu Santa Maria i jednoczesnie spelni oczekiwania
mieszkancow. Wybrano odmiane: siatkowy melon kantalupa.
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Szczegblne cechy melona ,Meloa de Santa Maria — Agores” — szorstka skorka, soczysty pomaraficzowo zabar-
wiony miazsz, stodki smak i zapach — wynikajg z warunkéw glebowych i klimatycznych wyspy oraz lokalnych
metod produkcji. Rozwdj lotnych kwaséw, ktéry ma miejsce, gdy owoce dojrzewaja i nadaje im ich aromat, oraz
specyficzne cechy lokalnej gleby, bogatej w potas, magnez, wapn i inne mikroskladniki odzywcze, nadajg owocom
fizyczne, chemiczne i odzywcze wlasciwosci, jakie opisano w pkt 3.2 i 5.2.

Istotna jest réwniez wiedza producentéw owocéw i metoda produkeji, w tym fakt, ze na Santa Maria w glebie
zostajg pozostaloci straczkowych roslin pastewnych (bob i tubin zélty), co podnosi jej zZyzno$¢ w naturalny
i szczegolny sposéb. Dla lepszego rozwoju roslin wazne jest prowadzenie przycinania melonéw ,Meloa de Santa
Maria — Acores”, zazwyczaj nie praktykuje si¢ tego na zwyklych melonach. Melon ,Meloa de Santa Maria —
Acgores” jest bardzo podatny na gnicie korzeni, zatem ograniczanie iloSci wody w czasie zbioréw jest korzystne dla
jakosci owocéw. Techniki produkeji, stopien dojrzewania, sortowanie wedlug wielkosci i reczna selekcja owocow
w czasie zbioréw skutkuja tym, Ze otrzymujemy melon o szczegblnych wlasciwosciach fizycznych i chemicznych,
ktore odrézniajag go od podobnych melonéw uprawianych w innych miejscach w Europie.

Melon ,Meloa de Santa Maria — Acores”, uprawiany zgodnie z tradycja, jest bardzo popularny wsréd konsumen-
tow, ktdrzy go preferujg i potrafia odrézni¢ od melonéw uprawianych gdzie indziej z racji jego wygladu, smaku
i zapachu. Poczatkowo byl on sprzedawany wylacznie na rynku lokalnym. Niemniej jednak renoma produktu
z uwagi na jego doskonalg jako$¢ doprowadzita do zwigkszenia popytu ze strony gléwnych operatoré6w handlo-
wych na sgsiedniej wyspie, Sdo Miguel, co stalo si¢ zachetg zaréwno do zwigkszenia ilosci, jak i podniesienia
jakosci produkowanych owocow. Dzi$ jest to odrebny produkt o specyficznych cechach, ktére sa Scisle powigzane
z obszarem geograficznym produkcji, wyspa Santa Maria w archipelagu Azoréw.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%)

http:/[www.dgadr.mamaot.pt/images/docs|val/dop_igp_etg/Valor/doc/CE_MeloaStaMaria.pdf

(}) Zob. przypis 2.
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