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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktow
rolnych i $rodkéw spozywczych

(2015/C 29/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporza-
dzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych ()
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
»WELSH BEEF”
Nr WE: UK-PGI-0205-01136 - 30.7.2013
ChOG (X) ChNP ( )
1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana

— [0 Nazwa produktu
— [XI Opis produktu
— [ Obszar geograficzny
— [ Dowdd pochodzenia
— X Metoda produkcji
— [ Zwiazek z obszarem geograficznym
— [ Etykietowanie
— [0 Wymagania krajowe
— X Inne [okresli¢ jakie]
2. Rodzaj zmiany(zmian)
— X Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do ktérych nie opu-
blikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9 ust. 3 rozpo-
rzgdzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sanitarnych lub fito-
sanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

3. Zmiana (zmiany)

Hybu Cig Cymru — Meat Promotion Wales (HCC) jest organizacja sektorowa odpowiedzialng za promocje
i sprzedaz czerwonego migsa walijskiego. HCC ponosi odpowiedzialno$¢ prawng za dzialania w charakterze straz-
nika ChOG ,Welsh Beef”.

Proponowane poprawki majg na celu zmiane wieku bydla w chwili uboju w celu uwzglednienia mlodszych
zwierzat.

(") Dz.U.L 343z 14.12.2012,s. 1.
(%) Dz.U.L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Proponuje si¢ zmiang specyfikacji w celu ponownego zdefiniowania rozpigtosci wieku ubojowgo bydta kwalifiku-
jacego si¢ do stosowania ChOG ,Welsh Beef”. Uwaza sig, ze rozpigto$¢ wieku okreslona w obecnej specyfikacji ma
zbyt nakazowy charakter, gdyz uniemozliwia zakwalifikowanie mlodszego bydla (odpowiadajacego specyfikacji we
wszystkich pozostalych aspektach) do objecia ChOG. Proponowana poprawka ma na celu zmiang dolnej granicy
wieku bydla, ktére moze kwalifikowaé si¢ do objecia ChOG ,Welsh Beef”; wszystkie inne wymogi zawarte
w specyfikacji pozostalyby niezmienione. W celu zapewnienia stalych dostaw wysokiej jakosci ,Welsh Beef”, odz-
wierciedlenia zmiany czynnikéw rynkowych oraz wywierania pozytywnego wplywu na Srodowisko proponuje sig,
aby rozpigto$¢ wieku zostala obnizona z 24 do 12 miesigcy, co umozliwi zakwalifikowanie mlodszych zwierzat,
jednoczesnie nie dopuszczajac do pokrywania si¢ ich z produktami wprowadzanymi do obrotu jako cielecina.

Proponowana zmiana ma na celu dodanie nastepujacego tekstu do rubryk ,Opis produktu” i ,Metoda produkcji”
zarejestrowanej specyfikacji produktu:

,2Ubojowi poddaje si¢ bydto w wieku 12-48 miesigcy, ktére nie rodzilo”.
Skutkiem przedmiotowej zmiany bylaby specyfikacja, ktdra:
— Ma pozytywny wplyw na walory smakowe ,Welsh Beef”

Przeprowadzono intensywne badania w celu zbadania zwigzku miedzy wiekiem w momencie uboju i walorami
smakowymi; ogdlny wniosek jest taki, Ze migso mlodszych zwierzat jest bardziej kruche niz migso zwierzat
starszych ze wzgledu na wlasciwosci kolagenu w migsie.

Zmiana specyfikacji ,Welsh Beef” w odniesieniu do wieku w momencie uboju w celu umozliwienia zakwalifi-
kowania mlodszych zwierzat miataby zatem pozytywny wplyw na walory smakowe ,Welsh Beef”.

— Ma pozytywny wplyw na $lad srodowiskowy ,Welsh Beef”

Waznym czynnikiem przyczyniajacym si¢ do zmniejszenia emisji gazéw cieplarnianych powodowanych przez
chéw bydla jest wczesniejsze zakoriczenie tuczu (i ubdj) bydla. Przy mniejszej liczbie dni tuczu zwierzecia
przeznaczonego do uboju zwierz¢ wytwarza w wyniku zwyklych proceséw trawiennych mniej metanu, co
prowadzi do zmniejszenia emisji gazéw cieplarnianych.

Zmiana specyfikacji ,Welsh Beef” w odniesieniu do wieku w momencie uboju w celu umozliwienia zakwalifi-
kowania mlodszych zwierzat mialaby zatem pozytywny wplyw na slad srodowiskowy ,Welsh Beef”.

— Stanowi odpowiedZ na rosngcy ze strony konsumentéw, detalistow i rynku eksportowego popyt na ,Welsh
Beef” wysokiej jakosci

Z badan wynika, ze istnieje pozytywny zwigzek miedzy kruchoscia a do§wiadczeniami smakowymi konsumen-
tow w odniesieniu do wolowiny produkowanej ze zwierzat w wieku do 24 miesigcy. Jako taka, w odpowiedzi
na wymogi rynkowe, wolowina jest produkowana w Walii w sposéb bardziej wydajny, a ub6j dokonywany jest
w miodszym wieku, aby zagwarantowaé, ze ,Welsh Beef” to produkt wysokiej jakosci, ktéry ma dobry smak
i jest kruchy.

Zmiana specyfikacji ,Welsh Beef” w odniesieniu do wieku w momencie uboju w celu umozliwienia zakwalifi-
kowania milodszych zwierzat stanowilaby zatem odpowiedZ na rosngcy popyt ze strony konsumentéw na
,Welsh Beef” wysokiej jakosci.

Wielu detalistéw przestawito swoje wzorce zakupowe (ktdre stanowily okoto 90 procent sprzedazy migsa czerwo-
nego w Zjednoczonym Krélestwie w 2011 r.) na pozyskiwanie mlodszego bydla. Wszystkie obecne strategie zwig-
zane z pozyskiwaniem wysokiej jakoSci produktéw z wolowiny siedmiu najwigkszych detalistow w Wielkiej Bryta-
nii wymagaja, by bydlo bylo poddawane ubojowi w wieku ponizej 30 miesigcy, a najwigkszy sposréd nich deta-
lista wymaga, by by bydlo, z ktérego migso ma zostaé zaliczone do najwyzszej klasy, bylo poddawane ubojowi
w wieku ponizej 24 miesiecy. Przedmiotowa tendencja do pozyskiwania mlodszych zwierzat ma si¢ wérdd detalis-
tow utrzymad, poniewaz w coraz wigkszym stopniu dgzg oni do zaspokojenia potrzeb konsumentéw w odniesie-
niu do wolowiny o wysokich walorach smakowych i przyjaznej dla srodowiska.

Inne zmiany:

Zmiany w zakresie szczegotowych informacji dotyczacych organu kontroli: zmiany te sg konieczne w celu uaktual-
nienia informacji dotyczacych wyznaczonego organu kontroli w odniesieniu do ChOG ,Welsh Beef”.

Szczegblowe informacje dotyczace odpowiedniego organu kontroli zostaly dodane w celu zastgpienia informacji
dotyczacych wyzej wymienionego organu.
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JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw

spozywczych ()
»WELSH BEEF”
Nr WE: UK-PGI-0205-01136 - 30.7.2013
ChOG (X) ChNP ( )
1. Nazwa

,Welsh Beef”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Zjednoczone Krolestwo

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

,Welsh Beef” jest nazwa nadawang tuszom lub kawatkom migsa otrzymywanym z najlepszego bydta (bydla, ktére
nie rodzito) narodzonego i hodowanego w Walii. Producenci ,Welsh Beef” daza do uzyskania pokroju R lub lep-

szego i klasy otluszczenia 4L lub nizszej zgodnie z docelows klasyfikacja tusz. Zob. tabela ponizej.

System klasyfikacji tusz EUROP w odniesieniu do ,,Welsh Beef”

Klasy tluszczu

1 2 3 4L 4H 5L 5H
E X X X X
U+ X X X X
U X X X X
O
RN R X X X X
c ©
S g
SEN S
-0
P+
-P

x oznacza docelowe klasy tusz w odniesieniu do ,Welsh Beef”

Z historycznego punktu widzenia tradycyjnymi rasami bydla w Walii byly gléwnie Welsh Black i Hereford. Rasy te
obecnie pozostajg podstawa walijskiego sektora produkcji wolowiny. ,Welsh Beef” otrzymuje si¢ z bydla tradycyj-
nych ras walijskich i tych ras krzyzowanych ze soba lub z wszelkimi innymi uznanymi rasami.

Ubojowi poddaje si¢ bydlo w wieku od 12 do 48 miesi¢cy, ktére nie rodzito. Bydlo jest poddawane ubojowi
i obrébce w ubojniach/zakladach rozbioru migsa zatwierdzonych zgodnie z systemem weryfikacji Hybu Cig
Cymru — Meat Promotion Wales (HCC), aby zapewni¢ ochrone integralnosci ChOG ,Welsh Beef”. System zapewnia
zgodno$¢ wolowiny oznaczonej jako ,Welsh Beef” ze specyfikacja. Wszystkie ubojnie i zaklady rozbioru migsa,
ktore chcg uzywaé oznaczenia ,Welsh Beef”, musza co roku wykazywal wyznaczonemu organowi kontrolnemu
HCC, ze wolowina jest zgodna ze specyfikacja ChOG, a zaklad dziala w oparciu o wytyczne dotyczgce najlepszych
praktyk. HCC przeprowadza réwniez wyrywkowe kontrole na miejscu w celu sprawdzenia zgody, ktdrg otrzymala

ubojnia/zaktad rozbioru miesa, lub posiadanej przez nie licencji na uzywanie ChOG ,Welsh Beef”.

(}) Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

5.2.

Po uboju i rozbiorze wolowina moze by¢ sprzedawana jako cala tusza, péttusza, éwiertusza (tylna/przednia) lub
jako kawalki (w tym wolowina mielona).

Profile migsa sa ogélnie wypukle, o bardzo dobrze rozwinigtych mig$niach i szerokim, grubym grzbiecie az do
Yopatki, ktora jest dobrze zaokraglona. Dobrze rozwinigte mig$nie sg jedrne w dotyku, maja luzna, jednolita struk-
ture i na ogdl intensywnie czerwong barwe, przy czym tluszcz jest zéltawobialy. Ogélnie migso z miodszych
zwierzat jest bardziej kruche niz migso pochodzace ze starszych zwierzat ze wzgledu na wiasciwosci kolagenu
w migsie. Migso na 0g6t charakteryzuje si¢ widoczng marmurkowatoscia.

Surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego)

Bydlo hoduje si¢ ekstensywnie na uzytkach zielonych na wyznaczonym obszarze geograficznym, zgodnie z trady-
cyjnymi praktykami stosowanymi w chowie walijskiego bydla.

W przypadku gdy zielonke pastwiskowa uzupelnia si¢ pasza, w miare mozliwosci pozyskuje si¢ ja na wyznaczo-
nym obszarze geograficznym.
Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Kazdy producent kontroluje swoje stado bydla, ktore jest ekstensywnie wypasane na naturalnych uzytkach zielo-
nych. Zwierzeta sg sprzedawane do ubojni, jezeli osiaggnely mase ubojowa, lub na rynku zwierzat gospodarskich.
Migso musi pochodzi¢ od bydla urodzonego i hodowanego w Walii, poddanego ubojowijobrébce
w ubojniach/zakladach rozbioru migsa zatwierdzonych zgodnie z systemem weryfikacji HCC. Zwierz¢ta poddaje
sie ubojowi i rozbiorowi w ubojni zgodnie z uznang specyfikacja sektorowa lub wymogami prawnymi albo
konsumenckimi.

Polozenie ubojni i zakladéw rozbioru migsa kwalifikujacych si¢ do uzyskania zatwierdzenia zgodnie z systemem
weryfikacji HCC nie ogranicza si¢ do wyznaczonego obszaru geograficznego, tj. Walii.

Na wszystkich etapach procesu produkeji prowadzi si¢ rejestry zapewniajace identyfikowalno$¢ produktu. W uboj-
niach rejestruje si¢ numer uboju zwierzecia, date uboju, szczegdly klasyfikacji i mase poubojowsg schlodzong tuszy.
Informacje te umieszczane s3 na etykiecie tuszy i dostgpne do celéw kontroli przez HCC.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania

Oznaczenie geograficzne ,Welsh Beef” musi by¢ umieszczone na tuszach, czeSciach tusz lub kawatkach wraz
z zarejestrowanym znakiem towarowym HCC ,Welsh Beef” oraz symbolem ,PGI” (ChOG).

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Caly obszar Walii.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Znaczenie walijskiego sektora hodowli bydla jest bogato udokumentowane od czaséw Celtéw, Rzymian
i Normanéw az po dzien dzisiejszy. Liczne historyczne odniesienia do produkeji walijskiej wolowiny znajduja sie
w dzietach Hewitta, ,The Drovers’ Roads of Wales” (,Szlaki walijskich poganiaczy bydta”) i ,Medieval Wales” (,Sred-
niowieczna Walia”).

Wyjatkowe cechy ,Welsh Beef” wynikaja z wypasu bydla na rozleglych naturalnych uzytkach zielonych w Walii,
licznie wystepujacych w wyniku wilgotnego i tagodnego klimatu walijskiego oraz uksztaltowania terenu.

Linia brzegowa otaczajagca Wali¢ ma 1200 kilometréw, a w glebi znajduje si¢ rozlegly i wysoki teren, w ktory
harmonijnie wtapiaja si¢ géry, wzgdrza, doliny i jeziora. Ze wzgledu na typowo obfite opady deszczu Walia jest
doskonale dostosowana do wytwarzania naturalnych pastwisk. Ten rozlegly szmaragdowy dywan utkany akr po
akrze z bujnych zielonych pastwisk w polaczeniu z wrzosami i miejscowymi aromatycznymi dzikimi ziotami ma
wplyw na charakterystyczny smak ,Welsh Beef”.

Specyfika produktu

Oznaczenie ,Welsh Beef” moze otrzymacé tylko bydlo urodzone i hodowane w Walii, dzigki czemu istnieje bezpo-
$rednie powiazanie miedzy produktem a obszarem geograficznym, na ktérym jest wytwarzany.
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Aby zapewni¢ konsumentom produkt o jednolitej jakosci, ubojowi poddaje si¢ najlepsze bydlo (bydlo, ktére nie
rodzilo) w wieku 12-48 miesigcy. Producenci ,Welsh Beef” daza do uzyskania pokroju R lub lepszego i klasy
otluszczenia 4L lub nizszej zgodnie z docelows klasyfikacjg tusz.

Wyjatkowe cechy ,Welsh Beef” wynikaja z wplywu tradycyjnych ras, ktore pozostaja podstawa walijskiego sektora
produkcji wolowiny, z ktérego pochodzi ,Welsh Beef”.

Migso musi pochodzi¢ od bydla poddanego ubojowi/obrébce w zatwierdzonych ubojniach/zakladach rozbioru
migsa. Zwierzeta poddaje si¢ ubojowi/rozbiorowi w ubojni zgodnie z uznang specyfikacja sektorowa lub wymo-
gami prawnymi albo konsumenckimi.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

»Welsh Beef” posiada wiele konkurencyjnych zalet produkcyjnych. Tradycyjne rasy hoduje si¢ w idealnym $rodowi-
sku przy uzyciu sprawdzonych tradycyjnych technik hodowlanych, uzupelnionych wspélczesnymi metodami
hodowli. Dzigki temu ,Welsh Beef” posiada wyjatkowy, niepowtarzalny charakter.

Rok po roku, pokolenie po pokoleniu, niezwykle umiejetnosci walijskich hodowcéw bydta w zakresie hodowli
i gospodarki uzytkami zielonymi sg stosowane w calej Walii, gléwnie w matych gospodarstwach rodzinnych wyko-
rzystujacych zalety naturalnego krajobrazu do produkcji wolowiny najwyzszego sortu. Przez wieki ich po$wigcenie
i cigzka praca dawaly, w spos6b najskuteczniejszy i przyjazny dla srodowiska, niezmiennie wysokie standardy pro-
dukgji, ksztaltujac jednoczesnie krajobraz, kulture i tozsamos¢ Walii.

Gospodarstwa rolne w tym regionie to zazwyczaj gospodarstwa rodzinne prowadzace mieszang hodowle owiec
i bydla. Gospodarstwa w Walii sg przewaznie mniejsze niz w Zjednoczonym Krélestwie. Mniejszy Sredni rozmiar
gospodarstwa znajduje odzwierciedlenie w mniejszej liczebnosci stad bydla hodowanego na wolowine, a takze
w strukturze sily roboczej. Umiejetnosci walijskich hodowcéw zwierzat gospodarskich w zakresie hodowli sg prze-
kazywane z pokolenia na pokolenie. Kazdy producent kontroluje swoje stado bydta, ktére jest ekstensywnie wypa-
sane na naturalnych uzytkach zielonych. Zwierzeta sg sprzedawane do ubojni, jezeli osiaggnely mase ubojows, lub
na rynku zwierzat gospodarskich. Na wszystkich etapach procesu produkcji prowadzi si¢ rejestry zapewniajace
identyfikowalno$¢ produktu.

Skuteczna produkcja i wykorzystywanie trawy maja kluczowe znaczenie dla kondycji sektora produkcji wolowiny
w Walil. Laki w wielu rejonach Walii sg pokryte wrzosem i miejscowymi aromatycznymi dzikimi ziotami,
a wszystko to przyczynia si¢ do wyjatkowosci ,Welsh Beef”. Umiejetnosci rolnikéw walijskich w zakresie gospoda-
rowania uzytkami zielonymi s3 uznawane na calym $wiecie i regularnie nagradzane.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%)

Aktualng specyfikacje produktu w odniesieniu do ChOG ,Welsh Beef” mozna znalez¢ na stronie:

https:|fwww.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/278748 [welsh-beef-pgi.pdf

(*) Zob. przypis 3.
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