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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2015/C 59/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporza-
dzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych (3
~EKSTRA DJEVICANSKO MASLINOVO ULJE CRES”
Nr WE: HR-PDO-0005-01206-3.3.2014
ChOG ( ) ChNP (X)
1. Nazwa

,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Republika Chorwacji

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.5 Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres” to oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia uzyskana
bezposrednio z owocéw drzewa oliwnego (Olea europaea, L.) wylacznie w sposéb mechaniczny. Co najmniej 90 %
oliwek musi pochodzi¢ z drzew odmian ,slivnjaca” lub ,plominka”, a pozostale 10 % moze pochodzi¢ z drzew
innych odmian.

Podczas wprowadzania do obrotu oliwa musi posiadaé¢ nastepujace wlasciwosci fizyko-chemiczne i charakterys-
tyczne cechy organoleptyczne:

— wolne kwasy tluszczowe: maksymalnie 0,5 %

— liczba nadtlenkowa: maksymalnie 8 mmol O,/kg

— K 232: maksymalnie 2,2

— K 270: maksymalnie 0,2

— barwa: zielona do z6ktej

— zapach: owocowy zapach oliwek, czasem z dodatkiem zapachu trawy

— smak: smak zdrowych i $wiezych oliwek z nutg goryczy i cierpkosci, o nastepujacych wartosciach:
— mediana owocowosci: > 2

— mediana goryczy: > 2

— mediana cierpkosci: > 2

(") Dz.U.L 343z 14.12.2012,s. 1.
(%) Dz.U.L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

3.5. Poszczegdlne etapy produkji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkeji ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres” muszg odbywaé si¢ na obszarze geograficz-
nym opisanym w pkt 4.

Drzewa oliwne muszg by¢ uprawiane w tradycyjny sposéb na obszarze produkgji, co oznacza, ze ich korony
muszg by¢ rzadkie i przewiewne, aby przepuszczaly wystarczajacg ilos¢ $wiatla stonecznego do wszystkich czesci.
Oliwki nalezy zbiera¢ bezposrednio z drzew, a zbiory muszg by¢ zakoficzone najp6zniej do 31 stycznia.

Oliwki nalezy przetworzy¢ w ciggu 48 godzin od zbioru.
Oliwe nalezy przechowywaé w hermetycznie zamknietych pojemnikach w temperaturze miedzy 12-20 °C.

Przed rozlaniem oliwy do butelek nalezy przeprowadzi¢ wszystkie niezbedne analizy w celu sprawdzenia, czy
oliwa posiada wszystkie cechy charakterystyczne, o ktérych mowa w pkt 3.2.

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres” musi by¢ umieszczona w opakowaniach podstawowych na geograficznym
obszarze produkgji okreslonym w pkt 4. Zapewnia to zachowanie okreslonych cech charakterystycznych i whasci-
wosci oliwy, ktére moglyby ulec pogorszeniu w przypadku kilkukrotnego przelewania oliwy z jednego pojemnika
do drugiego lub przewozenia jej na duzg odleglos¢.

Pakowanie oliwy na jej obszarze produkcji gwarantuje réwniez identyfikowalno$¢ produktu i znacznie ulatwia jego
kontrole.

Produkt pakowany jest w pojemniki o pojemnosci maksymalnie 1 litra.

3.7. Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

Dozwolone jest stosowanie nazw, nazw handlowych i znakéw prywatnych, pod warunkiem ze nie wprowadzaja
one konsumenta w blad.

Nazwa produktu (,Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje Cres”) musi wyraznie odréznial si¢ rozmiarem, rodzajem
i kolorem czcionki (typografia) od innych napiséw, w tym znaku towarowego, obrazkéw i znaku handlowego
producenta. Rozmiar znaku handlowego producenta nie moze przekracza¢ 70 % rozmiaru nazwy pochodzenia,
o ktérej mowa w pkt 1.

Etykieta nie moze zawiera¢ innych treSci niz te okreSlone w specyfikacji. Nie mozna uzywaé przymiotnikow,
takich jak ,najwyzszej jakosci”, ,autentyczny”, ,tradycyjny”, ,typowy”, ,lokalny”, ,domowy” ani zwrotéw, ktore
odnoszg si¢ do toponimdéw wyspy Cres.

Zezwala si¢ na stosowanie nazw gospodarstw rolnych lub gospodarstw rodzinnych (,stancija”) itp. oraz okreslenie
miejsc, w ktérych si¢ one znajduja lub w ktérych odbywa si¢ butelkowanie w gospodarstwie lub w ramach stowa-
rzyszenia gospodarstw znajdujgcego si¢ na obszarze produkgji, jedynie wtedy gdy produkt jest otrzymywany
wylacznie z oliwek zebranych w gajach oliwnych stanowiacych czg$é przedmiotowego gospodarstwa rolnego.

Na opakowaniu musi takze widniec rok (sezon) zbioru.

Kazde wprowadzone do obrotu opakowanie musi réwniez by¢ opatrzone — poza wyzej wymienionymi informa-
cjami — specjalnym przylepnym znaczkiem po$wiadczajagcym zgodnos¢ ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres”.
Znaczek musi zawieraé wsp6lny symbol ,Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje Cres” oraz numer seryjny opakowania,
gwarantujac konsumentowi identyfikowalno$¢ i pochodzenie produktu. Wzér wspdlnego symbolu przedstawiony
jest ponizej.
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Wszyscy uzytkownicy nazwy pochodzenia, ktérzy wprowadzaja produkt do obrotu zgodnie z jego specyfikacja,
majg prawo do stosowania znaczka na takich samych warunkach.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Produkcja i przetwarzanie oliwek oraz przechowywanie i butelkowanie ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres”
odbywajg si¢ na terytorium wyspy Cres. Geograficzny obszar produkcji wyznacza linia brzegowa wyspy Cres.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Wyspa Cres sklada si¢ z wapieni i dolomitéw z okresu kredy oraz z bardzo ograniczonych stref utworzonych
przez skaly wapienne z okresu paleogenu, jak réwniez $ladow fliszu. Najpowszechniejsze gleby, ktére rozwinely
sie na tym podlozu geologicznym, to czerwonoziemy, mianowicie gleby brunatne typowe dla wybrzeza oraz pia-
szczyste gleby dolomitowe.

Gleby dolomitowe wystepujg najczesciej w centrum wyspy, tam, gdzie usytuowane s3 najwieksze obszary uprawy
gajow oliwnych. Na skutek braku plaskich gruntéw ornych w dolinach krasowych rolnicy wykorzystywali réwniez
w przeszlosci plytkie gleby wystepujace na wapiennych i dolomitowych zboczach, ktére przygotowywali pod
uprawe, usuwajac kamienie i ukfadajac je jedne na drugich wzdluz zboczy. Wraz z upowszechnieniem uprawy
drzew oliwnych z czasem z suchych kamieni zbudowano liczne ulozone tarasowo murki w celu utworzenia
i stabilizacji sypkich gruntéw ornych, tj. uniemozliwienia wyptukiwania gleby z mniej lub bardziej stromych zbo-
czy. Gleby taraséw s3 w znacznym stopniu antropomorficzne: na ogél sa plytkie, wystepuja na dos¢ widocznym
podtozu skalnym i w zwigzku z tym sg podatne na wysychanie.

Klimat wyspy jest zasadniczo zdeterminowany jej polozeniem w regionie Kvarner, jak réwniez zorientowaniem
wyspy i jej uksztaltowaniem. To skutkuje czestymi naplywami mas zimnego powietrza w zimie oraz opadami
konwekcyjnymi w lecie, co oznacza, Ze na wyspie nie wystepuje tak naprawde okres suchej pogody typowy dla
klimatu srodziemnomorskiego. Srednia roczna temperatura waha si¢ miedzy 13,0 °C a 15,2 °C, za$ $rednie roczne
sumy opadéw wynosza ok. 1100 mm i s3 réwnomiernie roztozone w roku. Wyspa Cres jest polozona na
45. réwnolezniku pétnocnym, zatem pod wzgledem geograficznym i klimatycznym obszar produkgji ,Ekstra djevi-
¢ansko maslinovo ulje Cres” znajduje si¢ na najbardziej na péinoc wysunigtej granicy uprawy oliwek.

Na wyspie Cres oliwki uprawia si¢ od niepamietnych czaséw — pierwsza wzmianka na piSmie sigga 1441 r.
(N. Lemessi, 1979, Note storiche, geografiche, artistiche sull'isola di Cherso, t. I, s. 46).

Znaczenie uprawy oliwek ilustruje fakt, ze na wyspie Cres bylo w sumie 7 mlynéw do wytlaczania oliwy
w 1698 r. (fra ]. Vlahovi¢, 1995, Odlomci iz povijesti grada Cresa, Zagreb, s. 104), 11 w 1795 r. (fra ]. Vlahovi,
1995, Odlomci iz povijesti grada Cresa, Zagreb, s. 107) i 24 w 1853 r. (N. Lemessi, 1979, Note storiche, geografi-
che, artistiche sull'isola di Cherso, Roma, t. IV, s. 358). Pierwszy miyn do wytlaczania oliwy z ekstraktorem wiréw-
kowym na wschodnim wybrzezu Adriatyku zainstalowano wlasnie na wyspie Cres w 1975 r.

Wzrost ilosci miynéw do wytlaczania oliwy doprowadzit do wzrostu iloci i poprawy jakosci produkowanej oliwy.
W 1771 r. Alberto Fortis napisal, ze oliwa stanowila gléwny produkt wytwarzany na wyspie Cres i ze byta to
najlepsza oliwa produkowana w Republice Weneckiej w tamtym okresie (Alberto Fortis, 1771, Saggio d’'osserva-
zioni sopra lisola di Cherso ed Osero, Venezia, s. 59 i 60). Liczne zrédla pisane zaswiadczajg, Ze w potowie i pod
koniec XIX wieku nadwyzki oliwy pochodzacej z wyspy Cres sprzedawano w regionie Kvarner (Eco del Litorale
Ungarico, 1843, Fiume, nr 1, s. 4; nr 7, s. 4; Giambattista Cubich, 1874., Notizie naturali e storiche sull'isola di
Veglia, Trieste, s. 149; Dragutin Hirc, 1891, Hrvatsko primorje, Zagreb, s. 155 i 301; Pucki Prijatelj, 1912, Pazin,
XIII, nr 36, s. 291).

Obecnie wigkszo$¢ rodzin na wyspie uprawia oliwki, co powoduje, Ze uprawa oliwek jest jedynym sektorem rol-
nym o prawdziwym znaczeniu gospodarczym dla wyspy. Z uwagi na wyjatkowo trudne dla rolnictwa warunki
pedologiczne i orograficzne sposéb uprawy oliwek nie zmienit si¢ zbytnio na przestrzeni lat i nawet dzisiaj pozo-
staje do$¢ ekstensywny. Specyfika uprawy oliwek na wyspie Cres polega na wypasie owiec w gajach oliwnych. Jako
ze niemozliwe jest zastosowanie odpowiednich technik rolnych, owce uniemozliwiajg zarastanie gleby trawg
i przyczyniaja si¢ do zachowania jej wilgotnosci.
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Wielowiekowa tradycja uprawy drzew oliwnych pozwolita plantatorom oliwek z wyspy Cres na wyselekcjonowa-
nie z czasem miejscowej odmiany zwanej ,slivnjaca”, ktora jest $wietnie dostosowana do trudnych warunkéw
uprawy w tym sensie, ze dobrze znosi zimno i plytkie gleby o niewielkiej zdolnosci zatrzymywania wody. Lokalna
odmiana ,plominka” jest tradycyjnie uprawiana na glebszych glebach. Asortyment oliwek nie zmienit si¢ na prze-
strzeni ostatnich dwoch wiekéw, poniewaz plantatorzy sadzili gléwnie miejscowg odmiang ,slivnjaca”, ktéra sta-
nowi obecnie prawie 80 % drzew na wyspie.

Dzigki nieustajacym wysitkom plantatoréw oliwek z wyspy Cres majagcym na celu produkcje oliwy najwyzszej
jakodci, procedury i umiejetnosci w zakresie zbioru i przetwarzania oliwek ulegly w ostatnich dziesigcioleciach
poprawie. Zbioru dokonuje si¢ na bardzo wczesnym etapie dojrzewania oliwek, ktére przetwarza si¢ w ciagu
48 godzin od zbioru przy uzyciu nowoczesnych technik produkgji oliwy.

5.2. Specyfika produktu

Charakterystyczne cechy organoleptyczne ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres” to delikatnie lub umiarkowanie
zaznaczona cierpko$¢ i gorycz, a czasem takze zapach trawy. Mediana cierpkosci i goryczy jest na 0gét wyzsza niz
2. Nuta goryczy jest czasem nawet bardziej wyrazna, tak wigc oliwa nie zawsze jest wywazona pod wzgledem
organoleptycznym. Cierpko$¢ i gorycz stanowia cechy pozytywne oliwy z oliwek i wynikaja z wysokiej zawartosci
polifenoli, ktére réwniez posiadajg wlasciwosci przeciwutleniajace i chronig oliwe przed pogorszeniem przez
utlenianie.

Z uwagi na przewazajgce wykorzystanie odmiany miejscowej (slivnjaca) i odmiany lokalnej (plominka) oliwa cha-
rakteryzuje si¢ takze szczegblnym skladem frakeji ttuszczowej, w szczegdlnosci niska zawartoscig kampesterolu
i stygmasterolu. Jedng z okre$lonych cech charakterystycznych ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres” jest niska
zawarto$¢ wolnych kwaséw tluszczowych oraz niska liczba nadtlenkowa (O. Boschelle, A. Rogi¢, D. Kocijanci¢,
L. S. Conte, 1995, Odredivanje sastava lipidne frakcije dviju sorti maslina s otoka Cresa, u odnosu na proces sazri-
jevanja, Pomologia Croatica, t. 1, nr 3—4, s. 16).

Zawarto$¢ kwasu oleinowego ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres” jest na ogdt wyzsza niz 72 %.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Specyfika ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres” jest okre$lona przez warunki glebowo-klimatyczne wyspy Cres
oraz bezpos$redni i poSredni wplyw dzialalnosci czlowieka.

Warunki uprawy oliwek na wyspie Cres sg trudne, gtéwnie z powodu plytkich gleb z do$¢ widocznym podlozem
skalnym, ale takze ostrzejszego klimatu, ktéry tam panuje. W zwigzku z powyzszym lokalni plantatorzy oliwek
musieli po§wieci¢ sporo czasu i zdoby¢ odpowiednie doswiadczenie, zanim okreslili odmiany nadajace si¢ do
uprawy oliwek w tych warunkach. Ostatecznie wyselekcjonowali miejscowg odmiane ,slivnjaca”, ktéra okazala sie
najbardziej odpowiednia do uprawy na plytkich glebach i ktéra stanowi dzisiaj 80 % catkowitej liczby drzew.
Dokonujgc wyboru odmian, ktére — poprzez swoje cechy charakterystyczne — majg wplyw na chemiczny sklad
oliwy, a w szczegdlnosci na jej zawarto$¢ niektorych steroli, plantatorzy oliwek wywarli, z uplywem czasu, posred-
nio réwniez wplyw na cechy charakterystyczne oliwy.

Plantatorzy oliwek majg bezposredni wplyw na cechy charakterystyczne ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres”
przede wszystkim dlatego, ze przykladaja wage do okreséw zbioréw oraz tempa i sposobu przetwarzania. Zbiera-
nie oliwek na wczesnym etapie ich dojrzalosci i przetwarzanie ich przy uzyciu nowoczesnych technik wplywa
bezposrednio na ilo$¢ polifenoli, czyli na gorycz oraz cierpko$¢ oliwy, ktorych mediany sa rowne lub wyzsze niz
2, a takze na czestotliwo$¢ wystepowania zapachu trawy. Wczesne zbiory oraz tempo przetwarzania tlumacza
takze niskg zawarto$¢ wolnych kwaséw thuszczowych oraz niska liczbe nadtlenkows.

Na iloé¢ polifenoli majg réwniez wplyw warunki klimatyczne oraz okres wegetacyjny i okres dojrzewania owocow.
Okreslone warunki klimatyczne panujace na wyspie Cres, na ktére wplyw ma polozenie geograficzne, wplywaja
réwniez na zawarto$¢ kwasu oleinowego (na ogdt wyzsza niz 72 %) w calkowitej zawarto$ci kwaséw tluszczo-
wych. Chlodniejsze warunki pogodowe, w ktérych prowadzona jest uprawa oliwek, maja wplyw na wzrost zawar-
to$ci kwasu oleinowego.

Podsumowujac, na sklad chemiczny oraz okre$lone organoleptyczne cechy charakterystyczne ,Ekstra djevicansko
maslinovo ulje Cres” majg przede wszystkim wplyw warunki glebowo-klimatyczne wyspy Cres, genetyczne cechy
charakterystyczne wykorzystywanych odmian oraz umiejetnosci miejscowej ludnosci w zakresie dokonywania
zbioru i przetwarzania oliwek, a takze wzajemne relacje miedzy tymi réznymi czynnikami.
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Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%)

http:/[www.mps.hr/UserDocsImages/HRANA/CRESKO%20MASLINOVO%20ULJE/
Specifikacija_ulje_Cres_FINAL7_cover.pdf

(}) Zob. przypis 2.
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