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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2015/C 143[14)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT
~TAAANO METAITITZIOY XAAKIAIKHY” (GALANO METAGGITSIOU CHALKIDIKIS)
Nr WE: EL-PD0O-0005-01027-07.08.2012
ChOG ( ) ChNP (X)
1. Nazwa

,Lakavo Metayyrtoiou Xahkidikr” (Galano Metaggitsiou Chalkidikis)

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Grecja

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.5 Oleje i thuszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Galano Metaggitsiou Chalkidikis” produkowana jest
z dwoch odmian oliwek: Strongilolia (Galani, Prasinolia) i Chondrolia Chalkidikis. Proporcje sa nastepujace: przynaj-
mniej 90 % Strongilolia (Galani, Prasinolia) i maksymalnie 10 % Chondrolia Chalkidikis.

,Galano Metaggitsiou Chalkidikis” posiada nastgpujace wlasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne:
kwasowo$¢: maksymalnie 0,60

liczba nadtlenkowa: maksymalnie 15

K232: maksymalnie 2,35

K270: maksymalnie 0,18

woski: maksymalnie 110 mg/kg

procentowa zawarto$¢ nienasyconych kwaséw tluszczowych: rowna lub wigksza niz 84 %

procentowa zawarto$¢ kwasu oleinowego: minimalnie 73 %

kwas linolenowy: < 1,0 %

kwas linolowy: < 11 %

kolor: zielony z odcieniem zéltym do zlocistozéttego, metny natychmiast po tloczeniu, nastgpnie stopniowo staje
si¢ catkowicie klarowny.

(') Dz.U.L 343z 14.12.2012, s. 1.
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Wiasciwosci organoleptyczne:

Deskryptor Srednia warto§¢

Wady 0

Srednia owocowosci: >3

Srednia pikantnosci: >3

Srednia goryczy: <25

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Oliwa z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia ,Galano Metaggitsiou Chalkidikis” produkowana jest
z oliwek uprawianych i poddawanych procesowi tloczenia wylacznie na okreslonym obszarze geograficznym.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Oliwa ,Galano Metaggitsiou Chalkidikis” jest rozlewana w obrebie danego obszaru, co ma na celu zapobiec utracie

jakosci i specyficznych wlasciwosci w wyniku transportu luzem.

Aby unikng¢ pogorszenia jako$ci produktu, podejmowane sa szczegdlne $rodki, tj.:

1. Produkt jest poczatkowo przechowywany w ponumerowanych zbiornikach ze stali nierdzewnej w magazynach
producentéw, ktérzy wiedzg, jak tlen i $wiatto moga oddzialywa¢é na oliw¢ podczas przechowywania.

2. Zbiorniki sa lakowane woskiem z napisem ,kuavouv” (niebieski), a jezeli dany zbiornik nie zostanie catkowicie
oprdzniony, zostaje ponownie zalakowany w celu zapewnienia kontroli produktu.

3. Produkt nie moze by¢ przelewany ani transportowany luzem poza okre§lonym obszarem geograficznym pro-
dukgji, co ma na celu ograniczenie do minimum czasu kontaktu miedzy tluszczem i tlenem na powierzchni
stycznosci oliwy z powietrzem, zaréwno w zbiorniku do transportu, jak i podczas pakowania.

4. Produkt nie moze by¢ transportowany poza okreSlony obszar geograficzny w przejrzystych zbiornikach lub
pojemnikach, aby zapobiec narazeniu na bezposrednie dzialanie promieni stonecznych, ktére mogag powodowaé
fotoutlenianie.

5. Butelki sg lakowane woskiem, ktorego sklad rézni si¢ w zaleznosci od partii (proporcje sktadnikéw wosku,
metoda lakowania pojemnikéw), dzigki czemu nie ma mozliwosci podrobienia produktu (kontrola jest zatem
ulatwiona) i zapewniona jest jego identyfikowalno$¢.

Produkt pakowany jest w nieprzezroczyste pojemniki ze szkla, metalu lub materialu ceramicznego, ktére mozna

wykorzystywaé do celow spozywczych, lub z innego obojetnego materiatu, o ile nie wplywa on na zawarto$é

i spelnia wymogi handlowe i prawne panstw, w ktérych produkt jest wprowadzany do obrotu.

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Etykietowanie musi spetnia¢ wymogi okreslone w przepisach Unii Europejskiej, a ponadto produkt musi by¢ opa-
trzony jednym z nastgpujacych rodzajoéw logo:

v

¢ ‘ﬂ’é&myyao[o v

Xadrnedvris

Na butelce umieszcza si¢ réwniez kod producenta, a kazda butelka jest numerowana, tak by konsument miat bar-
dziej szczegbdtowe i precyzyjne informacje.
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny, na ktérym wytwarzana jest oliwa ,Galano Metaggitsiou Chalkidikis”, wyznaczony jest przez
granice administracyjne Metaggitsi w gminie Sithonia.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Specyfika obszaru geograficznego wynika z faktu, Ze jest on zamkniety od zachodu przez rzeke, od wschodu —
przez morze, za$ od péinocy i potudnia — przez wzgbrza.

Jesli chodzi o rzezbg terenu, to grunty, ktore stanowia wigkszo§¢ obszaru (1 820 ha), charakteryzuja si¢ nachyle-
niem w wysokosci 1-15%, za$§ na otaczajagcym obszarze nachylenie terenu moze wynosi¢ nawet ponad 60 %.
Wiekszos§¢ gruntéw ornych jest wigc otoczona wzgdrzami. Teren ten stanowi zatem zamkniety basen, ktdry chro-
niony jest od obfitych w deszcze, wschodnich wiatréw, zapewniajac jednoczesnie niskie temperatury. Srednia tem-
peratura w najzimniejszym miesigcu wynosi 2,5 °C, natomiast w najcieplejszym miesigcu Srednia wzrasta do
22,5 °C. Wystepuja réwniez wczesne przymrozki, gléwnie ze wzgledu na polaczenie klimatu i rzezby terenu.

Klimat jest $rédziemnomorski, jednak wystepuja tu rowniez cechy klimatu kontynentalnego z wplywami $rédziem-
nomorskimi. Opady deszczu nie s3 szczegdlnie obfite, a ich $rednia roczna wynosi od 505 mm w nizszych do
662 mm w wyzszych partiach terenu. Okres od czerwca do wrzesnia, z opadami w wysokosci od 119 do
169 mm, uwaza si¢ za najbardziej suchy, a najnizszy poziom opadéw atmosferycznych notuje sie we wrzesniu
(20-29 mm). Gaje oliwne Metaggitsi Chalkidikis sadzone s3 na glebach o pochodzeniu paleozoicznym w strefie
Vertiskos. Gleby te tworzg warstewkowe i biotyczne gnejsy, granity, tupki, kwarcyt, dioryt i skalenie; sg one lekko
kwasne, przy niskim pH (5 i 6). Inne gaje oliwne w prefekturze Chalkidiki sadzone sg na glebach wapiennych
alkalicznych o pH 7 lub wyzszym. Z mechanicznego punktu widzenia sg to gleby o konsystencji od lekkiej do
Sredniej, o dobrym poziomie wilgotnosci, dobrze napowietrzone, umiarkowanie przepuszczalne, o dobrym dre-
nazu, pozwalajgce na latwy przeptyw wody i roztworu glebowego oraz bogate w fosfor.

Ponadto gaje oliwne Metaggitsi Chalkidikis skladaja si¢ z przynajmniej 90 % odmiany Strongilolia (Galani, Prasinolia),
ktora jest popularna na okreslonym obszarze geograficznym z uwagi na panujace tam szczegdlne warunki klima-
tyczne i glebowe, i maksymalnie 10 % odmiany Chondrolia Chalkidikis. Dominujaca obecno$¢ odmiany Strongilolia
na danym obszarze wynika z mikroklimatu i dzialalno$ci cztowieka, ktory dostownie uksztaltowal tutejsze grunty
orne, ograniczajac zakwaszenie gleby dzigki nawozom organicznym i zielonym, a chropowato$¢ powierzchni —
dzigki recznemu spulchnianiu.

Odmiana Strongilolia to oliwki o duzej wielkosci. Owoce majg ksztalt kulisto-owalny, nie posiadaja szypulki
i dojrzewajg w listopadzie. Owoce zbierane s3 na wczesnym etapie, kiedy maja kolor zielono-fioletowy, i sa tlo-
czone na zimno (temperatura miksowania nie przekracza 27 °C). Ich waga waha si¢ od 2,6 do 7,5 graméw (Srednia
4,6 g), a zawarto$¢ oleju wynosi 16 %. Odmiana Strongilolia jest wykorzystywana zaréwno do produkgji oliwek
stofowych, jak i oliwy z oliwek. Ma charakterystyczne owoce i liscie.

Odmiana Chondrolia Chalkidikis to oliwki o duzej wielkoSci o wskazniku migzszu do pestki wynoszacym wynoszg-
cym 7-10:1. Odmiana Chondrolia Chalkidikis takze jest wykorzystywana zaréwno do produkgji oliwek stotowych,
jak i oliwy z oliwek. Ma charakterystyczne owoce i liscie.

5.2. Specyfika produktu

Oliwa z oliwek ,Galano Metaggitsiou Chalkidikis” posiada nastgpujace wlasciwosci:
— co najmniej 90 % oliwy pochodzi z odmiany Strongilolia (Galani, Prasinolia),
— wystepuje w niej duza zawarto$¢ kwasu oleinowego (minimum 73 %),

— wystepuje w niej wigcej kwaséw tluszczowych nienasyconych niz nasyconych (ilo§¢ réwna lub wigksza
niz 84 %),

— charakteryzuje si¢ niskg zawarto$cia kwasu linolenowego (mniej niz 1,0%) i kwasu linolowego (mniej
niz 11 %),

— charakteryzuje si¢ $rednim poziomem owocowosci, (Srednia warto$¢ > 3), $rednim poziomem pikantnosci
(Srednia warto$¢ > 3) oraz niskim do $redniego poziomu goryczy (Srednia warto$¢ < 2,5). ,Galano Metaggitsiou
Chalkidikis” mozna opisa¢ jako oliwe tagodng, poniewaz jej warto$¢ goryczy wynosi zazwyczaj < 2.

,Galano Metaggitsiou Chalkidikis” produkowana jest z oliwek zbieranych na wczesnym etapie, poczgwszy od paz-
dziernika, kiedy to owoce majg kolor zielono-fioletowy, i jest tloczona na zimno (temperatura miksowania nie
przekracza 27 °C).
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzqcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

,Galano Metaggitsiou Chalkidikis” charakteryzuje si¢ obecnoscia odmiany Strongilolia (Galani lub Prasinolia), ktéra
uprawia si¢ komercyjnie na danym obszarze geograficznym i praktycznie nigdzie indziej. Odmiana ta jest popu-
larna na danym obszarze i naleza do niej prawie wszystkie drzewa oliwne (90 % wszystkich uprawianych oliwek).
Dominujgca obecno$¢ tej odmiany na danym obszarze wynika z mikroklimatu (susza, niskie opady, wczesne przy-
mrozki, niskie temperatury, niskie wartosci pH gleby, rzezba terenu) i dzialalnosci czlowieka, ktory dostownie
uksztaltowal tutejsze grunty orne, ograniczajagc zakwaszenie gleby dzigki nawozom organicznym i zielonym,
a chropowato$¢ powierzchni — dzigki recznemu spulchnianiu. Te warunki glebowe i klimatyczne powoduja wigksze
stezenie kwasu oleinowego (73 %) oraz nizsze stezenie kwasu linolenowego (mniej niz 1,0 %) i kwasu linolowego
(mniej niz 11 %), co nadaje oliwie z oliwek ,Galano Metaggitsiou Chalkidikis” wigksza stabilno$¢ oksydacyjna.

Swoje walory oliwa z oliwek ,Galano Metaggitsiou Chalkidikis” zawdzigcza réwniez wysokiej zawartosci fosforu
w glebie. Ponadto oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Galano Metaggitsiou Chalkidikis” ma
Swiezy, czysty, charakterystyczny, owocowy aromat oliwek dzigki niskiemu poziomowi opadéw (co powoduje
zrownowazenie si¢ aromatéw), wezesnym zbiorom (ktére sprawiajg, ze oliwa ma intensywny aromat) oraz wyko-
rzystywanej metodzie tloczenia (tloczenie na zimno, ktére nie powoduje uszkodzen lub zniszczenia skladnikow
aromatycznych oliwy).

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi wspomnianego rozporzadzenia)

http:/[www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis[POP-PGE|/Galano_Metaggitsiou_Xalkidikis_300714.pdf
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