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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2015/C 238/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

JEDNOLITY DOKUMENT
»ASPERGES DU BLAYAIS”
Nr UE: FR-PGI-0005-01254 — 19.8.2014
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa

»Asperges du Blayais”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

~Asperges du Blayais” to szparagi biale lub fioletowe.
Kolor ,Asperges du Blayais” definiuje si¢ na podstawie koloru ich czubka w nastepujacy sposéb:

— w przypadku szparagdéw bialych: czubek i ped s3 biate, dopuszczalny jest lekki odcien rézu na pedzie
i czubku,

— w przypadku szparagdw fioletowych: czubek ma kolor od rézowego do fioletowego/purpurowego, a pozostala
cz¢$¢ pedu ma kolor bialy, ewentualnie z lekkim odcieniem rézowego. Wyklucza si¢ szparagi, ktére majg zie-
long obraczke wokét pedu.

»Asperges du Blayais” s migkkie i delikatne, czubek jest soczysty, a pozostata czes¢ todygi bardzo mato widknista.

»Asperges du Blayais” majg zwigzly czubek. Pedy s3 dobrze uformowane, nie sa ani puste, ani potamane, ani pek-
nigte i mogg by¢ lekko zaokraglone.

»Asperges du Blayais” maja dltugos¢:

— ponizej 12 cm w przypadku gléwek szparagow,

— miedzy 12 a 17 cm w przypadku szparagdw krotkich,
— powyzej 17 cm w przypadku szparagéw dhugich.

Maksymalna dopuszczalna dhugoé¢ wynosi 22 cm. Srednica mierzona w $rodku dugosci wynosi minimalnie
12 mm.

Tolerowane jest 10 % odstgpstwo dotyczace iloSci lub masy szparagéw na opakowanie handlowe, niedpowiadaja-
cych wymogom opisanym powyzej w odniesieniu do:

— kalibrowania z maksymalnym odstepstwem 1 cm w przypadku dlugoéci i 2 mm w przypadku $rednicy,

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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— obecnoici szparagébw o pustych pedach lub z nieznacznymi peknigciami lub o czubkach lekko kwitngcych
(= czubek lekko otwarty).

Wykorzystywane sg nastepujace odmiany: Andreas, Avalim, Cumulus, Darbella, Dariana, Darlise, Emma, Eposs,
Grolim, Gynlim, Herkolim, Obelisk, Orane, Ramada, Rambo, Rapsody, Ravel, Thielim, Vilmorin 26, Vilmorin 31,
Vitalim. Nowe odmiany mogg zostaé wprowadzone z inicjatywy grupy skladajacej wniosek na podstawie proce-
dury przegladu okreslonej w specyfikacji i pod warunkiem przestrzegania cech charakterystycznych ,Asperges du
Blayais” opisanych powyzej.

Po kazdej zmianie wykaz odmian jest przekazywany producentom, jednostce certyfikujacej i wlasciwym organom
nadzoru.

»Asperges du Blayais” sg sprzedawane $wieze i cale. Moga by¢ sprzedawane obrane.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

»Asperges du Blayais” s3 produkowane i zbierane w obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4.

3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Etapy obierania i pakowania moga odbywac si¢ poza okre$lonym obszarem geograficznym. Natomiast sortowanie
»Asperges du Blayais” odbywa si¢ na obszarze geograficznym okre§lonym w pkt 4.

Dzigki sortowaniu zatrzymuje si¢ tylko szparagi o bialej lodydze z bialym lub fioletowym czubkiem, duzego kali-
bru i bardzo kruche.

Podmioty zwracaja szczegblng uwage na ryzyko zwiazane z wysuszeniem oraz z myciem, sortowaniem i umie-
szczaniem w chlodni o regulowanej wilgotnosci. Krucho$¢ szparagéw zalezy bowiem w duzej mierze od ich $wie-
zo$ci i utrzymania naturalnej wilgotnosci.

Odstep miedzy zbiorem a umieszczaniem w chlodni nie jest nigdy dtuzszy niz 10 godz.

Przechowywanie w oczekiwaniu na wysytke lub pakowanie obowigzkowo odbywa si¢ w wilgotnej chtodni (wilgot-
no$¢ powietrza wyzsza niz 80 %, a temperatura w przedziale 2-7 °C).

Obieranie jest etapem fakultatywnym, ktory nastepuje po sortowaniu. Szparagi mozna obieraé recznie lub przy
uzyciu automatycznej obieraczki.

3.6. Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykietach produktéw, oprécz innych obowigzkowych oznaczef, powinny znajdowac sie:
— nazwa ChOG ,Asperges du Blayais”,
— logo ChOG Unii Europejskiej.

4. Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

»Asperges du Blayais” s3 produkowane i zbierane na nastgpujacym obszarze geograficznym:

Gironde: Anglade, Aubie-et-Espessas, Berson, Blaye, Braud-et-Saint-Louis, Campugnan, Cartelegue, Cars, Cavignac,
Cézac, Civrac-de-Blaye, Cubnezais, Donnezac, Etauliers, Eyrans, Fours, Gauriaguet, Générac, Lapouyade, Laruscade,
Marcenais, Marcillac, Marsas, Mazion, Peujard, Plassac, Pleine-Selve, Pugnac, Reignac, Saint-Androny, Saint-Antoine,
Saint-Aubin-de-Blaye, Saint-Caprais-de-Blaye, Saint-Christoly-de-Blaye, Saint-Ciers-sur-Gironde, Saint-Geneés-de-
Blaye, Saint-Gervais, Saint-Girons-d’Aiguevives, Saint-Laurent-d’Arce, Saint-Mariens, Saint-Martin-Lacaussade, Saint-
Palais, Saint-Paul, Saint-Savin, Saint-Seurin-de-Cursac, Saint-Vivien-de-Blaye, Saint-Yzan-de-Soudiac, Salignac, Sau-
gon, Teuillac, Tizac-de-Lapouyade, Virsac.
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Charente-Maritime: Bedenac, Boisredon, Bussac-Forét, Cercoux, Chamouillac, Clérac, Corignac, Courpignac, Miram-
beau, Montendre, Saint-Bonnet-sur-Gironde, Souméras.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Obszar przyujsciowy Gironde ma wplyw na region Blayais, nadajac szczegblne cechy temu obszarowi. W tych
okolicach nakladajg si¢ na siebie rézne podloza geologiczne, na ktérych uprawiane sa winorosle na gliniastych
i zwirowatych stokach oraz szparagi w piaszczystych zaglebieniach

Obszar geograficzny uprawy szparagébw w Blayais skoncentorowany jest na piaszczystych glebach regionu Péri-
gord. Srednia zawarto$¢ piasku na dzialce ziemi jest wyzsza niz 75 %. Piaski te sa koloru czarnego, co oznacza
duza zawarto$¢ substancji organicznych. Sg to piaski bardzo drobnoziarniste, ktére bardzo szybko si¢ ogrzewajs,
stanowigc Srodowisko naturalnie drenowane i umiarkowane, idealne do uprawy szparagéw.

Klimat, znajdujacy si¢ pod silnym wplywem oceanu i ujscia rzeki, charakteryzuje si¢ bardzo lagodnymi temperatu-
rami od marca oraz regularnymi opadami deszczu w okresie od marca do czerwca, kiedy przypada sezon wzrostu
szparagow.

Obecnie cechg uprawy ,Asperges du Blayais” jest ich regularne okopywanie, umozliwiajace zachowanie bialosci
szparagbw, ktéremu moze towarzyszy¢ pokrywanie stomg kopczykéw umozliwiajace jeszcze wigksze wzmocnie-
nie dobroczynnego wplywu klimatu.

»Asperges du Blayais” sg nastgpnie starannie sortowane, aby zachowa¢ tylko szparagi o bialym pedzie z bialym lub
fioletowym czubkiem, duzego rozmiaru.

Utrzymanie jakosci ,Asperges du Blayais” w duzym stopniu zalezy od przechowywania ich po zbiorze w chlodzie

i wilgoci, co powoduje konieczno$¢ umieszczenia ich w chlodnej, a nastepnie zimnej temperaturze przy wystar-

czajacej wilgotnosci (wilgotno$¢ powietrza wyzsza niz 80 %, a temperatura w przedziale 2-7 °C).

Specyfika produktu

Cechami charakterystycznymi ,Asperges du Blayais” sa:

— soczysto$¢ czubka,

— migkko$¢ i delikatno$¢ szparaga na calej jego dlugosci, charakteryzujaca si¢ brakiem widkien i goryczy. Co
wigcej, slogan reklamowy ,Asperges du Blayais” od wielu pokolen brzmi: ,0d géry do dolu wszystko jest
dobre!”,

— bardzo cienka warstwa skorki.

Produkt ten jest bardzo delikatny i wodnisty, stabo chroniony przez bardzo cienkg skérke, jest kruchy i wrazliwy
na wysuszenie i dotyk.

Cechy sa wyraznie udowodnione licznymi badaniami przeprowadzonymi u producentéw, konsumentéw lub zreali-
zowanymi przez laboratorium AGROTEC w 2007 r.

Zwigzek przyczynowy

Zwiagzek z pochodzeniem ,Asperges du Blayais” opiera si¢ na ich jakosci.

Delikatnos¢ tych szparagéw, soczysto$¢ ich czubkéw i cienka warstwa skorki ,Asperges du Blayais” zagwaranto-

wane sg dzigki szybkiemu i wczesnemu wzrostowi tych szparagéw, co ulatwiaja metody uprawy i naturalne cechy
Blayais.

Jako$¢ ,Asperges du Blayais” jest wigc wynikiem synergii nastepujacych czynnikéw:
— lagodnego i wilgotnego klimatu, tagodzonego bliskoscia oceanu i ujécia Garonny. Stwarza on doskonale
warunki do szybkiego wzrostu szparagdéw. tagodno§¢ klimatu umozliwia réwniez ich szybkie dojrzewanie

i umozliwia ograniczenie naturalnej goryczy szparaga,

— piaszczystej gleby, ktora jest szczegblnie dobra do uprawy szparagéw i rowniez przyczynia si¢ do ich szyb-
kiego i nieprzerwanego wzrostu,

— praktyk uprawy (okopywania, pokrywania stoma kopczykéw), a takze przechowywania $wiezo zebranych
szparagbw, co pozwala na wzmocnienie dobroczynnego wplywu klimatu na szybki wzrost szparagow.
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»Asperges du Blayais” posiadajg prawdziwg tozsamo$¢ kulturowa dobrze zakorzeniong w regionie produkgji, lecz
ich renoma sigga znacznie poza wspomniany obszar geograficzny: sa sprzedawane nie tylko w calej Frangji, lecz
réwniez w Europie, Chinach i Japonii.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:|[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-e672d74b-c8bd-453c-85a9-bd6a3fbb75d4
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