C255/16

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 4.8.2015

Publikacja wniosku o zatwierdzenie nieznacznej zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi

rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
(2015/C 255/08)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejszg nieznaczng zmiang zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (').

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE NIEZNACZNE] ZMIANY

Whiosek o zatwierdzenie nieznacznej zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE)

nr 1151/2012 ()
,TROTE DEL TRENTINO”
Nr UE: IT-PGI-0105-01330 - 28.4.2015
ChNP ( ) ChOG (X) GTS ( )

1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

ASTRO - Associazione Troticoltori Trentini
Via Guardini n. 73

38100 Trento

ITALIA

E-mail: info@pec.confagricolturatn.it

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana

O

O

O O X

X

Opis produktu

Dowdd pochodzenia

Metoda produkgji

Zwiazek z obszarem geograficznym
Etykietowanie

Inne [dostosowanie przepis6w]

4. Rodzaj zmiany

O

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzgdzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostat
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, zakwalifikowana jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(") Dz.U.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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5. Zmiana (zmiany)

W wyniku wejScia w zycie rozporzadzenia Komisji (UE) nr 56/2013 (") pojawila si¢ konieczno$¢ uzupelnienia
pkt 3.3 jednolitego dokumentu. Chodzi dokladnie o dopuszczenie w Zywieniu ,Trote del Trentino” ChOG przetwo-
rzonych bialek zwierzecych otrzymywanych ze zwierzat niebedacych przezuwaczami oraz mieszanek paszowych
skfadajacych si¢ z takich bialek. Takie surowce wchodzg obecnie w sklad prawie wszystkich pasz, w zwiazku
z czym zaopatrywanie si¢ w zywno$¢ dla zwierzat pozbawiona tych surowcéw lub niezawierajaca ich Sladow
byloby dla hodowcéw zbyt kosztowne.

Zdanie, ktére dodaje si¢ w pkt 3.3 jednolitego dokumentu, brzmi nastepujaco:

Dopuszcza si¢ réwniez stosowanie w Zywieniu przetworzonych bialek zwierzecych otrzymywanych ze zwierzat
niebedacych przezuwaczami oraz mieszanek paszowych skladajacych sig z takich bialek.

Dostosowanie przepisow

Odniesienia do rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 (%) zastgpuje si¢ odniesieniami do rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012.

JEDNOLITY DOKUMENT
»TROTE DEL TRENTINO”
Nr UE: IT-PGI-0105-01330 - 28.4.2015
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa

,Trote del Trentino”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.7. Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Trote del Trentino” odnosi si¢ do ryb lososiowatych hodowanych w obszarze
produkgji, o ktérym mowa w pkt. 4, i nalezacych do gatunku pstrag teczowy Oncorhynchus mykiss (Walb.).
W momencie wprowadzania do obrotu pstragi powinny si¢ charakteryzowaé nastgpujacymi wilasciwosciami: zie-
lonkawy grzbiet z rézowa wstega na obu bokach; bialawy brzuch; ciemne plamki rozproszone na caltym ciele i na
pletwie grzbietowej i ogonowej. Wspélczynnik kondycji powinien zawieraé si¢ w granicach odpowiednio 1,25
w przypadku ryb wazacych do 500 graméw oraz 1,35 w przypadku ryb wazacych ponad 500 graméw. Catkowita
zawarto§¢ tluszczow w migsie nie moze przekraczaé 6 %. Migso jest biale lub o barwie lososiowej; ma zwarty
konsystencje, jest migkkie i chude, o delikatnym smaku ryby i lekkim zapachu stodkiej wody, pozbawione jakiego-
kolwiek posmaku mutu. Wszelkie obce aromaty w produkcie powinny by¢ ograniczone, a poziom geosminy musi
by¢ nizszy niz 0,9 pg/kg. Maksymalna sita nacisku charakteryzujaca jedrno$¢ mig$ni nie moze by¢ nizsza niz 4 N.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) oraz surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Dawka pokarmowa musi spelnia¢é wymagania ustanowione tradycja, z poszanowaniem uczciwych i utrwalonych
praktyk. Z tego wzgledu stosowane pozywienie nie moze zawiera¢ GMO i musi by¢ odpowiednio certyfikowane
zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

Dla podniesienia jakosci typowej dla migsa o chronionym oznaczeniu geograficznym ,Trote del Trentino” dopusz-
cza si¢ nastepujace surowce:

1. zboza, ziarna oraz ich produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty biatkowe;

() Dz.U.L 21 z 24.1.2013, s. 3.
() Dz.U.L 93 z 31.3.2006, 5. 12.
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2. nasiona roélin oleistych oraz ich produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty bialkowe i oleje;
3. nasiona roélin stragczkowych oraz ich produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty bialkowe;
4. maczka z bulw oraz jej produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty biatkowe;

5. produkty i produkty uboczne pochodzace od ryb lub skorupiakéw, w tym oleje;

6. maczka z wodorostow wodnych i produkty pochodne;

7. produkty z krwi zwierzat innych niz przezuwacze.

Dopuszcza si¢ réwniez stosowanie w Zywieniu przetworzonych bialek zwierzecych otrzymywanych ze zwierzat
niebedacych przezuwaczami oraz mieszanek paszowych skladajacych sig z takich bialek.

Sklad dawki pokarmowej musi zaspokajaé potrzeby zwierzat na réznych etapach rozwoju.

Dopuszczone sg wszystkie dodatki stosowane w zZywieniu zwierzat, okreslone w obowigzujgcych przepisach. Loso-
siowy kolor nalezy uzyska¢ przede wszystkim za pomocg pigmentu karotenoidowego — astaksantyny lub karote-
noidu naturalnego pochodzenia.

3.4. Poszczegéine etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Etapy hodowli, ktére obejmujg stadia narybku, mlodej ryby i dorostego pstraga, oraz czynnos$ci w zakresie uboju
muszg si¢ odbywaé w obrebie wyznaczonego obszaru okreslonego w pkt 4.

3.5. Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktérego odnosi sig nazwa

Przetworzony produkt powinien by¢ sprzedawany na tackach z polistyrenu pod folig, w pojemnikach z polistyrenu
pod folig lub w opakowaniach pakowanych prézniowo badz w atmosferze modyfikowanej. Jesli chodzi o typologie
towardw, pstragi s3 wprowadzane do obrotu jako produkty $wieze — w calodci, patroszone, w postaci filetéw lub
w plastrach.

Ryby sprzedawane w calosci lub patroszone waza co najmniej 200 g. Produkty sprzedawane w postaci filetow lub
w plastrach wazg co najmniej 90 g.

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa

Na kazdym opakowaniu musi znajdowac si¢ okreslenie ,chronione oznaczenie geograficzne” lub skrét ChOG, zapi-
sane wyrazng czcionka, nieusuwalne i dobrze odrézniajace si¢ od innych napiséw.

Napis ten musi by¢ przettumaczony na jezyk pafistwa, w ktérym produkt jest wprowadzany do obrotu. Zabrania
si¢c dodawania jakiegokolwiek okreslenia, ktére nie zostalo wyraznie przewidziane.

Kazde opakowanie musi mie¢ umieszczone na etykiecie lub na opakowaniu dobrze widoczne logo przedstawione
ponizej. Logo to moze by¢ ewentualnie wykonane w odcieniach szarosci.

Trote del Trentino
LG.P.




4.8.2015 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C255/19

Na etykiecie lub na kazdym opakowaniu musi znajdowaé si¢ réwniez europejski symbol produktéw ChOG. Na
etykiecie lub odpowiednim oznaczeniu nalezy wskaza¢ numer lub kod referencyjny producenta lub partii
produktu.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji ChOG ,Trote del Trentino” obejmuje cale terytorium autonomicznej prowincji Trydent oraz
gmine Bagolino w prowincji Brescia. Wyznaczony obszar obejmuje zatem gléwne rzeki Trydentu i doliny ich

dopltywéw.
5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Obszar produkgji zostal uformowany w wyniku nalozenia si¢ kilku cykli erozji lodowcowej i rzecznej. Z morfolo-
gicznego punktu widzenia jest to teren zasadniczo gorzysty, dla ktérego charakterystyczne sg doliny wyztobione
mniej lub bardziej gleboko w podlozu geologicznym, odpowiadajace wszystkim zlewiskom wodnym na omawia-
nym terenie. Klimat obszaru produkgji ,Trote del Trentino” ChOG jest charakterystyczny dla obszaréw alpejskich
i cechuje si¢ licznymi opadami, w miesigcach zimowych czgsto $nieznymi, oraz niskimi temperaturami, takze
w okresie letnim. Na terenie tym znajduja si¢ wieczne $niegi i lody, z ktorych pochodzi cala woda uzywana do
produkgji pstragéw. Cechy klimatyczne i hydrogeologiczne wyznaczonego obszaru, ktérych nie da si¢ przenies¢ ani
powielié, zapewniajg pstragom ,Trote del Trentino” szczegélne, wyrdzniajace je whasciwosci. Sklad chemiczny try-
denckich wod Zrédlanych pod wzgledem mikroelementéw (magnezu, sodu, potasu) przedstawia wartosci nizsze od
Sredniej europejskiej, co sprawia, ze wody te wyjatkowo dobrze nadaja si¢ do hodowli pstragéw. Cieki wodne zasi-
lajace zaklady hodowli pstraga w Trydencie cechujg si¢ wysokg jakoScia biologiczna, o warto$ciach rozszerzonego
indeksu biotycznego 8, odpowiadajgcych I lub II klasie jakosci.

Uzasadnieniem dla wniosku o uznanie ChOG ,Trote del Trentino” jest fakt, ze omawiany produkt wyrdznia si¢
sposrod produktéw nalezgcych do tej samej kategorii towardéw bardzo niskim wspélczynnikiem kondycji i zawar-
toscig thuszczéw. Ponadto migso ma zwarta konsystencje, jest migkkie i chude, o delikatnym smaku ryby i lekkim
zapachu stodkiej wody, pozbawione jakiegokolwiek posmaku mulu, ktéry czesto charakteryzuje migso pstragéow
pochodzacych z hodowli.

Szczegblne walory ,Trote del Trentino” wynikajg przede wszystkim z wladciwosci stosowanej wody, ktéra pochodzi
z wiecznych lodéw i $niegéw znajdujgcych si¢ na tym obszarze, a wigc jest bardzo obfita, ma duzg zawartos¢ tlenu
i wysokg jako$¢ chemiczno-fizyczno-biologiczna oraz niska Srednig temperature, ktéra od listopada do marca
zwykle nie przekracza 10 °C.

Woda jest zimna i uboga w skladniki odzywcze, co powoduje powolny przyrost, ktéry, cho¢ z jednej strony ogra-
nicza wielko§¢ produkgji, to z drugiej strony zwigksza walory jakosciowe migsa, takie jak niski wspélczynnik kon-
dyqji i zawarto$¢ ttuszczow. Ponadto dzigki duzej obfitosci wody i nachyleniu terenu wigkszo$¢ hodowli pstraga
w Trydencie wykorzystuje réznice pozioméw miedzy zbiornikami, co umozliwia naturalne ponowne natlenienie
wody. Wysoka jako$¢ wody utrudnia rozprzestrzenianie si¢ alg i niepozadanych mikroorganizméw, ktére wraz
z metabolitami s3 przyczyng powstawania nieprzyjemnych smakéw, w tym na przyklad mulistego posmaku wywo-
fanego nadmierna obecnoscig geosminy.

Wiasciwosci klimatyczne $rodowiska wraz z opieka zapewniang przez czlowieka w ramach zarzadzania hodowla
§ciSle wiaza ,Trote del Trentino” z obszarem geograficznym produkcji.

Hodowla ,Trote del Trentino” prowadzona jest od bardzo dawna, a jej korzenie si¢gaja diugiej tradycji, ktéra
z czasem si¢ utrwalifa. Praktyke hodowania ryb w zbiornikach rozpoczeto w XIX w. od budowy w 1879 r.
w Torbole sztucznego zakladu hodowli ryb, ktéry mial na celu rozpowszechnienie praktyki hodowli ryb oraz
odnowienie za pomoca narybku populacji pstraga w wodach publicznych. Pierwsze prywatne zaklady hodowli ryb
zalozono w 1891 r. w Predazzo, w 1902 r. w Giustino i w 1926 r. w Tione, a duza ich liczba powstata po drugiej
wojnie Swiatowej. Zaklady te od lat utrzymujg wlasne, odizolowane wewnatrz hodowli stada hodowlane, ktére sa
sporadycznie odnawiane za pomoca szczepow pochodzgcych z innych hodowli lub ze $rodowiska naturalnego,
dzigki czemu potomstwu przekazywane sa typowe wlasciwosci hodowanego produktu.

Tradycje te skonsolidowano przez zalozenie w 1975 r. stowarzyszenia hodowcéw pstraga ,Associazione dei Troti-
coltori Trentini”, ktére odegralo tak istotng role we wznowieniu hodowli pstragga w omawianym obszarze produk-
Gji, ze nazwa ,Trote del Trentino” stala si¢ powszechnie uzywana w jezyku potocznym i handlowym, o czym
$wiadczy¢ mogg faktury, etykiety i materialy reklamowe.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Wilasciwe wiladze administracyjne wszczely krajowg procedure sprzeciwu, publikujgc wniosek o wprowadzenie zmiany
ChOG ,Trote del Trentino” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Whoskiej nr 52 z dnia 4 marca 2015 r.
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Skonsolidowany tekst specyfikacji produkeji jest dostepny w na stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/
flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

wchodzgc na strong internetowg Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (www.politicheagricole.it) po
wybraniu zaktadki ,Prodotti DOP IGP” (z prawej strony na gorze ekranu), a nastgpnie ,Prodotti DOP IGP STG” (z lewej
strony ekranu) i na koniec ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE”.
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