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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 58/14)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

JEDNOLITY DOKUMENT
~FOGACA DA FEIRA”
Nr UE: PT-PGI-0005-01342 - 01.06.2015
ChNP ( ) ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy

,Fogaca da Feira”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Portugalia
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 2.3 Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarnicze
3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,Fogaca da Feira” to stodka butka o lekkim smaku i aromacie cytryny i cynamonu; jest jasnobrazowa, ma ksztalt
stozka zakonczonego na goérze czterema malymi ,wiezyczkami”.

Ciasto jest lekkie i luZne o lekko zéltawej barwie, z malymi dziurkami, i jest chrupiace na zewnatrz.

,Fogaca da Feira” moze by¢ sprzedawana jako produkt pakowany, luzem lub zamrozony, w réznych rozmiarach,
pod warunkiem ze wysoko$¢ jest o nie wiecej niz 35 % mniejsza lub wigksza od $rednicy podstawy.

Produkt moze by¢ réwniez by¢ sprzedawany w poléwkach lub kawatkach.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Produkt ,Fogaga da Feira” jest wytwarzany z nastepujacych skladnikow: maki pszennej (typu 45 lub 55 lub podob-
nego), jaj, cukru, masta, drozdzy $wiezych lub piekarskich, cynamonu, wody, soli, soku z cytryny i skérki cytryny.

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszq odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkgji, ktére musza odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym: przygotowanie
ciasta, formowanie, krojenie ciasta i pieczenie.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
3.6. Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Etykieta musi zawieraé stowa ,Fogaca da Feira - Indicacio Geogréfica Protegida” lub ,Fogaga da Feira IGP” oraz
logo produktu przedstawione ponizej:

FOGACA
DA d?"
FEIRA
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

,Fogaca da Feira” jest produkowana w gminie Santa Maria da Feira.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Fogaga to stodka bulka, wymieniana juz w réznych tekstach $redniowiecznych, ktérej tradycja zwigzana byla
z darem skladanym $w. Sebastianowi. Jedno z najwazniejszych $wigt religijnych obchodzonych w gminie Santa
Maria da Feira, tj. Festa das Fogageiras, zawdzigcza jej swojg nazwe.

Festa das Fogaceiras to wielowiekowa tradycja, ktéra w 2005 roku obchodzita swoje 500-lecie. Przez pigéset lat
mieszkancy ,Terras de Santa Maria” pozostawali wierni swojej tradycji i jest to obecnie najwazniejsze $wigto
w Santa Maria da Feira.

Dzi§ obchodzona w dniu 20 stycznia uroczysto$¢ Festa das Fogaceiras nadal jest okazja do organizacji pokazéw
kulinarnych wyjasniajacych sposéb wypieku ,Fogaca da Feira”, w ktdrych udzial biorg producenci fogaga i zapro-
szeni degustatorzy. Ma to na celu zwigkszenie $wiadomosci producentéw, jakie znaczenie ma utrzymanie oryginal-
nego przepisu i metody produkgji tej wypiekanej od stuleci stodkiej bulki. Uroczystos¢ obejmuje takze ceremonig
kapituly stowarzyszenia Confraria da Fogaca da Feira, ktorego celem jest promocja, poznanie i ochrona fogaga ze
wzgledu na warto$¢ historyczng tego produktu, a takze propagowanie i zachowanie szczegdlnych cech prawdziwej
butki ,Fogaca da Feira”.

Znaczenie ,Fogaga da Feira” jest w gminie Santa Maria da Feira znane juz od wiekéw. Istnieja odniesienia do fogaca
w kontekscie dochodzeri (Inquirigdes) prowadzonych okoto roku 1220 na zlecenie kréla Alfonsa Il w Terra de Santa
Maria, jak woéwczas nazywalo si¢ centrum administracyjne i wojskowe tego regionu z siedzibg w miejscowosci Vila
da Feira i zamkiem, ktéry stal si¢ inspiracja dla ksztaltu tego produktu.

Jego powigzanie z uroczystoécig Festa das Fogageiras, podczas ktérej fogaca jest skladana jako dar dla $w. Sebastiana,
stawalo si¢ coraz silniejsze, za$ kontekst religijny i historyczny sprawil, ze Santa Maria da Feira stala si¢ gléwnym
osrodkiem produkgji.

Cechy szczegblne produktu, zwlaszcza jego stozkowaty ksztalt, opieraja si¢ na jego silnym zwigzku z obszarem
geograficznym i lokalna wiedza fachowa dotyczaca jego wytwarzania; odnosi si¢ to miedzy innymi do mieszania
skfadnikéw, wyrabiania ciasta, ksztaltowania w walek, a nastgpnie splaszczania go, ksztaltowania w stozek i wresz-
cie do nacinania go na gorze, tak aby stworzy¢ cztery wiezyczki na ksztalt zamku w Santa Maria da Feira, co
wyraznie odréznia ,Fogaga da Feira” od innych stodkich bulek.

Aby uzyskal stozkowaty ksztalt, ciasto musi by¢ zawsze formowanie w tym samym kierunku, z dotu do géry. Etap
ten jest w pelni zalezny od lokalnej wiedzy fachowej, ktéra pozwala na ocen¢ warunkéw pogodowych (ktére moga
wplyngé na stopiefi dojrzalosci ciasta), oraz od posiadania sprawnosci manualnych wymaganych do nadania pro-
duktowi charakterystycznego ksztattu.

Podczas pieczenia fogagas s3 wyjmowane z pieca w celu recznego uformowania ,wiezyczek”. Nastepnie s3 one
z powrotem wkladane do pieca az do momentu calkowitego upieczenia. Operacja ta ma kluczowe znaczenie, aby
zapewni(, ze cieplo wnika do wnetrza i fogacas sa wypiekane réwnomiernie we wlaSciwej temperaturze i przez
odpowiedni czas, dzigki czemu ciasto jest luzne i lekkie.

Jest to konieczne, aby zagwarantowa¢, ze fogacas maja wlasciwy wyglad z ,wiezyczkami” zamku w Santa Maria da
Feira. Znalezienie odpowiedniego momentu jest kwestia do§wiadczenia i intuicji piekarza.

Dzi$§ — dzigki swojej historii, tradycji, smakowi i konsystencji — ,Fogaca da Feira” jest gastronomiczng specjalnoscia
gminy oferowang na targach, pokazach i zgromadzeniach lokalnych.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.dgadr.mamaot.pt/images/docs|val/dop_igp_etg/Valor/CE_Fogaca_Feira_IGP.pdf
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