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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 187/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT
»,KORCULANSKO MASLINOVO ULJE”
Nr UE: HR-PDO-0005-01351 - 1.7.2015
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy

,Kor¢ulansko maslinovo ulje”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Chorwacja

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)
3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1
,Kor¢ulansko maslinovo ulje” to oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia uzyskana bezposrednio z owocéw drzewa

oliwnego wylacznie w sposdb mechaniczny.

W momencie wprowadzania do obrotu ,Kor¢ulansko maslinovo ulje” musi posiadaé nastgpujace wilasciwosci
fizyko-chemiczne i organoleptyczne:

— zawarto$¢ wolnych kwaséw tluszczowych < 0,6 %,

— liczba nadtlenkowa < 6 mmol O,/kg,

— K232 < 2,50,

— K270 < 0,22,

— kolor od zlotozéltego do zielonego,

— wyrazny aromat zielonych owocéw i liSci drzewa oliwnego (mediana owocowosci = 2,5),

— smak wyrazny i jednolity Srednio- do intensywnie gorzkiego i ostrego z trwalym posmakiem (mediana goryczy
i ostrosci > 3).

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw

3.4.

3.5.

3.6.

przetworzonych)

Podstawowe surowce wykorzystywane do produkcji ,Kor¢ulansko maslinovo ulje” to oliwki rodzimej odmiany
,Lastovka” i ,Drobnica”, ktére — w polaczeniu lub oddzielnie — stanowig co najmniej 80 % produktu. Inne odmiany
oliwek uprawiane na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4 stanowig nie wigcej niz 20 % wszystkich oliwek
przetwarzanych w celu produkgji ,Kor¢ulansko maslinovo ulje” i nie majg znaczacego wplywu na jako§¢ produktu
koficowego.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktore muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji ,Kor¢ulansko maslinovo ulje” (uprawa, zbidr i przetwarzanie oliwek) muszg odbywac sie
na okre$lonym obszarze geograficznym, o ktérym mowa w pkt 4.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Przechowywanie i butelkowanie oliwy musi odbywac si¢ na okreslonym obszarze geograficznym, o ktérym mowa
w pkt 4, co pozwala zachowal charakterystyczne wlasciwosci organoleptyczne i jako$¢ produktu, ktére moglyby
ulec pogorszeniu w wyniku dekantacji. Kazdy kolejny proces dekantacji oliwy poza okre§lonym obszarem geogra-
ficznym lub jej transport droga morskq na dhugich dystansach (biorac pod uwage ograniczone polgczenia transpor-
towe mle;dzy wyspz; Kor¢ula a kontynentem) mogltby mie¢ niekorzystny wplyw na jej jakos¢. Z tego wzgledu pro-
dukt nie moze by¢ butelkowany poza okreslonym obszarem geograficznym. Oliwa ,Korculansko maslinovo ulje”
jest wprowadzana do obrotu w (ciemnych) szklanych pojemnikach o pojemnosci nieprzekraczajacej 1 litra.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Na etykiecie produktu oznacza si¢ rok zbioréw. Na kazdym pojemniku wprowadzanym do obrotu umieszcza sig
wspolne logo. Projekt wspdlnego logo przedstawiono ponizej:

Wszyscy uzytkownicy nazwy pochodzenia wprowadzajacy produkt do obrotu zgodnie z jego specyfikacja maja
prawo do uzywania wspdlnego logo na tych samych warunkach.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji_,Korculansko maslinovo ulje” obejmuje cata wyspe Korcula, tj. gminy katastralne Vela Luka,
Blato, Smokvica, Cara, Racisce, Pupnat, Zrnovo Korcula i Lumbarda.

Na zachodzie wyspe oddziela od wyspy Hvar Kanal Kor¢ula o szerokosci 15 km, na péinocy — od Pélwyspu
Peljesac Kanal Peljesac o szerokoSci 2,5 km, za$ na poludniu — od wyspy Lastovo Kanal Lastovo o szerokosci
13 km.

Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Wyspa Korcula charakteryzuje si¢ urwistym i gérzystym uksztaltowaniem terenu; jej powierzchnia sklada si¢ gtow-
nie ze skal i wystepuje tu niewiele gruntéw ornych. Grunty orne zostaly oczyszczone z kamieni i zamienione
w tarasy. Usunigete kamienie sg nastepnie wykorzystywane do budowy wokél taraséw muréw z kamieni bez
zaprawy. Mury te zatrzymuja zyzna gleb¢ na tarasach; innymi stowy, uniemozliwiaja jej wyplukiwanie przez
deszcz. Na tych tarasach z Zyzna glebg otoczong murami z kamieni bez zaprawy sadzi si¢ gaje oliwne skladajace
si¢ przede wszystkim z drzew oliwnych rodzimej odmiany ,Lastovka” i ,Drobnica”.

Gléwne rodzaje gruntéw ornych mozna podzieli¢ na dwie grupy: regosole na tarasach i regosole na polach. Rego-
sole zawierajg najczesciej gleby brunatne i czerwone ziemie.

Na wyspie Korcula panuje klimat $rédziemnomorski z fagodng zimg oraz suchym i goracym latem. Wysokie $red-
nie temperatury s3 spowodowane silnym nastonecznieniem. Srednia roczna temperatura na wyspie Kor¢ula waha
si¢ miedzy 15,6 °C a 16,8 °C. Najcieplejszym miesigcem jest lipiec o Sredniej temperaturze wynoszacej 25,9 °C,
natomiast najnizsze temperatury panuja w lutym, gdy $rednia wynosi 9,1 °C.

Z punktu widzenia narazenia na dzialanie promieni stonecznych Kor¢ula jest bardzo dobrze dostosowana do
uprawy oliwek. W lipcu notuje si¢ najwigcej godzin nastonecznienia (373,7 godzin lub 12 godzin stofica dziennie),
za§ w grudniu nastonecznienie jest najmniejsze (125,3 godzin lub okolo 4 godzin dziennie).
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Pod wzgledem rocznych opadéw klimat wyspy Korcula jest wilgotny. Wigkszo§¢ opadéw przypada na chlodniejszg
cz¢$¢ roku, tj. od pazdziernika do marca, kiedy to Srednie miesigczne opady wynosza od 80 mm do 150 mm.
Najmniej opadéw przypada na okres od czerwca do sierpnia, $rednio w przedziale od 30 mm do 45 mm.

Czynnik ludzki

Ludno$¢ wyspy Korcula odegrala wazng role w ksztaltowaniu jej krajobrazu. Plantatorzy oliwek pracowali na urwi-
stym i gérzystym terenie, przeksztalcajgc go w grunty orne w formie taraséw i dostosowujac go do uprawy drzew
oliwnych otoczonych murami z kamieni bez zaprawy. Problemy z dostepem do taraséw na wzgérzach wykluczajg
stosowanie duzych maszyn. Zbioru dokonuje si¢ wiec recznie i za pomocg mechanicznych narzedzi recznych.

Od czaséw prehistorycznych wyspa Korcula regularnie zmieniala wlascicieli, w zwigzku z czym wiele wydarzen
historycznych wplyneto na zycie na wyspie i rozwdj upraw rynkowych. Istnieje wiele dowodéw historycznych
$wiadczgcych o tym, ze uprawa oliwek i produkcja oliwy z oliwek na wyspie Korcula trwata juz od chwili koloni-
zacji przez starozytnych Grekéw oraz podczas dominacji rzymskiej i weneckiej. W zrédlach pisanych pochodzg-
cych z okresu, kiedy to wyspa Korcula podlegata Wenecjanom, wspomina sie¢, ze ,rzad wenecki kupowat oliwe po
bardzo niskiej cenie, co zmusito mieszkancéw wyspy do przemytu”. Mimo ze wprowadzono surowe kary, dane
wykazuja, ze oliwa z wyspy KorCula zdolala dotrze¢ nawet do okolic Triestu (S. Dokoza, Iz gospodarske
i drustvene povijesti Blata do XVIIL st., Zbornik radova Blato, 2003).

Specyfika produktu

Specyfika ,Kor¢ulansko maslinovo ulje” wynika z doboru rodzimych odmian oliwek ,Lastovka” i ,Drobnica”, ktére
stanowia 80 % oliwek uprawianych na wyspie Kor¢ula.

W swej pracy naukowej (Elajografija otoka Korcule — 1995) Pavle Bakari¢ stwierdza, ze rodzime odmiany ,Lastovka”
i ,Drobnica” réznig si¢ od innych odmian na wyspie Korcula (,velika Lastovka”, ,Vrtuséica”, ,Oblica”) pod wzgle-
dem wlasciwosci morfologicznych, biologicznych i handlowych. Twierdzi on takze, ze $wieze oliwki tych dwdch
odmian w poréwnaniu z innymi odmianami zawieraja znacznie wigksza ilo§¢ oliwy (od 16,40 % do 24 %).

Specyfika oliwy ,Kor¢ulansko maslinovo ulje” wynika z jej aromatu (zapach zielonych owocéw i lisci drzewa oliw-
nego) i smaku (jednolity $rednio- do intensywnie gorzkiego i ostrego), co zawdzigcza si¢ duzemu udzialowi fenoli
ogbltem, ktére nadaja jej okreslone wlasciwosci organoleptyczne, tj. gorycz i ostro$é. Zostalo to potwierdzone
przez badania naukowe (M. Zaneti¢, D. Skevin, E. Vitanovi¢, M. Juki¢ Spika and S. Perica, Ispitivanje fenolnih spojeva
i senzorski profil dalmatinskih djevicanskih maslinovih ulja, Pomologia croatica vol. 17, 2011), w ktérych stwierdzono,
ze oliwa z oliwek uzyskana z odmian ,Lastovka” i ,Drobnica” zawiera wyzszy odsetek fenoli ogélem (wigcej niz
350 mg/kg) niz ma to miejsce w przypadku innych odmian poddanych analizie (,Oblica” i ,Levantinka”), u ktdrych
catkowita zawarto$¢ fenoli wyniosla 161,15 mg/kg. Stwierdzono réwniez, ze sposrdd poddanych analizie odmian
,Lastovka” wykazuje najwickszy odsetek hydroksytyrozoli (214,32 mg/kg), za$ ,Drobnica” ma najwiecej tyrozoli
(84,37 mglkg). Zwiazki fenolowe w oliwie wyprodukowanej z odmian ,Lastovka” i ,Drobnica” nadajg jej wysoka
stabilno$¢ oksydacyjng i zapewniaja dlugi okres przydatnosci do spozycia. Wysoki udzial zwigzkéw fenolowych
wplywa takze na gorycz i ostro$¢ ,Kor¢ulansko maslinovo ulje” (mediana goryczy i ostrosci > 3), a réwnowage
miedzy tymi dwoma atrybutami najlepiej uzyskuje si¢ przy wykorzystaniu odmian ,Drobnica” i ,Lastovka”,
z ktérych wytwarzana jest ta oliwa z oliwek.

Obecnie na wyspie Kor¢ula w uprawe oliwek i produkcje oliwy z oliwek zaangazowanych jest okoto 1 000 gospo-
darstw rolnych i 10 olejarni. Uprawa oliwek jest waznym sektorem gospodarki na wyspie, a nazwa ,Kor¢ulansko
maslinovo ulje” jest ciggle stosowana w jezyku potocznym i na rynku (kwit dostawy i list przewozowy, Presa d.o.o.,
Zloki¢ d.o.o., 2014).

Zwiazek przyczynowy

Szczegblne warunki glebowe i klimatyczne na wyspie Korcula oraz dzialalnos¢ czlowieka odgrywaja wazng role,
jezeli chodzi o wyjatkowos¢ ,Korculansko maslinovo ulje”.

Lokalni mieszkanicy przeksztalcili urwiste i gérzyste tereny wyspy w tarasy otoczone murami z kamieni bez
zaprawy, a na nich zasadzono gaje oliwne skladajace si¢ przede wszystkim z drzew oliwnych odmiany ,Lastovka”
i ,Drobnica”. Tarasy z drzewami oliwnymi otoczone murami z kamieni stanowig wyjatkowa ceche krajobrazu

Wyspy-

Producenci wybrali odmiany ,Lastovka” i ,Drobnica” jako najbardziej odpowiednie z uwagi na warunki glebowe
i klimatyczne. Stanowia one 80 % oliwek uprawianych na wyspie Korcula.

Dzigki swojemu polozeniu geograficznemu Korcula charakteryzuje si¢ zasadniczo bardzo wysokimi temperaturami
oraz wielogodzinnym nastonecznieniem w ciggu dnia. Takie warunki sprzyjaja uprawie i wzrostowi oliwek, zwlasz-
cza odmian ,Lastovka” i ,Drobnica”, ktére s3 wyjatkowo odporne na susz¢ i maja szczegdlnie dtugi okres zbioréw
(od pazdziernika do poczatku lutego).
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Reczny zbior oliwek pozwala lokalnym producentom wybraé najlepszy moment na zbiory. Dzigki temu oliwki
charakteryzujg si¢ duzg zawartosciag fenoli, ktére nadajg ,Kor¢ulansko maslinovo ulje” $rednio- do intensywnie
gorzki i ostry smak.

Szczegblne warunki klimatyczne wyspy Korcula, przy wysokim nastonecznieniu oraz niskim poziomie opadéw
w miesigcach letnich, réwniez bezposrednio wplywaja na wzrost zawartosci fenoli w oliwie z odmian ,Lastovka”
i ,Drobnica”. Analiza wykazala, ze ich zawarto$¢ jest wyzsza niz w przypadku innych badanych odmian, co nadaje
oliwie ,Kor¢ulansko maslinovo ulje” jej szczegblnego charakteru.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.mps.hr/UserDocsImages/ HRANA/KORCULANSKO%20MASLINOVO%20ULJE/201 6-4-6%20-%20Izmijenjena
%20Specifikacija%20proizvoda.pdf
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