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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 188/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) Nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych ()
,,ﬂaj'nﬁ'aﬁﬁmmﬁmﬁ’ﬂqe” (KHAO SANGYOD MUANG PHATTHALUNG)
Nr WE: TH-PGI-0005-01115 - 27.5.2013
ChOG (X) ChNP ( )

1. Nazwa

Andsivoaiiionings” (Khao Sangyod Muang Phatthalung)

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Krélestwo Tajlandii

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,KhaoSangyod Muang Phatthalung” jest wrazliwym na fotoperiod ryzem nizinnym uprawianym z odmiany San-
gyod Phatthalung. Jest on wysiewany, uprawiany, zbierany, bielony, pakowany i etykietowany w rodzimej prowincji
Phatthalung na potudniu Tajlandii. ,KhaoSangyod Muang Phatthalung” nie klei sie, jest jasny, drobny, cienki i deli-
katnie aromatyczny. Moze by¢ ryzem nietuskanym, ryzem brazowym lub ryzem czgsciowo bielonym.

Whasciwosci fizyczne

— Ryz nieluskany ma barwe stomy.

— Barwa ryzu bragzowego waha si¢ od czerwonej do ciemnoczerwonej w tym samym ziarnie.
— Ryz czesciowo bielony ma barwe jasnoczerwong.

— Ziarna sg dlugie, cienkie i drobne. Owocnia jest czerwona.

— Delikatnie aromatyczny z charakterystycznym zapachem.

Wiasciwosci fizyczne Ryz nietuskany Ryz brazowy Ryz czg$ciowo bielony
Dlugo$¢ (mm) (9,33) 9,1-9,4 6,50-6,90 6,40-6,80
Szeroko$§¢ (mm) (2,11) 1,9-2,25 1,61-1,81 1,57-1,87
Grubo$¢ (mm) (1,77) 1,7-1,8 1,51-1,71 1,44-1,64
Barwa Barwa stomy Czerwona lub Jasnoczerwona

ciemnoczerwona

(") Dz.U.L 343 2 14.12.2012,s. 1.
() Dz.U.L 93z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Whasciwosci chemiczne

Wilasciwosci chemiczne Ryz nietuskany Ryz brazowy Ryz czg$ciowo bielony
Biatko (%) nie dotyczy 7-10 6-9
Amylaza (% db) nie dotyczy 13-17
Wsp(’)}czynnik wydtuzenia nie dotyczy 1,5-1,8
ziaren

Whasciwosci kulinarne

Stosunek ryzu i wody do celéw gotowania wynosi 1 filizanka ryzu na 1,25-2 filizanki wody.

W celu uzyskania wyjatkowo migkkiej konsystencji ,Khao Sangyod Muang Phatthalung” nalezy moczy¢ ziarna
w wodzie przez 5-10 minut przed gotowaniem.

Zapach i smak
Ugotowany ryz jest migkki i delikatnie klejacy. Ma lekko stodki smak z fagodnym aromatycznym zapachem.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Nasiona stosowane w produkgji ,Khao Sangyod Muang Phatthalung” musza pochodzi¢ z odmiany Sangyod Phat-
thalung i musza by¢ uprawiane w prowingji Phatthalung, poniewaz jej polozenie geograficzne sprzyja uprawie
ryzu Sangyod Phatthalung i przyczynia si¢ do charakterystycznych cech i jakosci ,Khao Sangyod Muang
Phatthalung”.

Nasiona muszg by¢ produkowane przez tajlandzki Departament ds. Ryzu i jego agencje, takie jak Phatthalung Rice
Research Center i Phatthalung Rice Seed Center, poniewaz dysponuja one niezawodng infrastrukturg i przestrzegaja
norm dotyczgcych produkeji nasion ryzu w celu produkowania czystych odmianowo nasion o charakterystycznych
cechach ,Khao Sangyod Muang Phatthalung”.

W przypadku gdy nasiona zostaly uzyskane z innych Zrédel, takich jak organizacje rolnikéw lub organizacje pry-
watne, takie zrodla musza zosta zatwierdzone przez tajlandzki Departament ds. Ryzu i przestrzegaé norm doty-
czgcych produkji nasion ryzu.

W przypadku gdy rolnicy hodujg ryz samodzielnie, maja prawo stosowal zatwierdzona odmiang wymieniong
powyzej (nasiona nalezy wysia¢ w ciagu 3 lat po otrzymaniu ich ze zZrédta).

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)

3.5. Poszczegéine etapy produkgji, ktdre muszqg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Caly cykl produkcyjny ,Khao Sangyod Muang Phatthalung” musi odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geogra-
ficznym, aby zagwarantowal, ze jest on w pelni przeprowadzany w warunkach geomorfologicznych. ,Khao San-
gyod Muang Phatthalung” musi by¢ uprawiany, suszony, przechowywany, bielony i przetwarzany w prowincji Phat-
thalung. ,Khao Sangyod Muang Phatthalung” mozna zidentyfikowaé na kazdym etapie za pomocy dokumentéw
towarzyszacych, dokumentéw przewozowych i rejestrow.

,Khao Sangyod Muang Phatthalung” nalezy uprawia¢ od sierpnia do pazdziernika, a zbioréw nalezy dokonywal
w trakcie fazy dojrzewania ryzu od grudnia do lutego. Zbiory ustala si¢ zaleznie do klimatu i dojrzatosci ryzu.
Zebrany ryz jest nastepnie przechowywany na wyznaczonym obszarze geograficznym w silosach z regulowang
temperaturg i wilgotno$cia, aby unikna¢, w szczegdlnosci, ryzyka pomieszania z ryzem innych odmian, potencjal-
nego zanieczyszczenia, wysokiej wilgotnosci oraz zapobiec rozcieficzeniu jego charakterystycznego zapachu.

Gléwne metody produkeji ryzu ,Khao Sangyod Muang Phatthalung” sa nastepujace:

— przygotowanie gleby; obejmuje pierwsze wstgpne zaoranie, drugie zaoranie, aby odpowiednio kontrolowa¢d
liczbe samosiejek ryzu (tj. sadzonek ryzu, ktére wykietkowaly z nasion pozostalych na polu z poprzedniego
sezonu) i ryzu nietypowego (tj. sadzonek ryzu innych odmian uprawianych na polu ryzowym, z wyjatkiem

ryzu zaro$nigtego chwastami),

— uzyZnianie i ulepszanie gleby powinno odbywac si¢ regularnie,



C 18852

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 27.5.2016

3.6.

3.7.

5.2.

— pielegnowanie sadzonek ryzu; wprowadzenie odpowiedniej gospodarki wodnej, usunigcie nietypowego ryzu na
etapie kultywacji, faza reprodukdji i faza dojrzewania, odpowiednie zlikwidowanie szkodnikéw,

— uprawa; musi odbywa¢ si¢ podczas potudniowej pory deszczowej (sierpien—pazdziernik) po zakoficzeniu etapu
dojrzewania. W prowingji Phatthalung uprawa wykracza nieco poza etap dojrzewania ryzu,

— wilgotno$¢ ziarna — wilgotno$¢ ziarna ryzu nalezy obnizy¢ do 14 % lub ponize;.
Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp.

,Khao Sangyod Muang Phatthalung” musi by¢ pakowany i etykietowany w prowingji Phatthalung. Warunek ten ma
na celu zapewnienie konsumentom skutecznej gwarancji pochodzenia i jakoci ryzu. Aby zapobiec potencjalnemu
pomieszaniu, zanieczyszczeniu lub zmianie ryzu, przepakowywanie jest niedozwolone. Ponadto ze wzgledu na
swoj charakterystyczny zapach ,Khao Sangyod Muang Phatthalung” musi by¢ pakowany w prowincji Phatthalung,
aby zapobiec rozcieficzeniu zapachu.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania

Opakowania musza by¢ opatrzone etykieta, na ktérej widnieje masa, data bielenia i pakowania, nazwa miyna lub
nazwa podmiotu zajmujacego si¢ uprawg ryzu lub nazwa spdldzielni, jak réwniez partia opakowania lub numer

seryjny.
Na kazdym opakowaniu nalezy umiesci¢ napis ,¥1daivoaiioaings” lub ,Khao Sangyod Muang Phatthalung”.

Nalezy réwniez wykorzystaé tajlandzkie logo oznaczenia geograficznego oraz logo UE dla ChOG (po przyznaniu
chronionego oznaczenia geograficznego).
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Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Prowincja Phatthalung

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Phatthalung jest jedng z potudniowych prowincji Tajlandii. Sgsiednie prowingje to (od pdinocy zgodnie z ruchem
wskazowek zegara): Nakhon Si Thammarat, Songkhla, Satun i Trang. Obszar obejmuje 3 424,5 km?2 lub 2 140 296 rai.

Phatthalung jest nizinng réwning potozong miedzy Jeziorem Songkhla na wschodzie a fancuchem gérskim Bantat
na zachodzie. Réwnina powstala z osadéw pochodzacych z jeziora zalewanego w porze monsunowej. Gléwnym
zrédlem wody w rolnictwie na tym obszarze jest Jezioro Songkhla.

Mozliwos¢ osuszania gleby przyczynia si¢ do rozwoju i prawidlowego dojrzewania ,Khao Sangyod Muang Phattha-
lung”, za$ pojemno$¢ wodna gleby i zdolno$¢ do redystrybucji wody zapewnia umiarkowany, lecz staly poziom
nawadniania nawet w okresach suchych.

Klimat w Phatthalung wywiera istotny wplyw na cechy charakterystyczne ,Khao Sangyod Muang Phatthalung”. Ze
wzgledu na potudniowe polozenie Phatthalung podlega dwém wplywom klimatycznym, zaréwno oceanicznemu
jak 1 kontynentalnemu. Wplyw kontynentalny jest odpowiedzialny za charakterystyczna pore suchg charakteryzu-
jaca si¢ dlugim czasem fotoperiodu.

Specyfika produktu

,Khao Sangyod Muang Phatthalung” obejmuje ryz nieluskany, ryz brazowy i ryz czeSciowo bielony, uprawiany
w porze deszczowej w prowingji Phatthalung i wydzielajacy naturalny aromat. Charakteryzuje si¢ on czerwong
owocnig, migkka konsystencja po ugotowaniu i delikatnym zapachem.



27.5.2016 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C188/53

Czynniki naturalne maja istotny wplyw na jakos¢, cechy charakterystyczne i wyjatkowos¢ tego ryzu. W Phatthalung
podglebie posiada zaré6wno wlasciwosci drenujgce jak réwniez zyzne osady oraz pojemno$¢ wodng i zdolno$¢ do
redystrybugji. Phatthalung podlega dwém wplywom klimatycznym, zaréwno oceanicznemu jak i kontynentalnemu.
Na skutek wplywu oceanicznego (Zatoka Tajlandzka) w porze deszczowej wystepuja znaczne opady deszczu
i mniej skrajne temperatury w poszczegdlnych porach roku. W szczegdlnosci nizinne polozenie i pogoda spra-
wiaja, ze zyzna gleba i klimat Phatthalung przyczyniaja si¢ do charakterystycznej cechy ,Khao Sangyod Muang
Phatthalung”, jaka jest smukly ksztalt ziarna. Gdy ryz Sangyod Phatthalung jest uprawiany w innych prowincjach,
jego cechy charakterystyczne bedg si¢ réznié, np. bedzie grubszy i mniej czerwony. Zgodnie z miejscows tradycja
zbioréw ryzu dokonuje si¢ po zakoriczeniu etapu dojrzewania, co powoduje, Ze barwa ziaren jest bardziej czer-
wona, ryz jest bardziej aromatyczny i bardziej migkki po ugotowaniu niz ryz Sangyod Phatthalung uprawiany
gdzie indziej.

Osiagnigcie tych szczegdlnych cech jest mozliwe jedynie w wyjatkowych warunkach geomorfologicznych panujg-
cych w poludniowej czesci Tajlandii, zwlaszcza pod wzgledem rodzaju gleby, jakosci wody, liczby godzin nasto-
necznienia, matych réznic temperatur i obfitych opadéw w porze deszczowej.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Phatthalung jest od dawien dawna waznym dostawcg ryzu z potudniowej Tajlandii. Rozlegle réwniny tej prowincji,
odpowiedni klimat i jej bogactwo pod wzgledem Zrddel wody sprawiaja, ze idealnie nadaje si¢ ona do uprawy
,Khao Sangyod Muang Phatthalung”. Istnieje legenda opowiadajagca o réwninie miedzy gérami KhaoHin Look
Doan, na ktérej zwiedzajacy widzg $wieza, soczysta zielen niekonczgcych si¢ pdl ryzowych na poczatku sezonu
rolniczego, a te same pola ryzowe przybierajg ztotg barwe, gdy zbliza si¢ okres zbior6w w styczniu i lutym.

,Khao Sangyod Muang Phatthalung” uprawiano w Phatthalung od ponad stu lat, ale miejscowa ludno$¢ prowingji
Phatthalung woli spozywal ryz granulowany i twardy, o wysokiej zawarto$ci amylazy, a nie gotowany na migkko
ryz ,Khao Sangyod Muang Phatthalung”. Dlatego tez tradycyjnie ,Khao Sangyod Muang Phatthalung” przeznacza
si¢ na podarunki dla darzonych szacunkiem oséb starszych i gotuje si¢ go dla wyjatkowych osobistosci, takich jak
goscie z rodzin krélewskich, oficjalni goscie z zagranicy, i ze szczegdlnych okazji, podczas ceremonii religijnych
lub tradycyjnych festiwali. Dzigki tej tradycji ,Khao Sangyod Muang Phatthalung” zdobyt reputacje jako ryz przy-
rzadzany dla wyjatkowych 0séb i ze szczegdlnych okazji w prowincji Phatthalung.

Ponadto przyroda w Phatthalung wywiera istotny wplyw na produkcje ,Khao Sangyod Muang Phatthalung”.
W szczegdlnosci nizinna réwnina Phatthalung powstala z osadéw pochodzacych z jeziora zalewanego w porze
monsunowej, dostarczajacych glebie rézne skladniki odzywcze, co powoduje, Ze miejsce to nadaje si¢ do produkgji
,Khao Sangyod Muang Phatthalung”. Przyczynia si¢ ono do tego, iz uprawiany tutaj ,Khao Sangyod Muang Phat-
thalung” ma szczegdlne cechy charakterystyczne: smukly ksztalt ziarna i delikatny aromat.

Znaczenie maja réwniez szczegdlowa selekcja nasion, staranne utrzymanie, procedury dotyczgce zbioréw i standar-
dowy proces produkcji. Przestrzeganie procedur i kontrola przyczyniaja si¢ do zachowania wyjatkowej jakosci ryzu.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%))

(") Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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