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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2017/C 188/18)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT
~CAPON DE VILALBA”
Nr UE: ES-PGI-0005-01355 — 24.7.2015
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa

,Cap6n de Vilalba”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Capén de Vilalba” stosuje si¢ do migsa samcéw z gatunku Gallus domesticus
poddanych kastracji chirurgicznej przed osiggnieciem dojrzalosci plciowej. Ptactwo nalezy do rasy ,Galifia de Mos”
lub innych odmian, ktére podobnie jak ta rasa charakteryzujg si¢ wytrzymatosciag umozliwiajaca chéw na wolnym
powietrzu w warunkach klimatycznych regionu. Wspomniane odmiany musza, podobnie jak rasa ,Galifla de Mos”,
charakteryzowa¢ si¢ Srednig masg ciala, wolnym tempem wzrostu i czerwono-bragzowym upierzeniem.

Zwierzgta poddaje si¢ ubojowi w wieku co najmniej 150 dni po uplywie co najmniej 77 dni chowu i tuczu od
momentu kastracji. Karmienie — ostatni etap tuczu — odbywa si¢ w zamknigtym pomieszczeniu i trwa co najmniej
25 dni. Utworzono specjalng kategorig, ktérg wprowadza si¢ do obrotu w okresie $wiat Bozego Narodzenia, opa-
trzong dodatkowym oznaczeniem ,Capén de Nadal”. Dotyczy to zwierzat poddawanych ubojowi w wieku co naj-
mniej 210 dni.

Tusza ma kolor perlowozolty oraz cienka i migkka skore. Masa tuszy musi wynosi¢ co najmniej 2,5 kg. W szcze-
gblnym przypadku oznaczenia ,Cap6n de Nadal” minimalna masa wzrasta do 4 kg. Migso jest delikatne, soczyste
i kruche. Migso ma konsystencj¢ wtdknistg, a tluszcz, ktérego zawartos¢ jest spora — szczegé6lnie w przypadku tusz
z oznaczeniem ,Capén de Nadal” — ma barwe biala.

Produkt opatrzony oznaczeniem ,Capdn de Vilalba” wprowadza si¢ do obrotu w postaci calych tusz. Produkt moze
by¢ jednak wprowadzany do obrotu w postaci elementéw tuszy, a w szczegdlnoSci dopuszczony jest rozbidr
w punkcie sprzedazy, pod warunkiem Ze zostal ustanowiony odpowiedni system monitorowania w celu zapewnie-
nia identyfikowalnosci.

W przypadku produktu z oznaczeniem ,Cap6n de Nadal” migso wprowadza si¢ do obrotu w tradycyjny sposéb,
czyli wewnatrz tuszy, od ktdrej nie odcina si¢ glowy ani ndg, umieszcza si¢ maly brzozowy patyk, aby grzbietowa
cz¢$¢ tuszy byla jak najbardziej wyprostowana, co ulatwia pdZniejsze umieszczenie tluszczu; nastgpnie skrzydla
zagina si¢ do gory tak, aby opieraly si¢ na grzbietowej czgsci tuszy. Na koniec réwniez na czesci grzbietowej i na
obu bokach umieszcza sig ttuszcz, czyli ,ensunlla”, a nastgpnie dociska za pomocg malych patyczkow.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Stosowana dieta umozliwia harmonijny i stosunkowo wolny wzrost zwierzat. Na poczatkowym etapie tuczenia
dieta ptakoéw opiera si¢ na wykorzystaniu rolin rosngcych na wybiegu dla drobiu, uzupelnianych kukurydza,
innymi zbozami i paszami na bazie roélin (jarmuzu, obierek ziemniakéw, kasztanéw jadalnych itp.), ktére zazwy-
czaj pochodza z tego samego gospodarstwa. Dieta moze by¢ uzupelniania mieszankg paszows, ktéra musi zawie-
ra¢ w kazdym przypadku co najmniej 70 % zboz.

Etap karmienia odbywa si¢ w zamknietych pomieszczeniach, zazwyczaj w klatkach o nazwie ,capoeiras”. Na tym
etapie podstawowa dieta stosowana na wcze$niejszym etapie zostaje uzupelniona pastg o nazwie ,amoado”, stano-
wigca mieszanke maczki kukurydzianej i gotowanych ziemniakéw, chociaz ziemniaki mozna cz¢Sciowo lub
w calodci zastgpi¢ kasztanami jadalnymi.

Poszczegdlne etapy produkji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Co najmniej od momentu kastracji ptaki musza by¢ chowane, karmione, poddawane ubojowi i oznaczane dodat-
kowa etykieta zawierajaca chronione oznaczenie geograficzne na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Kazda sprzedawana czg$¢ migsa kaplona wprowadzana do obrotu w ramach chronionego oznaczenia geograficz-
nego ,Cap6n de Vilalba” musi by¢ oznakowana okreslong etykietg zawierajaca oznaczenie geograficzne (etykieta
dodatkowa) wraz z kodem alfanumerycznym i numeracjg sekwencyjng, zastosowana pod nadzorem organu kon-
troli, a takze nastgpujacym oficjalnym logo ChOG:

INDICACION XEOGRAFICA PROTEXIDA

Zarbwno etykieta stosowana przez kazdy podmiot, jak i szczegdlna dodatkowa etykieta z oznaczeniem geograficz-
nym muszg zawiera¢ chronione oznaczenie geograficzne ,Capén de Vilalba”. Etykieta musi rowniez zawieraé logo
europejskich chronionych oznaczen geograficznych. Etykiety kaplonow ,Capén de Nadal” muszg zawiera¢ réwniez
ten termin.

Zwiegzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny, do ktérego ma zastosowanie chronione oznaczenie geograficzne ,Capén de Vilalba”, obej-
muje caly region ,Terra Chd” w prowincji Lugo we Wspélnocie Autonomicznej Galicji, w sklad ktérego wchodza
nastepujace gminy: Muras, Xermade, Vilalba, Abadin, A Pastoriza, Guitiriz, Begonte, Cospeito i Castro de Rei.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Przedmiotowe oznaczenie geograficzne zarejestrowano na podstawie okreSlonych szczegdlnych cech produktu
zwigzanych ze $rodowiskiem — obejmujgcym zaréwno czynniki naturalne, jak i ludzkie — a takze z uwagi na fakt,
ze cieszy si¢ on duzg renoma.

Na wyznaczonym obszarze geograficznym znajduje si¢ wiele matych rodzinnych gospodarstw hodowlanych,
w ktorych chéw kaplonéw tradycyjnie stanowi drugorzedng dzialalno$¢ majaca na celu zwigkszenie dochodéw
gospodarstwa. Wilgotny klimat charakteryzujacy si¢ lagodnym latem i minimalnymi wahaniami temperatury
sprzyja uprawie rolin stanowigcych kluczowy skladnik pasz podawanych kaplonom, szczegélnie uprawie zielonki
i zb6z, a zwlaszcza kukurydzy. Okres chlodny, w ktérym $rednie miesieczne temperatury utrzymujg si¢ na pozio-
mie 5-10°C, trwa od listopada do marca. W tym okresie tradycyjnie unika si¢ chowu kaptonéw, ktéry prowadzi
si¢ od kwietnia/maja do grudnia, z tym ze w ostatnim miesigcu ptaki przebywaja w pomieszczeniach.
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W malych rodzinnych gospodarstwach nadal stosuje si¢ tradycyjne metody chowu ptactwa i postegpowania z nim,
wigc zageszczenie w kurnikach jest male w stosunku do ich powierzchni, co dotyczy réwniez wybiegéw, na ktd-
rych zwierzeta spedzajg duza cze$¢ dnia, dzigki czemu mogg zazywaé duzo ruchu. Warunki te bezposrednio wply-
waja na charakterystyczne cechy organoleptyczne migsa.

Czynnikiem majacym wplyw na charakterystyczne cechy produktu jest réwniez wykorzystanie ptakéw o $redniej
masie i wolnym tempie wzrostu, przystosowanych do srodowiska i systemu chowu.

Ponadto dieta na bazie zb6z, ktdrej istotnym skladnikiem jest kukurydza, réwniez nadaje migsu charakterystyczne
cechy, a tuszy jej zOltawa barwe. Ostatni etap karmienia ma miejsce w bardziej ograniczonej przestrzeni. Na tym
etapie podstawowa dieta stosowana na wczesniejszym etapie zostaje uzupelniona pasta ,amoado” przyrzadzang
wedlug lokalnej techniki i stanowigca polaczenie maczki kukurydzianej z gotowanymi ziemniakami lub gotowa-
nymi kasztanami jadalnymi. Stanowi to kolejny dowdd na wiedz¢ fachowsa lokalnych producentéw, ktéra bezpo-
Srednio przeklada si¢ na charakterystyczne cechy produktu. Nalezy pamietaé, ze na tym obszarze produkuje si¢
duze ilosci kukurydzy, ziemniakéw i kasztanéw jadalnych, ktére w polaczeniu z trawami i roslinami stragczkowymi
rosnacymi na pastwiskach i tgkach, na ktérych prowadzony jest chéw ptactwa, stanowig podstawe diety ptakéw.
Dlatego tez wigkszo$¢ surowcow stosowanych w diecie pochodzi z regionu, a czgsto z tego samego gospodarstwa.

Podsumowujac, wyglad tusz oraz jakos¢, soczystos¢ i delikatno$¢ miesa uzyskuje si¢ w efekcie okreslonego doboru
ptakéw, sposobu ich chowu i rodzaju stosowanej diety. W wyniku szeregu badan naukowych wykazano oddzialy-
wanie tego typu chowu ptakéw i sposobu postgpowania z nimi na jako$¢ migsa i jego whasciwosci organolep-
tyczne. Tak wigc migso zwierzat, ktorych chéw odbywa si¢ w takich warunkach, charakteryzuje si¢ intensywniej-
szym odcieniem czerwieni, bardziej zwarta konsystencja, wigksza zawarto$cig biatka i intensywniejszym aromatem.

O specyfice produktu $wiadczy réwniez okreslony sposoéb wprowadzania produktu ,Cap6n de Nadal” do obrotu,
opisany w pkt 3.2, ktéry wynika z wiedzy fachowej mieszkaficow obszaru.

Duza renoma, jaka cieszg si¢ opisywane kaplony, sprawila, ze zastuzyly na uznanie potwierdzone wlaczeniem tego
produktu w 1996 r. do wykazu Inventario espafiol de productos tradicionales [hiszpafiski wykaz produktéw trady-
cyjnych], publikowanego przez Ministerstwo Rolnictwa, Rybotéwstwa i Zywnosci.

Renoma ta sigga bardzo zamierzchlych czaséw. Najwczesniejsze przekazy dotyczace chowu i spozywania kaplo-
néw w Galicji pochodza ze $redniowiecza. Zachowalo si¢ wiele dokumentéw z tego okresu zawierajacych opis
spotkani, na ktérych obiecywano zaplate czesci czynszu w kaptonach. Odniesienia $wiadczgce o zachowaniu zwy-
czaju zaplaty w kaplonach pochodzg nawet z nie tak odleglych czaséw, co Swiadczy o duzym prestizu, jakim cie-
szyt si¢ ten produkt w regionie w réznych okresach w historii.

0Od poczatku XX wieku w wielu publikacjach wymienia si¢ nie tylko nazwe ,Cap6n de Vilalba”, lecz réwniez ,Feria
de Vilalba”, czyli nazwe targu, na ktérym tradycyjnie sprzedawano kaplony. Tego rodzaju wzmianki mozna na
przyklad znalezé w gazetach, takich jak El Eco de Vilalba, w ktérej w 1908 r. informowano o zwyczaju zaplaty
podatkéw w kaplonach, oraz El Regional, ktora w 1927 r. rowniez zawierala wzmianki o targach kaptonéw organi-
zowanych w Vilalba i o powodzeniu, jakim cieszyly si¢ te targi.

Pisarze galicyjscy czesto nawigzywali do zwyczajow i tradycji zwigzanych z tym produktem i mozna przytoczy¢
wiele cytatéw Swiadczacych o jakosci kaplonéw pochodzacych z tego regionu.

Manuel Marfa, najwybitniejszy poeta regionu, napisal jeden czy dwa wiersze o kaplonie, ktore znalazly sig
w ksigzce wydanej z 1954 r. pt. Terra Chd, a takze teksty poswiecone ,Feria de Vilalba”.

Alvaro Cunqueiro, czlowiek o wielu talentach, jeden z najwybitniejszych pisarzy literatury galicyjskiej a takze
wybitny smakosz, w swojej stynnej ksigzce La Cocina Gallega [,Kuchnia galicyjska”] z 1973 r. z entuzjazmem opi-
suje walory kaptonéw hodowanych w réznych gminach Terra Ché i sprzedawanych na targu Feria de Vilalba.

Kolejne godne uwagi odniesienie do kultury galicyjskiej mozna znalezé w kronice z podrézy Raména Otero
Pedrayo do San Andrés de Teixido, ktéry nawigzal w niej do ,Capones de Vilalba” (w swoim dziele Pelegrinaxes
z 1929 r).

Jak juz wspomniano, istnieje Scisty zwigzek miedzy produktem i jego renomg a targiem, ktory odbywa sig
w Vilalba. Odniesienia historyczne $wiadczace o istnieniu tego targu pochodza niemal sprzed dwustu lat, przy
czym uwagi w dokumentach znajdujacych si¢ w ratuszu pochodzg z 1835 r. Z doniesiefi tych wynika, ze $rednie
ceny w tamtym roku wynosily ,10 realéw za pare¢”. Z oficjalnego zapisu cen z 1840 r. wynika, ze para kaplonéw
zostala wyceniona tak samo jak ,dobry czysty tryk” (12 realéw), a targi kaplonéw odbywaly si¢ nie tak jak obecnie
jedynie w $wieta Bozego Narodzenia, lecz réwniez w styczniu i lutym. W latach 1900-1947 cena za pare kaplo-
néw wzrosta z 10 do 100 peset. W 1949 r. warto$¢ ta wynosita 200 peset, a cena za pare nadal stale rosta do
roku 1974, w ktérym wedtug poglosek parg kaptonéw sprzedano za 8 000 peset, co stanowito niezwykla kwote,
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biorgc pod uwage, ze Srednia cena w tamtym czasie wahata si¢ migdzy 4 000 a 6 000 peset. Srednia cena kapto-
néw sprzedawanych na targu w Vilalba na przestrzeni ostatnich dziesigciu lat wahala si¢ migdzy 80 a 120 EUR za
kaptona, a kupno kaptona nawet za 140 EUR nie jest niczym niezwyklym. W przypadku tusz o masie okolo 5 kg
oznacza to, ze cena za kilogram wynosi okoto 20 EUR. Dla poréwnania cena standardowej wielkosci kaptona
pochodzacego z innego obszaru moze wynosi¢ okoto 10-14 EUR za kilogram. W mediach galicyjskich, a nawet
w mediach ogélnokrajowych co roku w okresie $wigt Bozego Narodzenia pojawia si¢ wiele informacji na temat
tego targu i obowigzujacych na nim cenach, o czym mozna si¢ przekonal, wpisujac odpowiednie zapytanie
w wyszukiwarce internetowej. Duza liczba wynikéw uzyskanych po wpisaniu w wyszukiwarce nazwy produktu,
a takze jego wysokie ceny, to kolejne dowody renomy, jaka aktualnie cieszy si¢ ten produkt.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http://mediorural.xunta.gal/fileadmin/arquivos/alimentacion/produtos_calidade/2017|
Pliego_de_condiciones_ CAPON_de_VILALBA_febrero_2017_C.pdf
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