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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 16 czerwca 2017 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzegdowym Unii Europejskiej wniosku w sprawie zmian
w specyfikacji produktu sektora wina, o ktérym mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 [Dealurile Zarandului (ChOG)]

(2017/C 197/04)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspdlng organizacje rynkéw produktow rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1) Rumunia zlozyla wniosek o zmiane w specyfikacji nazwy ,Dealurile Zarandului” zgodnie z art. 105 rozporzadze-
nia (UE) nr 1308/2013.

(2) Komisja rozpatrzyta wniosek i stwierdzila, ze spelniono warunki okre$lone w artykutach 93-96, w art. 97 ust. 1
oraz w artykulach 100, 101 i 102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
zatem opublikowal w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej wniosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,Dealurile
Zarandului”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,Dealurile Zarandului” (ChOG), zgodnie z art. 105 rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013, znajduje si¢ w zalgczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, prawo do zgloszenia sprzeciwu wobec zmiany w specyfikacji

produktu, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, przystuguje w ciagu dwéch miesigcy od daty opu-
blikowania niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 16 czerwca 2017 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
»DEALURILE ZARANDULUI”
PGI-RO-A0031-AMO1
Data zloZenia: 28.5.2015
1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (WE) nr 1308/2013 - zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i powody wprowadzenia zmiany
2.1. Zmiana dotyczgca wyznaczonego obszaru

Wyznaczony obszar produkeji win z oznaczeniem geograficznym ,Dealurile Zarandului”, ktéry obejmuje caly
okreg Arad, ma zostal poszerzony w celu uwzglednienia miejscowosci Zdbrani, Neudorf, Frumugeni, Cruceni,
Fiscut, Firiteaz, Hunedoara Timisand, Dud i Agrisu Mare. W zwigzku z tym konfiguracja koficowego obszaru geo-
graficznego, w przypadku ktorego wnioskowana jest ochrona win z oznaczeniem geograficznym, bedzie
nastepujaca:

okreg Arad, obszar uprawy winorosli Minis-Maderat z nastepujacymi o$rodkami uprawy winorosli:

miejscowosci w rejonie Minis:

— miasto Lipova (miejscowosci Lipova i Radna)
— Zdbrani (wsie Zdbrani i Neudorf)

— Frumuseni (wie§ Frumuseni)

— Paulis (wsie Paulis i Baratca)

— Ghioroc (wsie Minis, Ghioroc i Cuvin)

— Covisant (wies Covdsant)

miejscowosci w rejonie Maderat:

— Siria (wsie Siria, Galsa i Masca)

— miasto Pancota (miejscowo$¢ Pancota i wie§ Miderat)
— Tarnova (wsie Tarnova, Dud, Agrisu Mare i Draut)
— miasto Ineu (miejscowos¢ Ineu i wie§ Mocrea)

— Silindia (wsie Silindia, Satu Mic i Luguziu)

miejscowosci w rejonie Dealul Viilor:

— Sagu (wsie Sagu, Cruceni, Fiscut, Firiteaz i Hunedoara Timisand)

miejscowosci w rejonie Dorobanti:

— Curtici (wie§ Dorobanti)

Biale wina produkowane w miejscowosciach Lipova, Zabrani i Neudorf charakteryzuja si¢ typowa mineralnoscig
i aromatem win z potudniowej czg$ci obszaru uprawy winoro$li Minis-Maderat. Ze wzgledu na obfito$¢ zbioréw
maja one stosunkowo wysoka kwasowos¢, ktéra jest nieco nizsza przy pierwszym kontakcie, oraz dobrze skompo-
nowany zapach podstawowy. Wina czerwone zachowujg natomiast szczeg6lng glebie koloru charakterystyczng dla
calego obszaru uprawy winoroéli Minig-Miderat: purpurowy odcien na ciemnym, ale l$niacym rubinowym tle.
Wina te sg ekstraktywne. Wedlug statystyk ONVPV z lat 2012, 2013 i 2014 zawarto$¢ suchego ekstraktu
w bialych winach moze osiggnaé¢ poziom 19-20 g/l (Sauvignon), za$§ w przypadku win czerwonych moze osiagaé
poziom 27,55 gfl (Cabernet Sauvignon). Wina produkowane w péinocnej czesci regionu (Dud, Agrisu Mare,
Luguzdu) s3 delikatniejsze i odznaczajg si¢ wyzsza kwasowoscig; réwniez ze wzgledu na duza ekstraktywnosé:
19,44 g/l w przypadku biatych win (Pinot gris i Sauvignon) i 27,63 g/l w przypadku czerwonych win (Merlot).
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Opis win wyprodukowanych w miejscowosciach, ktére wlaczono do obszaru produkeji, zawiera wyja$nienie ich
wyjatkowych cech analitycznych i organoleptycznych. Z analizy poréwnawczej win produkowanych z szeregu
odmian winoro$li uprawianych zaréwno na starym obszarze, jak i w niedawno dodanych miejscowosciach, ktéra
obejmuje ostatnie cztery lata zbioréw, wynika, ze: naturalna zawarto$¢ alkoholu win z odmiany Mustoasd de
Miderat wynosi 11,76-12,30 %, catkowita kwasowo$¢ wynosi 6,0 g/l kwasu winowego, a zawarto$¢ catkowitego
suchego ekstraktu wynosi 18,15-19,85 g/l; naturalna zawarto$¢ alkoholu win z odmiany Riesling italian wynosi
10,60-12,35 %, calkowita kwasowo$¢ wynosi 5,20-6,30 g/l kwasu winowego, a zawarto$¢ catkowitego suchego
ekstraktu wynosi 17,20-21,10 g/l; naturalna zawarto$¢ alkoholu win z odmiany Merlot wynosi 12,50-13,00 %,
catkowita kwasowo$¢ wynosi 6,10-6,50 g/l kwasu winowego, a zawarto$¢ catkowitego suchego ekstraktu wynosi
24,65-27,55 g/l; naturalna zawarto$¢ alkoholu win z odmiany Cabernet Sauvignon wynosi 12,20-12,60 %, catko-
wita kwasowo$¢ wynosi 4,70-6,69 g/l kwasu winowego, a zawarto$¢ calkowitego suchego ekstraktu wynosi
20,63-24,75 g/l. Znaczace podobienistwa pod wzgledem $wiezosci i owocowego smaku stwierdzono w przypadku
win z bialych odmian uprawianych w miejscowosciach Lipova, Radna, Zibrani, Neudorf, Piulig i Baratca. Uderza-
jaco podobne smaki wtorne zaobserwowano w winie z bialych odmian z plantacji w miejscowosciach Sagu,
Cruceni, Fiscut, Firiteaz, Hunedoara Timisand i Frumuseni. Z winogron produkowanych na Chernozem, czyli czar-
noziemie wystepujgcym w miejscowosciach Silindia, Satu Mic, Luguzdu, Dud i Agrisu Mare uzyskuje si¢ ekstrak-
tywne wina o pelnym, wyraznym smaku. To nie przypadek, ze na tych terenach winoro$l uprawiana jest od cza-
sOw starozytnych.

W wyniku niewlasciwego zrozumienia europejskiej polityki ochrony obszaréw wyznaczonych na potrzeby chro-
nionych oznaczen geograficznych z brakiem istnienia stowarzyszefi producentéw wina w czasie przystapienia
Rumunii do Unii Europejskiej spowodowalo, ze niektére miejscowosci o wielowiekowej tradycji produkeji wina nie
zostaly wlaczone do obszaru ,Dealurile Zarandului”.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwy, ktére majg by¢ zarejestrowane

Dealurile Zarandului

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produktéw winiarskich
1.  Wino

4. Opis win
Whasciwosci analityczne i organoleptyczne

— calkowita i rzeczywista zawarto$¢ alkoholu: nie mniejsza niz 10 % obj.

— kwasowo$¢ ogélna (kwas winowy): nie mniejsza niz 4,5 g/l

— kwasowo$¢ lotna (kwas octowy): nie wigksza niz 1,2 g/l

— nieredukujacy suchy ekstrakt: nie mniej niz 17 g/l

— catkowita zawarto$¢ ditlenku siarki: nie wigksza niz 300 mg/l

— wolny ditlenek siarki: nie wigcej niz 60 mg|l

1. Muscat Ottonel:

— wyglad: klarowne, $wietliste

— barwa: stomkowozétlta lub intensywnie z6lta w zaleznosci od jakosci winogron podczas zbioréw

— zapach: delikatne kwiatowe nuty, typowy aromat winogron Muscat ze zbioréw pochodzacych z pélnocnej czg-
§ci obszaru uprawy winorosli

— smak: typowy smak winogron muskat o przyjemnej aksamitnej nucie. Wymaga korekty kwasowosci.

2.  Traminer roz:

— wyglad: klarowne
— barwa: zéltawozielona
— zapach: aromat platkéw rézy, zwlaszcza w zbiorach z miejscowosci Paulis

— smak: specyficzny, przypominajacy $wiezo skoszone siano
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3.

4.

Sauvignon:

wyglad: klarowne, przyjemne

barwa: jasnozoélta z zielonkawymi refleksami

zapach: zapach kwiatéw winorosli

smak: owocowy, przyjemnie kwaskowaty, harmonijny
Pinot gris:

wyglad: klarowne

barwa: bialozielona z lekkimi z6ttymi refleksami

zapach: zapach letnich jablek

smak: pelny, z lekka nutg skérki pieczonego chleba
Feteasca regala:

wyglad: klarowne

barwa: zéttawozielona

zapach: kwaskowaty aromat letnich jablek odzwierciedlajgcy wysoka zawartos¢ skladnikéw mineralnych

w glebie szkieletowej

smak: wysoce aromatyzowany, dobrze skomponowany, uosabiajacy unikalne cechy péinocnej czgici obszaru

uprawy winorosli
Feteasca alba:

wyglad: klarowne

barwa: z6ltawozielona

zapach: aromat jablek i kwiatéw winoroli

smak: fagodny, dobrze skomponowany, typowy
Riesling italian:

wyglad: klarowne

barwa: bialozielona

zapach: brak charakterystycznego aromatu podstawowego

smak: aromatyczny, winny, bardzo $wiezy, przyjemnie kwaskowaty
Riesling de Rhin:

wyglad: klarowne

barwa: bialozielona, typowa

zapach: brak wyczuwalnego aromatu podstawowego

smak: winny, $wiezy, przyjemnie kwaskowaty
Chardonnay:

wyglad: klarowne, przezroczyste

barwa: zlotozélta

zapach: aromat kwiatu akacji i skoszonego siana

smak: fagodny, kwiatowy, delikatnie kwaskowaty

10. Mustoasd de Miderat

— barwa: zoltawozielona, jak plasterek cytryny, sugerujaca lekko kwasny smak

wyglad: klarowne, przyjemne

— zapach: niedojrzale zielone jabtko, z nutami kwiatéw winorosli, szczegdlnie na obszarach, na ktérych produk-

cja jest nizsza niz to zwykle bywa w przypadku danej odmiany

— smak: $wiezy, orzeZzwiajacy, wyrazny ze wzgledu na wysoka kwasowo$¢, szczegélnie na obszarach o wysokim

poziomie produkgji
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11. Furmint:

— wyglad: klarowne

— barwa: bialozielona z jasnymi z6ltymi refleksami

— zapach: podstawowy aromat owocéw tropikalnych

— smak: przyjemny jak soczyste owoce tropikalne, oryginalny
12. Furmint de Minis:

— wyglad: klarowne

— barwa: bialozielona z cytrynowymi refleksami

— zapach: aromat owocéw tropikalnych

— smak: przyjemny, $wiezy, zblizony do soczystych owocéw tropikalnych, typowy
13. Cabernet Sauvignon:

— wyglad: klarowne

— barwa: intensywna, rubinowoczerwona, z wyraznymi niebieskimi odcieniami pochodzacymi od winogron upra-
wianych na obszarze od Covisant do Lipova, ktory jest korzystny dla odmian czerwonych

— zapach: wyrazny aromat dzikiej rolinnosci i trawy

— smak: w przypadku mlodego wina zbyt ostry, taninowy, o smaku todyg, moze nawet powodowaé, ze wino nie
nadaje si¢ do konsumpcji; wymaga co najmniej dwoch lat dojrzewania w beczkach. Smak ulega poprawie
w miar¢ dojrzewania i staje si¢ przyjemnie aksamitny, kragly i tagodny. Jego wyzsza kwasowo$¢ w poréwnaniu
z innymi winnicami i mocny ekstrakt zwigckszaja jego trwalo$¢, wnoszac $wiezo$¢ w miare uplywu czasu

14. Merlot:

— wyglad: klarowne

— barwa: rubinowoczerwona, Zywa, z lekkim odcieniem terakoty w przypadku dojrzalego wina

— zapach: przyjemny aromat owocéw leSnych, leSnej maliny, z wyczuwalnymi nutami d¢bu i wanilii pojawiaja-
cymi si¢ w wyniku dojrzewania

— smak: mniejsza zawarto$¢ garbnikéw niz w przypadku odmiany Cabernet Sauvignon; posiada aksamitng struk-
ture charakterystyczna dla tej odmiany i starzejac si¢ zyskuje atrakcyjny bukiet

15. Pinot noir:

— wyglad: klarowne

— barwa: Zywa, ciemnowisniowa

— zapach: wiSniowy aromat, ktéry w miar¢ dojrzewania wina zmienia si¢ na truskawkowy

— smak: aksamitny, delikatny, zfozony i wyrafinowany, staly, charakterystyczny dla odmian z potudniowej czesci
obszaru uprawy winorosli

16. Feteascd neagra:

— wyglad: klarowne

— barwa: intensywnie czerwona zblizona do barwy granatu

— zapach: z}oiony, oryginalny aromat z autentyczng nutg kwiatowe}

— smak: dobrze skomponowany, przyjemny i wystarczajaco pelny, przyjemny dla podniebienia i atrakcyjny
17. Burgund Mare

— wyglad: klarowne

— barwa: intensywnie czerwona zblizona do barwy granatu z odcieniami fioletu, standardowy kolor w przypadku
zbioréw na obszarze od Covdsant do Lipova

— zapach: aromat dojrzatych owocéw lesnych: jezyn i jagdd

— smak: wywazony, spéjny, nieagresywny
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18. Syrah:

— wyglad: klarowne

— barwa: jasnoczerwona

— zapach: kwiatowy aromat z bardzo intensywnymi pikantnymi aromatami
— smak: spdjny, z nutami fig i lekko wyczuwalng zawartoscig garbnikéw
19. Novac:

— wyglad: klarowne, przejrzyste

— barwa: intensywna rubinowa czerwien z nutami fioletu

— zapach: aromat jagdd i pikantny aromat czarnego pieprzu

— smak: dobrze zintegrowany smak tanin, spéjny, lekko kwaskowaty

20. Portugais bleu:

— wyglad: klarowne

— barwa: intensywna ceglasta czerwien

— zapach: aromat czerwonych owocow, agrestu i porzeczki

— smak: delikatny, z lekko wyczuwalna nutg tanin, lekko kwaskowaty; zbierane jako pierwsze, zachowuje typowy
charakter zwlaszcza na obszarze specyficznym dla czerwonych odmian

21. Sangiovese
— wyglad: klarowne
— barwa: wiSniowoczerwona

— zapach: aromat dojrzalych jagdd i winogron, dobrze skomponowany w przypadku zbioréw z pdtnocnej czesci
obszaru uprawy winorosli

— smak: smak garbnikéw, lekko kwaskowaty, wyrazny, lekki

22. Cadarca:

— wyglad: klarowne

— barwa: jasnoczerwona

— zapach: aromat owocéw lesnych

— smak: aksamitny, lekko kwaskowaty z lekko wyczuwalng zawartoscig garbnikéw

Ogoblne whasciwosci analityczne

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10

objetosci)

Minimalna ogélna kwasowo$¢ 4,5 g na litr wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w gramach na litr) 1,2

Maksymalna catkowita zawarto$¢ ditlenku siarki (w mili- 300

gramach na litr)

5. Praktyki winiarskie
a.  Podstawowe praktyki enologiczne
Praktyki enologiczne
Odpowiednie ograniczenia produkcji win

Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zosta¢ uzupelniona tylko w warunkach przewidzianych prawem. Ogélng natu-
ralng objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wyrazong w % alkoholu mozna zwigkszy¢ wylacznie poprzez:

a) dodanie zageszczonego moszczu winogronowego lub rektyfikowanego zageszczonego moszczu winogrono-
wego w przypadku $wiezych winogron, czgiciowo sfermentowanego moszczu winogronowego lub mlodego
wina w trakcie fermentacji;
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b) dodanie zageszczonego moszczu winogronowego lub rektyfikowanego zageszczonego moszczu winogrono-
wego lub czgSciowe zageszczenie, w tym z zastosowaniem osmozy odwréconej w przypadku moszczu
winogronowego.

Dodawanie sacharozy w procesie produkcji win z oznaczeniem geograficznym ,Dealurile Zarandului” jest
zabronione.

b.  Maksymalne zbiory

Uprawa winoro$li: odmiany Feteascd regald, Mustoasd de Miderat, Portugais bleu i Sangiovese
15 000 kg winogron na hektar

Uprawa winoroéli: odmiany Furmint, Furmint de Minis, Riesling de Rhin, Riesling italian, Merlot, Feteascd neagra
i Novac

12 500 hl na hektar
Uprawa winoro§li: odmiany Burgund mare, Cadarcd i Feteascd albd
12 500 hl na hektar

Uprawa winoro$li: odmiany Muscat Ottonel, Pinot gris, Chardonnay, Sauvignon, Traminer roz, Cabernet
Sauvignon, Pinot noir i Syrah

10 000 hl na hektar

Produkcja wina, wina biale

95 hl na hektar

Produkcja wina, wina czerwone, réZowe, aromatyzowane
85 hl na hektar

Wyznaczony obszar

Okreg Arad, obszar uprawy winoro$li Minis-Maderat z nastgpujacymi o$rodkami:
miejscowosci w rejonie Minis:

— miasto Lipova (miejscowosci Lipova i Radna)

— Zibrani (wsie Zibrani i Neudorf)

— Frumuseni (wie§ Frumuseni)

— Piulis (wsie P3ulis i Baratca)

— Ghioroc (wsie Minis, Ghioroc i Cuvin)

— Coviasant (wies Covasant)

miejscowosci w rejonie Maderat:

— Siria (wsie Siria, Galsa i Masca)

— miasto Pancota (miejscowo$¢ Pancota i wie§ Maderat)

— Tarnova (wsie Tarnova, Dud, Agrisu Mare i Draut)

— miasto Ineu (miejscowos¢ Ineu i wie§ Mocrea)

— Silindia (wsie Silindia, Satu Mic i Luguziu)

miejscowosci w rejonie Dealul Viilor:

— Sagu (wsie Sagu, Cruceni, Fiscut, Firiteaz i Hunedoara Timisand)
miejscowosci w rejonie Dorobanti:

— Curtici (wie$ Dorobanti)
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7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina
Cadarcd N
Burgund Mare N
Pinot gris G
Feteascd neagrd N
Muscat Ottonel B
Cabernet Sauvignon N
Sauvignon B
Merlot N
Feteascd regald B
Feteascd albd B
Furmint de Minis B
Furmint B
Chardonnay B
Novac N
Mustoasd de Maderat B
Syrah N
Sangiovese N
Traminer Roz Rs
Riesling italian B
Riesling de Rhin B
Portugais Bleu N
Pinot noir N

8.  Opis zwigzku(-6w)
Zwigzek z wyznaczonym obszarem

Pogérze Zarand zapewnia specyficzne czynniki naturalne, a mianowicie gleby szkieletowe, bogate w zelazo
i mikroelementy. Doliny migdzy wzgérzami stwarzaja rézne warunki topoklimatyczne, charakterystyczne dla
poszczegblnych winnic na tym obszarze, przy czym warunki sg do siebie zblizone pod wzgledem polozenia geo-
klimatycznego i uprawianych odmian.

Plantacje winorosli maja przewaznie ekspozycje potudniowa, a w wyjatkowych przypadkach ekspozycje¢ potudnio-
wozachodnig i poludniowowschodniag. W rezultacie poszczegélne winnice polozone na tej samej szerokosci
i dtugosci geograficznej, w ktérych uprawiane sa te same odmiany winoroéli, r6znig si¢ od siebie szeregiem cech
topoklimatycznych. Strome zbocza tarasowe wykorzystywane do uprawy winorosli chronig przed wiatrem ograni-
czajac jego site i prady zimnego powietrza. Przy dobrej pogodzie nagrzewanie si¢ zboczy zapewnia tagodng cyrku-
lacje powietrza, ktéra korzystnie wplywa na procesy fizjologiczne roélin i umozliwia uzyskanie odpowiedniej jako-
$ci kiSci winogron. Zbocza zapobiegaja zatrzymywaniu nadmiaru wody, ulatwiaja ogrzanie si¢ gleby i chronig
przed wystepowaniem plesni.

Mikroklimat, bedacy efektem wplywu $rédziemnomorskiego, charakteryzuje si¢ wezesnymi, wilgotnymi wiosnami
oraz dtugimi, cieptymi i suchymi jesieniami. Dane ekoklimatyczne: Srednia temperatura roczna: 11,2 °C, suma rocz-
nych opadéw atmosferycznych: 644 mm, suma temperatur efektywnych: 3 291 °C, faczny czas nastonecznienia:
1490, suma efektywnych opadéw atmosferycznych: 365 mm. Srednia wilgotnos¢ wzgledna na przestrzeni dziesie-
ciu lat wyniosta okolo 75 %. Wina wyprodukowane z winorosli uprawianych na bogatych w Zelazo glebach szkiele-
towych majg jasnoczerwony kolor z glebokimi rubinowymi refleksami i odznaczajg si¢ duzg mocg i wyrazisto$cig
smaku.

Ocena organoleptyczna win wyprodukowanych za pogérzu Zarand wykazala duza intensywno$¢ zabarwienia
w odmianach czerwonych, z wyraZnymi niebieskimi refleksami w mlodych winach, ktére w miare dojrzewania
zmieniajg barwe na ceglastoczerwong. Mlode wino bogate w garbniki i taniny w miar¢ dojrzewania nabiera wywa-
zonego, wyrazistego, przyjemnego, pelnego i aksamitnego smaku.
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Biale wina produkowane w miejscowosciach Lipova, Zibrani i Neudorf charakteryzuja si¢ typowa mineralnoscia
i aromatem win z potudniowej cz¢ici obszaru uprawy winorosli Minis-Maderat. Ze wzgledu na obfito§¢ zbioréw
majg one stosunkowo wysoka kwasowos¢, ktéra jest nieco nizsza przy pierwszym kontakcie, oraz dobrze skompo-
nowany zapach podstawowy. Wina czerwone zachowujg natomiast szczegdlng glebie koloru charakterystyczng dla
calego obszaru uprawy winoro$li Minis-Médderat: purpurowy odcien na ciemnym, ale 1$nigcym rubinowym tle.
Wina te sa ekstraktywne. Wedlug statystyk ONVPV z lat 2012, 2013 i 2014 zawarto$¢ suchego ekstraktu
w bialych winach moze osiggna¢ poziom 19-20 g/l (Sauvignon), za$§ w przypadku win czerwonych moze osiagaé
poziom 27,55 gfl (Cabernet Sauvignon). Wina produkowane w péinocnej czesci regionu (Dud, Agrisu Mare,
Luguziu) sg delikatniejsze i odznaczaja si¢ wyzsza kwasowoscig; réwniez ze wzgledu na duzg ekstraktywno$é:
19,44 gl w przypadku biatych win (Pinot gris i Sauvignon) i 27,63 g/l w przypadku czerwonych win (Merlot).

Opis win wyprodukowanych w miejscowosciach, ktére wlaczono do obszaru produkeji, zawiera wyjasnienie ich
wyjatkowych cech analitycznych i organoleptycznych. Z analizy poréwnawczej win produkowanych z szeregu
odmian winoro$li uprawianych zaréwno na starym obszarze, jak i w niedawno dodanych miejscowosciach, ktéra
obejmuje ostatnie cztery lata zbioréw, wynika, ze: naturalna zawarto$¢ alkoholu win z odmiany Mustoasd de
Miderat wynosi 11,76-12,30 %, catkowita kwasowo$¢ wynosi 6,0 g/l kwasu winowego, a zawarto$¢ catkowitego
suchego ekstraktu wynosi 18,15-19,85 g/l; naturalna zawarto$¢ alkoholu win z odmiany Riesling italian wynosi
10,60-12,35 %, calkowita kwasowo$¢ wynosi 5,20-6,30 g/l kwasu winowego, a zawarto$¢ catkowitego suchego
ekstraktu wynosi 17,20-21,10 g/l; naturalna zawarto$¢ alkoholu win z odmiany Merlot wynosi 12,50-13,00 %,
catkowita kwasowo$¢ wynosi 6,10-6,50 g/l kwasu winowego, a zawarto$¢ catkowitego suchego ekstraktu wynosi
24,65-27,55 g[l; naturalna zawarto$¢ alkoholu win z odmiany Cabernet Sauvignon wynosi 12,20-12,60 %, catko-
wita kwasowo$¢ wynosi 4,70-6,69 g/l kwasu winowego, a zawarto$¢ catkowitego suchego ekstraktu wynosi
20,63-24,75 g/l. Znaczace podobienistwa pod wzgledem $wiezosci i owocowego smaku stwierdzono w przypadku
win z bialych odmian uprawianych w miejscowosciach Lipova, Radna, Zibrani, Neudorf, Piuli i Baratca. Uderza-
jaco podobne smaki wtérne zaobserwowano w winie z bialych odmian z plantacji w miejscowosciach Sagu, Cru-
ceni, Fiscut, Firiteaz, Hunedoara Timisand i Frumuseni. Z winogron produkowanych na brazowym czarnoziemie
wystepujacym w miejscowosciach Silindia, Satu Mic, Luguzdu, Dud i Agrisu Mare uzyskuje si¢ ekstraktywne wina
o pelnym, wyrazistym smaku. To nie przypadek, ze na tych terenach winoro$l uprawiana jest od czaséw
starozytnych.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Ramy prawne:

zapewnione w prawodawstwie krajowym

Rodzaj wymogow dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:
brak dodatkowych przepisow
10. Link do specyfikacji produktu

http://www.onvpv.ro/sites/default/files|
caiet_de_sarcini_ig_dealurile_zarandului_modif_cf notif_133_2016_accept_changes_18032016.pdf
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