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Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosSci produktow
rolnych i $rodkéw spozywczych

(2017/C 250/08)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejsza zmiang nieznaczna zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (!).

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (3

»WEST COUNTRY BEEF”’
Nr UE: PGI-GB-02150 - 7.7.2016
ChNP ( ) ChOG (X) GTS ( )
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Nazwa: Meat South West
Adres: The Baron Suite
Creech Castle

Taunton
TA1 2DX ]
ZJEDNOCZONE KROLESTWO

Tel.: +44 8706086610

E-mail: info@westcountrybeefandlamb.org.uk

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Zjednoczone Krélestwo

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— X Opis produktu
— [ Dowdd pochodzenia
— [ Metoda produkgji
— [0 Zwiazek
— [ Etykietowanie

— [ Inne [okresli¢]

4.  Rodzaj zmian

— U Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, kt6éra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostat
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, kwalifikujaca si¢ jako nieznaczna zgodnie

z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(") Dz.U.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.


mailto:info@westcountrybeefandlamb.org.uk

C250/34 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 1.8.2017
5. Zmiany
Zmiana 1:
Opis

Zmiana ta polega na rozszerzeniu klasyfikacji tuszy w specyfikacji o jeden stopien w celu wiaczenia do niej bydta
klasyfikowanego do klasy —O.

Meat South West dazy do rozszerzenia obecnej klasyfikacji o jedna jednostke, by wlaczy¢ bydlo zaklasyfikowane
do klasy —O.

Meat South West uwaza, ze zmiana ta jest nieznaczna, poniewaz:

1) nie odnosi si¢ do podstawowych cech produktu,

2) nie zmienia zwiazku, o ktérym mowa w art. 7 ust. 1 lit. f) ppkt (i) lub (i) rozporzadzenia UE nr 1151/2012,
3) nie obejmuje zmiany nazwy ani czeéci nazwy produktu,

4) nie wplywa na okreslenie obszaru geograficznego, ani

5) nie zwigksza zakresu ograniczen dotyczacych obrotu produktem.

Powdd zmiany:

W regionie West Country odsetek bydla klasy —O jest wyzszy niz Srednia krajowa. Obecnie zwierzeta te, mimo ze
pod kazdym innym wzgledem sg kwalifikowalne, nie zostaly uwzglednione z uwagi na arbitralne wykluczenie tej
klasy. Uwzglednienie tej klasy zwiekszy wykorzystanie bydla w ramach chronionego oznaczenia geograficznego
West Country, nie wywierajac wplywu na wilasciwosci produktu.

Obecne brzmienie specyfikacji:

,Dla zapewnienia optymalnych wlasciwosci kulinarnych tusz stosuje si¢ nastepujacy system klasyfikacji (opraco-
wany na podstawie systemu EUROP):

Tusze zaklasyfikowane jako nalezace do klasy O+ lub wyzszej muszg posiadaé okrywe thuszczows od 2 do 4H.

Wzrost okrywy tluszczowej =>

U+

=

Wzrost klasy uformowania
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Proponowana zmiana:

,Dla zapewnienia optymalnych wlasciwosci kulinarnych tusz stosuje si¢ nastepujacy system klasyfikacji (opraco-
wany na podstawie systemu EUROP):

Tusze zaklasyfikowane jako nalezace do klasy —O lub wyzszej muszg posiada¢ okrywe tluszczowsg od 2 do 4H.

Wzrost okrywy tluszczowej =>

=>
c
+

Wzrost klasy uformowania

6. Zaktualizowana specyfikacja produktu (wylacznie w odniesieniu do ChNP i ChOG)

https:/[www.gov.uk/government/publications/protected-food-name-west-country-beef-pgi

JEDNOLITY DOKUMENT
»WEST COUNTRY BEEF”’
Nr UE: PGI-UK-02150 - 7.7.2016
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy
,West Country Beef”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Zjednoczone Krolestwo

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.1 Mieso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Nazwa ,West Country Beef” odnosi si¢ do tusz, péttusz i kawatkéw wolowiny pochodzacej z bydta urodzonego
i hodowanego w regionie West Country w Anglii, poddawanego ubojowi zgodnie z normami Meat South West
(MSW) lub réwnorzednymi, w zatwierdzonych rzezniach w regionie West Country lub poza nim. Zatwierdzone
zaklady kontrolowane sg przez niezaleznego inspektora, co zapewnia pelng identyfikowalno$¢ i autentyczno$¢ pro-
duktu. Licencji na przetwarzanie West Country Beef udziela zakladom organizacja Meat South West.


https://www.gov.uk/government/publications/protected-food-name-west-country-beef-pgi
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Zwierzgta hodowane s3 zgodnie z ustalonymi, wysokimi normami chowu i dobrostanu, co gwarantuje ich
bezpieczenstwo.

Producenci musza spelni¢ nastepujace wymogi minimalne:

— zwierzeta rodzg si¢, sa hodowane i osiggaja dojrzato$¢ ubojowa w regionie West Country

— podstawe wyzywienia zwierzat stanowi zielona pasza

— producenci przestrzegaja obowiazujacych przepiséw

— producenci znajg i stosujg odpowiedni kodeks praktyk

— zdrowie i dobrostan zwierzat s zagwarantowane zgodnie z ich piecioma wolno$ciami

— zapewnia si¢ system kontroli gwarantujacy pelng identyfikowalno$é

— zwierzgta przebywaja pod opieka wykwalifikowanych hodowcow i wyszkolonych pracownikéw

— bezpieczeristwo i dobrostan zwierzgt sg zagwarantowane w trakcie transportu, sprzedazy i przed ubojem

— uboju dokonuje si¢ w zatwierdzonych i licencjonowanych zakladach zapewniajacych pelng identyfikowalnosé
i autentyczno$¢ produktu.

Gospodarstwa i zaklady przetworcze kontrolowane sa przez niezaleznych inspektoréw sporzadzajacych okreslony
protokoét kontroli.

W celu spelnienia wymogéw charakteryzujacych produkt ,West Country Beef” producenci s zobowigzani wykazaé
w trakcie kontroli, ze zwierz¢ta rodzg si¢, s3 hodowane i osiggaja dojrzato$¢ ubojowa w regionie West Country.
Wymagane jest takze prowadzenie rejestru karmienia i przedlozenie dowodéw potwierdzajacych, ze minimum
70 % pozywienia zwierzgt stanowi pasza zielona. Wymogi obejmuja istnienie rozbudowanego systemu zakladaja-
cego minimum sze$ciomiesieczny wypas.

Oparta na trawie dieta kréw korzystnie wplywa na chemiczny sklad wolowiny mie$niowej (zob. tabela ponizej)
i wlasciwosci organoleptyczne migsa w poréwnaniu do zwierzat karmionych kiszonka.

Tabela
Sklad kwaséw ttuszczowych (mg/100 g migsa) i zawarto$¢ witaminy E (mg/kg) w poledwicy wolowej

Koncentraty Kiszonka Trawa
18:2(Y) 210 87 76
18:3 () 81 48,7 35,6
EPA () 2,6 19,7 19,2
DHA (4 0,5 51 2,8
18:2/18:3 27,2 1,8 2,1
Witamina E 1,4 3,3 4,2
1) linolowy
%) linolenowy

)

)

%) eikozapentaenowy
# dokozaheksaenowy

W efekcie otrzymuje si¢ niezmiennie smaczne migso gwarantujace wyjatkowe doznania smakowe. Naturalna mar-
murkowato$¢ migsa z miedzymig$niowa tkanka tluszczowa dodaje mu smaku i soczystosci. Kolor tluszczu waha
si¢ od biatego do zdltego, a za sprawg charakterystycznej diety zwierzat zyskuje kremowg barwe. Migso jest koloru
rézowego do ciemnoczerwonego, przy czym w procesie dojrzewania zyskuje ono barwe ciemnoczerwong.
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Ostatni okres tuczu trwa minimum 60 dni. Wigkszo$¢ stada naturalnie i samoczynnie osigga dojrzatos¢ ubojowsg —
wiek i waga rdznig si¢ w zaleznosci od rasy (idealna masa ubojowa w momencie osiagnigcia dojrzatosci ubojowej
waha si¢ od 200 do 500 kg)

Migso przez co najmniej 10 dni przetrzymywane jest w temperaturach chodzenia. Proces ten zwany jest dojrzewa-
niem i zaczyna si¢ w dniu uboju. W trakcie dojrzewania zawarte w migsie naturalne enzymy rozkladaja tkanki
faczne, co korzystnie wplywa na migkkos¢ i walory smakowe migsa. W odniesieniu do kawatkéw, ktére tradycyjnie
s3 gotowane na wolnym ogniu, takich jak szponder czy prega przednia, nie wyznaczono minimalnego czasu doj-
rzewania. Okres dojrzewania moze zostaé skrocony przez zastosowanie wysokowoltazowej elektrycznej stymulacji,
ktéra zmniejsza ryzyko wystapienia skurczu chlodniczego, lub podwieszania na hakach, korzystnie wplywajacego
na migkko$¢ miesa. W dokumentacji odnotowana zostaje temperatura, przeprowadzane procesy i czas, potrzebne,
aby zapewni¢ prawidlowe chlodzenie i dojrzewanie tusz.

Dla zapewnienia optymalnych wlasciwosci kulinarnych tusz stosuje si¢ nastepujacy system klasyfikacji (opracowany
na podstawie systemu EUROP):

Tusze zaklasyfikowane jako nalezgce do klasy -O lub wyzszej musza posiadaé okrywe tluszczowa od 2 do 4H.

Wzrost okrywy tluszczowej =>

1 2 3 4L 4H 5L 5H

>

c
+

Wzrost klasy uformowania

Po uboju migso ,West Country Beef” wprowadzane jest do obrotu w nastepujacych postaciach:
cala tusza, z wylgczeniem niejadalnych okrawkéw, skor, glowy i kopyt;
cala péltusza: pot tuszy, przekrojonej wzdtuz;

¢wierctusza tylna/przednia: poltusza przepolowiona od przodu pomiedzy 10 i 11 zebrem (lub w podobny sposéb,
zgodnie z wcze$niejszymi ustaleniami);

kawatki miesa: powstale w wyniku podzialu tusz/péltusz na mniejsze, standardowe czesci (odpowiadajace preferen-
cjom konsumentéw). Kawatki te mogg by¢ sprzedawane z koscig lub bez, takze w opakowaniach ochronnych.

Migso ,West Country Beef” moze by¢ sprzedawane $wieze (chlodzone) lub mrozone.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Zwierz¢tom mozna podawaé suplementy na etapie odsadzania i ostatnim etapie tuczu. W takim wypadku rolnik
zobowigzany jest udokumentowa¢ skladniki i zakup suplementéw i przedlozy¢ je do kontroli inspektorowi. Czas
podawania suplementéw zwierzetom jest okreSlany z uwzglednieniem takich czynnikéw jak dobrostan zwierzat
i potrzeby handlowe.

Maksymalna proporcja wzbogacanej paszy wynosi 30 % przy 70 % paszy zielonej. Wzbogacana pasza podawana
jest w razie zapotrzebowania w momentach takich jak okres zimowy, odsadzanie czy okres tuczu koficowego.
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3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Zwierzgta hodowane s3 zgodnie z ustalonymi, wysokimi normami chowu i dobrostanu, co gwarantuje ich
bezpieczenstwo.
Producenci muszg spelni¢ nastepujgce wymogi minimalne:
— zwierzeta rodzg si¢, sa hodowane i osiggaja dojrzato$¢ ubojowa w regionie West Country
— podstawe wyzywienia zwierzat stanowi zielona pasza
— producenci przestrzegaja obowiazujacych przepiséw
— producenci znajg i stosujg odpowiedni kodeks praktyk
— zdrowie i dobrostan zwierzat s zagwarantowane zgodnie z ich pigcioma wolnosciami
— zapewnia si¢ system kontroli gwarantujacy pelng identyfikowalno$é
— zwierzeta przebywaja pod opieka wykwalifikowanych hodowcéw i wyszkolonych pracownikéw

— bezpieczefistwo i dobrostan zwierzat s zagwarantowane w trakcie transportu, sprzedazy i przed ubojem

— uboju dokonuje si¢ w zatwierdzonych i licencjonowanych zakladach zapewniajacych pelng identyfikowalno$é
i autentyczno$¢ produktu.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje sze$¢ hrabstw: Cornwall, Devon, Dorset, Gloucestershire, Somerset i Wiltshire,
wchodzacych w sklad angielskiego regionu West Country.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Angielski region West Country opisywany bywa jako pdtwysep pastwisk. Granica pomigedzy uzytkami zielonymi
a ziemig uprawng wyznaczona jest czg$ciowo przez rézne rodzaje gleby. W West Country w duzej mierze wyste-
puja gleby glejowe i brunatne, stanowigce korzystne podloze dla trawy, ale niezbyt nadajace si¢ pod uprawe. Na
obszarach uprawnych cze¢ciej wystepuja latwiejsze do osuszenia gleby gliniaste i piaszczyste. W West Country
wystepuja ponadto najwyzsze Srednie temperatury oraz najwyzsze temperatury minimalne i maksymalne w calym
Zjednoczonym Krélestwie.

West Country to najwigkszy i najbardziej rolniczy region Anglii. Tutejsze $rodowisko charakteryzuje si¢ najwigk-
szym bogactwem w Zjednoczonym Krdlestwie. W tutejszych gospodarstwach produkuje si¢ szacunkowo 24 %
angielskiej wolowiny, co wraz z 21 % udzialem w hodowli owiec uksztaltowalo i pozwolito zachowaé krajobraz
i dziedzictwo regionu. Duza gesto$¢ obsady zwierzat wplynela na rozwdj sektora przetwérstwa migsnego, dzigki
ktéremu powstaly wazne dla regionu miejsca pracy.

Wystepujace na terenie West Country polaczenie cieplych i fagodnych temperatur, regularnie wystepujacych w skali
roku opadoéw i glebokich, zatrzymujacych wilgo¢ gleb sprawito, ze rosnaca tu trawa i rosliny pastewne pozwalaja
na niemal caloroczny wypas zwierzat. Wiekszo$¢ regionu jest poro$nigta trawa przez ponad 300 dni w roku.
Wspomniana caloroczna produkgcja jest typowa dla West Country i wyjasnia dominujgcy charakter hodowli zwie-
rzat. Dodatkowo ponad 25 % pastwisk West Country polozonych jest w parkach narodowych lub na obszarach
cennych przyrodniczo (Areas of Natural Beauty, AONB). W regionie tym znajduje si¢ ponadto 57 % kwitnacych gk
Zjednoczonego Krélestwa. Badania przeprowadzone na Uniwersytecie w Bristolu wykazaly, Ze wolowina pocho-
dzaca ze zwierzat karmionych trawg ma glebszy i przyjemniejszy smak niz migso zwierzat karmionych koncentra-
tami paszowymi.
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Specyfika produktu

W West Country panuje duza zalezno$¢ od Swiezej trawy i jej produktéw. Ma to swoje odzwierciedlenie w jakosci
migsa i warto$ciach odzywczych wolowiny pod wzgledem skladu kwaséw tluszczowych, zawartosci witaminy
E i wlaSciwosci organoleptycznych. Badania naukowe wyraznie potwierdzajg te zalezno$¢. Wykazaly one réznice
w skladzie kwaséow tluszczowych migdzy migsem mlodych woléw karmionych pasza zbozows (koncentratami)
a tych, dla ktérych podstawowe wyzywienie stanowila trawa (tabela). Zwierzeta karmione kiszonkg z trawy wyka-
zywaly wyzszy poziom tluszczu w tkance mig$niowej oraz inny profil kwaséw tluszczowych. Poziom kwasu lino-
lowego i jego produktu, kwasu arachidonowego — obydwu nalezacych do grupy kwaséw tluszczowych n-6
(omega-6) — byl wyzszy w mig$niach mlodych woléw karmionych koncentratem; natomiast zawarto$¢ kwasu lino-
lowego i jego produktéw eikozapentaenowych EPA i dokozaheksaenowych DHA z grupy kwaséw tluszczowych
n-3 (omega-3) byla wyzsza w mig$niach mlodych woléw karmionych kiszonka z trawy i $wiezg trawa. Proporcja
kwaséw thuszczowych n-6 do kwaséw tluszczowych n-3 byla zdecydowanie wyzsza u zwierzgt karmionych kon-
centratem. Zalecana proporcja tych tluszczéw w ludzkiej diecie wynosi 4 lub ponizej, co tatwo jest osiggnaé
w przypadku zwierzat karmionych trawa, jednak nie w przypadku zwierzat karmionych koncentratem. Bydlo kar-
mione trawg mozna odrézni¢ od bydia karmionego koncentratem za pomocg wskaznika 18:2/18:3, osiggajacego
wg tabeli wartosci okolo 2 i 27 odpowiednio w odniesieniu do zwierzat karmionych trawg i koncentratem.

Trawa, zaréwno $wieza, jak i w formie przetworzonej, jest Zrodlem kwasu alfa-linolenowego, ktéry jest w organi-
zmach zwierzat przetwarzany w dlugi faficuch n-3 (omega-3) wielonienasyconych kwaséw tluszczowych, stanowig-
cych warto$ciowy skladnik ludzkiej diety. Trawa zawiera takze witamine E, ktdrej poziom, podobnie jak kwaséw
tluszczowych n-3, jest wyzszy w migsie bydla karmionego trawg. Wspomniane skladniki odzywcze majg takze
wplyw na smak miesa.

Dieta oparta na trawie i paszy zielonej wyraznie wplywa na ksztaltowanie si¢ charakterystycznego profilu kwaséow
tluszczowych w tkance mig$niowej, co odréznia ja od diety opartej na koncentratach. W wolowinie pochodzacej
ze zwierzat karmionych trawg zawarto$¢ kwasu linolenowego wynosi ok. 1,0 %, EPA — ok. 0,5% i DHA - ok.
0,1 %, Podane powyzej wartosci procentowe odnoszg si¢ do proporcji w ogélnej zawartoci kwaséw tluszczowych,
co stanowi popularng forme opisu skladu kwaséw tluszczowych. Opisana zaleznos$¢ korzystnie wplywa na ,West
Country Beef”. Naturalnie wyst¢pujaca w trawie witamina E wchodzi w sklad tkanki migsSniowej i tluszczowej
bydta. Mlode woly karmione kiszonkg z trawy mialy ponad dwukrotnie wigcej witaminy E w tkance mig$niowej
niz te karmione koncentratami (tabela). W efekcie ich migso zachowuje jasnoczerwong barwe podczas ekspozycji
handlowej o dwie doby dluzej.

Brytyjskie badania dowiodly, Ze smak wolowiny pochodzacej z bydla, ktére w okresie tuczu koficowego karmione
jest trawg, jest lepszy niz tego karmionego zbozami. Warto$ci smakowe wolowiny byly wicksze w przypadku kar-
mienia trawg niz koncentratem. Anomalie smakowe wystepowaly czesciej w przypadku zwierzat karmionych
koncentratem.

W niezaleznym sprawozdaniu zamdéwionym przez organizacje Meat South West, z ktérego pochodzg powyzsze
wnioski, stwierdzono, ze opisywana wolowina wyrdznia si¢ niewielkim wystgpowaniem kwaséw tluszczowych
n-6 w poréwnaniu z kwasami tluszczowymi n-3 oraz wysokg zawarto$cig witaminy E.

— 18:2/18:3 — ponizej 4
— Witamina E > 3,0 mg/kg poledwicy

Klimat, uksztaltowanie terenu, warunki geologiczne i wynikajgca z nich bujnos¢ trawy w angielskim regionie West
Country nadaja hodowanemu na tym obszarze bydtu, a co za tym idzie, pozyskiwanemu z niego migsu, szcze-
gblne wlasciwosci. Duzg czg$¢ obszaréw uprawnych regionu stanowi trawa, ktéra idealnie nadaje si¢ do hodowli

bydla i moze by¢ wykorzystywana w paszy uzupelniajace;j.

Istnieja powazne i obiektywne dowody naukowe wskazujace na Scisly zwigzek pomiedzy angielskim regionem
West Country a produkowang w nim wolowina, ktdre s3 wynikiem latwosci w dostepie do trawy i zastosowaniu jej
jako podstawowej paszy zwierzat, co skutkuje wicksza zawartoscig wielonienasyconych kwaséw ttuszczowych n-3
i witaminy E w migsie.

Wzrost trawy uzalezniony jest od rodzaju gleby, temperatury, opadéw i nastonecznienia. Kolejnym istotnym czyn-
nikiem jest uksztaltowanie terenu, a dokladnie wysoko$¢ — wraz z jej wzrostem zmniejsza si¢ bujno$ trawy.
Korzystny klimat West Country sprawia, Ze w poréwnaniu z innymi regionami okres wzrostu trawy jest tu dtuzszy.
W calym regionie West Country trawa roénie przez ponad 220 dni w roku, dluzej niz gdziekolwiek w Wielkiej
Brytanii, za§ w niektorych jego czgsciach okres ten przekracza nawet 300 dni. W efekcie bydto hodowane w West
Country ma latwiejszy dostep do trawy i wytwarzanych z niej produktéw niz w pozostalych czesciach Wielkiej
Brytanii czy UE.
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Opisywane wla$ciwosci odnoszg si¢ do wolowiny otrzymywanej ze zwierzat, ktére rodzg si¢, s3 hodowane i osig-
gaja dojrzatos¢ ubojowa w angielskim regionie West Country, gdzie dzigki wilgotnemu i cieplemu klimatowi
dostep do $wiezej trawy jest mozliwy przez duzszy czas niz w pozostalych regionach, a system produkcji bazuje
na ekstensywnej hodowli opartej na trawie. Istnieje prawdopodobienistwo, ze zmiany klimatu przyczynig si¢ do
powstania w West Country jeszcze dogodniejszych warunkéw dla wzrostu trawy niz obecnie.

Meat South West szacuje, ze produkcja czerwonego migsa przynosi gospodarce West Country 3 mld GBP rocznie
i generuje 28 000 miejsc pracy. Kontynuacja produkcji pochodzacej z hodowli ma kluczowe znaczenie dla ochrony
§rodowiska i dziedzictwa regionu. To wlasnie temu wyjatkowemu Srodowisku migso West Country Beef, uzyski-
wane ze zwierzat pochodzacych z tego regionu, zawdzigcza swoje wlasciwosci.

Tradycyjnie najpopularniejszymi odmianami bydla w regionie byly South Devon i Ruby Red., jednak wiele brytyj-
skich i europejskich ras takze nadaje si¢ do hodowli w tutejszym krajobrazie i daje dobre wyniki przy karmieniu
rosngcg w rejonie trawg. Produkt ,West Country Beef” moze by¢ zatem otrzymywany z bydla dowolnej rasy. Réz-
norodno$¢ krajobrazéw pozwala na rozwijanie w regionie hodowli bydla na réznych wysokosciach. Wyzej poto-
zone obszary Exmoor, Dartmoor i Bodmin Moor stanowia miejsce reprodukcji zwierzat i letnie pastwiska dla tra-
dycyjnych stad bydlta, natomiast nizej polozone laki i tereny nadmorskie, gdzie trawa rodnie przez wigksza czesé
roku, idealnie nadajg si¢ na pastwiska w okresie tuczu koncowego.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:/[www.gov.uk/government/publications/protected-food-name-west-country-beef-pgi
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