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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktow
rolnych i srodkéw spozywczych

(2017/C 294/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!).

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA
Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
~OIGNON DOUX DES CEVENNES”
Nr UE: PDO-FR-02284 - 27.1.2017
ChNP (X) ChOG ( )
1.  Grupa skladajaca wniosek i majgca uzasadniony interes

Association de Défense de 'Oignon Doux des Cévennes (ADOC)
Maison de la formation et des entreprises

30b, route du Pont-de-la-Croix

30120 Le Vigan

FRANCJA

Tel. +33 467827678
E-mail: defenseoignondoux.cevennes@wanadoo.fr

Sklad grupy i uzasadniony interes: Grupa skladajaca wniosek skfada si¢ z producentéw i pakujacych ChNP
,Oignon doux des Cévennes”, zrzeszonych w stowarzyszeniu regulowanym ustawg z dnia 1 lipca 1901 r.
W zwigzku z tym ma ona uzasadniony interes w zoZeniu wniosku o zmiang specyfikacji.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja
3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [ Nazwa produktu
— [ Opis produktu
— [ Obszar geograficzny
— X Dowdd pochodzenia
— X Metoda produkgji
— [ Zwigzek
— [X Etykietowanie
— [X Inne (obszar geograficzny, zwigzek, dane grupy skladajacej wniosek, struktury kontroli)

4. Rodzaj zmian

— [X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca sie do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

5. Zmiany
— Dowdd pochodzenia

W procedurze identyfikacji podmiotéw gospodarczych przewidzianej w rozdziale ,Elementy $wiadczace o pocho-
dzeniu produktu z obszaru geograficznego” w specyfikacji produktu wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

— Zmiana terminu zlozenia dokumentacji wniosku o identyfikacje

Termin zloZenia zgloszenia identyfikacyjnego, obecnie wyznaczony na dzieri 31 maja roku uprawy, zostanie prze-
suniety na dzie 30 listopada roku poprzedzajacego rozpoczecie uprawy, w celu zachowania spéjnosci z identyfi-
kacja dzialek i sezonem. Przyczyni si¢ to takze do poprawy planowania kontroli na miejscu i bedzie uproszcze-
niem dla producentéw.

— Zmiana zgloszenia o prowadzeniu uprawy: dodanie ,wniosku o dobrowolne wyjscie
z systemu”

Wilgczenie do tego zgloszenia wniosku o dobrowolne wyjscie z systemu gwarantuje sprawniejsza aktualizacje
wykazu uprawnionych podmiotéw i umozliwia regularne monitorowanie producentéw produktu objetego chro-
niong nazwg pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes”.

— Zmiana zgloszenia w sprawie wprowadzania do obrotu

W celu wyjasnienia, jakie rodzaje podmiotéw majg wypelniaé to o$wiadczenie, sprecyzowano, ze zgloszenie to
obowiazuje jedynie podmioty, ktére wprowadzaja do obrotu, czyli producentéw pakujacych (sprzedaz bezposred-
nia) i podmioty pakujace. Po stowie ,producenci” dodaje si¢ zatem wyraz ,pakujacy”. Przepis otrzymuje zatem
brzmienie: ,Kazdego roku do dnia 31 maja po zbiorze producenci pakujacy i podmioty pakujace przesylaja grupie

»

zgloszenie w sprawie wprowadzenia do obrotu [...].".

— Dodanie mozliwosci przeprowadzenia analizy organoleptycznej i analitycznej z partii
gotowych do pakowania

Zmienione zostaja informacje dotyczace kontroli produktu w rozdziale ,Elementy $§wiadczace o pochodzeniu pro-
duktu z obszaru geograficznego” w specyfikacji produktu: w celu wzmocnienia kontroli organoleptycznej i anali-
tycznej ,Oignon doux des Cévennes” dodaje si¢ mozliwo$¢ pobierania probek z partii gotowych do pakowania.
Utrzymuje si¢ kontrole zapakowanych partii.

W punkcie 3.5 jednolitego dokumentu, nalezy przewidzie¢ taka mozliwos¢, dodajac ,gotowych do pakowania” na
konicu nastgpujgcego zdania: ,Badanie organoleptyczne i analityczne, zapewniajgce zgodno$¢ cebuli z jej standar-
dem organoleptycznym, przeprowadza si¢ losowo na partiach opakowanych lub gotowych do pakowania.”

—  Metoda produkcji
Materiat siewny

— Podpieranie palikami pedéw kwiatostanowych przeznaczonych do produkcji wilasnego
materialu siewnego

Skresla si¢ obowigzek podpierania palikami pedéw kwiatostanowych przeznaczonych do produkcji wlasnego mate-
rialu siewnego. W praktyce istniejg inne sposoby, takie jak okopywanie pedéw, umozliwiajace skuteczne podparcie
pedow kwiatostanowych dzigki usypaniu kopczykéw ziemi u podstawy rosliny. W zwiazku z tym do specyfikacji
wprowadza si¢ mozliwos¢ takiego okopywania.

Zatem zdanie ,Pedy kwiatostanowe musza zosta¢ podparte palikami najp6éZniej w momencie osiaggniecia polowy
wysokoSci wzrostu” otrzymuje brzmienie: ,Pedy kwiatostanowe musza zosta¢ podparte palikami lub okopane naj-
p6Zniej w momencie osiagniecia polowy wysokosci wzrostu.”.

Etapy uprawy
— Zakaz przesadzania na obsiane dzialki

Do tej pory producenci mogli przesadzaé cebulg na dzialki, ktére wykorzystano do siewu w tym samym roku. Po
kilku latach nadzoru technicznego stwierdzono, ze przesadzanie cebuli na takie dziatki regularnie powoduje pro-
blemy sanitarne i Zle wplywa na jako$¢ cebuli (na przyklad powodujac famliwos¢ tuski). Przesadzanie materiatu
siewnego sprzyja utrzymaniu i rozwojowi Thrips tabaci, co jest Zrodlem zanieczyszczenia sgsiednich dzialek. Wazne
jest zatem, aby w ramach dtugoterminowej wizji zréwnowazonego rolnictwa i produkgji zakazad tej praketyki.
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Dodaje si¢ zatem zdanie: ,Zabrania si¢ przesadzania materiatu siewnego na dzialki, ktére wykorzystano do siewu
w tym samym roku.”.

— Zmiana daty ostatniego zastosowania azotu

Obowiazujaca specyfikacja stanowi, ze ostatnie zastosowanie azotu mineralnego musi nastgpi¢ nie pdzniej niz
jeden miesigc przed zbiorem cebuli. Przepis ten zostaje zmieniony w celu ulatwienia kontroli — ostatnie zastosowa-
nie azotu bedzie dopuszczone najpdzniej péitora miesigca po przesadzeniu. Dzigki rejestracji terminu przesadzenia
w praktyce latwiej bedzie okresli¢ date ostatniego zastosowania azotu. Przepis ten pozwala réwniez producentowi
unikna¢ zbyt péZnego zastosowania azotu w przypadku zbioru wczesniejszego niz oczekiwany.

— Zmiana daty rozpoczecia zbioréw

Obecnie specyfikacja przewiduje, ze zbiory ,Oignon doux des Cévennes” odbywaja si¢ w sierpniu i we wrze$niu.
W celu uwzglednienia stwierdzonych w ostatnim czasie zmian klimatu okres zbioréw przesuwa si¢ z przedziatu od
sierpnia do wrze$nia na okres miedzy 20 lipca a 20 wrze$nia, tak aby umozliwi¢ wczesniejsze rozpoczynanie zbio-
16w w najcieplejszych latach.

Utrzymany zostaje przepis stanowiacy, ze zbiory nalezy obowigzkowo rozpoczaé, gdy 50 % roélin ma zltamany
szczypior.

Przechowywanie i przewéz
— Zmiana pojemnikéw podczas transportu cebuli do zaktadu pakujacego

Postep techniczny w zakresie magazynowania i przechowywania sklonit niektérych producentéw do korzystania
z wigkszych opakowan podczas tych dwoch etapéw w celu ograniczenia czynnosci oraz optymalizacji wykorzysta-
nia miejsca w budynkach i umozliwienia lepszej konserwacji. Po sortowaniu i przygotowaniu niektérzy producenci
chcieliby mie¢ mozliwo$¢ dostarczania swoich produktéw w opakowaniach wigkszych niz skrzynki o masie 20 kg
(pojemnos¢ przewidziana w obowigzujacej specyfikacji) i chcg wykorzystywaé skrzyniopalety o wysokosci nie wie-
cej niz 75 cm i maksymalnej dopuszczalnej tadownosci 350 kg cebuli.

Grupie najbardziej zalezy na jakosci czynnosci wykonywanych przy cebuli. Skrzyniopalety, ktére maja by¢ stoso-
wane do transportu, s3 w zwigzku z tym tak konstruowane, by pozwoli¢ zachowal integralno$¢ cebuli:
wewnetrzne Sciany skrzyniopalet s3 wylozone gabka, krawedzie s3 mniej ostre niz w skrzyniach stosowanych do
tej pory i, jako ze nigdy nie s3 napelniane po brzegi, nie istnieje ryzyko przygniecenia cebuli przez pojemniki
stawiane na nich. Réwniez wywrotnica do skrzyniopalet, ktéra bedzie wykorzystywana do ich oprézniania, posiada
szczegoblne wlasciwosci stuzace ograniczeniu wstrzaséw: kiedy skrzyniopaleta zostaje zaladowana na maszyng, na
jej wierzch automatycznie nakladana jest zastawka wylozona migkkim tworzywem o rozmiarze odpowiadajacym
wewnetrznym rozmiarom skrzyniopalety, co zapobiega rozsypywaniu cebuli. Wszystkie manipulacje s3 zmechani-
zowane i kontrolowane recznie przez operatora wywrotnicy do skrzyniopalet, ktéry moze przerwal proces
w dowolnym momencie. Operator obraca skrzyniopalete w kierunku przeno$nika tasmowego prowadzacego do
sortownicy i aktywuje stopniowe otwarcie zastawki, kontrolujgc réwnomierny zrzut cebuli.

Waznymi zaletami sg tez usprawnienie pracy i zwigkszenie bezpieczenstwa producentéw i pracownikéw zakladow
pakowania: manipulowanie skrzyniopaletami i ich transport ulatwia urzadzenie podnoszace z napedem. Z jednej
strony zmniejsza to ucigzliwo$¢ dla producentéw i operatoréw zakladéw pakowania, ktorzy nie podnosza juz
skrzyni recznie, a z drugiej strony ogranicza zagrozenia zwiazane z pietrowym ustawieniem plastikowych skrzyn na
paletach, o wiele mniej stabilnym niz pigtrowe ustawienie skrzyniopalet.

Grupa przeprowadzila badania sensoryczne cebuli przygotowanej i przetransportowanej przy uzyciu tego typu
pojemnikéw pod katem jakosci cebuli. Analiza tych badafi sensorycznych wykazala, ze przew6z w skrzyniopale-
tach nie wplywa negatywnie na jakos¢ cebuli, ktéra ma zosta¢ objeta ChNP ,Oignon doux des Cévennes”.

W zwigzku z tym zdanie: ,Transport cebuli do zakladu pakowania odbywa si¢ w pojemnikach z tworzywa sztucz-
nego lub kartonu o maksymalnej pojemnosci 20 kg” otrzymuje brzmienie: ,Transport cebuli do zakladu pakowa-
nia odbywa si¢ w pojemnikach o maksymalnej wysokosci 75 cm i maksymalnej pojemnosci 350 kg cebuli.”.

Pakowanie

W celu uniknigcia watpliwosci, przypomina si¢, ze zaklad pakowania znajduje si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym.
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— Dodanie kontroli jako$ci partii w zakladach pakowania

W celu zapewnienia odpowiedniej jakosci produktu po zapakowaniu wprowadza si¢ systematyczng kontrole partii
przy ich przyjmowaniu do zakladéw pakowania, przeprowadzang w ciagu 24 godzin od opuszczenia przez nie
gospodarstwa. Termin 24 godzin uwzglednia obecne praktyki; wigkszo$¢ partii przybylych rano (lub w przeddzien)
jest pakowana w ciggu dnia i dostarczana klientowi w godzinach popoludniowych lub najpézniej nastgpnego dnia.

— Zniesienie obowigzku stosowania systemu zamykajgcego w opakowaniach

Obowiazujaca specyfikacja stanowi, ze: ,Nalezy stosowal taki rodzaj opakowan, ktory zawiera zabezpieczenia unie-
mozliwiajace ponowne zamkniecie raz otwartego opakowania”. Sprzedaz detaliczna nie pozwala na przestrzeganie
tego wymogu. Poniewaz ten rodzaj sprzedazy staje si¢ powszechny, proponuje si¢ zniesienie tego wymogu.

W punkecie 3.5 jednolitego dokumentu uwzgledniono zniesienie tego obowigzku.

— Uproszczenie rodzajéw opakowan

W punkcie 3.5 jednolitego dokumentu, w zdaniu: ,Cebula pakowana jest wigc w opakowania z kartonu z ostonka
z plastikowej folii, o maksymalnej masie 12 kg, albo w siatki, ktérych maksymalna masa wynosi 5 kg.” skresla si¢
sformulowanie ,z kartonu z ostonkg z plastikowej folii”, aby umozliwi¢ wprowadzanie produktu na rynek podmio-
tom gospodarczym, ktdre nie posiadajg urzadzen do obrotu pod folig, w szczegdlnosci w odniesieniu do sprzedazy
detalicznej, jednak bez obnizenia jakosci opakowan. Skreslenie to jest zreszta spdjne ze zniesieniem obowiazku
dotyczacego systemu zamykania opakowania.

Etykietowanie
Aby usungé przepisy specyfikacji dotyczace etykietowania podlegajace ogblnym przepisom, usuwa si¢ nazwe pod-
miotu pakujacego oraz date pakowania.

W punkcie 3.6 jednolitego dokumentu uwzgledniono to skreslenie.

Inne
— Obszar geograficzny
Obszar geograficzny nie ulega zmianie, zmiana dotyczy natomiast procedury identyfikacji dzialek, przewidzianej

w punkcie ,Obszar geograficzny” specyfikacji.

W celu ulatwienia realizacji procedury identyfikacji dzialek wnioski dotyczace identyfikacji dziatek, ktére produ-
cenci zgodnie z obowigzujacg specyfikacja musza przekazywaé INAO, beda przesylane do grupy, co pozwoli gru-
pie przedstawianie stuzbom INAO jednego zintegrowanego spisu.

Ponadto, w celu dostosowania tej procedury do kalendarza upraw (siew mozna rozpoczynaé od 1 styczniu), osta-
teczny termin skladania wnioskéw o identyfikacje dzialek zostal zmieniony i przesunigty z 31 grudnia na 31 maja
roku poprzedzajacego rozpoczecie uprawy na nowych dzialkach.

— Zwigzek

Dokonano zmian redakcyjnych, aby krdcej ujaé zwigzek. Nie wprowadzono zadnej zmiany merytorycznej. Opisany
w jednolitym dokumencie zwiazek nie zostal zmieniony.

— Aktualizacja danych grupy sktadajacej wniosek

Odniesienie do faksu zostalo usuniete.

— Organ kontrolny

Dane organu kontrolnego zastgpiono danymi wlasciwego organu odpowiedzialnego za kontrole: Institut National
de I'Origine et de la Qualité (INAO) i Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression
des fraudes (DGCCRF). Zmiana ta ma na celu zapobiezenie zmienianiu specyfikacji w przypadku zmiany organiza-
cji odpowiedzialnej za kontrole.

JEDNOLITY DOKUMENT
~OIGNON DOUX DES CEVENNES”
Nr UE: PDO-FR-02284 - 27.1.2017
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy

,Oignon doux des Cévennes”
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2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Produkt objety nazwa pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes” to cebula nadajaca si¢ do przechowywania, upra-
wiana na tarasach, o barwie bialoperlowej do bialomiedzianej, majaca ksztalt bulwy o formie zaokraglonej lub
przypominajacej romb, blyszczaca, pokryta cienkimi i przezroczystymi luskami. Pochwy lisciowe sa grube,
o bialym, do§¢ twardym i soczystym migzszu. Zawarto$¢ suchej masy nie przekracza 10 %. Spozywana na surowo,
cebula ta wyréznia sie chrupigcym, soczystym i stodkim migzszem, brakiem pikantnego i gorzkiego posmaku, a jej
aromat jest delikatny i zréwnowazony. Po ugotowaniu cebula zachowuje blyszczacy wyglad, staje si¢ przezroczysta,
aksamitna, soczysta i stodkawa w smaku, bez gorzkiego posmaku, a jej zapach przypomina zapach pieczonego
kasztana jadalnego.

Cebula pakowana po dniu 15 maja roku nastepujacego po roku zbioréw nie moze by¢ objeta chroniong nazwa
pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes”. Cebula musi by¢ wprowadzona do obrotu w oryginalnym opakowaniu,
stosowanym wylacznie do pakowania cebuli objetej chroniong nazwa pochodzenia. Wprowadzenie do obrotu nie
moze nastgpi¢ przed dniem 1 sierpnia roku, w ktorym nastapit zbior.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Cebula musi by¢ siana i uprawiana na wyznaczonym obszarze geograficznym.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pakowanie odbywa si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym okreSlonym w pkt 4 niniejszego jednolitego
dokumentu. Ma ono miejsce w zakladach pakujacych wyznaczonych przez grupe producentéw. Cebula pakowana
jest wiec w opakowania o maksymalnej masie 12 kg albo w siatki, ktérych maksymalna masa wynosi 5 kg.

Ze wzgledu na cheé zachowania odpowiedniej jakosci cebuli jej pakowanie musi odbywaé si¢ w obszarze geogra-
ficznym produkeji.

Cebule s3 pakowane na miejscu u producenta lub dostarczane do zakladu pakujacego. Pakowanie w obszarze geo-
graficznym produkcji pozwala unikngé uszkodzenia cebuli i nadmiaru czynno$ci manipulacyjnych, co pozwala na
zachowanie cech charakterystycznych cebuli, w szczegdlnosci cienkich, przezroczystych i bardzo delikatnych tusek.
Badanie organoleptyczne i analityczne, zapewniajace zgodno$¢ cebuli z jej standardem organoleptycznym, przepro-
wadza si¢ losowo na partiach opakowanych lub gotowych do pakowania.

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa

Oprécz obowigzkowych elementéw okreSlonych w przepisach dotyczacych etykietowania i prezentacji Srodkéw
spozywczych, etykieta cebuli objetej ChNP ,Oignon doux des Cévennes” zawiera nastepujace informacje:

w tym samym polu widzenia i na tej samej etykiecie:

— nazwe pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes”, wydrukowang czcionka o wielkosci co najmniej réwnej naj-
wigkszej czcionce uzytej na etykiecie,

— wzmianke ,AOP” lub ,appellation d'origine protégée”, umieszczona bezposrednio przed chroniong nazwa
pochodzenia lub za nia, bez zadnych zapiséw miedzy nimi,

— symbol ChNP Unii Europejskiej,

— niepowtarzalny numer identyfikacyjny odpowiadajacy kodowi producenta, po ktérym nastepuje kod dziatki. Na
opakowaniach o maksymalnej masie do 5 kg mozna go zastgpi¢ kodem wspdlnym dla wszystkich dostaw
danego dnia.
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkeji produktu objetego nazwg pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes” obejmuje
nastepujace 32 gminy departamentu Gard:

Arphy, Arre, Arrigas, Aulas, Aumessas, Aveze, Bez-et-Esparon, Bréau-et-Salagosse, Colognac, Cros, Lasalle,
Mandagout, Mars, Moli¢res-Cavaillac, Monoblet, Notre-Dame-de-la-Rouviére, Pommiers, Roquedur, Saint-André-de-
Majencoules, Saint-André-de-Valborgne, Saint-Bonnet-de-Salendrinque, Saint-Bresson, Sainte-Croix-de-Caderle,
Saint-Julien-de-la-Nef, ~Saint-Laurent-le-Minier, Saint-Martial, Saint-Roman-de-Codi¢res, Soudorgues, Sumene,
Vabres, Valleraugue, Vigan (le).

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Obszar produkcji produktu objetego nazwa pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes” rozcigga si¢ gldwnie na
skatach granitowych i tupkowych, na poludniowo-wschodnim obrzezu Masywu Centralnego, a w szczeg6lnosci na
zboczach masywu Aigoual (1 565 m n.p.m.). Klimat typu $rédziemnomorskiego charakteryzuje si¢ wyraznym
okresem suszy letniej i obfitymi opadami jesienig, oraz — w mniejszym stopniu — wiosna, przy czym S$rednia
roczna opadéw wynosi ok. 1 500 mm. Réwniez temperatury s3 mocno zréznicowane w zwiazku z duzym nasto-
necznieniem latem i niskimi temperaturami od jesieni do wiosny, kiedy to wystepuja nawet opady $niegu. Srednia
roczna temperatur wynosi 12-13 °C.

Bardzo zrdznicowana rzezba terenu w Sewenach charakteryzuje si¢ wystepujagcymi na przemian waskimi, ostrymi
grzbietami gérskimi i glebokimi dolinami rzecznymi w ksztalcie litery V, nachylonymi w kierunku péinocno-
zachodnim. Na tych stromych zboczach réznice warunkéw pogodowych zwigzane z orientacja zbocza s znaczace,
a gwaltowne opady deszczu w okresie réwnonocy intensyfikuja erozje, powodujac nieraz niszczace powodzie. Aby
zapanowa¢ nad rzezbg terenu, miejscowi rolnicy stworzyli na zboczach tarasy, w szczeg6lnosci na obszarach, gdzie
przekrdj koluwialny jest nieco glebszy, zabezpieczajac duze powierzchnie murami z kamienia bez zaprawy, ktore
stanowig nieodlgczny element krajobrazu Sewenéw.

Specyfika produktu

,Oignon doux des Cévennes” charakteryzuje si¢ szczegdlnymi walorami organoleptycznymi, ktérym zawdzigcza
swa regionalng, a nawet krajowg renome; cebula ta wyrdznia si¢ bardzo lagodnym smakiem, bez gorzkiej i pikant-
nej nuty, jest bardzo soczysta, co nadaje jej bardzo przyjemng teksture przy spozyciu, zar6wno w postaci surowej,
jak i gotowane;.

Jest ona ponadto rozpoznawalna i ceniona ze wzgledu na zaokraglony lub przypominajacy romb ksztalt bulwy,
blyszczacy wyglad, bialoperfows, a niekiedy bialomiedziang barwe oraz cienkie i przezroczyste tuski.

Niska zawarto$¢ suchej masy (ponizej 10 %) nie stanowi przeszkody w skutecznym przechowywaniu jej przez cala
zime.

Zwigzek przyczynowy

Uprawiana na potudniowych stokach Masywu Centralnego ,Oignon doux des Cévennes” jest cebula oryginalng
i wyjatkows, zaréwno z uwagi na metod¢ uprawy, jak i jej wlasciwosci fizyczne i smakowe.

W tych szczegblnych warunkach ludzie zdolali zaadaptowaé teren w taki sposéb, by wykorzystaé jego zalety, wyse-
lekcjonowali wiasciwg odmiang i rozwingli techniki uprawy umozliwiajace waloryzacje tego wyjatkowego
produktu.

Naturalne ograniczenia wyznaczonego obszaru geograficznego — niedostatek plaskich terendw i intensywna erozja
gleb — zmusily rolnikéw do zorganizowania przestrzeni w jak najbardziej wydajny sposéb. Zagospodarowywanie
taraséw nawadnianych dzieki prawom grawitacji przy pomocy systemu kanaléw czerpigcych wode z potozonych
wyzej potokéw od XVIII wieku bylo bardzo szeroko rozpowszechnione i umozliwitlo zwigkszenie skromnej
powierzchni uprawnej w celu wyzywienia licznej populagji, przy jednoczesnej ochronie gleb przed erozja.

Najkorzystniej polozone tarasy, znajdujace si¢ w polowie wysokosci stokéw, nawodnione i polozone w poblizu
osad wykorzystywano do uprawy warzyw. Gleby powstale na skutek degradacji granitu i tupkéw sa kwasne, piasz-
czyste, przepuszczalne i ubogie w gling, czesto sg tez nawozone obornikiem z pobliskich gospodarstw prowadzg-
cych chéw owiec lub kéz. Uprawa fagodnej cebuli, poczatkowo prowadzona na potrzeby wilasne rolnikéw, rozwi-
nela sig¢ z czasem w zorganizowang produkcje rolng. Dzialki, na ktdrych tradycyjnie uprawiana jest cebula (czasem
od ponad pieédziesieciu lat), nazywane sg ,cébieres”.
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Tradycyjna odmiana, od wielu pokolefi udoskonalana i kultywowana przez producentéw w oparciu o kryteria
wygladu, fagodnosci i zdatnosci do przechowywania, dobrze znosi lokalne warunki pogodowe: jest cebulg dtugich
dni, wysiewang w styczniu na najlepiej polozonych dziatkach, aby wykorzysta¢ wiosenne ocieplenie, nastepnie jest
recznie przesadzana i regularnie nawadniana; bulwy zbiera si¢ pod koniec lata, przed wrze$niowymi deszczami
w okresie réwnonocy, co umozliwia podsuszenie na polu i konserwacje produktu w dobrych warunkach
sanitarnych.

Praktyki rolne i $rodowisko naturalne majg wieloraki wplyw na wlasciwosci cebuli. Wysiew na najlepszych dzial-
kach umozliwia szybkie uzyskanie wytrzymalych sadzonek. Reczne przesadzanie jest precyzyjne i umozliwia naj-
lepsze wykorzystanie dostgpnej powierzchni uprawnej w celu uzyskania przy zbiorze bulw o pozadanej wielkosci
i réwnomiernym ksztalcie, bez splaszczonych $cianek. Niska zawarto$¢ gliny w glebie sprzyja tagodnosci cebuli,
natomiast piaszczysta struktura gleby powoduje, ze zapas wody jest niewielki. W zwigzku z tym latem konieczne
jest nawadnianie, ktére prowadzi si¢ w formie niewielkich, regularnych dawek, unikajac trwonienia wody, a przede
wszystkim ograniczajac stres wodny roélin, ktory powodowalby pojawianie si¢ gorzkiego i ostrego posmaku, jed-
noczesnie korzystnie wplywajac na soczysto$¢ migzszu. Ponadto wybér dzialek, z preferencja w zakresie orientacji
pélnocno-wschodniej i potudniowo-zachodniej i unikaniem wilgotnych den dolin rzecznych, umozliwia uprawe
cebuli wylacznie na dziatkach o korzystnym mikroklimacie. Wynika z tego przyspieszenie dojrzewania oraz
zmniejszenie zagrozen fitosanitarnych, ktére pozwala na zmniejszenie nakladéw i poprawe odpornosci produktu
na przechowywanie.

Czynniki naturalne wyznaczonego obszaru geograficznego wiasciwie wykorzystywane w praktykach rolnych
mieszkaficow, ktérzy umiejetnie eksploatowali lokalny potencjal, pozwolily ,Oignon doux des Cévennes” w pelni
rozwina¢ jej oryginalne wlasciwosci.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:|/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-2dSebdde-8e40-4f43-8¢99-92aed84216dd/
telechargement
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