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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej podanej do wiadomoSci publicznej zgodnie z art. 6
ust. 2 akapit piaty rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014

(2018/C 93/06)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejsza zmiang nieznaczna zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (!).
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whiosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (3

»CHAROLAIS DE BOURGOGNE”
Nr UE: PGI-FR-02099-AMO01 - 31.10.2017
ChNP ( ) ChOG (X) GTS ( )
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Association Charolais de Bourgogne
Maison de I'Agriculture

1 rue des Coulots

21110 Breteniere

FRANCJA

Tel. +33 380484300
Faks: +33 380484343

E-mail: charolaisdebourgogne@bourgogne.chambagri.fr

Grupa zrzesza wszystkie podmioty zwigzane z produkcja: hodowcéw niezaleznych i zrzeszonych, rzeznie, rzeZni-
kow, zaklady rozbioru i zaklady mrozenia.

W zwigzku z tym ma ona uzasadniony interes, aby zaproponowad zmiany w specyfikacji produktu.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja
3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— O Opis produktu
— [ Dowdd pochodzenia
— X Metoda produkgji
— [0 Zwigzek
— [ Etykietowanie
— [ Inne [okresli¢]

4.  Rodzaj zmian

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

() DzU.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 343 2 14.12.2012, s. 1.
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— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, kt6éra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

— U Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostal
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego GTS, zakwalifikowana jako nieznaczna zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany

W pkt 5.4 specyfikacji ,Zywienie zwierzat” akapit:

,ll0§¢ kompletnych lub uzupelniajacych pasz treSciwych ogranicza si¢ Srednio w ujeciu rocznym do 2 kilograméw
paszy surowej na zwierze dziennie i komponuje wylacznie z nastepujacych surowcow:

ziarna zb6z i ich produkty pochodne,

nasiona oleiste, owoce oleiste i ich produkty pochodne,
nasiona roélin stragczkowych i ich produkty pochodne,

roéliny bulwiaste, rosliny korzeniowe i ich produkty pochodne
inne nasiona, owoce i ich produkty pochodne,

pasze objetosciowe i widkniste i ich produkty pochodne,

inne rodliny, algi i ich produkty pochodne,

przetwory mleczne i ich produkty pochodne,

wywar melasowy,
mineraly i ich produkty pochodne”

otrzymuje brzmienie:

,lo$¢ kompletnych lub uzupelniajacych pasz treSciwych ogranicza si¢ $rednio w ujeciu rocznym do 2 kilograméw
paszy surowej na zwierze¢ dziennie i komponuje wylacznie z nastepujacych surowcow:

ziarna zboz i ich produkty pochodne,

nasiona oleiste, owoce oleiste i ich produkty pochodne,
nasiona roélin stragczkowych i ich produkty pochodne,

ro$liny bulwiaste, rosliny korzeniowe i ich produkty pochodne
inne nasiona, owoce i ich produkty pochodne,

pasze objetosciowe i widkniste i ich produkty pochodne,

inne roéliny, algi i ich produkty pochodne,

przetwory mleczne i ich produkty pochodne,
pofermentacyjne wywary melasowe i pofermentacyjne wywary z cykorii,
mineraly i ich produkty pochodne,

biatko wyprodukowane przez Methylophilus methylotrophus,

biatko wyprodukowane przez Methylococcus capsulatus (Bath), Alca ligenes acidovorans, Bacillus brevis i Bacillus
firmus,

kultury drozdzy i ich czesci (drozdze piwne),
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— kiszonka z grzybni po produkgji penicyliny,

— produkty uboczne wytwarzania kwasu L-glutaminowego,

— produkty uboczne wytwarzania chlorowodorku L-lizyny przez Brevibacterium lactofermentum,

— skrobia,

— skrobia, wstepnie zelowana,

— mono-, di- i triglicerydy kwaséw tluszczowych,

— propano-1,2-diol (glikol propylenowy)”.

Obowiazujgca specyfikacja przewiduje, jak zaznaczono wcze$niej, wykaz pozytywny Srodkéw spozywczych
i ,Przez caly okres hodowli dozwolone sa dodatki dopuszczone w przepisach, z wylaczeniem mocznika, ktory jest
zabroniony”. W 2013 r., tj. gdy wniosek o rejestracje ChOG byt w trakcie rozpatrywania na szczeblu krajowym,
zmieniono klasyfikacje niektérych dodatkéw przewidzianych w przepisach obowiazujacych w czasie, gdy opraco-
wano wniosek w pierwotnym brzmieniu. Jako ze w specyfikacji okreslono wykaz pozytywny dopuszczonych $rod-
kéw spozywczych, operatorzy nie mogg juz stosowal kilku substancji dawniej uznawanych za dodatki, a obecnie

uznanych za surowce. Nalezy zatem doda¢ je do wykazu pozytywnego dopuszczonych Srodkéw spozywezych.
W nowej klasyfikacji uwaza si¢ za surowce nastgpujace substancje, dawniej klasyfikowane jako dozwolone dodatki:

— biatko wyprodukowane przez Methylophilus methylotrophus,

— biatko wyprodukowane przez Methylococcus capsulatus (Bath), Alca ligenes acidovorans, Bacillus brevis i Bacillus
firmus,

— kultury drozdzy i ich czesci (drozdze piwne),

— kiszonka z grzybni po produkgji penicyliny,

— produkty uboczne wytwarzania kwasu L-glutaminowego,

— produkty uboczne wytwarzania chlorowodorku L-lizyny przez Brevibacterium lactofermentum,
— skrobia,

— skrobia, wstepnie zelowana,

— mono-, di- i triglicerydy kwaséw tluszczowych,

— propano-1,2-diol (glikol propylenowy).

Wrykaz ten dodaje si¢ do listy surowcéw dozwolonych w skladzie kompletnych lub uzupelniajacych pasz tresci-
wych. Nie wplywa to na dopuszczalny sklad pasz tresciwych. Jest to wylacznie kwestia zgodnosci z obecng nomen-
klaturg produktéw.

6. Zaktualizowana specyfikacja produktu (wylacznie w odniesieniu do ChNP i ChOG)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-b223bbde-6b0b-4277-8068-
0f231a63348¢

JEDNOLITY DOKUMENT
,CHAROLAIS DE BOURGOGNE”
Nr UE: PGI-FR-02099-AMO01 - 31.10.2017
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy
,Charolais de Bourgogne”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Francja
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-b223bbde-6b0b-4277-8068-0f231a63348e
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3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Charolais de Bourgogne” jest to migso wolowe lub cielgce pozyskiwane ze zwierzat rasy charolaise (urodzonych
z ojcow i matek rasy charolaise), posiadajacych nastepujace cechy:

Kategoria oraz minimalny i maksymalny wiek Minimalna masa tuszy Uformowanie Stopieni otluszczenia
Cielg 14-24 m-ce 320 kg E, U R 2-3-4
Jaléwka co najmniej 24 m-ce 280 kg E, UR 2-3-4
Krowa maksymalnie 10 lat 330 kg U R 2-3-4

Migso ,Charolais de Bourgogne” jest to migso charakteryzujace si¢ naturalng czerwong barwg, nieznaczng marmur-
kowatoscig, niewielkg zawartoscig tluszczu, stabym unerwieniem, delikatnoscia i soczystoscig.

Wystepuje ono jako produkt $wiezy lub gleboko mrozony. Migso nie moze by¢ wprowadzane do obrotu w postaci
schfodzonej po rozmrozeniu.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Chéw zwierzat odbywa si¢ przy zachowaniu tradycyjnych cykléw naprzemiennego chowu pastwiskowego (co naj-
mniej 6 miesigcy w roku) i oborowego przez caly okres trwania ich chowu, ktéry obejmuje jeden taki cykl
w przypadku cielat w wieku 14-24 miesigcy oraz co najmniej dwa cykle w przypadku jatéwek i krow.

Powierzchnia uzytkéw zielonych w gospodarstwie obejmuje co najmniej 70 % gltéwnej powierzchni paszowej
(GPP).

Zywienie wszystkich zwierzat opiera si¢ na zielonce i na paszach objetoéciowych. Pasze objetoéciowe, z wyjatkiem
stomy, pochodzg wylacznie z obszaru geograficznego. W ten sposéb tradycyjnie wykorzystuje si¢ obecne na obsza-
rze geograficznym uzytki zielone, ktére wyrdznia réznorodnos¢ i bujnosé flory.

los¢ kompletnych lub uzupelniajacych pasz treSciwych ogranicza si¢ Srednio w ujeciu rocznym do 2 kilograméw
paszy surowej na jedno zwierz¢ dziennie, z wyjatkiem etapu tuczu koncowego.

Stosowanie mocznika jest zabronione w ciggu calego czasu trwania chowu.
Podczas etapu tuczu koficowego zwierzeta zywia si¢ na pastwisku lub pasza zadawang w korycie.

3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Narodziny oraz chéw i tucz zwierzat odbywa si¢ na obszarze geograficznym.

3.5. Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Etykieta produktu ,Charolais de Bourgogne” zawiera w szczegdlnosci:

— nazwe chronionego oznaczenia geograficznego,

— krajowy numer identyfikacyjny zwierzecia lub numer partii,

— kategori¢ zwierzecia, od ktdérego pochodzi migso,

— date uboju,

— w stosownych przypadkach: napis ,minimalny okres dojrzewania wynosi 7 dni w przypadku kawatkéw miesa

przeznaczonych do grillowania lub pieczenia, z wyjatkiem przepony grubej, przepony cienkiej i poledwicy” lub
,minimalny okres dojrzewania wynosi 7 dni w przypadku migsa pakowanego prézniowo”.
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny ChOG ,Charolais de Bourgogne” obejmuje nastgpujace gminy:

w departamencie Ain:

Arbigny, Asnieres-sur-Sadne, Bagé-le-Chatel, Beaupont, Beny, Bey, Boz, Chavannes-sur-Reyssouze, Chevroux,
Coligny, Cormoranche-sur-Sadne, Cormoz, Courtes, Crottet, Curciat-Dongalon, Domsure, Feillens, Garnerans,
Genouilleux, Gorrevod, Grieges, Guereins, Lescheroux, Mantenay-Montlin, Manziat, Marboz, Mogneneins,
Montmerle-sur-Sadne, Ozan, Peyzieux-sur-Sadne, Pirajoux, Pont-de-Vaux, Pont-de-Veyle, Replonges, Reyssouze,
Saint-André-de-Bagé, Saint-Bénigne, Saint-Didier-sur-Chalaronne, Saint-Etienne-sur-Reyssouze, —Saint-Jean-sur-
Reyssouze, Saint-}ulien—sur—ReyssouZe, Saint-Laurent-sur-Sadne, Saint-Nizier-le-Bouchoux, Saint-Trivier-de-Courtes,
Salavre, Sermoyer, Servignat, Thoissey, Valeins, Verjon, Vernoux, Vescours, Vesines, Villemotier;

w departamencie Cher:

Apremont-sur-Allier, Argenviéres, Bannay, Beffes, Belleville-sur-Loire, Boulleret, Bué, La Chapelle-Hugon, La
Chapelle-Montlinard, Charentonnay, Le Chautay, Couargues, Cours-les-Barres, Couy, Crézancy-en-Sancerre, Cuffy,
Feux, Gardefort, Garigny, Germigny-IExempt, Groises, La Guerche-sur-l'Aubois, Herry, Jalognes, Jouet-sur-I'Aubois,
Jussy-le-Chaudrier, Lére, Lugny-Champagne, Marseilles-les-Aubigny, Ménetou-Ratel, Ménétréol-sous-Sancerre, Précy,
Saint-Bouize, Sainte-Gemme-en-Sancerrois, Saint-Léger-le-Petit, Saint-Martin-des-Champs, Saint-Satur, Sancergues,
Sancerre, Savigny-en-Sancerre, Sens-Beaujeu, Sevry, Sury-pres-Lére, Sury-en-Vaux, Thauvenay, Torteron, Veaugues,
Verdigny, Vinon;

w departamencie Cote d'Or:

kantony d’Arnay-le-Duc, Beaune, Ladoix-Serrigny, Semur-en-Auxois
oraz gminy:

Agencourt, Agey, Alise-Sainte-Reine, Ancey, Argilly, Athié, Aubigny-en-Plaine, Aubigny-les-Sombernon, Auvillars-
sur-Sadne, Bagnot, Barbirey-sur-Ouche, Baulme-la-Roche, Benoisey, Bessey-les-Citeaux, Blaisy-Bas, Blaisy-Haut,
Bligny-le-sec, Bonnencontre, Boux-sous-Salmaise, Brazey-en-Plaine, Broin, Buffon, Bure-les-Templiers, Bussy-la-Pesle,
Bussy-le-Grand, Chamblanc, Champagny, Champ-d'Oiseau, Chanceaux, Charencey, Charrey-sur-Sadne, Chaugey,
Chaume-les-Baigneux, Chivres, Comblanchien, Corcelles-lés-Citeaux, Corgoloin, Corpoyer-la-Chapelle, Courcelles-
les-Montbard, Crépand, Darcey, Detain-et-Bruant, Drée, Echalot, Echannay, Epernay-sous-Gevrey, Eringes, Esbarres,
Etormay, Fain-les-Montbard, Fain-les-Moutiers, Flavigny-sur-Ozerain, Fresnes, Frolois, Fussey, Gerland, Gissey-sous-
Flavigny, Glanon, Grenant-les-Sombernon, Grésigny-Sainte-Reine, Grignon, Grosbois-en-Montagne, Hauteroche,
Izeure, Jailly-les-Moulins, Jallanges, Jours-les-Baigneux, Labergement-les-Seurre, Labruyere, Lanthes, Lechitelet,
Magny-les-Aubigny, Magny-les-Villers, Malain, Marigny-le-Cahotiet, Menesble, Ménetreux-le-Pitois, Mesmont, Minot,
Moitron, Montigny-Montfort, Montmain, Montoillot, Montot, Moutiers-Saint-Jean, Mussy-la-Fosse, Nogent-les-
Montbard, Pagny-la-Ville, Panges, Pellerey, Poiseul-la-Grange, Poncey-sur-Ilgnon, Pouillenay, Pouilly-sur-Saone,
Pralon, Quincerot, Quincey, Quincy-le-Vicomte, Recey-sur-Ource, Remilly-en-Montagne, La Roche-Vanneau, Saint-
Anthot, Saint-Bernard, Saint-Broing-les-Moines, Saint-Germain-les-Senailly, Saint-Jean-de-Bceuf, Saint-Nicolas-les-
Citeaux, Saint-Rémy, Saint-Seine-I'Abbaye, Saint-Victor-sur-Ouche, Salmaise, Savigny-sous-Malain, Savouges, Seigny,
Senailly, Seurre, Sombernon, Source-Seine, Terrefondrée, Thénissey, Trouhaut, Trugny, Turcey, Vaux-Saules,
Venarey-les-Laumes, Verrey-sous-Drée, Verrey-sous-Salmaise, Vieilmoulin, Villaines-les-Prévotes, Villebichot, La
Villeneuve-les-Convers, Villotte-Saint-Seine, Villy-le-Moutier, Viserny;

w departamencie Loire:

Ambierle, Arcinges, Arcon, Belleroche, Belmont-de-la-Loire, La Bénisson-Dieu, Boyer, Briennon, Le Cergne,
Chandon, Changy, Charlieu, Le Crozet, Cuinzier, Ecoche, La Gresle, Jarnosse, Mably, Maizilly, Mars, Nandax, Noailly,
Les Noés, La Pacaudiere, Pouilly-sous-Charlieu, Renaison, Sail-les-Bains, Saint-Alban-les-Eaux, Saint-André-
d’Apchon, Saint-Bonnet-des-Quarts, Saint-Denis-de-Cabanne, Saint-Forgeux-Lespinasse, Saint-Germain-la-Montagne,
Saint-Germain-Lespinasse, Saint-Haon-le-Chatel, Saint-Haon-le-Vieux, Saint-Hilaire-sous-Charlieu, Saint-Martin-
d’Estreaux, Saint-Nizier-sous-Charlieu, Saint-Pierre-la-Noaille, Saint-Rirand, Saint-Romain-la-Motte, Sevelinges,
Urbise, Villers, Vivans;

w departamencie Nievre:

wszystkie gminy z wyjatkiem Annay, Dornecy i Neuvy-sur-Loire;

w departamencie Rhone:

kanton Belleville
oraz gminy:

Aigueperse, Azolette, Monsols, Ouroux, Propiéres, Saint-Bonnet-des-Bruyeres, Saint-Christophe, Saint-Clément-de-
Vers, Saint-Etienne-des-Oullieres, Saint-Igny-de-Vers, Saint-Jacques-des-Arréts, Saint-Mamert, Trades;
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w departamencie Sadne-et-Loire:

wszystkie gminy z wyjatkiem Beauvernois, Bosjean, Champagnat i Cuiseaux;

w departamencie Yonne:

kanton Avallon
oraz gminy:

Andryes, Angely, Asquins, Bierry-les-Belles-Fontaines, Blacy, Chamoux, Cisery, Coutarnoux, Diges, Dissangis,
Domecy-sur-Cure, Dracy, Foissy-les-Vézelay, Fontaines, Fontenay-pres-Vézelay, Fontenoy, Givry, Guillon,
Llsle-sur-Serein, Joux-la-Ville, Lalande, Lavau, Leugny, Levis, Marmeaux, Merry-la-Vallée, Mézilles, Montréal,
Moulins-sur-Ouanne, Moutiers-en-Puisaye, Parly, Pierre-Perthuis, Pisy, Sainpuits, Saint-André-en-Terre-Plaine, Sainte-
Colombe-sur-Loing, Saint-Fargeau, Saint-Martin-des-Champs, Saint-Martin-sur-Ocre, Saint-Pere, Saints-en-Puisaye,
Saint-Sauveur-en-Puisaye, Santigny, Sauvigny-le-Beuréal, Savigny-en-Terre-Plaine, Sceaux, Talcy, Tannerre-en-Puisaye,
Tharoiseau, Thizy, Toucy, Treigny, Trévilly, Vassy-sous-Pisy, Vézelay, Vignes.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Obszar geograficzny objety ChOG ,Charolais de Bourgogne” sklada si¢ z niewielkich rejonéw rolniczych, ktore
nalezg do najzyzniejszych obszaréw w Europie i na ktérych rozwingt sie¢ system chowu ekstensywnego. Blisko
cztery pigte uzytkéw rolnych stanowig powierzchnie paszowe. Na obszarze tym naturalne uzytki zielone, ktére
charakteryzujg si¢ réznorodnoscig i jakoscig rolinnosci, stanowia przewazajacg wigkszo$¢ powierzchni paszowych
(Srednio 73 %).

Klimat typu oceanicznego, z wplywami kontynentalnymi lub poludniowymi w zaleznoici od czgsci obszaru,
zapewnia rownomierne rozlozenie opadéw deszczu przez caly rok. Wzrosty temperatur w okresie wiosennym
umozliwiaja szybkie ocieplenie i sprzyjaja jednolitemu wzrostowi zielonki na uzytkach zielonych, praktyce sianoko-
sow oraz, w niektorych czesciach obszaru, zbiorom otawy.

Rozdzielone Zywoplotami pastwiska burgundzkie (fr. bocage) powstaly w XIX wieku, kiedy region ten wyspecjalizo-
wal si¢ w chowie bydla, a w szczegdlnosci w produkcji migsa ,Charolais de Bourgogne”. Obszary bocage maja geo-
metryczne ksztalty z zywoplotami skladajagcymi si¢ z réznych roélin kolczastych (dzikich réz, tarnin itd.), bzu,
wierzb itd. Zywoploty utworzone s3 wzdhuz ogrodzen z palikéw z akacji i z drutu kolczastego, przy czym podtoze
obsypuje si¢ odchodami ptakéw. Utrzymywanie wspomnianych zywoplotéw przez hodowcéw (poprzez regularne
przycinanie) faczy si¢ z dzialaniem dzikiej flory i fauny (ktéra tworzy zywoplot oraz z niego korzysta) oraz
wplywa na komfort bydla (czesto przebywajacego na pastwisku) i na cechy charakterystyczne krajobrazu.

Na obszarze geograficznym, stanowigcym obszar przejsciowy miedzy glebami wapiennymi Basenu Paryskiego oraz
krystalicznymi glebami Masywu Centralnego, udalo si¢ wykorzysta¢ te réznorodnosé glebowg umozliwiajacg kom-
plementarno$¢ praktyk rolniczych: rozréd i chéw zwierzat odbywa si¢ na ubogich glebach krystalicznych, a opas
i tucz konficowy na Zzyznych terenach gliniasto-wapiennych.

System produkcji ,Charolais de Bourgogne” charakteryzuje si¢ ekstensywnym wykorzystaniem gruntéw i eksten-
sywnym prowadzeniem stada z uwzglednieniem przemiennosci cykléw wypasu i zimowania. Potencjal zwierzat
rasy charolaise, tak jak potencjal uzytkow zielonych, wykorzystuje si¢ w regionie zgodnie z tradycyjnymi zasadami
utrwalonymi od wielu wiekéw.

Proces selekcji zwierzat przeprowadzany jest przez hodowcéw. Kontynuuja oni udoskonalanie stad przekazywa-
nych z pokolenia na pokolenie. Umiej¢tnosci przekazywane s miedzy hodowcami (ocena wzrokowa wlasciwosci
zwierzat, konkursy itd.) oraz z pokolenia na pokolenie (stado hodowlane).

W okresie zimowym stado otrzymuje pozywienie na bazie siana pochodzacego w wigkszosci z gospodarstwa
i w calosci z obszaru geograficznego oraz na bazie stomy, ktére uzupelnia si¢ zbozami i makuchami w ograniczo-
nej ilosci, co pozwala na zréwnowazenie dawki pokarmowej. Gléwnym celem hodowcy jest skrécenie w jak naj-
wigkszym stopniu czasu zimowania. Powr6t do obory ma czesto miejsce po catkowitym wykorzystaniu mozliwo-
$ci uzytku zielonego, a rozpoczecie wypasu nastgpuje juz w momencie wzejScia pierwszych wiosennych pedéw.
Matke wraz z cieleciem wyprowadza si¢ na lake juz w momencie wzejScia pierwszych pedéw w trosce o opty-
malne wykorzystanie zielonki.

Hodowca rygorystycznie zarzadza powierzchnig pokryta zielonka, aby zoptymalizowa¢ jej wzrost, z uwzglednie-
niem wyprowadzania zwierzat na uzytki zielone i ich zganiania oraz gromadzenia zapaséw paszowych. Praktyki te
pozwalaja na zachowanie potencjatu ilo$ciowego i jakoSciowego uzytkéw zielonych oraz na zapewnienie zwierze-
tom dostepu do dzialek przez wigksza czg$¢ roku. Stado skladajace si¢ z kréw i ich cielat spedza w ten sposdb
dlugi czas na wypasie, ktéry konczy sie segregacja cielat.
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W regionie tym obszary bocage sprzyjajace produkcji pasz oraz chéw w systemie wypasowym rozwinely si¢ jedno-
cze$nie. Rasa charolaise szczegdlnie dobrze przystosowala si¢ do tych warunkéw. Utrzymywanie na tym obszarze
systemu chowu charakteryzujacego si¢ ekstensywnym wykorzystaniem gruntéw i stada pozwala na zarzadzanie
duzymi powierzchniami i utrzymywanie rozlegtych terenéw.

Zwierzgta ,Charolais de Bourgogne” charakteryzujg tusza, ktéra odzwierciedla solidno$¢ szkieletu i posiada
znaczng wartos$¢ rzezna.

Wydajno$¢ migsna tuszy ,Charolais de Bourgogne” — wynoszaca powyzej 70 % — jest doskonala ze wzgledu na
wysoki odsetek miesni i niskg zawarto$¢ tluszczu powierzchniowego. Wydajnos¢ ta znacznie przekracza wydajnosé
poréwnywalnych zwierzat i umozliwia uzyskanie okolo 50 % migsa nadajacego si¢ do pieczenia na ruszcie.
W klasyfikacji migsa pod wzgledem wartosci rzeznej migso to znajduje si¢ wsrod najlepszych w swojej kategorii,
biorac pod uwage, ze prawie 95 % zwierzat jest sklasyfikowanych jako dobre (R) do doskonale (E).

Migso ,Charolais de Bourgogne” ma pigkny, intensywny i blyszczacy czerwony kolor. Delikatny i lekki ttuszcz jest
rozmieszczony w migsie, tworzac delikatna sie¢, dlatego migso to okresla si¢ jako marmurkowate, co jest wyznacz-
nikiem jego wlasciwosci smakowo-zapachowych. Migso to jest cenione za swoje wartosci odzywcze, posiada
bowiem wysokg zawarto$¢ bialek, zelaza i witamin, tj. skladnikéw odzywczych wysokiej jakosci. Podczas obrébki
termicznej migso ma te szczegdlng wlasciwos¢, ze w duzym stopniu zatrzymuje wodg¢ i w nieznacznym stopniu
traci soki. Jezeli chodzi o wlasciwosci organoleptyczne, gléwna cecha migsa jest delikatnos¢ i $rednia zawarto$é
tluszczu przy jednoczesnym zachowaniu wlasciwo$ci smakowo-zapachowych i soczystosci.

Migso ,Charolais de Bourgogne” jest wynikiem umiejetnosci hodowcéw. Przekazywane z pokolenia na pokolenie
praktyki w zakresie chowu przyczynily si¢ do uksztaltowania burgundzkich obszaréw bocage, na ktérych odbywa
si¢ chow bydla az do osiagnigcia dojrzalosci i ktére nadaja migsu jego szczegdlne whasciwosci.

Produkgeja ,Charolais de Bourgogne” rozwingla si¢ wiec dzigki dobrej jakosci gleb, obfitosci uzytkéw zielonych,
sprzyjajacemu klimatowi i sprzyjajacym warunkom hydrograficznym oraz réznorodnosci glebowo-geologiczne;.

Karmienie mlekiem matki sprzyja produkcji zdrowych cielat. Wezesne rozpoczecie wypasu i jego maksymalne
przedtuzanie, w polaczeniu z okresami wysychania traw, sprawiaja, ze w niektérych okresach dostepnos¢ zywnosci
dla zwierzat jest obnizona. Dzigki temu zwierzeta korzystaja ze swoich rezerw tluszczu. Te zasady produkcji spra-
wiaja, Ze migso jest ,marmurkowate”, a jego wlasciwosci smakowo-zapachowe sg wyraZniejsze dzigki rozmieszcze-
niu ttuszczu wewnatrz kawatkéw miesa.

Sposéb zywienia (w szczegdlnosci duzy udzial wypasu) oraz przemieszczanie si¢ zwierzat po lgkach sprzyjaja deli-
katnosci i migkkosci migsa. Znaczny udzial zielonki w Zywieniu zwierzat nadaje migsu czerwony kolor, a takze
sprawia, ze jest ono bogate w naturalne przeciwutleniacze (witamine E), dzigki ktérym kolor ten utrzymuje si¢
stabilnie do wprowadzania do obrotu. Podczas tuczu koficowego miedzymig$niowa (marmurkowata) tkanka tlusz-
czowa zostaje uzupelniona warstwa tluszczu na tuszy, ktora sprzyja dojrzewaniu oraz uzyskaniu przez migso
smaku i delikatnosci.

Zwigzek migsa ,Charolais de Bourgogne” z obszarem geograficznym opiera si¢ na jego renomiie.

Migso ,Charolais de Bourgogne” zajmuje od dawna wazne miejsce w gastronomii oraz podczas lokalnych $wigt.
We wszystkich przewodnikach turystycznych wymienia si¢ je jako charakterystyczne dla Burgundii. Renoma ta
znajduje odzwierciedlenie w gastronomii dzigki przepisom i komentarzom znanych szeféw kuchni. Wéréd nich
znajdujg si¢ Thierry i Damien BROIN, ktérych specjalno$¢ stanowi burgundzka wolowina rasy charolaise (fr. ,Bceuf
Charolais de Bourgogne”) pochodzaca z krétkiego tancucha produkgji. Szef kuchni Yannick VAILLANT, ktérego
restauracje poleca si¢ w wielu przewodnikach i wymienia si¢ w wielu czasopismach, przyznaje, ze ,wolowina »Cha-
rolais de Bourgognex« cieszy si¢ renomg ze wzgledu na swoje walory smakowe”.

Wysokiej jakosci potrawy przygotowywane na bazie migsa ,Charolais de Bourgogne” podaje si¢ podczas prestizo-
wych kolacji, o czym $wiadczy obecno$¢ dania ,Carpaccio de Charolais de Bourgogne” w menu degustacyjnym
uroczystej kolacji zorganizowanej przez francuskie izby rolnicze w zamku Savigny-les-Beaune dnia 8 lipca 1997 r.

,Charolais de Bourgogne” zawsze zdobywa uznanie podczas oficjalnych konkurséw rasy charolaise. W krajowym
konkursie w ramach §wiatowego kongresu poswigconego rasie charolaise w sierpniu 2014 r., wérdéd 750 zaprezen-
towanych zwierzat, ponad 50 % zwierzat, ktore zdobyly nagrody, pochodzito z Burgundii.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)
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