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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 31 stycznia 2019 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o zmiang¢ w specyfikacji
nazwy produktu sektora wina, o ktérej mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(Mayiég Miukov (Playies Paikou) (ChOG))
(2019/C 49/04)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 23479, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Grecja zlozyla wniosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,[T\ayiég ITdukou” (Playies Paikou) zgodnie z art. 105 roz-
porzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Komisja rozpatrzyta wniosek i stwierdzila, ze spelniono warunki okreslone w art. 93-96, w art. 97 ust. 1 oraz
w art. 100, 101 i 102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o§wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, wniosek
o zmiang¢ w specyfikacji nazwy ,IT\ayiég ITaukouv” (Playies Paikou) nalezy opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,[T\ayiég ITawouv” (Playies Paikou) (ChOG), zgodnie z art. 105 rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013, znajduje si¢ w zalgczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 prawo do zgloszenia sprzeciwu wobec zmiany w specyfikacji

produktu, o ktérej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, przystuguje w ciaggu dwéch miesiecy od daty opu-
blikowania niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 31 stycznia 2019 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

LIM\ayiéc Makouv” (Playies Paikou)
PGI-GR-A1088-AMO01
Data zlozenia wniosku: 14.4.2016
WNIOSEK O ZMIANE W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany
Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna
2. Opis i powody wprowadzenia zmiany
2.1. Zmiany w mieszance odmian wina biatego

Dokumentacje techniczng Playies Paikou PGI-GR-A1088, specyfikacje produktu i jednolity dokument zmieniono
w celu uwzglednienia odmian Xinomavro (z fermentacjag wina bialego), Negoska (z fermentacja wina bialego),
Viognier, Gewiirztraminer i Riesling w dowolnych proporcjach w mieszance odmian wina bialego (wytrawne, pot-
wytrawne, polstodkie i stodkie).

Odmiany Xinomavro i Negoska z powodzeniem wykorzystuje si¢ do produkcji bardzo interesujacego wina bialego.
Praktyka ta jest juz z sukcesem stosowana na innych obszarach, takich jak sasiednie Naousa i Amintaio, a takze
zostala uwzgledniona w specyfikacji produktu ChOG Imathia.

Ponadto plantatorzy winorodli z tego obszaru zasadzili réwniez nowe zalecane (Gewiirztraminer i Riesling)
i dopuszczone (Viognier) odmiany, co zaowocowalo uzyskaniem wyjatkowych i charakterystycznych win, ktore
odzwierciedlajg specyficzny charakter winnic z naszego obszaru. Odmiany te dobrze przystosowaly si¢ do lokal-
nych warunkéw uprawy.

Wina biale produkowane z odmian Xinomavro, Negoska, Gewiirztraminer, Riesling i Viognier maja takie same
wla$ciwosci jak wina biale opisane w dokumentacji technicznej win objetych oznaczeniem geograficznym Playies
Paikou.

W specyfikacji produktu wprowadzono nastepujgce zmiany:

— pierwszy akapit sekgji ,Dopuszczone odmiany winorosli do produkeji wina” w specyfikacji produktu otrzymuje
brzmienie: ,Wino biate Playies Paikou (ChOG) (wytrawne, pélwytrawne, potstodkie i stodkie) produkuje sig
z winogron nastepujacych odmian: Roditis, Malagouzia, Asyrtiko, Sauvignon Blanc, Chardonnay, Gewiirztrami-
ner, Riesling i Viognier oraz Xinomavro (z fermentacja wina bialego) i Negoska (z fermentacja wina bialego).
Odmiany te mogg by¢ stosowane w dowolnych proporcjach.”,

— pierwszy akapit sekcji ,Praktyki winiarskie” w specyfikacji produktu otrzymuje brzmienie:
,Produkcja wina bialego:

wino biale Playies Paikou (ChOG) produkuje si¢ przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii produkcji wina bia-
tego; temperatura podczas fermentacji alkoholowej nie moze przekraczaé 20 °C. W przypadku czerwonych odmian
winorosli Xinomavro i Negoska stosuje si¢ metode fermentacji wina bialego.”.

Zmiana ta znajduje odzwierciedlenie w nastepujacych sekcjach specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu:
,Glowne odmiany winorosli do produkcji wina”, ,Dopuszczone odmiany winorosli do produkeji wina”, ,Opis wina
lub win” i jej podsekeji ,Organoleptyczne cechy charakterystyczne” sekcji dotyczacej wina bialego (wytrawne, pot-
wytrawne, pétstodkie i stodkie) oraz sekcji ,Praktyki winiarskie”, w ktérej dodaje si¢ informacje o produkeji wina
biatego z czerwonych odmian winorosli.

Zmiana dotyczy réwniez sekcji ,Zwigzek z obszarem geograficznym” jednolitego dokumentu i specyfikacji pro-
duktu, w szczegdlnosci podsekdiji ,Szczegbtowe informacje o produkcie” i ,Zwiazek przyczynowy”.

2.2. Dodanie wina rézowego stodkiego

Zmieniono dokumentacje techniczng Playies Paikou PGI-GR-A1088, specyfikacje produktu i jednolity dokument,
aby uwzgledni¢ stodkie wino rézowe. W ostatnich latach winiarze z tego obszaru produkuja stodkie wina rézowe,
ktére zdobyly ugruntowang pozycje na rynku.

W szczegdlnosci na kornicu sekgji ,Opis wina lub win” w specyfikacji produktu dodano nastgpujacy fragment:
,4. Wino rézowe stodkie

Szczegdtowa charakterystyka:

— minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 11,0 % obj.
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2.3.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 45

— catkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): minimalnie 4,8 — maksymalnie 12,0
— kwasowos$¢ lotna wyrazona jako kwas octowy (g/l): maksymalnie 1,08 (18 meq/l)

— maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki w winach (ogétem): 250 mg/l

Wilasciwosci organoleptyczne: intensywny kolor owocu granatu. Zapach dzemu z czerwonych owocéw jagodowych
i czerwonych réz. Bogaty smak i stodki posmak.

W odniesieniu do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu zastosowanie maja limity przewidziane w odpo-
wiednich przepisach UE.”.

Ostatni akapit sekgji ,Dopuszczone odmiany winoro$li do produkcji wina do produkeji wina” w specyfikacji pro-
duktu otrzymuje brzmienie:

,Wino rézowe Playies Paikou (ChOG) (wytrawne, potwytrawne, polstodkie i stodkie) produkuje si¢ ze $wiezych
winogron nastepujacych odmian: Xinomavro, Limnio, Negoska, Cabernet Sauvignon, Syrah i Merlot. Odmiany te
mogg by¢ stosowane w dowolnych proporcjach.”.

Zmiana ta znalazla réwniez odzwierciedlenie w sekcjach ,Opis wina lub win” i ,Dopuszczone odmiany winorosli
do produkcji wina” jednolitego dokumentu.

Aktualizacja dokumentacji technicznej Playies Paikou (ChOG)

Oprécz wymaganych zmian oraz w celu aktualizacji dokumentacji technicznej wprowadziliSmy nastepujace zmiany
do specyfikacji produktu: a) dodaliSmy|zastgpiliémy przepisy krajowe dotyczace majacych zastosowanie wymogéw
i kontroli win objetych ChNP i ChOG oraz b) zmieniliémy informacje na temat wlasciwych organéw kontroli.

W szczegblnosci sekcja ,ORGANY KONTROLI” otrzymuje brzmienie:

»ORGANY KONTROLI
Ministerstwo Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Zywnosci
Dyrekcja Generalna ds. Zywnosci
Dyrekcja: Wykorzystanie i Technologia Zywnosci
Dzial: Wina i Napoje Alkoholowe
Adres: Menandrou 22

10552 Ateny

GRECJA

Tel. +30 2102125113, 2102125145

Faks +30 2105245195

E-mail: lkiokakis@minagric.gr, kballa@minagric.gr

Dyrekcje ds. Gospodarki Wiejskiej i Spraw Weterynaryjnych
Regionalne Osrodki Ochrony Roélin, Jakosci i Kontroli Fitosanitarne;.”.

Zmiana ta odnosi si¢ wylacznie do specyfikacji produktu, a nie do jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT
Zarejestrowana nazwa

J\ayiéc TTaukou” (Playies Paikou)

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

Opis wina lub win
WINO ROZOWE WYTRAWNE

Ciemnopurpurowa barwa z rézowymi refleksami. Mocny bukiet zdominowany przez nuty rézy i cytruséw. Zrow-
nowazony odpowiednig kwasowoscig i posmakiem kwiatow, ktory utrzymuje si¢ na podniebieniu.

— Calkowita zawarto$¢ alkoholu: minimalnie 11,5 % obj.

— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 11,0 % ob;j.
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— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru przekracza 4 gfl, zasto-
sowanie maja warunki okreslone w zalgczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009)

— Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

Ogolne wilasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr,' wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

Mai{sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawarto$ci alkoholu zastosowanie maja wartoici przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.

WINO ROZOWE POLWYTRAWNE

Ciemnopurpurowa barwa z rézowymi refleksami. Mocny bukiet zdominowany przez nuty rézy i cytruséw. Zréw-
nowazony odpowiednig kwasowoscig i posmakiem kwiatow, ktéry utrzymuje si¢ na podniebieniu. Przyjemne uczu-
cie rownowagi pomiedzy kwasowoscig a stodycza, wino delikatne i owocowe.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 4,5 — maksymalnie 17,5 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru prze-
kracza 12 gfl, zastosowanie majg warunki okreSlone w zalgczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki w winach (ogétem): 250 mg/l (przy zawartosci cukru nie mniejszej niz
58/

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 11,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna: 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

Ma11<sy)malna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 250

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawartosci alkoholu zastosowanie maja wartosci przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.
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WINO ROZOWE POLSLODKIE

Ciemnopurpurowa barwa z rézowymi refleksami. Mocny bukiet zdominowany przez nuty rézy i cytruséw. Zrow-

nowazony odpowiednig kwasowoscig i posmakiem kwiatéw, ktéry utrzymuje si¢ na podniebieniu. ftagodny, owo-

cowy i stodki smak, ktdry utrzymuje si¢ na podniebieniu.

— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 11,0 % ob;j.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 12,5 — maksymalnie 45 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru prze-
kracza 12 gfl, zastosowanie majg warunki okreSlone w zalagczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

Ma11<sy)malna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 250

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawartosci alkoholu zastosowanie maja wartoici przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.

WINO ROZOWE SEODKIE

Intensywny kolor owocu granatu. Zapach dzemu z czerwonych owocéw jagodowych i czerwonych réz. Bogaty
smak i stodki posmak.

— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 11,0 % ob;j.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 45

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 12,0

— kwasowo$¢ lotna wyrazona jako kwas octowy (g/l): maksymalnie 1,08 (18 meq/l)

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,8 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

Ma11<sy)malna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 250

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawartosci alkoholu zastosowanie maja wartosci przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.
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WINO BIALE WYTRAWNE

Lénigcy, jasnozielony kolor (z zéltymi refleksami w przypadku wina bialego z winogron odmian Xinomavro
i Negoska). Mocny bukiet zdominowany przez nuty cytruséw i $wiezych owocéw z aromatem kwiatowym. Gle-
boki z owocowym posmakiem, ktéry utrzymuje si¢ na podniebieniu.

— Calkowita zawarto$¢ alkoholu: minimalnie 11,5 % obj.
— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 11,0 % ob;j.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru przekracza 4 gfl, zasto-
sowanie majg warunki okre$lone w zalgczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 11,5

Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

Ma11<sy)ma1na catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawarto$ci alkoholu zastosowanie maja wartoici przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.

WINO BIALE POLWYTRAWNE

Léniacy, jasnozielony kolor (z zoltymi refleksami w przypadku wina bialego z winogron odmian Xinomavro
i Negoska). Mocny bukiet zdominowany przez nuty cytrusoéw i $wiezych owocdéw z aromatem kwiatowym. Przy-
jemne uczucie réwnowagi pomiedzy kwasowoscia a stodycza, wino delikatne i owocowe.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 4,5 — maksymalnie 17,5 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru prze-
kracza 12 gfl, zastosowanie majg warunki okreSlone w zalagczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki w winach (ogétem): 250 mg/l (przy zawartosci cukru nie mniejszej niz
5 ¢/l

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr,' wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

Mall<5)f)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 250

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawartosci alkoholu zastosowanie maja wartosci przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.
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WINO BIALE POLSLODKIE

Lénigcy, jasnozielony kolor (z zéltymi refleksami w przypadku wina bialego z winogron odmian Xinomavro
i Negoska). Mocny bukiet zdominowany przez nuty cytruséw i Swiezych owocéw z aromatem kwiatowym.
tagodny, owocowy i stodki smak, ktéry utrzymuje si¢ na podniebieniu.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,0 % obj.
— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 12,5 — maksymalnie 45
— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

Mai<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 250

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawartosci alkoholu zastosowanie maja wartoici przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.

WINO BIALE SLODKIE

Lénigcy kolor z zéltawym odcieniem (z zoltymi refleksami w przypadku wina bialego z winogron odmian
Xinomavro i Negoska). Mocny bukiet zdominowany przez nuty cytruséw z aromatem kwiatowym. Lagodny, owo-
cowy i stodki smak, ktéry utrzymuje si¢ na podniebieniu.

— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 11,0 % obj.
— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 45
— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

Ogolne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawartos$¢ alkoholu (w % obj.): 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

Mai<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 250

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawartosci alkoholu zastosowanie maja wartosci przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.
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WINO CZERWONE WYTRAWNE

Intensywnie czerwone z ciemnofioletoworézowymi refleksami. Aromatyczne na podniebieniu z nutami czarnych
porzeczek, wisni i pomidoréw z domieszkg pieprzu. Wyraziste, pelne tagodnych tanin i mocnego posmaku owo-
cow, ktéry utrzymuje si¢ na podniebieniu.

— Calkowita zawarto$¢ alkoholu: minimalnie 12 % obj.
— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 11,5 % ob;j.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru przekracza 4 gfl, zasto-
sowanie majg warunki okre$lone w zalgczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,0

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

Ma11<sy)ma1na catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 150

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawarto$ci alkoholu zastosowanie maja wartoici przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.

WINO CZERWONE POLWYTRAWNE

Intensywnie czerwone z ciemnofioletoworézowymi refleksami. Aromatyczne na podniebieniu z nutami czarnych
porzeczek, wisni i pomidoréw z domieszka pieprzu. Przyjemne uczucie réwnowagi pomiedzy kwasowoscia
a stodyczg, wino delikatne i owocowe.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 4,5 — maksymalnie 17,5 (w przypadku gdy zawarto$¢ cukru prze-
kracza 12 gfl, zastosowanie majg warunki okreSlone w zalagczniku XIV do rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 607/2009)

— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,0

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki w winach (ogétem): 200 mg/l (przy zawartosci cukru nie mniejszej niz
5 ¢/l

Ogodlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 12

Minimalna kwasowo$¢ og6lna: 3,5 grama na litr,' wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

Mall<5)f)malna caltkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawartosci alkoholu zastosowanie maja wartosci przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.
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WINO CZERWONE POLSEODKIE

Intensywnie czerwone z ciemnofioletoworézowymi refleksami. Aromatyczne na podniebieniu z nutami czarnych
porzeczek, wisni i pomidoréw z domieszka pieprzu. Lagodny, owocowy i stodki smak, ktéry utrzymuje si¢ na
podniebieniu.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.
— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 12,5 — maksymalnie 45
— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,0

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na 1itr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

Ma11<sy)rna1na calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawartosci alkoholu zastosowanie majg wartosci przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.

WINO CZERWONE StODKIE

Intensywnie czerwone. Aromatyczne na podniebieniu z nutami czarnych porzeczek i wisni. Bogaty i gleboki smak,
ktory jest lagodny na podniebieniu i dlugo pozostaje w ustach.

— Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu: 11,5 % ob;j.
— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 45
— Calkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy (g/l): maksymalnie 7,5

Ogolne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.): 12

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 3,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

Mai<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr):

W odniesieniu do maksymalnej zawartosci alkoholu zastosowanie maja wartosci przewidziane w odpowiednich
przepisach UE.
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5. Praktyki winiarskie
a)  Podstawowe praktyki enologiczne
Szczegéine praktyki enologiczne

Zgodnie z majgcymi zastosowanie przepisami (zalgcznik I D do rozporzadzenia (WE) nr 606/2009) dostadzanie
wina jest dozwolone w przypadku produkcji wina pétwytrawnego, péistodkiego i stodkiego.

Technika uprawy

Winorosl jest uprawiana zgodnie z typowymi lokalnymi technikami uprawy.
Ograniczenia dotyczace produkcji win

Produkcja wina bialego: wino biate Playies Paikou (ChOG) produkuje si¢ przy uzyciu najnowoczesniejszej technolo-
gii produkcji wina bialego; temperatura podczas fermentacji alkoholowej nie moze przekraczaé 20°C. W przy-
padku czerwonych odmian winorosli Xinomavro i Negoska stosuje si¢ metodg fermentacji wina bialego.

Produkcja wina czerwonego: czerwone wino Playies Paikou (ChOG) produkuje si¢ zgodnie z klasyczng metoda
produkcji wina czerwonego.

Produkcja wina rézowego: wino rézowe Playies Paikou (ChOG) produkuje si¢ przy uzyciu najnowoczesniejszej
technologii do produkcji wina rézowego; temperatura podczas fermentacji alkoholowej nie moze
przekraczaé 20 °C.

b) Maksymalne zbiory

Maksymalny zbiér z hektara wyrazony w hektolitrach produktu koficowego — wina biate

105 hektolitréw z hektara

Maksymalny zbiér z hektara wyrazony w hektolitrach produktu koncowego — wina czerwone
96 hektolitrow z hektara

Maksymalny zbiér z hektara wyrazony w hektolitrach produktu koficowego — wina rézowe
90 hektolitréw z hektara

Maksymalne zbiory winogron z hektara — wina czerwone, biale i rézowe

12000 kg winogron z hektara

Maksymalne zbiory winogron z hektara — odmiana Roditis

14 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar

Wyznaczony obszar produkeji wina Playies Paikou (ChOG) obejmuje obszary dystryktéw Karpi, Griva, Goume-
nissa, Gerakonas i Filiria w gminie Goumenissa oraz dystryktéw Evropos, Polypetro i Touba w gminie Evropos
w prefekturze Kilkis na wysokosci ponad 80 metréw.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

Roditis Rs — Alepou

Xinomavro N — Xinogaltso, Popolka
Negoska N

Cabernet Sauvignon N

Malagouzia B

Limnio N

Chardonnay B

Viognier B

Syrah N

Sauvignon Blanc B

Riesling B
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Merlot N
Gewiirztraminer Rs
Asyrtiko B
8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
Zwigzek historyczny, kulturowy i spoteczny oraz Srodowisko geograficzne — wino
Szczegdtowe informacje dotyczqce obszaru geograficznego
A. Zwiazek historyczny

Renoma, jakg obszar ten zyskal dzigki produkeji win objetych ChNP Goumenissa, przyczynila si¢ do rozpowszech-
nienia nowoczesnych technik uprawy winorosli na calym obszarze objetym ChOG Playies Paikou, gdzie uprawia si¢
wigkszg liczbe odmian winorosli, z ktérych produkuje si¢ wina popularne na rynku. Uznanie ChOG Playies Paikou
nastgpilo zatem w kontekscie historycznego rozwoju produkcji wina na tym obszarze w oparciu o istniejacg trady-
cje 1 wspolczesng infrastrukture zbudowang w ostatnich latach.

B. Zwiazki kulturowe, spoteczne i gospodarcze

Juz od czaséw starozytnych winoro$l i wino sa nierozerwalnie zwigzane z Zzyciem kulturalnym, spolecznym
i gospodarczym miejscowej ludnosci.

Zwigzek ten istnieje do dzis, o czym $wiadcza wydarzenia organizowane w celu promowania wina, a takze lokalne
tradycje kulturowe.

C. Srodowisko geograficzne oraz pochodzenie geograficzne
Klimat

Klimat (wedtug Langa) nalezy do kategorii klimatu pétsuchego i pétwilgotnego. Suma termiczna (temperatura
bazowa 10°C): 1980 stopniodni od kwietnia do pazdziernika. Kontynentalno$¢: 20,93 °C. Liczba godzin nasto-
necznienia: 1 818 od kwietnia do pazdziernika. Srednia temperatura w miesigcu, w ktorym dojrzewaja winogrona:
19,8 °C. Opady: 650 mm rocznie, 65 mm w miesigcu, w ktérym dojrzewajg winogrona. Wiatry: zimg przewaza
wiatr polnocny Vardaris. Latem przewazaja fagodne wiatry lokalne (bryzy), wiejace gléwnie z poludnia, ale wyste-
puja réwniez wiatry pétnocno-wschodnie Meltemi, ktére tagodza letnie upaly.

Gleba

Szerszy obszar Playies Paikou jest zbudowany ze skal typu granitowego, piaskowca, tupkéw, ofiolitéw i wapienia,
podczas gdy material macierzysty sklada sie ze zl6z z terra rossa, marglem i wapieniem marglistym w twardych
i migkkich warstwach. Wigkszo$¢ gleb na tym obszarze ma pH neutralne do zasadowego. Obszar ten charaktery-
zuje si¢ wystarczajgcymi lub duzymi ilosciami zaréwno réwnowaznego, jak i aktywnego weglanu wapnia, z wyjat-
kiem niekt6rych obszaréw, na ktérych w ogdle nie wystepuje. Ogdlnie rzecz biorac, bardzo dobra pojemnos¢ sorp-
cyjna gleby na tym obszarze zapewnia roslinom konieczne ilosci skladnikéw odzywczych ze wzgledu na duzg
zawarto$¢ smektytow w mineratach ilastych, podczas gdy w glebie wystepuja duze ilosci zaréwno wymiennego
wapnia, jak i wymiennego magnezu. Zawarto$¢ materii organicznej w warstwach wierzchnich jest na ogdt wystar-
czajaca i maleje wraz z glebokosciag. W wigkszosci przypadkéw ilos¢ materii organicznej w glebie wystarcza do
zasilenia roélin w azot niezbedny do wzrostu, w zwiazku z czym nawozy azotowe muszg by¢ stosowane jedynie
sporadycznie.

Uksztaltowanie terenu

Obszar ten jest wyjatkowo pagérkowaty, o réznych orientacjach i nachyleniach od 0 do 30 %. W polaczeniu
z gleba i makroklimatem tworzy to liczne lokalizacje dla winnic, ktére sa jednym z gtéwnych czynnikéw wplywa-
jacych na wydajno$¢ odmian uprawianych na tym obszarze. Lokalizacje winnic réznig si¢ pod wzgledem mezokli-
matu, ktory wynika gléwnie z interakcji miedzy klimatem a lokalng topografig, jak réwniez pod wzgledem gleby.

Szczegblowe informacje o produkcie

Biale wina Playies Paikou (ChOG) charakteryzuja si¢ jasnozielong barwa, niekiedy o zéttawym odcieniu. Ich profil
aromatyczny obejmuje aromaty cytruséw, kwiatéw i innych owocdéw, w zaleznosci od odmiany i polozenia win-
nicy. Cechuja je réwniez dostateczna glebia smaku i posmak, gléwnie dzigki odpowiedniemu i zsynchronizowa-
nemu dojrzewaniu odmian na tym obszarze.

Wina rézowe Playies Paikou (ChOG) wyrdzniajg si¢ intensywng barwg i rézowymi odcieniami, ktére zawdzigczaja
stosowanym odmianom i obszarowi, na ktorym s uprawiane. Maja one réwniez mocny bukiet zdominowany
przez réze i cytrusy. Wszystkie rodzaje wina rézowego (wytrawne, potwytrawne, pétstodkie i stodkie) s doskonale
wywazone, gléwnie ze wzgledu na dobrg kwasowos¢.

Czerwone wina Playies Paikou (ChOG) majg intensywnie czerwong barwe z ciemnofioletoworézowymi refleksami.
Sa aromatyczne na podniebieniu z nutami czarnych porzeczek, wisni i pomidoréw z domieszkg pieprzu. Maja one
pelny smak z fagodnymi taninami i silnie wyczuwalnym posmakiem owocéw, ktory utrzymuje sie na podniebieniu.
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Zwigzek przyczynowy

Ze wzgledu na temperatury panujace na tym obszarze szczytowa faza dojrzewania winogron przypada miedzy
ostatnimi dziesigcioma dniami sierpnia a pierwszymi pigcioma dniami pazdziernika, w zaleznosci od odmiany. Ze
wzgledu na ten okres, w ktérym przypada szczytowa faza dojrzewania, oraz wysoki stopiefi kontynentalnoci styl
i organoleptyczne cechy charakterystyczne produkowanych win wynikajg bezposrednio z klimatu i réznic w polo-
zeniu winnic. Na przyklad z odmiany Xinomavro, ktdéra dojrzewa wcze$nie w winnicach uprawianych na glebach
wapiennych, produkuje si¢ wina o delikatnym aromacie, podczas gdy z odmian, ktére dojrzewaja pdzniej w miej-
scach o gliniastej glebie, produkuje si¢ wina o silnym charakterze fenolowym.

Odmiana Negoska dojrzewa w tym samym czasie co Xinomavro i jest uzywana do produkcji win o wysokiej
zawartoSci alkoholu, intensywnej barwie i Sredniej kwasowosci, ktére mozna bardzo dobrze sparowaé z odpowia-
dajacymi im winami odmiany Xinomavro. Odmiany Merlot, Syrah i Cabernet Sauvignon dojrzewajg odpowiednio
okolo 5, 10 i 20 wrzesnia. Odmiang Merlot wykorzystuje si¢ do produkeji win tagodnych o wysokiej zawartosci
alkoholu i aromacie dojrzalych owocéw, natomiast wina z odmiany Syrah charakteryzuja si¢ dobra strukturg
i mocng barwa oraz s3 odpowiednie do dlugiego lezakowania. Odmian¢ Cabernet Sauvignon wykorzystuje si¢ do
produkgji win o szczegblnych aromatach (gléwnie malych czerwonych owocéw, ale takze o ostrych aromatach),
odpowiedniej glebi smaku, zawartosci alkoholu i mozliwosci lezakowania.

Odmiany Chardonnay, Sauvignon Blanc, Gewiirztraminer i Malagouzia dojrzewajg w ostatnich dziesigciu dniach
sierpnia, odmiany Riesling i Asyrtiko — w pierwszych pieciu dniach wrze$nia, odmiana Viognier — w drugich pieciu
dniach wrzesnia, za§ odmiana Roditis — w drugiej polowie wrze$nia. Ze wzgledu na stosunkowo cieple warunki
dojrzewania wina Chardonnay zwykle maja dojrzaly bukiet tropikalny polaczony z bogatg glebig na podniebieniu,
za§ wina Sauvignon Blanc charakteryzujg si¢ aromatem owocéw, gléwnie brzoskwiri, a w mniejszym stopniu aro-
matem ro$lin zielonych, w zaleznosci od gleby. Z odmian Malagouzia i Gewiirztraminer uzyskuje si¢ gléwnie wina
o intensywnie kwiatowym bukiecie, aromatyczne na podniebieniu, wzmocnione w polgczeniu z innymi odmia-
nami. Wina produkowane z odmiany Asyrtiko maja bogata strukture, wysoka kwasowo$¢ i wyrdzniajacy aromat,
ktéry zmienia si¢ od kwiatowego po cytrusowy. Wina produkowane na tym obszarze z odmiany Riesling wyrdz-
niajg si¢ gléwnie finezja aromatycznosci na podniebieniu. Odmiane Viognier wykorzystuje si¢ do produkcji win,
ktore charakteryzujg si¢ silng struktura i mozliwoscia lezakowania i ktérych owocowy aromat, np. moreli, fagodza
dojrzalsze aromaty miodowe. Z odmiany Roditis produkuje si¢ wina o aromatycznej finezji i bogatej palecie na
podniebieniu.

Podsumowujac, jakos¢, styl i szczegblny charakter win produkowanych na tym obszarze wynikaja z terroir,
zar6wno na szerszym obszarze, jak i na poziomie poszczeg6lnych winnic.

Dodatkowe wymogi zasadnicze

Ramy prawne: okre$lone w przepisach UE

Rodzaj wymogdw dodatkowych: odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Art. 6 ust. 4 lit. b) rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009 ustanawiajacego niektére szczegblowe przepisy
wykonawcze do rozporzadzenia Rady (WE) nr 479/2008 w odniesieniu do chronionych nazw pochodzenia i ozna-
czen geograficznych, okreslen tradycyjnych, etykietowania i prezentacji niektérych produktéw sektora wina.

Ramy prawne: okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych: odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Art. 4 lit. ¢) wsp6lnego zarzadzenia ministerialnego nr 392169/20.10.1999 ustanawiajacego ogdlne zasady doty-
czace stosowania okreSlenia ,wino regionalne” do opisu wina stolowego (Dziennik Urzedowy, seria II,
nr 1985/8.11.99), zmienionego wspdlnym zarzadzeniem ministerialnym nr 321813/29.8.2007, stanowi, ze:

,Wina stolowe, w przypadku ktérych okreslenie »wino regionalne« moze by¢ stosowane z oznaczeniem geograficz-
nym prowincji, prefektury lub obszaru uprawy winorosli, ktéry jest mniejszy niz prefektura, produkuje sig
w wytworniach wina dzialajgcych w danej prefekturze lub w przyleglych prefekturach. W szczegdlnosci wina Play-
ies Paikou (ChOG) mogg by¢ produkowane w wytwérniach wina dziatajacych w prefekturze Kilkis lub w sgsiednich
prefekturach Pela, Tesaloniki i Seres”.

Ramy prawne: okreslone w przepisach UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych: przepisy uzupelniajace dotyczace etykietowania

Opis wymogu: okreslenia dotyczace niektérych metod produkeji
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Art. 66 ust. 1, 2 i 6 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009 ustanawiajagcego niektére szczegélowe przepisy
wykonawcze do rozporzadzenia Rady (WE) nr 479/2008 w odniesieniu do chronionych nazw pochodzenia i ozna-
czen geograficznych, okreslen tradycyjnych, etykietowania i prezentacji niektérych produktéw sektora wina.

Ramy prawne: okres$lone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych: przepisy uzupelniajace dotyczace etykietowania
Opis wymogu: Okreslenia dotyczgce niektérych metod produkgji

W art. 3 i 4 decyzji ministerialnej nr 280557/9.6.2005 w sprawie czasu dojrzewania, lezakowania i wprowadzenia
na rynek win wysokiej jakosci pochodzacych ze $cisle okreslonego obszaru oraz win regionalnych, a takze okreslen
uzywanych do ich etykietowania dotyczacych metod ich wytwarzania lub przygotowywania (Dziennik Urzedowy,
seria II, nr 818/15.6.2005) okre§lono warunki stosowania nastepujacych okreslen:

— ,NEOZ OINOZ” lub ,NEAPOT OINOZ” (MLODE WINO),
— ,QPIMANZH XE BAPEAI” lub ,QPIMASE SE BAPEAI” (DOJRZEWAJACE W BECZKACH),
— JTAAAIOMENOZ IE BAPEAI” lub ,[TAAAIQZH SE BAPEAI” (STARZEJACE SIE W BECZKACH),

— ,OINOITIOIHOHKE KAI QPIMASE XE BAPEAI” lub ,OINOIIOIHEZH KAI QPIMANSH SE BAPEAI” (PODDAWANE
WINIFIKAC]T I DOJRZEWAJACE W BECZKACH),

— ,OINOITOIHZH XE BAPEAI” lub ,OINOTIOIHOHKE IE BAPEAI” (PODDAWANE WINIFIKACJ]I W BECZKACH).
Ramy prawne: okrelone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych: przepisy uzupelniajace dotyczace etykietowania

Opis wymogu: podanie rocznika na etykiecie

W przypadku uzycia okreslerr ,NEOZ OINOZ” lub ,NEAPOZ OINOX” (,MLODE WINO”) na etykiecie wina obowigz-
kowe jest podanie rocznika, zgodnie z art. 1 ust. 2 decyzji ministerialnej nr 280557/9.6.2005 w sprawie czasu
dojrzewania, lezakowania i wprowadzenia na rynek win wysokiej jakosci pochodzacych ze Scisle okreslonego
obszaru oraz win lokalnych, a takze okreslen uzywanych do ich etykietowania dotyczacych metod ich wytwarzania
lub przygotowywania (Dziennik Urzedowy, seria II, nr 818/15.6.2005).

Ramy prawne: okre§lone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych: przepisy uzupelniajace dotyczace etykietowania
Opis wymogu: umieszczanie okreslenl na etykietach zgodnie z przepisami krajowymi.

Zgodnie z decyzja ministerialng nr 235309/7.2.2002 etykiety win objetych chronionym oznaczeniem geograficz-
nym (ChOG) Playies Paikou mogg zawiera¢ nastgpujace okreslenia:

AEYKOZ AIO AEYKA STA®YAIA[Blanc de blancs (BIALE Z BIALYCH WINOGRON), AEYKOS AIO EPYOPA
STAGYAIA/Blanc de noir (BIALE Z CZERWONYCH WINOGRON), AEYKOT ATO EPYOPQITA STAGYAIA lub
AEYKOS ATIO TKPIZA STA®YAIA[Blanc de gris (BIALE Z ROZOWYCH WINOGRON lub BIALE Z SZARYCH
WINOGRON), KOKKINEAI/KOKINELI, OINOE AO®QN/Vin de collines (WINO ZE WZGORZ), OINOZ TAATIQON/Vin
de coteaux (WINO ZE ZBOCZY), OPEINQN AMITEAQNON lub ATIO OPEINA KPAZAMIIEAA|Vin de vignobles Mon-
tagneux (WINNICE GORSKIE lub WINO Z WINNIC GORSKICH).

Link do specyfikacji produktu
http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis[POP-PGE/OINOS/PGE _trop_prodiagrafes_paikos191217.pdf
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