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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 6 lutego 2019 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu, o ktérym
mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013,
oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu objetego nazwa w sektorze wina

(Vallegarcia (ChNP))
(2019/C 57/09)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéow rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 23479, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Hiszpania zlozyla wniosek o objecie ochrona nazwy ,Vallegarcia” zgodnie z czgscia I tytul II rozdzial I sekcja 2
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Zgodnie z art. 97 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 Komisja przeanalizowala ten wniosek i stwierdzila, ze
spelnione zostaly warunki okreslone w art. 93-96, art. 97 ust. 1 oraz art. 100, 101 i 102 tego rozporzadzenia.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
opublikowal w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1
lit. d) tego rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku wstepnej krajo-
wej procedury rozpatrywania wniosku o objecie ochrong nazwy ,Vallegarcia”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

W zalgczniku do niniejszej decyzji zamieszczono jednolity dokument ustanowiony zgodnie z art. 94 ust. 1 lit. d) rozpo-
rzadzenia (UE) nr 1308/2013 oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,Vallegarcia” (ChNP).

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec ochrony nazwy, o ktdérej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciggu dwéch miesiecy od daty
publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 6 lutego 2019 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT
~VALLEGARCIA”
PDO-ES-02085
Data zloZenia wniosku: 13.4.2015
1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

,Vallegarcia”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw winiarskich

1. Wino

4.  Opis win
Wino biale

Wino biale o intensywnej zéltej barwie, cechujace si¢ aromatami owocoéw pestkowych, owocéw tropikalnych
i bialych kwiatéw o Sredniowysokiej intensywno$ci. W tle ziotowe aromaty lawendy i rozmarynu oraz dymny
finisz. Smak jest gladki w ataku, aksamitny, wywazony, §wiezy i okragly. Przyjemny $rodek o aromatach owocow
pestkowych oraz dymny i lekko gorzki finisz.

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okres-
lonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogolne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,1 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 12,5

Ma11<sy)malna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 160

na litr]

Wino czerwone

Wino czerwone o intensywnej czerwonej barwie, przy krawedzi kieliszka przechodzacej w kolor owocu granatu
lub kolor rubinowy i owocu granatu, o pigknej szacie. Smak o $redniowysokiej intensywnosci, z wyczuwalnymi
aromatami czerwonych owocéw, krzewdw i mineratéw $rodziemnomorskich lub tez balsamicznymi akcentami
lawendy i aromatami przypalonego drewna. Okragly smak o lekkim ataku, wywazony, lekko taninowy.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okres-
lonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogolne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12
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Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,2 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 150

na litr)

5. Praktyki wytwarzania wina
a)  Podstawowe praktyki enologiczne
Praktyka zarzgdzania uprawami

Winogrona zbiera si¢ wylacznie recznie i umieszcza w skrzyniach. Pierwsze sortowanie winogron odbywa sie
w winnicy po $cigciu kisci, a drugie na stole do sortowania w pomieszczeniu wydzielonym do odbioru winogron
w wytworni wina.

Ograniczenie zwigzane z procesem produkcji wina

Winogrona podaje si¢ na poziomie powyzej gérnego wlotu zbiornika, dzigki czemu w rurach nie powstaje cisnie-

nie, a zatem winogrona sg poddawane fagodniejszej obrébee.

Podczas napelniania zbiornika miazga przechodzi przez rurowy wymiennik ciepla, gdzie obnizana jest tempera-
tura. Sprawia to, Ze zbiorniki pozostajg zimne na okres, ktéry moze si¢ rézni¢, w stosownych przypadkach,
w zaleznosci od uznania zespotu enologdéw. Ta maceracja, ktéra odbywa si¢ przed fermentacja, umozliwia wydoby-
cie wszystkich aromatéw obecnych w winogronach do roztworu wodnego i sprawia, ze kolor jest stabilniejszy.

Po procesie maceracji na zimno winogrona biale wyciska si¢, a otrzymany w ten sposob moszcz gromadzi si¢ az
do uzyskania odpowiedniej metnosci wynoszacej 400-800 NTU. Gdy proces fermentacji rozpocznie si¢, moszcz
przenosi si¢ w zmiennych proporcjach do nieuzywanych beczek z francuskiego debu, w ktérych moszcz fermen-
tuje i dojrzewa na osadzie przez 4—6 miesigcy. W procesie fermentacji alkoholowej win bialych i czerwonych sto-
suje si¢ zaré6wno naturalne, jak i wyselekcjonowane drozdze. Wina biale fermentuja w niskich temperaturach:
min. 15°C, maks. 26 °C. Nalezy réwniez pamietal o proporcji moszczu fermentujgcego w beczkach. Wina czer-
wone fermentujg w temperaturze minimalnej 15 °C i maksymalnej 30 °C. Czas napelniania zbiornikéw i maceracji
rézni si¢ w zaleznosci od oceny technicznej zespotu enologdéw i wynosi od 7 do 28 dni.

Beczki z winem czerwonym oprézniane sg recznie. Wytloki trafiajg do prasy pneumatycznej bez uzycia pomp, pod
wplywem sily cigzkoSci, a nastgpnie przenosi si¢ je do uzywanych beczek, gdzie sa przechowywane do momentu
degustacji. Po uzyskaniu wszystkich rodzajéw wina (zaréwno obciekowego, jak 1 wytlaczanego) oraz po zakoncze-
niu procesu fermentacji jabtkowo-mlekowej komitet enologéw przeprowadza degustacje wszystkich win, po czym
przygotowuje si¢ poszczegdlne kupaze. Nastepnie wina te lezakujg w beczkach z francuskiego d¢bu.

Przed wprowadzeniem do obrotu wina lezakuja w butelkach przez okresy réznej dtugosci.

b) Maksymalne zbiory
Odmiana Viognier

11 500 kg winogron z hektara
75 hektolitréw z hektara

Odmiana Syrah
9 250 kg winogron z hektara

60 hektolitréw z hektara

Odmiana Merlot

8 500 kg winogron z hektara
55 hektolitrow z hektara

Odmiana Cabernet Sauvignon

8 500 kg winogron z hektara

55 hektolitréw z hektara
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Odmiana Cabernet Franc

11 500 kg winogron z hektara

75 hektolitréw z hektara

Odmiana Petit Verdot

14 600 kg winogron z hektara

95 hektolitréw z hektara
Wyznaczony obszar geograficzny

Obszarem geograficznym jest dziatka katastralna 448 w strefie 9 gminy Retuerta del Bullaque polozonej w prowin-
¢ji Ciudad Real. Obejmuje ona 1 521 hektaréw.

Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina
Cabernet Sauvignon

Syrah

Viognier

Opis zwigzku lub zwigzkow

Srodowisko (czynniki naturalne i ludzkie)

a) Vallegarcia to nazwa doliny o specyficznym podlozu geologicznym, znanym jako Rafia del Fresno, charaktery-
zujacym si¢ szczegdlnym uksztaltowaniem gleby. W zwigzku z tym winogrona uprawiane na tym obszarze
posiadaja wyjatkowe cechy charakterystyczne (bardzo intensywny smak, o wysokiej jakosci aromatu i dlugo
utrzymujacy sie na podniebieniu). Ponadto wysoka kwasowos¢ i niskie pH gleb Vallegarcia sg nietypowe
w poréwnaniu z podobnymi obszarami klimatycznymi. Vallegarcia jest winnicg polozona na glebach o wyjatko-
wej klasyfikacji edafologicznej w poréwnaniu z innymi winnicami regionu Kastylia-La Mancha. W projekcie
badawczym Uniwersytetu Kastylia-La Mancha (UCLM) zatytulowanym ,Gleby do uprawy winorosli
w Kastylia-La Mancha: wplyw na sklad winogron” (ang. ,Wine-growing soils in Castile-La Mancha: influence on
the composition of the grape”) profile zbadane w Vallegarcia sklasyfikowano zgodnie z taksonomig gleb jako
typowe gleby Palexerult (Soil Survey Staff, 2006), z kolei uklad czarnozieméw jest typowy dla gleb rafia (Vidal
et al., 2004). Sposréd gleb do uprawy winorosli zbadanych w projekcie badawczym, tylko trzy profile Valle-
garcia nalezg do tego ukladu. W ramach systemu klasyfikacji FAO (2007) trzy profile przeanalizowane w spra-
wozdaniu UCLM - P1, P2 i P3 — sklasyfikowano odpowiednio jako Cutanic Alisol (zelazisty, chromowy), Cuta-
nic Alisol (zelazisty, szkieletowy) i Cutanic Alisol (zelazisty, szkieletowy).

Ponadto wysoka kwasowos$¢ gleb znajduje odzwierciedlenie w poziomach pH win i ich réwnowadze smakowej
na podniebieniu.

Niska zawarto$¢ wapnia i wysoka zawarto$¢ krzemionki, zelaza i glinu s3 calkowicie nietypowe dla gleb do
uprawy winoro$li w regionie Kastylia-La Mancha. Warto poréwnac zawarto$¢ powyzszych pierwiastkéw
w glebie na omawianym obszarze z ich zawartoicig w glebach wapiennych, ktére zwykle wykorzystuje sie do
uprawy winoro$li w regionie. Zgodnie z danymi pochodzacymi z analizy Amords et al. (2012b) zawarto$¢ wap-
nia w glebie Vallegarcia znacznie rézni si¢ od poziomdw, ktére mozna znalezé w wierzchniej warstwie gleb
wapiennych (10,4 g'kg-1 v. 230 g'kg-1). Z drugiej strony poziomy krzemu (345,9 g'kg-1) i Zelaza (26,5 g-kg-1)
w glebach omawianego obszaru sg znacznie wyzsze w poréwnaniu z glebami wapiennymi, na ktérych uprawia
sie winoro$l w regionie Kastylia-La Mancha (odpowiednio 127,5 i 16,65 gkg-1). Poziom glinu obecnego
w wierzchniej warstwie gleby wapiennej wynosi okoto 33,4 gkg-1, podczas gdy poziom ten w przypadku gleby
Vallegarcia wynosi 57,8 g-kg-1. Niska zawarto$¢ wapnia w glebie jest cecha charakterystyczng win Vallegarcia,
ktéra odréznia je od innych win produkowanych w regionie Kastylia-La Mancha.

Warto zwr6ci¢ uwage na wysoka Srednig ilo$¢ pierwiastkéw zaklasyfikowanych jako metale ziem rzadkich (cer,
lantan i neodym) w glebie Vallegarcia (odpowiednio 83,5, 44,5 i 36,5 mgkg-1) w poréwnaniu ze $rednimi
poziomami regionalnymi (odpowiednio 57,7, 23,5 i 21,6 mgkg-1) i Swiatowymi (odpowiednio 55, 35,5
i 30,5 mgkg-1). Ogélnie rzecz biorac, poziomy tych pierwiastkow sa wyzsze w przypadku gleb kwasnych niz
w przypadku gleb wapiennych (Amords et al., 2012a);

b) wplyw rzeki Bullaque i zasilajgcych ja strumieni otaczajacych wyznaczony obszar, a takze $wiezo$¢ powietrza
w dolinach osfanianych przed pétnocnymi wiatrami przez gory, tworza mikroklimat dla winnicy, ktéry tagodzi
ekstremalne warunki zaréwno zima, jak i latem. Sprzyja to prawidlowemu i calkowitemu dojrzewaniu
winogron;

¢) duza zmienno$¢ temperatur miedzy dniem i nocg spowodowana wysokoscig Vallegarcia nad poziomem morza,
w polaczeniu z obfitymi opadami deszczu na tym obszarze w pordwnaniu z innymi cz¢$ciami regionu spra-
wiaja, iz winogrona zyskuja doskonalg strukture taninows, ktéra zwigksza zdatno$¢ win do lezakowania
w beczce i butelce.
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Opis wina

Wina Vallegarcia charakteryzuja si¢ okraglym i wywazonym smakiem. Posiadajg takze doskonalg strukture tani-
nowy, co nadaje im wyjatkowa zdolno$¢ dojrzewania i sprawia, Ze nadaja si¢ do przechowywania przez dtugi czas.
Wartosci polifenoli w tych winach mogg osiggad ponad 50 meq/l, a intensywno$¢ koloru ponad 12 AU.

Za intensywny smak i jako$¢ aromatéw tych win odpowiadajg mocne aromaty $rédziemnomorskie (czystek, wrzos)
i balsamiczne (tymianek, rozmaryn, lawenda), a takze wysoki poziom mineraléw (czarny lupek, kwarcyt). Pozosta-
wiajg one gorzki posmak w tylnej czesci gardla, ktéry wydluza smak wina.

Zwigzek

Niezwyklym zjawiskiem jest rowniez wysoka kwasowo$¢ i niskie pH gleb wyznaczonego obszaru. To polgczenie
nadaje winom gorzki posmak w tylnej czgsci gardla, ktéry wydtuza smak wina.

Swiezos¢ powietrza w dolinach i ochrona przed pétnocnymi wiatrami, jaka zapewniaja gory, dziala tagodzaco na
klimat oraz sprawia, ze smak win jest bardziej okragly i wywazony. Duza zmienno$¢ temperatur miedzy dniem
a nocg, ktdra jest spowodowana wysokoscig wyznaczonego obszaru nad poziomem morza, w polgczeniu z obfi-
tymi opadami deszczu sprawia, ze winogrona zyskuja doskonalg strukture taninows, dzigki czemu wartosci polife-
noli w przedmiotowych winach osiggaja ponad 50 meq/l, a intensywno$¢ koloru ponad 12 AU.

Mimo Ze wyznaczony obszar jest otoczony obszarem ChOG ,Castilla”, jego wlasciwosci znacznie si¢ réznig od
pobliskiego wyznaczonego obszaru ze wzgledu na nastepujace czynniki:

Czynniki naturalne

Geologiczne podloze Rafia charakteryzujace si¢ wysoka kwasowoscia i niskim pH, a takze $wieze powietrze
w dolinach, obfite opady deszczu oraz ochrona, jaka zapewniaja gory przed wiatrami péinocnymi, tworzg mikro-
klimat bardzo odmienny od sasiedniego obszaru.

Duze zréznicowanie pH warstwy wierzchniej gleby i warstwy podglebia, w tym maksymalne zréznicowanie wyno-
szace 4,1 punktu w profilu 2 (pH = 8,9 w Ap i pH = 4,8 w Btgl), jak rowniez niska zawarto$¢ wapnia, wysoka
zawarto$¢ krzemionki, zelaza i glinu oraz obecno$¢ duzych ilosci metali ziem rzadkich sprawiaja, ze Vallegarcia
r6zni si¢ od reszty obszaru Kastylia-La Mancha.

Czynniki ludzkie

Najbardziej oczywistymi réznicami miedzy metodami produkeji win Vallegarcia a tymi produkowanymi na sgsied-
nich obszarach, ktére sa objete ChOG ,,Castilla”, sa:

ChOG ,Castilla” Vallegarcia Réznice

Wina biale 29 % obj. 212 % obj. Wyzsza zawarto$¢ alkoholu

Wina czerwone 210 % obj. 212 % obj. Wyzsza zawarto$¢ alkoholu

Wina czerwone <18 meq|l <20 megq/! Wyzsza kwasowos¢ lotna

Wina biale <16 000 kg/Ha <11 500 kg/Ha Nizsza produkcja z hektara

Wina czerwone <16 000 kg/Ha <14 600 kg/Ha Nizsza produkcja z hektara
>50 megq/l Wigksza zawarto$¢ polifenoli

>12 AU Bardziej intensywna barwa

Obszar wyznaczono na podstawie panujacych w nim warunkéw Srodowiskowych (biorac pod uwage takie czyn-
niki, jak zasieg geologicznego podloza Rafia o wysokim poziomie kwasowosci i niskim pH oraz ochrona zapew-
niana przez gory). Na tym obszarze znajduje si¢ tylko jedna wytwornia wina produkujaca wino, a jej wlascicielem
jest wnioskodawca.
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Warto zauwazy¢, ze wyznaczony obszar zajmuje 1 521 hektaréw oraz Ze nie istnieja tam inne plantacje winorosli
ani wytwornie wina niz te, ktorych wiascicielem jest wnioskodawca.

Ponadto, jezeli w przyszlosci inni producenci beda prowadzi¢ dzialalno$¢ na wyznaczonym obszarze geograficz-
nym, bedg oni mogli uzywaé zarejestrowanej nazwy, o ile spelnig warunki okreslone w specyfikacji. Scenariusz ten
jest bardzo prawdopodobny, poniewaz wyznaczony obszar obejmuje 1521 hektaréw, a zatem znajduje si¢ tam
miejsce dla wigkszej liczby wytwérni wina.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Ramy prawne:

zapewnione w prawodawstwie krajowym.

Rodzaj wymogdw dodatkowych:

pakowanie w wyznaczonym obszarze geograficznym.

Opis wymogu:

Wina nalezy butelkowaé na obszarze produkcji, poniewaz we wszystkich przypadkach proces produkeji koniczy sig
drugim etapem lezakowania w butelce. W tym okresie nastepuje proces redukcji, ktory podnosi jako$¢ win, zaokrg-
glajac ich smak. Wina s3 gotowe do spozycia po uzyskaniu organoleptycznych cech charakterystycznych okres-
lonych w specyfikacjach dla poszczegdlnych rodzajéow wina.

Link do specyfikacji produktu

http://pagina.jecm.esfagricul[paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos|
Pliego_Condiciones_Vallegarcia_20180719.pdf


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Pliego_Condiciones_Vallegarcia_20180719.pdf
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