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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 7 maja 2019 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o zmiang¢ w specyfikacji
nazwy produktu sektora wina, o ktérej mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013
(Valle d’Itria (ChOG))

(2019/C 171/05)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Wiochy ztozyly wniosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,Valle d'Itria” zgodnie z art. 105 rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013.

(2) Komisja rozpatrzyta wniosek i stwierdzila, ze spelniono warunki okreslone w art. 93-96, w art. 97 ust. 1 oraz
w art. 100, 101 i 102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o§wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, wniosek
o zmiang w specyfikacji nazwy ,Valle d’Itria” nalezy opublikowal w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,Valle d’Itria” (ChOG), zgodnie z art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
znajduje si¢ w zalaczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 prawo do zgloszenia sprzeciwu wobec zmiany w specyfikacji

produktu, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, przystuguje w ciagu dwdoch miesigcy od daty opu-
blikowania niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 7 maja 2019 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czbonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

~VALLE d’ITRIA”
PGI-IT-A0604-AM04
Data zlozenia wniosku: 24.6.2016
WNIOSEK O ZMIANE W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i powody wprowadzenia zmiany
2.1. Nazwa i wina: dodanie nowych rodzajow wina

Opis: wszystkie kategorie win oznaczonych ChOG ,Valle d'Itria”, ktére wczesniej byly wymienione w art. 2 ust. 1
(,Bianco, w tym wino p6imusujace, musujace, wino z przejrzalych winogron i Passito; Rosso, w tym wino péimu-
sujace, wino z przejrzatych winogron, Passito i Novello; Rosato, w tym wino péimusujgce i Novello”), sg obecnie
wymienione w art. 1 specyfikacji produktu (Nazwa i wina).

Wykaz rodzajéw uzupelniono réwniez przez dodanie czerwonych i rézowych win musujacych oraz odniesienia do
rodzajéw wina z wyszczeg6lnieniem odmiany winorosli.

Wykaz ten zostal zatem zaktualizowany i przeredagowany w nastepujacy sposéb:

,a) Bianco, w tym wino pélmusujace, musujgce, wino z przejrzalych winogron i Passito;

b) Rosso, w tym wino pétmusujace, musujace, wino z przejrzatych winogron, Passito i Novello;

¢) Rosato, w tym wino pélmusujace, musujgce i Novello;

d) wino z wyszczeg6lnieniem odmiany winorosli zgodnie z warunkami ustanowionymi w art. 2 ponize;”.

Uzasadnienie: specyfikacje produktu zmieniono w taki sposéb, aby wszystkie produkowane wina znalazly si¢ kon-
sekwentnie w art. 1 — Nazwa i wina.

Uwzglednienie czerwonego i rézowego wina musujacego jest uzasadnione utrzymujaca si¢ tradycja wytwarzania
tego rodzaju wina na obszarze produkcji, duzym zainteresowaniem rynkowym nowymi winami wytwarzanymi
gléwnie z rodzimych odmian winoro§li oraz utrzymujacym si¢ pozytywnym trendem na rynku win musujacych,
w szczegblnosci w przypadku lekkich czerwonych i rézowych win produkowanych juz w kategorii win
potmusujacych.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 1 specyfikacji produktu oraz sekgji jednolitego dokumentu dotyczacej opisu win.

2.2. Nazwa i wina

Opis: usunigto og6lne odniesienie do ,moszczéw”.

Uzasadnienie: zgodnie z obowigzujacymi przepisami UE ChOG nie moze by¢ zastrzezone dla kategorii ,mosz-
czéw”, lecz wylacznie dla kategorii ,cz¢Sciowo sfermentowanego moszczu winogronowego”, ktora to kategoria nie
jest objeta niniejsza specyfikacja produktu.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 1 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

2.3. Polgczenie odmian winorosli

Opis: wlaczenie rodzimych odmian winorosli Marchione, Maresco, Minutolo i Ottavianello do wykazu okreslonego
w art. 2 ust. 2 specyfikacji produktu dotyczacego odmian winorosli, ktére moga si¢ znalezé na etykietach win
oznaczonych ChOG ,Valle dltria”. Zaktualizowano powigzany wykaz odmian winorosli, ktére mozna uprawiaé
w prowincjach obejmujgcych obszar produkcji win oznaczonych ChOG ,Valle d'Ttria”, zalaczony do specyfikacji
produktu.
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Uzasadnienie zmiany: proponowana zmiana stala si¢ mozliwa po odzyskaniu, scharakteryzowaniu, rejestracji oraz
poprawie wydajnosci i wlasciwosci enologicznych wielu innych odmian lokalnych, ktére przetrwaly gltéwnie jako
rzadko rosngce, niezidentyfikowane rosliny wystepujace w starych winnicach jednoodmianowych w regionie Valle
d'Ttria, w szczegblnosci mniej znanych rodzimych odmian wystepujacych tradycyjnie w starych winnicach w Apulii,
w ktérych stosowano metod¢ przycinania do tzw. korony swobodnej, gdzie niemal zawsze rosty wéréd powszech-
nie uprawianych odmian i innych mniej znanych odmian. Ponadto niedawne ponowne odkrycie i podniesienie
jako$ci odmian, ktére wyselekcjonowano i udoskonalono pod wzgledem zdrowotnosci, otworzylo przed producen-
tami z Apulii nowe mozliwoici utrwalenia pozycji za pomoca lokalnych win o wyjatkowych, unikatowych
wlasciwosciach.

— Dzigki wysokiej kwasowosci i skladnikom aromatycznym odmiana Marchione nadaje si¢ do produkcji win
wytrawnych i musujacych oraz do kupazowania w celu zwigkszenia/zréznicowania aromatycznej ztozonosci
i polepszenia wlasciwosci organoleptycznych win bialych z regionu Valle d'Itria.

— Odmiana Maresco charakteryzuje si¢ wysoka zawartoscia cukru i wysoka kwasowoscia, co sprawia, ze nadaje
si¢ do produkcji wina musujacego.

— Odmiana Ottavianello ma doskonale wlasciwosci fizyczne, w zwigzku z czym dobrze nadaje si¢ do produkji
win czerwonych i ré6zowych, w tym pétmusujacych i musujacych, ktére sg lekkie i gotowe do natychmiasto-
wego spozycia.

— Kwasowo$¢ i aromat odmiany Minutolo sprawiaja, ze jest to doskonala baza do produkeji wina musujacego
i win specjalnych. Niedawne ponowne odkrycie oraz odbudowanie odmiany winorosli Minutolo, ktorg wyselek-
cjonowano i udoskonalono pod wzgledem zdrowotnosci, otworzylo przed producentami z Apulii nowe mozli-
wosci utrwalenia pozycji na rynku lokalnych win bialych. Podstawowe prace nad udoskonaleniem mniej zna-
nych rodzimych odmian, polegajace na poprawie zdrowia roslin, okre$leniu domniemanych klonéw oraz na
pOiniejszych procesach certyfikacji, a takze analizie przydatnosci za pomocg mikrowinifikacji, przeprowadzit
Osrodek Badan, Eksperymentow i Szkolent Rolniczych (CRSFA) ,Basile Caramia” w Locorotondo.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 2 specyfikacji produktu oraz sekgji jednolitego dokumentu dotyczacej opisu win.

2.4. Zwigzek ze Srodowiskiem geograficznym

Opis zmiany specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu: dodano szczegély dotyczace zwiazku ze $rodowi-
skiem wraz z opisem w podziale na kategorie produktéw. Rozszerzono réwniez informacje dotyczace obszaru
geograficznego istotnego z punktu widzenia zwigzku, jakosci, reputacji lub innych wlasciwosci, jakie mozna przy-
pisa¢ temu pochodzeniu geograficznemu, a takze zwigzku przyczynowego miedzy wymienionymi elementami.
Przedstawiono wyjasnienia dotyczace podstawy oznaczenia geograficznego w odniesieniu do specyficznej jakosci,
reputacji i wlasciwosci produktdw.

Uzasadnienie: dostosowanie specyfikacji do obowigzujacych wymogdéw prawnych.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 8 specyfikacji produktu oraz sekcji jednolitego dokumentu dotyczacej zwigzku
z obszarem geograficznym.

2.5. Jednostka certyfikujgca

Opis: zmiana formalna w specyfikacji produktu celem aktualizacji odestania do przepiséw: stowa ,art. 13 dekretu
legislacyjnego nr 61/2010” zastapiono stowami ,art. 64 ustawy nr 238/2016”. Zalacznik 2 do dokumentacji tech-
nicznej réwniez zostal odpowiednio zaktualizowany.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 9 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

2.6. Normy uprawy winorosli

Opis: ust. 4, ,Winogrona wykorzystywane do produkcji win pélmusujgcych i musujacych mogg — na zasadzie
odstepstwa — zapewnia¢ minimalng naturalna objetosciows zawarto$¢ alkoholu nizsza o 0,5 %”, otrzymuje brzmie-
nie: ,Winogrona wykorzystywane do produkcji win pétmusujacych i musujacych musza zapewnial minimalng
naturalng objeto$ciowq zawarto$¢ alkoholu réwnag 9,5 %”.

Uzasadnienie zmiany: minimalng naturalng objetoSciows zawarto$¢ alkoholu okreslono jako 9,5 % w przypadku
win pétmusujgcych i musujagcych, wykluczajgc w ten sposéb mozliwo$¢ jej obnizenia o 0,5 % na zasadzie odstep-

stwa; celem jest dostarczenie producentom jasnych wskazéwek.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 4 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.
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2.7. Normy produkgji wina

Skresla si¢ akapit ostatni w ust. 5: ,Powyzsze pozostaje bez uszczerbku dla odstgpstwa przewidzianego w obowig-
zujacych przepisach, ktére dopuszczaja prowadzenie dzialalno$ci zwigzanej z produkcja wina poza wyznaczonym
obszarem produkgji do dnia 31 grudnia 2012 r.”.

Uzasadnienie: jest to zmiana formalna wynikajagca z utraty mocy przepisu przewidujacego odstepstwo zawartego
w art. 6 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009 ('), poniewaz rozporzadzenie to juz nie obowigzuje.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

2.8. Whasciwosci w momencie wprowadzenia do obrotu

1. W przypadku win ,Valle dltria” Rosso Frizzante w opisie barwy stowo ,rdézowy” zastgpiono stowem
~czerwony”.

Uzasadnienie zmiany: korekta formalna omytki drukarskiej w celu zachowania spéjnosci z wiasciwosciami
w momencie wprowadzenia do obrotu w odniesieniu do barwy wina ,Valle d'Itria” Rosso Frizzante.

2. W przypadku win z przejrzalych winogron ,Valle dItria” Rosso i Bianco minimalng rzeczywista objetosciows
zawarto$¢ alkoholu zmieniono z ,11,0 %” na ,12,0 %”.

Uzasadnienie zmiany: dostosowanie specyfikacji produktu do wartosci okreslonych w obowiazujacych przepisach
dla kategorii 16 ,Wina z przejrzalych winogron”, zgodnie z czgcig Il zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013.

3. W przypadku win ,Valle d’Itria” Rosso Spumante i Rosato Spumante dodano wiasciwosci w momencie wprowa-
dzenia do obrotu.

Uzasadnienie zmiany: poniewaz do kategorii win musujacych, ktora istniala juz w ramach ChOG ,Valle dtria”,
dodano wina czerwone i r6zowe, konieczne byto dodanie odpowiednich opiséw.

4. W przypadku win ,Valle d’Itria” Rosso Frizzante i Rosato Frizzante minimalng catkowitg objetosciowg zawarto$é
alkoholu zmieniono z ,9,5 %" na , 10,5 %”.

Uzasadnienie zmiany: zwigkszenie tej warto$ci odpowiada rzeczywistym pomiarom w przypadku tego rodzaju win
na obszarze produkcji win oznaczonych ChOG ,Valle d'ltria”; ma to zatem na celu promocje poziomu jakosci
osigganego w przypadku tych win.

5. W przypadku win ,Valle dItria” Rosso Novello do wlasciwosci w momencie wprowadzenia do obrotu dodano
,5,0 g/l” jako minimalng kwasowos¢ ogdlna.

Uzasadnienie zmiany: jest to zmiana formalna; powyzsza warto$¢ nie zostala uwzgledniona w poprzedniej specyfi-
kacji, w zwiazku z czym zostala dodana.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 6 specyfikacji produktu oraz sekgji jednolitego dokumentu dotyczgcej opisu win.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu
Valle d'Itria

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChOG - chronione oznaczenie geograficzne
(") Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 607/2009 z dnia 14 lipca 2009 r. ustanawiajgce niektore szczegdlowe przepisy wykonawcze do roz-

porzadzenia Rady (WE) nr 479/2008 w odniesieniu do chronionych nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych, okreslen tradycyj-
nych, etykietowania i prezentagji niektérych produktow sektora wina (Dz.U. L 193 z 24.7.2009, s. 60).
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3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
4. Wino musujace
8. Wino pélmusujace
16. Wino z przejrzatych winogron
4.  Opis win

Wino Bianco oznaczone ChOG ,Valle d'Ttria” (1) z wyszczegélnieniem odmiany winorosli

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci, ewentualnie z zielonkawymi refleksami o réznej intensywnosci.

Aromat: przyjemny, delikatny, owocowy, czgsto z nutami bialych owocéw, ewentualnie aromat owocéw cytruso-
wych lub kwiatéw w zaleznosci od wykorzystywanych odmian winorosli.

Smak: $wiezy, od wytrawnego do pélwytrawnego.
Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w milickwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, maja zastosowanie limity okreslone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino Bianco z przejrzatych winogron oznaczone ChOG ,Valle d'Ttria” (16) z wyszczegGlnieniem odmiany winorosli

Barwa: od stomkowozéttej do zlote;j.

Aromat: charakterystyczny, delikatny, trwaly, niekiedy aromat dojrzalych biatych owocéw, kandyzowanych owocow
lub inne typowe nuty o rdznej intensywnosci w zalezno$ci od wykorzystanych odmian winorosli.

Smak: od wytrawnego do stodkiego, typowy, harmonijny.
Minimalna catkowita obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu: 15,0 %.

Minimalna zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 g/L.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, majg zastosowanie limity okre$lone w przepisach krajowych i unijnych.
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Wino pétmusujgce Bianco oznaczone ChOG ,Valle dTtria” (8) z wyszczegdlnieniem odmiany winorosli

Pianka: delikatna i ulotna.

Barwa: slomkowozoélta o rdinej intensywnosci, niekiedy z zielonkawymi refleksami o réznej intensywnosci
w zaleznosci od wykorzystanych odmian winoroli.

Aromat: delikatny i owocowy, czesto aromat bialych owocéw, niekiedy aromat kwiatéw lub owocéw cytrusowych
o rdznej intensywnosci w zaleznoéci od wykorzystanych odmian winorosli.

Smak: od wytrawnego do pdtstodkiego, harmonijny.
Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 9,5 %.

Minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/L.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, maja zastosowanie limity okreslone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino Bianco ,Passito” oznaczone ChOG ,Valle d'ltria” (1) z wyszczegdlnieniem odmiany winorosli

Barwa: od stomkowozéttej do zlote;j.

Aromat: charakterystyczny, delikatny, trwaly; delikatny aromat dojrzalych owocéw, niekiedy z nutami miodu
i moreli, o réznej intensywnosci w zaleznosci od wykorzystanych odmian winorosli.

Smak: od wytrawnego do stodkiego, typowy, harmonijny.
Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 15,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 g/I.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, maja zastosowanie limity okreslone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino musujgce Bianco Spumante oznaczone ChOG ,Valle d'Itria” (4) z wyszczegdlnieniem odmiany winorosli

Pianka: delikatna i dlugo utrzymujaca sig.

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci, ewentualnie ze ztotymi refleksami.
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Aromat: stodki, ztozony, aromat dojrzalych owocéw, niekiedy z nutami biatych kwiatéw lub owocéw cytrusowych
w zaleznosci od wykorzystanych odmian winoroéli, z nutami typowymi dla fermentacji wtorne;j.

Smak: $wiezy, pelny, subtelny, harmonijny, do péistodkiego.
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 9,5 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, majg zastosowanie limity okreslone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino Rosso oznaczone ChOG ,Valle d'Ttria” (1) z wyszczegdlnieniem odmiany winorosli

Barwa: od rubinowej do barwy owocu granatu.

Aromat: przyjemny, charakterystyczny aromat czerwonych owocéw, ewentualnie z ostrymi nutami wynikajacymi
z dojrzewania.

Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego, harmonijny.
Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,0 g/L.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, majg zastosowanie limity okre$lone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino musujgce Rosso Spumante oznaczone ChOG ,Valle d'Ttria” (4)

Pianka: delikatna i dlugo utrzymujaca sie.
Barwa: czerwona o réznej intensywnosci.

Aromat: delikatny, owocowy, czesto aromat dojrzalych czerwonych owocéw z nutami typowymi dla fermentacji
wtornej.

Smak: od wytrawnego do pélstodkiego, harmonijny.
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 5,0 graméw na litr wyrazone jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, maja zastosowanie limity okreslone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino Rosso z przejrzalych winogron oznaczone ChOG ,Valle d’Itria” (16) z wyszczegdlnieniem odmian winorosli

Barwa: rubinowa, w miarg dojrzewania nabierajaca barwy owocu granatu.

Aromat: charakterystyczny, delikatny, trwaly aromat czerwonych owocéw, niekiedy aromat dzemu, z ewentualnymi
ostrymi nutami pojawiajgcymi si¢ w miar¢ dojrzewania wina.

Smak: od stodkiego do wytrawnego, typowy, harmonijny.
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 15,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/I.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, maja zastosowanie limity okreslone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino pétmusujgce Rosso Frizzante oznaczone ChOG ,Valle dTtria” (8) z wyszczeginieniem odmiany winorosli

Pianka: delikatna i ulotna.
Barwa: czerwona o rdznej intensywnosci.

Aromat: delikatny, owocowy; aromat dojrzalych owocéw, niekiedy czerwonych owocéw, z innymi typowymi
nutami w zaleznosci od wykorzystanych odmian winogron.

Smak: od wytrawnego do pdtstodkiego, harmonijny.
Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, maja zastosowanie limity okreslone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino Rosso Novello oznaczone ChOG ,Valle d'ltria” z wyszczeg6lnieniem odmiany winorosli

Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci.

Aromat: intensywny, przyjemny, czasami charakterystyczny aromat czerwonych owocéw, z nutami wynikajacymi
z maceracji weglowej; typowe aromaty wykorzystywanych odmian winogron.

Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego, charakterystyczny.
Minimalna catkowita objg¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, maja zastosowanie limity okreslone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino Rosso Passito oznaczone ChOG ,Valle d'Itria” z wyszczegdlnieniem odmiany winorosli

Barwa: rubinowa, w miar¢ dojrzewania nabierajaca barwy owocu granatu.

Aromat: charakterystyczny, delikatny, trwaly, niekiedy aromat dojrzalych czerwonych owocéw lub dzemu z typo-
wymi nutami w zaleznosci od wykorzystanych odmian winorosli.

Smak: od stodkiego do wytrawnego, typowy, harmonijny.
Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 15,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/l.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, maja zastosowanie limity okre$lone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino Rosato oznaczone ChOG ,Valle d'Itria” z wyszczegdlnieniem odmiany winorosli

Barwa: rézowa o réznej intensywnosci.

Aromat: charakterystyczny, owocowy, czgsto aromat czerwornych owocow.

Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego, harmonijny.
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, maja zastosowanie limity okre$lone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino musujgce Rosato Spumante oznaczone ChOG ,Valle d'Itria” (4)

Pianka: delikatna i dtugo utrzymujaca sie.
subtelnie intensywna;

rézowa o roznej intensywnosci.

Aromat: delikatny, owocowy, niekiedy aromat czerwonych owocéw z nutami typowymi dla fermentacji wtorne;j.

Smak: od wytrawnego do péistodkiego, harmonijny, charakterystyczny.

Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

5,0 graméw na litr wyrazone jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, maja zastosowanie limity okreslone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino pétmusujgce Rosato Frizzante oznaczone ChOG ,Valle d'ltria” (8) z wyszczegdlnieniem odmiany winorosli

Pianka: delikatna i ulotna.
Barwa: rézowa o rdznej intensywnosci.

Aromat: delikatny, owocowy, czgsto aromat czerwonych owocow.

Smak: od wytrawnego do péistodkiego, harmonijny, charakterystyczny.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$é alkoholu: 10,5 %.

Minimalna zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/L.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, majg zastosowanie limity okreslone w przepisach krajowych i unijnych.

Wino Rosato Novello oznaczone ChOG ,Valle d'Ttria” z wyszczegdlnieniem odmiany winorosli

Barwa: rézowa o réznej intensywnosci.

Aromat: charakterystyczny, owocowy, niekiedy aromat czerwonych owocéw, z nutami wynikajagcymi z maceracji

weglowej, aromat typowy dla wykorzystanych odmian winorosli.
Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego, harmonijny.
Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5 gramé6w na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

W przypadku gdy wartosci nie wskazano, majg zastosowanie limity okre$lone w przepisach krajowych i unijnych.

5. Praktyki winiarskie
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Brak.

b)  Maksymalne zbiory

Wina Bianco, Rosso i Rosato oznaczone ChOG ,Valle d'Itria” z wyszczegélnieniem odmiany winorosli
22000 kg winogron na hektar

Wina Bianco, Rosso i Rosato oznaczone ChOG ,Valle d'Itria” z wyszczeg6lnieniem odmiany winorosli
176 hektolitréw z hektara

Wina Bianco, Rosso i Rosato z przejrzalych winogron oznaczone ChOG ,Valle dltria” z wyszczegdlnieniem
odmiany winorosli

22 000 kg winogron na hektar

Wina Bianco, Rosso i Rosato z przejrzalych winogron oznaczone ChOG ,Valle dltria” z wyszczegdlnieniem
odmiany winorosli

110 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron wykorzystywanych do wytwarzania win, ktére moga korzystaé z typowego oznaczenia
geograficznego ,Valle d'Itria”, obejmuje cale terytorium administracyjne gmin Alberobello i Locorotondo w prowin-
cji Bari; gmin Ceglie Messapica, Cisternino, Fasano i Ostuni w prowingji Brindisi; gmin Crispiano i Martina Franca
w prowingji Taranto.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

Marchione B.

Maresco B.

Minutolo B.
Ottavianello N.
Barbera N.

Aleatico N.

Aglianico N. — Ellenica

Bombino Bianco B. — Bombino
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Bombino Nero N. — Bombino
Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Chardonnay B.

Falanghina B.

Fiano B.

Greco B.

Greco Bianco B. — Greco

Lambrusco Maestri N. — Lambrusco
Malbech N.

Malvasia Nera di Brindisi N. — Malvasia
Malvasia Nera di Lecce N. — Malvasia
Merlot N.

Montonico Bianco B. — Montonico
Moscatello Selvatico B.

Negro Amaro N. — Negroamaro
Pampanuto B. — Verdeca

Moscato Bianco B. — Moscato
Negroamaro Precoce N.
Notardomenico N.

Petit Verdot N

Pinot Bianco B. — Pinot

Pinot Grigio — Pinot

Pinot Nero N. — Pinot

Primitivo N. — Zinfadel

Refosco dal Peduncolo Rosso N. — Refosco
Riesling Italico B. — Riesling
Sangiovese N. — Sangioveto
Sauvignon B. — Sauvignon Blanc
Semillon B.

Susumaniello N. — Sussumariello

Sylvaner Verde B. — Silvaner
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Syrah N. — Shiraz

Uva di Troia N. — Nero di Troia

Verdeca B.

Verdicchio Bianco B. — Verdicchio
Vermentino B. — Favorita B.

Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
Aglianicone N.

Bianco d’Alessano B.

Malvasia Bianca Lunga B. — Malvasia
Malvasia Nera di Basilicata N. — Malvasia
Montepulciano N.

Piedirosso N. — Palombina

Piedirosso N. — Per’ e Palummo
Piedirosso N. — Piede di Colombo
Piedirosso N. — Piede di Palumbo
Traminer Aromatico Rs. — Gewiirztraminer
Trebbiano Toscano B. — Trebbiano
Cococciola B.

Greco Nero N. — Greco

Grillo B.

Lacrima N.

Malvasia Bianca B. — Malvasia

Mostosa B.

Trebbiano Giallo B. — Trebbiano
Asprino Bianco B. — Asprinio

Antinello B.

Somarello Rosso N.

Riesling Renano B. — Riesling
Francavidda B. — Francavilla

Impigno B.

Malvasia Bianca di Candia B. — Malvasia
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8. Opis zwigzkow
A)  Wina oznaczone ChOG ,Valle d Itria” — szczegbtowe informacje dotyczace obszaru geograficznego.

Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia zwigzku

Obszar geograficzny okreslony w specyfikacji produktu jest znany pod nazwa ,Valle d’Itria” i stanowi czes¢ wigk-
szego obszaru ,Murgia dei Trulli”. Na mapie obszar ten znajduje si¢ w potudniowo-wschodniej czesci prowingji
Bari. Pod wzgledem pedologicznym gleba sklada si¢ z klasycznych czerwonozieméw powstalych w wyniku roz-
puszczania wapienia, ktére stanowia nierozpuszczalne pozostaloici ztozone z tlenkéw i wodorotlenkéw zelaza
i glinu. Gleby sa bogate w potas i majg stosunkowo niska zawarto$¢ materii organicznej, przez co tworza substrat
idealny do uprawy odmian winorosli wykorzystywanych do produkcji wysokiej jakosci win biatych. Gleby gliniaste
i pylasto-ilaste charakteryzuja si¢ wysokim stezeniem skal i kamieni, ktére stanowia okolo 60 % ich calkowitego
sktadu. Obszary obsadzone winorosla leza na wysokosci 280-418 m nad poziomem morza, a zatem rozpigto$é
wysoko$ci wynosi 138 m. Zbocza sg delikatne i majg gtéwnie poludniowo-wschodnia wystawe. Klimat jest cieply
i suchy z bardzo zmiennymi opadami deszczu; w zaleznosci od roku poziom opadéw wynosi 400-800 mm,
z czego okolo 70 % przypada na jesien i zime. Jesli chodzi o sezon wegetacyjny, ktéry trwa od kwietnia do wrze-
$nia, poziom opaddéw jest bardzo niski i wynosi okolo 300 mm. Zdarza si¢, ze lato jest zupelnie bezdeszczowe.
Wieloletnie pomiary wykazujg wysokie Srednie temperatury, ktére rzadko przekraczajg 30 °C lub spadaja ponizej
0 °C. W okresie letnim minimalne temperatury sporadycznie spadaja ponizej 18 °C.

Czynniki ludzkie powigzane z czynnikami dotyczacymi zwigzku, ktére determinuja specyficzny charakter wina, to
odmiana winoroéli i §rodowisko, przy czym to drugie nalezy rozumie¢ zaréwno w odniesieniu do natury (klimat
i gleba), jak i ludzi (tradycje, techniki, umiejetnosci). Czynniki ludzkie na obszarze produkgji, ktére wplywaja na
wiasciwosci wina, majg zatem fundamentalne znaczenie. Na obszarze, na ktérym produkowane sg wina ,Valle
d'Ttria”, wystepuje krajobraz rolniczy charakteryzujacy si¢ pozostalosciami debiny, w tym debiny debéw ostrolist-
nych, wymieszanymi z dzika roSlinnoscig $rédziemnomorska, ktére stanowily naturalng szate rodlinng tego
obszaru, zanim osiedlit si¢ tam czlowiek. Na przestrzeni wiekéw, od czasu pojawienia si¢ pierwszych osad ludzkich
zalozonych przez Messapiéw i Peuketéw, teren ten przechodzil glebokie zmiany. Obecnie krajobraz rolniczy cha-
rakteryzuje si¢ typowymi, eleganckimi i linearnymi bezzaprawowymi murkami kamiennymi wyznaczajacymi
i oddzielajacymi grunty rolne, ktére z czasem powoli si¢ uformowaly i na ktérych zasadzono winnice wykorzysty-
wane do produkcji wina objetego niniejsza specyfikacjg. Kamienie i winoroéle stanowia integralng czes¢ Valle
dTtria, a wizerunek regionu opiera si¢ na stynnych domkach w stylu trulli. Czynniki ludzkie od wiekéw odgrywaly
szczegblng role w precyzyjnym okresleniu nastepujacych aspektéw technicznych produkgji:

— polaczenie odmian w winnicach. Odmiany winoroéli nadajace si¢ do produkeji przedmiotowego wina to
odmiany, ktére tradycyjnie od zawsze uprawiano na danym obszarze geograficznym,

— systemy prowadzenia winoro$li, odleglosci migdzy sadzonkami i metody cigcia. Sg to réwniez elementy trady-
cji, ktére maja zapewni¢ jak najlepszy sposdb obsadzenia gruntu winorosla, umozliwiajacy latwiejsza uprawe
i racjonalne utrzymanie ulistnienia, co gwarantuje odpowiednia, dobrze wyeksponowang powierzchni¢ lisci
oraz utrzymanie plonéw przeznaczonych do produkcji wina w ramach limitéw okreSlonych w specyfikacji.
Systemy prowadzenia winoro$li najczesciej stosowane w tym obszarze to w szczegdlno$ci metoda, w ktérej
rodlinie nadaje si¢ kulisty ksztalt, zmodyfikowana metoda szpalerowa oraz metoda pionowego palikowania:
pierwszy z tych systeméw stosuje si¢ w 20 % wszystkich upraw, drugi — w 50 %, a trzeci — w 30 %.

Stosowane metody cigcia sg nastepujace: cigcie krétkie w przypadku metody prowadzenia ,na glowe” (pozostawia
si¢ 2 tozy z 3-4 oczkami na kazdym z 2-3 ped6éw) oraz cigcie mieszane w przypadku zmodyfikowanej metody
szpalerowej i metody pionowego palikowania (foza i latoro$l z okoto 8-10 oczkami). Wino wytwarza si¢ z wyko-
rzystaniem tradycyjnych praktyk, ktére od dawna stosowano na tym obszarze w celu produkcji win niemusujg-
cych, przy czym slusznie odréznia si¢ wina musujace, ktore nalezy wytwarza¢ w drodze naturalnej fermentacji
wtornej. Obecnie uprawa winoro$li znacznie si¢ rozwingla dzigki dzialaniom podejmowanym przez osrodek badan
naukowych CRSFA (Centro di Ricerche Sperymentazione e Formazione in Agricoltura — O$rodek Badan, Ekspery-
mentow i Szkoleri Rolniczych), ktéry znajduje si¢ w samym sercu tego obszaru. Od dziesigtek lat osrodek ten reali-
zuje wazne zadanie polegajace na selekgji i ulepszaniu klondw, a takze na udoskonalaniu mniej znanych rodzimych
odmian. Istotne sa rowniez szkolenia z zakresu prowadzenia winoro$li skierowane do miodych rolnikéw i produ-
centéw wina, za ktére od dawna odpowiada przede wszystkim uczelnia rolnicza ,Basile Caramia” w Locorotondo,
bedaca jedng z nielicznych uczelni we Whoszech specjalizujacych si¢ w uprawie winorosli i w enologii, w ktorej
ksztalcita si¢ wigkszo$¢ enologéw z tego obszaru, a takze wielu producentéw winogron.

B) Szczegbdlowe informacje dotyczace jakosci lub wlasciwosci produktu, ktére mozna przypisaé gléwnie lub
wylacznie $rodowisku geograficznemu.

Wszystkie liczne kategorie i rodzaje wina oznaczone ChOG ,Valle d’ltria” maja zréwnowazone wlasciwosci che-
miczno-fizyczne, a ich smak i aromat odzwierciedlajg gléwnie aromat typowy dla wykorzystanych odmian
winorosli.
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Wspomniane wlasciwosci organoleptyczne i analityczne sa bezposrednig konsekwencjg wystgpowania danych
rodzajow gleb wapiennych/glinianych, na ktoérych uprawia si¢ winorosl, oraz szczegdlnie korzystnych warunkéw
gruntowych i klimatycznych. Gleby te sprzyjaja syntezie substancji aromatycznych, ktére wzbogacaja wlasciwosci
aromatyczne win, stezenie cukru w winogronach, a tym samym potencjalng zawarto$¢ alkoholu w wytworzonych
z nich w przyszlosci winach. Gleby gliniaste i pylasto-ilaste charakteryzuja si¢ wysokim stezeniem skal i kamieni,
ktére w wielu przypadkach stanowig okoto 60 % ich catkowitego skladu. Cecha ta pomaga w odpowiednim odpro-
wadzaniu nadmiaru wody, ograniczajac w ten sposob efekt zakazenia materialu rodlinnego i samych winogron
chorobami grzybiczymi.

Polozenie obszaréw obsadzonych winoroslg na wysokosci 280-418 metréw nad poziomem morza, co jest dobrag
rozpieto$cig wysokosci, fagodne stoki o gléwnie poludniowo-wschodniej wystawie oraz znaczne dobowe amplitudy
temperatury z umiarkowanymi temperaturami w okresie dojrzewania tworza idealne warunki do produkcji win
o pelnym bukiecie, dobrej strukturze i intensywnym aromacie.

W szczegblnosci wina (kategoria 1) maja charakterystycznie owocowy profil, z aromatem czerwonych owocoéw
w przypadku win czerwonych lub z notami owocéw cytrusowych, miodu lub bialych kwiatéw w przypadku win
bialych, ale zawsze z zachowaniem réwnowagi miedzy kwasowoscig a stodycza.

W winach rézowych wyczuwa si¢ wyrazne nuty, niekiedy nuty dojrzalych czerwonych owocéw lub dzemu, oraz
nuty typowe dla wykorzystanych odmian winorosli.

Wina Novello sg barwy rubinowej lub rézowej o réznej intensywnosci, wyczuwa si¢ w nich owocowy aromat,
niekiedy aromat czerwonych owocéw, nuty wynikajace z maceracji weglowej oraz aromat typowy dla wykorzysta-
nych odmian winoro$li. Smak waha si¢ od wytrawnego do pétwytrawnego, charakteryzuje si¢ dobrg kwasowoscia
i aromatem pierwotnym wynikajagcym z preferencji dla czarnych winogron zbieranych nieco wcze$niej niz jest to
konieczne.

Smak win Passito waha si¢ od stodkiego do wytrawnego, ale zawsze pozostaje harmonijny. Wina te majg charakte-
rystyczny, delikatny i trwaly aromat, niekiedy aromat dojrzalych czerwonych owocéw w przypadku win czerwo-
nych lub delikatnego dzemu przygotowanego z dojrzalych owocéw, nickiedy z nutami miodu i moreli w przy-
padku win bialych; charakteryzuja si¢ dobra zawartocig alkoholu i sa bogate w ekstrakty bedace rezultatem pozo-
stawienia winogron na winoro$lach znajdujacych si¢ w rzedach najbardziej wystawionych na stonice i wiatr, aby
wyschly na roélinie, lub suszenia ich przez rozwieszanie winogron lub umieszczanie ich na sitach w chlodnych,
dobrze wentylowanych miejscach.

Poszczegdlne rodzaje win musujacych (kategoria 4) maja barwe od stomkowozoéltej o réznej intensywnosci, ewen-
tualnie ze ztotymi refleksami, do rézowej o réznej intensywnosci o fagodnym, owocowym aromacie, niekiedy aro-
macie czerwonych owocéw, lub z nutami biatych kwiatéw lub owocéw cytrusowych oraz nutami typowymi dla
fermentacji wtérnej; ich smak jest harmonijny, od wytrawnego do pélstodkiego. Produkuje si¢ je gtéwnie z wino-
gron uprawianych na obszarach chlodniejszych i mniej nastonecznionych, aby utrzymaé wyzsza kwasowos$¢ wino-
gron i wiekszg $wiezo$¢ wina. Ponadto odpowiednie warunki glebowe i wysoka zawarto$¢ potasu gwarantujg ide-
alng zawarto§¢ cukru.

Wina pélmusujgce (kategoria 8) maja barwe stomkowozélty o rdéznej intensywnosci, niekiedy z zielonkawymi
refleksami o rdéznej intensywnosci w zalezno$ci od wykorzystanych odmian winorosli; aromat maja delikatny
i owocowy, czesto wyczuwalny jest aromat biatych owocéw, niekiedy kwiatéw lub owocoéw cytrusowych o réznej
intensywnosci w zaleznosci od wykorzystanych odmian winoroli; smak waha si¢ od wytrawnego do péistodkiego
i jest harmonijny, owocowy, z aromatem dojrzalych lub czerwonych owocéw. Wina te wyrdzniajg si¢ ponadto
szczegblng $wiezoScig ze wzgledu na kwasowo$¢ wynikajaca z gleby bogatej w potas i korzystnych warunkéw kli-
matycznych. Kategoria ta wywodzi si¢ z wielowiekowej tradycji butelkowania wina z ostatniego zbioru juz pod
koniec pazdziernika, kiedy nadal zawiera ono niesfermentowane pozostalosci cukru. Z uwagi na fakt, ze wina
butelkowano bez wczesniejszego filtrowania — odbywaly sie¢ w nich wylacznie naturalne procesy osadzania —
zachowywaly sie w nich drozdze, ktére nadal byly aktywne. W takich warunkach wina przechodzily fermentacje
wtorng w butelce, co wzbogacalo je w dwutlenek wegla i nadawalo im musujacy charakter.

Wina z przejrzalych winogron (kategoria 16) otrzymuje si¢ z winogron uprawianych na pagérkowatych, najbar-
dziej wystawionych na stofice i wiatr obszarach, na ktérych panuje wieloletni, powszechny zwyczaj pozostawiania
najzdrowszych winogron, aby przejrzaly na winorosli, przez co dzigki cieplemu, suchemu klimatowi mozna uzy-
ska¢ slodsze, cieplejsze i gladsze w smaku wina. Warunki glebowo-klimatyczne sprawiaja, Ze wina te charaktery-
zuja si¢ delikatnymi aromatami czerwonych owocéw, niekiedy dzemu, z ewentualnymi ostrymi nutami pojawiaja-
cymi si¢ w miarg dojrzewania w przypadku win czerwonych, a takze aromatem dojrzalych biatych lub kandyzowa-
nych owocéw w przypadku win biatych, z zachowaniem réwnowagi miedzy kwasowoscig a stodycza.

Opis zwigzku przyczynowego migdzy szczegétami, o ktérych mowa w pkt A, oraz szczegdtami, o ktérych mowa
w pkt B.
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Pagérkowaty teren i poludniowo-wschodnia wystawa stokéw przyczyniaja si¢ do stworzenia Srodowiska, ktdre jest
przewiewne i nastonecznione, w ktérym woda jest naturalnie odprowadzana z gleby i ktore sa szczegdlnie dobrze
przystosowane do uprawy winoro$li nadajacych si¢ do produkeji win oznaczonych ChOG ,Valle dTtria”.

Tekstura oraz struktura chemiczno-fizyczna gleby maja decydujacy wplyw na fizjologi¢ winorosli, przyczyniajac sig
do stworzenia fizycznych, chemicznych i organoleptycznych wlasciwosci win ,Valle dTtria”.

Cieply i suchy klimat na obszarze produkgji charakteryzujacy si¢ niskimi opadami, ktdre z rzadka wystepuja latem,
a nastgpnie parujg w lipcu i sierpniu, a takze duzym naslonecznieniem jeszcze we wrzesniu i w pazdzierniku,
umozliwia powolne i calkowite dojrzewanie winogron, znaczgco przyczyniajac si¢ charakterystycznych cech jakosci
win ,Valle d’Itria”.

Intensywna dziatalno$¢ ludnosci wiejskiej odgrywata decydujaca role w tworzeniu cech uprawy winoroéli na tym
obszarze. Za czaséw Wielkiej Grecji wina z Apulii cieszyly si¢ bardzo dobra reputacjg handlowa. W szczeg6lnosci
w $rodkowej Apulii w czasach greckiego, a nastgpnie rzymskiego osadnictwa w miescie Gnatia, ktére obejmowato
terytorium Valle dItria, istniala odrgbna tradycja uprawy winorosli, w ktérej powszechne bylo wykorzystywanie
odmiany winoro$li Bianco d’Alessano. W ramach badan archeologicznych w licznych portach na tym obszarze
odkryto zbiorniki stuzace do przechowywania wina, ktére nastgpnie wlewano do amfor i wysytano do miejsc doce-
lowych w basenie Morza Srédziemnego.

Stosowanie pochodzacego z dialektu stowa ,mir”, uzywanego wylacznie w Apulii, jest dowodem na istnienie
wezedniejszej cywilizacji zajmujacej si¢ uprawa winoroéli; stowo to zostalo przetlumaczone na ,merum” przez ludy
faciniskie 1 oznaczalo oryginalne, prawdziwe i proste wino, natomiast w odniesieniu do innych rodzajéw wina,
ktére nie wykazywaly takich cech, stosowano termin ,vinum”. Stowo ,mir” bylo zatem stosowane juz przez Japy-
g6w i Messapiow, starozytnych mieszkancéw Apulii, ktérzy osiedlili si¢ na potudniu regionu w XI wieku przed
naszg erg. Historia produkcji wina w Apulii, ktéra na tym obszarze siega tysiecy lat wstecz i ktérag poswiadczajg
liczne dokumenty, stanowi ogélny i fundamentalny dowdd na $cisly zwiazek oraz interakcje miedzy czynnikami
ludzkimi a cechami jako$ciowymi win ,Valle d'Itria”. Dowodzi ona, jak ludzka interwencja na tym obszarze dopro-
wadzila do tego, Ze na przestrzeni wiekéw przekazywano sobie tradycyjne techniki uprawy winorodli i enologii,
ktére w czasach nowoczesnych i wspélczesnych ulepszono i dopracowano dzigki postgpowi nauki i technologii,
aby stworzy¢ renomowane wina ,Valle d'Itria”.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Link do specyfikacji produktu
https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/13251
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