12.7.2019 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C235/9

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu sektora wina, o ktérej to
zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2019/C 235/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.
WNIOSEK O ZMIANE W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
»VALLAGARINA”
PGI-IT-A0756-AMO03
Data zloZenia wniosku: 20.6.2017
1. Przepisy majjgce zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis zmiany i powody jej wprowadzenia
2.1. Dodanie nowych kategorii win musujgcych

Zmiana dotyczy dodania nastepujacych kategorii i rodzajéw wina musujacego:
biale i r6zowe ,wino musujace”;

biale i r6zowe ,gatunkowe wino musujace”;

biale ,aromatyczne gatunkowe wino musujace”.

Zgodnie ze zmiang:

— rodzaje ,wino musujace” i ,gatunkowe wino musujace” nalezy pozyskiwaé wylacznie z nastgpujacych odmian
winoro$li: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Pinot Nero i Miller Thurgau; z wyjatkiem Pinot Grigio, na
etykiecie mozna wskaza¢ nazwe(-y) jednej lub dwdch odmian winorogli,

— rodzaj ,aromatyczne gatunkowe wino musujgce” otrzymuje sie wylgcznie z odmiany winorosli Moscato Giallo,
ktéra moze by¢ wymieniona w oznaczeniu i prezentacji produktu.

Wiele wiodgcych win musujacych od dawna produkuje si¢ w prowincjach Trento i Werona przy uzyciu metody
fermentacji wtornej w duzych pojemnikach (metoda Charmata). Celem wniosku o zmiang jest zapewnienie tym
winom wyzszego poziomu ochrony oraz SciSlejsze powigzanie ich z terytorium pochodzenia dzigki wiaczeniu ich
do specyfikacji produktu dla ChOG ,Vallagarina”, podporzadkowujac je tym samym przepisom, ktére od dawna
majg zastosowanie do win niemusujgcych i pétmusujacych.

Mozliwos¢ zaklasyfikowania tych produktéw jako objetych ChOG ,Vallagarina”, poza zapewnieniem konsumentom
dokladnych informacji na temat geograficznego pochodzenia wina, powinna réwniez uzasadnia¢ wzrost wartosci
pod wzgledem ich pozycji na skali cenowej z jednoczesna korekta zaréwno ceny za butelke, jak i, w konsekwendji,
warto$ci uzytych winogron.

Ponadto wyrdznienie wynikajace z objecia tych produktéw nazwg ChOG ,Vallagarina” umozliwitoby odréznienie
lokalnych produktéw od szerokiej gamy anonimowych generycznych lub odmianowych win musujacych oraz unik-
nigcie polityki cenowej podyktowanej powszechna obecnoscig takich produktéw na rynku.

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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Opis powigzan ze Srodowiskiem geograficznym pokazuje, Ze produkcja win musujgcych w trzech kategoriach
(wino musujace, gatunkowe wino musujace i aromatyczne gatunkowe wino musujgce) ma dlugg tradycje na teryto-
rium objetym ChOG ,Vallagarina”.

Zmiana dotyczy nastepujacych sekgji jednolitego dokumentu: sekcja 2.3. Kategoria produktéw sektora wina, 3.4.
Opis win, 2.5. Szczegdlne praktyki enologiczne, 2.8. Zwigzek z obszarem geograficznym oraz art. 1, 2, 51 6
specyfikacji produktu.

2.2. Wigczenie nowych odmian zaklasyfikowanych jako ,objete obserwacjg” do mieszanek odmian winorosli
Opis i uzasadnienie

Opis: Zmiana dotyczy wlaczenia do mieszanki odmian winorosli objetych ChOG ,Vallagarina” nastepujacych
odmian w prowincjach Trento i Werona:

— BRONNER* (B)/(Trento),

— HELIOS* (B)/(Trento),

— JOHANNITER* (B)/(Trento),

— SOLARIS* (B)/(Trento),

— TURCA (N)/(Trento),

— ANCELLOTTA (N)/(Werona),

— GOLDTRAMINER (B)/(Werona),

— GOSEN (N)/(Werona),

— OSELETA (N)/(Werona),

— PETIT VERDOT (N)/(Werona),

— REBO (N)/(Werona),

— ROSSIGNOLA (N)/(Werona),

— SANGIOVESE (N)/(Werona),

— SAUVIGNON (B)/(Werona),

— SENNEN (N)/(Werona),

— SYRAH (N)/(Werona),

— TREBBIANO GIALLO (N)/(Werona),
— TREBBIANO ROMAGNOLO (B)/(Werona),
— VELTLINER (B)/(Werona).

Stosowanie tych odmian do produkcji win objetych ChOG jest dozwolone na mocy obowigzujacych przepiséw
krajowych dotyczacych klasyfikacji odmian winorosli zgodnie z przepisami Unii Europejskiej.

W zwigzku z tym te nowe odmiany winoro$li zostajg dodane do odmian, ktdre juz zostaly ujete w specyfikacji
produktu. Odmiany oznaczone gwiazdka w powyzszym wykazie wywodzg si¢ z mieszaficow miedzygatunkowych
Vitis vinifera i innych gatunkéw.

Celem zmiany jest rozszerzenie mieszanki odmian winorosli uzywanych do produkeji win objetych ChOG ,Valla-
garina” o nowe odmiany winoro$li w prowincjach Trento i Werona.

W zwigzku z tym warto$¢ dodang mozna zatem dostrzec w coraz wigkszej liczbie win objetych ChOG ,Vallaga-
rina” oferowanych z udzialem nowych odmian, co w niektérych przypadkach wigzalo si¢ z odtworzeniem starych
odmian miejscowych zagrozonych wyginieciem, a w innych przypadkach z promowaniem niektérych ,odpornych”
odmian, ktore wymagaja jedynie ograniczonego stosowania Srodkéw ochrony roslin.

Odmiany te nie mogg by¢ wykorzystywane do produkcji win objetych ChNP, ale w nastepstwie niniejszej zmiany
moga by¢ wskazane i promowane na etykietach odpowiednich win objetych ChOG.

Niedawne zmiany w przepisach krajowych, zgodne z odpowiednimi przepisami UE, stworzyly miedzy innymi
mozliwo$¢ wykorzystania odmian winorosli wywodzacych si¢ z mieszaficéw miedzygatunkowych Vitis vinifera
i innych gatunkéw do produkeji win objetych ChOG.
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Poniewaz odmiany te s3 w naturalny sposob oporne na gléwne patogeny winoro$li (maczniaka rzekomego
i maczniaka prawdziwego), wymagaja one jedynie ograniczonego stosowania $rodkéw chemicznych. Ta szczegblna
wlasciwo$¢ oznacza, ze s3 one uprawiane gtéwnie w poblizu obszaréw ,wrazliwych”, takich jak szkoly, obszary
miejskie, obiekty sportowe, szlaki rowerowe, szpitale itp., w zwigzku z czym na tych obszarach zapewniony jest
wysoki poziom ochrony zdrowia.

W zwiazku z tym, biorac pod uwage te cechy $rodowiskowe, zwigkszenie powierzchni obsadzonej przedmioto-
wymi odmianami i korzystne wyniki uzyskane w procesie produkcji wina z tych innowacyjnych odmian, zmiana ta
ma na celu zapewnienie niezbednego poziomu rozpoznawalnosci i ochrony réwniez tych produktéw.

Mozliwos¢ wprowadzania do obrotu win objetych ChOG, na ktérych etykietach umieszczono by nazwy takich
odmian, zwigkszylaby ich warto$¢.

Mozliwo$¢ umieszczenia nazw tych odmian na etykiecie wraz z oznaczeniem geograficznym ,Vallagarina” zwigk-
szylaby warto§¢ poszczegblnych produktéw. Nalezy pamigtad, ze odmiany te s niekiedy mato znane lub doceniane
przez konsumentéw, poniewaz jak dotad nie mozna byto ich umieszczaé na etykietach wspomnianych win.

W kazdym razie nadal istnieje mozliwo$¢ wykorzystywania takich odmian, w dowolnej proporgji, do produkeji
win bialych objetych ChOG ,Vallagarina”.

Zmiana dotyczy sekcji 2.7 jednolitego dokumentu ,Gléwne odmiany winorodli” oraz art. 2, 5 i 8 specyfikacji
produktu.

2.3. Odstgpstwa w odniesieniu do produkcji wina na obszarach sgsiadujgcych

Obszar geograficzny zostal dodany i zdefiniowany w Swietle odstepstw pod wzgledem przeprowadzania proceséw
przetwarzania, zgodnie z odno$nymi przepisami UE.

W zwigzku z tym ustalono, Ze oprdcz obszaru produkcji winogron okreslonego w art. 3, wino moze by¢ réwniez
produkowane na calym terytorium administracyjnym prowingji Trento i Werona.

Ponadto wina objete ChOG ,Vallagarina” moga by¢ przetwarzane w calym regionie Wenecji Euganejskiej oraz
sgsiednim regionie Lombardii, o ile zainteresowane gospodarstwa rolne sg w stanie wykaza¢ istnienie nieprzerwa-
nej tradycji produkcji win objetych ChOG ,Vallagarina” lub przetwarzania ich w wina pétmusujace na przestrzeni
ostatnich pigciu lat winiarskich.

Zgodnie z majacym zastosowanie rozporzadzeniem zmiana ta pociagnie za sobg w zwigzku z tym ustanowienie
przepiséw dotyczacych przetwarzania win objetych ChOG ,Vallagarina” réwniez w sasiednich jednostkach admini-
stracyjnych okre$lonego obszaru produkcji winogron, w tym w regionie Wenecji Euganejskiej i Lombardii. Aby
zainteresowane gospodarstwa rolne kwalifikowaly si¢ do odstgpstwa, co umozliwialoby im wytwarzanie wina lub
przetwarzanie go na wino pétlmusujgce w wymienionych jednostkach administracyjnych, ktére sg wigksze niz pro-
wincje, musza wykazaé, ze w ciggu ostatnich pigciu lat winiarskich nieprzerwanie prowadzily t¢ dziatalno$é
w przypadku win objetych ChOG ,Vallagarina”.

Odstepstwo to jest uzasadnione utrwalong tradycjg i umozliwia zainteresowanym producentom korzystanie réw-
niez z ustug zakladéw przetwérczych znajdujacych si¢ na wspomnianych powyzej obszarach graniczacych z obsza-
rem produkcji winogron; jednoczesnie odstepstwo nie zostaje rozszerzone na inne przedsigbiorstwa przetworcze,
m.in. w celu uproszczenia niezbednych kontroli.

Zmiana dotyczy sekcji 2.9 jednolitego dokumentu ,Dodatkowe wymogi zasadnicze” i art. 5 specyfikacji produktu.

2.4. Szczegdly dotyczgce praktyki enologicznej mieszania win

Zmienione zostaje brzmienie art. 5 dotyczacego praktyk enologicznych w zakresie mieszania win i moszczy wino-
gronowych, aby wykluczy¢ mozliwos¢ wykorzystania, nawet tylko czgSciowego, win otrzymanych z odmian wino-
roéli innych niz odmiany, ktére mozna uprawia¢ w prowincjach Trento i Werona.

Zmiana ta ma na celu udzielenie podmiotom bardziej przejrzystych informacji, jakkolwiek powoduje ona, ze zmie-
niona specyfikacja staje bardziej restrykcyjna niz poprzednia specyfikacja pod wzgledem mozliwosci stosowania
tradycyjnej praktyki mieszania. To doprecyzowanie ma na celu zapobieganie szkodliwemu wplywowi praktyki mie-
szania z odmianami winorosli innymi niz odmiany, ktére mozna uprawia¢ w danych prowincjach, na charaktery-
styke i typowe wlasciwosci przedmiotowych win.

Zmiana dotyczy sekcji 2.5 jednolitego dokumentu ,Praktyki wytwarzania wina” i art. 5 specyfikacji produktu.
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2.5. Usunigcie typu odmianowego Pinot Grigio

Nie mozna juz odwolywaé si¢ do odmiany winoroéli ,Pinot Grigio” w nazwie i prezentacji win niemusujacych,
poimusujacych i musujacych objetych ChOG ,Vallagarina”, w tym w przypadku, gdy na etykiecie podano dwie
odmiany winoro$li.

Usuniecie typu odmianowego Pinot Grigio ma zwigzek z réwnoleglym wnioskiem o ochrong ChNP ,Delle Vene-
zie”, w odniesieniu do ktérego zastrzezone jest stosowanie tego typu odmianowego. Powyzsza decyzja zostala
uzgodniona w ramach fafcucha produkgji i jej celem jest przyznanie najwyzszego statusu chronionej nazwy
pochodzenia winu pozyskiwanemu z odmiany ,Pinot Grigio”, ktéra jest najbardziej charakterystyczna i reprezenta-
tywna dla péinocno-wschodnich Wioch.

Zmiana dotyczy punktéw 2.4 Opis win, 2.7 Gléwne odmiany winorosli i 2.9 Dodatkowe wymogi zasadnicze
w jednolitym dokumencie oraz w art. 2 i 7 specyfikacji produktu.

2.6. Aktualizacja dotyczgca organu kontrolnego

Zaktualizowano organ kontrolny: Jako organ kontrolny wskazano Izb¢ handlows, przemystows, rzemieslnicza
i rolniczg w Trento zamiast Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnos$ciowej i Le$ne;j.

Przyczyna tej zmiany jest fakt, ze poczagwszy od dnia 1 sierpnia 2012 r. Izba handlowa, przemystowa, rzemie$lni-
cza i rolnicza w Trento przejela od Ministerstwa Polityki Rolnej, ZywnoSciowej i Lesnej zadanie przeprowadzania
kontroli fancucha produkcji ChOG ,Vallagarina”.

Zmiana dotyczy art. 9 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

Vallagarina

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Wino musujace

5. Gatunkowe wino musujace

6. Aromatyczne gatunkowe wino musujace
8.  Wino pétmusujace

4.  Opis win

,Vallagarina” Bianco — Kategorie Wino (1) i Wino pétmusujace (8), w tym wskazanie jednej lub dwdch odmian
winorosli, z wyjatkiem Pinot Grigio

Rézne rodzaje win bialych dostepne sg w calej gamie barw — od stomkowozéltej po zlotozélty, niekiedy z odcie-
niami jasnej zieleni lub miedzi. Maja delikatny aromat z owocowymi, niekiedy aromatycznymi nutami, ktére sa
znamienne dla gléwnej odmiany winorosli uzytej do produkcji wina. Ich smak jest harmonijny o wyraznej struktu-
rze, poczawszy od wytrawnego po stodki z zachowaniem réwnowagi miedzy zawartoscig alkoholu a kwasowoscia.

W przypadku biatego wina potmusujacego obecno$é dwutlenku wegla nadaje mu $wiezos¢ i wyrazistosé.

Te kategorie i rodzaje bialego wina, ktore zawierajg nazwe(-y) jednej lub dwoch odmian winoroéli, musza posiadaé
organoleptyczne cechy charakterystyczne odpowiedniej odmiany lub odmian winorosli, z ktérych uzyskano wino,
w szczegblnosci pod wzgledem cech dotyczacych barwy.

Wytwarzanie wina z wykorzystaniem winogron pochodzacych z dwoch réznych odmian tej samej barwy jest
powszechnie stosowang praktyka. Aby wina te odzwierciedlaly wlasciwosci obu odmian winorodli, z ktérych je
wytworzono, ,drugorzedna” odmiana winorosli musi jednak stanowi¢ ponad 15 % calosci i odmiany musza by¢
wymienione na etykiecie w porzadku malejacym zgodnie z rzeczywistg iloscig uzytych winogron.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 9,0 %.
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Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l.

Ogodlne wiasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne, ktdre nie zostaly wymienione, s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

,Vallagarina” Rosato — Kategorie Wino (1) i Wino pélmusujace (8), w tym wskazanie jednej lub dwéch odmian
winorosli, z wyjatkiem Pinot Grigio

Wina rézowe naleza do grupy produktéw ,gotowych do spozycia”, produkowanych gléwnie z odmian winorosli
Schiava i Merlot.

Charakteryzuja si¢ rézowg barwa o zréznicowanej intensywnosci, ktora zalezy od procesu produkcji wina,
a czasem od dlugosci kontaktu ze skérkami owocéw. Posiada delikatny owocowy aromat kojarzacy sie z dzikimi
jagodami; wystepuje w wariantach od wytrawnego do stodkiego i charakteryzuje si¢ wysokim stopniem $wiezosci
i pijalnosci, szczegdlnie w przypadku wina rodzaju péimusujacego.

W przypadku rézowego wina pétmusujacego obecnos$é dwutlenku wegla nadaje mu $wiezo$¢ i wyrazistosc.

Te kategorie i rodzaje wina, ktére zawieraja nazwe(-y) jednej lub dwéch odmian winoroéli, musza posiadaé organo-
leptyczne cechy charakterystyczne odpowiedniej odmiany lub odmian winorodli, z ktérych uzyskano wino,
w szczegblnosci pod wzgledem cech dotyczacych barwy.

Wytwarzanie wina z wykorzystaniem winogron pochodzacych z dwéch réznych odmian tej samej barwy jest
powszechnie stosowang praktyka. Aby wina te odzwierciedlaly wiasciwosci obu odmian winorodli, z ktérych je
wytworzono, ,drugorzedna” odmiana winorosli musi jednak stanowi¢ ponad 15 % caloci i odmiany musza by¢
wymienione na etykiecie w porzadku malejacym zgodnie z rzeczywistg iloscig uzytych winogron.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 9,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/I.

Ogodlne wiasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)
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Ogodlne wiasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne, ktére nie zostaly wymienione, sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

,Vallagarina” Rosso — Kategorie Wino (1) i Wino p6imusujace (8), w tym wskazanie jednej lub dwéch odmian
winorosli

Wina te majg rubinowg barwe o réznej intensywnosci, niekiedy z odcieniami pomaraficzowymi pojawiajacymi sig
w miare dojrzewania wina.

Majg owocowy aromat, niekiedy z nutami eterycznymi o réznej intensywnosci, ktore nasilaja sig, kiedy wino doj-
rzeje. Smak jest harmonijny, od wytrawnego po stodki. Rodzaj ,Novello” charakteryzuje si¢ aromatami i smakami
zwigzanymi ze szczegdlna technika maceracji weglowej stosowang w produkeji wina z winogron.

W przypadku czerwonego wina pélmusujacego obecnos$é dwutlenku wegla nadaje mu $wiezo$¢ i wyrazisto$é.

Te kategorie i rodzaje czerwonego wina, ktore zawieraja nazwe(-y) jednej lub dwdch odmian winorosli, musza
posiadaé organoleptyczne cechy charakterystyczne odpowiedniej odmiany lub odmian winorodli, z ktérych uzy-
skano wino, w szczegélnosci pod wzgledem barwy.

Wytwarzanie wina z wykorzystaniem winogron pochodzacych z dwéch réznych odmian tej samej barwy jest
powszechnie stosowana praktyka. Aby wina te odzwierciedlaly wlasciwosci obu odmian winorosli, z ktérych je
wytworzono, ,drugorzedna” odmiana winorodli musi jednak stanowi¢ ponad 15 % calosci i odmiany muszg by¢
wymienione na etykiecie w porzadku malejacym zgodnie z rzeczywistg iloscig uzytych winogron.

Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu:
— 11,0 % w przypadku rodzaju ,Novello”,
— 9,0 % w przypadku innych rodzajéw.

Minimalna zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/L.

Ogodlne wiasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne, ktére nie zostaly wymienione, sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w przepi-
sach krajowych 1 unijnych.
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,Vallagarina” Bianco — Kategorie Wino musujace (4) i Gatunkowe wino musujace (5), w tym wskazanie jednej lub
dwoéch odmian winoroéli, z wyjatkiem Pinot Grigio

Te rodzaje win moga by¢ produkowane wylacznie z odmian Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Pinot Nero
i Miiller Thurgau, osobno lub w polgczeniu.

Barwa win waha si¢ od slomkowozéltej po zlotozélta z odcieniami jasnej zieleni i tworza one delikatng i trwalg
pianke; majg one szlachetny, niekiedy owocowy aromat z nutami drozdzy.

Smak jest wyrazisty i harmonijny, od ,brut nature” po stodki.

Te kategorie i rodzaje bialego wina musujacego, ktdre zawieraja nazwe(-y) jednej lub dwoch odmian winorosli,
muszg posiada¢ organoleptyczne cechy charakterystyczne odpowiedniej odmiany lub odmian winorosli, z ktérych
uzyskano wino, w szczegélnosci pod wzgledem barwy, z wyjatkiem winogron Pinot Nero fermentowanych bez
skérki i wykorzystywanych do produkeji win musujacych oraz gatunkowych win musujacych.

Wytwarzanie wina z wykorzystaniem winogron pochodzgcych z dwdch réznych odmian tej samej barwy jest
powszechnie stosowang praktyka. Aby wina te odzwierciedlaly wlasciwosci obu odmian winorodli, z ktérych je
wytworzono, ,drugorzedna” odmiana winorodli musi jednak stanowi¢ ponad 15 % calosci i odmiany muszg by¢
wymienione na etykiecie w porzadku malejacym zgodnie z rzeczywistg iloscig uzytych winogron.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l.

Ogodlne wiasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 10,5
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne, ktére nie zostaly wymienione, sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

,Vallagarina” Rosato — Kategorie Wino musujace (4) i Gatunkowe wino musujace (5), w tym wskazanie jednej lub
dwodch odmian winoroéli, z wyjatkiem Pinot Grigio

Te rodzaje win moga by¢ produkowane wylacznie z win wytwarzanych z odmian Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot
Grigio, Pinot Nero i Miiller Thurgau, osobno lub w polaczeniu.

Rézowe wina musujace majg rézowa barwe o réznej intensywnosci, a takze delikatng i trwala pianke; maja one
szlachetny, niekiedy owocowy aromat z nutami drozdzy.

Smak jest wyrazisty i harmonijny, od ,brut nature” po stodki.

Te kategorie i rodzaje rézowych win musujgcych, ktére zawieraja nazwe(-y) jednej lub dwoch odmian winorosli,
oprocz powyzszych wlasciwosci, musza po dopuszczeniu do konsumpcji posiadaé organoleptyczne cechy charakte-
rystyczne odpowiedniej odmiany lub odmian winorodli, z ktérych uzyskano wino.

Wytwarzanie wina z wykorzystaniem winogron pochodzacych z dwdch réznych odmian tej samej barwy jest
powszechnie stosowana praktyka. Aby wina te odzwierciedlaly wlasciwosci obu odmian winorosli, z ktérych je
wytworzono, ,drugorzedna” odmiana winorodli musi jednak stanowi¢ ponad 15 % calosci i odmiany musza by¢
wymienione na etykiecie w porzadku malejacym zgodnie z rzeczywista iloscig uzytych winogron.
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Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l.

Ogodlne wiasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 10,5
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne, ktére nie zostaly wymienione, sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

,Vallagarina” Bianco — Kategoria aromatycznych gatunkowych win musujacych (6), w tym wskazanie odmiany
winoroéli Moscato Giallo

Ten rodzaj moze by¢ produkowany wylacznie z moszczu winogronowego lub czgiciowo sfermentowanego mosz-
czu winogronowego pochodzacych z odmiany Moscato Giallo.

Barwa aromatycznych bialych win musujacych waha si¢ od stomkowozéltej po zlotozélta z odcieniami jasnej zie-
leni i tworza one delikatng i trwalg pianka. Zapach jest aromatyczny, szlachetny i typowy dla Moscato, a smak jest
wyrazisty, extra brut po stodki.

Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/L.

Ogodlne wiasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) 6,0
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne, ktdre nie zostaly wymienione, sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Praktyki winiarskie

a.  Podstawowe praktyki enologiczne

Praktyki enologiczne w zakresie mieszania moszczy winogronowych i win
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win

W specyfikacji produktu dopuszczono mieszanie moszczy i win do 15 %, zgodnie z odpowiednimi przepisami
Unii Europejskiej, z moszczami winogronowymi i winami, w tym z pochodzacymi z innych wiloskich obszaréw
uprawy winorodli, o ile zostaly one uzyskane z niearomatycznych odmian winoro§li zaklasyfikowanych jako ,nada-
jace si¢ do uprawy” lub ,pod obserwacjg” w prowincjach Trento i Werona.
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Praktyka enologiczna przetwarzania na wino musujgce
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win

Przetwarzanie na wino musujgce jest dozwolone wylacznie przy uzyciu metody fermentacji wtérnej w duzych
zbiornikach (autoklawach).

b.  Maksymalne zbiory

Rodzaje ,Vallagarina” Bianco, Rosato i Rosso bez wskazania odmiany winorosli
23000 kg winogron z hektara

Rodzaje ,Vallagarina”, ktére zawieraja wskazanie odmiany winoroéli — w odniesieniu do winogron zebranych
w prowincji Werona

23 000 kg winogron z hektara

Rodzaje ,Vallagarina”, ktore zawieraja wskazanie odmiany winorosli — w odniesieniu do winogron zebranych
w prowingji Trento

19 500 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Obszar produkeji winogron wykorzystywanych do produkcji win ,Vallagarina” obejmuje:
— cale terytorium administracyjne gmin Ala, Aldeno, Avio, Besenello, Brentonico, Calliano, Cimone, Garniga,
Isera, Mori, Nogaredo, Nomi, Pomarolo, Rovereto, Terragnolo, Trambileno, Vallarsa, Villa Lagarina i Volano
w autonomicznej prowingji Trento,

— okreslong czes¢ terytorium gmin Brentino Belluno, Dolce i Rivoli Veronese w prowincji Werona.

Obszar produkcji obejmuje obszar znany pod wzgledem geograficznym i historycznym jako ,Vallagarina”, rozcig-
gajacy sie na odcinku ok. 60 km wzdluz odcinka rzeki Adyga miedzy prowincjami Trento i Werona.

Obszar ten nalezy do stref uprawy winorosli UE ,C I” (w odniesieniu do obszaru w prowingji Trento) oraz ,C II”
(w odniesieniu do obszaru w prowincji Werona).

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

Grapariol B.

Gosen N.

Goldtraminer B.

Garganega B. — Garganego

Franconia N.

Forsellina N.

Maor B.

Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
Malvasia Istriana B. — Malvasia
Malvasia Bianca Lunga B. — Malvoisier
Corbina N. — Corbinella

Chardonnay B.

Lagrein N.

Lagarino B.

Kerner B.
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Johanniter B.

Helios B.

Groppello di Revo N. — Groppello
Bianchetta Trevigiana B. — Bianchetta
Barbera N.

Durella B. — Durello

Dindarella N.

Croatina N. — Bonarda

Corvinone N.

Corvina N. - Cruina

Cortese B. — Bianca Fernanda
Ancellotta N. — Lancellotta

Casetta N.

Carmeneére N. — Cabernet Nostrano
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Cabernet Franc N. — Cabernet
Bronner B.

Verdealbara B.

Veltliner B. — Griiner Veltliner
Turchetta N.

Tocai Friulano B. — Tuchi

Moscato Bianco B. — Moscato Reale
Teroldego N.

Syrah N. — Shiraz

Sylvaner Verde B. — Sylvaner
Spigamonti N.

Solaris B.

Sennen N.

Schiava Grossa N. — Grofsvernatsch
Schiava Grigia N. — Grauvernatsch
Riesling Renano B. — Riesling
Riesling Italico B. — Welschriesling

Rebo N.
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Raboso Veronese N. — Raboso
Turca N.
Trebbiano Toscano B. — Procanico
Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano
Trebbiano Giallo B. — Rossetto
Trebbiano di Soave B. — Turbiana
Traminer Aromatico Rs. — Gewiirztraminer
Petit Verdot N.
Pavana N.
Paolina B.
Oseleta N.
Nosiola B.
Schiava Gentile N. — Mittervernatsch
Sauvignon B. — Sauvignon Blanc
Sangiovese N. — Sangioveto
Saint Laurent N.
Rossignola N. — Rossetta
Rossara N.
Rondinella N.
Molinara N.
Meunier N.
Merlot N.
Marzemino N. — Berzemino
Marzemina Grossa N. — Marzemina Bastarda
Pinot Nero N. — Pinot
Pinot Grigio — Pinot
Pinot Bianco B. — Pinot
Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Enantio N.
Negrara N.
8.  Opis zwigzkéw

ChOG ,Vallagarina” — wszystkie kategorie produktow: Wino (1), Wino musujace (4), Gatunkowe wino musujace (5),

Aromatyczne gatunkowe wino musujgce (6), Wino pétmusujace (8)
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Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia omawianego zwigzku

Vallagarina obejmuje obszar rozciagajacy si¢ wzdtuz odcinka rzeki Adyga migdzy prowincjami Trento i Werona.
Uprawa winorosli stanowi gtéwna dziatalno$¢ rolnicza na tym obszarze, w tym pod wzgledem krajobrazu. Obszar
posiada typowe cechy dla duzych dolin polodowcowych ze stromymi zboczami otoczonymi pionowych skalistymi
$cianami. Winoro$le sg uprawiane na terenach polozonych na wysokosci od 100 do 700 metréw nad poziomem
morza. Gleby na dnie doliny skladaja si¢ z osadéw aluwialnych w znacznej mierze piaszczysto-gliniastych z wysoka
zawartoscia drobnego piasku; na ogét nie wystepuja w nich skaly ani kamienie, z wyjatkiem kilku obszaréw zale-
wowych w poblizu stozkéw naplywowych. Gleby, stosunkowo mlode o réznej glebokosci — od glebokich po bar-
dzo glebokie, sg przewaznie gliniaste lub piaszczysto-gliniaste, czesto z wysoka zawartoscia wapienia; ogdlnie rzecz
biorac gleba ma dobra przepuszczalnos$¢. Obszar pagérkowaty sklada si¢ z wapiennych stozkéw, z reguly o wyso-
kiej zawartosci weglanéw, z wieloma skalami i kamieniami. Na wzgérzach miedzy Iserg a Brentonico wystepuja
gleby pochodzace z podlozy bazaltowych. Tam, gdzie zbocza maja wigksze nachylenie, utworzone zostaly tarasy
gleby obramowane murami z kamieni bez zaprawy. Vallagarina to obszar przejsciowy migdzy klimatem alpejskim
a bardziej umiarkowanym klimatem przedalpejskiego regionu Wenecji Euganejskiej. Lata s gorace, ale zwlaszcza
pod koniec lata na obszarach pagérkowatych wystepuja duze réznice temperatur miedzy dniem a nocg. Zimy sa
zimne — temperatury moga spada¢ ponizej zera; dzigki pradom znad pobliskiego jeziora Garda temperatury s3
fagodniejsze niz na obszarach potozonych dalej na péinoc. Wysokosci opadéw sa typowe dla Morza Srédziemnego
i roczne $rednie opady deszczu wynoszg 850-1 000 mm.

Czynniki historyczne i ludzkie istotne z punktu widzenia omawianego zwigzku

Uprawa winoro$li na tym obszarze sigga czaséw Wenetéw (okres zwany w jez. wloskim Paleoveneto), czyli czaséw
etrusko-retyckiej cywilizacji (od VII do V wieku p.n.e). Juz w czasach rzymskich strategiczne polozenie obszaru
faczacego Europe pdinocng i poludniows umozliwilo rozprzestrzenienie si¢ win na rynki w obu kierunkach. Istot-
nym dowodem na to jest stela nagrobna z I/l w. n.e. po$wigcona sprzedawcy win z Trento o imieniu Publius
Tenlius Tensius Essimnus, ktorg znaleziono w Passau w Niemczech. Uprawa winoroéli na tym obszarze zostala
w znacznym stopniu pobudzona dzigki przylaczeniu do Republiki Weneckiej, kiedy to w regionie Vallagarina
wprowadzono odmiang Marzemino. Uprawa winorosli utracita nieco na znaczeniu, gdy lokalni rolnicy zaczeli inte-
resowal si¢ uprawg morwy do celow zywienia jedwabnikow. Odbudowa, ktéra nastgpita po zwalczeniu filoksery
i zakoniczeniu wojny, pozwolila Vallagarina odzyska¢ swoje znaczenie w kontekscie krajowej produkeji wina juz
w latach 50. XX w. Dowody wskazujg, Ze od tego czasu nazwa ,Vallagarina” byla ciagle uzywana, co doprowadzito
do uznania oznaczenia geograficznego tej nazwy w 1995 r. Nazwa geograficzna ,Vallagarina” byla réwniez trady-
cyjnie uzywana zaréwno w sprawozdaniach rynkowych Izby handlowej Trento, jak i w katalogach wydarzen
winiarskich, ktére odbywaja si¢ w regionie od poczatku XX w.

Od tamtej pory na dzialalno$¢ winiarska i enologiczng w Vallagarina pozytywny wplyw wywierala blisko$¢ histo-
rycznych szkél enologii San Michele all'Adige (Trento) oraz Conegliano Veneto (Treviso), ktérym mozna przypisaé
rozpowszechnienie nowych technik uprawy winorodli i technik enologicznych oraz wiedzy od czasu ich zalozenia.

Ponadto kluczowe znaczenie ma réwniez wkiad lokalnych zainteresowanych stron (producentéw winogron i enolo-
géw) w stosowanie metod produkeji opartych na zréwnowazonym rozwoju Srodowiskowym i gospodarczym oraz
w przyjecie innowacyjnych technik i technologii produkgji.

Wina ChOG ,Vallagarina” zawdzigczaja swoje cechy i wlasciwosci umiejetnosciom producentéw wina, ktérzy dzia-
faja na terytorium, na ktérym topografia i rozdrobnienie gruntéw uprawnych wymagaja wielu godzin pracy rocz-
nie (uprawa 1 ha winnicy wymaga ponad 600 godzin). Wigkszo$¢ tego czasu poswiecana jest w szczegblnosci na
dzialania majace na celu zoptymalizowanie wzrostu roslin i dojrzewania winogron, stymulacje naturalnej odporno-
$ci na patogeny i ograniczenie stosowania $rodkéw ochrony zdrowia roslin. W tym wzgledzie nalezy zauwazy¢, ze
na calym niemal obszarze przeznaczonym pod uprawe winorodli uprawa prowadzona jest zgodnie z zasadami
integrowanej i coraz bardziej ekologicznej ochrony roélin.

Obecnie uprawa winorosli stanowi jeden z gléwnych rodzajow dzialalnosci gospodarczej w regionie Vallagarina,
gdzie znajduje si¢ ponad 800 gospodarstw rolnych zajmujacych si¢ winiarstwem, co ma pozytywny wplyw na
szereg dziedzin, takich jak popularne tradycje, kultura, sztuka i gastronomia. Z punktu widzenia ochrony $rodowi-
ska winorosle sa réwniez elementami krajobrazu typowymi dla terytorium Vallagarina oraz niezbednym warun-
kiem dla enoturystyki.

ChOG ,Vallagarina” — Kategoria (1) Wino

Informacje dotyczace szczegélnej jakosci produktéw przypisywanej pochodzeniu geograficznemu i przyczyno-
wemu zwigzkowi z czynnikami naturalnymi i ludzkimi wystepujacymi na obszarze geograficznym.

Warunki glebowo-klimatyczne obszaru produkcji winogron, takie jak jego korzystne nastonecznienie, bryzy
i wiatry, struktura i sklad gleby, tagodzacy wplyw pobliskiego jeziora Garda oraz znaczne zréznicowanie tempera-
tur miedzy dniem a nocg zapewniajg optymalne warunki do pozyskiwania wysokiej jakosci winogron zawieraja-
cych duze ilosci substancji aromatycznych, réwnowage miedzy zawartoscig cukru i kwasu i wynikajace stad orga-
noleptyczne cechy charakterystyczne win.
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Wiekszos¢ tego czasu poswigcana jest ,ekologicznemu zarzadzaniu”, tj. dzialaniom majgcym na celu zoptymalizo-
wanie wzrostu ro$lin i dojrzewania winogron, stymulacj¢ naturalnej odpornosci na patogeny i ograniczenie stoso-
wania $rodkéw ochrony zdrowia roélin.

Wiedza producentéw na temat wilasciwosci poszczegdlnych odmian winorodli w réznych obszarach produkeji
umozliwia im planowanie zbioréw (w dalszym ciagu prowadzonych recznie) w taki sposéb, aby okresli¢ najlepszy
mozliwy moment zbioru stosownie do zadanych wlasciwosci wina.

Biale winogrona zazwyczaj zbiera si¢ wczesnie, aby zachowa¢ skladnik kwasowy, ktory jest niezbedny, aby zapew-
ni¢ charakterystyczng $wiezos¢ i typowe owocowe nuty win; natomiast winogrona uzywane do produkgji win czer-
wonych zbiera si¢ pdzniej, aby mogly dojrze¢ i uzyskaé bardziej ztozony sklad, tym samym zwigkszajac zawarto$é
alkoholu i polifenoli w winie.

Wina biale sg dostepne w calej gamie barw, od stomkowozodltej po zlotozolta, niekiedy z odcieniami jasnej zieleni,
maja owocowy aromat oraz $wiezy i lekko kwaskowaty smak; jesli wina otrzymuje si¢ z odmian aromatycznych
lub pétaromatycznych, wlasciwos¢ ta staje si¢ w wigkszym lub mniejszym stopniu bardziej wyczuwalna i wyrazista
w smaku wina.

Wina biale pochodza gléwnie z obszaréw pagbrkowatych — zazwyczaj sa to wina o $redniej strukturze, jednak sg
bardzo cenione ze wzgledu na ich $§wiezos¢, zapach i ogélny zréwnowazony smak. Wigkszo$¢ win bialych pocho-
dzi z migdzynarodowych odmian, ktére s3 jednak od dtuzszego czasu uprawiane na tym obszarze, takich jak Char-
donnay, Miiller Thurgau i Sauvignon, do ktérych dodaje si¢ wiele odmian rodzimych, takich jak Nosiola i Traminer
Aromatico.

Wina czerwone sg gléwnie wytwarzane z winoro$li uprawianych na glebokich glebach osadowych dna doliny.
Wyzsza jako$¢ tych gleb pod wzgledem zawartosci mineraléw sprzyja produkeji win, ktére s do§¢ ztozone i majag
strukture i nadajg si¢ do lezakowania, ktorego efekty mozna poprawié, przechowujac wino w drewnianych pojem-
nikach przez niezbyt dlugi okres. Wina majg rubinowg barwe o rdznej intensywnosci w zaleznosci od czasu
oddzialywania fermentacji na skorki owocéw; w przypadku lezakowania barwa moze ulec stonowaniu i mogg
pojawic si¢ odcienie pomaraiczowe. Wigkszo$¢ win czerwonych réwniez pochodzi z migdzynarodowych odmian,
takich jak Merlot i Cabernet, do ktorych dodaje si¢ wiele odmian rodzimych, takich jak Schiava, Lagrein
i Teroldego.

Wina rézowe stanowig mniejszo$¢ wéréd win ,Vallagarina” pod wzgledem ilosci i s3 wytwarzane gléwnie z kilku
odmian (Schiava, Merlot), ktorych winogrona sa fermentowane bez skérek lub jedynie przez krétki okres kontaktu
ze skorkami. Wina rézowe majg charakterystyczng jasnordézowa barwe; maja delikatny aromat kojarzacy sig
z dzikimi jagodami i zostawiajg owocowy posmak na podniebieniu, ktéremu towarzyszy wyrazna $wiezo$¢
i pijalnos¢.

Wzajemne oddzialywanie czynnikéw naturalnych (odmiana winorodli, klimat, gleba), doswiadczenie zdobyte przez
lokalne podmioty oraz nowoczesne techniki uprawy i produkcji wina umozliwiajg produkcje win gatunkowych,
ktorych cechy charakterystyczne sg powigzane zaréwno z obszarem produkgji, jak i z odmiang winorosli,
z ktdrych sg produkowane. Zwlaszcza polaczenie czynnikéw naturalnych, Srodowiskowych i klimatycznych nadaje
winom wyrazng strukture, umiarkowana zawarto$¢ alkoholu, wyjatkows Swiezo$¢ zwigzana z wysokg zawarto$cig
kwaséw oraz niespotykang Swiezo$¢ i intensywno$¢ aromatow.

ChOG ,Vallagarina” — Kategorie (4) Wino musujgce, (5) Gatunkowe wino musujgce oraz (6) Aromatyczne gatunkowe wino
musujgce

Informacje dotyczace szczegélnej jakosci produktéw przypisywanej pochodzeniu geograficznemu i przyczyno-
wemu zwigzkowi z czynnikami naturalnymi i ludzkimi wystepujacymi na obszarze geograficznym.

W przypadku wina musujgcego zwigzek z obszarem wynika z tradycyjnej produkcji win musujacych, ktérg moze
poszczyci¢ sig ten obszar. Produkcja win musujacych siega poczatkéw XX w. i z biegiem czasu rozwijala sie
zaréwno pod wzgledem liczby winnic produkujacych wino, jak i technologii produkeji dostgpnej dla podmiotéw.
Zakorzeniona tradycja wytwarzania win musujacych pozwolila ustalié, Ze winogrona odmian Chardonnay, Pinot
Bianco, Pinot Grigio, Pinot Nero i Miiller-Thurgau w szczegdlnosci nadaja si¢ do produkcji win musujacych oraz
gatunkowych win musujacych, pochodzacych zaréwno z jednej odmiany, jak i z mieszanki odmian, natomiast
rodzima odmiana winoro$li Moscato Giallo jest jedyna podstawa w produkji ,aromatycznego gatunkowego wina
musujgcego”. Typowe wiasciwosci win musujacych objetych ChOG ,Vallagarina” wynikaja z dostepnosci surowca
pochodzacego z wysoko polozonych obszaréw uprawy winorosli, gdzie zawarto$¢ cukru i skladnika kwasowego
winogron jest bardziej zréwnowazona niz gdziekolwiek indziej, przy czym zawarto$¢ obu tych skladnikéw nasila
si¢ w wyniku zmian temperatury miedzy dniem a noca, ktére stajg si¢ coraz bardziej wyrazne wraz z wysokoscia,
na ktérej polozone sg winnice.

Wiasciwosci te, wraz ze szczegdlng staranno$cig dolozong podczas fazy uprawy i przerabiania winogron na wino
oraz w trakcie dalszego okresu fermentacji wtérnej, prowadzg do wytworzenia produktu koiicowego cechujgcego
si¢ szczegdlng subtelnoscig i elegancia.
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Te wina musujgce charakteryzuja si¢ delikatng i trwalg piankg oraz barwa wahajacg si¢ od stomkowozéltej po
zlotoz6lta z odcieniami jasnej zieleni. Maja delikatny, niekiedy owocowy aromat z nutg drozdzy. Smak jest deli-
katny, harmonijny i charakterystyczny dla odmiany Moscato, jezeli wino musujgce otrzymuje si¢ z tej odmiany
winorosli.

Rézowe wino musujgce, otrzymywane gléwnie z odmiany winorodli Pinot Nero, charakteryzuje si¢ delikatng
i trwalg pianka oraz r6zowg barwg o rdzinej intensywnosci. Ma wyrazny i delikatny aromat z nutg drozdzy. Jego
smak jest delikatny i wyrazisty.

Wszystkie kategorie win musujacych (wina musujgce, gatunkowe wina musujace, aromatyzowane gatunkowe wina
musujace) oraz ich rodzaje (biale, r6zowe) moga by¢ produkowane w wersjach od ,brut nature” po ,stodka”,
w zaleznodci od zawartosci cukru resztkowego w produkcie w momencie spozycia.

Wzajemne oddzialywanie czynnikéw naturalnych (odmiana winoroli, klimat, gleba), doswiadczenie zdobyte przez
lokalne podmioty oraz nowoczesne techniki uprawy i produkcji wina umozliwiaja produkcje win gatunkowych,
ktérych cechy charakterystyczne sg powigzane zaréwno z obszarem produkeji, jak i z odmiang winorosli,
z ktérych sg produkowane. Zwlaszcza polaczenie czynnikéw naturalnych, Srodowiskowych i klimatycznych nadaje
winom wyrazng strukture, umiarkowana zawarto$¢ alkoholu, wyjatkowa $wiezo$¢ zwigzana z wysoka zawartoscig
kwaséw oraz niespotykang Swiezos¢ i intensywno$¢ aromatow.

,Vallagarina” ChOG — Kategoria (8) — Wino pdtmusujgce

Informacje dotyczace szczegdlnej jakosci produktéw przypisywanej pochodzeniu geograficznemu i przyczyno-
wemu zwigzkowi z czynnikami naturalnymi i ludzkimi wystepujacymi na obszarze geograficznym.

Zwiazek z obszarem wynika z tradycyjnej produkcji naturalnych win pétmusujgcych w Vallagarina. Ten rodzaj pro-
dukgji zapoczatkowano juz w latach 60. XX wieku w celu zaspokojenia popytu, gléwnie na niemieckojezycznych
rynkach, a pdzniej stal si¢ réwniez popularny na rynku lokalnym i krajowym. Dzigki temu zapewnione zostaly
zaréwno cigglo$¢ produkgji, jak i dostosowanie technik produkji, ktére umozliwily podwyzszenie poziomu jakosci
win.

Konwersja odmiany ,Vallagarina” oznacza, ze wigkszo$¢ winoroéli rodzgcych czarne winogrona zastgpiono odmia-
nami biatych winorosli, co w efekcie spowodowalo zwigkszenie dostgpnosci win o wlasciwosciach, ktére pozwalaly
przetwarza¢ je na wina potmusujgce. S to gtéwnie, cho¢ nie tylko, te same odmiany, ktdre stosuje si¢ w produkdji
wina musujacego. Wina czerwone i réZowe réwniez przetwarza si¢ na wino pélmusujace, ale w mniejszym
zakresie.

Produkeje win pétmusujacych objetych ChOG ,Vallagarina” umozliwia dostepno$¢ surowca z wysoko potozonych
obszar6w uprawy winoro§li, gdzie zawarto$¢ cukru i sktadnika kwasowego w winogronach jest zbilansowana, do
czego przyczyniaja si¢ zmiany temperatur miedzy dniem a noca, poglebiajace si¢ coraz bardziej wraz ze wzrostem
wysokosci, na ktorej potozone sa winnice. Te réznice temperatur powoduja znaczne nagromadzenie prekursoréw
aromatycznych, ktére nadajg winom ich szczegdlne organoleptyczne cechy charakterystyczne.

Wiasciwosci te, wraz ze szczegdlng dbaloscig na etapach uprawy i przerabiania winogron na wino oraz w trakcie
dalszego okresu fermentacji wtérnej, nadaja winom pétmusujacym cechy $wiezosci i wyrazistosci, ktére je wyrdz-
niajg i s réwniez powigzane z umiarkowanym uwalnianiem dwutlenku wegla.

Miedzy innymi ze wzgledu na znaczne inwestycje, jakich wymaga przetwérstwo wina pétmusujgcego, produkcja
tego wina jest prowadzona w ograniczonej liczbie przedsigbiorstw, ktére prowadzg ten proces réwniez na rzecz
osoOb trzecich. Wysoki stopien specjalizacji tych przedsigbiorstw, ktére posiadajg zaawansowane technologicznie
urzadzenia, umozliwil udoskonalenie techniki fermentacji wtornej w duzych kontenerach (autoklawach), co przy-
czynito si¢ do poprawy jakosci win pétmusujacych.

Duza liczba godzin pracy rocznie (ponad 600) potrzebna do uprawy 1 ha winnicy wynika z topografii terenu
i rozdrobnienia gruntéw uprawnych. Wigkszo$¢ tego czasu poswigca si¢ na dzialania majace na celu zoptymalizo-
wanie wzrostu roélin i dojrzewania winogron, stymulacje naturalnej odpornosci na patogeny i ograniczenie stoso-
wania $rodkéw ochrony zdrowia roslin. W tym wzgledzie nalezy zauwazy¢, Ze na calym niemal obszarze przezna-
czonym pod uprawe winorosli uprawa prowadzona jest zgodnie z zasadami integrowanej i coraz bardziej
ekologicznej ochrony roélin.

Wzajemne oddzialywanie czynnikéw naturalnych (odmiana winorodli, klimat, gleba), doswiadczenie zdobyte przez
lokalne podmioty oraz nowoczesne techniki uprawy i produkcji wina umozliwiaja produkcje win gatunkowych,
ktorych cechy charakterystyczne sa powigzane zaréwno z obszarem produkcji, jak i z odmiang winorosli,
z ktérych sg produkowane. Zwlaszcza polgczenie czynnikéw naturalnych, srodowiskowych i klimatycznych nadaje
winom wyrazng strukture, umiarkowang zawarto$¢ alkoholu, wyjatkowa $wiezo§¢ zwigzang z wysokg zawarto$cia
kwaséw oraz niespotykana $wiezo$¢ i intensywno$¢ aromatéw.
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Réwniez w tym przypadku blisko$¢ Instytutu Rolniczego w San Michele allAdige oraz Szkoly Enologii
w Conegliano przyczynita si¢ do rozwoju wiedzy technicznej niezbednej do produkeji wysokiej jakosci win potmu-
sujacych z wykorzystaniem odmian winorosli uprawianych na tym obszarze, a takze do rozpowszechniania tej
wiedzy wsréd producentéw winogron i enologéw.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Odstgpstwa od obszaru produkcji wina
Ramy prawne: przepisy UE
Rodzaj dodatkowego wymogu: odstgpstwo dotyczace produkcji na okre§lonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
Oprécz obszaru produkeji winogron produkcja wina i przetwarzanie go na wino pélmusujgce i musujgce moze
odbywac si¢ rowniez w calym regionie Wenecji Euganejskiej oraz w sasiednim regionie Lombardii, o ile zaintereso-
wane gospodarstwa rolne s3 w stanie udowodni¢ istnienie nieprzerwanej tradycji produkcji win objetych ChOG

,Vallagarina” w ciggu ostatnich pieciu lat winiarskich.

Odstepstwo to jest uzasadnione utrwalona tradycja i umozliwia zainteresowanym producentom korzystanie réw-
niez z ustug zakladow przetwoérczych znajdujacych si¢ na wspomnianych powyzej obszarach graniczacych z obsza-
rem produkgji winogron; jednoczesnie odstepstwo nie zostaje rozszerzone na inne przedsigbiorstwa przetworcze,
m.in. w celu uproszczenia niezbednych kontroli.

Wskazanie nazwy odmiany winoroli na etykiecie

Ramy prawne: przepisy UE

Rodzaj dodatkowego wymogu: dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Etykiety win objetych ChOG ,Vallagarina” mogg zawiera¢ nazwe(-y) jednej lub dwdch odmian winorosli, z wyjat-
kiem nastgpujacych odmian, ktérych wskazanie jest wyraZnie zabronione w oznaczaniu i prezentagji:

— odmiang Pinot Grigio wyklucza si¢ w przypadku win z prowincji Verona,

— odmiany Pinot Grigio i Marzemino wyklucza si¢ w przypadku win z prowingji Trento.

W przypadku win musujgcych mozna odnies¢ si¢ do jednej lub dwéch odmian sposréd nastepujacych:
— wino musujace i gatunkowe wino musujace: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero i Miiller Thurgau,
— aromatyczne gatunkowe wino musujace: Moscato Giallo.

Ponadto aby oznaczy¢ wina objete ChOG ,Vallagarina” nazwami dwéch odmian winorodli tej samej barwy, wino-
grona ,drugorzednej” odmiany winorosli musza stanowi¢ ponad 15 % calosci, a odmiany muszg by¢ wymienione
na etykiecie w porzadku malejacym zgodnie z rzeczywista iloscig uzytych winogron. Ma to na celu zapewnienie,
aby wina te odzwierciedlaly wlasciwosci obu odmian winoroéli, z ktorych sg produkowane.

Link do specyfikacji produktu
https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/13199
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