C304/12 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 9.9.2019

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2019/C 304/07)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ()
INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Bianco di Custoza”|,,Custoza”
Numer referencyjny: PDO-IT-A0468-AM02
Data przekazania informacji: 24.6.2019
OPIS 1 UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Art. 1 specyfikacji produktu: Nazwa i wina
Opis i uzasadnienie

Opis:
Wprowadzenie kategorii riserva
Uzasadnienie:

Wprowadzenie kategorii riserva w odniesieniu do win ,Custoza” podkresla jakos¢, jaka reprezentuje nazwa, w lepszy
sposob oddajac charakterystyczne dla tej kategorii wlasciwosci zwiazane z dojrzewaniem.

Zmiana ta wigze si¢ réwniez z wprowadzeniem zmian w pkt 1.4 (Opis wina lub win) i pkt 1.5 (Praktyki winiarskie —
Maksymalne zbiory) jednolitego dokumentu.

2. Art. 2 specyfikacji produktu: Odmiany winorosli
Opis i uzasadnienie

Opis:

Zmiana gtéwnych odmian i ich proporcji: dodano odmiang bianca fernanda do trzech istniejacych obowigzkowych
odmian winoro$li — garanega, trebbiano toscano i trebbianello (lokalny biotyp tocai friulano), ktére musza obecnie
stanowi¢ co najmniej 70 % wykorzystanych winogron, przy czym udzial zadnej z tych odmian nie moze samodziel-
nie przekraczaé 45 %.

Uzasadnienie:

W celu odzwierciedlenia tradycyjnych praktyk typowych dla obszaru wsréd odmian obowigzkowych uwzgledniono
odmiang bianca fernanda. Fakt, ze te cztery gléwne odmiany stanowia co najmniej 70 % wykorzystanych winogron,
oraz ograniczenie udzialu poszczegélnych odmian do maksymalnie 45 % sprawiaja, ze udzial Zadnej pojedynczej
odmiany w wyprodukowanym winie nie przekroczy 31,5 %. W rezultacie zgodnie z nowym wnioskiem wina objete
kontrolowang nazwa pochodzenia ,Bianco di Custoza”|,Custoza” nalezy obowigzkowo produkowaé z co najmniej
trzech sposréd czterech gléwnych odmian. Chociaz wymég dotyczacy produkeji wina z trzech gléwnym odmian
przewidziany jest juz w dotychczasowej wersji specyfikacji, dzigki tej zmianie mozliwe bedzie wykorzystywanie
czterech odmian winoro$li w oparciu o zasade jakosciows, uwzgledniajgc tendencje sezonowe, moment zbiordw,
polozenie winnicy lub specyficzne kwestie zwigzane z produkcja.

Odmiana bianca fernanda (lokalny klon odmiany cortese) zajmuje ponad 13 % obszaru pokrytego winnicami na
obszarze produkcji win ,Custoza” i lokalnie uznaje si¢ jg za synonim ,Custoza”. Dodanie odmiany bianca fernanda
jako jednej z czterech gtéwnych odmian winoroli znaczaco zwigksza jako$¢, jaka reprezentuje nazwa, oraz ugrun-
towuje jej renome.

Zmiana ta wiaze si¢ rowniez z wprowadzeniem zmian w pkt 1.4. (Opis wina lub win) i pkt 1.7 (Gléwna odmiana lub
gléwne odmiany winorosli) jednolitego dokumentu.

() Dz.U.L 9z 11.1.2019,s. 2.
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3. Art. 4 specyfikacji produktu: Zasady dotyczace uprawy winorosli
Opis i uzasadnienie

Opis:
a) stosowanie kategorii superiore, riserva, spumante (wino musujgce) i passito (wino z suszonych winogron);

b) usuniecie informacji o mozliwosci korzystania z dzialek obsadzonych winorosla wykorzystywanych do produkji
win ,Custoza” w produkcji win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia ,Garda”;

¢) zmniejszenie zbioréw z hektara do 13 ton w przypadku win ,Custoza”;
d) dodanie tabeli okreslajacej maksymalne zbiory oraz zawarto$¢ alkoholu dla poszczegdlnych kategorii;

e) przeformulowanie akapitu dotyczacego selekcji winogron do produkcji win passito bez zmiany wartosci jakich-
kolwiek innych parametrow;

f) dodanie czterech akapitéw, z ktérych wynika, ze na wniosek konsorcjum ochrony i po zasiggnigciu opinii orga-
nizacji zawodowych wladze regionalne mogg: podejmowaé decyzje dotyczace poszczegdlnych celéw/zastosowan
winogron oraz gornego limitu wykorzystanych winogron na hektar; zmniejsza¢ dopuszczone wielkosci zbioréw
winogron i produkcji wina; oraz wydawa¢ zezwolenia na skladowanie nadwyzki zbioréw wynoszacej do 20 %
powyzej maksymalnych zbioréw w celu przyszlego wykorzystania.

Uzasadnienie:
a) Zmiana ma na celu odzwierciedlenie zmian wprowadzonych w art. 1.
b) Mozliwos¢ ta wynika z przepisow krajowych i nie ma juz potrzeby uwzgledniania jej w specyfikacji produktu.

¢) Nalezy zmniejszy¢ zbiory z hektara w celu poprawy jakosci, jaka reprezentuje nazwa. W kazdym wypadku
zmiana ta polega jedynie na dostosowaniu zasad produkcji do obecnych faktycznie stosowanych metod obsady
winorosli, biorgc pod uwage, ze poprzedni system w calosci zastapiono sadzeniem w rzedach. Z badan wynika,
ze tendencja dotyczaca liczby butelek wina wyprodukowanych w ciaggu minionych pieciu lat byta dos¢ stabilna,
natomiast rynek jest w stanie wchlona¢ jedynie cze$¢ wyprodukowanego wina, a tylko niewielki odsetek win
sprzedawany jest po cenach, ktére zapewniajg producentom wina zysk i przyczyniajg si¢ do ksztaltowania
renomy zwigzanej z jakoScig tych win na rynkach krajowych i miedzynarodowych. Producenci wina podjeli
zatem ostateczng decyzje o ograniczeniu wielkosci produkcji win wprowadzanych do obrotu pod kontrolowang
nazwa pochodzenia ,Custoza” oraz o wykorzystywaniu pozostalych winogron do produkcji innych win.

d) Aby ulatwi¢ interpretacje specyfikacji, nalezy uzupelnic ja o tabele zawierajacg dane liczbowe.
e) Aby ulatwié interpretacje specyfikacji, nalezy przeformulowaé brzmienie tego przepisu.

f) Przepis zawiera obecnie szereg zasad dotyczacych uprawy winorosli, ktére nalezy stosowaé w pewnych okres-
lonych warunkach.

Zmiana ta wigze si¢ rowniez z wprowadzeniem zmian w pkt 1.5 (Praktyki winiarskie — Maksymalne zbiory) jednolitego
dokumentu.
4. Art. 5 specyfikacji produktu: Zasady dotyczace produkcji wina
Opis i uzasadnienie
Opis:
Wprowadzenie mozliwosci stosowania réznych odmian winoro§li do produkcji wina osobno lub lacznie oraz

doprecyzowanie, ze jezeli winogrona sg przetwarzane na odrebne wina, nalezy je wymiesza¢ w gospodarstwie pro-
ducenta i w kazdym wypadku przed zlozeniem wniosku o zatwierdzenie wina w celu wprowadzenia do obrotu.

Zwigkszenie stosunku wielkosci zbioréw do wielkosci produkcji wina z 65 % do 70 % w przypadku win ,Custoza”,
,Custoza” spumante, ,Custoza” superiore, ,Custoza” riserva i przedstawienie wielko$ci zbioréw w tabeli.

Ograniczenie iloSci wina z innego rocznika stosowanego przy mieszaniu do 15 %, ograniczenie tej praktyki do wina
pochodzacego z poprzedniego roku oraz wymdg, zgodnie z ktérym mieszanie powinno odbywa¢ si¢ do dnia 31
grudnia roku, w ktérym wyhodowano winogrona.
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Wprowadzenie daty dopuszczenia win ,Custoza” do obrotu: 1 grudnia roku, w ktérym wyhodowano winogrona.

Dodanie kategorii riserva, dojrzewajacej przez co najmniej 12 miesiecy poczawszy od dnia 1 listopada roku

produkgji.

Dodanie trzech akapitow, z ktérych wynika, ze na wniosek konsorcjum ochrony i po zasiggnieciu opinii organizacji
zawodowych organy regionalne moga ustali¢ gérny limit ilosci wina, ktéra moze zostaé zatwierdzona, ponizej
limitu okreslonego w specyfikacji, pozostawiajgc zatem luzem wszelkie moszcze i wina uzyskane z nadwyzki wino-
gron, ktére — na wniosek konsorcjum ochrony — moga zosta¢ zatwierdzone.

Uzasadnienie:

Zwigkszenie stosunku wielkosci zbioréw do wielkosci produkeji wina do 70 % ma na celu zapewnienie, aby zasady
rzeczywiScie odzwierciedlaly zbiory uzyskiwane przez producentéw wina wskutek postepu technologicznego, jaki
dokonat si¢ na obszarze produkcji w ciagu ostatnich 15 lat.

Ograniczenie iloSci starszego wina, jaka mozna zastosowal przy mieszaniu, oraz ograniczenie tej praktyki wylacz-
nie do wina pochodzgcego z poprzedniego roku wprowadzono przez wzglad na jakosé.

Date dopuszczenia win do obrotu wprowadzono w celu poprawy jakosci.

Dodanie kategorii riserva w przypadku win ,Custoza” stuzy pokresleniu jakosci, jakg reprezentuje nazwa. Stynace ze
swej jakosci wina ,Custoza” dojrzewajace przez co najmniej 12 miesigecy s3 obecne na rynku od lat. Sa to przede
wszystkim wina o dlugim okresie dojrzewania, przeznaczone na dojrzalsze wina wloskie i rynki migdzynarodowe.

Te trzy ostatnie akapity dodano w celu zapewnienia zgodnosci tekstu z obowigzujgcymi przepisami.

Zmiana ta wigze si¢ réwniez z wprowadzeniem zmian w pkt 1.5. (Praktyki winiarskie — Maksymalne zbiory) jednoli-
tego dokumentu.

5. Art. 6 specyfikacji produktu: Wlasciwos$ci w momencie wprowadzenia do obrotu
Opis i uzasadnienie

Opis:

a) dodanie opisu barwy win ,Custoza”;

b) zwigkszenie minimalnej zawartosci ekstraktu bezcukrowego do 17 g na litr;

¢) dodanie wlasciwosci chemicznych, fizycznych i organoleptycznych w odniesieniu do nowej kategorii riserva;
d) nowy opis smaku win (musujacych) spumante: ,zéro dosage” do ,demi-sec”;

e) dodanie ostatniego akapitu, z ktérego wynika, ze wina z dowolnej sposréd kategorii mogg réwniez posiadaé
nuty drzewne, jezeli poddano je dojrzewaniu w beczkach.

Uzasadnienie:
a) Zmiana zapewnia odpowiednio szczegdlowy opis barwy tego wina.

b) Zmiana ma na celu dostosowanie specyfikacji produktu, biorac pod uwage fakt, ze w przypadku znajdujacych
si¢ w obrocie win ,Custoza” parametr ten juz teraz ma wyzsze wartosci.

¢) Zmiana polega na dodaniu wlasciwosci dotyczacych nowej kategorii riserva, ktdrej nie uwzgledniono w poprzed-
niej specyfikacji produktu.

d) Zmiang t¢ wprowadzono w odpowiedzi na wymogi dotyczace wprowadzania do obrotu.
e) Taki zapis jest ja$niejszy niz zapis zawarty w poprzedniej wersji, dzigki czemu opis jest bardziej precyzyjny.

Zmiana ta wigze si¢ rowniez z wprowadzeniem zmian w pkt 1.4 (Opis wina lub win) jednolitego dokumentu.
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6. Art. 8 specyfikacji produktu: Pakowanie

Opis i uzasadnienie

Opis:

a) wprowadzenie zasady, zgodnie z ktérg wina ,Custoza”, ,Custoza” superiore, ,Custoza” riserva i ,Custoza” passito
mozna wprowadza¢ do obrotu wylacznie w szklanych butelkach o pojemnosci nie wigkszej niz 9 litréw i nie
mozna wprowadza¢ ich do obrotu w pojemnikach znanych pod nazwami dama i fiasco;

b) zezwolenie na stosowanie szklanych pojemnikéw o pojemnosci nie wigkszej niz 18 litréw w przypadku katego-
rii spumante (wino musujace);

¢) wprowadzenie zasady, zgodnie z ktorg wylacznie producenci wina na obszarze produkcji okre§lonym w art. 3
moga sprzedawaé wina ,Custoza” (z wylaczeniem jednak wszelkich dodatkowych kategorii) bezposrednio na
rzecz klientéw koncowych w pojemnikach o pojemnosci nie wickszej niz 60 litréw zgodnie z tradycyjng
praktyka;

d) wyjasnienie, Ze zasada dopuszczajaca uzycie pojemnikéw innych niz szklane (opakowania typu bag-in-box) nie
ma zastosowania do kategorii superiore i riserva;

e) zezwolenie na stosowanie dowolnego rodzaju zamkniecia dopuszczonego prawem.

Uzasadnienie:

a) Obecna specyfikacja produktu stanowi jedynie, ze wina superiore, passito (wino z suszonych winogron) i spumante
(wino musujgce) nalezy pakowaé w szklane butelki. Proponowana zmiana rozszerza ten obowigzek na wszystkie
wina ,Custoza”. Jest to bardzo istotny krok z punktu widzenia zwigkszenia renomy tej historycznej nazwy,
a takze z punktu widzenia wzmocnienia pozycji win na rynku oraz budowania ich reputacji.

b) Zmiana umozliwia stosowanie pojemnosci najbardziej pozadanych na rynku.

¢) Dopuszcza si¢ takg praktyke, poniewaz istnieje lokalna tradycja, zgodnie z ktérg konsumenci nabywaja wino
,Custoza” luzem.

d) Zmiana zapewnia wigksza jasnos¢.

€) Zmiana zapewnia zgodno$¢ tekstu z obowigzujgcymi przepisami.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

,Bianco di Custoza”

»Custoza”
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw sektora wina

1.  Wino

5. Gatunkowe wino musujace
4. Opis wina lub win

Wina ,Bianco di Custoza”/,Custoza”, w tym kategorie riserva, superiore, spumante (wino musujace) i passito (wino
z suszonych winogron)

Wina charakteryzuja si¢ stomkowozélta barwag o réznej intensywnosci, niekiedy z zielonkawymi refleksami w przy-
padku miodszych win lub ze zlotymi tonami w przypadku niektérych wyselekcjonowanych win. Bukiet jest owo-
cowy i lekko aromatyczny z nutami kwiatéw, a czasami réwniez ziél i przypraw. Wina maja $Swiezy, miegkki
i delikatny smak.

Sa to latwo pijalne wina, ktére mozna bez trudu dobraé do potraw. Zasadniczo spozywa si¢ je jako wina mlode,
chociaz niektére polaczenia odmian winorosli zachowuja swoje wlasciwosci przez dluzszy czas.
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Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu wynosi 11,0 %. obj., a minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego

wynosi 16,5 g na litr.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna

4,5 wyrazona w gramach kwasu winowego
na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Bianco di Custoza”|,Custoza”

Barwa: stomkowozélta, niekiedy z odcieniami jasnej zieleni.
Bukiet: owocowy, wyrazisty i lekko aromatyczny.

Smak: bogaty, delikatny i odpowiednio cielisty.

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11 % ob;j.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17 g na litr.

Resztkowe cukry redukujace: maksymalnie 7 g na litr.

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno§¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach

krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,5 wyrazona w gramach kwasu winowego
na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Bianco di Custoza” riserva/,Custoza” riserva

Barwa: od stomkowoz6ttej do zlotej o rdznej intensywnosci.
Bukiet: intensywny, wyrazisty i lekko aromatyczny.

Smak: wywazony, bogaty i odpowiednio cielisty.

Minimalna calkowita zawarto$¢ alkoholu: 12,5 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20 g/l

Resztkowe cukry redukujace: maksymalnie 7 g na litr.
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Nieprzedstawienie wartosci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos$¢ ogélna 4,5 wyrazona w gramach kwasu winowego
na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Bianco di Custoza” superiore/,Custoza” superiore

Barwa: od stomkowozéttej do zlotej w miare dojrzewania.
Bukiet: przyjemny, wyrazisty i lekko aromatyczny.

Smak: wywazony, pelny.

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 12,5 % ob.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20 g/l.
Resztkowe cukry redukujace: 7 g na litr.

Nieprzedstawienie wartosci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos$¢ ogélna 4,5 wyrazona w gramach kwasu winowego
na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Bianco di Custoza” spumante/,Custoza” spumante

Pianka: delikatna, trwala.
Barwa: stomkowozélta o rdznej intensywnosci, ewentualnie ze zlotymi refleksami.

Bukiet: wonny, owocowy, a w przypadku zastosowania metody Charmata lekko aromatyczny; delikatny, elegancki,
a w przypadku fermentacji w butelce réwniez wyrazisty.

Smak: $wiezy, bogaty, delikatny i wywazony; zéro dosage do demi-sec.
Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15 gfl.
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Nieprzedstawienie wartosci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 5,0 wyrazona w gramach kwasu winowego
na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Bianco di Custoza” passito/,Custoza” passito

Barwa: zlotozétta.

Bukiet: intensywny i owocowy.

Smak: od pélstodkiego do stodkiego, wywazony, z lekko aromatycznym cialem.
Minimalna calkowita zawarto$¢ alkoholu: 15 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22 gfl.

Nieprzedstawienie wartosci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,00
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 wyrazona w gramach kwasu winowego
na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

5. Praktyki winiarskie
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

BRAK

b) Maksymalne zbiory

,Bianco di Custoza”|,Custoza”

13 000 kg winogron z hektara

,Bianco di Custoza” superiore/,Custoza” superiore
12 000 kg winogron z hektara

,Bianco di Custoza” riserva/,Custoza” riserva
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13 000 kg winogron z hektara

,Bianco di Custoza” spumante/,Custoza” spumante
13 000 kg winogron z hektara

,Bianco di Custoza” passito/,Custoza” passito
5000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wina objete kontrolowang nazwg pochodzenia ,Bianco di Custoza”|,Custoza” produkuje si¢ na obszarze obejmujg-
cym nastepujace gminy w calodci lub w czgSci: Sommacampagna, Villafranca di Verona, Valeggio sul Mincio,
Peschiera del Garda, Lazise, Castelnuovo del Garda, Pastrengo, Bussolengo i Sona. Obszar jest wyznaczony w naste-
pujacy sposéb: granica zaczyna si¢ w potudniowej czesci miejscowosci Sommacampagna, w dzielnicy Cesure (wyso-
ko$¢ 89 m), przebiega nastgpnie wzdluz kanatu irygacyjnego zarzadu wodno-melioracyjnego Alto Agro Veronese az
do Boscone, nastepnie przez chwile biegnie wzdtuz drogi w kierunku miejscowosci Villafranca, a potem wzdtuz
drogi gminnej prowadzacej przez miejscowosci Pozzomoretto i Colombara. Granica przebiega nastepnie wzdtuz
kolejnej drogi gminnej niedaleko miejscowosci Ca Delia, prowadzac przez C. Nuova Pigno i Le Grattarole az do
skrzyzowania z drogg prowincjonalng Villafranca-Valeggio, wzdtuz ktérej biegnie nastgpnie az do miejscowosci
Valeggio sul Mincio. W dalszej kolejnosci granica prowadzi na poludnie wzdluz drogi gminnej w kierunku Pozzolo
az do C. Buse, a nastgpnie biegnie na potnoc wzdluz drogi, ktéra przecina kanal irygacyjny Seriola Prevaldesca, az
do mostu zwanego Ponte Lungo. Po minigciu mostu granica przebiega na poludnie wzdtuz kanalu irygacyjnego
Seriosa Serenelli az do granicy z prowincja Mantua i regionem Lombardia (wysoko$¢ 63 m). Linia granicy kieruje
si¢ nastgpnie ponownie na péinoc i biegnie wzdluz granicy regionu, przebiegajac przez miejscowosci Pignolada,
Staffalonero, Prandina, Stazione di Salionze, Villa, Dolci i Pontata, a nastgpnie skreca, oddalajac si¢ od granicy
regionu, i przebiega wzdluz drogi Broglie-Madonna del Frassino, kierujac si¢ przez chwile na péinocny wschéd az
do okolic Pignolini, gdzie przecina autostrade Serenissima. Nastgpnie granica biegnie wzdtuz polnej drogi przebiega-
jacej na wschod od Ca Gozzetto, prowadzi przez Ca Serraglio i przebiega w dalszej kolejnosci na zachdd od punktu
o wysokosci 101 m, dochodzac do Ca Berra Nuova (wysoko$¢ 91 m) u brzegu jeziora Frassino. W dalszej kolejno-
Sci granica przebiega przez chwile wzdluz brzegu jeziora, a potem wzdluz polnej drogi przechodzacej przez miej-
scowo$¢ Bertoletta i dochodzi do budki dréznika polozonej na wysokosci 84 m. Nastepnie przebiega wzdluz linii
kolejowej w kierunku wschodnim az do nastepnej budki dréznika polozonej na wysokosci 84 m, a potem skreca
w strong drogi prowadzacej przez Villa Montresor i biegnie w kierunku Cappuccini na brzegu jeziora Garda. Od
miejscowosci Cappuccini linia graniczna okala wschodni brzeg jeziora Garda, a nastgpnie skreca w glab ladu nieda-
leko portu w Pacengo, biegnac wzdtuz polnej drogi faczacej punkty wysokosci 93 m i 107 m, a potem na potudnie
od Pacengo w kierunku Ca Allegri. Nastgpnie granica biegnie wzdtuz drogi gminnej prowadzacej od miejscowosci
Pacengo do miejscowosci C. Fontana Fredda, a potem przebiega wzdluz innej polnej drogi, przekraczajac wysoko$é
122 m, az do Le Tende. Przebiega ona nastepnie wzdtuz drogi Pacengo—Cola, az do C. alle Croci, a nastgpnie scho-
dzi na potudniowy wschdéd — polng droga wzdtuz punktéw wysokoSci 118 m i 113 m — i przebiega przez Sarni-
ghe, dochodzac do granicy miedzy gminami Lazise i Castelnuovo na wysokosci 112 m. Nastepnie linia ponownie
zwraca si¢ ku gorze, kierujac si¢ na péinoc wzdluz granicy miedzy gminami, az faczy si¢ z granica miedzy gmi-
nami Lazise i Pastrengo, nieopodal Mirandoli. Podaza tg granica az do momentu przecigcia drogi prowincjonalnej
Verona-Lago na zachéd od miejscowosci Osteria Vecchia i przebiega wzdluz tej drogi w kierunku Werony (na
wschéd), az dociera do punktu w okolicy Bussolengo, gdzie taczy si¢ z droga gminng Cristo niedaleko wysokosci
130 m. Nastepnie biegnie dalej wzdluz drogi gminnej Palazzolo az do punktu, gdzie autostrada Brenner przecina
granice miedzy gminami Bussolengo i Sona. Nastepnie linia prowadzi wzdluz granicy gmin w kierunku potudnio-
wym az do Civel, gdzie laczy si¢ z droga prowincjonalng Bussolengo—Sommacampagna, ktéra — po przekroczeniu
granicy miejscowoS$ci Sommacampagna — podaza az do przecigcia z drogg prowadzaca w kierunku Custozy, ktorg
to drogg podaza az do punktu poczatkowego w Cesure. Obszar obejmuje réwniez niewielkie terytorium w gminie
Peschiera del Garda, na zachéd od Broglie, w tym obszar Monte Zecchino, wyznaczone w nastepujacy sposéb: roz-
poczynajac od polnej drogi na poludnie od Broglie (obok starej szkoly podstawowej), linia graniczna biegnie na
zach6d w strong miejscowosci Ca Boschetti i Ca Rondinelli, a nastgpnie przebiega wzdluz granicy gminnej i regio-
nalnej za miejscowosciami Ca Boffei, Soregone, Ca Nuova Bazzoli. Nastepnie podaza wzdluz drogi do Broglie — az
do momentu przecigcia polnej drogi, gdzie znajduje si¢ punkt poczatkowy.

7. Gléwna odmiana lub gléwne odmiany winoro$li

pinot bianco (B) [pinot blanc]
trebbiano toscano (B) — trebbiano
trebbiano toscano (B) — biancame (B)

trebbiano toscano (B) — ugni blanc
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trebbiano toscano (B) — procanico

riesling italico (B) — riesling [italian riesling]
riesling renano (B) — riesling [weisser riesling]
tocai friulano (B)

tocai friulano (B) — tuchi

garganega (B) — grecanico dorato (B)

pinot bianco (B) — pinot blanc

malvasia bianca (B) — malvasia

malvasia bianca (B) — verdina

malvasia bianca (B) — iuvarella

manzoni bianco (B) — incrocio manzoni 6.0.13 B [hybryda manzoni]
garganega (B) — garganego

chardonnay (B)

cortese (B) — bianca fernanda

pinot bianco (B) — pinot

Opis zwiazku lub zwigzkéw

,Bianco di Custoza”|,Custoza”
Szczegdlne cechy obszaru geograficznego
Czynniki naturalne

Wina ,Custoza” produkuje si¢ na stosunkowo niewielkim obszarze zajmujacym wigkszo$¢ potudniowej czesci
wzgbrz morenowych polozonych miedzy obrzezami Werony a jeziorem Garda.

Poludniowo-zachodnig granicg obszaru produkcji wyznacza rzeka Mincio.

Obszar obejmuje obydwie cz¢ici wschodniego amfiteatru morenowego polozonego w glab ladu od jeziora Garda
oraz $ciSle z nimi zwigzane réwniny pochodzenia fluwioglacjalnego — zbudowane z podobnych materialéw, choé
niemajgcych dokladanie tego samego pochodzenia.

Scislej rzecz ujmujac, krajobraz morenowy charakteryzujacy obszar produkcji win objetych kontrolowang nazwa
pochodzenia ,Custoza” jest uksztaltowany przez geste pasmo podluznych, koncentrycznie rozmieszczonych wzgérz.
Zazwyczaj nie sg one strome, a wzniesienia i spadki wynosza od 50 do 100 metréw. Poniewaz wzgorza te zostaly
uksztaltowane przez osady stanowigce pozostalo$¢ po tych samych lodowcach, ktére uksztaltowaly pobliskie
jezioro Garda, charakteryzuja si¢ one bardzo zréznicowang struktura gleby i s3 poprzeplatane rozleglymi zwiro-
wymi réwninami.

Niewielki rozmiar oraz znaczna jednorodno$¢ obszaru produkcji win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia
,Custoza” wiazg si¢ z tym, ze na obszarze panujg zasadniczo jednakowe warunki klimatyczne. Na obszarze wyste-
puja gorace lata, ktére nie sa jednak duszne, i stosunkowo chlodne zimy, ktére fagodzi bliskos¢ jeziora Garda, przy-
czyniajac si¢ do powstania mikroklimatu, ktéry sprzyja rozwojowi nie tylko winorosli, ale réwniez drzew oliwnych
i cypryséw stanowigcych elementy wyrdzniajgce ten teren.

Opady deszczu sa stosunkowo réwnomiernie roztozone w ciggu roku.

Dzigki szczegblnemu ukladowi wzgérz zbocza sg ogrzewane w ciagu dnia, za§ w nocy moze zbieral si¢ chlodne
powietrze, co zapewnia optymalne warunki dla ksztaltowania si¢ wlasciwosci zapachowych winogron biatych.
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Na obszarze produkcji win bialych objetych kontrolowang nazwa pochodzenia ,Custoza” wystepuje zatem stosun-
kowo niewielkie zréznicowanie pod wzgledem otoczenia i klimatu.

Czynniki historyczne i ludzkie

Pierwszym dowodem potwierdzajagcym uprawe winoro$li w miejscu stanowigcym obecnie obszar produkcji win
objetych kontrolowang nazwa pochodzenia ,Custoza” byto odkrycie pestek winogron (Vitis sylvestris) pochodzacych
z czasow osad palafitowych na obszarze miejscowosci Pacengo i Peschiera. Istnieja dowody potwierdzajace, ze
winoro$l uprawiano juz w okresie rzymskim (wsr6d znalezisk archeologicznych z obszaru znajdujg si¢ przedmioty
$wiadczgce o tym, ze wino wykorzystywano do obrzedéw religijnych, oraz przedmioty stuzgce do konserwacji
i transportu wina), a takze liczne dokumenty na temat uprawy winorosli na tym obszarze — zwlaszcza migdzy
miejscowoSciami Pastrengo a Sommacampagna — od IX wieku przez cale redniowiecze.

W drugiej potowie XIX wieku lokalne wino zaczeto by¢ znane konkretnie pod nazwg ,Custoza”, ktéra pochodzi od
nazwy wioski w gminie Sommacampagna znanej z dwdch bitew, ktére rozegraly si¢ podczas wojen o zjednoczenie
Wloch. Obszar Sona-Custoza wymieniono réwniez w wykazie najlepszych obszaréw uprawy winorosli w zachod-
niej czeSci prowincji Verona w badaniu przeprowadzonym przez Eksperymentalny Instytut Uprawy Winorosli
i Enologii w Conegliano w 1939 r.

Kontrolowang nazwe pochodzenia ,Bianco di Custoza” utworzono oficjalnie na mocy dekretu prezydenckiego
z dnia 8 lutego 1971 r. i bylo to jedno z pierwszych win biatych objetych nazwa pochodzenia we Wiloszech. Skré-
cong nazwe ,Custoza” zatwierdzono w 2005 r. W 1972 r. powstalo Stowarzyszenie na Rzecz Ochrony ,Custoza”.

Czynniki ludzkie

Systemem uprawy winoro$li najczeSciej stosowanym na obszarze produkcji win objetych kontrolowang nazwa
pochodzenia ,Custoza” byt przez wiele lat system palikowania. W czasach starozytnych winogrona nie rosly
w przeznaczonych do tego winnicach, ale razem z innymi uprawami, ktére ponadto ograniczala pagdérkowata
rzezba terenu.

W latach 80. XX wieku na obszarze produkgji ,Custoza” zaczgto wprowadzaé radykalne zmiany dotyczace zaréwno
metody uprawy winorosli, jak i praktyk agronomicznych, pozwalajace producentom wina najlepiej wykorzystywacé
szczegolne cechy rodzimych odmian winorodli farganega, trebbianello (lokalny biotyp tocai friulano) i bianca fer-
nanda (lokalny klon cortese). Dzigki stalemu rozwojowi technologicznemu i zdobywanemu z biegiem czasu
do$wiadczeniu producenci win potrafig obecnie okresli¢ i zastosowaé najodpowiedniejsze procesy na potrzeby
uprawy wysokiej jakosci winogron oraz wybral idealny moment na ich zbidr, tym samym wydobywajac z wino-
gron szczegdlne wlasciwosci uksztaltowane dzigki wspélgraniu odmiany, gleb wystepujacych na wzgérzach
i mikroklimatu.

Umiejetnosci lokalnych producentéw majg jednak najwigksze znaczenie na etapie wytwarzania wina z winogron. To
wiasnie dzigki tym umiejetno$ciom z mieszanki winogron wykorzystywanych do produkcji wina ,Custoza” wydoby-
wany jest delikatny, kwiecisty i owocowy bukiet odmiany garganega, charakterystyczna barwa odmiany trebbianello
i delikatnie aromatyczne nuty odmiany bianca fernanda, jak réwniez wyrézniajace cechy pozostatych winogron bia-
tych rosnacych na obszarze. Polgczenie wszystkich tych czynnikéw powoduje, ze wina ,Custoza” charakteryzuja si¢
silnymi lokalnymi konotacjami i sa fatwo rozpoznawane dzigki swojej $wiezosci i pijalnosci.

,Bianco di Custoza”|,Custoza”
Szczegoblne wlasciwosci produktu

Kluczowymi cechami charakterystycznymi win ,Custoza” sg — i od zawsze byly — Swiezos¢, lekko aromatyczny cha-
rakter oraz fakt, ze sa to fatwo pijalne wina, ktére mozna bez trudu dobraé do potraw. Gdy w winnicach dokona
si¢ jednak szczegélnej selekeji, wina te nadajg si¢ réwniez dobrze do dojrzewania.

Oprécz odmian garganega, trebbianello i bianca fernanda wina ,Custoza” wytwarza si¢ z innych odmian uprawia-
nych na obszarze, co nadaje im wyrazna, niezwykle aromatyczng zlozono$¢, odrézniajacg je od win wytwarzanych
z pojedynczych odmian. Uksztaltowany w ten sposéb profil sensoryczny cechuja owocowe i kwieciste nuty, ktérym
niekiedy towarzysza nuty zi6t i przypraw. Krétko rzecz ujmujac, polaczenie podstawowych odmian nadaje winom
,Custoza” ich tozsamos¢, za$ dodatkowe odmiany wzbogacajg je o wyrdzniajace bukiety.

Produktem bardzo rzadkim, cho¢ tradycyjnym, jest ,Custoza” passito (wino z suszonych winogron) o zlotej barwie
i potstodkim lub stodkim smaku, inspirowane winami, ktére tradycyjnie podawano na zakoniczenie $wigtecznych
positkéw.
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¢) Zwigzek przyczynowy miedzy $rodowiskiem a produktem

Niewielkie zréznicowanie warunkéw klimatycznych panujacych na obszarze produkcji win objetych kontrolowana
nazwg pochodzenia ,Custoza” (ktdry rzecz jasna nie jest szczegélnie rozlegly) wiaze si¢ z tym, ze poszczegélne
odmiany winogron uprawiane na tym obszarze dojrzewajg rownomiernie. Czynnik ten w znaczacy sposéb przyczy-
nia si¢ do ksztaltowania tozsamosci tych win bialych.

Réwnie istotny jest wplyw wysokiego stopnia réznorodnosci gleb wynikajacy z nieregularnych osadéw stanowig-
cych pozostatos¢ po réznych procesach zlodowacenia na obszarze. Aspekt ten przeklada si¢ na $wiezy, mlody
i zywiolowy charakter win ,Custoza”.

Gleby morenowe, w szczegblnosci z uwagi na swoj sklad, pomagaja zapewni¢ regularne kwitnienie wszystkich
winorosli. Polaczenie gleb i klimatu obszaru pomaga winogronom i pedom prawidtowo si¢ rozwija¢ i dojrzewac.

Gorgce lata, ktdre nie sg jednak duszne, przyczyniajg si¢ do zwigkszenia zawarto$ci cukréw, zas odpowiednie waha-
nia temperatur migdzy dniem a noca sprzyjaja rozwojowi owocowych i kwiatowych substancji aromatycznych
wystepujacych w winach objetych kontrolowana nazwa pochodzenia ,Custoza”.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie, inne wymogi)

BRAK

Link do specyfikacji produktu
https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14117
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