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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy produktu sektora wina, o ktérej
to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2019/C 316/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (") w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
»Priorat/Priorato”
Numer referencyjny: PDO-ES-A1560-AM02
Data ztozenia wniosku: 6.11.2014

1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna
2. Opis zmiany i powody jej wprowadzenia
2.1.  Rozszerzenie zakresu definicji wina ,rancio”

Opis:

Rozszerzono zakres definicji wina ,rancio”, aby objela ona definicje wina stodkiego ,rancio”, tj. wina ,rancio”
z zawartocig cukru resztkowego, wyrazong jako glukoza i fruktoza facznie, wynoszaca co najmniej 45 gfl.

W zwiazku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 2.1.2 lit. a) specyfikacji oraz pkt 2.4 jednolitego doku-
mentu. Jezeli chodzi o pkt 2.4 jednolitego dokumentu, zmiana polega na przeredagowaniu informacji dotyczg-
cych aromatu wina w powigzaniu z jego wlasciwosciami organoleptycznymi.

Uzasadnienie:

Rozrdznienia tego nie dokonano w oparciu o szczegdlne warunki produkeji, lecz raczej z zamiarem skorygowa-
nia definicji produktu koficowego zgodnie z uzyskanym poziomem cukru, a tym samym dostarczenia konsumen-
towi doktadniejszych informacji w opisie produktu.

2.2, Lepsze zdefiniowanie naturalnego wina stodkiego
Opis:

Do definicji dodaje si¢ nastgpujace zdanie: ,Fermentacja tych win moze zostaé zakoniczona poprzez dodanie alko-
holu pochodzenia winnego, jezeli co najmniej 7 % obj. uzyskano w spos6b naturalny”.

W zwiazku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 2.1.2 lit. e) specyfikacji. Nie wprowadzono zmian
w jednolitym dokumencie.

Uzasadnienie:

Celem jest doprecyzowanie definicji naturalnego wina stodkiego poprzez dodanie do niej warunkéw, ktore musza
zostaé spelnione, jezeli w trakcie produkcji dodaje si¢ alkohol pochodzenia winnego.

2.3.  Dodanie nowego rodzaju wina
Opis:

Dodano wino z przejrzatych winogron. W ramach tej kategorii okreslono, ze ,vimblanc” jest produktem tradycyj-
nym produkowanym w niektorych wsiach na obszarze objetym nazwg pochodzenia, takich jak La Morera de
Montsant lub Scala Dei. Uzyskuje si¢ je z czerwonej odmiany garnacha, a dawniej wytwarzano je w drodze fer-
mentacji w dgbowych pojemnikach o maksymalnej pojemnosci 100 litréw.

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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W zwigzku z powyzszym do specyfikacji dodano pkt 2.1.3 oraz zmieniono pkt 2.4 jednolitego dokumentu.
Uzasadnienie:

Celem jest rozszerzenie ochrony na wina stodkie produkowane bez dodatku alkoholu pochodzenia winnego,
ktére nie osiggaja minimalnej rzeczywistej zawartosci alkoholu w wysokosci 15 % obj. zgodnie z wymogami

dotyczgcymi naturalnych win stodkich.

2.4.  Dodanie minimalnej rzeczywistej i catkowitej zawartosci alkoholu w winach czerwonych

Opis:

Minimalna (rzeczywista i catkowita) zawarto$¢ alkoholu w winie czerwonym okreslona w opisie wina, wskazana
w pkt 2.1.1 lit. b) specyfikacji, zostala dodana do punktu dotyczacego analitycznych cech charakterystycznych.

W zwigzku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 2.2.1 specyfikacji oraz pkt 2.4 jednolitego dokumentu.
Uzasadnienie:

Poniewaz dla kazdego rodzaju produktu objetego ChNP nalezy okre$lié maksymalng rzeczywistg i catkowity
zawarto$¢ alkoholu, bledem bylo, ze zawarto$¢ ta nie zostala uwzgledniona w odniesieniu do win czerwonych.

Blad ten zostal skorygowany.

2.5.  Dodanie analitycznych cech charakterystycznych nowego rodzaju wina
Opis:
Ze wzgledu na dodanie win z przejrzalych winogron dodano réwniez analityczne cechy charakterystyczne tych
win w celu okreslenia ich parametréw analitycznych (rzeczywistej i catkowitej zawartosci alkoholu, kwasowosci
lotnej, kwasowosci ogélnej, cukréw resztkowych i dwutlenku siarki).
W zwigzku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 2.2.3 specyfikacji oraz pkt 2.4 jednolitego dokumentu.

Uzasadnienie:

Poniewaz dla kazdego rodzaju produktu objetego ChNP nalezy okresli¢ wartosci dopuszczalne tych parametréw,
ilekro¢ nowe rodzaje win s3 wlaczane do specyfikacji, nalezy okresli¢ ich analityczne cechy charakterystyczne.

2.6.  Poprawiony profil organoleptyczny win likierowych
Opis:

Dodano i szczegétowo opisano organoleptyczne cechy charakterystyczne tych win pod wzgledem wygladu, aro-
matu i smaku.

W zwigzku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 2.3.2 specyfikacji oraz pkt 2.4 jednolitego dokumentu.
Uzasadnienie:

Aby moéc zweryfikowaé zgodno$¢ ze specyfikacja organoleptycznych cech charakterystycznych okreslonych dla
produktu, wymagany jest jak najbardziej szczegbtowy opis.

2.7.  Dodanie organoleptycznego opisu wina stodkiego ,rancio”
Opis:
Poniewaz do specyfikacji dodano wino stodkie ,rancio”, w punkcie dotyczacym organoleptycznych cech charakte-
rystycznych win ,rancio” dodano informacje dotyczace tego szczegdlnego rodzaju wina. W tym przypadku celem
jest okreSlenie parametréw organoleptycznych produktéw tego rodzaju zgodnie z weze$niej podanymi informa-

cjami i wynikami uzyskanymi zaréwno w analizach sensorycznych przeprowadzonych przez Radg Regulacyjng
ChNP ,Priorat”, jak i w badaniu organoleptycznych cech charakterystycznych win tego rodzaju.

W zwigzku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 2.3.2 lit. a) specyfikacji oraz pkt 2.4 jednolitego
dokumentu.

Uzasadnienie:

Specyfikacje ChNP muszg zawiera¢ organoleptyczny opis wszystkich produktéw objetych ChNP.
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2.8.  Dodanie organoleptycznego opisu wina z przejrzatych winogron
Opis:
Ze wzgledu na dodanie win z przejrzalych winogron dodano réwniez organoleptyczne cechy charakterystyczne
tych win. W tym przypadku celem jest okreslenie parametréw organoleptycznych produktéw tego rodzaju zgod-
nie z weze$niej podanymi informacjami i wynikami uzyskanymi zaréwno w analizach sensorycznych przeprowa-

dzonych przez Rade Regulacyjng ChNP ,Priorat”, jak i w badaniu organoleptycznych cech charakterystycznych
win tego rodzaju.

W zwigzku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 2.3.3 specyfikacji oraz pkt 2.4 jednolitego dokumentu.
Uzasadnienie:
Specyfikacje ChNP musza zawieraé organoleptyczny opis wszystkich produktéw objetych ChNP.
2.9.  Nowa pozycja w punkcie dotyczgcym oznaczeri oraz usunigcie niektérych oznaczen
Opis:

Przeniesiono pkt 2.4 specyfikacji (,Oznaczenia dotyczgce dojrzewania lub produkcji”). Obecnie jest to nowa lit. C)
w pkt 8.3 specyfikacji.

Ponadto usuni¢to definicje oznaczen Crianza, Reserva i Gran Reserva. Wynika to z faktu, Ze oznaczenia te sg juz
uregulowane jako okreslenia tradycyjne, i dlatego nadal figuruja one w pkt 8.5 specyfikacji.

W zwigzku z powyzszym zmieniono pkt 2.4 specyfikacji. Nie wprowadzono zmian w jednolitym dokumencie.
Uzasadnienie:

Tre$¢ przeniesionego punktu nie stanowi opisu produktu, lecz raczej okreslenie warunkéw stosowania niektérych
oznaczef na etykiecie. Kwesti¢ t¢ reguluje zatem nowa litera w pkt 8.3 (,Przepisy dodatkowe dotyczace etykieto-
wania. Prezentacja i etykietowanie produktéw”).

Ze specyfikacji usunigto definicje trzech okresleri tradycyjnych, aby zapewni¢ poszanowanie tradycyjnych ozna-
czen charakterystycznych dla wyznaczonego obszaru. Odnosne trzy oznaczenia nie s3 powiazane z tradycyjnymi
oznaczeniami obszaru, o czym $wiadczy brak historycznych powigzan z winami ,Priorat”.

2.10. Zmiany w praktykach zwigzanych z uprawg
Opis:

Usunigto sformulowanie odnoszace si¢ do liczby oczek na winorosl.

Ponadto brzmienie pierwotnego tekstu specyfikacji dostosowano w taki sposob, aby wyraznie odnosito si¢ do
koniecznosci stosowania praktyk rolniczych majacych na celu zachowanie wyjatkowego charakteru win oraz
poszanowanie produktéw tradycyjnych z obszaru produkeji win objetych nazwa pochodzenia.

Ponadto zmieniono sformulowanie odnoszace si¢ do praktyki nawadniania w jedynym i wylacznym celu, jakim
jest dopuszczenie stosowania tej praktyki jako $rodka zapewniajgcego dobry stan winorosli i winogron.

Co wiecej, zwigkszono minimalng gesto$¢ sadzenia z 2 500 do 3 000 roslin na hektar w przypadku nowo obsa-
dzanych dzialek.

W zwigzku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 3 specyfikacji (,Praktyki zwigzane z uprawg”) oraz pkt
2.5.1 jednolitego dokumentu.

Uzasadnienie:

Zniesiono kontrole oczek w celu racjonalizacji wskaznikéw dotyczacych uzyskiwania produktéw najwyzszej jako-
$ci. Badania dotyczace szacowania i kontroli wydajno$ci winnic wykazujg, ze liczba oczek musi by¢ proporcjo-
nalna do zdrowotnosci kazdej winorosli rozpatrywanej indywidualnie, a nie w ujeciu ogélnym. Dgzenie do uzy-
skania winoro$li najlepszej jakosci, ktére na ogdl wiaze sie z ograniczeniem plonéw winoroéli, musi si¢ opieraé
na zréznicowanym podejsciu zalezacym od odmiany, dzialki i roku oraz oceny specyficznej sytuacji danej win-
nicy. Jako$¢ mozna réwniez kontrolowaé przy uzyciu technik innych niz ograniczanie liczby oczek, ale ukierun-
kowanych na ten sam cel.
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Przepisy dotyczace nawadniania zmieniono w jedynym i wylacznym celu, jakim jest dopuszczenie stosowania tej
praktyki jako Srodka zapewniajacego dobry stan winorodli i winogron.

Gestos¢ sadzenia zwigkszono zgodnie z zarejestrowanymi danymi dotyczacymi winorosli na obszarze produkcji
win objetych nazwa pochodzenia oraz zgodnie z aktualnymi badaniami w tym zakresie, ktore uwzgledniajg
jakos¢ uzyskanych winogron i koncentruja si¢ na uprawie wysokiej jakoSci winogron przy zachowaniu optymal-
nej jakosci plonéw.

2.11. Rdzne ustalenia dotyczgce produkgji win, ktdre bedg oznaczone nazwg mniejszej jednostki geograficznej

Opis:

Aby wino moglo by¢ oznaczone nazwa jednej z dwunastu mniejszych jednostek geograficznych okre$lonych
w specyfikacji, nalezy je produkowaé i poddawaé procesowi dojrzewania w osobnych miejscach w wytwérni
wina.

W zwigzku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 3 specyfikacji (,Metody produkgji”) oraz pkt 2.5.1 jednoli-
tego dokumentu.

Uzasadnienie:

Aby méc zweryfikowaé — ze wzgledéw zwigzanych z identyfikowalnoscia — odniesienia do mniejszych jednostek
geograficznych na etykiecie, niezbedne jest dokonanie tego rozréznienia w procesie produkgji.

2.12. Rozszerzenie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis:

Dzialka 99 w strefie 2 w gminie Falset zostala wlaczona do wykazu gruntéw nalezacych do gospodarstw, ktore
wchodzg w sklad obszaru produkeji win ,Priorat” objetych ChNP.

W zwigzku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 4.1 specyfikacji oraz pkt 2.6 jednolitego dokumentu.
Uzasadnienie:

W momencie przekazywania informacji na potrzeby aktualnej specyfikacji gospodarstwo to nie byto wlaczone do
obszaru produkcji z powodu bledu pisarskiego (omylki pisarskiej). Jak wynika z danych z map dostgpnych na
obszarze produkcji win objetych nazwa pochodzenia oraz z geografii obszaru, dzialka bedaca przedmiotem tej
zmiany doskonale wpisuje si¢ w granice obszaru produkgji i cechuja ja odpowiednie aspekty klimatyczne i geolo-
giczne, o czym $wiadczy obecnos¢ gleb typowych dla pozostalej czgici obszaru produkcji win objetych nazwa
pochodzenia. Dokladniej rzecz ujmujac, dziatka polozona jest w centralnej czeSci gminy Falset, w ktérej produ-
kuje si¢ wina objete ChNP ,Priorat”. Obejmuje ona obszary wyraznie zorientowane na potudnie, ktére charaktery-
zujg si¢ wystegpowaniem hornfelséw — bardzo rozdrobnionych ze wzgledu na wysoki poziom metamorfizmu kon-
taktowego — oraz takich samych gleb jak na innych dzialkach na obszarze produkdji.

2.13. Wytyczenie granic dwunastu mniejszych jednostek geograficznych
Opis:

Dodano pkt 4.2 specyfikacji, w ktérym wymieniono nazwy i wskazano granice dwunastu mniejszych jednostek
geograficznych. Dzigki tej zmianie producenci zarejestrowani w mniejszych jednostkach geograficznych uzyskali
prawo do stosowania odpowiedniej nazwy podczas prezentacji produktu i na jego etykiecie, o ile wyraza taka
wole.

W zwigzku z powyzszym dodano odpowiednio pkt 4.2 specyfikacji oraz zmieniono pkt 2.9 jednolitego
dokumentu.

Uzasadnienie:

Nalezy zdefiniowaé kazdg jednostke, tak aby nazwy odnoszace si¢ do mniejszych jednostek geograficznych mogly
by¢ stosowane podczas prezentacji produktu i na jego etykiecie.

Dawniej produkty objete ChNP byly czasami oznaczone nazwg miejscowosci ich pochodzenia. Aby uregulowaé to
prawo do stosowania nazw odnoszacych si¢ do mniejszej jednostki geograficznej, nalezy jasno, dokladnie i szcze-
gblowo okresli¢ granice i nazwe kazdej mniejszej jednostki geograficznej, tak aby mozna bylo stosowaé nazwe do
wszystkich produktow objetych ChNP (w razie potrzeby), a takze wyraznie okresli¢ ich pochodzenie.
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2.14. Dodanie nowej odmiany

Opis:

Odmiang viognier dodano do wykazu zatwierdzonych odmian jako odmiang¢ drugorzedng.

W zwigzku z powyzszym zmieniono pkt 6 specyfikacji. Nie wprowadzono zmian w jednolitym dokumencie.
Uzasadnienie:

Zgodnie ze sprawozdaniem na temat edaficznych, klimatycznych i agronomicznych wiasciwosci odmiany viognier
objetej kwalifikowana nazwa pochodzenia ,Priorat” i jej zdolnosci adaptacyjnych na polach dos$wiadczalnych
odmiang t¢ dodano do wykazu zatwierdzonych odmian. W tym celu wzigto pod uwage wlasciwosci edaficzne,
klimatyczne i wynik agronomiczny odmiany viognier oraz jej zdolno$¢ adaptacyjna na polach do$wiadczalnych
objetych ChNP ,Priorat”. Uwzgledniono réwniez analizy organoleptyczne i wyniki eksperymentalnych win tej
odmiany, ktére wskazuja, Ze jest ona odpowiednia, aby doda¢ ja do grupy odmian dopuszczonych do produkgji
win objetych ChNP ,Priorat”.
2.15. Lepsze sformutowanie przepisow dotyczgcych zwigzku

Opis i uzasadnienie:
Zmieniono odpowiednio pkt 7.2 i 7.3 specyfikacji oraz pkt 2.8 jednolitego dokumentu.
Poprawiono opis zwigzku, aby zapewnié lepszy opis wszystkich produktéw sektora wina.

2.16. Uzasadnienie butelkowania w miejscu pochodzenia

Opis i uzasadnienie:
Zmieniono pkt 8.2 specyfikacji i pkt 2.9 jednolitego dokumentu.
Lepiej uzasadniono wymdg butelkowania na wyznaczonym obszarze.
2.17. Nowe ograniczenia dotyczgce butelkowania
Opis:
Wprowadzono ograniczenie dotyczace maksymalnej wysokosci czcionki stosowanej do zapisania na etykiecie

nazwy gminy i kodu pocztowego w adresie butelkujacego lub wysylajacego, z wyjatkiem przypadkéw, gdy na
etykiecie widnieje nazwa mniejszej jednostki geograficznej kwalifikujacej si¢ do wykorzystania.

Okreslono réwniez, ze nazwy mniejszych jednostek geograficznych nie moga by¢ stosowane na etykietach, jezeli
nie spetniono warunkéw ich stosowania.

W zwigzku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 8.3 lit. A) specyfikacji oraz pkt 2.9 jednolitego
dokumentu.

Uzasadnienie:

Aby unikngé nieporozumien co do pochodzenia winogron wykorzystanych do produkcji win, ktérych producenci
nie maja prawa do umieszczania na swoich etykietach odniesienia do mniejszej jednostki geograficznej, wysokosé
czcionki stosowanej do zapisania nazwy gminy, w ktérej wino jest butelkowane, nie moze przekracza¢ 3 mm,
z wyjatkiem sytuacji, gdy odniesienie to odpowiada nazwie mniejszej jednostki geograficznej kwalifikujacej si¢ do
wykorzystania.

Ponadto, po wprowadzeniu tego uregulowania, nie mozna stosowa¢ tych nazw, jezeli nie sa spelnione wymogi
w zakresie ich stosowania okreslone w specyfikacji.

2.18. Warunki stosowania nazw mniejszych jednostek geograficznych

Opis:

Dodano pkt B w pkt 8.3 specyfikacji w celu okreslenia warunkéw stosowania nazw mniejszych jednostek geogra-
ficznych okreslonych w pkt 4.2 tego dokumentu.
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W zwigzku z powyzszym utworzono odpowiednio pkt B w pkt 8.3 specyfikacji. Nie wprowadzono zmian
w jednolitym dokumencie.

Uzasadnienie:

Zgodnie z przepisami UE panstwa czlonkowskie moga regulowaé prawo do stosowania nazw odnoszacych si¢ do
mniejszych jednostek geograficznych.

2.19. Usunigcie okreslenia tradycyjnego
Opis:

Z wykazu okresleri tradycyjnych usunigto nastgpujace okreslenie: ,vino de fincafvino de pago” (wino pochodzace
z jednej posiadlo$ci winiarskiej).

W zwigzku z powyzszym zmieniono pkt 8.5 specyfikacji. Nie wprowadzono zmian w jednolitym dokumencie.
Uzasadnienie:

W zwiazku z tym, ze ,vino de finca” jest uregulowanym terminem w zakresie etykietowania, a ,vino de pago” jest
okresleniem tradycyjnym wymienionym w odniesieniu do Hiszpanii w unijnym rejestrze E-Bacchus, nie mozna
ich traktowac jak synoniméw. Blad ten zostal zatem skorygowany.

2.20. Wyjgtki dotyczgce plondw
Opis:

Utworzono pkt 8.6 w celu dopuszczenia wyjatkow od maksymalnej gestosci sadzenia i ilosci wina uzyskanej
z winogron. Wyjatki te maja zastosowanie w przypadkach duzej gestoici sadzenia oraz w wyjatkowych sytu-
acjach, gdy dopuszcza si¢ wzrost do 10% i 4 % w przypadku odpowiednio plonéw winogron i ilosci wina uzy-
skanej z winogron.

W zwigzku z powyzszym do specyfikacji dodano nowy punkt (pkt 8.6) oraz zmieniono pkt 2.5.2 jednolitego
dokumentu.

Uzasadnienie:

Z r6znych badan nad nowymi tendencjami obserwowanymi w praktykach uprawnych wynika, ze winogrona
zebrane w winnicach, w ktérych zastosowano duzg gesto$¢ sadzenia, charakteryzujg si¢ wysoka jakoscig. Tego
rodzaju dziatki o duzej gestosci sadzenia definiuje si¢ jako dzialki obsadzone winoroslami w liczbie 5 000-9 000
na hektar. Analiza dzialek na obszarze produkcji win objetych nazwa pochodzenia dotyczaca duzej gestosci
sadzenia oraz plonéw winogron na dzialkach wykazala, ze plony winogron sg wyzsze na dziatkach o duzej gesto-
Sci sadzenia, przy czym gesto$¢ ta nie wplywa na jako$¢ i autentyczno$é otrzymywanych produktéw. Aby mozli-
wie najlepiej dostosowac specyfikacje do tych realidw, w przypadku dzialek o duzej gestosci sadzenia uwzgled-
niono plony zmienne. Maksymalna dopuszczalna produkcja zostala zwigkszona do 6 000 (kg/ha) w przypadku
odmian czerwonych i do 8 000 (kg/ha) w przypadku odmian bialych, przy czym wartosci te nalezy powigkszy¢
o sume 0,5 kg dla kazdej winorosli uprawianej w ramach produkcji o gestosci sadzenia przewyzszajacej
5000 winorosli na hektar.

Przedmiotowe odniesienie do winnic o duzej gestosci sadzenia opiera si¢ na strategii jakosci, ktéra spotkala sig
z aprobatg producentéw na obszarze produkcji win objetych ChNP ,Priorat”. Praktyka ta, o ktérej uznanie na
obszarze produkcji win objetych ChNP sie wnioskuje, polega na sadzeniu w winnicy znacznie wigkszej liczby
winoro$li niz zazwyczaj. Rosliny te muszg wlozy¢ wigcej wysitku we wzrost, co skutkuje mniejszg liczba owocow.
Wryhodowane winogrona charakteryzuja si¢ jednak wyzsza jakoScig niz te, ktére uzyskano by, gdyby gestosé
sadzenia byla bardziej konwencjonalna. Chociaz plon uzyskany z jednej rosliny (winorosli) jest mniejszy, wigksza
liczba rodlin na hektar wigze si¢ z tym, ze produkcja z hektara w takich gospodarstwach jest nieco wigksza, co
uzasadnia zmiang dotyczaca zwigkszenia dopuszczalnych plonéw w tych winnicach.

Z technicznego punktu widzenia duza gesto$¢ sadzenia powoduje ksztaltowanie si¢ mniejszych, luzniejszych kisci
z drobniejszymi jagodami. Oznacza to korzystniejszy stosunek skérki do migzszu winogron, co podczas fermen-
tacji nadaje winu wyzsze stezenie korzystnych pierwiastkow, ktére wplywa w szczegblnosci na jego barwe.

Z réznych badan wynika, ze zwigkszenie gestoci sadzenia na glebach ubogich zwigksza potencjal gleby pod
wzgledem jej uprawy. W przypadku win ,Priorat” wigksza gesto$¢ wiaze si¢ z tym, Ze winoro$le majg mniej lisci
i winogron. Ulatwia im to radzenie sobie z niedoborem wody w lecie i pozwala im produkowaé kiscie o mniej-
szych owocach, a zatem o mniejszej masie. Fakt, ze winoro$] posiada mniej kici i Ze s3 one mniejsze, przyczynia
si¢ do poprawy jakosci. Wigksza liczba winorosli na metr kwadratowy powoduje jednak wzrost catkowitej pro-
dukgji wszystkich winorosli tacznie.
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W zwigzku z tym zmieniono réwniez maksymalne limity produkcji w odniesieniu do wina produkowanego
z winogron pochodzgcych z dzialek o duzej gestosci sadzenia.

Aby zapewni¢ sp6jnos¢ z obecnie obowigzujgcymi przepisami, wprowadzono mozliwos¢ zmiany maksymalnego
limitu dopuszczalnej produkcji wina z hektara o maksymalnie 4 punkty procentowe w konkretnych latach gospo-
darczych ze wzgledéw klimatycznych lub w celu odrdznienia rocznika. Takie rozwigzanie jest zgodne z przepi-
sami rozporzadzenia w sprawie nazwy pochodzenia, zarzadzeniem ARP[188/2006 z dnia 18 kwietnia 2006 r.
rzadu Wspdlnoty Autonomicznej Katalonii zatwierdzajgcym rozporzadzenie w sprawie kwalifikowanej nazwy
pochodzenia ,Priorat”.

2.21. Zwigkszenie limitu plonéw w odniesieniu do biatych odmian
Opis:

W przypadku bialych odmian zwigkszono limit produkcji z 6 000 kg/ha do 8 000 kg/ha, a limit ekstrakgji
z 39 hl/ha do 52 hl/ha.

W zwigzku z powyzszym zmieniono odpowiednio pkt 5 specyfikacji oraz pkt 2.5.2 jednolitego dokumentu.
Uzasadnienie:

Aby dostosowaé przepisy do réznych praktyk produkcji winogron i wina, ktére umozliwiaja uzyskanie produk-
tow najwyzszej jakosci, zmieniono maksymalne limity plonéw. Zmiany tej dokonano zgodnie z danymi i zapi-
sami dotyczacymi obszaru produkcji win objetych nazwa pochodzenia oraz z danymi pochodzgcymi ze ,spra-
wozdan dotyczacych plonéw” z lat 2010, 2011, 2012 i 2013, z ktérych wynika, Ze Srednie plony uzyskane
z odmian bialych sg wigksze niz w przypadku odmian czerwonych. Wprowadzona poprawka ma na celu

odzwierciedlenie tej sytuacji — z uwzglednieniem jako$ci win bialych i bez uszczerbku dla ich autentycznosci.

Przy zastosowaniu maksymalnego wspétczynnika przetwarzania winogron na wina wprowadza si¢ nowe maksy-
malne limity ekstrakcji w odniesieniu do odmian biatych.

2.22. Zmiana adresu organu kontrolnego

Opis i uzasadnienie:
Ze wzgledu na zmiane adresu jednostki certyfikujacej zmieniono informacje na temat tej jednostki.
Zmieniono odpowiednio pkt 9.1 specyfikacji. Nie wprowadzono zmian w jednolitym dokumencie.

JEDNOLITY DOKUMENT
1.  Nazwa produktu

Priorat/Priorato

2. Pafistwo czlonkowskie

Hiszpania

3. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

4. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino
3. Wino likierowe
16. Wino z przejrzalych winogron

5. Opis wina lub win
WINO - wina biale i rézowe oraz wina pochodzace z jednej posiadlosci winiarskiej (,vinos de finca”)

Czyste, klarowne, polyskliwe. Odpowiednio intensywny aromat i jako$¢.
Wina biale: wyraziste, owocowe, kwiatowe lub mleczne aromaty. Wywazone, gladkie i $wieze.

Dojrzewajgce w drewnianych beczkach wino biale: aromaty owocéw lub przypraw. Przy degustacji — zréwnowa-
zone, o dobrej strukturze w smaku.



20.9.2019 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C316/17

Wina rézowe: owocowe lub kwiatowe aromaty. Owocowe w smaku, smak wina dlugo utrzymuje si¢ na podnie-
bieniu oraz odpowiednio si¢ na nim ksztaltuje i rozwija.

Jezeli sa to réwniez wina pochodzace z jednej posiadlosci winiarskiej, musza by¢ czyste i klarowne, charakteryzo-
wacé si¢ odpowiednig intensywnoscig aromatu oraz posiada¢ dobra strukture w smaku.

— Kwasowo$¢ lotna: wina w wieku ponizej jednego roku: 16,5 meq/l; wina w wieku powyzej jednego roku:
18 meq|l.

— Maks. SO,: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 gfl; 250 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co
najmniej 5 g/l

— W przypadku niewskazania limitéw nalezy przestrzegaé odpowiednich przepisow.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

WINO - wina czerwone oraz wina pochodzace z jednej posiadlosci winiarskiej

Czyste, klarowne, polyskliwe. Pierwotne aromaty owocowe, kwiatowe lub mineralne. Smak w zréwnowazony
sposob ksztaltuje si¢ i rozwija na podniebieniu, ma dobrg strukture i jest swiezy.

W przypadku win dojrzewajacych w drewnianych beczkach: przy ocenie wizualnej wino jest czyste i klarowne.
Réwnowaga miedzy aromatami pierwotnymi, drugorzednymi i trzeciorzgdnymi. Intensywne i przyjemne. Smak
ksztaltuje si¢ i rozwija na podniebieniu, jest odpowiednio taninowy.

Jezeli sa to rowniez wina pochodzace z jednej posiadlosci winiarskiej, musza mieC czysty i klarowny wyglad,
charakteryzowa¢ si¢ odpowiednig intensywnosciag aromatu oraz dobrg strukturg w smaku.

— Kwasowo$¢ lotna: wina w wieku ponizej jednego roku: 16,5 meq/l; wina w wieku powyzej jednego roku:
20 megq/l.

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 gfl; 200 mg/l, jezeli
zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 g/l.

— W przypadku niewskazania limitéw nalezy przestrzegaé odpowiednich przepisow.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13,5
Minimalna kwasowos$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

WINO LIKIEROWE (wino ,rancio”, stodkie wino likierowe, biate wino ,Mistela”, czerwone wino ,Mistela”,
naturalne wino stodkie)

Wino ,rancio”: czyste i klarowne, o barwie od rubinowej do brazowej z odcieniami terakoty. Charakterystyczne
dla procesu dojrzewania aromaty trzeciorzedne. Wyczuwalna kwasowo$¢ lotna, moga wystepowaé aromaty owo-
c6w suszonych. Zréownowazona kwasowo$¢ oraz oleistosC.
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Wino stodkie ,rancio” pod wzgledem wygladu i aromatu charakteryzuje si¢ wyzej opisanymi cechami. Pod wzgle-
dem smaku: wyrazna oleisto$¢ oraz zauwazalna stodycz.

Stodkie wino likierowe: wina te musza by¢ czyste i klarowne. Aromaty owocéw, kwiatéw, przypraw lub owocoéw
suszonych. Wyraznie oleiste w smaku i zauwazalnie stodkie.

Biale wino ,Mistela” czyste i klarowne, o barwie stomkowozobltej, ewentualnie ze ztotymi nutami. Aromaty $wie-
zych winogron, ktére s3 kwiatowe, owocowe lub korzenne. Znaczna oleisto$é, zréwnowazona kwasowosé

i zauwazalna stodycz.

Czerwone wino ,Mistela”: charakteryzuje si¢ wyzej opisanymi cechami, lecz posiada czerwong barwe, z ewentual-
nymi nutami fioletu.

Naturalne wino stodkie: czysty i klarowny wyglad. Aromaty owocéw, kwiatéw, przypraw lub owocéw suszonych.
Moga wystepowal aromaty trzeciorzedne. Wyraznie oleiste w smaku i zauwazalnie stodkie.

— Kwasowo$¢ lotna: wina biale i rézowe: maks. 18 meq/l; wina czerwone: maks. 20 meq/l; wina ,rancio”: maks.
40 meq/l.

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 gfl; 200 mg/l, jezeli
zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 gfl.

— W przypadku niewskazania limitéw nalezy przestrzegaé odpowiednich przepiséw.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto§¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 15
Minimalna kwasowos¢ ogdlna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

WINO Z PRZEJRZALYCH WINOGRON

Wino z przejrzalych winogron wyprodukowane bez sztucznego zwigkszania naturalnej zawarto$ci alkoholu; alko-
hol zawarty w tym winie pochodzi w calosci z procesu fermentacji. Naturalna zawarto$¢ alkoholu wyzsza niz
15 % obj. i minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynoszaca 13,5 % obj.

W ramach tej kategorii win za ,vimblanc” uwaza si¢ wino uzyskane z moszczu z czerwonych winogron odmiany
garnacha, poddane fermentacji w zbiornikach, najlepiej degbowych, o maksymalnej pojemnosci 100 litréw.

Czysty i klarowny wyglad. Mlode wina ,vimblanc” powinny mie¢ barwe fioletowo-czerwong, ktéra moze réznié
si¢ pod wzgledem intensywnosci, za$ dojrzale wina ,vimblanc” moga by¢ nawet barwy rubinowej. Aromaty owo-

c6w suszonych. Moga wystepowal aromaty trzeciorzedne. WyrazZnie oleiste w smaku i zauwazalnie stodkie.

— Kwasowo$¢ lotna: wina w wieku ponizej jednego roku: maks. 16,5 meq/l; wina biale i r6zowe w wieku powy-
zej jednego roku: maks. 18 meq/l; wina czerwone w wieku powyzej jednego roku: maks. 20 meq/l.

— Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: wina biale i rézowe: 200 mg/l; wina czerwone: 150 mg/L.

— W przypadku niewskazania limitéw nalezy przestrzega¢ odpowiednich przepiséw.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13,5
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Minimalna kwasowos$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

6.  Praktyki winiarskie
a)  Podstawowe praktyki enologiczne
Praktyki zwigzane z uprawa

Praktyki zwigzane z uprawa musza by¢ praktykami tradycyjnymi, ktérych celem jest uzyskanie winogron
o najlepszych cechach.

Podczas wszystkich prac zwigzanych z uprawa nalezy uwzglednial zaréwno fizjologiczna réwnowage roéliny, jak
i koniecznos¢ ochrony $rodowiska, a takze stosowaé wiedze w zakresie agronomii, ktdra jest konieczna, aby uzy-
ska¢ winogrona w optymalnym stanie na potrzeby produkcji wina.

Winoro$l nalezy przycinal z wykorzystaniem tradycyjnej metody, w ktérej rolinie nadaje si¢ kulisty ksztalt, oraz
wszelkich innych metod, ktére zapewniajg najwyzsza jakos¢ win i ich aromatyczne bogactwo.

Minimalna i maksymalna gesto$¢ sadzenia wynosza odpowiednio 2 500 i 9 000 winorosli na hektar. W przy-
padku nowych nasadzeft od dnia 1 stycznia 2013 r. minimalna i maksymalna gesto§¢ sadzenia wynosza odpo-
wiednio 3 000 i 9 000 winoro$li na hektar.

Nawadnianie, na ktore nalezy uprzednio uzyska¢ zgode, mozna przeprowadzi¢ wylacznie wowczas, gdy jest ono
konieczne dla przetrwania roéliny lub w celu zapewnienia jakosci winogron badz jej poprawy.

Zbiér nalezy przeprowadzaé w miar¢ mozliwosci recznie. Wina chronione moga by¢ produkowane jedynie
z winogron o nastgpujacej minimalnej potencjalnej zawartosci alkoholu: 12,5 % obj. w przypadku win produko-
wanych z odmian czerwonych oraz 12 % obj. w przypadku win produkowanych z odmian biatych.

Ograniczenie zwigzane z produkcjg wina

Podczas produkcji moszczu nalezy stosowac tradycyjne praktyki z wykorzystaniem technologii majacej na celu
optymalizacj¢ jako$ci win. Do ekstrakcji moszczu lub wina i oddzielenia go od skérki winogron/wytlokéw
z winogron stosuje si¢ odpowiednie ci$nienie, zapewniajace uzyskanie nie wigcej niz 65 litréw wina z kazdych
100 kg zebranych winogron.

Wina wytwarzane jako wina pochodzace z jednej posiadlosci winiarskiej nalezy produkowac i poddawaé proce-
sowi dojrzewania catkowicie oddzielnie w wytworni wina i nalezy zapewni¢ ich identyfikowalnos¢ w kazdym
momencie. Wielko$¢ maksymalnych dopuszczalnych plonéw w przypadku winogron, ktére maja by¢ wykorzy-
stane do produkcji wina pochodzacego z jednej posiadtosci winiarskiej, jest o 15 % nizsza od wielkosci plonéw
okreslonej dla chronionej nazwy pochodzenia. Techniki stosowane podczas zbiordw, transportu winogron, mani-
pulowania nimi i ich tloczenia, podczas kontroli fermentacji oraz podczas stosowania praktyk enologicznych,
ktore wykorzystuje si¢ w calym procesie produkcji wina oraz jego dojrzewania, powinny prowadzi¢ do uzyskania
produktoéw najwyzszej jakosci.

Wina, ktérych producenci majg prawo do umieszczenia na etykiecie odniesienia do mniejszej jednostki geogra-
ficznej, nalezy produkowa¢ i poddawaé procesowi dojrzewania oddzielnie w wytworni wina i nalezy zapewni¢ ich
identyfikowalno$¢ w kazdym momencie.

b)  Maksymalne zbiory

Odmiany czerwone

6 000 kg winogron z hektara
Odmiany czerwone

39 hektolitréw z hektara
Odmiany biale

8 000 kg winogron z hektara



C316/20 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 20.9.2019

Odmiany biale

52 hektolitry z hektara

Odmiany czerwone przeznaczone do produkeji win pochodzacych z jednej posiadlosci winiarskiej
5100 kg winogron z hektara

Odmiany biale przeznaczone do produkeji win pochodzacych z jednej posiadlosci winiarskiej

6 800 kg winogron z hektara

Odmiany czerwone uprawiane na dziatkach o wysokiej gestosci sadzenia (5 000-9 000 winorosli na hektar). Do
maksymalnych plonéw dodano 0,5 kg na kazda winoro$l uprawiang w ramach produkcji o gestosci sadzenia
przewyzszajacej 5 000 winorosli na hektar.

6 000 kg winogron z hektara

Odmiany czerwone uprawiane na dziatkach o wysokiej gestosci sadzenia (5 000-9 000 winoroéli na hektar). Do
maksymalnych plonéw dodano 0,325 hl na kazdych 100 winorosli uprawianych w ramach produkcji o gestosci
sadzenia przewyzszajacej 5 000 winoroli na hektar.

39 hektolitréw z hektara

Odmiany biale uprawiane na dziatkach o wysokiej gestosci sadzenia (5 000-9 000 winoroéli na hektar). Do mak-
symalnych plonéw dodano 0,5 kg na kazdg winoro$l uprawiang w ramach produkcji o gestosci sadzenia prze-
wyzszajacej 5 000 winorodli na hektar.

8 000 kg winogron z hektara

Odmiany biale uprawiane na dziatkach o wysokiej gestosci sadzenia (5 000-9 000 winoroéli na hektar). Do mak-
symalnych plonéw dodano 0,325 hl na kazdych 100 winorosli uprawianych w ramach produkcji o gestosci
sadzenia przewyzszajacej 5 000 winorosli na hektar.

52 hektolitry z hektara

7. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar obejmuje gminy Bellmunt del Priorat, Gratallops, El Lloar, La Morera de Montsant i lezagca w jej obrebie
wioske Escaladei, Poboleda, Porrera, Torroja del Priorat, La Vilella Alta, La Vilella Baixa, pétnocna cze$¢ gminy
Falset obejmujacg w calosci strefy 1, 4, 5, 6, 7, 21 oraz 25; a takze dzialki 38, 39, 40, 71, 92, zachodnig czg¢sé
dziatki 93 (1,69 ha), dziatki 96, 97, 98, 99, 100, 101, pdéinocng czes¢ dziatki 102 (0,16 ha), dziatki 103, 104,
105, 106, 107, 108, 109, 110, 111, 112, 113, 114, 115, 116, 117, 118, 119, 120, 121, 122, 123, 124, 126,
128, 129, 130, 146, 147, 149 oraz 150 w strefie 2; dziakki 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 12, 13, 14, 15, 17, 18,
19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46,
polnocng cze$¢ dziatki 47 (17 ha), pélnocng czg$¢ dziatki 50 (2,6 ha), pdinocng czgs¢ dziatki 52 (3 ha), péinocng
cze$¢ dziatki 53 (14 ha), dziatki 54, 55, 56, 57, 58, 59 oraz 60 w strefie 3; dziatki 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10,
11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, pdnocng czes¢ dziatki 28 (1,36 ha), pot-
nocng cz¢$¢ dziatki 29 (3,85 ha), dzialki 63, 69, 72, 73, 74 oraz 75 w strefie 19; dzialki 18, 19, 20, 21, pél-
nocng cze$é dziatki 27 (1,36 ha), poinocng czes¢ dziatki 28 (2,04 ha), dziatki 31, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41,
42, 43, 44, 45, 46, 47, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 57, 58, pélnocng czg$¢ dziatki 65 (0,85 ha), dziatki
67, 69,70, 71, 75,76, 77 oraz 78 w strefie 20; dziatki 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, 37, 38,
39 oraz 40 w strefie 22 oraz dziatki 9, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 29,
30, 36, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 47 1 48 w strefie 24, a takze wschodnia czg§¢ gminy Molar obejmu-
jaca caly obszar stref 5, 6 i 7 oraz wschodnig cze$¢ dziatki 8 (0,45 ha) i dziatki 9, 10, 11, 12, 18, 19, 20, 21, 22,
23, 24, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 37, 39, 40, 44, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 60, 62, 63, 65 oraz 68
w strefie 4; dziatki 29, 30, 31, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 47, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 57,
58, 59, 60, 61, 62, 63, 64, 65, 66, 67, 68, 69, 71, 72,73, 74, 75, 76, 77, 78, 79, 80, 81, 82, 84, 85, 86, 87,
88, 89, 90, 91, 92, 93, 94, 95, 96, 97, 98, 99, 100, 101, 102, 103, 105, 106, 107, 108, 109, 110, 111, 112,
113, 114, 115, 116, 117, 118, 119, 120, 121, 122, 123, 124, 125, 126, 127, 128, 129, 130, 131, 132, 133,
134, 135, 136, 137, 138, 139, 140, 141, 142, 143, 144, 145, 146, 147, 148, 149, 150, 151, 152, 153, 154,
155, 156, 157, 158, 159, 160, 161, 162, 163, 164, 165, 166, 167, 169, 170, 171, 172, 173, 174, 176, 194,
197, 198, 201, 203, 204, 205, 206, 207, 208, 209, 211 oraz 212 w strefie 8; dziatki 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10,
11,12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 33, 34, 38, 39, 40, 44 i 45 w strefie 9 oraz dzialki 8,
13, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 35, 36, 37, 38, 39, 41, 42, 43, 44, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 55, 56, 57,
58, 59, 60, 61, 62, 63, 64, 651 72 w strefie 10.
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8.  Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina
red. garnacha
mazuela — samsé
mazuela — carifiena

9.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Jezeli chodzi o czynniki naturalne, ktére maja wplyw na jako$¢ produktu, obszar produkcji ChNP ,Priorat”, ktéry
jest bardzo pagérkowaty, zbudowany jest z materialu pochodzacego z ery paleozoicznej — przede wszystkim
z lupkéw pochodzacych z okreséw dewonu i karbonu. Jest to najstarszy tupek odnaleziony w Katalonii, ktory ma
zwigzek z uprawg winorodli. Te plytkie, ubogie w substancje organiczne gleby powstaja przede wszystkim
w wyniku rozpadu tupkéw, znanych jako ,llicorell” lub ,llicorella”. Korzenie winorosli przeciskaja si¢ migdzy roz-
padtymi tupkami w poszukiwaniu wilgoci, wody i skladnikéw pokarmowych. Nadaje to winom ,Priorat” charak-
terystyczne nuty mineralne.

Jezeli chodzi o klimat, obszar ten wyrdznia si¢ unikalnymi warunkami klimatycznymi zawdzieczanymi wzglednej
izolacji od wplywu morza, a jednoczes$nie ochronie przed zimnymi wiatrami péinocnymi, ktéra zapewnia taf-
cuch gérski Sierra de Montsant. Srednia roczna temperatura wynosi 14-12 stopni (w najnizszej czesci obszaru
polozonej u podnézy tancucha gérskiego Sierra de Montsant), przy czym obszar ten charakteryzuje si¢ réwniez
znaczng réznicg temperatur miedzy noca a dniem. Szczegélnie latem minimalne temperatury mogg wynosi¢
w nocy zaledwie 12 stopni, podczas gdy temperatury maksymalne moga dochodzi¢ w potudnie az do 40 stopni.
Powierzchnia skalistej gleby moze osiagac jeszcze wyzsze temperatury. Tego rodzaju wahania temperatur przyczy-
niajg si¢ do stopniowego procesu dojrzewania i rozwoju korzystnych zwigzkéw fenolowych w winogronach.

Niskie roczne opady deszczu (400-500 litréw na metr kwadratowy) oraz wiatry pdélnocno-zachodnie, ktore
powodujg szybkie parowanie wierzchniej warstwy wilgoci, wraz ze skladem geologicznym gruntu i szczegdlng
struktura gleby sprzyjaja wolnemu i pelnemu dojrzewaniu owocéw na winoroslach, umozliwiajac ich zbidr
w najlepszym momencie. Z drugiej jednak strony te twarde gleby i suchy klimat prowadza na ogét do spowolnie-
nia wzrostu winorodli. Wspélczynnik zachorowalnosci roélin jest jednak niski, co zapewnia dobrg jakosé
winogron.

Wyzej opisane czynniki naturalne oraz warunki panujace w winnicach nadajg winom ,Priorat” smak, bukiet
i strukture.

Sprawiaja one réwniez, ze wina wyprodukowane z pierwszych zbioréw (biale, rézowe i czerwone) sa klarowne
i polyskliwe oraz posiadajg szczegdlne aromaty owocédw i wyraziste nuty mineralne. Wykazuja si¢ réwniez $wie-
z0§cig pod wzgledem kwasowosci oraz konsekwentnym finiszem.

Wysoka zawarto$¢ cukru w niektérych winogronach stuzacych do produkgji ,Priorat” warunkuje specyficzne wia-
$ciwosci win likierowych. Historycznie sprzyjalo to wzrostowi liczby produktéw o wysokiej zawartosci alkoholu
lub stodyczy resztkowej. Stopniowe dojrzewanie odmian takich jak garnacha umozliwia produkcje mocnych win,
ktére zachowujg ztozono$¢ i swiezo$¢ tej odmiany.

Wina ,rancio” produkowane sa w procesie utleniania, ktéry zachodzi w dgbowych beczkach lub szklanych pojem-
nikach; wina te charakteryzuja si¢ wysoka zawarto$cig mineraléw, lecz nie zawieraja cukréw resztkowych. Wina
uzyskujg aromaty trzeciorzedne, w tym aromaty owocdw suszonych, oraz charakterystyczng rubinows i brazows
barwe z nutami terakoty.

Stodkie wina likierowe produkuje si¢ poprzez winifikacje winogron o wysokiej zawartosci cukru. Po uzyskaniu
naturalnej zawartosci alkoholu na poziomie 8 % obj. dodaje si¢ alkohol pochodzenia winnego, dopdki zawartosé
alkoholu nie osiggnie poziomu 15 % obj. Wina charakteryzuje ich czysty wyglad i aromaty owocéw suszonych,
za§ w smaku posiadaja dobrg strukture i s3 wyczuwalnie stodkie.

Wina ,Mistela” produkowane sa z moszczu, do ktérego dodaje si¢ alkohol pochodzenia winnego, dopdki zawar-
to$¢ alkoholu nie osiagnie poziomu 15 % obj. Odbywa si¢ to przez ponad siedem dni w procesie obciggania, przy
czym nie dopuszcza si¢ do fermentacji cukréw naturalnych. Wina te charakteryzujg si¢ aromatami kwiatowymi
lub aromatami $wiezych owocéw z wyraZnymi korzennymi nutami.

Zrédlem naturalnej stodyczy tych win s3 moszcze, ktére sa bardzo bogate w cukry. Moszcze s3 czesciowo podda-
wane fermentacji do osiagniecia minimalnej naturalnej zawartoéci alkoholu wynoszacej 7 % obj. i uzupelniane
alkoholem pochodzenia winnego do poziomu przynajmniej 15 % obj. Wina te charakteryzuja si¢ owocowymi,
korzennymi aromatami z nutami owocéw suszonych.

Uprawa winoro$li na zboczach i stromych wzgérzach na tym obszarze jest trudna oraz kosztowna i daje niskie
plony. To wlasnie te warunki umozliwiajg jednak produkcje najwyzszej jakosci, skoncentrowanych win o wysokiej
zawarto$ci alkoholu, ktéra nadaje im niepowtarzalne wykwintne i delikatne aromaty. Wina z przejrzalych wino-
gron produkuje si¢ zaréwno poprzez suszenie winogron, jak i pozostawianie dojrzatych owocéw na winorosli na
dlugi czas, co prowadzi do wyparowania wilgoci i uzyskania bardzo wysokiej zawarto$ci naturalnych cukréw
w winogronach. Wina te uzyskuje sie¢ w wyniku wysokiego stezenia cukréw i charakteryzujg si¢ one minimalng
naturalng zawarto$cia alkoholu na poziomie 15 % obj., ktérej nie zwigksza si¢ w sposob sztuczny. Charakteryzuja
si¢ one réwniez trzeciorzednymi aromatami owocow suszonych, za$ na podniebieniu s dobrze zbudowane.



C316/22 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 20.9.2019

10. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu:

Uzasadnienie:

— Lepsza identyfikowalno$¢: ograniczenie przemieszczania win pomaga w zapewnieniu ich identyfikowalnosci.

— Aby unikna¢ ryzyka pogorszenia jakosci: rozlewnie dzialajace na obszarze zapewniajg poszanowanie jakosci
produktu i s3 dostosowane do jego ilosci. Dzigki ograniczeniu czasu transportu mozna zapobiec uszkodze-
niom spowodowanym wplywem ciepla i $wiatla oraz opdZnieniom.

— Informacje dotyczace miejsca, w ktérym odbywa si¢ butelkowanie, stuzg z reguly do identyfikacji pochodze-
nia. Je$li butelkowanie mogloby si¢ odby¢ zaréwno w obrebie tego obszaru, jak i poza nim, mogloby to

doprowadzi¢ do podwazenia zaufania klientéw, poniewaz uwazaja oni, Ze wszystkie etapy produkcji wina
objetego kwalifikowana nazwa pochodzenia odbywaja si¢ pod nadzorem posiadaczy prawa do chronionej

nazwy.

Butelkowania poza obszarem nie mozna poréwnaé z butelkowaniem na obszarze, ale w zakladzie innym niz
ten, w ktorym wyprodukowano wino, poniewaz:

— wszelka wysytka wina luzem w obrgbie tego obszaru wymaga zatwierdzenia;

— butelkowanie moga przeprowadzaé jedynie zatwierdzone wytwoérnie wina, ktére spelniaja okreslone
wymagania techniczne;

— wytwoérnie te moga przyjmowac jedynie winogrona, moszcze lub wina, ktére sg objete ChNP, oraz produ-
kowac i butelkowaé wina objete ChNP;

— poniewaz wyznaczony obszar jest niewielki, czas transportu mozna ograniczy¢ do minimum; oraz

— produkt pozostaje w swoim mikroklimacie i nie podlega zmianom pod wzgledem temperatury i wysoko-
$ci, ktore moglyby spowodowac jego przedwczesne dojrzewanie.

Ramy prawne:

okre$lone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Wszystkie rodzaje opakowan muszg posiadaé plombe gwarancyjng jednokrotnego uzytku lub numerowana ety-
kiete — umieszczone w samej wytworni wina.

Na etykietach win butelkowanych w widocznym miejscu i w tym samym polu widzenia co informacje obowigz-
kowe umieszcza si¢ okreSlenie tradycyjne oraz nazwe ,Denominacién de Origen Calificada Priorat” (kwalifiko-
wana nazwa pochodzenia ,Priorat”). Wysokos¢ czcionki uzytej do zapisania nazwy ,Priorat” nie moze przekra-
cza¢ 4 mm lub polowy wysokosci czcionki, ktdrg zapisano okreslenie ,Denominacién de Origen Calificada”.

Ponadto etykiety muszg zawieraé nazwe gminy lub kod pocztowy butelkujacego lub wysylajacego. Wysokosé
czcionki uzytej do zapisania nazwy gminy nie moze przekraczaé 3 mm, z wyjatkiem sytuacji, gdy odniesienie to
odpowiada nazwie mniejszej jednostki geograficznej, ktéra kwalifikuje si¢ do wykorzystania, i zawiera t¢ nazwe.

Oznaczenie ,vino de finca” nalezy zamieci¢ na etykiecie wraz ze wskazaniem nazwy pochodzenia, do ktorej
oznaczenie to jest przypisane.
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Nazw mniejszych jednostek geograficznych nie mozna stosowaé na etykietach produktéw, ktére nie spelniaja
wymogoéw w zakresie wykorzystywania takich oznaczen.

Nazwy mniejszych jednostek geograficznych to:
Vila de Bellmunt

Vila d’Escaladei

Vila de Gratallops

Vila de El Lloar

Vila de La Morera

Vila de Poboleda

Vila de Porrera

Vila de Torroja

Vila de La Vilella Alta
Vila de La Vilella Baixa
Masos de Falset
Solanes del Molar.

Link do specyfikacji produktu
https://goo.gl[29EXyE


https://goo.gl/29EXyE
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