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Na podstawie art. 118 ust. 1 Konstytucji Rzeczypospolitej Polskiej
z dnia 2 kwietnia 1997 r. przedstawiam Sejmowi Rzeczypospolitej Polskie]
projekt ustawy

- 0 warunkach zdrowotnych zywnos$ci i zywienia wraz z projektami
podstawowych aktéw wykonawczych,

co do ktérego Rada Ministrow zadeklarowala, ze ma na celu dostosowanie
polskiego ustawodawstwa do prawa Unii Europejskie;j.

Jednoczesnie, zgodnie z wymogami art. 31 ust. 3b Regulaminu
Sejmu, przekazujg, przettumaczone na jezyk polski, teksty przepiséw Unii
Europejskiej, do ktérych ma byé dostosowane prawo polskie.

W zalaczeniu przedstawiam takze opinig dotyczaca zgodnosci
proponowanych regulacji z prawem Unii Europejskiej. -

Ponadto uprzejmie informuje, ze do prezentowania stanowiska

Rzagdu w tej sprawie w toku prac patlamentarnych zostat upowazniony
Minister Zdrowia.

Z wyrazami szacunku

(-) Jerzy Buzek




USTAWA

o warunkach zdrowotnych zywnosci i Zywienia

Rozdzial 1
Przepisy ogdlne

Art. 1.1. Ustawa okresla w zakresie niezbednym dla ochrony zdrowia lub zycia czto-

wieka:

1)

2)

3)

4)

5)
6)

warunki produkcji 1 obrotu $rodkami spozywczymi, uzywkami, substancjami po-
magajacymi w ich przetwarzaniu, substancjami dodatkowymi dozwolonymi oraz innymi
dodatkami do $rodkow spozywczych i uzywek,

zasady dotyczace zapewnienia wlasciwej jakosci zdrowotnej artykutow, o ktéorych mowa
w pkt 1,

wymagania dotyczace przestrzegania higieny przy produkcji i1 obrocie artykutami,
o ktorych mowa w pkt 1,

wymagania zdrowotne oso6b bioracych udziat w produkcji lub obrocie artykutami,
o ktorych mowa w pkt 1, oraz wymagania w zakresie podstawowych kwalifikacji tych
0sob,

wymagania dotyczace materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia,
zasady wykonywania urzedowej kontroli Zzywnosci.

2. Przepisy ustawy dotyczace substancji dodatkowych dozwolonych i zanieczyszczen,

wymagan sanitarnych w zaktadach produkujacych, warunkow zdrowia wymaganych od osob
bioracych udziat w produkc;ji i obrocie, a takze przepisy dotyczace materialow 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia stosuje si¢ rowniez do wyrobu i rozlewu wyrobow
winiarskich oraz wodek.

Art. 2.1. Ustawa nie dotyczy:

srodkéw spozywczych 1 uzywek, jezeli sa one produkowane, przechowywane, przywo-
zone z zagranicy, spozywane lub uzywane wytacznie we wlasnym gospodarstwie domo-
wym okres$lonej osoby dla zaspokojenia potrzeb tego gospodarstwa,

artykulow, ktore sa przeznaczone do zapobiegania, leczenia lub rozpoznawania chordb,
uznanych za $rodki farmaceutyczne lub materialy medyczne na podstawie odrgbnych
przepisow,

sprzedazy konsumentom $rodkoéw spozywczych pochodzenia zwierzgcego, ktore sa przy-
gotowane 1 przechowywane wytacznie w celu sprzedazy konsumentom; sprzedaz ta po-
winna by¢ dokonywana bezposrednio przez producenta tych $rodkéw i mie¢ miejsce
w sklepie lub innym pomieszczeniu przylegtym do pomieszczen produkcyjnych.

2. Ustawa nie narusza przepisOw o badaniu zwierzat rzeznych i migsa.



1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Art. 3.1. W rozumieniu ustawy:

srodki spozywcze oznaczaja substancje lub ich mieszaniny zawierajace sktadniki po-
trzebne do odzywiania organizmu ludzkiego i przeznaczone w stanie naturalnym lub po
przerobieniu do spozywania przez ludzi,

uzywki oznaczaja substancje lub ich mieszaniny nie zawierajace sktadnikow odzywczych
lub zawierajace je w ilo$ciach nie majacych znaczenia dla odzywiania organizmu ludz-
kiego, ktore jednak ze wzgledu na swoje oddziatywanie fizjologiczne lub cechy organo-
leptyczne sa przeznaczone do spozywania lub w inny sposob sa wprowadzane do organiz-
mu ludzkiego,

substancje dodatkowe dozwolone oznaczaja substancje normalnie nie spozywane jako
zywnos¢, nie bedace typowymi skladnikami zywnosci, posiadajace lub nie posiadajace
wartosci odzywczej, ktorych celowe uzycie technologiczne w czasie produkcji, przetwa-
rzania, przygotowywania, obrobki, pakowania, przewozu i przechowywania spowoduje
zamierzone lub spodziewane rezultaty w srodku spozywczym albo w potproduktach beda-
cych jego komponentami; substancje dodatkowe dozwolone moga sta¢ si¢ bezposrednio
lub posrednio sktadnikami zywnosci lub w inny sposéb oddziatywaé na jej cechy charak-
terystyczne, z wytaczeniem substancji dodawanych w celu zachowania lub poprawienia
wartosci odzywczej; substancje dodatkowe dozwolone moga by¢ stosowane tylko wtedy,
kiedy ich uzycie jest technologicznie niezbgdne i nie stwarza zagrozenia dla zdrowia lub
zycia cztowieka,

substancje pomagajace w przetwarzaniu oznaczaja substancje, ktore nie sa same spo-
zywane jako sktadniki zywno$ci, celowo stosowane w przetwarzaniu surowcow, zywnos$ci
lub ich skladnikéw dla spetnienia zamierzonego celu technologicznego podczas obrobki
lub przetwarzania, ktéore moga spowodowaé niezamierzone, lecz technicznie nieuniknione
wystgpowanie ich pozostatosci lub ich pochodnych w produkcie koncowym, pod warun-
kiem, Ze pozostato$ci te nie zagrazaja w zaden sposob zdrowiu oraz nie wywieraja wply-
wu technologicznego na gotowy produkt,

zanieczyszczenie oznacza kazda substancje, ktora nie jest celowo dodana do zywnosci,
a jest obecna w takiej zywno$ci w nastgpstwie produkcji (z uwzglednieniem czynnosci
wykonywanych przy uprawie roli, hodowli zwierzat i medycynie weterynaryjnej), wyrobu,
przetworstwa, przygotowywania, obrobki, pakowania, paczkowania, przewozu lub prze-
chowywania takiej zywnosci, badz jest nastgpstwem zanieczyszczenia $rodowiska; sub-
stancje uboczne, takie jak: cz¢$ci owadow, wlosy zwierzat nie sa objete ta definicja,

produkcja $rodkéw spozywczych oznacza dziatania prowadzace do uzyskania $rodkow
spozywczych; w szczegdlnosci produkcja obejmuje przygotowywanie surowcoéw do prze-
robu, ich przechowywanie, poddawanie procesom technologicznym, pakowanie i zna-
kowanie oraz inne przygotowywanie do obrotu, a takze przechowywanie wyrobow goto-
wych do czasu ich wprowadzenia do obrotu; produkcja jest rowniez przygotowywanie
w zaktadach zywienia zbiorowego lub w zaktadach garmazeryjnych potraw, napojow badz
wyrobodw garmazeryjnych,

obrét §rodkami spozywczymi oznacza dzialania podejmowane w stosunku do gotowych
srodkow spozywczych, a takze do surowcow lub potproduktow w celu dostarczenia ich do
jednostek handlowych badz zaktadow zywienia zbiorowego, a w szczegolnosci sprzedaz,
przechowywanie 1 przewo0z; obrotem jest rowniez sprzedaz oraz inne czynnosci podejmo-
wane w celu dostarczenia $srodkéw spozywczych do spozycia przez konsumentow, w tym
podawanie potraw lub wyrobow garmazeryjnych w samolotach 1 innych $rodkach przewo-
zu,



8) zaklad oznacza rowniez oddziat i inne miejsce wykonywania dziatalno$ci gospodarczej
w zakresie produkcji i obrotu Zywnoscia,

9) zaklad zywienia zbiorowego oznacza przedsigbiorcg¢ prowadzacego dziatalno$¢ w zakre-
sie zywienia ludzi lub wprowadzania do obrotu wyrobow garmazeryjnych,

10) system Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (Hazard Analysis and Critical
Control Point), zwany dalej ,,systemem HACCP”, oznacza postgpowanie majace na celu
identyfikacj¢ 1 oszacowanie skali zagrozen bezpieczenstwa zywnosci z punktu widzenia
jej jakosci zdrowotnej oraz ryzyka wystapienia tych zagrozen podczas przebiegu wszyst-
kich etapow produkeji i dystrybucji zywno$ci; system ten rowniez ma na celu okreslenie
metod ograniczania tych zagrozen oraz ustalenie dziatan naprawczych,

11) bezpieczenstwo zywnos$ci oznacza ogot warunkow i1 dziatan, ktore musza by¢ spetnione
na wszystkich etapach produkcji 1 obrotu zywnoscia dla zapewnienia zdrowia lub zycia
czlowieka,

12) s$rodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia oznaczaja srodki spozywceze:
a) ktore ze wzgledu na specjalny sktad lub sposéb przygotowania rdznia si¢ od srodkéw
spozywczych powszechnie spozywanych i przeznaczone sa do zaspokajania szczego6l-
nych potrzeb zywieniowych:
— 0s0b, ktérych procesy trawienia i metabolizmu sa zachwiane badz

— o0sob, dla ktorych ze wzgledu na specjalny stan fizjologiczny wskazane jest kon-
trolowanie spozycia okreslonych substancji w zywnosci,

ktére moga by¢ okreslane jako dietetyczne $rodki spozywcze,
— zdrowych niemowlat i matych dzieci, a takze

b) positki lub zestawy positkéw, przeznaczone do usuwania skutkow nieprawidlowego
odzywiania lub chorob, ustalone zgodnie ze wskazaniami lekarza lub specjalistow z
zakresu zywienia leczniczego i stosowane w sposob przez nich okreslony, jezeli nie
zostaly one zaliczone do lekdw na podstawie przepisOw odrebnych,

13) $rodek spozywczy o niewtasciwej jakosci zdrowotnej oznacza $rodek spozywczy, ktory
nie odpowiada obowiazujacym wymaganiom w zakresie warunkow zdrowotnych zyw-
nosci 1 zywienia,

14) $rodek spozywczy szkodliwy dla zdrowia lub zycia cztowieka oznacza $rodek spozyw-
czy, ktérego spozycie w warunkach normalnych i zgodnie z przeznaczeniem moze spo-
wodowa¢ ujemne skutki dla zdrowia lub zycia czlowieka, a w szczegdlnosci, jezeli za-
wiera drobnoustroje chorobotworcze lub zanieczyszczenia pochodzace z mikroorgani-
zmoOw badz powstate w wyniku ich obecnosci, w ilo$ci mogacej stanowi¢ zagrozenie dla
zdrowia lub zycia czlowieka badz zawiera inne substancje toksyczne niezaleznie od ich
pochodzenia,

15) $rodek spozywczy zepsuty oznacza srodek spozywczy, ktérego sktad lub wiasciwosci,
wskutek nieprawidlowosci technologicznych lub dziatania czynnikéw naturalnych, w
szczegoOlnosci wilgotnosci, czasu, temperatury badz §wiatta, albo wskutek obecnosci mi-
kroorganizméw lub pasozytow, ulegly zmianom czyniacym go nieprzydatnym do spozy-
cia zgodnie z przeznaczeniem,

16) srodek spozywczy sfatszowany oznacza srodek spozywcezy, ktorego skiad lub inne jego

wlasciwosci zostaly zmienione, a nabywca nie zostat o tym powiadomiony w sposob wy-
razny; sfalszowany jest rowniez §rodek spozywczy, w ktorym wprowadzone zostaty zmia-



ny majace na celu ukrycie jego rzeczywistego sktadu lub innych wtasciwosci; w szczeg6l-
nosci srodek spozywczy jest sfalszowany, jezeli:

a) dodano do niego substancje zmieniajace jego sktad i obnizajace jego wartos¢ odzyw-
cza,

b) odjeto lub zmniejszono zawarto$¢ jednego lub wigcej sktadnikow decydujacych
o warto$ci odzywczej lub innej wlasciwosci srodka spozywczego,

c¢) dokonano zabiegow, ktore ukryly rzeczywisty jego sktad lub nadaly mu wyglad §rodka
spozywczego o nalezytej jakosci,

d) podano nieprawdziwa nazwe, sktad, datg i miejsce produkcji, termin przydatnosci do

spozycia lub datg¢ minimalnej trwatos$ci, albo w inny sposob nieprawidlowo oznako-
wano,

17) nowe $rodki spozywcze, uzywki badz ich sktadniki oznaczaja takie substancje lub ich
mieszaniny, ktore dotychczas nie byty wykorzystywane do zywienia ludzi, a w szczegdl-
nosci $rodki spozywcze lub uzywki, badz ich sktadniki:

a) zawierajace lub skladajace si¢ z genetycznie zmodyfikowanych organizmoéw, okreslo-
nych w odrebnych przepisach, albo ich fragmentow,

b) otrzymane z organizmdw, o ktorych mowa pod lit. a), cho¢ ich nie zawierajace,
c¢) o nowej lub celowo zmodyfikowanej podstawowe;j strukturze molekularne;,
d) wyizolowane z mikroorganizmdw, grzybow lub wodorostow lub sktadajace si¢ z nich,

e) sktadajace si¢ z roslin lub uzyskane z roslin, sktadniki zywnos$ci uzyskane ze zwierzat,
za wyjatkiem zywnosci 1 sktadnikéw Zywnosci otrzymanych poprzez tradycyjne meto-
dy rozmnazania lub hodowli, z udokumentowaniem bezpiecznego uzywania do celow
spozywczych,

f) poddane procesowi technologicznemu, nie stosowanemu dotychczas, powodujacemu
istotne zmiany ich sktadu lub struktury, ktory wpltywa na warto$¢ odzywcza, metabo-
lizm 1 zawarto$¢ niepozadanych substancji,

18) materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu z Zywno$cia oznaczaja urzadzenia, aparaty,
sprzet, narzedzia, opakowania i1 inne materialy, ktore stykaja si¢ w produkcji lub obrocie
ze srodkami spozywczymi, uzywkami, substancjami pomagajacymi w ich przetwarzaniu,
substancjami dodatkowymi dozwolonymi oraz innymi dodatkami do $rodkow spozyw-
czych i uzywek,

19) urzedowa kontrola zywno$ci oznacza inspekcje zgodnosci srodkow spozywczych, uzy-
wek 1 substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu, substancji dodatkowych dozwo-
lonych, a ponadto witamin, sktadnikow mineralnych i1 innych dodatkéw do $rodkéw spo-
zywczych lub uzywek przeznaczonych do produkeji tych artykutow oraz materiatow 1 wy-
roboéw przeznaczonych do kontaktu z tymi artykutami, z obowiazujacymi wymaganiami
w zakresie warunkow zdrowotnych zywnos$ci 1 zywienia oraz znakowania zywnosci, do-
konywana przez organy Inspekcji Sanitarnej i Inspekcji Weterynaryjnej oraz inne upraw-
nione organy.

2. Przepisy ust. 1 pkt 5-7 oraz 13-16 stosuje si¢ odpowiednio do uzywek, substancji
pomagajacych w przetwarzaniu $rodkéw spozywczych i uzywek, substancji dodatkowych
dozwolonych badz innych dodatkéw do §rodkéw spozywczych lub uzywek.



Art. 4.1. Srodki spozywcze, uzywki, substancje pomagajace w ich przetwarzaniu, sub-
stancje dodatkowe dozwolone i1 inne dodatki do $rodkéw spozywczych 1 uzywek, prze-
znaczone do spozycia albo uzywania nie moga by¢ szkodliwe dla zdrowia lub zycia czlo-
wieka, zepsute ani sfalszowane oraz musza odpowiada¢ innym warunkom ustalonym ze
wzgledu na ochrong zdrowia lub zycia cztowieka.

2. Za jakos$¢ zdrowotna srodkdéw spozywcezych, uzywek i substancji pomagajacych w ich
przetwarzaniu, substancji dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkéw do $rodkéw spo-
zywczych 1 uzywek odpowiada przedsigbiorca produkujacy te artykuly, chyba Zze — na podsta-
wie dokumentacji, ktora okresla ich stan od chwili nabycia oraz warunki ich przechowywania
— zostanie wykazane, ze za t¢ jako$¢ odpowiada przedsigbiorca wprowadzajacy te artykuty do
obrotu.

Art. 5.1. Zakazuje si¢ wykorzystywania dla celoéw zywienia ludzi lub do produkcji in-
nych $rodkéw spozywczych produktéw pochodzacych od zwierzat lub ze zwierzat, ktorym
podawano substancje o dziataniu hormonalnym, tyreostatycznym i beta-agonistycznym.

2. Zakaz, o ktorym mowa w ust. 1, nie dotyczy produktow pochodzacych od zwierzat
lub ze zwierzat, ktorym podawano wymienione w tym ustgpie substancje w celach lecz-
niczych lub zootechnicznych zgodnie z warunkami okreslonymi w rozporzadzeniu, o ktorym
mowa w art. 6 ust. 2, z zastrzezeniem ust. 3.

3. Produkty pochodzace od zwierzat lub ze zwierzat, ktorym podawano hormony i inne
substancje okreslone w ust. 1 nie moga by¢ przeznaczone do produkcji srodkéw spozywcezych
specjalnego zywieniowego przeznaczenia.

Art. 6.1. Zakazuje si¢ wykorzystywania do zywienia ludzi oraz do produkcji srodkow
spozywczych, uzywek i innych dodatkow do $rodkow spozywczych i uzywek, produktéw
pochodzacych ze zwierzat lub od zwierzat, zawierajacych pozostato$ci zanieczyszczen che-
micznych, biologicznych, lekow lub innych $rodkow farmaceutycznych, a takze skazen pro-
mieniotworczych w ilo$ciach przekraczajacych najwyzsze dopuszczalne poziomy.

2. Minister wiasciwy do spraw rolnictwa w porozumieniu z ministrem wiasciwym do
spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, najwyzsze dopuszczalne poziomy pozo-
stalo$ci zanieczyszczen chemicznych, biologicznych, lekow lub innych $rodkow farmace-
utycznych, a takze skazen promieniotworczych u zwierzat zywych, w tkankach lub narzadach
zwierzat po uboju 1 srodkach spozywczych pochodzenia zwierzecego uwzgledniajac w szcze-
g6lnosci wyniki badan naukowych oraz obowiazujace w tym zakresie przepisy prawa Unii
Europejskiej, majac na wzgledzie potrzebe zapewnienia ochrony zdrowia lub zycia czlowieka.

Art. 7.1. Napromienianie promieniowaniem jonizujacym srodkéw spozywczych, uzy-
wek, substancji dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkéw do $srodkéw spozywczych
1uzywek jest dopuszczalne, jezeli istnieje uzasadnienie technologiczne 1 nie stanowi ono za-
grozenia dla zdrowia lub zycia czlowieka.

2. Napromienianie, o ktorym mowa w ust. 1, nie moze:

1) zastepowac prawidtowych warunkow sanitarnych oraz zasad przestrzegania higieny
przy produkcji srodkow spozywcezych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolo-
nych oraz innych dodatkow do srodkow spozywczych 1 uzywek,

2) by¢ stosowane jednoczesnie z substancjami chemicznymi stuzacymi do konserwacji
1 stabilizacji zywnosci.

3. Minister wtasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, warunki napro-
mieniania srodkéw spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych lub innych
dodatkéw do srodkow spozywczych 1 uzywek, ktore moga by¢ poddane dzialaniu promie-
niowania jonizujacego, w szczegolnosci ich listy, maksymalne dawki oraz wymagania w za-
kresie znakowania i wprowadzania do obrotu, z uwzgl¢dnieniem ust. 11 2.



Rozdzial 2

Wymagania dotyczace jakoSci zdrowotnej zywnosci, przestrzegania higieny
oraz warunki produkcji i obrotu zywnoscia

Art. 8.1 Srodki spozywcze, uzywki i substancje dodatkowe dozwolone nie moga by¢
uzywane do produkcji srodkow spozywczych lub uzywek ani wprowadzane do obrotu, jezeli
zawieraja substancje dodatkowe dozwolone i zanieczyszczenia w takich ilo$ciach, ktore sa
szkodliwe dla zdrowia lub zycia cztowieka, powoduja zmiany organoleptyczne tych artykutow
w stopniu uniemozliwiajacym ich spozycie lub uzycie.

2. Przepis ust. 1 stosuje si¢ rowniez, gdy substancje dodatkowe dozwolone 1 zanie-
czyszczenia znajduja si¢ na powierzchni srodkdéw spozywczych lub uzywek.

3. Srodki spozywcze, uzywki i substancje dodatkowe dozwolone, po usunigciu do po-
ziomoéw dopuszczalnych, substancji dodatkowych dozwolonych oraz zanieczyszczen, o kto-
rych mowa w ust. 1 1 2, moga by¢ uzywane do produkcji innych §rodkéw spozywczych lub
uzywek oraz wprowadzane do obrotu, jezeli organ sprawujacy nadzor nad zdrowotna jakoscia
tych artykutow stwierdzi, w drodze decyz;ji, ich przydatnos¢ do spozycia lub uzywania.

4. Minister wtasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia:

1) substancje dodatkowe dozwolone, substancje pomagajace w przetwarzaniu §rodkow spo-
zywcezych 1 uzywek, inne dodatki do $rodkdw spozywczych 1 uzywek oraz warunki ich
stosowania do tych artykutow,

2) maksymalne poziomy zanieczyszczen chemicznych i biologicznych, ktore moga znajdo-
wac si¢ w srodkach spozywczych, uzywkach, substancjach pomagajacych w ich przetwa-
rzaniu, innych dodatkach do srodkow spozywczych i uzywek, w substancjach dodatko-
wych dozwolonych albo na ich powierzchni,

3) specyfikacje i kryteria czystosci, wymagania dotyczace pobierania probek i metod anali-
tycznych stosowanych w trakcie urzedowej kontroli zywnos$ci do oznaczania parametrow
wlasciwych dla poszczegodlnych substancji pomagajacych w przetwarzaniu srodkoéw spo-
zywczych 1 uzywek, innych dodatkéw do §rodkow spozywcezych 1 uzywek, dla poszcze-
golnych substancji dodatkowych dozwolonych oraz zawarto$ci zanieczyszczen w tych
artykutach,

4) substancje wzbogacajace dodawane do srodkow spozywczych lub uzywek oraz suple-
menty diety 1 warunki ich stosowania,

— majac na celu zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci.

5. Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, najwyzsze
dopuszczalne pozostatosci srodkéw chemicznych stosowanych przy uprawie, ochronie, prze-
chowywaniu i przewozie roslin, ktore moga znajdowac si¢ w $rodkach spozywczych lub na
ich powierzchni bez szkody dla zdrowia lub zycia cztowieka, z uwzglednieniem ust. 1 1 2,
majac na celu zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci.

Art. 9.1. Srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia, o ktorych mowa
w art. 3 ust. 1 pkt 12 lit. a), moga by¢ produkowane w zaktadach przeznaczonych do ich pro-
dukcji lub w wyodrebnionych liniach technologicznych zaktadoéw produkujacych rowniez inne
srodki spozywcze lub w zaktadach prowadzacych dziatalno$¢ gospodarcza w zakresie pro-
dukcji $srodkow farmaceutycznych na zasadach okreslonych w przepisach odrgbnych.



2. Minister wtasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, grupy $rod-
kéw spozywcezych specjalnego zywieniowego przeznaczenia, wymagania jakim powinny od-
powiadac¢ te srodki, wymagania dotyczace informacji badz innych form promocji lub reklamy
mleka poczatkowego, mleka nast¢gpnego i mieszanki mlecznej oraz przedmiotéw stuzacych do
karmienia niemowlat, majac na uwadze szczegdlne przeznaczenie tych srodkoOw oraz wyma-
gania w zakresie wewngtrznej kontroli jako$ci zdrowotnej i wewngtrznej kontroli przestrze-
gania higieny, z uwzglednieniem systemu HACCP.

3. Minister wtasciwy do spraw zdrowia moze, w drodze rozporzadzenia, wprowadzi¢
zakaz reklamy lub stosowania innych form promocji w odniesieniu do wszystkich lub niekto-
rych §rodkéw spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia, jezeli okaze si¢ to ko-
nieczne dla zapewnienia ochrony zdrowia lub zycia cztowieka z uwzglednieniem zakresu tego
zakazu lub innych form promoc;ji.

Art. 10.1. Podjgcie produkcji lub wprowadzenie do obrotu nowych $rodkéw spozyw-
czych, uzywek 1 substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu badz ich sktadnikow oraz sub-
stancji dodatkowych musi by¢ poprzedzone postgpowaniem niezbednym do stwierdzenia, ze
nie stanowia one zagrozenia dla zdrowia lub zycia cztowieka.

2. Postegpowanie, o ktéorym mowa w ust. 1, przeprowadza Gtoéwny Inspektor Sanitarny.
Obowiazek zgloszenia zamiaru podjgcia produkcji lub wprowadzania do obrotu nowych $rod-
kéw spozywcezych, uzywek i1 substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu badz ich sktadni-
kéw oraz substancji dodatkowych spoczywa na przedsigbiorcy produkujacym lub wprowa-
dzajacym do obrotu te artykuty.

3. Jezeli w wyniku postgpowania, o ktérym mowa w ust. 1, zostanie stwierdzone, ze
nowe srodki spozywcze, uzywki i substancje pomagajace w ich przetwarzaniu badz ich sklad-
niki oraz substancje dodatkowe stanowia zagrozenie dla zdrowia lub zycia cztowieka, Glowny
Inspektor Sanitarny wydaje decyzje o zakazie podjgcia produkcji lub wprowadzania do obrotu
tych artykutow.

4. Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, szczegdtowy
sposob stwierdzania, ze nowe $rodki spozywcze, uzywki i1 substancje pomagajace w ich
przetwarzaniu badz ich sktadniki oraz substancje dodatkowe nie stanowia zagrozenia dla
zdrowia lub zycia cztowieka, uwzgledniajac w szczeg6lnosci warunki jakim powinno odpo-
wiada¢ zgloszenie, zakres informacji podawanych w zgloszeniu oraz rodzaj dotaczonej do-
kumentacji, w tym wynikow badan i opinii, z uwzglgdnieniem kosztow badan i opinii.

5. Rozporzadzenie, o ktorym mowa w ust. 4, w zakresie artykutéw, o ktorych mowa w
art. 3 ust. 1 pkt 17 lit. a) 1 b), minister wtasciwy do spraw zdrowia wydaje w porozumieniu z
ministrem wlasciwym do spraw §rodowiska.

6. Koszty badan i opinii, o ktérych mowa w ust. 4, ponosza przedsigbiorcy.

Art. 11. Srodki spozywcze, uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne dodatki do
srodkow spozywczych 1 uzywek nie odpowiadajace warunkom ustawy, moga by¢ produkowa-
ne tylko w celach eksperymentalnych w sposéb zapobiegajacy wprowadzaniu ich do obrotu. O
podjeciu produkcji takich artykutdow nalezy zawiadomi¢ wtasciwy organ sprawujacy nadzor
na podstawie art. 26.

Art. 12.1. Zdrowotne warunki jakosci srodkow spozywczych, uzywek i substancji dodat-
kowych dozwolonych oraz metody badania tych artykutow lub ich grup okreslaja normy
wprowadzone do obowiazkowego stosowania w trybie przepisOw o normalizacji, z zastrze-
zeniem przepisow art. 13 ust. 112 oraz art. 14.



2. Normy, o ktérych mowa w ust. 1, powinny by¢ zgodne z warunkami zdrowotnymi
okreslonymi w ustawie i w przepisach na jej podstawie wydanych.

3. Minister wtasciwy do spraw zdrowia moze, w drodze rozporzadzenia, okresli¢ wa-
runki jakosci zdrowotnej srodkéw spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolo-
nych lub innych dodatkéw do srodkéw spozywczych i uzywek oraz metody ich badania, jezeli
jest to uzasadnione potrzeba zapewnienia ochrony zdrowia lub zycia cztowieka.

Art. 13.1. Wolno produkowa¢ $rodki spozywcze, uzywki, inne dodatki do $rodkow spo-
zywczych 1 uzywek lub substancje dodatkowe dozwolone oraz $rodki spozywcze specjalnego
zywieniowego przeznaczenia odpowiadajace innym wymaganiom niz ustalone w ustawie i
przepisach na jej podstawie wydanych, jezeli sa one przeznaczone na eksport i odpowiadaja
warunkom stawianym przez importera.

2. Wprowadzenie do obrotu w kraju artykutéow, o ktérych mowa w ust. 1, wymaga po-
zwolenia Gtownego Inspektora Sanitarnego.

3. Produkcja lub wprowadzenie do obrotu w kraju srodkow spozywczych, uzywek, in-
nych dodatkéw do srodkéw spozywczych 1 uzywek lub substancji dodatkowych dozwolonych,
srodkow spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia, ktére nie odpowiadaja wy-
maganiom okreslonym w ustawie i przepisom na jej podstawie wydanym wymaga pozwole-
nia Gtownego Inspektora Sanitarnego.

4. Srodki spozywcze, uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne dodatki do
srodkow spozywczych 1 uzywek, srodki spozywcze specjalnego zZywieniowego przeznaczenia
wolno przywozi¢ z zagranicy w celu wprowadzania do obrotu, jezeli odpowiadaja one:

1) wymaganiom ustalonym w ustawie 1 w przepisach na jej podstawie wydanym,

2) zdrowotnym warunkom jakosci ustalonym w Polskiej Normie, jezeli norma taka zostata
wprowadzona do obowiazkowego stosowania,

3) wymaganiom ustalonym w przepisach weterynaryjnych, jezeli chodzi o §rodki spozywcze
pochodzenia zwierzgcego,

4) wymaganiom ustalonym w przepisach o kwarantannie ro$lin, jezeli chodzi o $rodki spo-
zywcze lub uzywki pochodzenia ro§linnego w postaci nie przetworzonej oraz w postaci
przetwordw nie wyjalowionych.

5. Gléwny Inspektor Sanitarny moze wyda¢ pozwolenie na odstgpstwa od wymagan okre-
Slonych w ust. 4 pkt 11 2.

6. Pozwolenia, o ktérych mowa w ust. 2, 3 1 5, moga by¢ cofnigte w razie nieprze-
strzegania warunkow jako$ci zdrowotnej artykutow nimi objgtych oraz warunkéw, o ktorych
mowa w ust. 7.

7. Minister wtasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, warunki jakim
powinny odpowiada¢ wnioski o udzielenie pozwolen, o ktorych mowa w ust. 2, 31 5, warun-
ki, ktore musza zosta¢ okreslone w pozwoleniu, w szczegdlnosci dotyczace wymagan nie-
zbednych dla ochrony zdrowia lub zycia cztowieka, terminy waznos$ci pozwolen lub wskaza-
nie okres$lenia partii artykutow, na ktore te pozwolenia sa wydawane, zakres informacji poda-
wanych we wniosku o udzielenie pozwolenia oraz rodzaj dotaczanej dokumentacji, w tym
wyniki badan i opinii, z uwzgl¢dnieniem kosztéw tych badan i opinii.

8. Koszty badan i opinii, o ktérych mowa w ust. 7, ponosza przedsigbiorcy sktadajacy
whnioski.



Art. 14.1. Przy produkcji przetworéow grzybowych, $rodkéw spozywczych zawiera-
jacych grzyby, skupie, przechowywaniu lub sprzedazy grzybow nalezy przestrzegaé szczego6l-
nych wymagan zapewniajacych bezpieczenstwo zywnosci oraz zatrudnia¢ osoby posiadajace
uprawnienia w zakresie grzyboznawstwa.

2. Nadawanie i cofanie uprawnien w zakresie grzyboznawstwa nast¢puje w drodze decy-
zZji.
3. Minister wiasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia:

a) wykaz grzybow jadalnych dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworéw grzy-
bowych albo $rodkow spozywczych zawierajacych grzyby, wykaz przetwordw grzy-
bowych dopuszczonych do obrotu, z uwzglednieniem cech dyskwalifikujacych grzyby i
przetwory grzybowe, wymagan technologicznych i warunkéw ich przetwarzania, skupu,
przechowywania i sprzedazy,

b) organy Inspekcji Sanitarnej wtasciwe do nadawania i cofania uprawnien w zakresie grzy-
boznawstwa, rodzaje tych uprawnien oraz warunki i tryb ich uzyskiwania, z uwzglednie-
niem w szczegolnosci kryteriow w zakresie wyksztatcenia 1 dodatkowych kwalifikacii,

c) wykaz prac, przy ktorych wykonywaniu powinny by¢ zatrudnione osoby posiadajace
uprawnienia w zakresie grzyboznawstwa.

4. Uprawnienie, o ktérym mowa w ust. 1, moze by¢ cofnigte w razie nienalezytego wyko-
nywania obowiazkow w zakresie grzyboznawstwa oraz utrudniania dokonywania kontroli.

5. Podjecie produkcji przetworéow grzybowych, srodkdéw spozywczych zawierajacych
grzyby, wprowadzanie grzybow do obrotu, ich przechowywanie i przew6z moze nastapi¢ na
podstawie decyzji wtasciwego organu Inspekcji Sanitarnej, po uprzednim stwierdzeniu spet-
nienia wymagan, o ktérych mowa w art. 20 ust. 1, oraz po stwierdzeniu udziatu osob posia-
dajacych uprawnienia w zakresie grzyboznawstwa.

Art. 15. Minister wlasciwy do spraw zdrowia, ze wzgledu na ochrong zdrowia lub zycia
czlowieka moze, w drodze rozporzadzenia:

a) zakaza¢ produkcji i wprowadzania do obrotu okreslonych $§rodkéw spozywczych i uzy-
wek, substancji dodatkowych dozwolonych i1 innych dodatkow do §rodkéw spozywczych
i uzywek,

b) zakaza¢ stosowania proceséw technologicznych lub metod postgpowania w produke;ji,
przy przechowywaniu i w przewozie srodkow spozywczych, uzywek, substancji dodat-
kowych dozwolonych i innych dodatkéw do §rodkéw spozywczych i uzywek oraz obrocie
nimi w razie stwierdzenia, ze stosowanie takich proceséw lub metod powoduje powsta-
wanie w tych artykulach albo na ich powierzchni substancji szkodliwych dla zdrowia lub
zycia cztowieka ,

c) nakaza¢ stosowanie okreslonych proceséw technologicznych lub metod post¢powania
w produkcji lub obrocie w odniesieniu do wskazanych w rozporzadzeniu srodkéw spo-
zywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych 1 innych dodatkéw do srodkow
spozywczych 1 uzywek

—  w celu zapobiegania powstawaniu ujemnych skutkéw dla zdrowia lub zycia cztowieka.



Art. 16. 1. Minister wlasciwy do spraw zdrowia w porozumieniu z wlasciwymi mini-
strami moze okresli¢, w drodze rozporzadzenia, dla srodkow spozywczych, uzywek, substan-
cji dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkéw do $rodkow spozywcezych 1 uzywek
zdrowotne warunki jakosci przewidziane w umowach migdzynarodowych, ktérych Rzeczpo-
spolita Polska jest strong lub zdrowotne warunki jakosci tych srodkow przyjete przez migdzy-
narodowe organizacje, w ktoérych Rzeczpospolita Polska uczestniczy, majac na wzgledzie
ochrong zycia lub zdrowia czlowieka, a takze zapewnienie witasciwej jakosci zdrowotnej
srodkow spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych oraz innych dodatkow
do srodkow spozywczych 1 uzywek.

2. Minister wtasciwy do spraw rolnictwa w porozumieniu z ministrem wtasciwym do
spraw zdrowia moze okresli¢, w drodze rozporzadzenia, dla $rodkow spozywczych pocho-
dzenia zwierzgcego zdrowotne warunki jakosci przewidziane w umowach migdzynarodo-
wych, ktorych Rzeczpospolita Polska jest strong lub zdrowotne warunki jakosci tych srodkow
przyjete przez migdzynarodowe organizacje, w ktorych Rzeczpospolita Polska uczestniczy
majac na wzgledzie ochrong zdrowia lub zycia cztowieka oraz zdrowia zwierzat, a takze za-
pewnienie wlasciwej jakosci zdrowotnej srodkdw spozywcezych pochodzenia zwierzgcego.

Art. 17.1. Na jednostkowych opakowaniach srodkow spozywczych i uzywek nalezy za-
miesci¢ istotne dla ochrony zdrowia lub zycia cztowieka informacje, ktore powinny by¢ po-
dawane do wiadomosci konsumenta, a w szczego6lnosci o ich sktadzie, zawarto$ci substancji
dodatkowych dozwolonych, innych dodatkéw do srodkéw spozywczych i uzywek, date, do
ktorej prawidlowo przechowywany $rodek spozywczy zachowuje wlasciwa jakos¢ zdrowotna
— date minimalnej trwatosci lub termin, przed ktorego uptywem srodek spozywczy zachowuje
przydatnos$¢ do spozycia — termin przydatno$ci do spozycia.

2. Przepis ust. 1 nie dotyczy $rodkéw spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych
dozwolonych lub innych dodatkéw do §rodkow spozywczych i uzywek, przeznaczonych wy-
tacznie na eksport.

3. Forma 1 tre$¢ informacji, o ktérych mowa w ust. 1, nie moga zawiera¢ danych wpro-
wadzajacych w btad co do wlasciwosci lub wartosci odzywczych artykutow.

4. Minister wtasciwy do spraw rolnictwa w porozumieniu z ministrem witasciwym do
spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, sposoéb znakowania $srodkéw spozywczych,
uzywek i substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu, substancji dodatkowych dozwolo-
nych oraz innych dodatkéw do $rodkow spozywczych i uzywek w opakowaniach jednostko-
wych przeznaczonych do obrotu, a takze inne dane dotyczace tych artykutow, ktére ze wzgle-
du na ochrong zdrowia lub zycia czlowieka powinny by¢ podawane do wiadomos$ci nabywcy,
z uwzglednieniem ust. 11 3.

5. Minister wtasciwy do spraw rolnictwa w porozumieniu z ministrem witasciwym do
spraw zdrowia moze okresli¢, w drodze rozporzadzenia, wymagania dotyczace znakowania
srodkow spozywczych, uzywek i1 substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu, substancji
dodatkowych dozwolonych 1 innych dodatkow do srodkow spozywczych 1 uzywek:

a) w obrocie migdzy przedsigbiorcami,
b) wprowadzanych do obrotu bez opakowan jednostkowych

—  zuwzglednieniem ust. 11 3.
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Art. 18. 1. Srodki spozywcze, uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne dodatki do
srodkéw spozywczych lub uzywek rozprowadzane w opakowaniach jednostkowych, znako-
wane, zgodnie z art. 17 ust. 4, data minimalnej trwato$ci lub terminem przydatnosci do spozy-
cia, moga by¢ wprowadzane do obrotu do tej daty.

2. Przepis ust. 1 stosuje si¢ rowniez do artykuldw, o ktorych mowa w ust. 1, wprowa-
dzanych do obrotu bez opakowan jednostkowych, jezeli wobec nich zostala ustalona data mi-
nimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia.

Art. 19. Materiaty 1 wyroby przeznaczone do kontaktu z zywnos$cia, nie powinny za-
wiera¢ sktadnikow, ktore moga zmienia¢ cechy organoleptyczne $rodkow spozywczych, uzy-
wek 1 substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu, substancji dodatkowych dozwolonych
lub innych dodatkéw do §rodkéw spozywczych i uzywek w stopniu uniemozliwiajacym ich
spozycie lub uzywanie albo przenikajac do tych artykuléw lub bezposrednio do organizmu
ludzkiego moga powodowac ujemne skutki dla zdrowia lub zycia cztowieka.

Art. 20.1. Produkcj¢ lub obrét srodkami spozywczymi, uzywkami, substancjami dodat-
kowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do $§rodkéw spozywczych 1 uzywek wolno pro-
wadzi¢, jezeli zostana spelnione wymagania konieczne dla zapewnienia wlasciwej jakos$ci
zdrowotnej, w szczegolnosci jezeli takim wymaganiom beda odpowiadaly pomieszczenia,
urzadzenia oraz ich lokalizacje, a osoby biorace udziat w produkcji lub obrocie — bgda posia-
datly odpowiedni stan zdrowia oraz kwalifikacje w zakresie podstawowych zagadnien higieny
przy produkcji lub obrocie.

2. Podjgcie produkcji lub obrotu artykutami, o ktorych mowa w ust. 1, wymaga uzyska-
nia uprzedniego stwierdzenia przez wilasciwy organ Inspekcji Sanitarnej — w drodze decyzji —
spelnienia wymagan koniecznych do zapewnienia higieny w produkcji lub obrocie oraz do
zapewnienia wlasciwej jakosci zdrowotnej tych artykutow.

3. Minister wlasciwy do spraw zdrowia w porozumieniu z ministrem wiasciwym do
spraw rolnictwa okresli, w drodze rozporzadzenia, zakres i metody wewngtrznej kontroli ja-
kosci zdrowotnej srodkow spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych lub
innych dodatkéw do $rodkow spozywcezych i1 uzywek oraz materialdw 1 wyrobow przeznaczo-
nych do kontaktu z tymi artykulami w zaktadach produkujacych lub wprowadzajacych do
obrotu takie artykuly, majac na uwadze zapewnienie wtasciwej jako$ci zdrowotnej tych arty-
kutéw w toku produkcji, przechowywania, obrotu, a takze prowadzenie dokumentacji zwiaza-
nej z kontrola wewngtrzna.

4. Minister wlasciwy do spraw zdrowia w porozumieniu z ministrem wiasciwym do
spraw rolnictwa okresli, w drodze rozporzadzenia, zakres 1 metody wewngtrznej kontroli
przestrzegania higieny, z uwzglgdnieniem systemu HACCP oraz etapéw wprowadzania tego
systemu, w zaktadach produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu s$rodki spozywcze,
uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne dodatki do §rodkoéw spozywczych 1 uzy-
wek oraz materiaty 1 wyroby przeznaczone do kontaktu z tymi artykutami, majac na uwadze
zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci 1 jej wlasciwej jakosci zdrowotne;.

5. Minister wiasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, wymagania
higieniczno — sanitarne zakladow 1 ich wyposazenia, warunki sanitarne oraz wymagania
w zakresie przestrzegania higieny przy produkcji i obrocie srodkami spozywczymi, uzywka-
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mi, substancjami dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do $rodkow spozyw-
czych 1 uzywek, materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z tymi artykutami, z wy-
taczeniem $rodkdw pochodzenia zwierzgcego, z uwzglednieniem w szczego6lno$ci wymagan
dotyczacych budynkéw, pomieszczen, instalacji, narzedzi, urzadzen i wyposazenia zaktadu,
wymagan sanitarnych dotyczacych osdb wykonujacych prace przy produkcji i obrocie Zzywno-
Scia.

6. Minister wlasciwy do spraw zdrowia moze okres$li¢, w drodze rozporzadzenia, szcze-
gblne warunki sanitarne oraz wymagania w zakresie przestrzegania higieny przy produkcji
1 obrocie niektorymi, ze wzgledu na ich specyficzny charakter, Srodkami spozywczymi, uzyw-
kami, substancjami dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do srodkow spozyw-
czych 1 uzywek, materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z tymi artykutami, z wy-
taczeniem $rodkow spozywczych pochodzenia zwierzgcego.

Art. 21.1. Przy pracach w produkcji lub obrocie, ktére wymagaja bezposredniego styka-
nia si¢ ze Srodkami spozywczymi, uzywkami, substancjami dodatkowymi dozwolonymi lub
innymi dodatkami do $rodkéw spozywczych lub uzywek, nie wolno zatrudnia¢ oséb, ktore w
mysl przepisow o zwalczaniu choréb nie moga by¢ zatrudnione przy tego rodzaju pracach
oraz 0s0b w odniesieniu do ktdrych ustalono przeciwwskazania do wykonywania prac w pro-
dukcji lub obrocie zywnoscia.

2. Zasady 1 tryb wykonywania badan lekarskich dla celow sanitarno-epidemiologicznych
0soOb, o ktorych mowa w ust. 1, oraz profilaktycznych badan lekarskich pracownikow okre-
$laja odregbne przepisy.

3. Przedsigbiorca jest obowiazany przechowywac orzeczenia lekarskie wydane na pod-
stawie badan lekarskich dla celow sanitarno-epidemiologicznych oséb, o ktéorych mowa w ust.
1, i udostgpnia¢ je na zadanie organdw uprawnionych do wykonywania urzedowej kontroli
Zywnosci.

4. Osoby biorace udzial w produkcji lub obrocie srodkami spozywczymi, uzywkami,
substancjami dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do §rodkéw spozywczych i
uzywek sa obowiazane posiada¢ kwalifikacje w zakresie podstawowych zagadnien higieny
przy produkcji i obrocie Zywnoscia.

5. Minister wtasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, kwalifikacje
wymagane od 0osob, bioracych udziat w produkcji lub obrocie srodkami spozywczymi, uzyw-
kami, materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z tymi artykutami, substancjami
dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do $rodkoéw spozywczych i uzywek oraz
sposob 1 tryb uzyskiwania takich kwalifikacji, majac na wzgledzie ochrong zdrowia lub zycia
cztowieka.

6. Przedsigbiorca produkujacy lub wprowadzajacy do obrotu artykuty, o ktéorych mowa
w ust. 1, ponosi koszty szkolen i egzamindw zwiazanych z uzyskiwaniem kwalifikacji przez
osoby, o ktérych mowa w ust. 4.

7. Warunki sanitarne oraz wymagania w zakresie przestrzegania higieny przy produkcji
i sktadowaniu §rodkow spozywczych pochodzenia zwierzgcego okreslaja odrgbne przepisy.

8. Przepisy ust. 4 1 6 oraz art. 20 ust. 1 i 2 stosuje si¢ odpowiednio do produkcji i wpro-
wadzania do obrotu materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu ze §rodkami spozyw-
czymi, uzywkami, substancjami dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do $rod-
kéw spozywcezych 1 uzywek.
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Art. 22.1. Zaktad zywienia zbiorowego ma obowiazek przechowywaé probki wszystkich
potraw wchodzacych w sktad kazdego positku.

2. Zaktad, o ktérym mowa w ust. 1, w przypadku wprowadzania do obrotu wyrobow
garmazeryjnych innych zaktadéw ma obowiazek pobierania probek poszczegolnych wyrobow
bezposrednio przy przyjeciu danej partii oraz ich przechowywania.

3. Zaktad, o ktorym mowa w ust. 1, ma obowiazek przechowywania probki kazdej
wprowadzonej do obrotu partii wyrobow garmazeryjnych o krétkim okresie przydatnosci do
spozycia.

4. Zaktad, o ktérym mowa w ust. 1, ma obowiazek udostepnia¢ pobrane probki organom
Inspekcji Sanitarne;.

5. Minister wtasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, sposob pobie-
rania 1 przechowywania probek, z uwzglednieniem warunkéw ich pobierania 1 czasu prze-
chowywania.

6. Minister wlasciwy do spraw zdrowia moze, w drodze rozporzadzenia, okresli¢ wy-
magania przy prowadzeniu zywienia zbiorowego oraz produkcji i wprowadzaniu do obrotu
wyrobow garmazeryjnych, jezeli jest to niezb¢dne dla zapewnienia ochrony zdrowia lub zycia
cztowieka.

Art. 23.1. Srodki spozywcze, uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne dodat-
ki do $rodkow spozywczych i uzywek moga by¢ przewozone $rodkami transportu przezna-
czonymi wytacznie do tego celu, w taki sposdb, aby nie zostata naruszona jakos$¢ zdrowotna
tych artykutéw i ich cechy organoleptyczne.

2. Minister wiasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, wymagania
sanitarne odnoszace si¢ do $srodkow transportu, w tym do czynno$ci zwiazanych z zata-
dunkiem, przetadunkiem lub wyladunkiem, w celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.

Art. 24. Tranzyt srodkow spozywczych, uzywek i substancji pomagajacych w ich prze-
twarzaniu, substancji dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkow do $rodkéw spo-
zywczych 1 uzywek moze si¢ odbywa¢ w szczelnych $rodkach transportu, zabezpieczonych
przed ich nie kontrolowanym otwarciem 1 zaopatrzonych w plomby polskiego urzedu celnego
zgodnie z odrgbnymi przepisami.

Art. 25.1. Handel okr¢zny (obwozny) na obszarze gminy $rodkami spozywczymi
1 uzywkami moze by¢ prowadzony wylacznie:

a) w miejscach wyznaczonych i1 przygotowanych przez gming (targowiska), okreslonych w
przepisach odrgbnych, w uzgodnieniu z wlasciwym organem Inspekcji Sanitarne;j,
a w przypadku §rodkéw spozywczych pochodzenia zwierzecego rowniez z wiasciwym or-
ganem Inspekcji Weterynaryjnej,

b) na wskazanym przez gming terenie
—  zzastrzezeniem ust. 2 1 3.

2. Sprzedaz w handlu okr¢znym (obwoznym) $rodkdw spozywczych i uzywek prowadzi
si¢ wytacznie srodkami transportu przeznaczonymi do tego celu.

3. Wiasciwy organ Inspekcji Sanitarnej wydaje decyzje na sprzedaz okreslonych srodkow
spozywczych w $rodku transportu, o ktorym mowa w ust. 2.

4. Minister wtasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, wymagania
higieniczne 1 sanitarne obowiazujace w handlu okr¢znym (obwoznym) $rodkami spozyw-
czymi i uzywkami, w tym dotyczace Srodkow transportu, z uwzglednieniem warunkow sprze-
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dazy, a takze moze zakaza¢ wprowadzania do obrotu w takim handlu okreslonych rodzajow
artykulow — dla zapewnienia zdrowia lub Zycia czlowieka.

Rozdzial 3
Urzedowa kontrola zywnoSci

Art. 26.1. Nadzor nad przestrzeganiem ustawy 1 przepiséw na jej podstawie wydanych
oraz nad wykonywaniem urzgdowej kontroli Zywno$ci sprawuje minister wtasciwy do spraw
zdrowia, ktéry dziata w porozumieniu z ministrem wtasciwym do spraw rolnictwa, z zastrze-
zeniem ust. 2.

2. Nadzor nad przestrzeganiem ustawy i przepisdw na jej podstawie wydanych oraz nad
wykonywaniem urzedowej kontroli zywnosci w zakresie, o ktorym mowa w ust. 5, sprawuje
minister wtasciwy do spraw rolnictwa dziatajac w porozumieniu z ministrem wlasciwym do
spraw zdrowia.

3. Nadzor nad zdrowotna jakoscia srodkow spozywczych, uzywek, substancji dodatko-
wych dozwolonych, innych dodatkéw do §rodkéw spozywcezych i uzywek oraz nad przestrze-
ganiem warunkow sanitarnych w produkcji 1 obrocie tymi artykutami sprawuja, z zastrzeze-
niem w ust. 5, organy Inspekcji Sanitarne;.

4. Nadzor nad jakoscia zdrowotna §rodkoéw spozywczych, uzywek, substancji dodatko-
wych dozwolonych, innych dodatkow do $rodkow spozywczych i1 uzywek przywozonych z
zagranicy sprawuja, z zastrzezeniem ust. 5, organy Inspekcji Sanitarne;.

5. Organy Inspekcji Weterynaryjnej, w zakresie ustalonym w ust. 3, sprawuja nadzor nad:

a) miejscami uboju i rozbioru migsa, zaktadami przetworstwa migsa, zakladami uboju i
przetworstwa krolikow, nutrii, dziczyzny 1 drobiu oraz zwierzat townych fermowych, a
takze wszystkich ubocznych artykutow ubojowych,

b) punktami skupu i zakladami przetworstwa migsa zwierzat fownych,

c) zakladami jajczarskimi, przetworstwem jaj, ryb i innych zwierzat wodnych oraz mig-
czakow,

d) zdrowotnymi warunkami jako$ci mleka i jego przetworow, warunkami sanitarnymi
produkcji mleka i jego przetwarzania oraz wymaganiami sanitarnymi przy przewozie
mleka,

e) chlodniami sktadowymi przechowujacymi $rodki spozywcze pochodzenia zwierze-
cego,

f) produkcja lodow zawierajacych w swoim sktadzie mleko w zaktadach objetych nadzo-
rem organdw Inspekcji Weterynaryjnej, zaktadach zajmujacych si¢ pozyskiwaniem,
transportem, przetworstwem mleka i przetworéw mlecznych oraz w zakladach specja-
lizujacych si¢ wytacznie w produkcji lodéw w zakresie dotyczacym lodoéw zawieraja-
cych w swoim sktadzie mleko — przeznaczonych na eksport,

g) targowiskowa sprzedaza migsa w miejscach wyznaczonych,
h) przywozem z zagranicy $Srodkow spozywczych pochodzenia zwierzgcego.

6. Jezeli $rodki spozywcze pochodzenia zwierzgcego sa produkowane lub przecho-
wywane w zaktadzie produkujacym inne srodki spozywcze, nadzor nad ich zdrowotna jakos-
ciag moze by¢ powierzony organowi Inspekcji Weterynaryjnej lub organowi Inspekcji Sani-
tarnej na podstawie uzgodnien migdzy tymi organami.
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7. Sprawujac nadzoér, o ktorym mowa w ust. 3, ust. 5 pkt 1-7 1 ust. 6, wlasciwe organy
Inspekcji Sanitarnej lub Inspekcji Weterynaryjnej sa obowiazane przeprowadza¢ kontrole bez
wczesniejszego uprzedzania kontrolowanego podmiotu o terminie i zakresie kontroli.

8. Przebieg kontroli oraz innych czynnosci przeprowadzanych przez organy Inspekcji
Sanitarnej oraz organy Inspekcji Weterynaryjnej dokumentuje si¢ w protokole, podpisywanym
przez osobe przeprowadzajaca kontrolg lub inna czynno$¢ w ramach nadzoru oraz osobe re-
prezentujaca przedsigbiorcg, ktorego dzialalnos¢ jest kontrolowana. O odmowie podpisania
protokotu przez te osob¢ nalezy uczyni¢ wzmianke w protokole. Osoba ta moze ztozy¢ do
protokotu wyjasnienia o przyczynach odmowy jego podpisania.

Art. 27.1. Wlasciwe organy Inspekcji Sanitarnej rownoczesnie z kontrola celng oraz w
miejscu tej kontroli przeprowadzaja:

a) kontrolg jakosci zdrowotnej — przywozonych z zagranicy — §rodkdw spozywczych, uzy-
wek, substancji dodatkowych dozwolonych, innych dodatkow do §rodkéw spozywczych i
uzywek,

b) kontrolg przydatnosci do produkcji — przywozonych z zagranicy — substancji pomagaja-
cych w przetwarzaniu $rodkow spozywczych 1 uzywek, przeznaczonych do produkcji tych
artykutow

-z zastrzezeniem ust. 2.

2. W przypadku koniecznosci wykonania badan laboratoryjnych artykuty, o ktorych
mowa w ust. 1, moga by¢:

a) po pobraniu przez organ Inspekcji Sanitarnej probek — za zgoda organu celnego — sktado-
wane w miejscach i na warunkach okreslonych w decyzji do czasu uzyskania wynikoéw
badan albo

b) skierowane do miejsca przeznaczenia i poddane badaniom laboratoryjnym przez wtasciwy
miejscowo organ Inspekcji Sanitarnej.

3. W wyniku przeprowadzonej kontroli wlasciwy organ Inspekcji Sanitarnej wydaje:

a) Swiadectwo o braku zastrzezen do jakosci zdrowotnej artykutéw, o ktorych mowa w ust. 1
pkt 1,

b) $wiadectwo o przydatnosci do produkcji substancji pomagajacych w przetwarzaniu $rod-
kéw spozywezych 1 uzywek.

4. W przypadku stwierdzenia, ze artykuty, o ktorych mowa w ust. 1, nie odpowiadaja
obowiazujacym warunkom ustalonym ze wzgledu na ochron¢ zdrowia lub zycia cztowieka,
organ Inspekcji Sanitarnej wydaje decyzje o zakazie wprowadzania do obrotu w kraju oraz —
w zaleznosci od wynikéw badan — decyzj¢ nakazujaca wywoz badanej partii artykuléw za
granicg albo ich zniszczenie.

5. W przypadku, o ktérym mowa w ust. 4, organ Inspekcji Sanitarnej powiadamia organ
wlasciwy w zakresie urzegdowej kontroli zywnosci kraju, z ktorego pochodza te artykuty.

6. Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, warunki
i zakres przeprowadzania kontroli, o ktorych mowa w ust. 1, wskazania dotyczace czgstotli-
wosci wykonywania badan laboratoryjnych, rodzaje badan laboratoryjnych oraz wzory $wia-
dectw, o ktorych mowa w ust. 3, majac na wzgledzie zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci.

Art. 28.1. Ocena jakos$ci zdrowotnej srodkow spozywczych, uzywek, substancji dodat-
kowych dozwolonych lub innych dodatkow do $rodkow spozywcezych 1 uzywek oraz materia-
tow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z tymi artykutami moze by¢ potwierdzona $wia-
dectwem jakosci zdrowotnej wedtug wzoru, o ktorym mowa w art. 27 ust. 6 oraz poprzedzona
przeprowadzeniem badan laboratoryjnych w zakresie urzgdowej kontroli Zywnosci.
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2. Badania laboratoryjne, o ktorych mowa w ust. 1, wykonuja wytypowane przez mini-
stra wlasciwego do spraw zdrowia akredytowane laboratoria lub referencyjne laboratoria
upowaznione przez Gtownego Inspektora Sanitarnego.

Art. 29.1. Organom sprawujacym nadzor na podstawie art. 26 przystuguje prawo:
a) badania proceséw technologicznych i receptur w zakresie niezb¢dnym dla ochrony zdro-
wia 1 zycia cztowieka ,
b) przegladania ksiag i innych dokumentéw kontrolowanego zaktadu, jezeli okaze si¢ to
konieczne do wyjasnienia sprawy,

c) podejmowania innych dziatan okre§lonych w niniejszej ustawie lub w przepisach wyda-
nych na jej podstawie oraz w innych ustawach 1 przepisach wydanych na ich podstawie.

2. Organy sprawujace nadzor na podstawie art. 26, w przypadku powzigcia uzasad-
nionego podejrzenia szkodliwosci §rodkow spozywczych, uzywek i substancji pomagajacych
w ich przetwarzaniu, substancji dodatkowych dozwolonych i innych dodatkéw do $rodkow
spozywczych i uzywek, w razie braku wiarygodnych dowodéw naukowych potwierdzajacych
nieszkodliwos$¢ tych artykutow moga podejmowaé wcezesne 1 proporcjonalne do zagrozenia
czynno$ci zapobiegawcze majace na celu ochrong zdrowia lub zycia czlowieka zgodnie
z zasada ostroznosci.

Art. 30.1. Organ sprawujacy nadzor na podstawie art. 26, w razie stwierdzenia uchybien
zagrazajacych zdrowiu lub Zyciu cztowieka, okres$la termin usunigcia tych uchybien,
a w przypadku ich nieusunigcia moze wydac¢ decyzj¢ o unieruchomieniu zaktadu lub jego cze-
$ci na okreslony czas niezbgdny do usunigcia uchybien.

2. Organ, okreslony w ust. 1, moze wyda¢ decyzj¢ o niezwtocznym unieruchomieniu
zaktadu lub jego czgsci, jezeli zwloka w usunigciu uchybien moze stanowi¢ bezposrednie nie-
bezpieczenstwo dla zdrowia lub zycia cztowieka .

3. Decyzje, o ktorych mowa w ust. 1 1 2, sa wydawane po zasiggnigciu opinii wtasci-
wego inspektora pracy, jezeli stwierdzone uchybienia moga stanowi¢ réwnocze$nie narusze-
nie przepiséw dotyczacych bezpieczenstwa i higieny pracy.

Art. 31. Organ sprawujacy nadzor na podstawie art. 26, w razie stwierdzenia, ze $rodek
spozywczy, uzywka, substancja dodatkowa dozwolona lub inny dodatek do s$rodka spo-
zywczego 1 uzywki nie odpowiada obowiazujacym zdrowotnym warunkom jakosci, a sub-
stancja pomagajaca w przetwarzaniu jest nieprzydatna do produkcji srodkow spozywcezych lub
uzywek — moze zakaza¢ produkcji lub wprowadzania do obrotu tego artykutu lub tez — w za-
lezno$ci od rodzaju stwierdzonych uchybien:

a) moze zezwoli¢ na inne jego wykorzystanie z zachowaniem okreslonych warunkéw lub na
zuzycie go w innym okreslonym celu lub

b) moze nakaza¢ zniszczenie go, jezeli zostanie stwierdzone, ze wykorzystanie tego artykutu
mogloby spowodowac niebezpieczenstwo dla zdrowia lub zycia cztowieka.
Art. 32.1. Minister wlasciwy do spraw zdrowia, a w odniesieniu do §rodkow spozyw-
czych pochodzenia zwierzgcego minister wtasciwy do spraw rolnictwa — kazdy w swoim za-
kresie dziatania — w porozumieniu, okre$la, w drodze rozporzadzen:

a) szczegolowy sposob i tryb przeprowadzania urzgdowej kontroli Zywnosci w toku produk-
cji 1 obrotu, uwzgledniajac zakres czynnosci kontrolnych, obejmujacych: pobieranie
1 analizy probek, kontrolg higieny personelu, kontrol¢ dokumentacji oraz kontrolg obo-
wiazujacych w zaktadzie wewngtrznych systemow kontroli jakosci zdrowotnej 1 prze-
strzegania higieny, z uwzglednieniem systemu HACCP oraz konieczno$ci zapewnienia
wlasciwej jakosci zdrowotnej zywnosci,
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b) sposob i tryb postgpowania organéw sprawujacych nadzor nad jakoscia zdrowotna zywnosci
1 zywienia, w przypadku podejrzenia lub stwierdzenia niewtasciwej jakosci zdrowotnej $rod-
kow spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych i innych dodatkéw do
srodkéw spozywcezych 1 uzywek, z uwzglednieniem trybu zabezpieczania tych artykutow
1 uprawnien, o ktorych mowa w art. 26 129, a takze dokumentowania wykonania decyzji, o
ktérych mowa w art. 31.

2. Minister wlasciwy do spraw zdrowia oraz minister wiasciwy do spraw rolnictwa
okresla, w drodze rozporzadzenia, szczegblowe warunki i sposob wspotdziatania w zakresie
sprawowania nadzoru organdw Inspekcji Sanitarnej z organami Inspekcji Weterynaryjne;,

majac na uwadze potrzebg zapewnienia sprawnego nadzoru nad przestrzeganiem warunkow
zdrowotnych zywnosci 1 zywienia z uwzglednieniem art. 26.

Rozdzial 4
Przepisy karne

Art. 33.1. Kto produkuje lub wprowadza do obrotu szkodliwe dla zdrowia lub zycia
cztowieka $rodki spozywcze, uzywki i substancje pomagajace w ich przetwarzaniu, substancje
dodatkowe dozwolone oraz inne dodatki do $rodkow spozywczych i uzywek oraz materialy 1
wyroby przeznaczone do kontaktu z zywnoscia,
podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnos$ci albo karze pozbawienia wolnosci do lat 2.

2. Kto produkuje lub wprowadza do obrotu srodki spozywcze specjalnego zywieniowego
przeznaczenia, nowe $rodki spozywcze, uzywki i substancje pomagajace w ich przetwarzaniu
badz ich sktadniki szkodliwe dla zdrowia lub zycia cztowieka,

podlega karze pozbawienia wolnosci do lat 3.
3. Jezeli sprawca czynoéw okreslonych w ust. 1 lub 2 dziata nieumyslnie,
podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnos$ci albo karze pozbawienia wolnosci do roku.

Art. 34. Kto wprowadza do obrotu jako artykuly odpowiadajace okreslonym wyma-
ganiom zepsute lub sfatlszowane $rodki spozywcze, uzywki lub substancje pomagajace w ich
przetwarzaniu, substancje dodatkowe dozwolone oraz inne dodatki do §rodkoéw spozywczych
i uzywek,
podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci albo karze pozbawienia wolnosci do roku.

Art. 35. Kto:

1) przez oznaczenie lub w inny sposéb wprowadza w blad co do zdrowotnej jakosci lub
wlasciwosci odzywcezej $srodka spozywczego, uzywki, substancji pomagajacych w ich
przetwarzaniu albo substancji dodatkowej dozwolonej lub innych dodatkow do srodkéw
spozywczych 1 uzywek,

2) wprowadza do obrotu artykuty, o ktérych mowa w pkt 1, produkowane w celach ekspery-
mentalnych, o ktérych mowa w art. 11,

3) w przypadkach okreslonych w art. 13 bez pozwolenia lub z naruszeniem warunkéw ta-
kiego pozwolenia wprowadza do obrotu artykuly, o ktérych mowa w pkt 1,

4) uzywa do produkcji lub wprowadza do obrotu artykuly, o ktérych mowa w pkt 1, po
uptywie terminu ich przydatnosci lub po uptywie daty ich minimalnej trwatosci,

5) narusza obowiazki przewidziane w art. 9 ust. 3, art. 10, art. 14 ust. 1, art. 21 ust. 1 1 3 oraz
art. 22,
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6) rozpoczyna dzialalno$¢ bez uzyskania decyzji, o ktorej mowa w art. 14 ust. 5, art. 20 ust. 2 i
art. 25 ust. 3,

podlega grzywnie.

Art. 36. W sprawach, okreslonych w art. 35, orzekanie nast¢puje w trybie przepisow o
postgpowaniu w sprawach o wykroczenia.

Rozdzial 5
Zmiany w przepisach obowiazujacych, przepisy przejSciowe i koncowe

Art. 37. W ustawie z dnia 13 listopada 1963 r. o zwalczaniu chorob zakaznych (Dz. U.
Nr 50, poz. 279, z 1971 r. Nr 12, poz. 115, z 1974 r. Nr 47, poz. 280, z 1989 r. Nr 35, poz.
192, z 1990r. Nr 34, poz. 198, z 1997 r. Nr 60, poz. 369 oraz z 1998 r. Nr 106, poz. 668 i1 z
2000 r. Nr 12, poz. 136) wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
a) wart. 2 po ust. 2 dodaje sig ust. 2a w brzmieniu:
»2a. Zasady 1 tryb wykonywania badan lekarskich dla celéw sanitarno-
epidemiologicznych os6b wykonujacych prace w produkcji 1 obrocie zywnos$cia regu-
luja odrebne przepisy.”;
a) wart. 5 skreéla si¢ ust. 2;
b) uzyte w ustawie wyrazy ,,Minister Zdrowia 1 Opieki Spotecznej” zastgpuje si¢ wyra-
zami ,,Minister wlasciwy do spraw zdrowia”.

Art. 38. W ustawie z dnia 31 stycznia 1980 r. o ochronie 1 ksztattowaniu srodowiska
(Dz. U. z 1994 1. Nr 49, poz. 196, z 1995 r. Nr 90, poz. 446, i Nr 141 poz. 692, z 1996 r.
Nr 106, poz. 496 1 Nr 132, poz. 622 1 Nr 156 poz. 773, z 1997 r. Nr 46, poz. 296, Nr 88
poz. 554, Nr 96, poz. 592, Nr 121, poz. 770 1 Nr 133, poz. 885, z 1998 r. Nr 106, poz. 668, z
1999 r. Nr 101, poz. 1178 i z 2000 r. Nr 12, poz. 136, Nr 48, poz. 550 1 Nr 62, poz. 718)
w art. 37a dodaje si¢ ust. 9 w brzmieniu:

,»9. Przepisow ust. 1-8 nie stosuje si¢ w odniesieniu do nowych srodkow spozywczych
lub uzywek badz nowych sktadnikow tych artykuléw w zakresie uregulowanym odrgbnie
w przepisach o warunkach zdrowotnych zywnosci 1 zywienia.”

Art. 39. W ustawie z dnia 14 marca 1985 r. o Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. Nr 90, poz.
575,z 1998 r. Nr 106, poz. 668 i Nr 117, poz. 756, z 1999 r. Nr 70, poz. 778 1 z 2000 r. Nr 12,
poz. 136) wprowadza si¢ nast¢pujace zmiany:

1) w art. 20:

a) w ust. 1 wyrazy ,,Ministrowi Spraw Wewngetrznych 1 Administracji” zastepuje
si¢ wyrazami ,,ministrowi wlasciwemu do spraw wewngetrznych”,

b) w ust. 2 wyrazy ,,Ministrowie Obrony Narodowej oraz Spraw wewngtrznych i
Administracji” zastgpuje si¢ wyrazami ,,Minister Obrony Narodowej oraz mini-
ster wlasciwy do spraw wewngtrznych”,

c) w ust. 3 wyrazy ,,Minister Spraw Wewngtrznych 1 Administracji” zastepuje sie
wyrazami ,,Minister wlasciwy do spraw wewnetrznych”;

2) art. 25 ust. 1 pkt 4 otrzymuje brzmienie:
,4) pobierania probek do badan laboratoryjnych.”;
3) w art. 36:
a) wust. 1-3 po wyrazach ,,za badania” dodaje si¢ wyraz ,,laboratoryjne”,
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b) ust. 4 otrzymuje brzmienie:

4. Minister wlasciwy do spraw zdrowia okre$li, w drodze rozporzadzenia, spo-
sob ustalania wysoko$ci optat za badania laboratoryjne oraz inne czynnos$ci, o
ktérych mowa w ust. 1-3 z uwzglednieniem kosztéw ich wykonania.”.

Art. 40. W ustawie z dnia 27 czerwca 1997 r. o stuzbie medycyny pracy (Dz. U. Nr 96,
poz. 593 1z 1998 r. Nr 106, poz. 668) wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

1) w art. 4 po pkt 4 dodaje si¢ pkt 4a w brzmieniu:
»A4a) badaniach lekarskich dla celéw sanitarno-epidemiologicznych nalezy przez to
rozumie¢ badania lekarskie ustalajace brak przeciwwskazan do wykonywania prac w
produkcji 1 obrocie zywnoscia,”;

2) wart. 5:

a) w ust. 1 po pkt 3 dodaje si¢ pkt 3a w brzmieniu:
,»3a) 0s0b wykonujacych prace w produkcji i obrocie zywnoscia,”,

b) po ust. 2 dodaje si¢ ust. 2a w brzmieniu:
»2a. Obowiazek objgcia badaniami lekarskimi dla celéw sanitarno-
epidemiologicznych spoczywa na przedsigbiorcach prowadzacych dzialalno§¢ w
zakresie produkcji 1 obrocie zywnoscia.”,

¢) dodaje sig ust. 4 w brzmieniu:

4. Badaniami lekarskimi dla celow sanitarno-epidemiologicznych sa objete oso-
by, o ktorych mowa w ust. 1 pkt 3a.”;

3) w art. 6:

a) w ust. 1 dodaje si¢ pkt 9 w brzmieniu:
,»9) wykonywania badan lekarskich dla celéw sanitarno-epidemiologicznych.”,

b) w ust. 5 wyrazy ,,Ministrem Edukacji Narodowej” zast¢puje si¢ wyrazami ,,mini-
strem wlasciwym do spraw o$wiaty i wychowania oraz ministrem wtasciwym do
spraw szkolnictwa wyzszego”,

¢) dodaje sig¢ ust. 7 w brzmieniu:

,»/. Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, tryb
wykonywania badan lekarskich dla celow sanitarno-epidemiologicznych oraz wy-
kaz stanéw chorobowych uniemozliwiajacych wykonywane czynnosci z zakresu
produkcji i obrotu zywnoscia, a takze rodzaje czynnosci, ktérych nie wolno wyko-
nywa¢ osobom dotknigtym takimi chorobami — z uwzglednieniem zakresu
1 czestotliwosci tych badan, sposobu dokumentowania, wzoru orzeczenia lekar-
skiego 1 sposobu przechowywania orzeczen.”;

4) w art. 7 w ust. 1 w pkt 51w ust. 5 wyrazy ,,Panstwowa Inspekcja Sanitarng”
zastepuje si¢ wyrazami ,,Inspekcja Sanitarna”;

5) w art. 8 wyrazy ,,Ministrowie: Obrony Narodowej, Spraw Wewngtrznych i Admini-
stracji, Sprawiedliwosci oraz Transportu i Gospodarki Morskiej” zastepuje si¢ wyra-
zami ,,Minister Obrony Narodowej, minister wtasciwy do spraw wewngtrznych, Mi-
nister Sprawiedliwosci oraz minister wlasciwy do spraw transportu”;

6) po art. 22 dodaje si¢ art. 22a w brzmieniu:
,»Art. 22a. Koszty badan lekarskich dla celoéw sanitarno-epidemiologicznych ponosza
przedsigbiorcy.”;
7) w art. 27:
a) w ust. 1 wyrazy ,,Ministrowie: Obrony Narodowej, Spraw Wewngtrznych 1 Admi-
nistracji, Sprawiedliwosci” zastepuje si¢ wyrazami ,,Minister Obrony Narodowej,
minister wlasciwy do spraw wewngtrznych, Minister Sprawiedliwos$ci”,
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b) w ust. 2 wyrazy ,,Minister Transportu 1 Gospodarki Morskiej” zastgpuje si¢ wyra-
zami ,,Minister wlasciwy do spraw transportu’;
8) uzyte w ustawie w odpowiednim przypadku wyrazy ,,Minister Zdrowia i Opieki spo-
tecznej” zastepuje uzytymi w tych samych przypadkach wyrazami ,,minister wtasci-
wy do spraw zdrowia”.

Art. 41. W ustawie z dnia 4 wrzesnia 1997 r. o dziatach administracji rzadowej
(. Dz. U. z 1999 r. Nr 82, poz. 928 oraz z 2000 r. Nr 12, poz. 136, Nr 43, poz. 489, Nr 48,
poz. 550, Nr 62, poz. 718 1 Nr 70, poz. 816) w art. 33 ust. 1 pkt 4 otrzymuje brzmienie:

,4) warunkow sanitarnych, nadzoru sanitarnego, bezpieczenstwa zywnos$ci, a w szcze-

g6lnosci nadzoru nad jako$cia zdrowotna zywnos$ci w produkcji 1 obrocie oraz

materiatami 1 wyrobami stykajacymi si¢ z zywnoscia,”.

Art. 42.1. Zezwolenia wydane na podstawie dotychczasowych przepiséw zachowuja
waznos$¢ na okres, na ktory zostaty wydane, nie dtuzej jednak niz na okres, o ktérym mowa w
art. 44.

2. Zezwolenia, o ktérych mowa w ust.1, staja si¢ pozwoleniami w rozumieniu niniejszej
ustawy.

Art. 43. Dotychczasowe przepisy wykonawcze zachowuja moc do czasu wydania prze-
pisow wykonawczych, na podstawie niniejszej ustawy, o ile nie sg z nig sprzeczne, nie dtuzej
jednak niz do dnia 31 grudnia 2002 r.

Art. 44. Przepisy art. 13 ust. 2, 31 51 art. 35 pkt 4 obowiazuja do dnia przystapienia
Rzeczypospolitej Polskiej do Unii Europejskie;.

Art. 45. Traci moc ustawa dnia 25 listopada 1970 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci
i zywienia (Dz. U. Nr 29, poz. 245, z 1971 r. Nr 12, poz. 115, z 1985 r. Nr 12, poz. 49, z
1989 r. Nr 35, poz. 192, z 1992 r. Nr 33, poz. 144 1 Nr 91, poz. 456, z 1997 r. Nr 43, poz. 272,
Nr 60, poz. 369 i Nr 88, poz. 554 oraz z 1998 r. Nr 106, poz. 668), z wyjatkiem art. 37 pkt 1
w zakresie dotyczacym przedmiotow uzytku nie objgtych niniejsza ustawa.

Art. 46. Ustawa wchodzi w zycie po uptywie trzech miesigcy od dnia ogloszenia.
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Uzasadnienie

Problematyka dotyczaca bezpieczefstwa zywno$ci, w tym przede wszystkim jakosci zdro-
wotnej Zywnosci, przestrzegania higieny oraz wiasciwych warunkéw higieniczno-sanitarnych
przy produkcji i obrocie Zywnoscia uregulowana w obowiazujacej ustawie z dnia 25 listopada
1970 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci 1 zywienia oraz aktach wykonawczych do tej
ustawy, pomimo wielokrotnych nowelizacji, w niedostatecznym zakresie zapewnia ochrong
zdrowia i zycia cztowieka, a poza tym nie uwzglednia regulacji obowiazujacych w Unii Euro-
pejskie;j.

Ustawa nie zawiera definicji wielu podstawowych poje¢ oraz przepiséw regulujacych zasady
wykonywania urzgdowej kontroli zywnos$ci. Obecne przepisy normuja w sposob niedostatecz-
ny zasady dotyczace zapewnienia wlasciwe] jakosci zdrowotnej zywno$ci oraz wymagan w
zakresie warunkow produkcji i obrotu zywno$cia, w tym wymagan zdrowotnych osob biora-
cych udzial w produkeji 1 obrocie zywnoscia.

Nadrzednym celem projektu ustawy jest kompleksowe uregulowanie problematyki bezpie-
czenstwa zywnosci 1 dostosowanie obecnie obowiazujacego prawa krajowego w zakresie wa-
runkéw zdrowotnych zywnos$ci i zywienia do ustawodawstwa obowiazujacego w Unii Euro-
pejskiej (rozporzadzenia, dyrektywy i decyzje). Zakres regulacji objetej projektem ustawy
dotyczy ogotem 79 przepisow Unii Europejskiej.

W rozdziale 1. projektu ustawy zawarte zostaty przepisy ogolne okreslajace cel i zakres pro-
ponowanych unormowan, z tym, ze art. 1 okresla ten zakres pozytywnie a art. 2 wymienia
wylaczenia spod regulacji objgtych ustawa. Art. 3 wprowadza nowe definicje: substancji do-
datkowych dozwolonych, substancji pomagajacych w przetwarzaniu, zanieczyszczen, systemu
Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli (Hazard Analysis and Critical Control
Point — HACCP), bezpieczenstwa zywnosci, srodkow spozywczych specjalnego zywieniowe-
go przeznaczenia, nowych $rodkéw spozywcezych, urzegdowej kontroli Zywnosci — zgodne z
dyrektywami Unii Europejskiej. Poza tym wprowadzone zostaty definicje: produkcji, obrotu,
zaktadu, zaktadu zywienia zbiorowego, §rodka spozywczego o niewlasciwej jakosci, srodka
spozywczego szkodliwego, srodka spozywczego zepsutego, srodka spozywczego sfalszowa-
nego, materialdow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnos$cia. Art. 4 1 7 wprowa-
dzaja ogolne zasady dotyczace odpowiedzialnosci przedsigbiorcy produkujacego lub wprowa-
dzajacego do obrotu $rodki spozywcze oraz warunki napromieniania promieniowaniem joni-
zujacym zywnosci — zgodnie z regulacjami dyrektyw Unii Europejskie;.

Rozdziat 2 projektu ustawy reguluje szczegdtlowo wymagania dotyczace jakosci zdrowotne;j
zywnosci, przestrzegania higieny oraz warunkéw produkcji i obrotu zZywnoscia. Wykonanie
upowaznienia zawartego w art. 8 ust. 4 1 5, poprzez ustalenie wykazdéw substancji dodatko-
wych dozwolonych, substancji wzbogacajacych dodawanych do $rodkéw spozywczych oraz
najwyzszych dopuszczalnych pozostatosci chemicznych stosowanych przy uprawie i produk-
cji roslin, a takze maksymalnych poziomoéw zanieczyszczen chemicznych i biologicznych,
ktore moga znajdowac si¢ w srodkach spozywczych, pozwoli na zapewnienie wlasciwej ja-
kos$ci zdrowotnej 1 bezpieczenstwa zywnosci, a tym samym zminimalizuje ujemne skutki dla
zdrowia i zycia cztowieka — zgodnie z dyrektywami obowiazujacymi w Unii Europejskie;j .

Art. 9 reguluje zasady dotyczace Srodkoéw specjalnego zywieniowego przeznaczenia, czyli
dietetycznych §rodkow spozywczych oraz srodkow spozywczych dla zdrowych niemowlat i
malych dzieci. Przepisy zawarte w tym artykule dotyczace Zywienia niemowlat uwzgledniaja,
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oprocz stosownych dyrektyw, takze regulacje z Migdzynarodowego Kodeksu Marketingu
Swiatowej Organizacji Zdrowia w zakresie produktow zastepujacych mleko kobiece. Kodeks
poprzez ograniczanie mozliwosci reklamy artykutéw spozywczych zastgpujacych pokarm
matki, sprzyja upowszechnianiu karmienia piersia. Aktualnie istnieje wiele dowodow nauko-
wych, iz karmienie piersia w pierwszym roku zycia w bardzo wysokim stopniu zmniejsza
ryzyko zachorowania i zgonu nie tylko w okresie dziecinstwa, ale w calym zyciu cztowieka.
Kodeks ten, chociaz nie ma charakteru aktu prawnego jest popierany przez Swiatowa Organi-
zacj¢ Zdrowia (WHO), a zalecenia tego Kodeksu maja rowniez dla Unii Europejskiej charak-
ter rozstrzygajacy w migdzynarodowym handlu Zzywnoscia.

Art. 10 dotyczacy produkcji 1 wprowadzania do obrotu nowych srodkow spozywczych, w tym
zwlaszcza zawierajacych, sktadajacych si¢ lub otrzymywanych z genetycznie zmodyfikowa-
nych organizméw, wprowadza zasade obowiazku przeprowadzenia postgpowania niezbgdne-
go do stwierdzenia, ze organizmy te, po ich wyprodukowaniu i wprowadzeniu do obrotu, nie
beda stanowi¢ zagrozenia dla zdrowia lub zycia czlowieka — zgodnie z zasadami obowiazuja-
cymi w Unii Europejskie;j.

Art. 16 zawiera upowaznienie dla ministra wtasciwego do spraw zdrowia 1 ministra wlasciwe-
go do spraw rolnictwa pozwalajaca na uregulowanie zdrowotnych warunkow jakosci srodkoéw
spozywczych przewidzianych w umowach migdzynarodowych, ktérych Rzeczypospolita Pol-
ska jest strona.

Art. 17 1 18 projektu okreslaja zasady, obowiazujace w Unii Europejskiej, dotyczace znako-
wania zywno$ci w opakowaniach jednostkowych, w obrocie migdzy przedsigbiorcami i
wprowadzanej do obrotu bez opakowan jednostkowych. Forma i tre§¢ informacji zawartych
na opakowaniu nie moze zawiera¢ danych wprowadzajacych w btad konsumentéw co do wia-
sciwosci lub wartosci odzywczych zywnos$ci. Wprowadza si¢ réwniez zasadeg, ze zywnos$¢
moze by¢ wprowadzana do obrotu do daty minimalnej trwatosci lub do terminu przydatno$ci
do spozycia, ktore to informacje musza by¢ zamieszczone na opakowaniu jednostkowym.

W art. 20, 21, 22 1 23 zawarte sa przepisy regulujace zasady obowiazujace przedsigbiorcow w
zakresie przestrzegania wymagan higienicznych 1 sanitarnych przy prowadzeniu dziatalno$ci
gospodarczej dotyczacej produkcji i obrotu zywnos$cia( rowniez w odniesieniu do transportu),
ustalenia zakresu 1 metod wewngtrznej kontroli jakosci zdrowotnej $srodkow spozywczych i
przestrzegania higieny, z uwzglednieniem systemu HACCP oraz wymagan w zakresie higieny
(w tym badan lekarskich dla celow sanitarno — epidemiologicznych) i kwalifikacji personelu
zatrudnionego przy produkcji i obrocie zywnoscia. Zasady te dotycza réwniez zaktadow zy-
wienia zbiorowego, w stosunku do ktorych okreslone zostalty obowiazki dotyczace pobierania
1 przechowywania probek oraz udostgpniania ich organom Inspekcji Sanitarnej — zgodnie z
przepisami Unii Europejskie;j.

Rozdzial 3 projektu ustawy dotyczacy urzedowej kontroli zywnos$ci reguluje zasady nadzoru
nad jako$cia zdrowotna $rodkdw spozywczych oraz nad wykonywaniem urz¢dowej kontroli
zywnosci przez ministra wlasciwego do spraw zdrowia i1 ministra wlasciwego do spraw rol-
nictwa, zgodnie z dyrektywami Unii Europejskiej.

W art. 26 1 32 ust. 2 wprowadzona zostata zasada podzialu kompetencji w zakresie nadzoru
nad zdrowotna jakoscia Srodkow spozywczych 1 wykonywania urz¢dowej kontroli zywno$ci
pomiedzy organami Inspekcji Sanitarnej 1 Inspekcji Weterynaryjnej oraz zasady wspotdziata-
nia tych organéw przy wykonywaniu urzedowej kontroli Zywnosci. W art. 26 ust. 7 wprowa-
dzona zostata zasada przeprowadzania urz¢gdowej kontroli bez wczes$niejszego uprzedzania
kontrolowanego podmiotu o terminie i zakresie kontroli.

Art. 27 reguluje kontrole jakos$ci zdrowotnej zywnosci przywozonej z zagranicy, w tym zasa-
dy przeprowadzania badan laboratoryjnych, wydawania §wiadectwa o braku zastrzezen do
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jakosci zdrowotnej oraz obowiazku powiadamiania wlasciwego organu w zakresie urzedowej
kontroli zywnosci kraju, z ktérego pochodzi zywnos$¢ w przypadku, gdy organ Inspekcji Sa-
nitarnej wyda decyzje o zakazie wprowadzenia do obrotu w kraju lub decyzj¢ nakazujaca wy-
w0z za granicg lub zniszczenie danej partii Zzywnosci.

Przepisy art. 28 okreslaja rodzaje laboratoriow uprawnionych do wykonywania badan labora-
toryjnych w zakresie urzedowej kontroli zywnosci.

Art. 29 ust. 2 wprowadza zasadg ostrozno$ci majaca na celu podejmowanie, dostosowanych
do rodzaju zagrozen, wczesnych i1 proporcjonalnych czynnos$ci zapobiegawczych majacych na
celu ochrong zdrowia lub Zycia czlowieka. Zasad ta nie wynika wprost z dyrektyw Unii Euro-
pejskiej, lecz moze by¢ stosowana przez panstwa cztonkowskie na podstawie posiadanej wie-
dzy oraz Komunikatu Komisji Europejskiej w sprawie zasady ostroznosci (marzec 2000),
znajdujacego si¢ w obiegu na zyczenie Komisji Wspolnot Europejskich.

Art. 30 — 32 reguluja uprawnienia organéw nadzoru w zwiazku z wykonywaniem urzedowe;j
kontroli zywno$ci w przypadkach stwierdzenia uchybien zagrazajacych zdrowiu lub zyciu
cztowieka — mozliwo$¢ unieruchomienia zaktadu lub jego czesci, zakazania produkcji lub
wprowadzenia do obrotu zakwestionowanych artykutow lub zezwolenia na inne ich wykorzy-
stanie albo ich zniszczenie.

Ponadto w art. 32 zawarte sa upowaznienia dla ministréw witasciwych do spraw zdrowia i
rolnictwa do wydania rozporzadzen dotyczacych szczegdtowego sposobu i trybu przeprowa-
dzania urzedowej kontroli zywnos$ci oraz postgpowania w przypadku podejrzenia lub stwier-
dzenia niewtasciwej jako$ci zdrowotnej Zzywnosci.

Rozdziat 4. projektu ustawy zawiera przepisy karne przewidujace odpowiedzialno$¢ przedsig-
biorcéw nieprzestrzegajacych przepisOw ustawy.

W rozdziale 5. Zmiany w przepisach obowiazujacych, przepisy przejsciowe 1 koncowe, za-
proponowane zostaty zmiany w nastgpujacych ustawach:

1) w ustawie z dnia 13 listopada 1963 r. o zwalczaniu chordb zakaznych dodano przepis
odsylajacy do przepiséw odregbnych regulujacych zasady i tryb wykonywania badan
lekarskich dla celow sanitarno-epidemiologicznych oséb wykonujacych prace w pro-
dukcji 1 obrocie Zywnoscia. Przepisami tymi sa regulacje ustawy z dnia 27 czerwca
1997 1. o sluzbie medycyny pracy, ktorych tres¢ zaproponowana zostata w art. 40
projektu ustawy. Zgodnie z art. 40 projektu ustawy zakres zadah stuzby medycyny
pracy obejmowaé bedzie wykonywanie badan lekarskich dla celow sanitarno-
epidemiologicznych oraz orzekania o braku przeciwwskazan do wykonywania prac w
produkcji 1 obrocie Zywnoscia a minister wlasciwy do spraw zdrowia zostat zobowia-
zany do okre$lenia, w drodze rozporzadzenia, trybu wykonywania tych badah oraz
wykazu stanow chorobowych uniemozliwiajacych wykonywanie czynnosci z zakresu
produkc;ji i obrotu zywnoscia,

2) w ustawie z dnia 31 stycznia 1980 r. o ochronie i ksztalttowaniu srodowiska proponuje
si¢ wylaczenie spod regulacji tej ustawy nowych $rodkow spozywczych w zakresie
uregulowanym w projekcie ustawy,

3) w ustawie z dnie 14 marca 1985 r. o Inspekcji Sanitarnej zniesiono zasad¢ nieodplat-
nego pobierania probek do badan laboratoryjnych 1 wprowadzono przepisy zobowia-
zujace ministra wlasciwego do spraw zdrowia do okre$lenia sposobu ustalania wyso-
kosci za badania laboratoryjne i inne czynno$ci wykonywane przez organy Inspekcji
Sanitarne;j,
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4) w ustawie z dnia 4 wrze$nia 19997 r. o dziatach administracji rzadowej zapropono-
wano nadanie nowego brzmienia art. 33 ust. 1 pkt 4 dotyczacego wlasciwosci ministra
do spraw zdrowia w zakresie regulowanym projektem ustawy,

5) w ustawach wymienionych powyzej w pkt 1 1 3 wprowadzono zmiany wynikajace z
ustawy o dziatach administracji rzadowej, z wyjatkiem zmian w tych przepisach, ktore
zostaly objg¢te projektem ustawy o dostosowaniu aktow normatywnych organow ad-
ministracji rzadowej do Konstytucji RP (druk sejmowy nr 1448).

Ponadto przepisy przejsciowe (art. 44) przewiduja utrzymanie —do czasu przystapienia Polski
do Unii Europejskiej- wydawania pozwolen (w dotychczasowych przepisach zezwolefn) na
srodki spozywcze, uzywki 1 substancje pomagajace w ich przetwarzaniu, substancje dodatko-
we dozwolone, $rodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia, odpowiadajace
innym wymaganiom niz ustalone w projekcie ustawy i przepisach na jej podstawie wydanych,
w tym produkowanych na eksport a przeznaczonych do wprowadzenia do obrotu w kraju oraz
takich artykutéw przywozonych z zagranicy. Szczegdtowe przepisy w tym zakresie zawarte
sa w art. 13 projektu ustawy. Zgodnie z art. 42 ust. 1 projektu zezwolenia wydane na podsta-
wie dotychczasowych przepisow, tj. obecnie obowiazujacej ustawy o warunkach zdrowotnych
zywnosci 1 zywienia zachowuja wazno$¢ na okres, na ktory zostaty wydane, nie dtuzej jednak
niz do czasu przystapienia Polski do Unii Europejskie;.

W projekcie ustawy zawarte sa przepisy wynikajace ze specyfiki krajowej, a dotyczace:

- uregulowania zasad skupu, przetworstwa i wprowadzania do obrotu grzyboéw i prze-
tworéow grzybowych oraz uprawnien w tym zakresie organdw Inspekcji Sanitarnej 1
uprawnien w zakresie grzyboznawstwa — art. 14 projektu ustawy,

- uprawnien dla ministra wlasciwego do spraw zdrowia do wydania rozporzadzen do-
tyczacych zakazania produkcji i wprowadzania do obrotu okre$lonych $rodkow spo-
zywczych albo zakazania lub nakazania okreslonych procesow technologicznych lub
metod postgpowania w produkcji w razie stwierdzenia, ze stosowanie takich proce-
sow lub metod powoduje skutki szkodliwe dla zdrowia lub zycia cztowieka — na pod-
stawie takiego upowaznienia w dotychczasowej ustawie wydane zostato rozporzadze-
nie Ministra Zdrowia z dnia 30 czerwca 2000 r. w sprawie zakazu produkcji i wpro-
wadzania do obrotu w celach spozywczych niektorych rodzajow soli (s6l jodowana) -
art. 15 projektu ustawy,

- handlu okrg¢znego (obwoznego) zywno$cia, w tym wymagan higieniczno-sanitarnych
obowiazujacych w tym handlu i w odniesieniu do $rodkow transportu, przy uzyciu
ktérych wolno prowadzi¢ ten handel.

Projekt ustawy o warunkach zdrowotnych Zywnosci i Zywienia nie znajduje dotad w pelni
swojego odzwierciedlenia w generalnym akcie prawnym Unii Europejskiej. Stosowny akt
dotyczacy zywnosci, w postaci rozporzadzenia lub dyrektywy, jest aktualnie opracowywany
w Unii Europejskiej.

Przewiduje sig, ze wejscie w zycie ustawy nie spowoduje dodatkowych skutkéw finansowych
dla budzetu panstwa.
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Zal. Nr 1 do uzasadnienia ustawy

Dyrektywa Art. w Art. Tresé artykulu w ustawie Intertemporalne Uwagi
UE Dyrektywie W ustawie
2 3 4 5 6 7
Art.3ust. 1 | 1) srodki spozywcze oznaczaja substancje lub ich mieszaniny zawierajace definicja w dyrektywach
sktadniki potrzebne do odzywiania organizmu ludzkiego i przeznaczone w n? ci?;?ﬁi e, “ Ch&’gz
stanie naturalnym lub po przerobieniu do spozywania przez ludzi, Evije?u dokumevr‘:tyacipE{J,
Art. 3ust. 1 |2)uzywki oznaczaja substancje lub ich mieszaniny nie zawierajace np. 93/43/EEC,
sktadnikéw odzywczych lub zawierajace je w iloSciach nie majacych 32/3913/]321?1; Zan:’ S LAEO
znaczen.ia dla odZywian.ia orggnizmu ludzkiego, ktore jednak ze wzgledu s’roygvkéw spoiywjzych
na swoje oddzialywanie fizjologiczne lub cechy organoleptyczne sa (zywnosci)
przeznaczone do spozywania lub w inny sposob sa wprowadzane do
organizmu ludzkiego,
89/107/EWG Art. 1 ust. 2 ust. | Art. 3ust. 1 | 3) substancje dodatkowe dozwolone oznaczaja substancje normalnie nie
94/34/WE 3, spozywane jako zywnos$¢, nie bedace typowymi sktadnikami zywnosci,

Aneks IT

posiadajace lub nie posiadajace wartosci odzywczej, ktorych celowe
uzycie  technologiczne ~w  czasie  produkcji,  przetwarzania,
przygotowywania, obrobki, pakowania, przewozu i1 przechowywania
spowoduje zamierzone lub spodziewane rezultaty w srodku spozywczym
albo w potproduktach bedacych jego komponentami; substancje
dodatkowe dozwolone moga sta¢ si¢ bezposrednio lub posrednio
sktadnikami zywnosci lub w inny sposob oddziatywaé na jej cechy
charakterystyczne, z wylaczeniem substancji dodawanych w celu
zachowania lub poprawienia warto$ci odzywczej; substancje dodatkowe
dozwolone moga by¢ stosowane tylko wtedy, kiedy ich uzycie jest
technologicznie niezbgdne i nie stwarza zagrozenia dla zdrowia lub zycia
cztowieka,




.| 89/107/EWG

94/34/WE

Art. 1
ust. 3

Art. 3 ust. 1

4) substancje pomagajace w przetwarzaniu oznaczaja substancje, ktore nie
sa same spozywane jako skladniki zywnosci, celowo stosowane w
przetwarzaniu surowcow, zywnosci lub ich sktadnikow dla spetnienia
zamierzonego celu technologicznego podczas obrobki lub przetwarzania,
ktére moga spowodowac niezamierzone, lecz technicznie nieuniknione
wystgpowanie ich pozostatosci lub ich pochodnych w produkcie
koncowym, pod warunkiem, ze pozostalosci te nie zagrazaja w zaden
sposob zdrowiu oraz nie wywieraja wpltywu technologicznego na gotowy
produkt,

.| Rozp. 315/93

Art. 1

Art. 3ust. 1

5) zanieczyszczenie oznacza kazda substancjg, ktéra nie jest celowo
dodana do zywnosci, a jest obecna w takiej zywnoSci w nastgpstwie
produkcji (z uwzglednieniem czynnosci wykonywanych przy uprawie roli,
hodowli zwierzat i medycynie weterynaryjnej), wyrobu, przetworstwa,
przygotowywania, obrobki, pakowania, paczkowania, przewozu lub
przechowywania takiej zywnosci, badz jest nast¢pstwem zanieczyszczenia
srodowiska; substancje uboczne, takie jak: czgsci owadow, wlosy zwierzat
nie sg objete ta definicja,

.| 93/43/EEC

96/3/EC
89/397/EEC

Art. 3. ust. 1

Art. 3 ust. 1

6) produkcja $rodkéw spozywczych oznacza dziatania prowadzace do
uzyskania §rodkoéw spozywczych; w szczegodlnosci produkcja obejmuje
przygotowywanie surowcow do przerobu, ich przechowywanie,
poddawanie procesom technologicznym, pakowanie i znakowanie oraz
inne przygotowywanie do obrotu, a takze przechowywanie wyrobow
gotowych do czasu ich wprowadzenia do obrotu; produkcja jest rowniez
przygotowywanie w zakladach Zzywienia zbiorowego lub w zakladach
garmazeryjnych potraw, napojow badz wyrobow garmazeryjnych,

.| 93/43/EEC

96/3/EC
89/397/EEC

Art. 3 ust. 1

7) obrét $rodkami spozywczymi oznacza dziatania podejmowane w
stosunku do gotowych $rodkoéw spozywcezych, a takze do surowcow lub
potproduktow w celu dostarczenia ich do jednostek handlowych badz
zaktadow zywienia zbiorowego, a w szczegdlnosci sprzedaz, przecho-
wywanie i przewoz; obrotem jest rowniez sprzedaz oraz inne czynno$ci
podejmowane w celu dostarczenia $rodkow spozywczych do spozycia
przez konsumentéw, w tym podawanie potraw lub wyrobow
garmazeryjnych w samolotach i innych srodkach przewozu,

Art. 3 ust. 1

8) zaklad oznacza réwniez oddzial i inne miejsce wykonywania
dzialalnos$ci gospodarczej w zakresie produkcji i obrotu Zywno$cia,

9) zaklad Zywienia zbiorowego oznacza przedsigbiorc¢ prowadzacego
dziatalnos¢ w zakresie zywienia ludzi lub wprowadzania do obrotu
wyroboéw garmazeryjnych,




93/43/EEC

Art. 3 ust. 2

Art. 3ust. 1

10) system Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli (Hazard
Analysis and Critical Control Point), zwany dalej ,,systemem HACCP”,
oznacza postgpowanie majace na celu identyfikacj¢ i oszacowanie skali
zagrozen bezpieczenstwa zywnosci z punktu widzenia jej jakosci
zdrowotnej oraz ryzyka wystapienia tych zagrozen podczas przebiegu
wszystkich etapow produkceji i dystrybucji zywnosci; system ten rowniez
ma na celu okreslenie metod ograniczania tych zagrozen oraz ustalenie
dziatan naprawczych,

10.

93/43/EEC, Biata
Ksigga
Bezpieczenstwa
Zywnosci

Art. 3 ust. 1

11) bezpieczenstwo zywnos$ci oznacza ogdt warunkéw i dziatan, ktére
musza by¢ spetnione na wszystkich etapach produkcji i obrotu zywnoscia
dla zapewnienia zdrowia lub zycia cztowieka,

11.

89/398/EEC

Art. 1
Art. 2

Art. 3 ust. 1

12) $rodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia 0znaczaja
srodki spozywcze:

a) ktore ze wzgledu na specjalny sktad lub sposob przygotowania réznig
si¢ od srodkow spozywczych powszechnie spozywanych i przeznaczone
sa do zaspokajania szczegolnych potrzeb zywieniowych:

- 080D, ktdrych procesy trawienia i metabolizmu sa zachwiane badz

- 0sOb, dla ktérych ze wzgledu na specjalny stan fizjologiczny wskazane
jest kontrolowanie spozycia okreslonych substancji w zywnosci,

ktére moga by¢ okreslane jako dietetyczne $rodki spozywcze,

- zdrowych niemowlat i matych dzieci, a takze

12.

1999/21/EC
89/398/EEC
96/84/EC

1999/41/EC

Art. 1

Art. 3 ust. 1

b) positki lub zestawy positkéw, przeznaczone do usuwania skutkow
nieprawidlowego odzywiania lub choréb, ustalone zgodnie ze
wskazaniami lekarza lub specjalistow z zakresu zywienia leczniczego i
stosowane w sposob przez nich okreslony, jezeli nie zostaly one zaliczone
do lekéw na podstawie przepiséw odrebnych,

13.

93/43/EEC

Aneks - IX

Art. 3 ust. 1

13) $rodek spozywczy o niewlasciwej jakosci zdrowotnej oznacza Srodek
spozywczy, ktory nie odpowiada obowiazujacym wymaganiom w zakresie
warunkow zdrowotnych zywnosci i zywienia,




14.

93/43/EEC

Aneks IX

Art. 3 ust. 1

14) srodek spozywczy szkodliwy dla zdrowia lub zycia czlowieka oznacza
srodek spozywcezy, ktorego spozycie w warunkach normalnych i zgodnie z
przeznaczeniem moze spowodowac¢ ujemne skutki dla zdrowia lub zycia
cztowieka, a w szczegblnoSci, jezeli zawiera drobnoustroje
chorobotworcze lub zanieczyszczenia pochodzace z mikroorganizmow
badz powstale w wyniku ich obecno$ci, wilosci mogacej stanowié
zagrozenie dla zdrowia lub zycia cztowieka badz zawiera inne substancje
toksyczne niezaleznie od ich pochodzenia,

15.

93/43/EEC

Aneks IX

Art. 3 ust. 1

15) srodek spozywczy zepsuty oznacza Srodek spozywczy, ktorego sktad
lub wlasciwosci, wskutek nieprawidtowosci technologicznych lub
dziatania czynnikoOw naturalnych, w szczego6lnosci wilgotnosci, czasu,
temperatury badz §wiatla, albo wskutek obecnos$ci mikroorganizméw lub
pasozytow, ulegly zmianom czyniagcym go nieprzydatnym do spozycia
zgodnie z przeznaczeniem,

16.

93/43/EEC

Aneks IX

Art. 3ust 1

16) $rodek spozywczy sfalszowany oznacza $rodek spozywczy, ktorego
sktad lub inne jego wlasciwosci zostaly zmienione, a nabywca nie zostat o
tym powiadomiony w sposob wyrazny; sfalszowany jest rowniez $rodek
spozywczy, w ktorym wprowadzone zostaly zmiany majace na celu
ukrycie jego rzeczywistego skladu lub innych wlasciwosci; w
szczegblnosci srodek spozywezy jest sfalszowany, jezeli:

a) dodano do niego substancje zmieniajace jego sklad i obnizajace jego
warto$¢ odzywcza,

b) odjgto lub zmniejszono zawarto$¢ jednego lub wigcej skladnikow
decydujacych o wartosci odzywczej lub innej wlasciwosci $rodka
spozywczego,

c¢) dokonano zabiegow, ktore ukryly rzeczywisty jego sktad lub nadaty mu
wyglad $rodka spozywczego o nalezytej jakosci,

d) podano nieprawdziwa nazwe, sktad, dat¢ i miejsce produkcji, termin

przydatnosci do spozycia lub dat¢ minimalnej trwatosci, albo w inny
sposéb nieprawidtowo oznakowano,




17.

Rozporzadzenie
258/97

Art. 1

Art. 3 ust. 1

17) nowe $rodki spozywcze, uzywki badz ich sktadniki oznaczaja takie
substancje lub ich mieszaniny, ktore dotychczas nie byly wykorzystywane
do zywienia ludzi, a w szczegolno$ci $rodki spozywceze lub uzywki, badz
ich sktadniki:

a) zawierajace lub skladajace si¢ z genetycznie zmodyfikowanych
organizmow, okreslonych w odrgbnych przepisach, albo ich fragmentow,

b) otrzymane z organizmoéw, o ktorych mowa pod lit. a), cho¢ ich nie
zawierajace,

c)o nowej lub celowo zmodyfikowanej podstawowej strukturze
molekularnej,

d) wyizolowane z mikroorganizméw, grzybow lub wodorostow lub
sktadajace si¢ z nich,

e) sktadajace si¢ z ro$lin lub uzyskane z roslin, sktadniki Zywnosci
uzyskane ze zwierzat, za wyjatkiem zywnos$ci i sktadnikow zywnos$ci
otrzymanych poprzez tradycyjne metody rozmnazania lub hodowli, z
udokumentowaniem bezpiecznego uzywania do celow spozywczych,

f) poddane procesowi technologicznemu, nie stosowanemu dotychczas,
powodujacemu istotne zmiany ich sktadu lub struktury, ktory wplywa na
warto$¢ odzywcza, metabolizm i zawarto$¢ niepozadanych substancji,

18.

89/109/EEC

Art. 1

Art. 3 ust. 1

18) materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu z zZywnoscia oznaczaja
urzadzenia, aparaty, sprz¢t, narzedzia, opakowania i inne materialy, ktore
stykaja si¢ w produkcji Iub obrocie ze srodkami spozywczymi, uzywkami,
substancjami pomagajacymi w ich przetwarzaniu, substancjami
dodatkowymi dozwolonymi oraz innymi dodatkami do $rodkéw spozyw-
czych i uzywek,

19.

89/397/EEC

Art. 1

Art. 3 ust. 1

19) urzgdowa kontrola zywnosci oznacza inspekcj¢ zgodnosci srodkow
spozywczych, uzywek 1 substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu,
substancji dodatkowych dozwolonych, a ponadto witamin, sktadnikoéw
mineralnych i innych dodatkow do $rodkow spozywczych lub uzywek
przeznaczonych do produkcji tych artykulow oraz materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z tymi artykutami, z obowiazujacymi
wymaganiami w zakresie warunkow zdrowotnych zywnoS$ci i zywienia
oraz znakowania zywnosci, dokonywana przez organy Inspekcji
Sanitarnej i Inspekcji Weterynaryjnej oraz inne uprawnione organy.




20.

93/43/EEC

Art. 3 ust. 2

Przepisy ust. 1 pkt 5-7 oraz 13-16 stosuje si¢ odpowiednio do uzywek,
substancji pomagajacych w przetwarzaniu $rodkow spozywczych i
uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych badZ innych dodatkéw do
srodkow spozywczych lub uzywek.

21.

93/43/EEC,
92/59/EEC

Art. 4 ust. 1

Srodki spozywcze, uzywki, substancje pomagajace w ich przetwarzaniu,
substancje dodatkowe dozwolone i inne dodatki do $rodkéw spozywczych
i uzywek, przeznaczone do spozycia albo uzywania nie moga by¢
szkodliwe dla zdrowia lub zycia cztowieka, zepsute ani sfalszowane oraz
musza odpowiada¢ innym warunkom ustalonym ze wzgledu na ochrong
zdrowia lub zycia czlowieka.

22.

93/43/EEC
92/59/EEC

Aneks IX

Art. 4 ust. 2

Za jako$¢ zdrowotna S$rodkéw spozywczych, uzywek 1 substancji
pomagajacych w ich przetwarzaniu, substancji dodatkowych dozwolonych
lub innych dodatkéw do $rodkéw spozywczych 1 uzywek odpowiada
przedsigbiorca produkujacy te artykuly, chyba Zze — na podstawie
dokumentacji, ktora okresla ich stan od chwili nabycia oraz warunki ich
przechowywania — zostanie wykazane, ze za t¢ jako$¢ odpowiada
przedsigbiorca wprowadzajacy te artykuty do obrotu.

23.

77/99/EEC
92/5/EEC
95/68/WE
92/116/EEC

92/118/EEC

Art. 5

1. Zakazuje si¢ wykorzystywania dla celow zywienia ludzi lub do
produkcji innych $rodkow spozywczych produktow pochodzacych od
zwierzat lub ze zwierzat, ktorym podawano substancje o dziataniu
hormonalnym, tyreostatycznym i beta-agonistycznym.

2. Zakaz, o ktébrym mowa w ust. 1, nie dotyczy produktow pochodzacych
od zwierzat lub ze zwierzat, ktérym podawano wymienione w tym ustgpie
substancje w celach leczniczych lub zootechnicznych zgodnie z
warunkami okreslonymi w rozporzadzeniu, o ktérym mowa w art. 6 ust. 2,
z zastrzezeniem ust. 3.

3. Produkty pochodzace od zwierzat lub ze zwierzat, ktérym podawano
hormony i inne substancje okreslone w ust. 1 nie mogg by¢ przeznaczone
do produkcji $rodkéw  spozywczych specjalnego zywieniowego
przeznaczenia.

24.

77/99/EEC
92/5/EEC
92/116/EEC
92/118/EEC
95/68/WE

Art. 6

1. Zakazuje si¢ wykorzystywania do zywienia ludzi oraz do produkcji
srodkow spozywczych, uzywek 1 innych dodatkow do $rodkow
spozywczych 1 uzywek, produktow pochodzacych ze zwierzat lub od
zwierzat, zawierajacych pozostatosci zanieczyszczen chemicznych,
biologicznych, lekow lub innych $rodkéw farmaceutycznych, a takze
skazen promieniotworczych w ilosciach przekraczajacych najwyzsze
dopuszczalne poziomy.




2. Minister wlasciwy do spraw rolnictwa w porozumieniu z ministrem
wlasciwym do spraw zdrowia okre§li, w drodze rozporzadzenia,
najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci  zanieczyszczen
chemicznych, biologicznych, lekéw lub innych $rodkéow farmace-
utycznych, a takze skazen promieniotworczych u zwierzat zywych, w
tkankach Iub narzadach zwierzat po uboju i $rodkach spozywczych
pochodzenia zwierzgcego uwzglgdniajac w szczegdlnosci wyniki badan
naukowych oraz obowiazujace w tym zakresie przepisy prawa Unii
Europejskiej, majac na wzglgdzie potrzebg zapewnienia ochrony zdrowia
lub zycia cztowieka.

25.

1999/2/EC
1999/3/EC

Art. 4

Art. 7

1. Napromienianie promieniowaniem jonizujacym srodkéw spozywczych,
uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkéw do
srodkow spozywczych 1 uzywek jest dopuszczalne, jezeli istnieje
uzasadnienie technologiczne i nie stanowi ono zagrozenia dla zdrowia lub
zycia cztowieka.

2. Napromienianie, o ktorym mowa w ust. 1, nie moze:

1) zastgpowa¢ prawidtowych warunkow sanitarnych oraz zasad
przestrzegania higieny przy produkcji srodkéw spozywczych, uzywek,
substancji dodatkowych dozwolonych oraz innych dodatkow do $rodkow
spozywczych i uzywek,

2) by¢ stosowane jednoczesnie z substancjami chemicznymi sluzacymi do
konserwacji i stabilizacji zywnosci.

3. Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia,
warunki napromieniania $rodkow spozywczych, uzywek, substancji
dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkéw do $rodkow
spozywczych i uzywek, ktore moga by¢ poddane dzialaniu promie-
niowania jonizujacego, w szczegélnosci ich listy, maksymalne dawki oraz
wymagania w zakresie znakowania i wprowadzania do obrotu, z
uwzglednieniem ust. 11 2.

26.

93/43/EEC,
89/107/EEC

Art. 8 ust. 1

1. Srodki spozywcze, uzywki i substancje dodatkowe dozwolone nie moga
by¢ uzywane do produkcji S$rodkéw spozywcezych lub uzywek ani
wprowadzane do obrotu, jezeli zawieraja substancje dodatkowe
dozwolone i zanieczyszczenia w takich ilosciach, ktore sa szkodliwe dla
zdrowia lub zycia czlowieka, powoduja zmiany organoleptyczne tych
artykulow w stopniu uniemozliwiajacym ich spozycie lub uzycie.

2. Przepis ust. 1 stosuje si¢ rowniez, gdy substancje dodatkowe
dozwolone i zanieczyszczenia znajduja si¢ na powierzchni srodkow
spozywczych lub uzywek.




8

27.

89/397/EEC Art. 8ust. 3 | Srodki spozywcze, uzywki i substancje dodatkowe dozwolone, po
usuni¢ciu  do poziomodéw dopuszczalnych, substancji dodatkowych
dozwolonych oraz zanieczyszczen, o ktorych mowa w ust. 1 12, moga by¢
uzywane do produkcji innych $rodkéw spozywczych lub uzywek oraz
wprowadzane do obrotu, jezeli organ sprawujacy nadzor nad zdrowotna
jakoscia tych artykulow stwierdzi, w drodze decyzji, ich przydatnos¢ do
spozycia lub uzywania.

28. Art. 8 ust. 4 | Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia:
89/107/EWG, 1) substancje dodatkowe dozwolone, substancje pomagajace Ww
94/34/WE, przetwarzaniu $rodkdéw spozywczych i uzywek, inne dodatki do $rodkow
94/35, 96/83, spozywczych i uzywek oraz warunki ich stosowania do tych artykutow,
95/2, 96/85,

98/72, 94/36,
88/388/EEC,
88/344, 92/115,
94/52,
91/71/EEC,
97/60, Decyzja
88/389/EEC,
292/97/WE,
Rozporz.
Parlamentu
2232/96, Decyzja
Komisji
1999/217

29. | Rozporzadzenie Art. 8 ust. 4 | 2) maksymalne poziomy zanieczyszczen chemicznych i biologicznych,
315/93 o ktére moga znajdowa¢ si¢ w $rodkach spozywczych, uzywkach,
Rozp. Komisji substancjach pomagajacych w ich przetwarzaniu, innych dodatkach do
98/15 2,5 JEC srodkow spozywczych 1 uzywek, w substancjach dodatkowych
Decyzja dozwolonych albo na ich powierzchni,
93/351/EEC

30.]95/45, Art. 8 ust. 4 | 3) specyfikacje i kryteria czystoSci, wymagania dotyczace pobierania
1999/75/EC, probek 1 metod analitycznych stosowanych w trakcie urzgdowej kontroli
95/31, 98/66, zywno$ci do oznaczania parametréow wilasciwych dla poszczegodlnych
81/712,/EEC, substancji pomagajacych w przetwarzaniu S$rodkow spozywczych i
78/663/EEC, uzywek, innych dodatkow do s$rodkow spozywczych i1 uzywek, dla
92/4,96/71, poszczegolnych substancji dodatkowych dozwolonych oraz zawarto$ci
98/86, zanieczyszczen w tych artykutach,

Rozporz. 315/93




31. | Projekt Art. 8 ust. 4 | 4) substancje wzbogacajace dodawane do s$rodkéw spozywczych lub

dyrektywy uzywek oraz suplementy diety i warunki ich stosowania,
— majac na celu zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci.

32.|76/895/EEC, Art. 8 ust. 5 | Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia,
86/362/EEC, najwyzsze dopuszczalne pozostatosci srodkéw chemicznych stosowanych
90/642/EEC, przy uprawie, ochronie, przechowywaniu i przewozie roslin, ktéore moga
Decyzja 79/117, znajdowa¢ si¢ w srodkach spozywczych lub na ich powierzchni bez
1999/50/EC, szkody dla zdrowia Iub zycia czlowieka, z uwzglednieniem ust. 1 i 2,
1999/39/EC majac na celu zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci.

33. Art. 9 ust. 1 Srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia, o ktorych
mowa w art. 3 ust. 1 pkt 12 lit. a), moga by¢ produkowane w zaktadach
przeznaczonych do ich produkcji lub w wyodrebnionych liniach
technologicznych zakladéw produkujacych roéwniez inne Srodki
spozywcze lub w zakladach prowadzacych dziatalno$¢ gospodarcza w
zakresie produkcji §rodkéw farmaceutycznych na zasadach okre$lonych w
przepisach odrebnych.

34. | 89/398/EEC, Art. 9ust. 2 | Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia,
96/84/EC grupy srodkow spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia,
1999/41/EC, wymagania jakim powinny odpowiadac te $rodki, wymagania dotyczace
91/321/EEC, informacji badz innych form promocji lub reklamy mleka poczatkowego,
96/4/EC, mleka nastgpnego i mieszanki mlecznej oraz przedmiotow stuzacych do
92/52/EEC, karmienia niemowlat, majac na uwadze szczegdlne przeznaczenie tych
96/5/EEC srodkow oraz wymagania w zakresie wewngtrznej kontroli jakosci
98/36/EC, zdrowotnej 1 wewngtrznej kontroli  przestrzegania higieny, z
96/8/EC, uwzglednieniem systemu HACCP.
1999/21/EC
93/43/EEC

35.191/321/EEC Art. 9ust. 3 | Minister wlasciwy do spraw zdrowia moze, w drodze rozporzadzenia,
wprowadzi¢ zakaz reklamy lub stosowania innych form promocji w
odniesieniu do wszystkich lub niektorych $rodkow spozywczych
specjalnego zywieniowego przeznaczenia, jesli okaze si¢ to konieczne dla
zapewnienia ochrony zdrowia lub zycia cztowieka z uwzglednieniem
zakresu tego zakazu lub innych form promocji.

36. | Rozporzadzenie | Art. 3 art. 7 art. | Art. 10 1. Podjgcie produkcji lub wprowadzenie do obrotu nowych srodkow
Parlamentu 6 spozywczych, uzywek i substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu
Europejskiego i badz ich sktadnikéw oraz substancji dodatkowych musi by¢ poprzedzone
Rady 258/97 postgpowaniem niezbednym do stwierdzenia, ze nie stanowia one
oraz zagrozenia dla zdrowia lub zycia cztowieka.
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90/220/EEC,
97/35/WE,
Rozporzadzenie
Rady 1139/98,
Rozporzadzenie
Komisji 49/2000,
Rozporzadzenie

Komisji 50/2000

2. Postgpowanie, o ktorym mowa w ust. 1, przeprowadza Gléwny
Inspektor Sanitarny. Obowiazek zgloszenia zamiaru podjgcia produkcji
lub wprowadzania do obrotu nowych $rodkoéw spozywczych, uzywek i
substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu badz ich sktadnikéw oraz
substancji dodatkowych spoczywa na przedsigbiorcy produkujacym Iub
wprowadzajacym do obrotu te artykuty.

3. Jezeli w wyniku postgpowania, o ktorym mowa w ust. 1, zostanie
stwierdzone, ze nowe $rodki spozywcze, uzywki i substancje pomagajace
w ich przetwarzaniu badz ich skladniki oraz substancje dodatkowe
stanowig zagrozenie dla zdrowia lub Zycia cztowieka, Glowny Inspektor
Sanitarny wydaje decyzje o zakazie podjgcia produkeji lub wprowadzania
do obrotu tych artykutow.

4. Minister wtasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia,
szczegblowy sposob stwierdzania, ze nowe §rodki spozywcze, uzywki i
substancje pomagajace w ich przetwarzaniu badz ich sktadniki oraz
substancje dodatkowe nie stanowia zagrozenia dla zdrowia lub Zzycia
czlowieka, uwzgledniajac w szczegolnosci warunki jakim powinno
odpowiada¢ zgloszenie, zakres informacji podawanych w zgloszeniu oraz
rodzaj dolaczonej dokumentacji, w tym wynikéw badan i opinii, z
uwzglednieniem kosztow badan i opinii.

5. Rozporzadzenie, o ktorym mowa w ust. 4, w zakresie artykutow, o
ktorych mowa w art. 3 ust. 1 pkt 17 lit. a) i b), minister wlasciwy do spraw
zdrowia wydaje w porozumieniu z ministrem wlasciwym do spraw
$rodowiska.

6. Koszty badan i opinii, o ktérych mowa w ust. 4, ponosza
przedsigbiorcy.

37.

Art. 11 Srodki spozywcze, uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne Produkcja w celach
dodatki do $rodkéw spozywcezych i uzywek nie odpowiadajace warunkom eksperymentalnych
ustawy, moga by¢ produkowane tylko w celach eksperymentalnych w jest powszechnie
sposob zapobiegajacy wprowadzaniu ich do obrotu. O podjgciu produkeji praktykowana w UE,
takich artykulow nalezy zawiadomi¢ wilasciwy organ sprawujacy nadzor chociaz nie znajduje
na podstawie art.26. to odbicia w

dokumentach UE
38. Art. 12 1. Zdrowotne warunki jakosci srodkoéw spozywczych, uzywek i substancji W miar¢ znoszenia
dodatkowych dozwolonych oraz metody badania tych artykuldéw Iub ich obowiazku
grup okreslaja normy wprowadzone do obowigzkowego stosowania w stosowania Polskich
trybie przepiséw o normalizacji, z zastrzezeniem przepiséw art. 13 ust. 1 i Norm, Minister

2 oraz art. 14.

Zdrowia bedzie mogt
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2. Normy, o ktérych mowa w ust. 1, powinny by¢ zgodne z warunkami
zdrowotnymi okre$lonymi w ustawie i w przepisach na jej podstawie
wydanych.

39.

93/43/EEC

Art. 4

Art. 12 ust. 3

Minister wlasciwy do spraw zdrowia moze, w drodze rozporzadzenia,
okresli¢ warunki jako$ci zdrowotnej $rodkdéw spozywczych, uzywek,
substancji dodatkowych dozwolonych Iub innych dodatkéw do $rodkéw
spozywczych i uzywek oraz metody ich badania, jezeli jest to uzasadnione
potrzeba zapewnienia ochrony zdrowia lub zycia cztowieka.

wydawaé  przepisy
okreslajace warunki
jakosci

zdrowotnej Srodkéw
spozywczych

40.

Art. 13

1. Wolno produkowaé¢ srodki spozywcze, uzywki, inne dodatki do
srodkow spozywcezych i uzywek lub substancje dodatkowe dozwolone
oraz $rodki spozywcze specjalnego Zzywieniowego przeznaczenia
odpowiadajace innym wymaganiom niz ustalone w ustawie i przepisach
na jej podstawie wydanych, jezeli sa one przeznaczone na eksport i
odpowiadaja warunkom stawianym przez importera.

2. Wprowadzenie do obrotu w kraju artykutow, o ktorych mowa w ust. 1,
wymaga pozwolenia Glownego Inspektora Sanitarnego.

art. 13 ust. 2,
3 i 5
obowiazuje
do dnia
przystapienia
do UE

41.

Art. 13 ust. 3

Produkcja lub wprowadzenie do obrotu w kraju srodkow spozywczych,
uzywek, innych dodatkow do $rodkéw spozywczych iuzywek Iub
substancji dodatkowych dozwolonych, srodkow spozywczych specjalnego
zywieniowego przeznaczenia, ktore nie odpowiadaja wymaganiom
okreslonym w ustawie i przepisom na jej podstawie wydanym wymaga
pozwolenia Glownego Inspektora Sanitarnego.

42.

Art. 13 ust. 4

Srodki spozywcze, uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne
dodatki do $rodkéw spozywczych 1 uzywek, $rodki spozywcze
specjalnego zywieniowego przeznaczenia wolno przywozi¢ z zagranicy w
celu wprowadzania do obrotu, jezeli odpowiadaja one:

1) wymaganiom ustalonym w ustawie i w przepisach na jej podstawie
wydanym,

2) zdrowotnym warunkom jakosci ustalonym w Polskiej Normie, jezeli
norma taka zostata wprowadzona do obowiazkowego stosowania,

3) wymaganiom ustalonym w przepisach weterynaryjnych, jezeli chodzi o
srodki spozywcze pochodzenia zwierzgcego,

4) wymaganiom ustalonym w przepisach o kwarantannie ro$lin, jezeli
chodzi o §rodki spozywcze lub uzywki pochodzenia roslinnego w postaci
nie przetworzonej oraz w postaci przetworOw nie wyjatowionych.

43.

Art. 13

5. Glowny Inspektor Sanitarny moze wyda¢ pozwolenie na odstgpstwa od
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wymagan okreslonych w ust. 4 pkt 1 i 2.

6. Pozwolenia, o ktorych mowa w ust. 2, 3 1 5, moga by¢ cofnigte w razie
nieprzestrzegania warunkow jakosci zdrowotnej artykutldw nimi objgtych
oraz warunkow, o ktérych mowa w ust. 7.

44,

89/397/EEC
93/43/EEC

Art. 5,6,7
Art. 10

Art. 13

7. Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia,
warunki jakim powinny odpowiada¢ wnioski o udzielenie pozwolen, o
ktérych mowa w ust. 2, 3 1 5, warunki, ktére musza zosta¢ okreslone w
pozwoleniu, w szczegdlnosci dotyczace wymagan niezbednych dla
ochrony zdrowia lub zycia cztowieka, terminy wazno$ci pozwolen lub
wskazanie okre§lenia partii artykuldow, na ktéore te pozwolenia sa
wydawane, zakres informacji podawanych we wniosku o udzielenie
pozwolenia oraz rodzaj dotaczanej dokumentacji, w tym wyniki badan i
opinii, z uwzglednieniem kosztow tych badan i opinii.

8. Koszty badan i opinii, o ktérych mowa w ust. 7, ponosza przedsigbiorcy
sktadajacy wnioski.

45.

Art. 14

1. Przy produkcji przetworéw grzybowych, s$rodkow spozywczych
zawierajacych grzyby, skupie, przechowywaniu lub sprzedazy grzybow
nalezy  przestrzega¢  szczegélnych ~ wymagan  zapewniajacych
bezpieczenstwo zywnosci oraz zatrudnia¢ osoby posiadajace uprawnienia
w zakresie grzyboznawstwa.

2. Nadawanie i cofanie uprawnien w zakresie grzyboznawstwa nastgpuje
w drodze decyzji.

3. Minister wiasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia:

1) wykaz grzybow jadalnych dopuszczonych do obrotu lub produkcji
przetwordw grzybowych albo $rodkéw spozywcezych zawierajacych
grzyby, wykaz przetworéw grzybowych dopuszczonych do obrotu, z
uwzglednieniem cech dyskwalifikujacych grzyby i przetwory grzybowe,
wymagan technologicznych i1 warunkéw ich przetwarzania, skupu,
przechowywania i sprzedazy,

2) organy Inspekcji Sanitarnej wilasciwe do nadawania 1 cofania
uprawnien w zakresie grzyboznawstwa, rodzaje tych uprawnien oraz
warunki 1 tryb ich uzyskiwania, z uwzglgdnieniem w szczegdlnosci
kryteriow w zakresie wyksztatcenia i dodatkowych kwalifikacji,

3) wykaz prac, przy ktorych wykonywaniu powinny by¢4) zatrudnione
osoby posiadajace uprawnienia w zakresie grzyboznawstwa.

4. Uprawnienie, o ktorym mowa w ust. 1, moze by¢ cofnigte w razie
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nienalezytego wykonywania obowiazkow w zakresie grzyboznawstwa
oraz utrudniania dokonywania kontroli.

5. Podjecie produkcji przetworéow grzybowych, $rodkéw spozywczych
zawierajacych grzyby, wprowadzanie grzybéow do obrotu, ich
przechowywanie 1 przew6z moze nastagpi¢ na podstawie decyzji
wlasciwego organu Inspekcji Sanitarnej, po uprzednim stwierdzeniu
spelnienia wymagan, o ktorych mowa w art. 20 ust. 1, oraz po
stwierdzeniu udzialu o0s6b posiadajacych uprawnienia w zakresie
grzyboznawstwa.

46.

Art. 15

Minister wtasciwy do spraw zdrowia, ze wzgledu na ochrong zdrowia lub
zycia cztowieka moze, w drodze rozporzadzenia:

a) zakaza¢ produkcji i wprowadzania do obrotu okre§lonych s$rodkow
spozywczych i uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych i innych
dodatkéw do $srodkéow spozywcezych i uzywek,

b)zakaza¢ stosowania procesow technologicznych lub  metod
postepowania w produkcji, przy przechowywaniu i w przewozie srodkow
spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych i innych
dodatkéw do $rodkéw spozywezych i uzywek oraz obrocie nimi w razie
stwierdzenia, ze stosowanie takich procesow lub metod powoduje
powstawanie w tych artykutach albo na ich powierzchni substancji
szkodliwych dla zdrowia lub Zycia czlowieka,

47.

48.

93/43/EEC
89/397/EEC

Art. 7
Art. 10

c¢) nakaza¢ stosowanie okreslonych procesow technologicznych lub metod
postgpowania w produkcji lub obrocie w odniesieniu do wskazanych w
rozporzadzeniu $rodkéw spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych
dozwolonych i innych dodatkow do $rodkéw spozywezych 1 uzywek

— w celu zapobiegania powstawaniu ujemnych skutkow dla zdrowia lub
zycia cztowieka.

Art. 16

1. Minister wtasciwy do spraw zdrowia w porozumieniu z wiasciwymi
ministrami moze okresli¢c, w drodze rozporzadzenia, dla S$rodkéw
spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych lub innych
dodatkéw do srodkéw spozywcezych i uzywek zdrowotne warunki jakosci
przewidziane w umowach mig¢dzynarodowych, ktorych Rzeczpospolita
Polska jest strona lub zdrowotne warunki jakosci tych srodkéw przyjete
przez migdzynarodowe organizacje, w ktorych Rzeczpospolita Polska
uczestniczy, majac na wzgledzie ochrong zycia lub zdrowia cztowieka, a
takze zapewnienie whasciwej jakosci zdrowotnej §rodkow spozywczych,
uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych oraz innych dodatkéw do
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srodkéw spozywcezych i uzywek.

2. Minister wlasciwy do spraw rolnictwa w porozumieniu z ministrem
wilasciwym do spraw zdrowia moze okresli¢, w drodze rozporzadzenia,
dla srodkéw spozywczych pochodzenia zwierzgcego zdrowotne warunki
jakosci przewidziane w umowach migdzynarodowych, ktorych
Rzeczpospolita Polska jest strona lub zdrowotne warunki jako$ci tych
srodkow przyjete przez migdzynarodowe organizacje, w ktorych
Rzeczpospolita Polska uczestniczy majac na wzgledzie ochrong zdrowia
lub zycia cztowieka oraz zdrowia zwierzat, a takze zapewnienie wlasciwe;j
jakosci zdrowotnej srodkow spozywczych pochodzenia zwierzgcego.

49.

79/112/EEC,
89/369/EEC,
91/238/EEC,
92/11/EEC,

1999/10/WE,
90/496/EEC,
2000/13/EC

Art. 17

1. Na jednostkowych opakowaniach $rodkoéw spozywczych i1 uzywek
nalezy zamiesci¢ istotne dla ochrony zdrowia lub zycia czlowieka
informacje, ktoére powinny by¢ podawane do wiadomos$ci konsumenta, a w
szczegolnosci o ich sktadzie, zawartoSci substancji dodatkowych
dozwolonych, innych dodatkow do $rodkow spozywezych i uzywek, datg,
do ktorej prawidlowo przechowywany s$rodek spozywczy zachowuje
wlasciwa jako$¢ zdrowotna — dat¢ minimalnej trwatosci lub termin, przed
ktérego uptywem $rodek spozywezy zachowuje przydatnos¢ do spozycia
— termin przydatnosci do spozycia.

2. Przepis ust. 1 nie dotyczy $rodkéw spozywczych, uzywek, substancji
dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkow do $rodkéw
spozywczych i uzywek, przeznaczonych wylacznie na eksport.

3. Forma i tre$¢ informacji, o ktérych mowa w ust. 1, nie moga zawierac
danych wprowadzajacych w btad co do wilasciwosci lub wartosci
odzywczych artykutow.

4. Minister wlasciwy do spraw rolnictwa w porozumieniu z ministrem
wilasciwym do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia, sposob
znakowania §rodkow spozywczych, uzywek i substancji pomagajacych w
ich przetwarzaniu, substancji dodatkowych dozwolonych oraz innych
dodatkéw do srodkéw spozywcezych i uzywek w opakowaniach jednostko-
wych przeznaczonych do obrotu, a takze inne dane dotyczace tych
artykutow, ktore ze wzgledu na ochrong zdrowia lub zycia czlowieka
powinny by¢ podawane do wiadomos$ci nabywcy, z uwzglednieniem ust. 1
i3.

5. Minister wlasciwy do spraw rolnictwa w porozumieniu z ministrem
wlasciwym do spraw zdrowia moze okres$li¢, w drodze rozporzadzenia,
wymagania dotyczace znakowania srodkow spozywczych, uzywek i
substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu, substancji dodatkowych
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dozwolonych i innych dodatkéw do srodkéw spozywezych 1 uzywek:

1) w obrocie migdzy przedsigbiorcami,
2) wprowadzanych do obrotu bez opakowan jednostkowych

—z uwzglednieniem ust. 11 3.

50.

92/59/EEC

Art. 18 ust. 1

Srodki spozywcze, uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne
dodatki do s$rodkow spozywczych Iub uzywek rozprowadzane w
opakowaniach jednostkowych, znakowane, zgodnie z art. 17 ust. 4, data
minimalnej trwaloéci lub terminem przydatnosci do spozycia, moga by¢
wprowadzane do obrotu do tej daty.

51.

79/112/EWG
1999/10/WE

Art. 18 ust. 2

Przepis ust. 1 stosuje si¢ rowniez do artykuldow, o ktorych mowa w ust. 1,
wprowadzanych do obrotu bez opakowan jednostkowych, jezeli wobec
nich zostala ustalona data minimalnej trwato$ci lub termin przydatnosci
do spozycia.

52.

89/109/EEC

Art. 2

Art. 19

Materialy i wyroby przeznaczone do kontaktu z zywnoscia, nie powinny
zawiera¢ sktadnikow, ktore moga zmienia¢ cechy organoleptyczne
srodkow spozywczych, uzywek i substancji pomagajacych w ich
przetwarzaniu, substancji dodatkowych dozwolonych lub innych
dodatkow do s$rodkow spozywczych 1 uzywek w  stopniu
uniemozliwiajacym ich spozycie lub uzywanie albo przenikajac do tych
artykutéw lub bezposrednio do organizmu ludzkiego moga powodowaé
ujemne skutki dla zdrowia lub Zycia czlowieka.

53.

93/43/EEC

Art. 3,5

oraz Aneks

Art. 20

1. Produkcj¢ lub obrét srodkami spozywczymi, uzywkami, substancjami
dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do $rodkow
spozywczych i uzywek wolno prowadzi¢, jezeli zostana spelnione
wymagania konieczne dla zapewnienia wlasciwej jako$ci zdrowotnej, w
szczegdlnosci  jezeli takim  wymaganiom beda  odpowiadaly
pomieszczenia, urzadzenia oraz ich lokalizacje, a osoby biorace udziat w
produkcji lub obrocie — beda posiadaty odpowiedni stan zdrowia oraz
kwalifikacje w zakresie podstawowych zagadnien higieny przy produkcji
lub obrocie.

2. Podjgcie produkcji lub obrotu artykutami, o ktéorych mowa w ust. 1,
wymaga uzyskania uprzedniego stwierdzenia przez wlasciwy organ
Inspekcji  Sanitarnej — w drodze decyzji — spelnienia wymagan
koniecznych do zapewnienia higieny w produkcji lub obrocie oraz do
zapewnienia wlasciwej jakosci zdrowotnej tych artykutow.

54.

93/43/EEC

Art. 20 ust. 3

Minister wiasciwy do spraw zdrowia w porozumieniu z ministrem
wlasciwym do spraw rolnictwa okresli, w drodze rozporzadzenia, zakres i
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metody wewngtrznej kontroli jakosci zdrowotnej $rodkoéw spozywczych,
uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkéw do
srodkéw spozywczych 1 uzywek oraz materialtow 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z tymi artykutami w zakladach
produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu takie artykuly, majac na
uwadze zapewnienie wlasciwej jako$ci zdrowotnej tych artykuléw w toku
produkcji, przechowywania, obrotu, a takze prowadzenie dokumentacji
zwiazanej z kontrola wewnetrzna.

55.

93/43/EEC

Art. 20 ust. 4

Minister wiasciwy do spraw zdrowia w porozumieniu z ministrem
wlasciwym do spraw rolnictwa okresli, w drodze rozporzadzenia, zakres i
metody wewngtrznej kontroli przestrzegania higieny, z uwzglednieniem
systemu HACCP oraz etapéw wprowadzania tego systemu, w zakladach
produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu $rodki spozywcze,
uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne dodatki do $rodkoéw
spozywczych i uzywek oraz materialy i wyroby przeznaczone do kontaktu
z tymi artykulami, majac na uwadze zapewnienie bezpieczenstwa
zywno$ci i jej wtasciwej jako$ci zdrowotne;.

56.

93/43/EEC

Art. 20 ust. 5

Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia,
wymagania higieniczno — sanitarne zaktadow i ich wyposazenia, warunki
sanitarne oraz wymagania w zakresie przestrzegania higieny przy
produkcji i obrocie $rodkami spozywczymi, uzywkami, substancjami
dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do $rodkow
spozywczych i uzywek, materialdow i1 wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z tymi artykutami, z wylaczeniem $rodkow pochodzenia
zwierzgecego, z uwzglednieniem w szczegolno$ci wymagan dotyczacych
budynkéw, pomieszczen, instalacji, narzgdzi, urzadzen i wyposazenia
zaktadu, wymagan sanitarnych dotyczacych osoéb wykonujacych prace
przy produkcji i obrocie zywnoscia.

57.

93/43/EEC

80/1073/EC,
96/70/WE,
80/778/EC,
94/65/EC

Art. 20 ust. 6

Minister wlasciwy do spraw zdrowia moze okreslic, w drodze
rozporzadzenia, szczegdlne warunki sanitarne oraz wymagania w zakresie
przestrzegania higieny przy produkcji i obrocie niektorymi, ze wzgledu na
ich specyficzny charakter, $rodkami spozywczymi, uzywkami,
substancjami dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do
srodkow spozywczych i uzywek, materialow i wyrobow przeznaczonych
do kontaktu z tymi artykulami, z wylaczeniem $rodkéw spozywczych
pochodzenia zwierzgcego.

58.

93/43/EEC

Aneks VIII

Art. 21 ust. 1

Przy pracach w produkcji lub obrocie, ktore wymagaja bezposredniego
stykania si¢ ze $rodkami spozywczymi, uzywkami, substancjami
dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do $rodkéw
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spozywczych lub uzywek, nie wolno zatrudnia¢ oséb, ktoére w mysl
przepisbw o zwalczaniu chordb nie moga by¢ zatrudnione przy tego
rodzaju pracach oraz os6b w odniesieniu do ktérych ustalono
przeciwwskazania do wykonywania prac w produkcji lub obrocie zyw-
noscia.

59.

93/43/EEC

Aneks VIII

Art

.21 ust.

Zasady i tryb wykonywania badan lekarskich dla celow sanitarno-
epidemiologicznych o0sob, o ktorych mowa w ust. 1, oraz profilaktycznych
badan lekarskich pracownikow okreslaja odrgbne przepisy.

60.

Art

.21 ust.

Przedsigbiorca jest obowiazany przechowywaé orzeczenia lekarskie
wydane na podstawie badan lekarskich dla celéw sanitarno-
epidemiologicznych o0séb, o ktorych mowa w ust. 1, i udostgpnia¢ je na
zadanie organdéw uprawnionych do wykonywania urzedowej kontroli

ZywnoSci.

61.

93/43/EEC

Art

.21 ust.

Osoby biorace udziat w produkcji Iub obrocie srodkami spozywczymi,
uzywkami, substancjami dodatkowymi dozwolonymi lub innymi
dodatkami do $rodkow spozywczych i uzywek sa obowiazane posiadac
kwalifikacje w zakresie podstawowych zagadnien higieny przy produkcji i
obrocie zywno§cia.

62.

93/43/EEC

Art

.21 ust.

Minister wtasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia,
kwalifikacje wymagane od osdb, bioracych udziat w produkcji lub obrocie
srodkami  spozywczymi, uzywkami, materialami 1  wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z tymi artykutami, substancjami
dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do $rodkow
spozywczych i uzywek oraz sposob i tryb uzyskiwania takich kwalifikacji,
majac na wzgledzie ochrong zdrowia lub zycia cztowieka.

63.

Art

.21 ust.

Przedsigbiorca produkujacy lub wprowadzajacy do obrotu artykuly, o
ktérych mowa w ust. 1, ponosi koszty szkolen i egzaminéw zwiazanych z
uzyskiwaniem kwalifikacji przez osoby, o ktéorych mowa w ust. 4.

64.

Art

.21 ust.

Warunki sanitarne oraz wymagania w zakresie przestrzegania higieny przy
produkcji i sktadowaniu $rodkéw spozywcezych pochodzenia zwierzgcego
okreslaja odrgbne przepisy.

65.

89/109/EEC

Art

.21 ust.

Przepisy ust. 4 i 6 oraz art. 20 ust. 1 i 2 stosuje si¢ odpowiednio do
produkcji 1 wprowadzania do obrotu materiatow 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu ze S$rodkami spozywczymi, uzywkami,
substancjami dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do
srodkéw spozywcezych i uzywek.

66.

Art.

22

1. Zaktad zywienia zbiorowego ma obowiazek przechowywa¢ probki
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wszystkich potraw wchodzacych w sktad kazdego positku.

2. Zaktad, o ktérym mowa w ust. 1, w przypadku wprowadzania do obrotu
wyrobow garmazeryjnych innych zakladow ma obowiazek pobierania
probek poszczegdlnych wyrobdw bezposrednio przy przyjeciu danej partii
oraz ich przechowywania.

3. Zaktad, o ktéorym mowa w ust. 1, ma obowiazek przechowywania
probki kazdej wprowadzonej do obrotu partii wyrobéw garmazeryjnych o
krotkim okresie przydatnosci do spozycia.

4. Zaklad, o ktorym mowa w ust. 1, ma obowiazek udostgpnia¢ pobrane
probki organom Inspekcji Sanitarne;.

67.

77/99/EC,
95/6/EC

93/43/EEC,
85/591/EEC

Art. 22 ust. 5

Minister wtasciwy do spraw zdrowia okres$li, w drodze rozporzadzenia,
sposéb pobierania i przechowywania probek, z uwzglednieniem
warunkow ich pobierania i czasu przechowywania.

68.

77/99/EEC
95/68/EC,
93/43/EEC

Art. 8
Aneks

Art. 22 ust. 6

Minister wilasciwy do spraw zdrowia moze, w drodze rozporzadzenia,
okresli¢ wymagania przy prowadzeniu zywienia zbiorowego oraz
produkcji i wprowadzaniu do obrotu wyrobdéw garmazeryjnych, jezeli jest
to niezbedne dla zapewnienia ochrony zdrowia lub zycia cztowieka.

69.

93/43/EEC

Art. 23 ust. 1

Srodki spozywcze, uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne
dodatki do s$rodkow spozywczych i uzywek moga byé przewozone
srodkami transportu przeznaczonymi wylacznie do tego celu, w taki
sposob, aby nie zostata naruszona jako$¢ zdrowotna tych artykutéw i ich
cechy organoleptyczne.

70.

93/43/EEC

Rozdzial 4
Aneksu

Art. 23 ust. 2

Minister wtasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia,
wymagania sanitarne odnoszace si¢ do srodkéw transportu, w tym do
czynnos$ci zw iazanych z zaladunkiem, przetadunkiem lub wytadunkiem,
w celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.

71.

93/43/EEC

Art. 24

Tranzyt srodkow spozywczych, uzywek i substancji pomagajacych w ich
przetwarzaniu, substancji dodatkowych dozwolonych lub innych
dodatkéw do $rodkdéw spozywczych i uzywek moze si¢ odbywaé w
szczelnych $rodkach transportu, zabezpieczonych przed ich nie
kontrolowanym otwarciem i zaopatrzonych w plomby polskiego urze¢du
celnego zgodnie z odrgbnymi przepisami.

72.

Art. 25

1. Handel okrgzny (obwozny) na obszarze gminy $rodkami spozywczymi
i uzywkami moze by¢ prowadzony wylacznie:

a)w miejscach wyznaczonych 1 przygotowanych przez gming
(targowiska), okreslonych w przepisach odrgbnych, w uzgodnieniu z
wlasciwym organem Inspekcji Sanitarnej, a w przypadku S$rodkow
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spozywczych pochodzenia zwierzgcego réwniez z wlasciwym organem
Inspekcji Weterynaryjne;j,

b) na wskazanym przez gming terenie

- z zastrzezeniem ust. 2 1 3.

2. Sprzedaz w handlu okr¢znym (obwoznym) s$rodkow spozywczych i
uzywek prowadzi si¢ wylacznie srodkami transportu przeznaczonymi do
tego celu.

3. Wiasciwy organ Inspekcji Sanitarnej wydaje decyzje na sprzedaz
okreslonych srodkéw spozywczych w srodku transportu, o ktérym mowa
w ust. 2.

73.

93/43/EEC

Rozdzial 3
Aneksu

Art. 25 ust. 4

Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia,
wymagania higieniczne i sanitarne obowiazujace w handlu okrgznym
(obwoznym) $rodkami spozywczymi i1 uzywkami, w tym dotyczace
srodkow transportu, z uwzglgdnieniem warunkow sprzedazy, a takze
moze zakaza¢ wprowadzania do obrotu w takim handlu okreslonych
rodzajow artykulow — dla zapewnienia zdrowia lub zycia cztowieka.

74.

89/397/EEC
93/99/EEC

Art. 26

1. Nadzor nad przestrzeganiem ustawy i przepisow na jej podstawie
wydanych oraz nad wykonywaniem urzgdowej kontroli Zywnosci
sprawuje minister wilasciwy do spraw zdrowia, ktory dziala w
porozumieniu z ministrem wlasciwym do spraw rolnictwa, z zastrze-
Zeniem ust. 2.

2. Nadzor nad przestrzeganiem ustawy i przepisOw na jej podstawie
wydanych oraz nad wykonywaniem urzgdowej kontroli Zywnosci w
zakresie, o ktorym mowa w ust. 5, sprawuje minister wlasciwy do spraw
rolnictwa dziatajac w porozumieniu z ministrem wlasciwym do spraw
zdrowia.

75.

Art. 26

3. Nadzor nad zdrowotna jakoscia srodkow spozywczych, uzywek,
substancji dodatkowych dozwolonych, innych dodatkéw do $rodkow
spozywczych i uzywek oraz nad przestrzeganiem warunkdéw sanitarnych w
produkcji i obrocie tymi artykutami sprawuja, z zastrzezeniem w ust. 5,
organy Inspekcji Sanitarne;j.

4. Nadzor nad jakoScia zdrowotna srodkoéw spozywczych, uzywek,
substancji dodatkowych dozwolonych, innych dodatkow do s$rodkéw
spozywczych i uzywek przywozonych z zagranicy sprawuja, z
zastrzezeniem ust. 5, organy Inspekcji Sanitarne;j.

76.

Art. 26 ust. 5

Organy Inspekcji Weterynaryjnej, w zakresie ustalonym w ust. 3,
sprawuja nadzér nad:
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a) miejscami uboju i rozbioru migsa, zakladami przetworstwa migsa,
zaktadami uboju i przetworstwa krolikow, nutrii, dziczyzny i drobiu oraz
zwierzat fownych fermowych, a takze wszystkich ubocznych artykutow
ubojowych,

b) punktami skupu i zaktadami przetworstwa migsa zwierzat townych

c) zaktadami jajczarskimi, przetworstwem jaj, ryb i innych zwierzat
wodnych oraz migczakow,

d) zdrowotnymi warunkami jako$ci mleka i jego przetwordow, warunkami
sanitarnymi produkcji mleka i jego przetwarzania oraz wymaganiami
sanitarnymi przy przewozie mleka,

e) chtodniami  skltadowymi  przechowujacymi  $rodki  spozywcze
pochodzenia zwierzgcego,

f) produkcja lodéw zawierajacych w swoim sktadzie mleko w zaktadach
objetych nadzorem organéw Inspekcji Weterynaryjnej, zakladach
zajmujacych si¢ pozyskiwaniem, transportem, przetworstwem mleka i
przetworéw mlecznych oraz w zaktadach specjalizujacych si¢ wytacznie
w produkcji lodow w zakresie dotyczacym lodow zawierajacych w swoim
sktadzie mleko — przeznaczonych na eksport,

g) targowiskowa sprzedaza migsa w miejscach wyznaczonych,

h) przywozem z zagranicy S$rodkéw spozywczych pochodzenia
ZWIierzecego.

77.

89/397/EEC
93/99/EEC

Art. 26

6. Jezeli srodki spozywcze pochodzenia zwierzgcego sa produkowane Iub
przechowywane w zakladzie produkujacym inne s$rodki spozywcze,
nadzor nad ich zdrowotna jako$cia moze by¢ powierzony organowi
Inspekeji Weterynaryjnej lub organowi Inspekcji Sanitarnej na podstawie
uzgodnien migdzy tymi organami.

7. Sprawujac nadzor, o ktéorym mowa w ust. 3, ust. 5 pkt 1-7 i ust. 6,
wlasciwe organy Inspekcji Sanitarnej lub Inspekcji Weterynaryjnej sa
obowigzane przeprowadza¢ kontrole bez wczesniejszego uprzedzania
kontrolowanego podmiotu o terminie i zakresie kontroli.

8. Przebieg kontroli oraz innych czynnosci przeprowadzanych przez
organy Inspekcji Sanitarnej oraz organy Inspekcji Weterynaryjnej
dokumentuje si¢ w  protokole, podpisywanym przez osobg
przeprowadzajaca kontrolg lub inng czynno$¢ w ramach nadzoru oraz
osobg reprezentujaca przedsigbiorcg, ktorego dziatalno§¢  jest
kontrolowana. O odmowie podpisania protokotu przez t¢ osobg nalezy
uczyni¢ wzmiank¢ w protokole. Osoba ta moze zlozy¢ do protokotu
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wyjasnienia o przyczynach odmowy jego podpisania.

78.

89/397/EEC

Art. 27

1. Wiasciwe organy Inspekcji Sanitarnej réwnoczes$nie z kontrola celng
oraz w miejscu tej kontroli przeprowadzaja:

a) kontrolg jako$ci zdrowotnej — przywozonych z zagranicy — $rodkow
spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych, innych
dodatkéw do srodkow spozywcezych i uzywek,

b) kontrole przydatnosci do produkcji — przywozonych z zagranicy —
substancji pomagajacych w przetwarzaniu $rodkdw spozywczych i
uzywek, przeznaczonych do produkcji tych artykutow

-z zastrzezeniem ust. 2.

2. W przypadku koniecznosci wykonania badan laboratoryjnych artykuly,
o ktérych mowa w ust. 1, moga by¢:

a) po pobraniu przez organ Inspekcji Sanitarnej probek — za zgoda organu
celnego — sktadowane w miejscach i na warunkach okre$lonych w decyzji
do czasu uzyskania wynikéw badan albo

b) skicrowane do miejsca przeznaczenia 1 poddane badaniom
laboratoryjnym przez wlasciwy miejscowo organ Inspekcji Sanitarne;j.

3. W wyniku przeprowadzonej kontroli wlasciwy organ Inspekcji
Sanitarnej wydaje:

a) $wiadectwo o braku zastrzezen do jakosci zdrowotnej artykutow, o
ktorych mowa w ust. 1 pkt 1,

b) $wiadectwo o przydatno$ci do produkcji substancji pomagajacych w
przetwarzaniu srodkow spozywczych i uzywek.

4. W przypadku stwierdzenia, ze artykutly, o ktérych mowa w ust. 1, nie
odpowiadaja  obowigzujacym warunkom ustalonym ze wzgledu na
ochrong zdrowia lub zycia cztowieka, organ Inspekcji Sanitarnej wydaje
decyzj¢ o zakazie wprowadzania do obrotu w kraju oraz — w zaleznosci
od wynikow badan — decyzjg nakazujaca wywoz badanej partii artykutow
za granicg albo ich zniszczenie.

5. W przypadku, o ktérym mowa w ust. 4, organ Inspekcji Sanitarnej
powiadamia organ wlasciwy w zakresie urzedowej kontroli Zywnosci
kraju, z ktérego pochodza te artykuty.

6. Minister wlasciwy do spraw zdrowia okresli, w drodze rozporzadzenia,
warunki i zakres przeprowadzania kontroli, o ktérych mowa w ust. 1,
wskazania dotyczace czgstotliwos$ci wykonywania badan laboratoryjnych,
rodzaje badan laboratoryjnych oraz wzory $§wiadectw, o ktorych mowa w
ust. 3, majac na wzgledzie zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci.

79.

89/397/EEC

Art. 28 ust. 1

Ocena jako$ci zdrowotnej $srodkow spozywczych, uzywek, substancji
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93/99/EEC dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkow do $rodkow
spozywczych i uzywek oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z tymi artykutami moze by¢ potwierdzona $wiadectwem jakosci
zdrowotnej wedlug wzoru, o ktérym mowa w art. 27 ust. 6 oraz
poprzedzona przeprowadzeniem badan laboratoryjnych w zakresie
urzedowej kontroli Zywnosci.

80. | 89/397/EEC Art. 7 Art. 28 ust. 2 | Badania laboratoryjne, o ktorych mowa w ust. 1, wykonuja wytypowane
93/99/EEC przez ministra wlasciwego do spraw zdrowia akredytowane laboratoria

lub referencyjne laboratoria upowaznione przez Gloéwnego Inspektora
Sanitarnego.

81.|89/397/EEC Art.29 ust. 1 | Organom sprawujacym nadzor na podstawie art. 26 przystuguje prawo:

93/99/EEC a) badania procesow technologicznych i receptur w zakresie niezbgdnym
dla ochrony zdrowia i zycia cztowieka ,
b) przegladania ksiag i innych dokumentow kontrolowanego zaktadu,
jezeli okaze sig to konieczne do wyjasnienia sprawy,
c) podejmowania innych dzialan okre$lonych w niniejszej ustawie lub w
przepisach wydanych na jej podstawie oraz w innych ustawach i
przepisach wydanych na ich podstawie.

82. | Biata Ksigga Art. 29 ust. 2 | Organy sprawujace nadzor na podstawie art. 26, w przypadku powzigcia
Bezpieczenstwa uzasadnionego podejrzenia szkodliwosci srodkoéw spozywezych, uzywek i
Zywnosci substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu, substancji dodatkowych
Komunikat dozwolonych i innych dodatkéw do $rodkdow spozywczych i uzywek, w
Komisji razie braku wiarygodnych dowodéw naukowych potwierdzajacych
Europejskiej w nieszkodliwo$¢ tych artykulow moga podejmowa¢ wczesne i
sprawie zasady proporcjonalne do zagrozenia czynno$ci zapobiegawcze majace na celu
ostroznosci ochrong zdrowia lub zycia czlowieka zgodnie z zasada ostroznosci.
(marzec 2000)

83.193/43/EEC Art. 30 1. Organ sprawujacy nadzor na podstawie art. 26 w razie stwierdzenia

uchybien zagrazajacych zdrowiu lub zyciu cztowieka, okresla termin
usunigcia tych uchybien, a w przypadku ich nieusunigcia moze wydaé
decyzjg o unieruchomieniu zaktadu lub jego czgsci na okreslony czas
niezbgdny do usunigcia uchybien.

2. Organ okreSlony w ust. 1 moze wyda¢ decyzje¢ o niezwlocznym
unieruchomieniu zaktadu lub jego czgséci, jezeli zwloka w usunigciu
uchybien moze stanowi¢ bezposrednie niebezpieczenstwo dla zdrowia lub
zycia cztowieka .

3. Decyzje, o ktorych mowa w ust. 1 1 2, sa wydawane po zasiggnig¢ciu
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opinii wlasciwego inspektora pracy, jezeli stwierdzone uchybienia moga
stanowi¢ réwnoczesnie naruszenie przepisdw dotyczacych bezpieczenstwa
i higieny pracy.

84.

93/43/EEC

Art. 31

Organ sprawujacy nadzor na podstawie art. 26, w razie stwierdzenia, ze
srodek spozywczy, uzywka, substancja dodatkowa dozwolona lub inny
dodatek do $rodka spozywczego i uzywki nie odpowiada obowiazujacym
zdrowotnym warunkom jakosci, a substancja pomagajaca w przetwarzaniu
jest nieprzydatna do produkcji srodkoéw spozywcezych Iub uzywek — moze
zakaza¢ produkcji lub wprowadzania do obrotu tego artykutu lub tez — w
zaleznosci od rodzaju stwierdzonych uchybien:

a) moze zezwolié na inne jego wykorzystanie z zachowaniem
okreslonych warunkéw lub na zuzycie go w innym okreslonym celu lub

b) moze nakaza¢ zniszczenie go, jezeli zostanie stwierdzone, ze
wykorzystanie tego artykutu mogloby spowodowa¢ niebezpieczenstwo
dla zdrowia lub zycia cztowieka.

85.

89/397/EEC
93/99/EEC,
92/59/EEC

Art.4-9

Art. 32 ust. 1

Minister wilasciwy do spraw zdrowia, a w odniesieniu do S$rodkéw
spozywczych pochodzenia zwierzecego minister wilasciwy do spraw
rolnictwa — kazdy w swoim zakresie dzialania — w porozumieniu, okresla,
w drodze rozporzadzen:

a) szczegotowy sposob i tryb przeprowadzania urzedowej kontroli
zywno$ci w toku produkcji i obrotu, uwzgledniajac zakres czynnosci
kontrolnych, obejmujacych: pobieranie i analizy probek, kontrolg higieny
personelu, kontrol¢ dokumentacji oraz kontrol¢ obowiazujacych w
zaktadzie wewngtrznych systemow kontroli jakoSci zdrowotnej i prze-
strzegania higieny, z uwzglgdnieniem systemu HACCP oraz koniecznosci
zapewnienia wlasciwej jakosci zdrowotnej zywnosci,

b) sposob i tryb postgpowania organdéw sprawujacych nadzoér nad jakoscia
zdrowotna zywnosci i zywienia, w przypadku podejrzenia lub stwierdzenia
niewlasciwej jakosci zdrowotnej $rodkéw spozywcezych, uzywek, substancji
dodatkowych dozwolonych i innych dodatkéw do $rodkéw spozywczych i
uzywek, z uwzglednieniem trybu zabezpieczania tych artykulow i uprawnien, o
ktorych mowa w art. 26 129, a takze dokumentowania wykonania decyzji, o
ktorych mowa w art. 31.

86.

Art. 32 ust. 2

Minister wlasciwy do spraw zdrowia oraz minister wlasciwy do spraw
rolnictwa okresla, w drodze rozporzadzenia, szczegétlowe warunki i
sposOb wspotdziatania w zakresie sprawowania nadzoru organdéw
Inspekcji Sanitarnej z organami Inspekcji Weterynaryjnej, majac na
uwadze potrzebg zapewnienia sprawnego nadzoru nad przestrzeganiem
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warunkow zdrowotnych zywnosci i zywienia z uwzglednieniem art. 26.
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Przedstawiam uzasadnienie dostosowawczego charaktery projektu ustawy
o dostosowaniu de prawa Unii Europejskiej ustawy o zmianie ustawy o
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UZASADNIENIE
DOSTOSOWAWCZEGO CHARAKTERU
USTAWY O O WARUNKACH ZDROWOTNYCH ZYWNOSCI I ZYWIENIA

Celem projektowanej ustawy o warunkach zdrowotnych zywnosci i Zywienia jest do-
stosowanie prawa polskiego do prawa Unii Europejskiej w zakresie warunkow jakie powinna
spetnia¢ zywnos$¢, poczawszy od etapu produkceji do momentu nabycia jej przez konsumenta,
ze wzgledu na potrzebe zapewnienia ochrony zdrowia lub zycia czlowieka.

Projekt okresla warunki produkcji srodkdéw spozywczych i uzywek oraz warunki ob-
rotu tymi artykutami, wymagania dotyczace migdzy innymi urzadzen aparatow, sprzetu, na-
rzgdzi, ktore stykajq si¢ w produkcji lub obrocie ze srodkami spozywczymi, uzywkami, sub-
stancjami pomagajacymi w ich przetwarzaniu, substancjami dodatkowymi i dozwolonymi
oraz innymi dodatkami do §rodkow spozywczych 1 uzywek.

Powyzszy projekt wraz z aktami wykonawczymi stanowi pierwsza tak kompleksowa
regulacje, bedaca podstawowym krokiem w procesie dostosowawczym w obszarze warunkow
zdrowotnych zywnosci 1 zywienia.

Projektowana ustawa dotyczy trzech najwazniejszych aspektoéw zwiazanych z pro-
blematyka zywnos$ciowa:

- wymagan higieniczno-sanitarnych zywnosci,
- wartosci odzywczej produktow zywnosciowych,
- bezpieczenstwa zywnosci.

W zwiazku z tym mozna stwierdzi¢ ze bgdzie ona stanowila bardzo wazny element w re-
alizacji polityki zdrowotnej panstwa.

Zamierzeniem projektodawcy jest dokonanie transpozycji 75 aktow prawa wspolnotowe-
go. Cel ten w duzym stopniu zostanie zrealizowany poprzez wydanie aktow wykonawczych.
Akty wykonawcze o podstawowym znaczeniu zostaty zalaczone do projektu ustawy.

Nalezy podkresli¢, ze projekt ustawy zawiera rozbudowany slowniczek ustawowy (art. 2
ust. 1). Dzigki temu wprowadzono szereg termindéw kluczowych dla rozwiazan europejskiego
prawa zywno$ciowego.

W szczegolnosci zdefiniowano nastgpujace pojecia:
1. $rodki spozywcze, wraz z wyraznym wylaczeniem artykulow, ktére sa przeznaczone do

zapobiegania, leczenia lub rozpoznawania chordb i w mysl obowiazujacych przepiséw zostaty

25



uznane za $rodki farmaceutyczne lub artykuty sanitarne (art. 35 projektu ustawy), zgodnie z
dyrektywa 89/662/EWG oraz 65/65 EWG (wylaczenie produktéw medycznych).

2. substancje dodatkowe (definicja dostosowana do dyrektywy 89/107/EWG ujednolicajacej
przepisy panstw cztonkowskich w zakresie substancji dodatkowych do zywnosci, dopuszczo-
nych do stosowania w §rodkach spozywczych, przeznaczonych do spozycia przez ludzi z po-
prawka)

3. zanieczyszczenia w zywnosci (315/93/EWG)

4. produkcja srodkéw spozywezych (93/43/EWG 1 89/397/EWGQG)

5. obroét srodkami spozywczymi (93/43/EWG 1 89/397/EWG)

6. srodek spozywczy specjalnego zywieniowego przeznaczenia (89/398/EWG 199/41/ WE).

7. srodek spozywczy o niewtasciwej jakosci zdrowotnej (93/43/EWG)

8. srodek spozywcezy szkodliwy dla zdrowia (93/43/EWQG)

9. srodek spozywczy zepsuty (93/43/EWG)

10. srodek spozywczy sfatszowany (93/43/EWG)

11. system Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP)

(93/43/EWG)

12. nowe $rodki spozywcze lub uzywki badz ich sktadniki (rozporzadzenie Parlamentu i Rady
258/97/WE)

13. bezpieczenstwo zywnoéci stosownie do Biatej Ksiegi Bezpieczenstwa Zywnosci , styczeh
2000, COM/1999, 719 final)

14. urzedowa kontrola zywnosci (89/397/EWG).

Projektowana ustawa dotyczy takze problematyki nadzoru (Rozdziat 2 projektu usta-
wy). Rozdzielono kompetencje Inspekcji Sanitarnej i Weterynaryjnej, co ma znaczenie ze
wzgledu na zsynchronizowanie projektu ustawy z przepisami projektu ustawy dostosowujacej
przepisy weterynaryjne do prawa wspdlnotowego. Przepisy projektu regulujace nadzor, z po-
dziatem na nadzor zwierzchni nad przestrzeganiem ustawy i1 nadzor nad zdrowotna jako$cia
srodkow spozywczych 1 uzywek oraz nad przestrzeganiem warunkéw sanitarnych w produkcji
1 obrocie tymi artykulami w sposob szczegdtowy nawiazuja do przepisoOw prawa wspdlnoto-

wego w zakresie urzegdowej kontroli, w tym zasad przeprowadzania badan laboratoryjnych.
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Na organy sprawujace nadzor zostaty nalozone, zgodnie z Biala Ksigga Bezpieczen-
stwa Zywnosci, obowiazki wprowadzenia dziatan wyprzedzajacych, zgodnie z zasada ostroz-
nosci (art. 26. ust. 2), (Komunikat Komisji w sprawie zasady ostrozno$ci, COM 2000 (1)).

Poza terminologia i przedstawionymi wyzej dostosowaniami, z przepisami Unii Euro-
pejskiej zgodne sa rowniez wiodace zasady zwigzane z wprowadzaniem do obrotu i do pro-
dukcji $§rodkéw spozywczych (zawarte w art. 3 1 4, 7 projektu ustawy), oraz rozwiazania o
charakterze szczegdétowym i technicznym, np. dotyczace informacji na jednostkowych opa-
kowaniach srodkow spozywczych (art. 16 projektu).

W sposdb nowy uregulowano kwestie napromieniowania promieniowaniem jonizuja-
cym $rodkéw spozywcezych (art. 8 projektu, stosownie do dyrektywy 1999/2/WE) oraz spra-
we produktow pochodzenia zwierzecego, od zwierzat, ktérym podawano $rodki hormonalne
(art. 6 projektu ustawy; dyrektywy: 77/99 EWG, 92/5/EWG, 92/116/EWG, 92/118/EWG i
95/68/WE).

Stosownie do dyrektywy o higienie sprecyzowane zostaly zasady dotyczace warun-
kéw produkeji, odpowiedniego stanu zdrowia i kwalifikacji oséb bioracych udziat w pro-
dukcji srodkow spozywcezych. (93 /43/EWGQG).

Podobnie nastgpita harmonizacja przepisow dotyczacych znakowania zywnoS$ci
(79/112/EWQG), jak réwniez materialdw wprowadzanych do obrotu, przeznaczonych do kon-
taktu ze Srodkami spozywczymi, uzywkami lub substancjami dodatkowymi, dozwolonymi (
89/109/EWG).

Bardzo istotng kwestia, do tej pory nie uregulowana w ustawie o warunkach zdrowot-
nych zywnosci 1 zywienia, jest odpowiedzialno$¢ za produkt. Projektodawca przyjat jedno-
znaczng zasade¢ odpowiedzialnosci za produkt producenta wprowadzajacego produkt do ob-
rotu. Producent moze si¢ od niej uwolni¢ jedynie przez wykazanie, ze za jako$¢ zdrowotna
odpowiada podmiot wprowadzajacy do obrotu (art. 19 projektu ustawy). Jest to norma zgodna
z dyrektywa 85/374/EEC o odpowiedzialnosci za produkt.

Zgodnie z stanowiskiem negocjacyjnym w obszarze ,,Swobodny przeplyw towarow”
transpozycja cato$ci acquis miata nastapi¢ poprzez znowelizowanie w 1999r. obecnie obo-
wiazujacej ustawy. Wdrozenie rozwiazan unijnych ma nastapi¢ w okresie 2000 - 2002r.

Tylko trzy przepisy projektowanej ustawy (art. 13, 14 1 25), z wyjatkiem przepisoOw

karnych i kofcowych, nie implementuja bezposrednio prawa wspdlnotowego Jednakze ze
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wzgledu na to, ze omawiany projekt ustawy stanowi niewatpliwie regulacj¢ kompleksowa, sa
one niezbedne zapewniajac spdjnos¢ catego projektu.

Artykut 13 projektu ustawy dotyczy pozwolen wydawanych w niektorych przypadkach
przez Gtownego Inspektora Sanitarnego. Artykut 14 projektu ustawy reguluje kwestie zwia-
zane z produkcja, skupem, przetwoérstwem i wprowadzaniem do obrotu grzybow jadalnych.
Natomiast artykut 25 projektu ustawy okresla warunki na jakich moze odbywac si¢ handel
okrezny (obwozny) srodkami spozywczymi i uzywkami

Konkludujac nalezy stwierdzi¢, ze cato$¢ projektu ustawy powinna by¢ uznana za do-
stosowujaca prawo polskie do prawa wspolnotowego.

Trzeba podkresli¢, ze projekt ustawy o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia
poprzez wbudowanie do systemu prawa polskiego nowych pojg¢ i instytucji, zgodnych ze
wspdlnotowym prawem zywnosciowym jest niezbedny w procesie harmonizacji polskiego

prawa w tej dziedzinie z prawem Unii Europejskie;.
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Opinia o zgodnosci projektu ustawy o zmianie ustawy o warunkach zdrowotnych
zywno$ci i Zywienia oraz niektorych innych ustaw z prawem Unii Europejskiej,
wyrazona na podstawie art. 2 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 8 sierpnia 1996 r. o Komitecie
Integracji Europejskiej (Dz. U. Nr 106, poz. 494) przez Sekretarza Komitetu Integracji
Furopejskiej, Ministra Jacka Saryusz-Wolskiego, dzialajjcego z upowazinienia
Przewodniczacego Komitetn Integracji Europejskiej.

W zwiazku z przedstawionym projektem ustawy (RM — 10 — 104 — 00)), pozwalam sobie
wyrazi¢ nastepujaca opinig:

L Celem projektowanej ustawy jest stworzenie ustawowych pedstaw dla dostosowania
obowiazujacych przepiséw w zakresie warunkéw zdrowotnych zywnoéci i zywienia do

przepisoéw prawa UE.

IL Opiniowany projekt ustawy odnosi sie¢ do materii objgtej zakresem prawa Unii
Europejskiej i wymaga dokonania analizy pod katem zgodnosci postanowien projektu z
przepisami tego prawa. W szczegélnosei projekt ten nalezy przeanalizowac pod katem

zgodnodci z przepisami regulujacymi problematyke:

a) zawartogci substancji dodatkowych dozwolonych i zanieczyszczen
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Wspélnotowe akty prawne dotyczace tej dziedziny obejmuja nastepujace akty o

charakterze ramowyrm:

- Dyrektywe Rady nr 89/107/EWG z 21 grudnia 1983 r. © ujednolicaniu tresci
przepisow prawa panstw cztonkowskich w  zakresie dodatkéw do Zywnosct
dopuszczonych do stosowania w artykulach spozywezych przeznaczonych dla ludzi,

- Dyrektywe Parlamentu Europejskiego i Rady 94/34/WE z dnia 30 czerwca 1994 1.
zmieniajaca Dyrektywe Rady nr 89/107T/EWG,

- Dyrektywe Rady 88/388/EWG z dnia 22 czerwca 1988 r. dotyczaca przepiséw
prawnych Pafistw Cztonkowskich w sprawie aromatow stosowanych w zywnosci t W

materiatach zrédtowych przeznaczonych do produkcji zywnosci,

- Rozporzadzenie Rady nr 315/93 z dnia 8 lutego 1993 r. ustanawiajace procedury

Wspolnoty dotyczace zanieczyszczen w Zywnosci,
oraz szereg aktow szczegdtowych:

- Decyzjg Parlamentu Europejskiego i Rady 292/97/WE z dnia 19 grudnia 1996 r. w
sprawie utrzymania krajowych przepisow zabraniajacych stosowania niektorych

substancji dodatkowych w produkcji niektérych specyficznych srodkow spozywczych,

- Decyzj¢ Komisji 80/1073/EWG z dnia 24 pazdziernika 1980 T ustalajaca
specyficzne kryteria czystodci dla emulgatoréw, stabilizatorow, zagestnikow 1

substancji zelujacych przeznaczonych do uzycia w artykutach spozywczych,

- Dyrektywg Komisji 92/A/EWG z dnia 10 lutego 1992 r, zmieniajaca Dyrektywe
Rady nr 78/663/EWG, ustanawiajaca specyficzne kryteria czystosci dla $rodkow
emulgujacych stabilizujacych, zageszezajacych 1 zelujacych, mogacych mie¢
zastosowanie w artykutach spozywezych, '

- Dyrektywe Komisji 81/712EWG z dnia 28 lipca 1981 1. ustalajaca jednakowe

kryteria apalizy w celu weryfikacji kryteriow czystosci niektorych substancjl
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- Dyrektywe Parlamentu Europejskiego i Rady 94/35/WE z dnia 30 czerwca 1994 r. o
substancjach stodzacych przeznaczonych do stosowania do $rodkéw spozywezych, z

poprawkami wprowadzonymi przez Dyrektywe 56/83,

-Dyrektywe Komisji 91/71/EWG z dnia 16 stycznia 1991 r. w sprawie zblizania
przepisdw prawnych panstw cztonkowskich w dziedzinie aromatéw przeznaczenych
do wykorzystania w artykutach Zywnos§ciowych oraz podstawowych surowcéw do

produkcji aromatdw,

- Decyzje Rady 88/389%/EWG z dnia 22 czerwca 1988 r. dotyczaca ustanowienia przez

Komisje wykazu surowcdw i substancji stosowanych do produkcji aromatow,

- Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady 2232/96/WE z dnia 28
pazdziernika 1996 r. ustalajace procedurg Wspdlnoty dla substancji aromatyzujacych

stosowanych lub przeznaczonych do stosowania w lub na §rodki spozywcze,

Decyzje Komisji 1999/217/WE z dnia 23 lutego 1999 r. przyjmujaca rejestr

substancji aromatycznych stosowanych w/lub na srodkach spozywezych,

b) znakowania zywno$ci
Ogdlne przepisy w tej dziedzinie obejmuja;
i) zasady znakowania zywnosci i reklamy ze wzgledu na ochrong konsumenta,

ktére reguluje :

- Dyrektywa Rady 79/112/EWG z dnia 18 grudnia 1978 r. o zblizeniu Panstw
Cztonkowskich odnoszacego sie do znmakowania, prezentacji oraz reklamowania

srodkdw spozywcezych,

-Dyrektywa Komisji 1999/10/WE z dnia 8 marca 1999 r. w sprawie odstepstw od
ustalef art. 7 Dyrektywy Rady 79/112/EWG dotyczacej znakowania, prezentacjl oraz

reklamowania srodkdw spozywezych,
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1) znakowanie partit towaru, ktére reguluje dyrektywa Rady 89/396/EWG z dnia
14 czerwca 1989 r. dot. wskazowek i oznaczen identyfikacyjnych przynaleznosci
do serii artykutow,

11} znakowanie zywnosci ¢ szczegdlnych wymogach zywieniowych, ktére reguluje
dyrektywa Rady 90/496/EWG z dmia 24 wrze$nia 1990 r. o oznakowaniu
wartosci odzywcze) artykutéw spozywezych,

¢} Zasad higieny w produkcji ZywnoSci ; .

w tym zakresie wiaseiwa jest dyrektywa Rady 93/43/EWG z dnia 14 czerwca 1993 . dot.
higieny artykuiéw spozywczych oraz dyrektywa Rady 96/3 WE z dnia 26 stycznia 1996
r. przyznajaca odstepstwa od okreslonych postanowien Dyrektywy Rady93/43 /EWG w
sprawie higieny Srodkdw spozywezych w odniesieniu do transportu morskiego ptynnych

olejow 1 thuszczow luzem,

d) kontroli prawidlowosci proceséw produkeyjnych ze wzgledu na jakos¢ zywnosci

oraz przestrzeganie zasad higieny :

- Dyrektywa Rady 89/397/EWG z dnia 14 czerwca 1989 r. dot. urzgdowej kontroli
artykutow spozywczych oraz

- Dyrektywa Rady 93/99/EWG z dnia 1993 r. o dodatkowych wymaganiach
dotyczacych urzedowe) kontroli srodkdw spozywezych

¢) wymagan dla Zywnosci napromieniowanej

- Dyrektywa Parlamentu Europejskiego 1 Rady 1999/2/WE z dnia 22 lutego 1999 r. w

sprawie wspolnotowej listy zywnosci i skladnikéw zywnodciowych poddawanych

promieniowaniu jonizujacemu,

*x
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- Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 1999/3/WE z dnia 22 lutego 1999 r. w
sprawie wspolnotowej listy zywnosdci i skiadnikow zywno$ciowych poddawanych

promieniowaniu jonizujacemu,

f) wymagan dla Zywnosci o specjalnym Zywieniowym przeznaczeniu :

- Dyrektywa Rady 89/398/EWG z dnia 3 maja 1989 r. w sprawie zblizenia przepisow
prawnych Panstw Czlonkowskich odnoszacych sig do zywnosci przeznaczonej do diet
szczegoinych,

Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 96/84/EWG z 19 grudnia 1996 r.
zmieniajaca Dyrektywe 89/398/EWG,

-Dyrektywa 1999/41/WE z dnia 7 czerwca 1999 r. nowelizujaca Dyrektywe 89/398/

- Dyrektywa 96/8/WE z 26.02.1996 r. 0 zywnoéci przeznaczonej do uzycia w dietach

o ograniczonej wartoéci energetycznej w celu redukcji masy clala

- Dyrektywa Komisji 1999/S0/WE z dnia 25 maja 1999 r. nowelizujaca Dyrektywg
91/321 o mleku poczatkowym i mieku nastgpnym,
-Dyrektywa Komisji 1999/50/WE z dnia 25 maja 1999 r. nowelizujaca Dyrektywe
91/321 o mleku poczatkowym i mieku nastgpnym,

- Dyrektywa 92/S2/EWG z 18.06.1992 1. dot. formuty dzieciecej i formut pokrewnych

na eksport do krajow trzecich

- Dyrektywa Komisji 96/5/WE z 16.02.1996 ¢ dot. przetworzonej zywnosci na bazie
zboza z przeznaczeniem dia niemowlat i matych dzieci,
-Dyrektywa Komisji 1999/3%/WE z dnia 6 maja 1999 r. nowelizujaca Dyrektywe

96/5/WE o zywnosci przetworzonej ze zbdz 1 zywnoéci dia niemowlat i matych dziect

- Dyrektywa Komisji 1999/21/WE z 25 marca 1999 r, Dot. Zywnodcl o specjalnym

medycznym przeznaczeniy,
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g) wymagan dotyczacych materialéw i wyrobéw wchodzacych w kontakt z
Zywnoscia :

- Dyrektywa Rady 89/109/EWG z dnia 21 grudnia 1989 r. dotyczaca zblizenia
przepisdw prawnych panstw czlonkowskich odnoszacych sig do materiatéw i

artykutéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

h) wymagan dotyczacych produkcji i wprowadzania de obrotu nowych produktéw
spozywezych :

- Rozporzadzenie Partamentu Europejskiego i Rady 258/97 z dnia 27 stycznia 1997 r.

dotyczace nowej Zywnosci i skfadnikdw nowej zywnosci,

- Dyrektywa Rady 90/220/EWG z dnia 23 kwietnia 1990 r. w sprawie zamierzonego

uwalniania do §rodowiska genetycznie zmodyfikowanych organizmoéw,

- Dyrektywa Komisji 97/35/WE z dnia 18 czerwca 1997 r. adoptujaca do postgpu
technicznego po raz drugi dyrektywe Rady 90/220/EWG w sprawie zamierzonego

uwalniania do érodowiska genetycznie zmodyfikowanych organizmow,

Odnosnie zasad kontroli jako$ci Zywnoéci i przestrzegania zasad higieny, podstawowy w
tej materit wspolnotowy akt prawny, Dyrektywa Rady 89/397 dotyczaca urzgdowe;
kontroli Zywnosci, wprowadza dyspozycje zapobiegajace ryzyku w dziedzinie zdrowia
publicznego Iub oszustwom w prezentowaniu i znakowaniu zywnosci. Kontrola
obejmuje wszystkie etapy produkcji, importu, przetwarzania, przechowywania,
dystrybucji i handlu. Kontrola moze byé przeprowadzona bez uprzedniego
powiadomienia. Akt ten okre$la réwniez metody kontroli. Przewiduje tez wspolpracg
funkcjonariuszy Komisji z wiadzami krajéw cztonkowskich w wykonywaniu kontfoli

Zywnoscl,

Projekt ustawy uwzglednia postanowienia przepisow wspolnotowych w tym zakresie,
Art. 2, ust. 1, pkt 18 wprowadza definicje urzedowej kontroli zywnosci, ktéra jest

odzwierciedleniem przepisdw zawartych w art. 1 dyrektywy 89/397. Uzupetnia réwniez
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postanowienia ustawy dotyczace nadzoru: przewiduje mozliwosé przeprowadzenia
kontroli bez uprzedzenia kontrolowanego podmiotu (art. 24 ust.6) , a takze okreéla
sposéb dokumentowania wynikéw kontroli (art. 24 ust. 7). Art. 25 reguluje z kolei
kwestie laboratoridw przeprowadzajacych badania w zakresie urzedowej kontroli
zywnosci, co zgodne jest z art. 15 ww, dyrektywy. Natomiast szczegdly zwiazane z
pobieraniem probek i metodami analitycznymi stosowanymi w trakcie urzedowe]

kontroli zostang okreslone przez ministra wiasciwego do spraw zdrowia w drodze

rozporzadzenia.

Istotna propozycja zmian jest wprowadzenie obowiazujacej w Unii Europejskiej zasady
ostroznosci, ktéra upowaznia organy sprawujace kontrolg, w przypadku uzasadnionego
podejrzenia szkodliwosei Srodkéw spozywezych, do powzigcia natychmiastowych i
proporcjonalnych do zagrozenia srodkow w celu ochrony zdrowia 1 zycia cztowieka (art.
26 ust. 2).

Nalezy uznaé, ze pena implementacja przepisdw Dyrektywy 89/397 nastapi z chwily
wydania przez ministra wiasciwego do spraw zdrowia rozporzadzenia okresiajacego
szczegdlowy sposdb 1 tryb przeprowadzania kontroli, postgpowania organéw
sprawujacych nadzér nad jakoscia zdrowotng Zywnosci oraz z chwila wydania przez
ministréw wiasciwych do spraw zdrowia i rolnictwa rozporzadzenia dotyczacego
whasciwosci 1 sposobu wspbidziatania organéw Inspekcji Sanitarnej i organéw Inspekcji

Weterynaryjnej w tym zakresie.

Przepisy prawa Unii Europejskie dotyczace znakowania zywnosci obejmuja szereg
dyrektyw, ktore w szczegdlowy sposdb reguluja zasady umieszczania informacji na
etykietach, znakow towarowych, oznaczen ceny, wartosci zywieniowych, przynalezno sci
do okreélonej partii towaru. Delegacje zawarte w art. 16 projektowanej ustawy prowadzi
do wniosku, ze rozporzadzenie wydane na tej podstaWie przez ministra wiasciwego do
spraw rolnictwa w porozumieniu z ministrem wiasciwym do spraw zdrowia zapewni
pelng implementacjg przepiséw prawa UE w zakresie znakowania $rodkdw spozywczych

{ uzywek oraz substancji dodatkowych dozwolonych.

Projelt ustawy definiuje pojecia zwiazane z zawartodciq substancji dodatkowych
znajdujacych si w artykulach zywnodciowych. Art.} ust. 2 i 3 zawiera definicje
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_substancji dodatkowych dozwolonych” oraz substancj pomagajacych w
przetwarzaniu”, ktére odpowiadajg definicjom zawartym w dyrektywie 89/107/EWG. Z
kolet art, 2 ust. 1 definiuje w sposéb zgodny z przepisami Rozporzadzenia Rady Nr
315/93 pojecie ,zanieczyszczenia”. Jednoczesnie wszystkie szczegdly dotyczace ww.
substancji oraz innych dodatkéw do zywnosci i uzywek , jak przewiduje delegacja
zawarta w art. 4, zostana okreslone w rozporzadzeniach wydanych przez ministra
wiasciwego do spraw zdrowia.

Ogolne uregulowania prawne Unii Europejskiej dotyczace zasad higieny w produkeii i
obrocie produktéw spozywezych zostaly zawarte w dyrektywie 93/43/EWG. Projekt
ustawy reguluje szereg kwestii wehodzacych w zakres tej dyrektywy. Przede wszystkim
w art. 18 zostaty sformuiowane podstawowe wyfnagania dotyczace jakosci zdrowotne
srodkow spozywezych, odnoszace si¢ do pomieszczen, urzadzen oraz osob bioracych
udziat w produkcji lub obrocie, a takze zostat okreslony, wobec podejmujacych
produkcje lub obrét, wymog uzyskania od wiadciwego organu Inspekcii Sanitarne;
dokumentu  za§wiadczajacego o spelnieniu wymagan odnoénie higieny 1 jakosci

zdrowotnej produkowanych lub wprowadzanych do obrotu srodkow spoZyWCZyCh.

Zdefiniowany zostal system Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow Kentroli
(HACCP), a takze pojecie ,bezpieczefstwa zywnosci”. Ponadto projekt wprowadza
definicje: , produkcii srodkéw spozywezych” , ,,obrotu $rodkami spozywczymi” , érodka
spozywczego o niewlasciwej jakodci zdrowotnej” , ,, érodka spozywezego szkodliwego,
zepsutego oraz sfalszowanego” (art. 2 ust 2 projektu ustawy), ktore to definicie nie maja
odpowiednikéw w ww. dyrektywie, jednakze wprowadzajg przejrzyste kryteria odnosnie

materii regulowanej przepisami dyrektywy.

Artykut 22 projekiu ustawy z kolei ustanawia zakaz udziala przy pracach zwiazanych z
produkeja, lub obrotem $rodkami spozywczymi dla 0s6b, ktorych stan zdrowia utrudnia
utrzymanie higieny osobistej oraz nakiada obowiazek posiadania ksiazeczki zdrowia z
wpisem lekarza potwierdzajacym zdolnos¢ do wykonywania czynnosci zwigzanych z
produkcja i obrotem zywnoscia, przy czym wykaz stanow chorobowych o ktére chodzi,

zostanie okreslony w drodze rozporzadzenia przez ministra wiadciwego do spraw

zdrowia.
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Z bezpieczehstwem 1 higiena artykulow zywnoéciowych wiaze si¢ takze kwestia
odpowiedzialnodci za wprowadzenie tych artykulow do obrotu. Nawiazujac do
Dyrektywy 92/59/EWG z dnia 29 czerwca 1992 1. w sprawie ogblnego bezpieczenstwa
produktow, art. 19 projektu ustawy wprowadza zasadg odpowiedzialnosci  producenta.
Jednakze ogolnosé sformutowan zawartych w tym artykule budzi watpliwosci. Zasadne
byloby uzupeinienie tego przepisu delegacja do wydania rozporzadzenia, ktore
okreslifoby zakres odpowiedzialno$ei producenta za jakosc zdrowotng  $rodkéw

spozywezych i dodatkédw, tak jak czyni to art. 3 ww. dyrektywy.’

Projekt ustawy reguluje takze problematyke dotyczaca srodkoéw  spozywczych
specjalnego Zywieniowego przeznaczenia. Zgodnie z przepisem art. 1 Dyrektywy
89/398/EWG, projekt definiuje pojgcie ,Srodkow spozywczych specjalnego
zywieniowego przeznaczenia ” (art. 2 ust. 1 pkt 101 11). 7 kolei szczegdly dotyczace
warunkéw jakim powinny odpowiada¢ te srodki, wymagan w toku produkgji i obrocie,
zakresu i metod kontroli, a takze informacji, promocji lub reklamy srodkow
zastepujacych mleko matki, zostana, zgodnie z przepisem art. 3 ust. 2 okreslone w
drodze rozporzadzenia przez ministra whasciwego do spraw zdrowia. Wowczas moze
zostaé uzyskana pelna zgodnos¢ z przepisami Dyrektywy 89/398/EWG oraz innych
dyrektyw wymienionych w punkcie ILf.

Odnoénie wymagan stawianych zywnosci napromieniowanej Dyrektywa Rady
1999/2/WE reguluje warunki wprowadzania tego rodzaju zywnoséci do obrotu. Aneks I
do ww. dyrektywy zawiera podstawowe wymagania stawiane w tej kwestii. Zawiera
definicje ,,uzasadnienia technologicznego” , ,redukcji substancji napromieniowanych
uzytych do finalnego produktu” oraz jego ,dopuszczalnoéei dla konsumentéw”. Art. 8
ust. 11 2 projektu ustawy odzwierciedla przepisy zawarte w tej dyrektywie. Jednoczeénie
wydanie rozporzadzenia przez ministra wiasciwego do spraw zdrowia na podstawie
delegacji zawartej w art. 8 ust. 3 projektu ustawy ma doprowadzi¢ do petnej zgodnosci z

przepisami dyrektywy 1999/2/WE.

- W kwestii wymagafi dotyczacych produkcji i wprowadzania do obrotu nowych

produktéw spozywezych podstawe prawna UE stanowi Rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady 258/97 z dnia 27 stycznia 1997 r. dotyczace nowej zywnosci 1
sktadnikéw nowej zywnosci. Pojecie ,,nowych $rodkow spozywczych zawarte w art. 2
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ust. 1 pkt 16 projektowanej ustawy odpowiadaja wymaganiom Ww. rozporzadzenia,
Zawarty w art. 5 projektu ustawy wymog wstepnego postgpowania kwalifikujacego
nowy srodek spozywezy” do obrotu jest zgodny z art. 3 Rozporzadzenia Nr 258/97.
Nalezy dodaé, ze pelna zgodno$¢ przepisdw projektowanej ustawy nastapi z chwilg
wydania odpowiedniego rozporzadzenia wykonawczego o ktorym mowa w art. 5 ust. 4.
Rozporzadzenie to powinno regulowaé szczegblowy sposdb i tryb wprowadzania

nowych srodkéw spozywezych do obrotu.

Odnosnie wymagan jakim powinny odpowiada¢ materiaty i wyroby przeznaczone do

kontaktu ze §rodkami spozywczymi, wydanie przez ministra wladciwego do spraw

zdrowia rozporzadzenia na podstawie art. 17 ust. 2 oraz art. 3 ust. 3 powinno zapewni¢ ‘

whadciwa implementacje przepisow Dyrektywy Rady 89/109/EWG, jak réwniez

poszezegolnych dyrektyw odnoszacych sie do substancji uzytych do wytworzenia -

materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu ze $rodkami spozywezymi.

Opiniowany projekt odpowiada priorytetowi 1.16 z rozdziatu 1 Narodowego Programu
Przygotowania do Czonkostwa Polski w UE. Przyjecie projektowane] ustawy
(przewidywane w NPPC na 2000 r.) oraz aktow wykonawczych powinno doprowadzié
do realizacji zatozonego w NPPC celu jakim jest zniesienie barier w handlu artykufami
spozywezymi miedzy Polska a UE oraz zréwnanie krajowego poziomu bezpieczenstwa

produktéw Zywnosciowych z unijnymi.

Problematyka jakosci zdrowotne) zywnosci zostata uwzgledniona w Stanowisku Poiski
w Ramach Negocjacji o Cztonkostwo RP w UE. Przewiduje sig, iz wdrozenie kwestii
dotyczacych wymagan zdrowotnych, metod zdrowotnej oceny produktow, traktowania
substancji dodatkowych, oraz sposobu kontroli rynku nastapi w okresie 2000 — 2002 r.

Regulacje zawarte w opiniowanym projekcie ustawy odpowiadaja tym zatozeniom.
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X1 . W konkluzji pozwalam sobie stwierdzic, iz przedstawiony projekt ustawy jest
zgodny z prawem Unii Europejskiej. Nalezy zaznaczyé, iz pelna implementacja
rozwigzan prawnych UE w zakresie jakosci zdrowotnej artykulow spozywczych
jest uzalezniona od zgodnej z prawem UE realizacji delegacji ustawowych

zawartych w ww. projekcie ustawy.

Z powazaniem,

Do uprzeime] wiadomosei :
Pani Franciszka Cegielska
Minister Zdrowia
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LISTA PRZEKAZANYCH DOKUMENTOW
DO
PROJEKTU USTAWY O ]
WARUNKACH ZDROWOTNYCH ZYWNOSCI I
ZYWIENIA

przyjetego przez Rade Ministréw
w dniu 12 wrzesnia 2000 r.

Obszar Negocjacyjny: »Swobodny przeplyw towarow”

Narodowy Program Przygotowania do Czlonkostwa Polski w Unii Europejskiej: rozdziat 1,

priorytet 1.16

Deklaracja  dotyczaca dostosowawczego charakteru projektu ustawy wraz z
uzasadnieniem dostosowawczego charakteru

Projekt ustawy wraz z uzasadnieniem

Zestawienie przepiséw dostosowujacych projektowane;] ustawy z odpowiednimi
przepisami Unii Europejskiej (tabela)

Podstawowe akty wykonawcze

Opinia Urzedu Komitetu Integracji Europejskiej o zgodnosci projektu z prawem Unii
Europejskiej wydana dnia 5 wrzesnia 2000r.

Tlumaczenia zweryfikowane aktéw prawa Unii Europejskiej, w wersji papierowej i
elektronicznej




ROZPORZADZENIE
MINISTRA ZDROWIA

w sprawie substancji dodatkowych dozwolonych, substancji pomagajacych w
przetwarzaniu Srodkow spozywczych i uzywek, innych dodatkéw do Srodkow spozywczych
i uzywek, warunkow ich stosowania, maksymalnych poziomoéw zanieczyszczen chemicznych
i biologicznych, ktore moga znajdowa¢ si¢ w Srodkach spozywczych, uzywkach,
substancjach pomagajacych w ich przetwarzaniu, innych dodatkach do srodkéw
spozywczych i uzywek, w substancjach dodatkowych dozwolonych albo na ich powierzchni.

Na podstawie art. 8 ust. 4 pkt 1 1 2 ustawy z dnia ............... o warunkach zdrowotnych
zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr ........ ) zarzadza sig co nastgpuje:
§1

Rozporzadzenie okresla:
1) substancje dodatkowe dozwolone:
a)dodawane do $rodkow spozywczych 1 uzywek wymienione w zataczniku nr 1 do
rozporzadzenia,
b) dodawane do srodkow spozywczych i uzywek, wedtug ich funkcji technologicznych,
wymienione w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia,
¢) dodawane do $rodkow spozywczych przeznaczonych dla niemowlat 1 dzieci w wieku
do 3 lat, wymienione w zataczniku nr 3 do rozporzadzenia,
2) substancje pomagajace w przetwarzaniu srodkoOw spozywczych 1 uzywek,
3) inne niz wymienione w pkt 1 1 2 dodatki do $rodkéw spozywczych 1 uzywek oraz warunki
ich stosowania do tych artykutow,
4) maksymalne poziomy zanieczyszczen chemicznych i1 biologicznych, ktore moga znajdowac
si¢ w srodkach spozywczych, uzywkach, substancjach pomagajacych w ich przetwarzaniu,
innych dodatkach do $rodkéw spozywczych 1 uzywek, w substancjach dodatkowych
dozwolonych albo na ich powierzchni.

§2

1. Substancje dodatkowe dozwolone, o ktorych mowa w § 1 pkt 1 lit. b i ¢ moga by¢ stosowane
zgodnie z ich funkcja technologiczna oraz na warunkach 1 w dawkach okreslonych w zataczniku
nr 21 3 do rozporzadzenia.



2. Dawki substancji dodatkowych dozwolonych, dodawanych do srodkow spozywczych 1 uzywek
okreslone w zalaczniku nr 2 1 3 rozporzadzenia, stanowia maksymalne ilosci dopuszczalne w
gotowych do spozycia §rodkach spozywczych 1 uzywkach.

3. Substancje dodatkowe dozwolone, wymienione w zalaczniku nr 2 1 3 do rozporzadzenia, dla
ktorych nie okreslono dopuszczalnych dawek stosuje si¢ zgodnie z dobra praktyka produkcyjna,

§3

1. W produkeji jednego $rodka spozywczego dopuszczalne jest stosowanie mieszaniny substancji
dodatkowych dozwolonych okreslonych w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia.

2. W przypadku stosowania kilku substancji dodatkowych z grupy zwiazkéw o analogicznej
funkcji technologicznej w produkcji jednego $rodka spozywczego lub uzywki, maksymalna
dopuszczalna dawka kazdej z tych substancji, ustalona dla danego produktu, stosowana
pojedynczo, powinna by¢ zmniejszona o taki procent w jakim uzyto drugiej substancji. Zasada ta
nie dotyczy zawarto$ci dwutlenku siarki oraz kwasu sorbowego w winach.

§ 4

Do substancji dodatkowych nie zalicza sig:

1) substancji przeznaczonych do wod do picia, mineralizowanych i innych,

2) produktéw zawierajacych pektyne i pochodzace z wysuszonego miazszu jabtek lub
wysuszonych wyttokow z jabtek lub skorek owocow cytrusowych albo ich mieszaniny,
otrzymane przez dziatanie rozcienczonym kwasem, po ktorym nastgpuje czgSciowa
neutralizacja solami sodowa 1 potasowa (“pektyna ptynna”),

3) baz gumy do Zucia,

4) biatych lub zo6ttych dekstrynéw, prazonej lub dekstrynizowanej skrobi, skrobi
modyfikowanej dziataniem kwaséw badz zasad, skrobi bielonej, fizycznie modyfikowanej
skrobi 1 skrobi traktowanej enzymami amylolitycznymi,

5) chlorku amonu,

6) plazmy krwi, zelatyny spozywczej, hydrolizatow biatkowych oraz ich soli, biatka
mleka 1 glutenu,

7) aminokwasow oraz ich soli innych niz kwas glutaminowy, glicyny, cysteiny i1 cystyny
oraz ich soli, ktére nie spetniaja funkcji dodatkow,
8) kazeiny i1 kazeinianow,
9) inuliny.
§5

Do produkcji srodkow spozywczych 1 uzywek wolno stosowac:
1) barwiace czesci roslin jadalnych,
2) czgsci jadalnych aromatycznych surowcow roslinnych,



3) wyciagi z jadalnych aromatycznych surowcow roslinnych,

4) destylaty z owocow jadalnych swiezych lub poddanych procesowi fermentacji,

5) kondensaty naturalnych substancji aromatycznych owocowych, uzyskanych ze $wiezych
jadalnych owocow, miazgi lub wyttokdw.

§6

1. Substancje dodatkowe dozwolone okreslone w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia, z wyjatkami

okreslonymi w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia, nie moga by¢ dodawane do:

1) zywnosci nieprzetworzonej, czyli do srodkow spozywczych, ktore nie podlegaty zadnemu
dzialaniu powodujacemu zmiang ich oryginalnego stanu, a zostaty poddane np. podziatowi,
rozdzieleniu, rozcigciu, wyjeciu kosci, siekaniu, obdarciu, obieraniu, oczyszczeniu, mieleniu,
krojeniu, myciu, zylowaniu, ozigbieniu, mrozeniu, zamrozeniu, zmiazdzeniu albo wytuskaniu,
pakowaniu lub nie opakowane,

2) miodu pszczelego,

3) niezemulgowanych olejow i thuszczow pochodzenia zwierzgcego lub roslinnego,

4) masla,

5) mleka (pelnego, poittustego 1 odtluszczonego) pasteryzowanego i sterylizowanego (wtaczajac
sterylizacje UHT) 1 zwyktej pasteryzowanej Smietany i $§mietanki,

6) niearomatyzowanych i bez dodatkéw smakowych, fermentowanych przetworéw mlecznych
zawierajacych zywe kultury bakterii,

7) wod mineralnych i wod stolowych, wod zrodlanych,

8) kawy (z wyjatkiem aromatyzowanej kawy instant) i ekstraktow kawy,

9) herbaty w lisciach niearomatyzowane;,

10) cukréw,

11) suchych makaronéw z wyjatkiem makaronow bezglutenowych i/albo makaronéw
przeznaczonych do diet niskobiatkowych,

12) maslanki naturalnej niearomatyzowanej (z wyjatkiem maslanki sterylizowanej) i/lub bez

dodatkéw smakowych.

2. Barwniki wymienione w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia, z wyjatkami okreslonymi w tym

zataczniku, nie moga by¢ dodawane do:

1) zywnosci nieprzetworzonej,

2) wszelkich wod opakowanych,

3) mleka, mleka pottlustego i odtluszczonego, pasteryzowanego lub sterylizowanego (wtaczajac
sterylizacje UHT), bez dodatkow smakowych 1 aromatow,

4) mleka czekoladowego,

5) napojow mlecznych fermentowanych bez dodatkow smakowych i aromatow,

6) mleka zaggszczonego i mleka w proszku,

7) maslanki bez dodatkow smakowych 1 aromatow,

8) $mietany i Smietanki oraz $mietanki w proszku bez dodatkéw smakowych 1 aromatow,

9) olejow i thuszczow zwierzecych lub roslinnych,

10) jaj 1 przetworow z jaj (jaj w proszku, mrozonej masy jajowej, itp.),

11) maki 1 innych produktéw przemiatu zb6z oraz skrobi,



12) chleba i produktow podobnych,

13) makaronow 1 “gnocchi”

14) cukréw wlaczajac wszystkie mono- i dicukry,

15) przecierow, past i koncentratdow pomidorowych, pomidorow w konserwach,

16) sosow na bazie pomidorow,

17) sokéw owocowych 1 nektarow owocowych oraz sokow warzywnych,

18) owocow, warzyw (wlaczajac ziemniaki) oraz grzybow w konserwach 1 suszonych, owocow 1

warzyw (wlaczajac ziemniaki) przetworzonych,

19) dzemow wyborowych, galaretek wyborowych, kasztanow purée, kremu ze sliwek,

20) ryb, migeczakoéw i skorupiakow, migsa, drobiu i1 dziczyzny oraz ich przetworow, z wyjatkiem
gotowych positkow zawierajacych te sktadniki,

21) wyrobow z kakao, mas 1 kuwertur czekoladowych, sktadnikow czekoladowych w wyrobach
czekoladowych, polew kakaowych, mas czekoladopodobnych,

22) kawy palonej, herbaty, cykorii, ekstraktow herbaty i cykorii, herbatek owocowych i
ziotowych, herbacianych, roslinnych, owocowych i zbozowych preparatow do sporzadzania
napardéw oraz mieszanek 1 mieszanek instant wszystkich wyszczegolnionych produktow,

23) soli, zamiennikow soli, przypraw i mieszanek przypraw,

24) wina i innych wyrobow winiarskich,

25) Korn, Kornbrand, napojow spirytusowych owocowych, wodek naturalnych z owocow,
Ouzo, Grappa, Tsikoudia z Krety, Tsipouro z Macedonii, Tsipouro z Tessaly, Tsipouro z
Tyrnavos, wodki naturalnej z wyttokow winogron Marque narodowej luksemburskiej,
waodki naturalnej zytniej Marque narodowej luksemburskiej, London gin,

26) Sambuca, Maraschino 1 Mistra,

27) Sangria, Clarea i Zurra,

28) octu winnego,

29) zywnosci przeznaczonej dla niemowlat 1 dzieci w wieku do 3 lat,

30) miodu pszczelego,

31) stodu i przetworow stodowych,

32) dojrzewajacych i niedojrzewajacych serow bez dodatkow smakowych,

33) tluszczu z mleka owczego i1 koziego,

34) wodki czystej, spirytusu rektyfikowanego butelkowanego, Zubrowki.

3. Substancje stodzace wymienione w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia nie moga by¢ dodawane
do $rodkow spozywcezych przeznaczonych dla niemowlat 1 dzieci w wieku do 3 lat.

§7

1. Zawarto$ci zanieczyszczen w S$rodkach spozywczych i1 uzywkach oraz w substancjach
dodatkowych dozwolonych nie moga przekracza¢ poziomdéw okreslonych w zataczniku nr 4. do
rozporzadzenia

2. Zawarto$ci zanieczyszczen nalezy utrzymaé¢ na najnizszym mozliwym poziomie przy
zastosowaniu zasad dobrej praktyki produkcyjnej na wszystkich etapach produkcji.



§ 8

Substancje dodatkowe do wyrobow tytoniowych moga by¢ dodawane po uzyskaniu kazdorazowo
swiadectwa Panstwowego Zaktadu Higieny. Decyzje o zastosowaniu substancji dodatkowych
dozwolonych wydaje Wojewddzki Inspektor Sanitarny na podstawie swiadectwa Panstwowego
Zaktadu Higieny.

§9

Traca moc:

1) zarzadzenie Ministra Zdrowia 1 Opieki Spotecznej z dnia 31 marca 1993 r. w sprawie wykazu
substancji dodatkowych dozwolonych i1 zanieczyszczen technicznych w srodkach spozywczych 1
uzywkach (Monitor Polski Nr 22, poz. 233).

2) rozporzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 8 pazdziernika 1993r. w sprawie
najwyzszych dopuszczalnych pozostalosci w $rodkach spozywczych $rodkow chemicznych
stosowanych przy uprawie, w ochronie, przechowywaniu i transporcie roslin (Dziennik Ustaw Nr
104).

§10

Przepis § 8 obowiazuje do czasu wydania odrgbnych przepisow regulujacych produkcje wyrobow
tytoniowych.

§11

Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 30 dni od dnia ogloszenia, z tym, ze w zakresie
substancji dodatkowych dozwolonych na podstawie dotychczasowych przepisow lub zezwolen
wydanych na ich podstawie, a nie ujetych w rozporzadzeniu, po uptywie 3 miesigcy od dnia
ogloszenia.






Zataczniki nr 1-4 do rozporzadzenia
Ministra Zdrowia

Zaltacznik nr 1

SUBSTANCJE DODATKOWE DOZWOLONE DODAWANE DO SRODKOW SPOZYWCZYCH I

UZYWEK, WEDLUG NUMERYCZNEGO SYSTEMU OZNACZEN UNII EUROPEJSKIE].

Numer wg
Systemu
Oznaczen Nazwa w jezyku polskim Nazwa w jezyku angielskim Funkcja technologiczna
Unii
Europejskiej
1 2 3 4
E 100 Kurkumina Curcumin barwnik
E 101 (i) Ryboflawina (i) Riboflavin barwnik
(i1) Ryboflawiny-5’-fosforan | (ii) Riboflavin-5’-phosphate | barwnik
E 102 Tartrazyna Tartrazine barwnik
E 104 Zbkcien Quinoline Yellow barwnik
chinolinowa
E 110 Zbkcien Sunset Yellow FCF barwnik
pomarafnczowa S Orange Yellow S
E 120 Koszenila, Cochineal, barwnik
Kwas karminowy Carminic acid, Carmines
E 122 Azorubina Azorubine, barwnik
Carmoisine
E 123 Amarant Amaranth barwnik
E 124 Czerwien koszenilowa Ponceau 4R, barwnik
Cochineal Red A
E 127 Erytrozyna Erythrosine barwnik
E 128 Czerwien 2G Red 2G barwnik
E 129 Czerwien Allura AC Allura Red AC barwnik
E 131 Blekit patentowy V Patent Blue V barwnik
E 132 Indygotyna Indigotine barwnik
Indigo Carmine
E 133 Biekit brylantowy FCF Brilliant Blue FCF barwnik
E 140 Chlorofile i chlorofiliny Chlorophylls and barwnik
(i) Chlorofile Chlorophyllins
(i1) Chlorofiliny (i) Chlorophylls
(i1) Chlorophyllins
E 141 Chlorofili i chlorofilin Copper complexes of barwnik
kompleksy miedziowe chlorophylls and
(i) chlorofili kompleksy chlorophyllins
miedziowe (i) Copper complexe of
(i1) Chlorofilin kompleksy chlorophylls
miedziowe (i) Copper complexe of
chlophyllins
E 142 Zielen S Green S barwnik
E 150a Karmel Plain caramel barwnik




1 2 3 4
E 150b Karmel siarczynowy Caustic sulphite caramel barwnik
E 150c Karmel amoniakalny Ammonia caramel barwnik
E 150d Karmel amoniakalno- Sulphite ammonia caramel barwnik
-siarczynowy
E 151 Czern brylantowa PN Brilliant Black PN, Black BN | barwnik
E 153 Wegiel roslinny Vegetable carbon barwnik
E 154 Braz FK Brown FK barwnik
E 155 Braz HT Brown HT barwnik
E 160a Karoteny Carotenes barwnik
(i) Mieszanina karotenow (i) Mixed carotenes
(i1) Beta-karoten (i1) Beta-carotene
E 160b Annato, biksyna, norbiksyna Annato, bixin, norbixin barwnik
E 160c Ekstrakt z papryki Paprika extract, capsanthin, barwnik
(kapsantyna, kapsorubina) capsorubin
E 160d Ekstrakt z pomidorow Lycopene barwnik
(likopen)
E 160e Beta-apo-8’-karotenal Beta-apo-8’-carotenal barwnik
(C30) (C30)
E 160f Ester etylowy kwasu beta-apo- | Ethyl ester of beta-apo-8’ - barwnik
8 -karotenowego (C30) -carotenic acid (C30)
E 161b Luteina Lutein barwnik
E 161g Kantaksantyna Canthaxanthin barwnik
E 162 Betanina, czerwien buraczana | Beetroot Red, barwnik
Betanin
E 163 Antocyjany Anthocyanins barwnik
E 170 Weglany wapnia Calcium carbonates regulatory kwasowosci,
(i) Weglan wapnia (i) Calcium carbonat stabilizatory, substancje
(il) Wodorowegglan wapnia (ii) Calcium hydrogen przeciwzbrylajace, nosniki;
carbonate barwnik — E170(i)
E 171 Dwutlenek tytanu Titanum dioxide barwnik
E 172 Tlenki i wodorotlenki zelaza | Iron oxides and hydroxides barwnik
E 173 Aluminium Aluminium barwnik
E 174 Srebro Silver barwnik
E 175 Ztoto Gold barwnik
E 180 Czerwien litolowa BK Litholrubine BK barwnik
E 200 Kwas sorbowy Sorbic acid substancja konserwujaca
E 202 Sorbinian potasu Potassium sorbate substancja konserwujaca
E 203 Sorbinian wapnia Calcium sorbate substancja konserwujaca
E 210 Kwas benzoesowy Benzoic acid substancja konserwujaca
E 211 Benzoesan sodu Sodium benzoate substancja konserwujaca
E 212 Benzoesan potasu Potassium benzoate substancja konserwujaca
E 213 Benzoesan wapnia Calcium benzoate substancja konserwujaca
E214 Ester etylowy kwasu p-hydro- [ Ethyl p-hydroxybenzoate substancja konserwujaca
ksybenzoesowego
E 215 Ester etylowy kwasu p-hydro- | Sodium ethyl substancja konserwujaca
ksybenzoesowego - sol p-hydroxybenzoate
sodowa
E 216 Ester propylowy kwasu Propyl p-hydroxybenzoate substancja konserwujaca
p-hydroksybenzoesowego
E 217 Ester propylowy kwasu Sodium propyl substancja konserwujaca

p-hydroksybenzoesowego sol

p-hydroxybenzoate




| sodowa




2 3 4
E218 Ester metylowy kwasu Methyl p-hydroxybenzoate substancja konserwujaca
p-hydroksybenzoesowego
E219 Ester metylowy kwasu Sodium methyl substancja konserwujaca
p-hydroksybenzoesowego - s61 | p-hydroxybenzoate
sodowa
E 220 Bezwodnik kwasu siarkawego | Sulphur dioxide substancja konserwujaca
(dwutlenek siarki)
E 221 Siarczyn sodu Sodium sulphite substancja konserwujaca
E 222 Wodorosiarczyn sodu Sodium hydrogen sulphite substancja konserwujaca
E 223 Pirosiarczyn sodu Sodium metabisulphite substancja konserwujaca,
substancja spulchniajaca,
przeciwutleniacz
E 224 Pirosiarczyn potasu Potassium metabisulphite substancja konserwujaca
E 226 Siarczyn wapnia Calcium sulphite substancja konserwujaca
E 227 Wodorosiarczyn wapnia Calcium hydrogen sulphite substancja konserwujaca
E 228 Wodorosiarczyn potasu Potassium hydrogen sulphite | substancja konserwujaca
E 230 Bifenyl, difenyl Biphenyl, diphenyl substancja konserwujaca
E 231 Ortofenylofenol Orthophenyl phenol substancja konserwujaca
E 232 S6l sodowa ortofenylofenolu | Sodium orthophenyl phenol substancja konserwujaca
E 234 Nizyna Nisin substancja konserwujaca
E 235 Natamycyna Natamycin, Pimaricin substancja konserwujaca
E 242 Dimetylo-diwgglan Dimethyl dicarbonate substancja konserwujaca
E 250 Azotyn sodu Sodium nitrite substancja konserwujaca
E 251 Azotan sodu Sodium nitrate substancja konserwujaca
E 252 Azotan potasu Potassium nitrate substancja konserwujaca
E 260 Kwas octowy Acetic acid regulator kwasowosci,
stabilizator
E 261 Octan potasu Potassium acetate stabilizator,
regulator kwasowosci
E 262 Octany sodu Sodium acetates stabilizator
(i) Octan sodu (i) Sodium acetate regulator kwasowosci
(i1) Dioctan sodu (i1) Sodium hydrogen acetate
(Sodium diacetate)
E 263 Octan wapnia Calcium acetate stabilizator, no$nik, regulator
kwasowosci
E 270 Kwas mlekowy Lactic acid regulator kwasowosci,
przeciwutleniacz, kwas
E 280 Kwas propionowy Propionic acid substancja konserwujaca
E 281 Propionian sodu Sodium propionate substancja konserwujaca
E 282 Propionian wapnia Calcium propionate substancja konserwujaca
E 290 Dwutlenek wegla Carbon dioxide gaz do pakowania
E 296 Kwas jabtkowy (DL-) Malic acid (DL-) regulator kwasowo§$ci
E 297 Kwas fumarowy Fumaric acid regulator kwasowosci
E 300 Kwas askorbinowy Ascorbic acid przeciwutleniacz, substancja
klarujaca, regulator
kwasowosci, stabilizator
E 301 Askorbinian sodu Sodium ascorbate przeciwutleniacz,
regulator kwasowosci,
stabilizatory
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E 302

Askorbinian wapnia

Calcium ascorbate

przeciwutleniacz,
regulator kwasowosci,
stabilizatory

11




2 3 4
E 304 Estry kwasow tluszczowych Fatty acid esters of ascorbic przeciwutleniacze,
i kwasu askorbinowego acid stabilizatory
(i) Palmitynian askorbylu (i) Ascorbyl palmitate
(i1) Stearynian askorbylu (i1) Ascorbyl stearate
E 306 Mieszanina tokoferoli Tocopherol-rich extract przeciwutleniacz
E 307 Alfa-tokoferol Alpha-tocopherol przeciwutleniacz
E 308 Gamma-tokoferol Gamma-tocopherol przeciwutleniacz
E 309 Delta-tokoferol Delta-tocopherol przeciwutleniacz
E 310 Galusan propylu Propyl gallate (PG) przeciwutleniacz
E 311 Galusan oktylu Octyl gallate (OG) przeciwutleniacz
E 312 Galusan dodecylu Dodecyl gallate (DDG) przeciwutleniacz
E 315 Kwas izoaskorbinowy Erythorbic acid przeciwutleniacz
E 316 Izoaskorbinian sodu Sodium erythorbate przeciwutleniacz
E 320 Butylohydroksyanizol (BHA) [ Butylated hydroxyanisole przeciwutleniacz
(BHA)
E 321 Butylohydroksytoluen (BHT) | Butylated hydroxytoluene przeciwutleniacz
(BHT)
E 322 Lecytyna Lecithins emulgator, no$nik
E 325 Mleczan sodu Sodium lactate stabilizator,
regulator kwasowosci
E 326 Mleczan potasu Potassium lactate stabilizator,
regulator kwasowosci
E 327 Mleczan wapnia Calcium lactate stabilizator,
regulator kwasowosci
E 330 Kwas cytrynowy Citric acid kwas, przeciwutleniacz,
regulator kwasowosci,
stabilizator,
E 331 Cytryniany sodu Sodium citrates regulatory kwasowosci,
(i) Cytrynian monosodowy (i) Monosodium citrate stabilizatory, no$niki,
(il) Cytrynian disodowy (i1) Disodium citrate przeciwutleniacze
(iii) Cytrynian trisodowy (iii) Trisodium citrate
E 332 Cytryniany potasu Potasium citrates regulatory kwasowosci,
(i) Cytrynian monopotasowy | (i) Monopotasium citrate stabilizatory, nos$niki,
(ii) Cytrynian tripotasowy (i1) Tripotassium citrate przeciwutleniacze
E 333 Cytryniany wapnia Calcium citrates regulatory kwasowosci,
(i) Cytrynian monowapniowy | (i) Monocalcium citrate stabilizatory
(ii) Cytrynian diwapniowy (i1) Dicalcium citrate
(iii) Cytrynian triwapniowy (iii) Tricalcium citrate
E 334 Kwas winowy [L(+)-] Tartaric acid[L(+)-] regulator kwasowosci
E 335 Winiany sodu Sodium tartrates regulatory kwasowosci,
(i) Winian monosodowy (i) Monosodium tartrate substancje spulchniajace
(i) Winian disodowy (i1) Disodium tartrate
E 336 Winiany potasu Potassium tartrates regulatory kwasowosci,
(i) Winian monopotasowy (i) Monopotassium tartrate substancje spulchniajace
(i) Winian dipotasowy (i1) Dipotassium tartrate
E 337 Winian sodowo-potasowy Sodium potassium tartrate regulator kwasowosci,
substancja spulchniajaca
E 338 Kwas fosforowy Phosphoric acid regulator kwasowosci,

substancja klarujaca,
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E 339 Fosforany sodu Sodium phosphates regulatory kwasowosci,
(i) Fosforan monosodowy (i) Monosodium phosphate stabilizatory,
(i1) Fosforan disodowy (i1) Disodium phosphate substancje spulchniajace
(iii) Fosforan trisodowy (ii1) Trisodium phosphate
E 340 Fosforany potasu Potassium phosphates stabilizatory,
(i) Fosforan monopotasowy (i) Monopotassium phosphate | substancje spulchniajace
(ii) Fosforan dipotasowy (i1) Dipotassium phosphate
(iii) Fosforan tripotasowy (ii1) Tripotassium phosphate
E 341 Fosforany wapnia Calcium phosphates stabilizatory,
(i) Fosforan monowapniowy (i) Monocalcium phosphate substancje spulchniajace,
(ii) Fosforan diwapniowy (i1) Dicalcium phosphate substancje wiazace, nosniki,
(ii1) Fosforan triwapniowy (iii) Tricalcium phosphate substancje przeciwzbrylajace
E 342 Fosforany amonu Ammonium phosphates regulatory kwasowosci
(i) ortofosforan monoamo- (1) monoammonium
nowy orthophosphate
(i1) ortofosforan diamo- (i) diammonium
nowy orthophosphate
E 350 Jabtczany sodu Sodium malates regulatory kwasowosci
(i) Jablczan sodu (i) Sodium malate
(i1) Wodorojablczan sodu (i1) Sodium hydrogen malate
E 353 Kwas metawinowy Metatartaric acid stabilizator
E 354 Winian wapnia Calcium tartrate regulator kwasowosci
E 355 Kwas adypinowy Adipic acid regulator kwasowosci,
substancja spulchniajaca
E 356 Adypinian sodu Sodium adipate regulator kwasowosci
E 357 Adypinian potasu Potassium adipate regulator kwasowosci
E 363 Kwas bursztynowy Succinic acid regulator kwasowosci
E 385 S61 wapniowo-disodowa Calcium disodium ethylene przeciwutleniacz
kwasu etylenodiaminotetra- diamine tetra-acetate
octowego (CaNa,EDTA) (Calcium disodium EDTA)
E 400 Kwas alginowy Alginic acid zagestnik, substancja zelujaca,
no$nik
E 401 Alginian sodu Sodium alginate zagestnik, substancja zelujaca,
substancja klarujaca, nosnik,
stabilizator
E 402 Alginian potasu Potassium alginate zagestnik, substancja zelujaca,
nosnik, stabilizator
E 403 Alginian amonu Ammonium alginate zagestnik, substancja zelujaca,
nos$nik, stabilizator
E 404 Alginian wapnia Calcium alginate zagestnik, substancja zelujaca,
nos$nik, stabilizator
E 405 Alginian propylenowo- Propane-1, 2-diol alginate zagestnik, substancja zelujaca,
glikolowy emulgator, no$nik,
stabilizator
E 406 Agar Agar zagestnik, substancja zelujaca,
substancja klarujaca, nosnik,
stabilizator
E 407 Karagen Carrageenan zagestnik, substancja zelujaca,

stabilizator, substancja
klarujaca i $rodek filtracyjny,
nosnik
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E 410

Maczka chleba
$wigtojanskiego

Locust bean gum

zagestnik, substancja zelujaca,
stabilizator, no$nik
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E 412 Guma guar Guar gum zagestnik, substancja zelujaca,
stabilizator, no$nik
E 413 Tragakanta Tragacanth zagestnik, substancja zelujaca,
no$nik
E414 Guma arabska Acacia gum (gum Arabic) zagestnik, substancja zelujaca,
stabilizator, emulgator, nosnik,
substancja do stosowania na
powierzchnig
E 415 Guma ksantanowa Xanthan gum zagestnik, substancja zelujaca,
stabilizator, substancja do
stosowania na powierzchnig,
no$nik
E 416 Guma karaya Karaya gum stabilizator
E 417 Guma Tara Tara gum stabilizator
E 418 Guma gellan Gellan gum zagestnik, substancja zelujaca,
stabilizator
E 420 Sorbitol Sorbitol substancje stodzace,
(i) sorbitol (i) sorbitol substancje utrzymujace
(i) syrop sorbitolowy (i1) Sorbitol syrup wilgotnos¢, substancje do
stosowania na powierzchnig,
no$niki, substancje
wypehiajace
E 421 Mannitol Mannitol substancja stodzaca, no$nik,
substancja wypelniajaca
E 422 Glicerol (gliceryna) Glycerol stabilizator, substancja
utrzymujaca wilgotnosc,
nos$nik, substancja do
stosowania na powierzchni¢
E 425 Konjac Konjac zagestnik, substancja zelujaca,
(i) Konjac guma (i) Konjac gum no$nik
(i1) Konjac glukomannan (i1) Konjac glucomannane
E 432 Monolaurynian Polyoxyethylene sorbitan emulgator, nos$nik
polioksyetylenosorbitolu monolaurate (polysorbate 20)
E 433 Monooleinian Polyoxyethylene sorbitan emulgator, no$nik
polioksyetylenosorbitolu monooleate (polysorbate 80)
E 434 Monopalmitynian Polyoxyethylene sorbitan emulgator, nos$nik
polioksyetylenosorbitolu monopalmitate
(polysorbate 40)
E 435 Monostearynian Polyoxyethylene sorbitan emulgator, nos$nik
polioksyetylenosorbitolu monostearate (polysorbate 60)
E 436 Tristearynian Polyoxyethylene sorbitan emulgator, nos$nik
polioksyetylenosorbitolu tristearate (polysorbate 65)
E 440 Pektyny Pectins zagestniki, substancja
(i) pektyna (i) pectin zelujaca, nosniki, substancje
(i1) pektyna amidowana (i1) amidated pectin do stosowania na
powierzchnig, stabilizatory
E 442 Fosfatydy amonu Ammonium phosphatides emulgator, no$nik
E 444 Octan izomaslanu sacharozy | Sucrose acetate isobutyrate stabilizator
E 445 Ester glicerolu i zywicy Glycerol ester of wood resin | emulgator,
ro$linnej stabilizator
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E 450 Difosforany Diphosphates regulatory kwasowosci,
(i) Difosforan disodowy (i) Disodium diphosphate stabilizatory, substancje
(i1) Difosforan trisodowy (i1) Trisodium diphosphate klarujace, substancje
(iii) Difosforan (iii) Tetrasodium diphosphate | spulchniajace
tetrasodowy
(iv) Difosforan (iv) Dipotassium diphosphate
dipotasowy
(v) Difosforan (v) Tetrapotassium
tetrapotasowy diphosphate
(vi) Difosforan (vi) Dicalcium diphosphate
diwapniowy
(vii) Diwodoro-difosforan (vii) Calcium dihydrogen
wapnia diphosphate
E 451 Trifosforany Triphosphates stabilizatory
(i) Trifosforan pentasodowy | (i) Pentasodium triphosphate
(ii) Trifosforan pentapota - (i1) Pentapotassium
SOWY triphosphate
E 452 Polifosforany Polyphosphates stabilizatory
(i) Polifosforan sodu (i) sodium polyphosphate
(i1) Polifosforan potasu (i1) Potassium polyphosphate
(iii) Polifosforan sodowo- (iii) Sodium calcium
wapniowy polyphosphate
(iv) Polifosforan wapnia (iv) Calcium polyphosphate
E 460 Celuloza Cellulose substancja wypetniajaca,
(i) Celuloza mikrokrystaliczna | (i) Microcrystalline cellulose | zaggstnik, substancja zelujaca,
(i1) Celuloza sproszkowana (i1) Powdered cellulose nos$nik, stabilizator
E 461 Metyloceluloza Methyl cellulose nosnik, stabilizator
E 463 Hydroksypropyloceluloza Hydroksypropyl cellulose substancja wypetniajaca,
zagestnik, substancja
zelujaca, noénik, stabilizator
E 464 Hydroksypropylometylocelu- | Hydroxypropyl methyl zagestnik, substancja zelujaca,
loza cellulose nos$nik, substancja do
stosowania na powierzchnig,
stabilizator
E 465 Etylometyloceluloza Ethyl methyl cellulose nos$nik, stabilizator
E 466 Karboksymetyloceluloza, s61 | Carboxy methyl cellulose, zagestnik, substancja zelujaca,
sodowa karboksymetylo- Sodium carboxy methyl nosnik, stabilizator, substancja
celulozy (CMC) cellulose wypehiajaca
E 468 S6l sodowa Cross linked sodium carboxy | no$nik
karboksymetylocelulozy methyl cellulose
usieciowana
E 469 Enzymatycznie Enzymatically hydrolysed nos$nik
zhydrolizowana carboxy methyl cellulose
karboksymetyloceluloza
E 470a Sole sodowe, potasowe i Sodium, potassium and stabilizator, emulgator, no$nik
wapniowe kwasow calcium salts of fatty acids
thuszczowych
E 470b Sole magnezowe kwasow Magnesium salts of fatty acids | substancja przeciwzbrylajaca,
thuszczowych, w tym (Magnesium stearate) nos$nik
stearynian magnezu
E 471 Mono- i diglicerydy kwaséw | Mono- and diglycerides of emulgator, no$nik

thuszczowych

fatty acids

16




2

3

4

E 472a Mono- i diglicerydy kwaséw | Acetic acid esters of mono- emulgator, no$nik
thuszczowych estryfikowane and diglycerides of fatty acids
kwasem octowym

E 472b Mono- i diglicerydy kwaséw | Lactic acid esters of mono- emulgator
thuszczowych estryfikowane and diglycerides of fatty acids
kwasem mlekowym

E 472¢c Mono- i diglicerydy kwaséw [ Citric acid esters of mono- and | emulgator, no$nik
thuszczowych estryfikowane diglycerides of fatty acids
kwasem cytrynowym

E 472d Mono- i diglicerydy kwaséw | Tartaric acid esters of mono- | emulgator
thuszczowych estryfikowane and diglycerides of fatty acids
kwasem winowym

E 472e Mono- i diglicerydy kwaséw [ Mono- and diacettyl tartaric emulgator, no$nik
thuszczowych estryfikowane acid esters of mono- and
kwasem mono-i diacetylo- diglycerides of fatty acids
winowym

E 472f Mono- i diglicerydy kwaséw | Mixed acetic and tartaric acid | emulgator
thuszczowych estryfikowane esters of mono- and
mieszaning kwasu octowego i | diglycerides of fatty acids
winowego

E 473 Estry sacharozy i kwasow Sucrose esters of fatty acids emulgator, nos$nik
thuszczowych

E 474 Sacharoglicerydy Sucroglycerides emulgator

E 475 Estry kwasow tluszczowych i | Polyglycerol esters of fatty emulgator, no$nik
poliglicerolu acids

E 476 Polirycynoleinian poliglicerolu | Polyglycerol polyricinoleate emulgator

E 477 Estry kwasow tluszczowych i | Propane-1, 2-diol esters of emulgator
glikolu propylenowego fatty acids

E 479b Termoutleniony olej sojowy z | Thermally oxydized soya bean | emulgator
mono- i diglicerydami kwasow | oil interacted with mono- and
thuszczowych diglycerides of fatty acids

E 481 Stearyoilomleczan sodu Sodium stearoyl-2-lactylate emulgator

E 482 Stearyoilomleczan wapnia Calcium stearoyl-2-lactylate emulgator

E 491 Monostearynian sorbitolu Sorbitan monostearate emulgator, no$nik

E 492 Tristearynian sorbitolu Sorbitan tristearate emulgator, no$nik

E 493 Monolaurynian sorbitolu Sorbitan monolaurate no$nik

E 494 Monooleinian sorbitolu Sorbitan monooleate nosnik

E 495 Monopalmitynian sorbitolu Sorbitan monopalmitate no$nik

E 500 Weglany sodu Sodium carbonates regulatory kwasowosci,
(i) Weglan sodu (i) Sodium carbonate substancje spulchniajace,
(il) Wodoroweglan sodu (i1) Sodium hydrogen stabilizatory, nosniki,

carbonate substancje wzmacniajace smak
i zapach, substancje
wypehiajace

E 501 Weglany potasu Potassium carbonates regulatory kwasowosci,
(i) Weglan potasu (i) Potassium carbonate substancje spulchniajace,
(il) Wodoroweglan potasu (ii) Potassium hydrogen no$niki

carbonate

E 503 Weglany amonu Ammonium carbonates regulatory kwasowosci,

(i) Weglan amonu (i) Ammonium carbonate substancje spulchniajace

(il) Wodoroweglan amonu

(il) Ammonium hydrogen
carbonate
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E 504 Weglany magnezu Magnesium carbonates regulatory kwasowosci,
(i) Weglan magnezu (i) Magnesium carbonate no$niki, substancje
(il) Wodoroweglan magnezu | (ii) Magnesium hydrogen spulchniajace, substancje
carbonate przeciwzbrylajace
E 507 Kwas chlorowodorowy (kwas | Hydrochloric acid regulator kwasowosci
solny)
E 508 Chlorek potasu Potassium chloride regulator kwasowosci, nos$nik
E 509 Chlorek wapnia Calcium chloride regulator kwasowosci,
stabilizator, no$nik,
sol emulgujaca, substancja
wiazaca
E 511 Chlorek magnezu Magnesium chloride no$nik
E 513 Kwas siarkowy Sulphuric acid regulator kwasowosci
E514 Siarczany sodu Sodium sulphates nos$niki
(i) siarczan sodu (i) sodium sulphate
(i1) wodorosiarczan sodu (i1) sodium hydrogensulphate
E 515 Siarczany potasu Potassium sulphates no$niki
(i) siarczan potasu (i) potassium sulphate
(i1) wodorosiarczan potasu (ii) potassium
hydrogensulphate
E 516 Siarczan wapnia Calcium sulphite regulator kwasowosci,
stabilizator, no$nik
E 517 Siarczan amonu Ammonium sulphite regulator kwasowosci, nosnik
E 524 Wodorotlenek sodu Sodium hydroxide regulator kwasowosci,
substancja klarujaca, no$nik
E 525 Wodorotlenek potasu Potassium hydroxide regulator kwasowosci, nosnik
E 526 Wodorotlenek wapnia Calcium hydroxide regulator kwasowosci,
stabilizator
E 527 Wodorotlenek amonu Ammonium hydroxide regulator kwasowosci
E 528 Wodorotlenek magnezu Magnesium hydroxide regulator kwasowosci
E 529 Tlenek wapnia Calcium oxide regulator kwasowosci
E 530 Tlenek magnezu Magnesium oxide regulator kwasowosci
E 535 Zelazocyjanek sodu Sodium ferrocyanide substancja przeciwzbrylajaca
E 536 Zelazocyjanek potasu Potassium ferrocyanide substancja klarujaca,
substancja przeciwzbrylajaca
E 538 Zelazocyjanek wapnia Calcium ferrocyanide substancja przeciwzbrylajaca
E 551 Amorficzny dwutlenek krzemu | Silicon dioxide amorphous substancja przeciwzbrylajaca,
(kwas krzemowy) (silicon acid) nos$nik, substancja klarujaca
E 552 Krzemian wapnia Calcium silicate substancja przeciwzbrylajaca,
nosnik
E 553a (i) Krzemian magnezu (i) Magnesium silicate substancje przeciwzbrylajace
ii) Trikrzemian magnezu (i1) Magnesium trisilicate
E 553b Talk Talc substancja do stosowania na
powierzchnig, substancja
wypehiajaca, stabilizator,
nosnik
E 554 Krzemian glinowo-sodowy Sodium aluminium silicate substancja przeciwzbrylajaca
E 555 Krzemian glinowo-potasowy | Potassium aluminium silicate | substancja przeciwzbrylajaca
E 556 Krzemian glinowo-wapniowy | Calcium aluminium silicate substancja przeciwzbrylajaca
E 558 Bentonit Bentonite substancja klarujaca, no$nik
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E 559

Krzemian glinu

Aluminium silicate (Kaolin)

nos$nik, substancja
przeciwzbrylajaca
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E 570 Kwasy tluszczowe Fatty acids substancja
przeciwpianotwoércza, nosnik

E 575 Lakton kwasu glukonowego Glucono delta-lactone regulator kwasowosci,
substancja spulchniajaca

E 577 Glukonian potasu Potassium gluconate no$nik

E 578 Glukonian wapnia Calcium gluconate stabilizator, substancja
wiazaca

E 579 Glukonian zelazawy Ferrous gluconate stabilizator

E 585 Mleczan zelazawy Ferrous lactate stabilizator

E 620 Kwas glutaminowy Glutamic acid substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 621 Glutaminian sodu Monosodium glutamate substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 622 Glutaminian potasu Monopotassium glutamate substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 623 Diglutaminian wapnia Calcium diglutamate substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 624 Glutaminian monoamonowy [ Monoammonium glutamate substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 625 Diglutaminian magnezu Magnesium diglutamate substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 626 Kwas guanylowy Guanylic acid substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 627 Guanylan disodowy Disodium guanylate substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 628 Guanylan dipotasowy Dipotassium guanylate substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 629 Guanylan wapnia Calcium guanylate substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 630 Kwas inozynowy Inosinic acid substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 631 Inozynian disodowy Disodium inosinate substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 632 Inozynian dipotasowy Dipotassium inosinate substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 633 Inozynian wapnia Calcium inosinate substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 634 Rybonukleotydy wapnia Calcium 5’-ribonucleotides substancja wzmacniajaca smak
i zapach

E 635 Rybonukleotydy disodowe Disodium 5’-ribonucleotides | substancja wzmacniajaca smak

(guanylan disodowy + i zapach
inozynian disodowy)
E 640 Glicyna i jej s6l sodowa Glycine and its sodium salt no$nik
E 900a Dimetylopolisiloksan Dimethyl polysiloxane, substancja
Polydimethylsiloxane przeciwpianotworcza, no$nik

E 901 Wosk pszczeli bialy i zolty Beeswax, white and yellow stabilizator, no$nik,
substancja do stosowania na
powierzchnig

E 902 Wosk candelilla Candelilla wax stabilizator,

substancja do stosowania na
powierzchnig
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E 903 Wosk carnauba Carnauba wax stabilizator,
substancja do stosowania na
powierzchnig
E 904 Szelak Shellac substancja do stosowania na
powierzchnig
E 905 Wosk mikrokrystaliczny Microcrystalline wax substancja do stosowania na
powierzchnig
E 938 Argon Argon gaz do pakowania
E 939 Hel Helium gaz do pakowania
E 941 Azot Nitrogen gaz do pakowania
E 942 Podtlenek azotu Nitrous oxide. Dinitrogen gaz nosny
monooxide
E 948 Tlen Oxygen gaz do pakowania
E 950 Acesulfam-K Acesulfame K substancja stodzaca
E 951 Aspartam Aspartame substancja stodzaca
E 952 Kwas cyklaminowy i jego Cyclamic acid and its Na and | substancja stodzaca
sole: sodowa i wapniowa Ca salts
E 953 Izomalt Isomalt substancja stodzaca, no$nik,
substancja wypelniajaca
E 954 Sacharyna i jej sole: sodowa, | Sacharin and its Na, K and Ca | substancja stodzaca
potasowa i wapniowa salts
E 957 Taumatyna Thaumatin substancja stodzaca
E 959 Neohesperydyna DC Neohesperidine DC substancja stodzaca
E 965 Maltitol Maltitol substancja stodzaca, nosnik,
(i) Maltitol (i) Maltitol substancja wypelniajaca
(ii) Syrop maltitolowy (ii) Maltitol syrup
E 966 Laktitol Lactitol substancja stodzaca, no$nik,
substancja wypelniajaca
E 967 Ksylitol Xylitol substancja stodzaca, no$nik,
substancja wypelniajaca
E 999 Ekstrakty Quillaia Quillaia Extracts substancja pianotworcza
E 1105 Lizozym Lysozyme substancja konserwujaca
E 1200 Spolimeryzowana glukoza Polydextrose substancja wypetniajaca,
(polidekstroza) nos$nik, substancja
utrzymujaca wilgotnos¢
E 1201 Poliwinylopirolidon Polyvinylpyrrolidone (PVP) substancja klarujaca, no$nik,
substancja wypelniajaca
E 1202 Poliwinylopolipirolidon Polyvinylpolypyrrolidone nos$nik, substancja
(PVPP) wypehiajaca
E 1404 Skrobia utleniona Oxidized starch skrobia modyfikowana
(zagestnik, stabilizator),
nosnik
E 1410 Fosforan monoskrobiowy Monostarch phosphate skrobia modyfikowana
(zagestnik, stabilizator),
nosnik
E 1412 Fosforan diskrobiowy Distarch phosphate skrobia modyfikowana
(zagestnik, stabilizator),
nosnik
E 1413 Fosforowany fosforan Phosphated Distarch skrobia modyfikowana
diskrobiowy phosphate (zagestnik, stabilizator),

nosnik
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E 1414 Acetylowany fosforan Acetylated distarch phosphate | skrobia modyfikowana
diskrobiowy (zagestnik, stabilizator),
nosnik
E 1420 Skrobia acetylowana Acetylated starch skrobia modyfikowana
(zagestnik, stabilizator),
nosnik
E 1422 Acetylowany adypinian Acetylated distarch adipate skrobia modyfikowana
diskrobiowy (zagestnik, stabilizator),
nosnik
E 1440 Hydroksypropyloskrobia Hydroxy propyl starch skrobia modyfikowana
(zagestnik, stabilizator),
nosnik
E 1442 Hydroksypropylofosforan Hydroxy propyl distarch skrobia modyfikowana
diskrobiowy phosphate (zagestnik,stabilizator),
nosnik
E 1450 S6l sodowa Starch sodium skrobia modyfikowana
oktenylobursztynianu octenylsuccinate (zagestnik, stabilizator),
skrobiowego no$nik
E 1451 Acetylowana skrobia utleniona | Acetylated oxidised starch skrobia modyfikowana
(zagestnik, stabilizator),
nosnik
E 1504 Octan etylu Ethyl acetate rozpuszczalnik ekstrakcyjny,
nosnik
E 1505 Cytrynian trietylowy Triethyl citrate substancja pianotworcza,
nosnik
E 1517 Diacetyna Glycerol diacetate no$nik
E 1518 Trioctan glicerolu (triacetyna) [ Glyceryl triacetate nosnik, stabilizator
(triacetin)
E 1520 Glikol 1,2-propylenowy Propan-1,2-diol no$nik
(propylene glycol)
Glikol polietylenowy 6000 Polyethyleneglycol 6000 no$nik
Chlorowodorek chininy Quinine hydrochloride substancja wzmacniajaca smak

(zgorzkniajaca)
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Substancje pomagajace w przetwarzaniu Srodkow spozywczych i uzywek

Nazwa w jezyku polskim

Nazwa w jezyku angielskim

Funkcja techologiczna

Aceton Acetone rozpuszczalnik ekstrakcyjny
Alkohol benzylowy Benzyl alcohol noénik

Benzyna ekstrakcyjna Extraction naphtha rozpuszczalnik ekstrakcyjny
Butan Butane gaz nosny

Butan-1-ol Butan-1-ol rozpuszczalnik ekstrakcyjny
Butan-2-ol Butan-2-ol rozpuszczalnik ekstrakcyjny
1,1,1,2-tetrafluoroetan 1,1,1,2-tetrafluoroethane rozpuszczalnik ekstrakcyjny
Cykloheksan Cyclohexane rozpuszczalnik ekstrakcyjny
Dichlorometan (chlorek Dichloromethane rozpuszczalnik ekstrakcyjny

metylenu)

Dwutlenek wegla spozywcezy

Carbon dioxide food grade

rozpuszczalnik ekstrakcyjny

Etanol (alkohol etylowy Ethanol no$nik, rozpuszczalnik

SPOZYyWCZY) ekstrakcyjny

Eter dietylowy Diethyl ether rozpuszczalnik ekstrakcyjny

Fiolet metylowy Methyl violet barwnik

Fitynian wapnia Calcium phytate substancja klarujaca

Heksan Hexane rozpuszczalnik ekstrakcyjny

Izobutan Isobutane rozpuszczalnik ekstrakcyjny

Karuk rybi Isinglass substancja klarujaca i srodek
filtracyjny

Keton metyloetylowy Ethylmethylketone rozpuszczalnik ekstrakcyjny

Metanol Methanol rozpuszczalnik ekstrakcyjny

Octan metylu Methyl acetate rozpuszczalnik ekstrakcyjny

Propan Propan gaz nosny

Propan-1-ol Propan-1-ol rozpuszczalnik ekstrakcyjny

Propan-2-ol Propan-2-ol rozpuszczalnik ekstrakcyjny

Taniny Tannins substancja klarujaca i Srodek
filtracyjny

Wegiel roslinny (aktywny) Vegetable carbon (Activated) | do klarowania i filtrowania

Ziemia krzemionkowa

Bleaching earth

do klarowania i filtrowania

Ziemia okrzemkowa

Diatomaceous earth

do klarowania 1 filtrowania
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Zalacznik nr 2

SUBSTANCJE DODATKOWE DOZWOLONE DODAWANE DO SRODKOW SPOZYWCZYCH I UZYWEK,
WEDLUG ICH FUNKCJI TECHNOLOGICZNYCH.

Grupa 1 - Barwniki 1)

Grupa 2 - Aromaty 2)

Grupa 3 - Substancje konserwujace 3)

Grupa 4 - Przeciwutleniacze 4)

Grupa 5 - Kwasy i regulatory kwasowosci 5)

Grupa 6 - Stabilizatory i emulgatory 6)

Grupa 7 - Sole emulgujace 7)

Grupa 8 - Zagestniki i substancje zelujace 8)

Grupa 9 - Substancje wzmacniajace smak i zapach 9)

Grupa 10 - Skrobie modyfikowane 10)

Grupa 11 - Substancje stodzace 11)

Grupa 12 - Substancje wypehiajace 12)

Grupa 13 - Substancje wiazace (teksturotworcze) 13)

Grupa 14 - Substancje utrzymujace wilgotnos¢  14)

Grupa 15 - Substancje spulchniajace (zwigkszajace objetos¢) 15)
Grupa 16 - Substancje do stosowania na powierzchnig (substancje glazurujace) 16)

Grupa 17 - Substancje przeciwzbrylajace 17)
Grupa 18 - Nosniki 18)

Grupa 19 - Rozpuszczalniki ekstrakcyjne 19)
Grupa 20 - Gazy do pakowania 20)

Grupa 21 - Gazy nosne (gazowe srodki wypierajace) 21)

Grupa 22 - Substancje pianotworcze 22)

Grupa 23 - Substancje przeciwpianotworcze (substancje zapobiegajace pienieniu) 23)
Grupa 24 - Substancje klarujace (srodki filtracyjne)

Objasnienia:

1) Barwniki - substancje nadajace lub przywracajace barwe¢ srodkom spozywczym, obejmujace
naturalne sktadniki zywnosci oraz naturalne zrédta, normalnie same nie spozywane jako Zywnos¢
1 nie uzywane jako charakterystyczne jej sktadniki. Preparaty otrzymane ze srodkéw spozywczych
1 innych naturalnych zrédet surowcowych uzyskane w procesie fizycznej i/albo chemicznej
ekstrakcji, w ktorej ekstrahuje si¢ selektywnie pigmenty odpowiednio pod katem ich odzywczych
albo aromatycznych sktadnikow. Barwniki stosuje si¢ w celu odtworzenia pierwotnej barwy
srodkow spozywczych, utraconej w wyniku ich przetwarzania, przechowywania, pakowania i
dystrybucji. Barwniki stosuje si¢ réwniez w celu nadania barwy srodkom spozywczym zazwyczaj
bezbarwnym, w celu wzmocnienia istniejacej barwy, w celu podkre§lenia aromatu (smaku)
srodka spozywczego zwiazanego z konkretng barwa 1 uczynienia go tatwiejszym do rozpoznania.
Tylko E129, E133, E155 lub mieszaning E129 z E133 wolno stosowa¢ do znakowania, przez
urzedowego lekarza weterynarii, przydatnos$ci migsa do spozycia oraz do pozostatego znakowania
produktéw migsnych. Do ozdabiania skorupek jaj (np. pisanki wielkanocne) lub do
ostemplowania skorupek jaj wolno stosowa¢ wszystkie dozwolone barwniki.

Dopuszcza si¢ obecno$¢ barwnikow w zlozonych (wielosktadnikowych) s$rodkach
spozywczych w nastgpujacych przypadkach:

- w zlozonych $rodkach spozywczych z wyjatkiem wyszczegolnionych w 4 §, jezeli

barwnik jest dozwolony do jednego ze sktadnikow ztozonego $rodka spozywczego,
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- jesli produkt spozywczy (skladnik) jest przeznaczony wytacznie do produkcji
ztozonego $rodka spozywczego, a on jest zgodny z okre$leniami niniejszego
rozporzadzenia.

Barwnikami do $rodkow spozywczych nie sa:

- §rodki spozywcze suszone lub zaggszczone oraz sktadniki aromatyczne wchodzace do
produkcji ztozonych §rodkéw spozywcezych, z powodu ich wlasciwosci aromatycznych,
smakowych lub odzywczych, przy tym majacych skutek barwiacy jako drugorzedny, w
szczegoOlnosci papryka, kurkuma 1 szafran,

- barwniki uzywane do barwienia zewnetrznych, niejadalnych czgsci srodkow spozywczych,
takich jak skorki seréw i ostonki wyrobow migsnych.

2) Aromaty sa to substancje uzyte albo przeznaczone do uzycia w/lub na srodkach spozywczych
do nadania zapachu i/albo smaku. Definicja obejmuje rowniez surowce stosowane do ich
produkcji. Aromatem okre§la si¢ substancje aromatyczne, preparaty aromatyczne, aromaty
przetworzone, aromaty dymu wedzarniczego oraz ich mieszaniny. Substancje aromatyczne sa to
substancje chemicznie zdefiniowane (zidentyfikowane) o witasciwosciach aromatyzujacych,
otrzymane przez:

a) Naturalne - odpowiednie procesy fizyczne (wlaczajac destylacje 1 ekstrakcjg
rozpuszczalnikami) lub enzymatyczne albo mikrobiologiczne z oryginalnych surowcow
roslinnych lub zwierzgcych lub po ich przetworzeniu do spozycia dla ludzi, tradycyjnymi
metodami produkcji zywnos$ci (uwzgledniajac suszenie, fermentacjg, prazenie 1 wysuszenie).

b) Identyczne z naturalnymi - chemiczna syntez¢ lub wyodrgbnienie przy zastosowaniu
procesOw chemicznych substancji, ktore pod wzgledem chemicznym sa identyczne z
substancjami naturalnie wystgpujacymi w oryginalnych produktach roslinnych lub zwierzgcych
okreslonych w punkcie a).

c) Syntetyczne - otrzymane na drodze syntezy chemicznej 1 nie posiadajace chemicznie
identycznych odpowiednikow substancji naturalnych obecnych w oryginalnych produktach
roslinnych lub zwierzecych, okreslonych w punkcie a).

Preparaty aromatyczne - oznaczaja produkty inne niz substancje okre$lone wyzej (w
punkcie a), zageszczone lub nie (mieszaniny), o wiasciwosciach aromatyzujacych, otrzymane
odpowiednimi procesami fizycznymi (wlaczajac destylacj¢ 1 ekstrakcje rozpuszczalnikami
ekstrakcyjnymi) albo na drodze procesow enzymatycznych Iub mikrobiologicznych =z
oryginalnych materialéw ros§linnych lub zwierz¢cych, w postaci surowcow lub po ich
przetworzeniu do spozycia dla ludzi, tradycyjnymi procesami produkcji zywnosci (wlaczajac
suszenie, podsuszanie, prazenie i fermentacje).

Aromaty przetworzone - oznaczaja produkty otrzymane zgodnie z dobra praktyka
produkcyjna przez ogrzewanie do temp. 180°C przez okres czasu nie dtuzszy niz 15 minut,
mieszaniny sktadnikow nie koniecznie posiadajacych wilasciwosci aromatyzujace, z ktorych co
najmniej 1 sktadnik zawiera azot aminowy a inny jest cukrem redukujacym.

Aromaty dymu wedzarniczego - ekstrakty dymu wedzarniczego stosowanego w
tradycyjnych procesach wedzenia zywnosci.

Okreslenia powyzsze nie obejmuja:

- jadalnych substancji i produktéw przeznaczonych do konsumpcji jako takie, z lub bez
procesOw rekonstytucji,

- substancji, ktére posiadaja wtasny stodki, kwasny lub stony smak,

- oryginalnych produktéw roslinnych lub zwierzgcych posiadajacych wtasciwosci
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aromatyzujace, jezeli nie sa one uzyte jako zroédta aromatyzowania.

Do produkcji aromatéw wolno stosowaé surowce aromatyczne i substancje aromatyczne
pochodzace z nastepujacych zrodet:

1) aromatyzujace zrodta surowcowe skomponowane ze srodkdéw spozywczych, zidt i
przypraw normalnie uznawane za $rodki spozywcze,

2) aromatyzujace zrodia surowcowe skomponowane z surowcoOw roslinnych lub
zwierz¢eych nie rozwazane jako zywnosé,

3) substancje aromatyzujace otrzymane fizycznymi, enzymatycznymi lub
mikrobiologicznymi procesami z surowcOw roslinnych lub zwierzegcych,
4) chemicznie syntetyzowane lub chemicznie wyizolowane substancje aromatyzujace,

identyczne pod wzgledem chemicznym z substancjami aromatyzujacymi naturalnie
wystepujacymi w zywnosci, ziotach i1 przyprawach uznanych za zywnos¢,

5) chemicznie syntetyzowane lub chemicznie wyizolowane substancje aromatyzujace,
identyczne pod wzgledem chemicznym z substancjami obecnymi w surowcach
roslinnych i1 zwierzecych nie uznawanych za zywnos¢,

6) chemicznie syntetyzowane lub chemicznie wyizolowane substancje aromatyzujace
inne niz okreslone w akapitach 41 5,
7) wyjsciowe surowce uzyte do produkcji aromatoéw dymu wedzarniczego i aromatow

przetworzonych (process flavourings) oraz warunki reakcji w jakich sa one preparowane.

3) Substancje konserwujace - substancje przedtuzajace trwato$¢ srodkow spozywczych poprzez
zabezpieczenie ich przed rozktadem spowodowanym przez drobnoustroje.
4) Przeciwutleniacze - substancje przedtuzajace trwato$¢ srodkow spozywczych poprzez
zabezpieczenie ich przed rozktadem spowodowanym przez utlenianie, takim jak jelczenie
thuszczu 1 zmiany barwy.
5) Kwasy - substancje zwigkszajace kwasowos¢ srodkow spozywczych i/lub wnoszace do nich
kwasny smak. Regulatory kwasowosci - substancje zmieniajace lub ustalajace kwasowos¢
srodkow spozywczych.
6) Stabilizatory - substancje umozliwiajace utrzymanie odpowiednich fizycznych i/lub
chemicznych witasciwosci srodka spozywczego; obejmuja substancje utatwiajace utrzymanie
jednolitej dyspersji dwoch lub wigcej nie mieszajacych si¢ substancji w srodkach spozywczych.
Emulgatory - substancje umozliwiajace utworzenie lub utrzymanie jednolite] mieszaniny dwoch
lub wigcej wzajemnie nie mieszajacych si¢ faz, takich jak olej i woda, w §rodkach spozywczych.
7) Sole emulgujace - substancje, ktore zmieniaja biatka zawarte w serze w forme zdyspergowana
1 w zwiazku z tym powoduja jednorodne rozmieszczenie ttuszczu i innych sktadnikow.
8) Zagestniki - substancje zwigkszajace lepkos¢ srodka spozywczego. Substancje zelujace -
substancje nadajace srodkom spozywczym konsystencje przez tworzenie zelu.
9) Substancje wzmacniajace smak 1 zapach - substancje uwydatniajace istniejacy smak i/lub
zapach srodkow spozywczych.
10) Skrobie modyfikowane - substancje otrzymane ze skrobi spozywczych w wyniku dziatania
czynnikoéw chemicznych lub enzymatycznych .
11) Substancje stodzace — substancje, ktore sa stosowane:

- do nadania stodkiego smaku $§rodkom spozywczym, takiego jak przy zastosowaniu

cukrow,
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— do nadania stodkiego smaku srodkom spozywczym o zredukowanej o co najmniej 30%
warto$ci energetycznej w poroOwnaniu  z oryginalnymi lub podobnymi $rodkami
spozywczymi,

— do nadania stodkiego smaku $srodkom spozywczym bez dodatku cukru tzn. bez zadnego
dodatku mono- lub dicukrow lub jakichkolwiek srodkéw spozywczych o wiasciwosciach
stodzacych,

— jako stodziki stolowe.

12) Substancje wypetniajace - substancje, ktére przyczyniaja si¢ do wypelienia Srodkéw
spozywczych bez istotnego wptywu na ich dostgpna warto$¢ energetyczna.

13) Substancje wiagzace (teksturotworcze) - substancje powodujace lub utrzymujace jedrnos¢ lub
kruchos¢ tkanek owocoéw 1 warzyw, lub wspotdziatajace z substancjami zelujacymi w utworzeniu
lub wzmocnieniu zelu.

14) Substancje utrzymujace wilgotno$¢ - substancje zapobiegajace wysychaniu $rodka
spozywczego poprzez przeciwdzialanie wptywom atmosferycznym, posiadajace niski stopien
wilgotnos$ci lub utatwiajace rozpuszczanie si¢ proszku w srodowisku wodnym.

15) Substancje spulchniajace (zwigkszajace objetos¢) - substancje lub mieszaniny substancji
uwalniajace gaz, a tym samym zwigkszajace objgtos¢ ciasta.

16) Substancje do stosowania na powierzchni¢ (substancje glazurujace) - substancje, ktére po
zastosowaniu na zewngtrzna powierzchni¢ srodka spozywczego tworza warstwe ochronna lub
btyszczacy wyglad.

17) Substancje przeciwzbrylajace - substancje zapobiegajace zlepianiu si¢ poszczegoOlnych
czastek srodka spozywczego.

18) Nosniki - substancje uzyte do rozpuszczania, rozcienczania, dyspergowania lub innego
fizycznego modyfikowania substancji dodatkowych do zywnos$ci, bez zmiany ich funkcji
technologicznej (i ktore same nie wywotuja dziatania technologicznego), w celu ulatwienia
postugiwania si¢ nimi, zastosowania i uzytkowania.

19) Rozpuszczalniki ekstrakcyjne - rozpuszczalniki uzyte do ekstrakcji w procesie preparowania
surowcow, srodkow spozywczych, ich komponentéw lub sktadnikéw i1 sa z nich usunigte, ale
moga by¢ obecne w sposdb nie zamierzony, technicznie nieunikniony, jako pozostato$¢ lub
pochodna w $rodkach spozywczych lub ich sktadnikach, w ilo$ciach dozwolonych.

20) Gazy do pakowania - gazy inne niz powietrze, wprowadzane do opakowania przed, w czasie
lub po umieszczeniu srodka spozywczego w tym opakowaniu.

21) Gazy nosne (gazowe S$rodki wypierajace) - gazy inne niz powietrze, ktére utatwiaja
wypchnigcie $rodka spozywczego z pojemnika lub powoduja uzyskanie odpowiedniej
konsystencji §rodka spozywczego.

22) Substancje pianotworcze - substancje umozliwiajace utworzenie jednolitej dyspersji fazy
gazowej w ciektych lub statych srodkach spozywczych.

23) Substancje przeciwpianotwoércze (substancje zapobiegajace pienieniu) - substancje, ktore
chronia przed / lub zmniejszaja powstawanie piany.
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Projekt

Rozporzadzenie
Ministra Zdrowia

w sprawie sposobu i trybu post¢gpowania organow sprawujacych nadzor nad jakoscia
zdrowotna zywnosci i zywienia w przypadku podejrzenia lub stwierdzenia niewlasciwej
jakosci zdrowotnej srodkow spozywczych, uzywek i substancji pomagajacych w ich
przetworzeniu, substancji dodatkowych dozwolonych i innych dodatkow do Srodkow
spozywczych i uzywek

Na podstawie art. 32 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia........... o warunkach zdrowotnych zywnosci i
zywienia (Dz.U. ......) zarzadza sig, co nastgpuje:

§1

Rozporzadzenie okre§la szczegotowe zasady postgpowania w razie podejrzenia lub
stwierdzenia niewtasciwej jakosci zdrowotnej Srodkéw spozywcezych, uzywek i1 substancji
pomagajacych w ich przetwarzaniu, substancji dodatkowych dozwolonych i innych dodatkéw
do $rodkéw spozywczych i1 uzywek.

§2

Illekro¢ w rozporzadzeniu jest mowa o:
1) ustawie - nalezy przez to rozumie¢ ustawg z dnia ......... o warunkach zdrowotnych zywnos$ci
i zywienia (Dz.U. .............. ).

2) srodkach spozywczych - nalezy przez to rozumie¢ réwniez uzywki i1 substancje
pomagajacych w ich przetwarzaniu, substancje dodatkowe dozwolone i inne dodatki do
srodkéw spozywcezych 1 uzywek.

§3

1. Organem wlasciwym do wykonywania nadzoru nad zdrowotna jakoscia $rodkow
spozywczych jest organ Inspekcji Sanitarne;.

2. Organ inspekcji Sanitarnej w razie podejrzenia, ze $rodek spozywczy jest niewlasciwej
jakosci zdrowotnej, nakazuje zabezpieczenie takiego Srodka spozywczego do czasu
przeprowadzenia niezbednych badan.

3. Zabezpieczenie srodka spozywczego, o ktorym mowa w ust. 2, obejmuje:

1) okreslenie wielkosci zakwestionowane;j partii srodka spozywczego,

2) pobranie probki srodka spozywczego w celu przeprowadzenia odpowiednich badan, a takze

ustalenie innych okolicznosci istotnych dla oceny jego jakosci zdrowotnej,

3) zakaz uzywania srodka spozywczego do produkcji innych §rodkow spozywczych lub zakaz
jego wprowadzenia do obrotu do czasu ustalenia jako$ci zdrowotne;,



4) ustalenie sposobu przechowania i oznaczania zabezpieczonego $rodka spozywczego,
5) zabezpieczenie dokumentoéw dotyczacych wewnetrznej kontroli jakosci srodka spozywczego,
a w miarg potrzeby réwniez innych dokumentow.

4. Nakaz zabezpieczenia $rodka spozywczego, o ktérym mowa w ust. 2, wydaje si¢ na pismie,
okreslajac termin jego waznoS$ci, ktory nie moze by¢ dluzszy niz dwa tygodnie od daty
wydania nakazu. Przedluzenie tego terminu wymaga zgody organu Inspekcji Sanitarnej
WYyZszego stopnia.

5. Jezeli zostanie stwierdzone, ze srodek spozywczy objety nakazem, o ktérym mowa w ust. 4,
odpowiada wymaganiom zdrowotnym, organ Inspekcji Sanitarnej niezwlocznie uchyla
nakaz zabezpieczania $rodka spozywczego.

§4

1. W razie stwierdzenia, ze $§rodek spozywczy nie odpowiada wymaganiom jakos$ci zdrowotne;,
organ Inspekcji Sanitarnej moze wyda¢ decyzje okreslone w art.31 ustawy.

2. Przedsigbiorca, ktoremu na podstawie decyzji, okreslonej w ust. 1, zezwolono na inne
wykorzystanie §rodka spozywczego z zachowaniem okreslonych warunkéw lub na jego
zuzycie w innym okreslonym celu, jest obowiazany przesta¢ organowi Inspekcji Sanitarnej
informacjg o faktycznym wykorzystaniu srodka spozywczego.

3. Przedsigbiorca, ktoremu na podstawie decyzji, okreslonej w ust. 1, nakazano zniszczenie
srodka spozywczego, jest obowiazany przekaza¢ organowi Inspekcji Sanitarnej protokdt o
komisyjnym zniszczeniu $rodka spozywczego.

4. Organ Inspekcji Sanitarnej, ktory wydal decyzje okreslona ust. 1, niezwlocznie przekazuje
odpis decyzji do wiadomosci organéw Inspekcji Sanitarnej stopnia wojewddzkiego.

§5

W przypadku stwierdzenia, ze srodek spozywczy znajdujacy si¢ w produkcji lub w obrocie jest
sfalszowany organ Inspekcji Sanitarnej zawiadamia o tym wlasciwe organy policji lub
prokuratury i1 przekazuje im wyniki badan tych srodkow.

§6

1. Wydanie decyzji, o ktorej mowa w § 4, nastgpuje w oparciu o wyniki badan laboratoryjnych
pobranych probek $rodka spozywczego, chyba ze ustalenie, iz dany $rodek spozywczy jest
niewlasciwej jakosci zdrowotnej nie wymaga przeprowadzania takich badan.

2. Zasady badania i oceny jakos$ci zdrowotnej thuszczoOw smazalniczych okresla zatacznik nr
1do rozporzadzenia.

3. Zasady badania obecnosci gliadyny (glutenu) w $rodkach spozywczych specjalnego

zywieniowego przeznaczenia deklarowanych jako bezglutenowe oraz oceny ich jakosci
zdrowotnej okresla zatacznik nr 2 do rozporzadzenia.

§7



Zasady 1 tryb pobierania probek do badan okreslaja przepisy odrgbne.

§8

Organ Inspekcji Sanitarnej wydaje decyzj¢ o zniszczeniu $rodka spozywczego, jezeli srodek
spozywczy jest szkodliwy dla zdrowia lub zycia cztowieka. Przepis § 4 ust. 3 stosuje si¢
odpowiednio.

§9

1. Srodek spozywczy, ktorego dotyczy decyzja okreslona w § 4, podlega usunigciu z
pomieszczen zakladu produkujacego lub wprowadzajacego do obrotu takie $rodki, a na
zadanie organu Inspekcji Sanitarnej powinien by¢ niezwlocznie zniszczony lub skazony w
obecnosci przedstawiciela tego organu.

2. Pomieszczenia, o ktorych mowa w ust. 1, powinny by¢ natychmiast oczyszczone i w miarg
potrzeby poddane dezynfekcji lub dezynsekcji.

3. Przepis ust. 2 stosuje si¢ do urzadzen i innych przedmiotoéw, z ktérymi stykat si¢ $rodek
spozywczy, okreslony w ust. 1.

4. Odpis protokotu zniszczenia lub skazenia $rodka spozywczego, o ktorym mowa w ust. 1,
przekazuje si¢ organowi Inspekcji Sanitarne;.

§ 10
Traci moc rozporzadzenie Rady Ministrow z dnia 13 kwietnia 1973r. w sprawie zasad

postgpowania ze srodkami spozywczymi i uzywkami o niewtasciwej jakosci zdrowotnej (Dz.U.
Nr 19, poz.110).

§ 11

Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uplywie 30 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Zdrowia

W porozumieniu:

Minister Rolnictwa
i Rozwoju Wsi



Zatacznik nr 1 do rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia .....................

w sprawie sposobu i trybu postgpowania organdéw sprawujacych nadzor nad jakoscia zdrowotna
zywnosci 1 zywienia w przypadku podejrzenia lub stwierdzenia niewtasciwej jakosci
zdrowotnej srodkéw spozywczych, uzywek 1 substancji pomagajacych w ich przetworzeniu,
substancji dodatkowych dozwolonych i innych dodatkéw do $rodkdéw spozywczych i uzywek
(Dz.U.....cccuveee. ).

Zasady badania jakoS$ci i oceny zdrowotnej thuszczéw smazalniczych

1. Badanie oceny jakosci zdrowotnej wszystkich rodzajow thuszczéw smazalniczych (
zwierzgcych, roslinnych i mieszanych) przeprowadza si¢ stosujac niskozakresowy monitor
thuszczu piekarskiego zwany dalej ,.testem”, w ktérym wykorzystuje si¢ stezenie wolnych
kwasow thuszczowych jako wskaznik stopnia rozktadu thuszczu. Test jest sztywnym paskiem
bialego papieru, posiadajacym blisko jednego z koncéw cztery niebieskie poprzeczne pasy.
Czerwona kreska odrdznia nisko zakresowy monitor thuszczu piekarskiego od standardowego
monitora thuszczu piekarskiego.

2. Paski testu zanurza si¢ w tluszczu o temperaturze roboczej - pomigdzy 160 - 180° C.
Rozktad jest okreslany posrednio, poprzez proste zliczenie liczby zoéttych paskow. Wraz z
rozkladem tluszczu, stgzenie wolnych kwasow tluszczowych wzrasta, powodujac zmiang



koloru wigkszej liczby paskéw na wskazniku testu. Niebieskie paski catkowicie zmieniaja kolor
przy okreslonych poziomach st¢zenia wolnych kwasow ttuszczowych, gdy:

1) stezenie wolnych kwasow thuszczowych = 1,0 % - rozktad thuszczoéw dopiero si¢ rozpoczat,

2) stgzenie wolnych kwasow tluszczowych = 1,5 % - zawansowany rozklad thuszczu —
zaplanowac¢ dodatkowy test,

3) stgzenie wolnych kwaséw ttuszczowych = 2,0 % - zalecana jest wymiana thuszczu na nowy,

4) stezenie wolnych kwasow ttuszczowych = 2,5 % - STOP - tluszcz nie nadaje si¢ do dalszego
uzycia.

Zatacznik nr 2 do rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia.......................
w sprawie sposobu i trybu postgpowania organdéw sprawujacych nadzor nad jakoscia zdrowotna
zywnosci 1 zywienia w przypadku podejrzenia lub stwierdzenia niewtasciwej jakosci
zdrowotnej srodkéw spozywczych, uzywek 1 substancji pomagajacych w ich przetworzeniu,
substancji dodatkowych dozwolonych i innych dodatkéw do $rodkdéw spozywczych i uzywek
(Dz.U.....cccuveee. ).

Zasady badania obecnosci  gliadyny (glutenu) w $rodkach spozywczych specjalnego
zywieniowego przeznaczenia deklarowanych jako bezglutenowe oraz oceny ich jakosci
zdrowotnej

1. Badanie obecnosci gliadyny ( glutenu) w $rodkach spozywczych specjalnego zywieniowego
przeznaczenia deklarowanych jako bezglutenowe przeprowadza si¢ wedlug nastgpujacych
zasad:

1) gliadyng zawarta w surowcach i $rodkach spozywczych ekstrahuje si¢ 70 % etanolem,

2) w uzyskanych w sposob okreslony w pkt. 1 ekstraktach oznacza si¢ st¢zenie gliadyny
technika immunoenzymatyczna w ten sposob, ze rozcienczone odpowiednio wyciagi inkubuje
sig w  otworach  mikroptytki  polistyrenowej, oplaszczonych  przeciwciatami
przeciwgliadynowymi (otrzymanymi od zwierzat doswiadczalnych),



3) do kazdej serii oznaczen dotacza si¢ probg standardowa o znanej zawarto$ci gliadyny oraz
probe odczynnikowa,

4) po inkubacji i dokltadnym wyptukaniu, ptytki inkubuje si¢ ponownie z przeciwcialami
przeciwgliadynowymi znakowanymi enzymem - peroksydaza,

5) aktywno$¢ zwiazanego enzymu oznacza si¢ poprzez spektrofotometryczny pomiar
uwalnianego barwnego produktu z roztozonego substratu; z krzywej standardowej odczytuje si¢
zawarto$¢ glutenu w badanym produkcie spozywczym.

2. Po wykonaniu badania, o ktorym mowa w ust.1, dokonuje si¢ oceny jakosci zdrowotnej
badanych §rodkow spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia deklarowanych jako
bezglutenowe w ten sposob, ze jesli zawarto$¢ glutenu w 100g produktu bezglutenowego
przekracza 1mg, produkt ten kwalifikuje si¢ jako $rodek spozywczy niewlasciwej jakoS$ci
zdrowotnej.

Uzasadnienie

Celem projektowanego rozporzadzenia jest okreslenie szczegotowych zasad
postgpowania organéw sprawujacych nadzor nad jako$cia zdrowotna zywnos$ci i Zywienia w
przypadku podejrzenia lub stwierdzenia niewlasciwej jakosci zdrowotnej $rodkéw
spozywczych, uzywek 1 substancji pomagajacych w ich przetworzeniu, substancji dodatkowych
dozwolonych i innych dodatkéw do $rodkow spozywczych 1 uzywek. Projekt rozporzadzenia
stanowi wykonanie upowaznienia przewidzianego w art. 32 ust.1 pkt 2 projektu ustawy z
dnia.... o warunkach zdrowotnych zywnosci 1 zywienia.

Projektowane rozporzadzenie przewiduje:

1) odstapienie od definiowania w przygotowywanym rozporzadzeniu  pojecia S$rodka
niewlasciwej jakosci zdrowotnej, gdyz pojgcie to zostalo zdefiniowane w ustawie o
warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia ,

2) wprowadzenie § 2 spowodowane potrzeba bezposredniego stosowania przepiséw art. 26 i
31 ustawy o warunkach zdrowotnych zywnosci i Zywienia,

3) wlaczenie do merytorycznej tresci projektu rozporzadzenia wytycznych Gtownego
Inspektora Sanitarnego w sprawie zasad pobierania probek oraz badania i oceny jakosci
zdrowotnej thuszczéw smazalniczych ( w wersji uaktualnionej ) oraz w sprawie zasad
badania srodkdéw spozywczych na obecno$¢ gliadyny ( glutenu) i oceny na podstawie wynikoéw
tych badan jako$ci zdrowotnej dietetycznych $rodkéw spozywczych bezglutenowych - gdyz z
art. 87 Konstytucji RP wytyczne nie moga by¢ zrodtem powszechnie obowiazujacego prawa.

Wydanie projektowanego rozporzadzenia nie spowoduje skutkéw finansowych dla budzetu
Panstwa.






Projekt

ROZPORZADZENIE
MINISTRA ZDROWIA

Z dnia

w sprawie zakresu i metod wewnetrznej kontroli jakosci zdrowotnej Srodkow
spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkéw
do sSrodkow spozywczych i uzywek oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z tymi artykulami, a takze zakresu i metod wewnetrznej kontroli
przestrzegania higieny

Na podstawie art. 20 ust. 3 1 4 ustawy z dnia ..................... o warunkach zdrowotnych

zywno§ci 1 zywienia (Dz. U. ...) zarzadza sig, co nastgpuje:

§1

Rozporzadzenie okresla wymagania dotyczace zasad wewngtrznej kontroli w zaktadach
produkujacych oraz w zaktadach wprowadzajacych do obrotu $rodki spozywcze, uzywki,
substancje dodatkowe dozwolone lub inne dodatki do $rodkdéw spozywczych i uzywek, a
takze materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z tymi artykutami oraz prowadzenia
dokumentacji zwiazanej z wewngtrzng kontrola, ktérych przestrzeganie ma na celu

zapewnienie:
1) wiasciwej jakosci zdrowotnej tych artykutow,

2) prawidtowych warunkéw higienicznych i wymogoéw sanitarnych w toku produkcji i

podczas wprowadzania do obrotu tych artykutéw,

§2

Illekro¢ w rozporzadzeniu jest mowa o:

1) ,,srodkach spozywczych” bez blizszego okreslenia - nalezy przez to rozumie¢ rowniez
uzywki, substancje dodatkowe dozwolone oraz inne dodatki do $rodkow spozywczych i
uzywek.

2) ,,zaktadach” - nalezy przez to rozumie¢ zaklady, oddzialy i inne miejsca wykonywania

dziatalnosci gospodarczej, polegajacej na produkcji lub wprowadzaniu do obrotu srodkéw



spozywczych oraz materiatéw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z tymi artykutami.
3) ,,systemie HACCP” - nalezy przez to rozumie¢ system Analizy Zagrozen i Krytycznych
Punktow Kontroli w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 10 ustawy z dnia ...... o warunkach
zdrowotnych zywnosci 1 zywienia (Dz. U. ...... )
§3
Kontrola wewngtrzna w zakladzie obejmuje czynnosci niezbedne dla sprawdzenia
przestrzegania:

1) warunkow wiasciwej jakosci zdrowotnej $rodkéw spozywczych oraz materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z tymi artykutami w toku produkeji,
przechowywania i wprowadzania do obrotu,

2) systemu HACCP ustalajacego zasady identyfikowania zagrozen oraz ich ograniczania
lub eliminowania na kazdym etapie produkcji lub wprowadzania $rodkow
spozywczych oraz materiatow 1 wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z tymi
artykutami do obrotu,

3) innych wymagan w zakresie jakosci zdrowotnej S$rodkéw spozywczych oraz
materiatdéw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z tymi artykulami niezbgdnych ze
wzgledu na ochronge zdrowia lub zycia czlowieka, okreslonych w przepisach
odrebnych.

§4

1. Kontrola wewnetrzna jakos$ci zdrowotnej $rodkdéw spozywcezych oraz materiatow i

wyrobow, o ktorych mowa w § 1 pkt 1, obejmuje w szczegolnosci:
1) w toku czynno$ci zwiazanych z produkcja:

a) biezaca 1 okresowa oceng jakosci sktadnikow (surowcow i potproduktow) wyrobow
gotowych oraz stanu sanitarnego urzadzen, aparatow, sprz¢tu, narzedzi, opakowan i
innych materiatow, ktore stykaja si¢ w produkcji lub obrocie ze $rodkami
spozywczymi, warunkéw przechowywania i przestrzegania obowiazujacych wymagan

higienicznych i sanitarnych, okreslonych w przepisach odrgbnych,
b) oceng prawidtowosci procesoéw technologicznych,

c) oceng jakosci zdrowotnej przeprowadzana w ramach odbioru jako§ciowego wyrobow
gotowych wytworzonych w zaktadzie S$rodkéw spozywczych oraz materiatow i

wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z tymi artykutami,



d) oceng prawidtowosci stosowania substancji dodatkowych dozwolonych,

e) oceng prawidlowosci znakowania opakowan jednostkowych srodkéw spozywczych,
przeznaczonych do obrotu oraz informacji zawartych na opakowaniach, ktére ze
wzgledu na ochrong zdrowia lub zycia czlowieka powinny by¢ podawane do

wiadomosci nabywcy, na zasadach okreslonych w przepisach odrgbnych,
2) w toku czynnosci zwiazanych z przechowywaniem:

a) biezaca 1 okresowa ocen¢ warunkéw przechowywania, a w szczeg6lnosci: stanu
higieniczno-sanitarnego pomieszczen przeznaczonych do przechowywania S$rodkéw
spozywczych, w tym czystos$ci, temperatury, stopnia nastonecznienia, wilgotnosci i
zabezpieczenia przed skazeniami 1 szkodnikami oraz rotacji sktadowanych s$rodkéw
spozywczych,

b) biezaca i1 okresowa ocen¢ przechowywanych §rodkéw spozywczych, ze szczegdlnym
uwzglednieniem sprawdzania terminu przydatnosci do spozycia lub daty minimalnej

trwatosci poszczeg6dlnych srodkow spozywcezych,

c) wycofywanie $rodkéw spozywczych w razie stwierdzenia ich niewlasciwej jakosci

zdrowotne;,

3) w toku czynnosci zwiazanych z wprowadzaniem do obrotu:

a) biezaca ocen¢ wymagan sanitarnych obowiazujacych przy przewozie, zatadunku,
przetadunku 1 wytadunku $rodkow spozywczych, a takze oceng stanu sanitarnego srodkow

transportu stuzacych do przewozenia srodkow spozywczych,

b) biezaca i okresowa kontrolg¢ terminu przydatnosci do spozycia lub daty minimalnej

trwatosci srodkéw spozywczych oraz warunkéw przechowywania,

c) biezaca oceng jakosci zdrowotnej Srodkéw spozywczych, stanu opakowania
jednostkowego oraz opakowania zbiorczego, a takze sposob znakowania opakowania

jednostkowego i informacje, o ktérych mowa w pkt 1 lit. e,

4) oceng przestrzegania szczegolnych warunkow w zakresie jakosci zdrowotnej ustalonych w
przepisach odrgbnych lub decyzjach administracyjnych w odniesieniu do produkcji lub

wprowadzania do obrotu okreslonych srodkéw spozywczych.



2. Wykonywanie czynnosci, o ktorych mowa w ust.l, powinno by¢ potwierdzone w

dokumentacji, o ktorej mowa w 8 6 pkt 7, prowadzonej przez zaktad.
§5

Kontrola wewngtrzna w zakladzie w zakresie, o ktérym mowa w § 1 pkt 2, powinna

obejmowac réwniez biezaca 1 okresowa oceng przestrzegania:

1) warunkow higienicznych i sanitarnych oraz stanu technicznego i porzadku w odniesieniu

do:

a) otoczenia zakladu ze szczegdlnym uwzglednieniem zanieczyszczenia powietrza,
stezenia zapachow 1 gospodarki Sciekami,

b) terenu zajmowanego przez zaklad,

c) obiektow (budynkéw) ze szczegdlnym uwzglednieniem obiektow i1 pomieszczen
wykorzystywanych do produkcji oraz do przechowywania sktadnikow (surowcoéw i

potproduktow) 1 wyrobow gotowych,
d) stanowisk pracy oraz aparatury, urzadzen, narzedzi i sprzetu, tacznie ze sprawdzaniem
legalizacji tych urzadzen na zasadach okreslonych w przepisach odrgbnych,

€) pomieszczen i urzadzen sanitarnych,

f) zabezpieczenia zaktadu Iub pomieszczen przeznaczonych do produkcji lub
przechowywania $rodkow spozywczych oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do

kontaktu z tym artykutami przed dostgpem o0séb nie upowaznionych oraz zwierzat,
g) prawidtowosci usuwania §ciekéw 1 odpadow,
h) zaopatrzenia w wodg,

2) zasad i warunkdéw przechowywania $rodkéw do mycia oraz $rodkéw do dezynfekc;i,

dezynsekcji 1 deratyzacji,

3) warunkéw przeprowadzania w zaktadzie wymaganych zabiegow: mycia, dezynfekcji,
dezynsekcji 1 deratyzacji oraz oceng skutecznos$ci tych zabiegéw; kontrola powinna takze
uwzglednia¢ kwestie zwigzane z wystgpowaniem w $srodkach spozywczych, pozostatosci

srodkoéw chemicznych uzywanych do tych zabiegow,



4) wymagan sanitarnych przy przewozie, zaladunku, przetadunku i wyladunku odnoszacych
si¢ do stanu sanitarnego srodkéw transportu przeznaczonych do przewozenia Srodkoéw
spozywczych 1 sposobu przewozenia, w tym $rodkow transportu stluzacych do przewozu

srodkow spozywczych, na terenie zaktadu,

5) warunkow zdrowotnych oraz higieny przez osoby biorace udziat w produkcji lub obrocie

srodkow spozywczych, okreslonych w przepisach odrebnych,
6) warunkow oraz higieny przez osoby wizytujace zaklad

7) zasad dobrej praktyki higienicznej przez osoby biorace udzial w toku czynnosci

zwiazanych z produkcja, przechowywaniem i obrotem $rodkami spozywczymi.

§6
Kontrola wewngtrzna w zakladzie powinna by¢ zorganizowana zgodnie z zasadami systemu
HACCP obejmujacymi:
1) zidentyfikowanie zagrozen jako$ci zdrowotnej oraz oceng istotnosci tych zagrozen oraz
ryzyka ich wystapienia, a takze ustalenie srodkoéw 1 metod przeciwdzialania tym zagrozeniom,
2) okreslenie krytycznych punktéw kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania
wystgpowania zagrozen,
3) ustalanie dla kazdego krytycznego punktu kontrolnego wymagan (parametrow), jakie
powinien spetniac 1 okreslenie granic tolerancji ( limitéw krytycznych),
4) ustalanie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punktéw kontrolnych,
5) ustalanie dziatan korygujacych, jezeli krytyczny punkt kontroli nie spetnia wymagan, o
ktérych mowa w pkt 3,
6) ustalenie procedur weryfikacji obejmujacych w uzasadnionych przypadkach w
szczegllnosci pobieranie probek do analizy w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest
skuteczny 1 zgodny z planem,
7) opracowanie dokumentacji systemu HACCP, etapéw jego wprowadzania oraz ustalenie
sposobu prowadzenia zapiséw, przechowywania danych i1 archiwizowania dokumentacji

systemu, ktorej okres przechowywania nie moze by¢ krétszy niz dwa lata.

§7



1. Wewngetrzna kontrole w zaktadzie, o ktorej mowa w § 1- 6, organizuje, prowadzi i
koordynuje kierujacy zaktadem lub inna upowazniona przez niego osoba w zakresie spraw

okreslonych rozporzadzeniem.

2. Szczegotowe obowiazki osob, ktére uczestnicza w produkcji lub obrocie $srodkami
spozywczymi oraz materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z tymi
artykutami, zwiazane z kontrola wewngtrzna w zakladzie podlegaja okresleniu w

zakresach czynnosci tych osob.

3. Kierujacy zaktadem opracowuje i odpowiada za wdrozenie programu szkolenia osob, o

ktérych mowa w ust. 2, uwzgledniajac specyfike zaktadu i system HACCP.

§ 8

W razie stwierdzenia, w wyniku wewngtrznej kontroli, niewlasciwej jakosci zdrowotnej
okreslonej partii srodkow spozywczych, kierujacy zaktadem lub upowazniony przez niego
pracownik  odpowiedzialny za przeprowadzanie wewngtrznej kontroli  zarzadza
zabezpieczenie tej partii 1 powiadamia wiasciwy organ Inspekcji Sanitarnej lub Inspekcji

Weterynaryjne;j.

§9

1. Wewngtrzna kontrola, z uwzglednieniem systemu HACCP, powinna by¢ zorganizowana i
wdrozona w zaktadzie nie pdzniej niz w terminie 24 miesigcy od dnia wejscia w zycie

rozporzadzenia.

2. Na uzasadniony wniosek zaktadu termin, o ktérym mowa w ust.1, moze by¢ przedtuzony

na czas okreslony nie dtuzej niz o 24 miesiace. Decyzje w sprawie przedluzenia terminu



wydaje Glowny Inspektor Sanitarny, z tym ze w zakresie okreslonym w ustawie, o ktorej

mowa § 2 pkt 3, Gléwny Lekarz Weterynarii.

§ 10

Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 30 dni od dnia ogloszenia.

Minister Zdrowia

W porozumieniu:
Minister Rolnictwa

i Rozwoju Wsi

UZASADNIENIE

Projekt rozporzadzenia stanowi wykonanie upowaznien zawartych w ustawie z dnia
....... o warunkach zdrowotnych Zywnosci i Zywienia dotyczacych zasad kontroli wewngtrznej
jakosci zdrowotnej srodkodw spozywczych 1 uzywek oraz zasad kontroli wewngtrznej higieny
w zaktadach produkcyjnych Iub wprowadzajacych do obrotu srodki spozywcze, uzywki i
substancje dodatkowe dozwolone. Dotychczasowa regulacja w tym zakresie (uchwata nr 152
Rady Ministrow z dnia 21 lipca 1971 r. w sprawie kontroli jakosci zdrowotnej $rodkow
spozywczych oraz przestrzegania higieny w zaktadach produkujacych 1 wprowadzajacych je

do obrotu — M.P.Nr 43, poz.272) utracita moc obowiazujaca.

Projektowane  rozporzadzenie  uwzglednia  doswiadczenia  wynikajace  z

dotychczasowych przepisoOw oraz regulacje objete Dyrektywa 93/43/EEC dotyczaca higieny



srodkow spozywcezych oraz Dyrektywa 89/397/EEC w sprawie urzedowej kontroli srodkéw
spozywczych. W zwiazku z tym wprowadzono system kontroli HACCP, czyli system analizy
zagrozeh opracowany na podstawie krytycznych punktéw kontroli, pozwalajacy na nalezyte
zabezpieczenie zywnos$ci w zakresie zapewnienia wymagan jakosciowych. Przepis § 6

projektu dotyczacy systemu HACCP jest zgodny z regulacja Codex Alimentarius.

Pelne opracowanie 1 wdrozenie systemu HACCP w zakladzie jest procesem
wymagajacym dluzszego okresu przystosowawczego. Stosowne rozwiazania w tym zakresie

zaproponowano w § 7 projektu rozporzadzenia.

Przewiduje si¢, ze wejScie w zycie rozporzadzenia nie spowoduje skutkoéw

finansowych dla budzetu panstwa.






Projekt

ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDROWIA

w sprawie warunkow i zakresu kontroli jakosci zdrowotnej przywozonych z
zagranicy Srodkow spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych
dozwolonych i innych dodatkow do srodkow spozywczych i uzywek oraz
warunkow i zakresu kontroli przydatnosci do produkcji przywozonych z
zagranicy substancji pomagajacych w przetwarzaniu Srodkow spozywczych i
uzywek, a takze rodzaju i cze¢stotliwosci badan laboratoryjnych oraz wzoru
swiadectw dotyczacych jakoSci zdrowotnej i przydatnosci do produkcji

Na podstawie art. 27 ust. 6 ustawy z dnia ......... o warunkach zdrowotnych zywnosci i
zywienia (Dz.U. ............. ) zarzadza sig¢, co nastgpuje:
§1

Ilekro¢ w rozporzadzeniu jest mowa :

1) o ,s$rodkach spozywczych” bez blizszego okreslenia - rozumie si¢ przez to Srodki
spozywcze, w tym S$rodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia,
uzywki 1 substancje dodatkowe dozwolone oraz inne dodatki do $rodkow

spozywczych i uzywek.
2) o ,ustawie” — rozumie si¢ przez to ustawg z dnia ...... o warunkach zdrowotnych
zywnosci 1 zywienia (Dz. U. ............ ).

§2

1.8rodki spozywcze przywozone z zagranicy i wprowadzane na polski obszar celny podlegaja
kontroli w zakresie spelniania wymagan, ktore okresla ustawa, zwanej dalej ,,.kontrola jakosci
zdrowotnej”, z zastrzezeniem art. 2 ustawy..

2.Kontrolg jako$ci zdrowotnej s$rodkow spozywczych przeprowadzaja organy Inspekcji
Sanitarnej wlasciwe ze wzgledu na miejsce kontroli celnej, zwane dalej ,,organami Inspekcji
Sanitarnej”, z zastrzezeniem art. 27 ust. 2 pkt 2 ustawy.

§3

Kontrola jako$ci zdrowotnej srodkow spozywczych przywozonych z zagranicy obejmuje:

1) ocen¢ dokumentacji dotyczacej kontrolowanej partii $rodka spozywczego, a w
szczegolnosci:



a) okreslajacej identyfikacje 1 wielko$¢ partii oraz pochodzenie §rodka spozywczego, jego
nazwe i sktad surowcowy, a takze okreslenie producenta i jego adres,

b) potwierdzajacej, ze Srodek spozywczy spetnia okreslone wymagania jako$ci zdrowotnej
obowiazujace w kraju producenta i jest dopuszczony przez wlasciwy organ w panstwie
producenta do spozycia w tym kraju,

¢) podajacej rodzaje i ilosci substancji dodatkowych dozwolonych i innych substancji
dodawanych do $rodkéw spozywcezych i uzywek,

d) zawierajacej deklaracje producenta dotyczaca:

- zanieczyszczen w S$rodkach spozywczych, z uwzglednieniem zawarto$ci metali
szkodliwych dla zdrowia oraz stwierdzajaca, ze zawarto$¢ Srodkach spozywczych
srodkow chemicznych stosowanych przy uprawie, ochronie, przechowywaniu i
przewozie ro$lin, ktére moga znajdowac si¢ w $rodkach spozywczych lub na ich
powierzchni  bez szkody dla zdrowia lub zycia czlowieka nie przekracza
najwyzszych dopuszczalnych pozostatosci ustalonych w odrgbnych przepisach,

- skazen promieniotworczych w §rodkach spozywczych,

-zanieczyszczen biologicznych, a w odniesieniu do §rodkow spozywczych szczegolnie
narazonych na zanieczyszczenia mikotoksynami - takze ich ilo$ci,
e) potwierdzajacej, ze opakowania jednostkowe spetniaja wymagania okreslone w
odregbnych przepisach odnoszace si¢ do materiatdéw i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu ze §rodkami spozywczymi,

2) ustalenie, czy w czasie przewozu, nie nastapily okoliczno$ci majace wptyw na
jako$¢ zdrowotna przywozonych srodkow spozywcezych,

3) ogledziny $rodkéw spozywczych, a w razie potrzeby pobranie ich probek i
wykonanie niezbg¢dnych badan laboratoryjnych.

§ 4

Badania probek, o ktorych mowa w § 3 pkt 3, obejmuja:

1)

2)

3)
4)

5)

stan opakowan (rodzaj, odksztalcenia, szczelno$¢, czysto$¢, posiadanie wymaganego
atestu 1 inne informacje) oraz znakowanie opakowan jednostkowych,

oznakowanie partii $rodkdw spozywczych kodami i innymi znakami identyfikacyjnymi na
opakowaniach,

oceng organoleptyczna srodkdw spozywczych,

badania na obecno$¢ szkodnikow, plesni lub zanieczyszczen w zakresie mozliwym do
przeprowadzenia bez wykonywania badan laboratoryjnych,

inne badania w zaleznosci od rodzaju $rodka spozywczego.

§5



Importer $rodkéw spozywczych na zadanie organu Inspekcji Sanitarnej niezwlocznie
przedstawia dokumentacjg, o ktorej mowa w § 3 ust. 1.

§6
1. Wskazania dotyczace czgstotliwosci badan laboratoryjnych $rodkow spozywczych okresla
zatacznik nr 1 do rozporzadzenia.

2. Badania laboratoryjne, stosownie do rodzaju $rodka spozywczego, jego pochodzenia i
przeznaczenia przeprowadza si¢ pod wzglgdem:

1) zanieczyszczen mikrobiologicznych 1 innych biologicznych,

2) zawartos$ci substancji dodatkowych dozwolonych (rodzaju i ilo$ci),
3) zanieczyszczen chemicznych,

4) skazen promieniotworczych,

5) zawarto$ci mikotoksyn,

6) sktadu srodka spozywczego, a w szczeg6lnosci zgodnosci z deklaracja producenta,
7) sposobu i zakresu znakowania,
8) innych parametréw jakos$ci zdrowotnej w zaleznosci od rodzaju srodka spozywczego.

3. Organ Inspekcji Sanitarnej moze zleci¢ wykonanie innych badan niz wymienione w ust. 2,
jezeli uzna konieczno$¢ ich wykonania ze wzgledu na ochrong zdrowia lub zycia
cztowieka.

4. Jednostka organizacyjna wykonujaca badania, o ktorych mowa w ust. 3, przeprowadza
badania w terminie ustalonym przez organ Inspekcji Sanitarnej i niezwlocznie przekazuje
ich wyniki temu organowi.

§7
1.Wydane w wyniku kontroli jakosci zdrowotnej §wiadectwo lub decyzjg, o ktorych mowa w
art. 27 ust. 3 1 4 oraz art. 31 ustawy, organ Inspekcji Sanitarnej niezwlocznie przekazuje
organowi celnemu dokonujacemu kontroli celnej badanych $rodkéw spozywczych oraz
importerowi.

2.Importer przekazuje odbiorcy krajowemu okreslonej partii $rodka spozywczego kopig
$wiadectw, o ktorych mowa w ust. 1.

§8

Wzor $wiadectwa o braku zastrzezen do jakosci zdrowotnej srodkoéw spozywczych okresla
zatacznik nr 2 do rozporzadzenia.

§9

1.Przepisy § 2 — 6 stosuje si¢ odpowiednio w zakresie kontroli przydatnosci do produkcji,
przywozonych z zagranicy, substancji pomagajacych w przetwarzaniu §rodkéw spozywczych i
uzywek, przeznaczonych do produkcji tych artykutdéw.



2.Wzébr $wiadectwa o przydatnosci do produkcji substancji pomagajacych w przetwarzaniu
srodkéw spozywczych 1 uzywek okresla zatacznik nr 3 do rozporzadzenia.

§ 10

Traci moc zarzadzenie Ministra Zdrowia 1 Opieki Spolecznej z dnia 31 stycznia 1972 r. w

sprawie kontroli zdrowotnej jakosci $rodkoéw spozywczych, przywozonych z zagranicy
(Dz.Urz. MZIOS Nr 4, poz.18 i z 1984r. Nr 4, poz. 27).

§ 10

Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 30 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Zdrowia

Zatacznik nr 1 do rozporzadzenia Ministra Zdrowia

z dnia ......
w sprawie warunkow i zakresu kontroli jako$ci zdrowotnej przywozonych z
zagranicy $rodkdw spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych
dozwolonych i innych dodatkéw do $rodkdéw spozywcezych i uzywek oraz
warunkow 1 zakresu kontroli przydatnosci do produkcji przywozonych z
zagranicy substancji pomagajacych w przetwarzaniu $rodkow spozywczych
1 uzywek, a takze rodzaju i czgstotliwosci badan laboratoryjnych oraz wzoru
swiadectw dotyczacych jako$ci zdrowotnej 1 przydatnosci do produkcji (Dz.
U. ....).

Wskazania dotyczace czgstotliwosci badan laboratoryjnych §rodkow spozywcezych ze wzgledu
na stopien ryzyka dla zdrowia lub Zycia czlowieka, jakie organ Inspekcji Sanitarnej moze
uwzglednia¢ przy kierowaniu srodkéw spozywczych do badan laboratoryjnych.

Gru- |L Importowane Srodki spozywcze Czestotliwos¢ badan
pa wysokiego ryzyka laboratoryjnych
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3

Artykuty spozywcze od producenta, ktory nie
produkowat dotychczas artykutow

spozywczych

Badania kazdej importowanej partii.

Artykuty spozywcze od producenta, ktory nie
produkowat dotychczas artykutéw okreslonego
rodzaju.

Badania kazdej importowanej partii.
Artykuty spozywcze 112 grupy, po
stwierdzeniu braku zastrzezen w
wynikach badan 5-1- kolejnych partii
mozna bada¢ z czestotliwoscia 10%
partii.

Artykuty spozywcze, ktére sa narazone
szczegdblnie  na  niespelnienie  jakosci
zdrowotnej, takich jak: =zanieczyszczenia

mikrobiologiczne (np.: Salmo-nella, Listeria),
zanieczyszczenia chemiczne (np. pozostatosci
pestycydow, azotyny, metali cigzkich, takich
jak: otéw, kadm, rtec).

Dietetyczne  $rodki  spozywcze, artykutly
spozywcze dla niemowlat i matych dzieci.

Artykuty spozywcze szczegdlnie narazone na
zanieczyszczenia mikotoksynami, takie jak:
orzechy archaidowe i inne orzechy, kukurydza
1 owoce suszone, jezeli nie maja certyfikatu
wystawionego przez uprawniony organ w
panstwie eksportera okreslajacego brak takich
zanieczyszczen  lub  dopuszczalna  ich
zawartos¢.

Konserwy o niskiej kwasowos$ci

Artykuty spozywcze 3,4,5,6 grupy
przy spetnianiu warunkow
okreslonych dla grupy 1 i1 2 moga by¢
badane z czgstotliwoscia 50% partii.
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I1. Importowane Srodki spozywcze
Sredniego ryzyka.

Artykuly spozywcze od producenta, ktory nie
produkowal dotychczas artykutow
spozywczych oraz od producenta, ktore nie
produkowal dotychczas artykutow
spozywczych okreslonego rodzaju.

Badanie z czgstotliwoscia 10% partii.

Artykuty spozywcze, ktore wykazaty
niewlasciwag jakos$¢ zdrowotna o matym
ryzyku dla zdrowia, jak nadmierne
zanieczyszczenie drobnoustrojami nie
bedacymi chorobotworczmi (np.;B-cereus,
beztlenowce, plesnie), sktad odbiegajacy od
zadeklarowanego, znakowanie na etykiecie
niezgodne z przepisami.

Badanie z czgstotliwoscia 50% partii.

I11. Importowane Srodki spozywcze niskiego
ryzyka

Artykuty spozywcze wczesniej importowane
od znanego producenta o wlasciwej jakosci
zdrowotnej.

Badanie z czestotliwoscia 1-3%
partii

Artykuty spozywcze posiadajace certyfikat
wydany zgodnie z przepisami obowiazujacymi
w panstwie producenta i stwierdzajacy ich
wlasciwa jako$¢ zdrowotna.

Badanie z czestotliwoscia 1-3%
partii.




Zatacznik nr 2 do rozporzadzenia Ministra Zdrowia
z dnia ......
w sprawie warunkow i zakresu kontroli jakosci zdrowotnej przywozonych z
zagranicy $rodkow  spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych
dozwolonych i1 innych dodatkéw do S$rodkéw spozywczych 1 uzywek oraz
warunkéw 1 zakresu kontroli przydatno$ci do produkcji przywozonych z
zagranicy substancji pomagajacych w przetwarzaniu $rodkdw spozywczych i
uzywek, a takze rodzaju i czestotliwosci badan laboratoryjnych oraz wzoru
$wiadectw dotyczacych jakosci zdrowotnej i przydatnosci do produkcji (Dz. U.

..... ).

Wzér §wiadectwa o braku zastrzezen do jakosci zdrowotnej srodkow spozywcezych

Zatacznik nr 3 do rozporzadzenia Ministra Zdrowia
z dnia ......
w sprawie warunkow 1 zakresu kontroli jakosci
zdrowotnej przywozonych z zagranicy $rodkow spozywczych,



uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych 1 innych
dodatkow do $rodkow spozywczych i uzywek oraz warunkow i
zakresu kontroli przydatnosci do produkcji przywozonych z
zagranicy substancji pomagajacych w przetwarzaniu $rodkow
spozywczych i uzywek, a takze rodzaju i czgstotliwosci badan
laboratoryjnych oraz wzoru $§wiadectw dotyczacych jako$ci
zdrowotnej 1 przydatnosci do produkeji (Dz. U. .....).

Wzér $wiadectwa o przydatnosci do produkcji substancji pomagajacych w
przetwarzaniu srodkéw spozywczych i uzywek



Uzasadnienie

Obowiazujace zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spolecznej z dnia 31 stycznia
1972 r. w sprawie kontroli zdrowotnej jakosci $rodkow spozywczych przywozonych z
zagranicy ( Dz. Urz. MZiOS Nr 4 poz. 18 1 z 1984r Nr 4 poz. 27) nie odpowiada obecnym
potrzebom.

Wazrastajacy import zywnos$ci do Polski dodatkowo wskazuje na znaczenie kontroli
zdrowotnej jako$ci zywnos$ci przywozonej do kraju i zmusza do poszukiwania sposobow jej
usprawnienia. W niektorych rodzajach $rodkéw spozywczych obowiazuja przepisy odrgbne
np. w odniesieniu do s$rodkéw spozywczych pochodzenia zwierzgcego odpowiednie
uregulowania dotyczace zasad i trybu kontroli weterynaryjnej dokonywanej na granicy
zawarto w ustawie z dnia 24 kwietnia 1997 r. o zwalczaniu chorob zakaznych zwierzat,
badaniu zwierzat rzeZnych i1 migsa oraz Inspekcji Weterynaryjnej (Dz. U. z 1999r. Nr 66, poz.
752).

W przedstawianym projekcie odniesiono si¢ zatem do kontroli sanitarnej
przeprowadzanej na granicy przez organy Inspekcji Sanitarnej tacznie z kontrolna celna
artykulow wprowadzanych na polski obszar celny.

W celu ograniczenia kosztownych i czasochtonnych badan kazdej partii przywozonej
zywnosci przy roéwnoczesnym zapewnieniu ochrony zdrowia konsumentow umozliwia si¢
organom Inspekcji ustalanie czegstotliwosci badan laboratoryjnych odpowiednio do
zakwalifikowania partii §rodka spozywczego do wysokiego, $redniego lub malego stopnia
ryzyka (zatacznik).

W razie stwierdzenia niewlasciwej jakosci zdrowotnej §rodka spozywczego organom
Inspekcji  Sanitarnej przystuguja uprawnienia do wydawania odpowiednich decyzji
okreslonych w ustawie o warunkach zdrowotnych Zywnosci i Zywienia oraz w ustawie o
Inspekcji Sanitarnej, uniemozliwiajacych wprowadzenie do obrotu $rodkow spozywczych
niewlasciwej jakosci.

Warto podkresli¢, ze projekt przewiduje kontrolg sanitarna w odniesieniu do
wszystkich przywozonych z zagranicy i wprowadzanych do obrotu na terytorium panstwa
polskiego s$rodkéw spozywczych niezaleznie od tego, czy sa sprowadzane w ramach
dzialalnoséci gospodarczej, czy tez w celach charytatywnych. Wyjatek dotyczy s$rodkow
spozywczych przywozonych do celow wlasnych uzytkownika.

Wejscie w zycie projektowanego rozporzadzenia nie spowoduje skutkow finansowych
dla budzetu panstwa.



Projekt

Rozporzadzenie

Ministra Zdrowia

w sprawie substancji wzbogacajacych dodawanych do Srodkéw spozywczych oraz

suplementow diety i warunkow ich stosowania

Na podstawie art.8 ust.4 pkt.4 ustawy z dnia ..... o warunkach zdrowotnych Zywnosci i

zywienia (Dz.U....) zarzadza sig, co nastgpuje:

§1
Rozporzadzenie okresla substancje wzbogacajace dodawane do $rodkoéw spozywczych oraz

suplementy diety i warunki ich stosowania.

§2
1. Srodki spozywcze do ktorych moga byé dodawane witaminy lub sktadniki mineralne
okresla zatacznik nr 1 do rozporzadzenia.
2. Witaminy i sktadniki mineralne, o ktérych mowa w ust. 1 okresla zalacznik nr
3. Witaminy i sktadniki mineralne okre§lone w Zatacznikach nr 2 i 4 oraz formy chemiczne
witamin 1 sktadnikow mineralnych wymienione w Zatacznikach 3 1 5 moga by¢ uzywane jako
substancje wzbogacajace w:
1) srodkach spozywczych
2) suplementach diety.

§3
W rozumieniu rozporzadzenia:
1) restytucja oznacza dodawanie do zywnosci podstawowych sktadnikéw odzywczych jako

substancji uzupetiajacych w celu wyrownania strat, ktore nastapity podczas procesu



przygotowania zywnos$ci, zgodnie z zasadami dobrej praktyki produkcyjnej, lub w
trakcie sktadowania 1 transportu Zywnosci.

2) standaryzacja oznacza dodawanie sktadnikow odzywczych do zZywno$ci celem
wyrdéwnania naturalnie wystepujacych wahan w poziomie zawartosci tych sktadnikéw.

3) wzbogacanie oznacza dodawanie jednego badz kilku sktadnikow odzywczych do srodkéw
spozywczych, bez wzgledu na ich wystgpowanie, w celu zapobiegania 1 wyrOwnywania
stwierdzonego niedoboru jednego lub wigcej sktadnikéw odzywcezych w calych
populacjach lub okreslonych grupach ludnosci.

4) substancja wzbogacajaca oznacza skladnik odzywczy dodawany do $rodkow
spozywczych w celu ich wzbogacenia.

5) suplement diety oznacza skoncentrowane zrédto witamin lub skladnikow mineralnych
pojedynczych lub w kombinacjach wyprodukowane w postaci kapsutek, tabletek,
pastylek, pigulek i innych podobnych form oraz saszetek w proszku, amputek z ptynem,
butelek z kroplomierzem, ktérego celem jest uzupeinianie spozycia sktadnikow

odzywczych w normalnej diecie.

6) sktadniki odzywcze oznaczaja witaminy wymienione w Zataczniku Nr 2 1 4

oraz sktadniki mineralne wymienione w Zataczniku Nr 3 i 5.

§4

1. Dopuszczalny najwyzszy poziom witamin i sktadnikow mineralnych w 100g/100ml
gotowego $rodka spozywczego wynosi nie wigcej niz 50% zalecanego dziennego spozycia

okreslonego w odrgbnych przepisach.

2. Minimalny poziom witamin i skladnikéw mineralnych w 100g/100ml gotowego $rodka
spozywczego wynosi nie mniej niz 15% zalecanego dziennego spozycia okre§lonego w

odrebnych przepisach.

3. Minimalna ilo$¢ witamin i sktadnikow mineralnych obecnych w suplementach diety w
dziennej zalecanej przez producenta porcji spozywanego suplementu diety wynosi nie mniej

niz 30 % realizacji zalecanego dziennego spozycia okreslonego w odrgbnych przepisach.



4. Maksymalna ilo$¢ witamin i sktadnikéw mineralnych obecnych w suplementach diety w
dziennej zalecanej przez producenta porcji spozywanego suplementu diety wynosi nie wigcej

niz 100% realizacji zalecanego dziennego spozycia okreslonego w odrebnych przepisach.

§5
Wprowadza si¢ obowiazek wzbogacania:
1) margaryny o normalnej i obnizonej zawartosci thuszczu, masto o obnizonej zawartosci
thuszczu, mieszaniny masta i oleju w witaming A, tak, aby maksymalna ilos¢ w 100 g
produktu koncowego byta nie wyzsza niz 900 pg (3000 j.m.) - 1 pg retinolu = 3,33 j.m.
witaminy A.
2) margaryny o normalnej i obnizonej zawartosci tluszczu, masto o obnizonej zawarto$ci
thuszczu, mieszanin masta i oleju w witaming D, tak, aby maksymalna ilos¢ w 100 g produktu
koncowego bylta nie wyzsza niz 7,5 pg (300 j.m.) - 1 pg cholekalcyferolu = 40 j.m. witaminy
D.
3) soli przeznaczonej do spozycia przez ludzi w jodek potasu lub jodan potasu, tak, aby 100g
soli kuchennej zawieralo 2,3 mg jodu + 10%, co odpowiada 30 mg jodku potasu lub 40 mg

jodanu potasu w 1 kg soli kuchennej,

§6

1. W przypadku §rodkéw spozywczych, innych niz okreslone w § 5 dozwolone jest dodawanie
witamin 1 skladnikéw mineralnych do $rodkéw spozywczych, ktore sa ich naturalnym
zroédlem, w ktorych wulegly one stratom w zwiazku z zastosowanymi procesami
technologicznymi lub moga powsta¢ w wyniku zmian zachodzacych podczas przechowywania
zywnosci oraz w $rodkach spozywczych, ktorych wybor jest uzasadniony w catodziennej
diecie, ze wzgledu na profilaktyke niedoboréw sktadnikow odzywczych s$rodkach
spozywczych.

§7



Witaminy i skladniki mineralne dodawane do $rodkow spozywczych powinny pochodzi¢ ze
zrodel naturalnych. Stosowanie syntetycznych witamin 1 sktadnikéw mineralnych jest
dozwolone pod warunkiem, ze znajduja si¢ one w wykazach witamin 1 skladnikéw
mineralnych oraz ich form chemicznych, ktére moga by¢ dodawane do $rodkow

spozywczych.

§3

1. W przypadku dodawania witamin lub skladnikéw mineralnych oraz form chemicznych
witamin 1 skfadnikéw mineralnych okreslonych w zatacznikach nr 2, 3, 4 1 5 do $rodkow
spozywczych innych niz okre§lone w Zataczniku nr 1 wymagane jest zezwolenie ministra

wlasciwego do spraw zdrowia.

2. W przypadku dodawania witamin i sktadnikow mineralnych oraz form chemicznych
witamin 1 sktadnikdw mineralnych innych niz wymienione w Zalacznikach nr 2, 3, 4 1 5

wymagane jest zezwolenie Ministra Zdrowia.

§10

1. Etykieta opakowan wprowadzanych do obrotu suplementéw diety zawiera sformutowanie
“suplement” oraz nazwe kategorii skladnikoéw odzywczych charakteryzujacych dany
suplement diety.

2. Nazwa kategorii sktadnikow odzywczych moze by¢ uzupetniana lub zastgpowana
specyficzna nazwa sktadnikow odzywczych.

3. Etykiety, prezentacja i reklamowanie nie moga przypisywa¢ suplementom diety
wlasciwosci zapobiegania, leczenia lub powodowania wyleczenia z chordb.

4. Wymagania dotyczace etykiet suplementow diety okre§laja odrgbne przepisy z
zastrzezeniem ust. 5.

5. Etykiety suplementow diety powinny zawiera¢ nastgpujace informacje:

1) porcj¢ produktu zalecana do spozycia w ciagu dnia,

2) ostrzezenie o mozliwym zagrozeniu zdrowia w razie przekroczenia zalecanej porcji do

spozycia w ciagu dnia,



3) stwierdzenie, ze suplementy diety nie moga by¢ traktowane jako substytut (zamiennik)

zroznicowanej diety.

§11
1. Jezeli forma prezentacji suplementu diety podobna jest do formy prezentacji
farmaceutycznej, okreslonej si¢ w farmakopei na etykiecie powinno by¢ umieszczone
stwierdzenie “To nie jest srodek farmaceutyczny (lek)”.
2. Etykiety suplementow diety nie powinny zawiera¢ zadnych informacji stwierdzajacych
lub implikujacych, ze dostatecznie obfita i zréznicowana dieta nie moze dostarczaé
odpowiednich ilosci sktadnikéw odzywczych.
3. llos¢ sktadnikow odzywcezych (sktadnika) powinna by¢ okreslona na etykiecie w postaci
liczbowej w jednostkach zgodnych z zatacznikami 4 1 5.
4. Zadeklarowane na etykiecie ilosci sktadnikéw odzywczych (sktadnika) powinny by¢
podane w przeliczeniu na zalecana dzienna porcje oraz jednostk¢ produktu (tabletke,
kapsutke). Deklarowane ilo$ci powinny dotyczy¢ produktu w opakowaniu handlowym.
5. Informacja o witaminach i sktadnikach mineralnych powinna by¢ podana w procentach
realizacji zalecanego dziennego spozycia, zgodnie z wartosciami okreslonymi w odrgbnych
przepisach
6. Deklarowane na opakowaniu warto$ci powinny by¢ przecigtnymi warto$ciami opartymi o
analize produktu.
7. Procentowa warto$¢ w stosunku do wartosci odniesienia witamin i sktadnikéw mineralnych

moze by¢ podana takze w postaci graficznej.

§12

1. W przypadku gdy zaistnieja szczegdlne powody stwierdzajace, ze suplement diet, chociaz

spetnia wymagania niniejszego rozporzadzenia, zagraza zdrowiu ludzkiemu, minister

wlasciwy do spraw zdrowia moze czasowo zawiesi¢ lub ograniczy¢ wprowadzanie do obrotu

tego produktu.

2. Producent lub importer powiadamia o fakcie wprowadzenia do obrotu produktow
okreslonych w ust. 1 wlasciwe organy inspekcji sanitarnej, przedstawiajac projekty etykiet

umieszczonych na tych produktach.



§13

Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 30 dni od dnia ogtoszenia.



Zalacznik Nr 1

Wykaz Srodkow spozywcezych do ktorych moga by¢ dodawane witaminy i/lub skladniki

mineralne:

1. Wykaz §rodkdéw spozywczych do ktorych moga by¢ dodawane witaminy :

Oleje roslinne jadalne

Mleko i1 przetwory mleczne o obnizonej zawartos$ci thuszczu
Soki owocowe, warzywne, owocowo-warzywne i nektary
Napoje z udzialem sokoéw owocowych i warzywnych
Koncentraty napojow w proszku z udziatlem suszu owocowego
Koncentraty deserow z udzialem suszu owocowego

Zaprawy do napojow z udziatem soku owocowego

Maka 1 inne przetwory zbozowe

Zbozowe produkty §niadaniowe

2. Wykaz srodkow spozywczych do ktorych moga by¢ dodawane sktadniki mineralne:

Mleko i przetwory mleczne o obnizonej zawarto$ci thuszczu
Soki owocowe, warzywne, owocowo-warzywne i nektary
Maka i inne przetwory zbozowe

Zbozowe produkty $niadaniowe



Zaktacznik Nr 2

Wykaz witamin i skladnikéw mineralnych, ktére moga by¢ stosowane do wzbogacania
srodkow spozywczych

1. Witaminy

Witamina A (pug ekwiwalentu retinolu)
Witamina D (pg)

Witamina E (mg ekwiwalentu a-tokoferolu)
Witamina C (mg),

Tiamina (mg),

Ryboflawina (mg),

Niacyna (mg),

Witamina B, (ug),

Kwas foliowy (ug),

Witamina B (mg),

Kwas pantotenowy (mg),

Biotyna (mg)

2. Sktadniki mineralne:
Wapn (mg),

Zelazo (mg),

Jod (ug).



Zatacznik Nr 3

Wykaz dozwolonych form chemicznych witamin i skladnikéw mineralnych, ktére moga
by¢ stosowane do wzbogacania sSrodkéw spozywczych

1.Witaminy

witamina A (pug ekwiwalent retinolu):
Retinol,
Octan retinolu,
Palmitynian retinolu,
B-karoten

witamina D (pg):
Cholekalcyferol,
Ergokalcyferol,

witamina E (mg ekwiwalentu a-tokoferolu):
D - a- tokoferol,
DL - a-tok
oferol,
Octan D - a-tokoferylu,
Octan DL - a-tokoferylu,

witamina C (mg):
Kwas L-askorbinowy,
L-askorbinian sodu,
L-askorbinian wapnia,

tiamina (mg):
Chlorowodorek tiaminy
Monoazotan tiaminy

ryboflawina (mg):
Ryboflawina

niacyna (mg):
Kwas nikotynowy
Amid kwasu nikotynowego

witamina By, (ng):
Cyjanokobalamina

Hydroksykobalamina

kwas foliowy (ug)
Kwas foliowy

witamina Be (pg):



Chlorowodorek pirydoksyny

biotyna (mg):

D-biotyna

kwas pantotenowy (mg):

D-pantotenian wapnia,
D- pantotenian sodu

2. Sktadniki mineralne

wapn (mg):

mleczan wapnia,
weglan wapnia,
chlorek wapnia,
cytrynian wapnia,
glukonian wapnia,
wodorotlenek wapnia,
tlenek wapnia

zelazo (mg):

siarczan zelazawy,

weglan zelazawy,

cytrynian zelazawy.
glukonian zelazawy,

fumaran zelazawy,

mleczan zelazawy,

zelazo zredukowane,
cytrynian amonowo-zelazawy

jod (ng):

Jodek potasu
Jodan potasu
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Zakacznik Nr 4

Witaminy i skladniki mineralne, ktore moga by¢ stosowane w produkcji suplementow

diety

1. Witaminy

Witamina A / pg/
Witamina D / pg /
Witamina E / mg alfa - TE /
Witamina K / pg /
Witamina B; / mg /
Witamina B, / mg /
Niacyna / mg NE /

Kwas pantotenowy / mg /
Witamina Bg/ pg /

Kwas foliowy / pg /
Witamina B,/ pg/
Biotyna / pg/

Witamina C / mg /

2. Skladniki mineralne

Wapn / mg /
Magnez / mg /
Zelazo / mg /
Miedz / pg /
Jod /pg/
Cynk / mg/
Mangan / mg /
Sod / mg/
Potas / mg /
Selen / pg /
Chrom / pg/
Molibden / ug/
Fluorki / mg /
Chlorki / mg /
Fosfor / mg/
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Zalacznik Nr 5

Witaminy i skladniki mineralne, ktére moga by¢ stosowane w produkcji suplementow

diety

1. Witaminy

WITAMINA A

- retinol

- octan retinolu

- palmitynian retinolu
- beta - karoten

WITAMINA D
- cholekalcyferol
- ergokalcyferol

WITAMINA E

- D - alfa - tokoferol

- DL - alfa - tokoferol

- octan D- alfa - tokoferylu

- bursztynian kwasny D - alfa - tokoferylu

WITAMINA K
- filochinon / fitomenandion /

WITAMINA B,
- chlorowodorek tiaminy
- monoazotan tiaminy

WITAMINA B,
- ryboflawina
- 801 sodowa ryboflawino 5’ - fosforanu

NIACYNA
- kwas nikotynowy
- amid kwasu nikotynowego

KWAS PANTOTENOWY
- s61 wapniowa D - pantotenianu
- 801 sodowa D - pantotenianu
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- deksapantenol

WITAMINA Bg
- chlorowodorek pirydoksyny
- 5 - fosforan pirydoksyny

KWAS FOLIOWY
- kwas pteroilmonoglutaminowy

WITAMINA C

- kwas L - askorbinowy

- L - askorbinian sodowy

- L - askorbinian wapniowy

- L - askorbinian potasowy

- L - askorbylo 6 - palmitynian

2. Skladniki mineralne

weglan wapnia

chlorek wapnia

cytryniany wapnia

glukonian wapnia

glicerofosforan wapnia

mleczan wapnia

sole wapniowe kwasu ortofosforowego
wodorotlenek wapnia

tlenek wapnia

octan magnezu

weglan magnezu

chlorek magnezu

sole magnezowe kwasu cytrynowego
glukonian magnezu

glicerofosforan magnezu

sole magnezowe kwasu ortofosforowego
mleczan magnezu

wodorotlenek magnezu

tlenek magnezu

siarczan magnezu

weglan zelazawy

cytrynian zelazawy

cytrynian amonowo - zelazowy

glukonian zelazawy

fumaran zelazawy

dwufosforan sodowo - zelazowy

mleczan zelazawy

siarczan zelazawy

dwufosforan zelazowy / pirofosforan zelazowy /
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cukrzan zelazowy
zelazo wolne / karbonyl + elektrolityczny + wodor zredukowany /

weglan miedziowy
cytrynian miedziowy
glukonian miedziowy
siarczan miedziowy
kompleks miedZ — lizyna

jodek sodu
jodan sodu
jodek potasu
jodan potasu

octan cynkowy
chlorek cynkowy
cytrynian cynkowy
glukonian cynkowy
mleczan cynkowy
tlenek cynkowy
weglan cynkowy
siarczan cynkowy

weglan manganawy
chlorek manganawy
cytrynian manganawy
glukonian manganawy
glicerofosforan manganawy
siarczan manganawy

wodoroweglan sodowy

weglan sodowy

chlorek sodowy

cytrynian sodowy

glukonian sodowy

mleczan sodowy

wodorotlenek sodowy

sole sodowe kwasu ortofosforowego

wodorowgglan potasowy

weglan potasowy

chlorek potasowy

cytrynian potasowy

glukonian potasowy

glicerofosforan potasowy

mleczan potasowy

wodorotlenek potasowy

sole potasowe kwasu ortofosforowego



selenian sodowy
wodoroselenin sodowy
selenin sodowy

chlorek chromu / 111 /
siarczan chromu / III /

molybdenian potasowy / molibden VI/

fluorek potasowy
fluorek sodowy
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Projekt

Rozporzadzenie

Ministra Zdrowia

w sprawie pozwolen na produkcje¢, wprowadzanie do obrotu w kraju i na przywozenie z
zagranicy Srodkow spozywczych, uzywek, innych dodatkéw do Srodkéw spozywcezych i
uzywek lub substancji dodatkowych dozwolonych, Srodkéow spozywczych specjalnego
Zywieniowego przeznaczenia, ktore nie odpowiadaja wymaganiom okreslonym w

ustawie i w przepisach na jej podstawie wydanych.

Na podstawie art. 13 ust. 7 ustawy z dnia.......... o warunkach zdrowotnych zywnosci 1

zywienia (DZ.U.....), zarzadza sig co nastgpuje:

§1

Rozporzadzenie okre§la warunki pozwolen na:

1) produkcj¢ i wprowadzanie do obrotu w kraju:

a. srodkow spozywczych, uzywek, innych dodatkéw do srodkéw spozywczych 1 uzywek lub
substancji dodatkowych dozwolonych, ktére nie odpowiadaja wymaganiom okreslonym w
ustawie 1 przepisom na jej podstawie wydanym,

b. srodkéw spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia, ktore nie odpowiadaja
wymaganiom okre§lonym w ustawie i przepisom na jej podstawie wydanym oraz dla ktorych,

nie okreslono szczegdtowych wymagan,

2) przywozenie z zagranicy w celu wprowadzania do obrotu w kraju

a. srodkow spozywczych, uzywek, innych dodatkéw do srodkéw spozywczych 1 uzywek lub
substancji dodatkowych dozwolonych, ktore nie odpowiadaja wymaganiom okreslonym w
ustawie 1 przepisom na jej podstawie wydanym oraz zdrowotnym warunkom jakosci
ustalonym w Polskiej Normie, jezeli norma taka zostala wprowadzona do obowiazkowego

stosowania,



b. $§rodkow spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia, ktore nie odpowiadaja
wymaganiom okres§lonym w ustawie i przepisom na jej podstawie wydanym, zdrowotnym
warunkom jakos$ci ustalonym w Polskiej Normie, jezeli norma taka zostala wprowadzona do

obowiazkowego stosowania oraz dla ktérych nie okreslono szczegétowych wymagan,

3) wprowadzanie do obrotu w kraju $rodkéw spozywczych, uzywek, innych dodatkow do
srodkéw  spozywczych 1 uzywek lub substancji dodatkowych  dozwolonych,
wyprodukowanych wedlug wymagan zagranicznego odbiorcy, odmiennych od wymagan

jakos$ci zdrowotnej obowiazujacych w kraju,

4) wprowadzanie do obrotu w kraju $rodkow spozywczych specjalnego zywieniowego
przeznaczenia wyprodukowanych wedlug wymagan zagranicznego odbiorcy, odmiennych od

wymagan jakosci zdrowotnej obowiazujacych w kraju.

§2

1. Pozwolenia, o ktorych mowa w §1 ust. 1 pkt 1, ust. 2 pkt 1 1 ust. 3 pkt 1 wydaje Gtowny
Inspektor Sanitarny uwzgledniajac opinie Panstwowego Zaktadu Higieny i Instytutu Zywnosci
i Zywienia w przypadkach okreslonych w §6 ust.2 i §7 ust.2 , a pozwolenia, o ktorych mowa
w §1 ust. 1 pkt 2, wust. 2 pkt 2 1 wust. 3 pkt 2 wydaje Gtowny Inspektor Sanitarny
uwzgledniajac opinie Instytutu Zywnosci i Zywienia.

2. Pozwolenia wydawane sa w formie decyzji administracyjnej na okres nie dtuzszy niz dwa
lata, a w przypadkach, o ktorych mowa w §1 ust. 3 pkt 1 1 2 na okreslona partie produktu.

3. Pozwolenie moze by¢ cofnigte w razie stwierdzenia, ze okre§lone w nim wymagania nie sa

przestrzegane.

§3
Gltowny Inspektor Sanitarny w wydanym pozwoleniu moze okreslic szczegolne wymagania,

ktorych przestrzeganie jest niezbedne dla ochrony zdrowia lub zycia czlowieka.

§ 4



1. Z wnioskiem o wydanie pozwolenia na produkcj¢ i wprowadzanie do obrotu w kraju
srodkow spozywczych okreslonych w §1 wust. 1 wystgpuje przedsigbiorca prowadzacy
dziatalno$¢ gospodarcza w Polsce, ktory zamierza je produkowaé, a wydanie pozwolenia na
wprowadzanie do obrotu takich srodkow przywozonych z zagranicy okreslonych w §1 ust. 2
importer prowadzacy dziatalno$¢ gospodarcza w Polsce.

2. Z wnioskiem o wydanie pozwolenia na wprowadzanie do obrotu w kraju $rodkow

spozywczych okreslonych w §1 ust. 3 wystepuje producent srodka spozywczego.

§5
1. Wniosek o wydanie pozwolenia na produkcje i wprowadzanie do obrotu w kraju srodkow
spozywczych, uzywek, innych dodatkéw do $srodkéw spozywczych i uzywek lub substancji
dodatkowych dozwolonych powinien zawierac:
1) nazwg 1 adres przedsigbiorcy
2) nazwe¢ 1 charakterystyke $rodkéw spozywczych, uzywek, innych dodatkow do $rodkow
spozywczych i uzywek lub substancji dodatkowych dozwolonych oraz uzasadnienie celowosci
podjecia produkcji.
3) dla substancji dodatkowych dozwolonych i innych dodatkow do $rodkéw spozywczych i
uzywek — propozycje zastosowania i dawkowanie oraz uzasadnienie technologiczne ich
stosowania
2. Do wniosku, o ktorym mowa w ust.1 nalezy dotaczyc¢:
1) opinig Panstwowego Zaktadu Higieny
2) opinig Instytutu Zywnoéci i Zywienia w przypadku wzbogacania produktow w witaminy i
sktadniki mineralne oraz preparatéw biatkowych i btonnikowych
3) projekt specyfikacji i wymagan
4) szczegdtowa recepture (sktad ilosciowy i jakoSciowy)
5) zaswiadczenie o prowadzeniu dziatalnos$ci gospodarcze;j

6) inne dokumenty i wyniki badan, w zalezno$ci od rodzaju $rodka spozywczego.

§6
1. Wniosek o wydanie pozwolenia na wprowadzanie do obrotu $rodkdéw spozywczych,
uzywek, innych dodatkéw do $rodkéw spozywcezych i uzywek lub substancji dodatkowych
dozwolonych, produkowanych za granicq powinien zawierac:

1) nazwg 1 adres przedsigbiorcy importujacego



2) nazwg 1 charakterystyke $rodkdéw spozywczych, uzywek, innych dodatkéw do $rodkow
spozywczych i uzywek lub substancji dodatkowych dozwolonych, produkowanych za granica
oraz uzasadnienie celowos$ci wprowadzania ich do obrotu

3) dla substancji dodatkowych dozwolonych i innych dodatkéw do srodkow spozywczych i
uzywek — propozycje zastosowania i dawkowanie oraz uzasadnienie technologiczne ich
stosowania

4) okreslenie kraju, w ktorym $rodki spozywcze, uzywki, inne dodatki do $rodkow
spozywczych 1 uzywek lub substancje dodatkowe dozwolone, produkowane za granica
nabyto oraz nazwg i adres producenta

2. Do wniosku o ktérym mowa w ust. 1 nalezy dotaczyc¢:

1) potwierdzenie, ze $rodki spozywcze, uzywki, inne dodatki do $rodkéw spozywczych i
uzywek lub substancje dodatkowe dozwolone, produkowane za granica speiniaja okreslone
wymagania jako$ci zdrowotnej obowiazujace w kraju producenta i sa dopuszczone przez
wlasciwy organ w panstwie producenta do spozycia przez ludzi w tym kraju

2) dane okres$lone w §5 ust. 2 pkt.1,2,4, 51 6.

§7
1. Wniosek o wydanie pozwolenia na produkcj¢ S$rodkéw spozywcezych specjalnego
Zywieniowego przeznaczenia powinien zawierac:
1) nazwe 1 adres przedsigbiorcy, ktory ma podja¢ produkceje
2) nazwe 1 charakterystyke $rodka spozywczego specjalnego zywieniowego przeznaczenia
oraz uzasadnienie celowosci podjecia produkcji
2. Do wniosku o ktorym mowa w ust.1 nalezy dotaczy¢:
1) opinie Instytutu Zywnosci i Zywienia
2) opinig¢ Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego o stanie i wyposazeniu zaktadu
3) projekt specyfikacji i wymagan
4) szczegbtowa recepture (sktad ilosciowy 1 jakoSciowy)
5) probki z waznym terminem przydatnosci do spozycia
6) projekty etykiet przygotowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawnymi
7) ewentualne projekty drukow reklamowych 1 informacyjnych dla konsumentow
8) potwierdzenie, ze opakowania jednostkowe spetniaja wymagania okreslone w odrgbnych

przepisach odnoszace si¢ do materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu ze srodkami

Spozywczymi



9) zaswiadczenie o prowadzeniu dziatalno$ci gospodarcze;j

10) inne dokumenty 1 wyniki badan, w zaleznosci od rodzaju $rodka spozywczego.

§8
1. Wniosek o pozwolenie na wprowadzanie do obrotu srodkow spozywczych specjalnego
zywieniowego przeznaczenia produkowanego za granica powinien zawierac:
1) nazwe 1 adres przedsigbiorcy importujacego
2) nazwg i charakterystyke srodka spozywczego specjalnego zywieniowego przeznaczenia
oraz okreslenie przeznaczenia wprowadzenia do obrotu tego srodka spozywczego
3) okreslenie kraju, w ktorym $rodek spozywczy nabyto oraz nazwg i adres producenta
2. Do wniosku o ktérym mowa w ust.1 nalezy dotaczyc¢:
1) potwierdzenie, ze $rodek spozywczy specjalnego zywieniowego przeznaczenia spetnia
okreslone wymagania jakos$ci zdrowotnej obowiazujace w kraju producenta 1 jest
dopuszczony przez wilasciwy organ w panstwie producenta do spozycia przez ludzi w tym
kraju
2) potwierdzenie o dopuszczeniu materialu opakowaniowego do kontaktu ze S$rodkami
spozywczymi
3) dane okres$lone w §7 ust. 2 pkt. 1,4-7,91 10.

§9

1. Wniosek o wydanie pozwolenia na wprowadzenie do obrotu w kraju s$rodkow
spozywczych, uzywek, innych dodatkéw do $rodkéw spozywczych i uzywek lub substancji
dodatkowych dozwolonych wyprodukowanych wedlug wymagan zagranicznego odbiorcy,
odmiennych od wymagan jakosci zdrowotnej obowiazujacych w kraju powinien odpowiada¢
wymaganiom okreslonym w §6, a ponadto powinien okresla¢ wielkos¢ partii produktu i
proponowany przez wnioskodawce sposoéb wprowadzania jej do obrotu oraz wskazaé
odstepstwa od obowiazujacych w kraju warunkow jakosci zdrowotne;.

2.Wniosek o wydanie pozwolenia na wprowadzenie do obrotu w kraju srodkoéw spozywczych
specjalnego zywieniowego przeznaczenia wyprodukowanych wedtug wymagan zagranicznego
odbiorcy, odmiennych od wymagan jakosci zdrowotnej obowiazujacych w kraju powinien

odpowiada¢ wymaganiom okreslonym w §7, a ponadto powinien okresla¢ ilosc produktu i



proponowany przez wnioskodawce sposéb wprowadzania go do obrotu oraz wskazaé

odstepstwa od obowiazujacych w kraju warunkow jakosci zdrowotne;.

§10
W pozwoleniu, o ktorym mowa w § 9 Glowny Inspektor Sanitarny okresla si¢ rodzaj srodka
spozywczego, wielkos¢ partii (ilo$¢), ktora moze by¢ wprowadzona do obrotu w kraju.
Ponadto w pozwoleniu moga by¢ okreslone warunki wprowadzenia do obrotu danego $rodka

spozywczego niezbedne dla ochrony zdrowia lub zycia cztowieka.

§11
1. Pozwolenia, o ktorych mowa w §5 i §6 powinny zawiera¢ nazwg, sktad, charakterystyke
srodkow spozywczych, uzywek, innych dodatkéw do $rodkow spozywczych 1 uzywek lub
substancji dodatkowych dozwolonych, nazwg i adres przedsigbiorcy produkujacego lub
importujacego oraz inne wymagania konieczne ze wzgledu na ochrong zdrowia lub zycia

czlowieka.

2. W pozwoleniach, o ktorych mowa w §5 i §6 Glowny Inspektor Sanitarny ustala warunki
stosowania danej substancji, rodzaj srodkow spozywczych, do produkcji ktéorych moze by¢
ona uzywana, sposob oznaczania $rodkow spozywczych zawierajacych te substancje na

podstawie odrebnych przepisow dotyczacych znakowania.

§12
Pozwolenia, o ktorych mowa w §7 1 §8 okreslaja nazwg, sktad, charakterystyke s$rodka
spozywczego specjalnego zywieniowego przeznaczenia, okres przydatnosci do spozycia,

nazwg i adres przedsigbiorcy produkujacego lub importujacego.

§13

Glowny Inspektor Sanitarny prowadzi ewidencj¢ wydanych pozwolen.

§14
Przedsigbiorcy, ktorzy zamierzaja produkowac, przywozi¢ z zagranicy lub wprowadza¢ do

obrotu $rodki spozywcze, uzywki, inne dodatki do $rodkow spozywczych i uzywek lub



substancji dodatkowych dozwolonych, $rodki spozywczych specjalnego zywieniowego
przeznaczenia sa zobowiazani zawiadomi¢ o tym wlasciwe miejscowo organy inspekcji

sanitarne;j.

§15
O warunkach ustalonych w pozwoleniu przedsigbiorca produkujacy lub importujacy jest
obowiazany zawiadomi¢ przedsigbiorce, ktoremu odstepuje w czesci lub calosci artykut
objety pozwoleniem, przez dor¢czenie mu odpisu pozwolenia 1 wynikéw badan

przewidzianych w pozwoleniu.

§16

2. W celu uzyskania opinii, o ktorych mowa w § 2 ust. 1 przedsiebiorca przedstawia
wlasciwemu instytutowi nastepujace dokumenty i probki:

1) dla srodkéw spozywczych, uzywek, innych dodatkéw do $rodkéw spozywcezych 1 uzywek
lub substancji dodatkowych dozwolonych produkcji krajowe;:

a) projekt specyfikacji i wymagan

b) szczegdlowa recepturg (sktad ilosciowy i jakosciowy)

¢) opis technologiczny produkcji

d) dla substancji dodatkowych dozwolonych i innych dodatkow do $rodkéw spozywczych i
uzywek — propozycje zastosowania i dawkowanie oraz uzasadnienie technologiczne ich
stosowania

e) wyniki badan parametréw fizyko-chemicznych m.in: zawarto$¢ metali szkodliwych dla
zdrowia (mg/kg produktu w opakowaniu handlowym) dotyczy: Cd, Hg, Pb, As, Zn; dla
niektorych produktow ponadto: Sn, Cu, Ni, Fe

f) wyniki badan zanieczyszczen mikrobiologicznych i1 innych

g) warto$¢ zywieniowa produktu (biatko, tluszcz, weglowodany, skladniki mineralne,
witaminy, warto$¢ energetyczna)

h) probki z waznym terminem przydatnosci do spozycia

1) projekty etykiet przygotowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawnymi

J) ewentualne projekty drukow reklamowych 1 informacyjnych dla konsumentow



k) potwierdzenie, ze opakowania jednostkowe spelniaja wymagania okreslone w odrgbnych
przepisach odnoszace si¢ do materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu ze srodkami
Spozywczymi

1) inne dokumenty 1 wyniki, w zaleznosci od rodzaju $rodka spozywczego

2) dla srodkéw spozywcezych, uzywek i substancji pomagajacych w ich przetwarzaniu, innych
dodatkéw do s$rodkéw spozywczych 1 uzywek lub substancji dodatkowych dozwolonych
produkowanych za granica:

a) szczegdlowa recepture (sktad ilosciowy 1 jakosciowy)

b) opis technologiczny produkcji

c¢) dla substancji dodatkowych dozwolonych 1 innych dodatkow do $§rodkéw spozywczych i
uzywek — propozycje zastosowania i dawkowanie oraz uzasadnienie technologiczne ich
stosowania

d) wyniki badan parametréw fizyko-chemicznych m.in.: zawarto§¢ metali szkodliwych dla
zdrowia (mg/kg produktu w opakowaniu handlowym) dotyczy: Cd, Hg, Pb, As, Zn; dla
niektorych produktéw ponadto: Sn, Cu, Ni, Fe

e) wyniki badan zanieczyszczen mikrobiologicznych 1 innych

f) warto§¢ zywieniowa produktu (biatko, tluszcz, weglowodany, sktadniki mineralne,
witaminy, warto$¢ energetyczna)

g) probki z waznym terminem przydatnosci do spozycia

h) projekty etykiet przygotowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawnymi

1) ewentualne projekty drukow reklamowych i informacyjnych dla konsumentéw

J) potwierdzenie, ze Srodki spozywcze, uzywki, inne dodatki do $rodkéw spozywczych i
uzywek lub substancje dodatkowe dozwolone, produkowane za granica speiniaja okreslone
wymagania jakosci zdrowotnej obowiazujace w kraju producenta i sa dopuszczone przez
wlasciwy organ w panstwie producenta do spozycia przez ludzi w tym kraju

k) potwierdzenie o dopuszczeniu materialu opakowaniowego do kontaktu ze s$rodkami
Spozywczymi

1) inne dokumenty 1 wyniki badan, w zaleznosci od rodzaju srodka spozywczego

3) dla srodkow spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia produkcji krajowe;:
a) opini¢ Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego o stanie i wyposazeniu zaktadu
b) projekt specyfikacji i wymagan

c) szczegblowa recepturg (sktad ilosciowy i jakoSciowy)



d) opis technologiczny produkcji
e) wyniki badan laboratoryjnych dotyczacych:
- zawarto$ci  metali szkodliwych dla zdrowia (mg/kg produktu w opakowaniu handlowym)
dotyczy: Cd, Hg, Pb, As, Zn; dla niektorych produktéw ponadto: Sn, Cu, Ni, Fe
-pozostatosci pestycydow (mg/kg produktu w opakowaniu handlowym): aldryna + dieldryna,
DDT (suma izomeréw 1 metabolitéw), endryna, heksachlorobenzen (HCB) (suma
izomerow), heptachlor (suma heptachloru i epoksydu heptachloru), ditiokarbaminiany
(wyrazone jako CS;), pozostate chemiczne s$rodki ochrony roslin — w odniesieniu do
produktow dla niemowlat i matych dzieci
- zawarto$ci azotanow i1 azotynéw — poda¢  tylko w produktach dla niemowlat i matych
dzieci
- jakosci mikrobiologicznej w zakresie: drobnoustroji tlenowych mezofilne, bakterii z grupy
coli 1 E. coli, bakterie beztlenowe przetrwalnikujace redukujace siarczyny, enterokoki,
Bacillus cereus, plesnie 1 drozdze, Salmonella, Staphylococcus aureus (gronkowce
chorobotworcze)
- obecnosci  glutenu (gliadyny), wytacznie dla produktow bezglutenowych
- warto$ci zywieniowej produktu (biatko, tluszcz, weglowodany, sktadniki mineralne,
witaminy, warto$¢ energetyczna).
- zawarto$ci innych sktadnikéw zywnosci charakteryzujacych produkt
f) probki z waznym terminem przydatnosci do spozycia
g) projekty etykiet przygotowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawnymi
h) ewentualne projekty drukéw reklamowych i1 informacyjnych dla konsumentow
1) potwierdzenie, ze opakowania jednostkowe speiniaja wymagania okreslone w odrgbnych
przepisach odnoszace si¢ do materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu ze srodkami
Spozywczymi

j) inne dokumenty 1 wyniki badan, w zaleznos$ci od rodzaju $rodka spozywczego

4) dla srodkoéw spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia produkowanych za
granica:

a) szczegdlowa recepture (sktad ilosciowy 1 jakosciowy)

b) opis technologiczny produkcji

c¢) wyniki badan laboratoryjnych dotyczacych:
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- zawarto$ci metali szkodliwych dla zdrowia (mg/kg produktu w opakowaniu handlowym)
dotyczy: Cd, Hg, Pb, As, Zn; dla niektorych produktow ponadto: Sn, Cu, Ni, Fe
- pozostatosci pestycydow (mg/kg produktu w opakowaniu handlowym): aldryna + dieldryna,
DDT (suma izomeréw 1 metabolitéw), endryna, heksachlorobenzen (HCB) (suma
izomerow), heptachlor (suma heptachloru i epoksydu heptachloru), ditiokarbaminiany
(wyrazone jako CS,), pozostale chemiczne $rodki ochrony roslin — dotyczy tylko w
produktach dla niemowlat i matych dzieci
- zawarto$ci azotanow i1 azotynéw — poda¢  tylko w produktach dla niemowlat i matych
dzieci
- jakosci mikrobiologicznej w zakresie: drobnoustroje tlenowe mezofilne, bakterie z grupy
coli i E. coli, bakterie beztlenowe przetrwalnikujace redukujace siarczyny, enterokoki,
Bacillus cereus, plesnie 1 drozdze, Salmonella, Staphylococcus aureus (gronkowce
chorobotworcze) na obecnos¢ glutenu (gliadyny), wyltacznie dla produktow
bezglutenowych
d) warto$¢ zywieniowa produktu (biatko, thuszcz, weglowodany, sktadniki mineralne,
witaminy, warto$¢ energetyczna)
e) zawarto$¢ innych sktadnikow zywnosci charakteryzujacych produkt
f) probki z waznym terminem przydatnosci do spozycia
g) projekty etykiet przygotowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawnymi
h) ewentualne projekty drukéw reklamowych i1 informacyjnych dla konsumentow
1) potwierdzenie, ze $rodki spozywcze specjalnego zZywieniowego przeznaczenia,
produkowane za granica spetniaja okreslone wymagania jako$ci zdrowotnej obowiazujace w
kraju producenta i sa dopuszczone przez wlasciwy organ w panstwie producenta do spozycia
przez ludzi w tym kraju
J) potwierdzenie o dopuszczeniu materialu opakowaniowego do kontaktu z zywnos$cia

k) inne dokumenty 1 wyniki badan, w zalezno$ci od rodzaju $srodka spozywczego.

3. Koszty opinii okreslonych w §2 ust. 1 oraz koszty badan niezbednych do ich wydania

ponosi przedsigbiorca ubiegajacy si¢ o pozwolenie w wysokosci kosztéw ich wykonania.

§17
Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia i1 Opieki Spotecznej z dnia 17 grudnia 1973r. w

sprawie zezwolen na produkcje, wprowadzanie do obrotu i na przywozenie z zagranicy
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niektorych srodkéw spozywezych (Dz. U. Nr 51, poz. 293 1 z 1987r. Nr 2, poz. 16 1 z 1997r.
Nr 129, poz. 845).

§18

Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uplywie 30 dni od dnia ogtoszenia.

UZASADNIENIE

Obowiazujace rozporzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 17 grudnia
1973r. w sprawie zezwolen na produkcj¢, wprowadzanie do obrotu i na przywozenie z
zagranicy niektorych srodkow spozywczych (Dz. U. Nr 51, poz. 293 1 z 1987r. Nr 2, poz. 16 i
z 1997r. Nr 129, poz. 845) nie odpowiada obecnym potrzebom.
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Srodki spozywcze, uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne dodatki do $rodkow
spozywczych 1 uzywek, srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia wolno
produkowac, przywozi¢ z zagranicy i wprowadza¢ do obrotu jezeli odpowiadaja wymaganiom
ustalonym w ustawie 1 przepisach na jej podstawie wydanym, zdrowotnym warunkom jakosci
ustalonym w Polskiej Normie, jezeli norma taka zostata wprowadzona do obowiazkowego
stosowania, wymaganiom ustalonym w przepisach weterynaryjnych, jezeli chodzi o $rodki
spozywcze pochodzenia zwierzecego, wymaganiom ustalonym w przepisach o kwarantannie
roslin, jezeli chodzi o $rodki spozywcze lub uzywki pochodzenia ros§linnego w postaci nie
przetworzonej oraz w postaci przetworéw nie wyjatowionych.

Jezeli srodki spozywcze, uzywki, substancje dodatkowe dozwolone lub inne dodatki

do s$rodkdéw spozywczych 1 uzywek, $rodki spozywcze specjalnego zywieniowego
przeznaczenia nie odpowiadaja wymaganiom okreslonym w ustawie 1 przepisom na jej
podstawie wydanym lub zdrowotnym warunkom jakosci zdrowotnej ustalonym w Polskiej
Normie, jezeli norma taka zostalta wprowadzona do obowiazkowego stosowania Gilowny
Inspektor Sanitarny moze wydaé pozwolenie na odstgpstwa od tych wymagan.
Glowny Inspektor Sanitarny moze wyda¢ pozwolenie na wprowadzanie do obrotu w kraju
srodkow spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkow
do s$rodkéw spozywczych 1 uzywek, srodkéw spozywczych specjalnego zywieniowego
przeznaczenia wyprodukowanych wedtug wymagan zagranicznego odbiorcy, odmiennych od
wymagan jakosci zdrowotnej obowiazujacym w kraju.

Przedstawiony projekt zawiera warunki, jakim powinny odpowiada¢ wnioski o
udzielenie pozwolen, warunki, ktore musza zosta¢ okreslone w pozwoleniu, w szczegdlnosci
dotyczace wymagan niezbgdnych dla ochrony zdrowia lub zycia cztowieka, terminy wazno$ci
pozwolen lub wskazanie okreslenia partii artykutow, na ktore te pozwolenia sa wydawane,
zakres informacji podawanych we wniosku o udzielenie pozwolenia oraz rodzaj dotaczonej
dokumentacji, w tym wyniki badan 1 opinii z uwzglednieniem kosztow tych badan i opinii.

Wejscie w zycie projektowanego rozporzadzenia nie spowoduje dodatkowych skutkéw

finansowych dla budzetu panstwa i budzetéw jednostek samorzadu terytorialnego.



Projekt

Rozporzadzenie
Ministra Zdrowia

z dnia

w sprawie sposobu ustalania wysokosci oplat za badania laboratoryjne oraz inne
czynnosci wykonywane przez organy Inspekcji Sanitarnej.

Na podstawie art. 36 ust. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. z
1998 r. Nr 90, poz. 575, z 1998 r. Nr 106, poz. 668, Nr 117, poz.756, z 1999 r. Nr 70, poz.
778 oraz z 2000 r. Nr 12, poz.136 i Nr  , poz.) zarzadza sig, co nastgpuje:

§ 1. Optaty za badania laboratoryjne i inne czynnosci wykonywane przez organy Inspekcji
Sanitarnej w akredytowanych i referencyjnych laboratoriach oraz w stacjach sanitarno-
epidemiologicznych ustala si¢ w wysokosci bezposrednich i1 posrednich kosztow ich
wykonania w danej jednostce organizacyjne;j.

§ 2. Do kosztéw bezposrednich zalicza si¢ faktyczne koszty obejmujace:

1) koszty materiatlowe, a w szczegélno$ci koszty odczynnikow i innych materiatow
pomocniczych,

2) wynagrodzenia pracownikow wykonujacych badania laboratoryjne i inne czynnosci,
obliczane wedtug godzinowych stawek osobistego zaszeregowania wraz z pochodnymi,

3) koszty podrozy stuzbowych pracownikow zwiazane z badaniem lub wykonywaniem
innych czynnosci,

4) wydatki zwiazane z dziatalno$cia komisji rzeczoznawcow.

§ 3. Do kosztow obliczonych na podstawie § 2 dolicza si¢ procentowy narzut, wynikajacy z
posrednich (ogoélnych) kosztoéw utrzymania jednostki wykonujacej badania laboratoryjne lub
inne czynnosci, a w szczegolnosci:

1) wynagrodzenia pracownikow administracyjnych i obstugi,

2) koszty podrézy stuzbowych pracownikéw jednostki,

3) ustug materialnych,

4) zuzytej energii elektrycznej, gazu i wody,

5) zakupu, zuzycia i konserwacji aparatury i sprz¢tu laboratoryjnego,

6) transportu,

7) ustug niematerialnych, w tym czynszow i podatkéw od nieruchomosci.



§ 4. Czas pracy niezbedny do wykonania badania laboratoryjnego lub innej czynnoS$ci przez
poszczegolnych pracownikow, stanowiacy podstawe ustalenia wynagrodzenia, o ktérym
mowa w § 2 pkt 2, okresla kierownik jednostki.

§ 5. Traci moc zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 29 lipca 1992 r. w
sprawie zasad ustalania wysoko$ci optat za badania i inne czynno$ci wykonywane przez

organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (M.P. Nr 27, poz.192).

§ 6.Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uplywie 14 dni od dnia ogloszenia.



Uzasadnienie

Projekt rozporzadzenia Ministra Zdrowia w sprawie sposobu ustalania wysokosci oplat
za badania laboratoryjne i inne czynno$ci wykonywane przez organy Inspekcji Sanitarnej
stanowi wykonanie upowaznienia zawartego w art.36 ust.4 ustawy o Inspekcji Sanitarne;j.

W projekcie uwzgledniono zasad¢ wprowadzong przez ustawodawcg do art.36 ust. 1
wyzej wymienionej ustawy, ze optaty ustala si¢ w jednostce organizacyjnej wykonujacej
badania laboratoryjne lub inne czynnosci w wysokosci kosztéw ich wykonania..

Projekt nie spowoduje skutkow finansowych dla budzetu panstwa.



Projekt

Rozporzadzenie

Ministra Zdrowia

w sprawie wymagan sanitarnych odnoszacych si¢ do Srodkow transportu Zzywnosci.

Na podstawie art. 23 ust. 2 ustawy z dnia o warunkach zdrowotnych

zywnosci i1 zywienia (Dz.U. Nr  ,poz. ) zarzadza sig, co nastgpuje:

§ 1.1. Srodki spozywcze, uzywki, substancje dodatkowe dozwolone oraz inne dodatki do
srodkéw  spozywczych 1 uzywek, zwane dalej ,,srodkami spozywczymi”, moga by¢
przewozone specjalistycznymi $rodkami transportu lub $rodkami transportu odpowiednio
przystosowanymi do przewozu §rodkéw spozywczych - przeznaczonymi wylacznie do tego

celu

2. Przygotowanie $rodkéw spozywczych do przewozu, zatadunek, przeladunek i
wytadunek musza odbywac si¢ w takich warunkach 1 w takim czasie, aby nie nastapito
pogorszenie ich jakosci zdrowotnej, organoleptycznej, warto$§ci odzywczej oraz ich

zanieczyszczenie.

§ 2.1. Srodki spozywcze latwo psujace sig, ktore dla zachowania wlasciwej jakosci
zdrowotnej nalezy przechowywa¢ w obnizone] temperaturze przewozi si¢ pojazdami
chlodniami z zachowaniem odpowiedniej dla danego $rodka spozywczego temperatury,
okreslonej przez producenta tego srodka spozywczego .

2. Jezeli $rodek spozywczy nie wymaga przechowywania w temperaturze ponizej Os C,
jego przew6z moze odbywac si¢ pojazdami izolowanymi. Jednakze w przypadku gdy
temperatura otoczenia przekracza 105 C, czas przewozu w takim $rodku transportu nie
powinien przekracza¢ godziny.

3. Urzadzenia chlodnicze lub podgrzewcze oraz inna aparatura i sprzgt stanowiace

wyposazenie $rodka transportu do przewozu $rodkoéw spozywczych musza by¢



sprawne 1 zapewnia¢ zachowanie wlasciwej temperatury transportowanych sSrodkéw
spozywczych

4. Srodki transportu przeznaczone do przewozu $rodkéw spozywczych w  temperaturach
obnizonych lub podwyzszonych w stosunku do temperatury otoczenia zaopatruje si¢ w
sprawny, wzorcowany sprz¢t do pomiaru temperatury.

5. Za utrzymanie odpowiedniej temperatury wewnatrz Srodka transportu odpowiada jego

kierowca lub osoba sprawujaca nadzor nad przewozem danego $rodka spozywczego.

§ 3. Srodki transportu, o ktorych mowa w § 1 ust. 1, oznacza si¢ odpowiednio przez
zamieszczenie na ich zewnetrznej powierzchni czytelnego napisu  wskazujacego na

przeznaczenie danego $rodka transportu.

§ 4.1. Srodki transportu $rodkéw spozywczych musza posiada¢ odpowiednia konstrukcje
1 powierzchni¢ tadunkowa umozliwiajaca tatwe utrzymanie jej w czystosci 1 porzadku,
przez mycie, czyszczenie 1 dezynfekcjg.

2. Przed =zatadunkiem $rodek transportu powinien by¢ odpowiednio przygotowany. W

szczeg6lnosci nalezy :

1) usuna¢é resztki poprzednich tadunkéw,

2) naprawi¢ ewentualne uszkodzenia powierzchni tadunkowej,

3) doprowadzi¢ do stanu nalezytej czystosci przy uzyciu wilasciwych $rodkéw myjacych
i dezynfekujacych , a w razie potrzeby dokona¢ dezynsekcji; $rodki myjace i
dezynfekujace powinny posiada¢ atest Panstwowego Zaktadu Higieny, zwanego dalej
»PZH”, o dopuszczeniu do kontaktu ze $rodkami spozywczymi.

4) sprawdzi¢ prawidlowos¢ funkcjonowania wyposazenia niezb¢dnego do zapewnienia
zachowania odpowiedniej jako$ci zdrowotnej przewozonych $rodkow spozywczych,

5) sprawdzi¢ temperatur¢ komory tadunkowej pojazdu 1 w razie potrzeby doprowadzi¢
ja do wartosci okres$lonej przez producenta dla przewozu i przechowywania danego

srodka spozywczego.

§ 5.1. Czynnosci okreslone w § 4 ust. 2 nalezy kazdorazowo odnotowywa¢ w ksiazce
kontroli sanitarnej pojazdu. Za prawidlowe wykonanie tych czynno$ci oraz wpisu do

ksiazki kontroli sanitarnej pojazdu odpowiada kierowca danego $rodka transportu.



2. Ksiazka kontroli sanitarnej pojazdu jest prowadzona przez kierowcg danego $rodka
transportu lub osobg, pod ktorej nadzorem znajduja si¢ przewozone $rodki spozywcze.
3. Kierowca lub osoba , o ktorej mowa w ust. 2, jest obowiazana posiada¢ ksiazke

kontroli sanitarnej pojazdu w czasie przewozenia srodkow spozywczych.

§ 6.1. Srodki transportu stosowane do przewozu s$rodkéw spozywczych luzem musza
mie¢ powierzchni¢ wewnetrzna obita szczelnie blacha lub tworzywem sztucznym
posiadajacym atest PZH o dopuszczeniu do kontaktu ze §rodkami spozywczymi .

2. Srodki  spozywcze bez opakowan jednostkowych lub ktorych opakowania
bezposrednie nie zapewniaja wlasciwego zabezpieczenia przed zanieczyszczeniem, lub
pogorszeniem jako$ci zdrowotnej przewozi si¢ w szczelnych opakowaniach zbiorczych
lub odpowiednich pojemnikach transportowych.

3. Srodki spozywcze w postaci ptynnej mozna przewozié wylacznie w przeznaczonych
do tego celu zamknigtych szczelnie naczyniach lub hermetycznych opakowaniach.

4. Srodki spozywcze w opakowaniach jednostkowych lub zbiorczych hermetycznych lub
wodoszczelnych nie wymagajace szczegolnych warunkéw dotyczacych temperatury
przechowywania i przewozu moga by¢ przewozone w otwartych $rodkach transportu pod
warunkiem zabezpieczenia ich przed zanieczyszczeniami 1 oddzialywaniem czynnikow

atmosferycznych.

§ 7.1. W jednym $rodku transportu nie mozna jednocze$nie przewozi¢ $rodkow
spozywczych nalezacych do réznych grup ze wzgledu na ich pochodzenie,
zr6Zznicowanym poziomie ryzyka zagrozen lub, ktére moga wzajemnie ujemnie
oddziatywac na siebie .

2. Srodki spozywcze o niewlasciwej jakosci zdrowotnej nie moga byé przewozone razem

ze srodkami o wiasciwej jakosci zdrowotnej.

§ 8. Osoby stykajace si¢ bezposrednio ze srodkami spozywczymi nieopakowanymi lub
opakowanymi zar6wno w opakowania jednostkowe, jak i1 zbiorcze, w trakcie

przygotowania ich do przewozu, zatadunku, przetadunku 1 roztadunku sa obowiazane:



1) posiada¢ kwalifikacje z zakresu podstawowych zagadnien higieny przy produkcji i
obrocie zywnoscia, zgodnie z art.21 ust.4 ustawy o warunkach zdrowotnych zywnosci i
Zywienia,

2) przestrzega¢ podstawowych zasad czystosci 1 higieny osobiste;j.

§ 9. Wymagania dotyczace opakowan srodkow spozywczych reguluja odrebne przepisy.

§ 10. Warunki transportu migdzynarodowego srodkéw spozywczych tatwo psujacych sig
reguluje Umowa o miedzynarodowych przewozach szybko psujacych si¢ artykulow
zywnosciowych 1 o specjalnych $rodkach transportu przeznaczonych do tych przewozow

/ATP/, sporzadzona w Genewie dnia 1 wrzesnia 1970 r. (Dz.U. z 1984 r. Nr 49, poz.254).

§ 11. Transport plodow rolnych w stanie naturalnym, a takze ryb $wiezych /1 $wiezych w

lodzie/ oraz rakow 1 innych zwierzat wodnych reguluja odrgbne przepisy.

§ 12. Rozporzadzenie nie dotyczy warunkéw sanitarnych transportu srodkow spozywczych

statkami Zeglugi morskiej i $rodladowej oraz statkami powietrznymi.
§ 13. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 22 maja 1996 r.
w sprawie ogolnych wymagan sanitarnych przy przewozie srodkéw spozywczych, uzywek i

substancji dodatkowych dozwolonych (Dz.U.Nr 64, poz.313).

§ 14. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.



Uzasadnienie

Projekt rozporzadzenia Ministra ~ Zdrowia w sprawie wymagan sanitarnych
odnoszacych si¢ do srodkow transportu zywnosci jest wykonaniem upowaznienia zawartego
w art. 23 ust. 2 ustawy o warunkach zdrowotnych Zzywnosci i zywienia.

Projekt rozporzadzenia uwzglednia  wymogi  dotyczace transportu  Srodkéw
spozywczych okreslone w  dyrektywie 93/43 /EEC, a takze niektorych pionowych
dyrektywach dotyczacych réznych grup srodkéw spozywczych oraz zalecenia Codex
Alimentarius w tym zakresie. Okresla rownoczesnie wymagania dotyczace przewozu
srodkow spozywczych w warunkach polskich. Projekt wprowadza okreslone kryteria w
zakresie przestrzegania czystosci 1 innych warunkow przewozu, gwarantujacych

bezpieczenstwo zywnosci.



projekt

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia

w sprawie warunkow napromieniania Srodkow spozywczych, uzywek, substancji
dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkéw do Srodkow spozywczych i uzywek,
ktore moga by¢ poddane dzialaniu promieniowania jonizujgcego

Na podstawie § 7 ust. 3 ustawy z dnia ............. o warunkach zdrowotnych zywnosci i

zywienia (Dz. U. Nr ...., poz. .....) zarzadza sig, co nastgpuje:

§1

1. Niniejsze rozporzadzenie ma zastosowanie do warunkow produkcji i obrotu $rodkami
spozywczymi, uzywkami, substancjami dodatkowymi dozwolonymi i innymi dodatkami
do srodkow spozywczych 1 uzywek, zwanych dalej artykutami, poddanych dziataniu
promieniowania jonizujacego.

2. Niniejszego rozporzadzenia nie stosuje si¢ do:

a) artykutéw  eksponowanych na dziatlanie promieniowania jonizujacego
wytwarzanego przez urzadzenia pomiarowe lub kontrolne, pod warunkiem, ze
pochlonigta dawka promieniowania nie jest wigksza niz 0,01 Gy dla urzadzen
kontrolnych z uzyciem neutronéw 1 0,5 Gy w innych przypadkach, przy
maksymalnym poziomie energii promieniowania 10 MeV w przypadku
promieniowania rentgenowskiego, 14 MeV w przypadku neutrondéw i 5 MeV w
innych przypadkach,

b) napromieniania artykuldéw przygotowywanych dla pacjentéw wymagajacych
podawania sterylnej diety pod kontrola lekarza.

§2

Napromienianie artykutéw moze by¢ stosowane wylacznie w celu:



- eliminacji lub redukcji drobnoustrojow chorobotworczych do poziomu
zapewniajacego bezpieczenstwo jej konsumpcji,

- zapobieganiu psucia si¢ zywnosci poprzez eliminacj¢ bakterii, plesni, grzybow i
pasozytéw powodujacych jej rozktad,

- przedtuzenia okresu sktadowania §wiezych owocow i warzyw poprzez hamowanie
naturalnych procesoOw biologicznych zwiazanych z dojrzewaniem, kietkowaniem czy

starzeniem sig tych artykutow.

§3

Artykuly poddane napromienieniu musza spetnia¢ wymagania sanitarne zwigzane z
bezpieczenstwem mikrobiologicznym oraz wymagania wynikajace z ogolnych zasad higieny

Zywnosci.

§ 4

Lista $rodkow spozywczych, ktore moga by¢ poddane dziataniu promieniowania
jonizujacego oraz maksymalne dopuszczalne dawki promieniowania okresla zatacznik nr 1

do rozporzadzenia.

§5

1. Materialty uzywane do pakowania artykutéw spozywczych, ktdre maja zostaé
napromienione powinny mie¢ odpowiednia jako$¢ 1 wtasciwosci higieniczne.
2. Postgpowanie przed i po napromienieniu powinno odpowiada¢ wlasciwym zasadom

postgpowania z uwzglednieniem wymagan szczegoétowych technologii procesu.

§6

1. Informacje o przeprowadzonym zabiegu napromieniania musza by¢ podane w
dokumentach towarzyszacych napromienionym artykutom lub w dokumentach, ktére ich
dotycza.

2. Informacje, o ktérych jest mowa w ust. 1, powinny zawiera¢ nastgpujace dane:



datg napromienienia,

- wielkosci partii poddanej napromienieniu,

- jednostke, ktora wykonata napromienienie,

- rodzaj uzytego zrodla promieniowania jonizujacego,
- wielkos$¢ dawki,

- cel napromienienia.

§7

1. Artykuly napromienione, opakowane i nie opakowane, wymagaja oznakowania
symbolem napromienionej zywnos$ci, okreslonym w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia.

2. W przypadku artykuléw przeznaczonych dla indywidualnego konsumenta oraz
zaktadow zywienia zbiorowego lub zakladow garmazeryjnych, jesli sa one sprzedawane
na sztuki, oznakowanie, o ktorym mowa w ust. 1, polega na umieszczeniu na etykiecie
symbolu napromienionej zZywnosci, wyrazu "napromienione" lub wyrazenia "poddane
dziataniu promieniowania jonizujacego" oraz daty napromienienia. Jesli artykuty
sprzedawane sa hurtowo wyrazy te powinny by¢ umieszczone wraz z nazwa artykutu na
tablicy lub w informacji znajdujacej si¢ nad pojemnikiem, w ktérym umieszczone sa
artykuly lub obok pojemnika.

3. Napromienione sktadniki artykulow, nawet jes$li stanowia mniej niz 25% gotowego

produktu, znakuje si¢ w sposob podany w ust. 2.

§ 8

Artykuty moga by¢ poddane dzialaniu promieniowania jonizujacego pochodzacego z
nastgpujacych zrédet:
a) promieniowanie gamma z radionuklidow ®°Co lub *Cs,
b) promieniowanie rentgenowskie wytwarzane w urzadzeniach pracujacych na
poziomie energii nominalnej 5 MeV lub ponizej,
c) elektrony wytwarzane w urzadzeniach pracujacych na poziomie energii 10 MeV

lub nizszym.

§9



1. Sumaryczna dawka s$rednia pochtonigta przez artykuly poddana zabiegowi
napromieniania nie moze przekraczac¢ 10 kGy.

2. Sposob obliczania sredniej dawki pochlonigtej okresla zatacznik nr 3 do rozporzadzenia.

3. Maksymalna dawka promieniowania jonizujacego dla artykulow moze by¢ podawana w
dawkach czesciowych.

4. Artykutlu spozywcze raz napromienione do zadanej dawki nie moga by¢ napromienione

powtornie.

§ 10

Napromienienie zywnos$ci przeprowadzone jest w urzadzeniach dopuszczonych
1 zarejestrowanych w tym celu przez odpowiednie organy na podstawie odrgbnych

przepisow.

§11

Proces napromienienia §rodkéw spozywczych, uzywek, substancji dodatkowych dozwolonych
lub innych dodatkéw do §rodkow spozywcezych 1 uzywek powinien by¢ prowadzony zgodnie z

procedurami okre§lonymi w zalaczniku nr 4 do rozporzadzenia.

§ 12

Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.



Zalacznik nr 1

Zalaczniki do rozporzadzenia Ministra Zdrowia

z dnia ......... (poz. ...)

Lista Srodkow spozywczych, ktore moga byé¢ poddane dzialaniu promieniowania

jonizujgcego oraz maksymalne dopuszczalne dawki promieniowania

Rodzaj Srodka Cel napromienienia Dawka*
SpPOZywczego kGy
Ziemniaki Hamowanie kietkowania 0,025 -0,10
Cebula Hamowanie kietkowania do 0,060
Czosnek Hamowanie kietkowania 0,030 - 0,15
Pieczarki Zahamowanie wzrostu

1 starzenia si¢ grzybow 1,0 - 2,5
Przyprawy suche Obnizenie zanieczyszczen biologicznych 5,0 -10,0
Pieczarki suszone Obnizenie zanieczyszczen biologicznych 5,0 -10,0
Suszone warzywa Obnizenie zanieczyszczen biologicznych 5,0 -10,0

* Warto$¢ gornej granicy przedzialu stanowi maksymalna dawke dopuszczalna



Zalacznik Nr 3

Sposob obliczania Sredniej dawki pochlonigtej

Catkowita srednia dawka pochtonieta

Catkowita $rednia dawka pochtonigta D zdefiniowana jest przez nastepujaca catke

po catkowitej objgtosci artykutu spozywczego:
— 1
D =1— d dv
M_[p(x,y,Z) (x,,2)

gdzie:
M - calkowita masa napromienionej probki,
P - gestos¢ punktowa w miejscu (X,y,z),
d - zaabsorbowana dawka w punkcie (x,y,z),

dV - nieskonczenie maty element objgtosci.

Calkowita $rednia dawka pochtonigta moze by¢é oznaczona bezposrednio dla
jednorodnych produktéw lub dla partii towardw o jednorodnej gestosci przez rozmieszczenie
w masie towaru odpowiedniej liczby dozymetréw zard6wno w sposob planowy,
jak 1 przypadkowy. Z okre$lonego w ten sposob rozkladu dawki mozna wyliczy¢ $rednia,
catkowita dawke pochtonigta.

Jesli ksztatt krzywej rozktadu dawki w produkcie jest dobrze okreslony, to znane sa
punkty dla dawki maksymalnej i minimalnej. Pomiary rozkladu dawki w tych dwoch
punktach dla serii probek produktu moga by¢ wykorzystane dla oszacowania catkowitej dawki
$rednie;j.

W niektérych przypadkach warto$¢ $rednia z usrednionych wielkosci dawek

) i maksymalnych (D,__) bedzie dobrym przyblizeniem catkowitej dawki

max

minimalnych (D,
$redniej:

max min

catkowita dawka srednia =



max

D . .. . -~
Stosunek 5 nie powinien przekracza¢ wartosci 3.

Zalacznik nr 4
Procedury napromienienia i uzywek Srodkow spozywczych, uzywek, substancji

dodatkowych dozwolonych lub innych dodatkéw do Srodkow spozywczych i uzywek

1. Przed napromienieniem jakiegokolwiek artykulu powinny by¢ wykonane pomiary
dozymetryczne potwierdzajace, iz proces begdzie przebiegal zgodnie z okreslonymi
wymaganiami. Pomiary minimalnej i maksymalnej dawki powinny by¢ przeprowadzone
odpowiednia liczbe razy (np. 3-5) z uwzglednieniem rdéznic w gestosci lub ksztatcie
artykutu.

2. Sprawdzajace pomiary dozymetryczne powinny by¢ wykonane dla kazdego nowego
artykulu, procesu napromieniania, a takze modyfikacji typu lub mocy Zrédla oraz
geometrii zrodio - artykut.

3. Eksploatacyjne pomiary dozymetryczne w celu zapewnienia, ze nie zostaty przekroczone
granice przyjetego poziomu dawki powinny by¢é wykonane podczas zabiegu
napromienienia, a ich dokumentacja zachowana. Pomiary te powinny by¢ prowadzone
przy umieszczeniu dozymetréw w miejscu spodziewanej dawki maksymalnej lub
minimalnej, albo w pozycji odniesienia. Dawka w pozycji odniesienia musi by¢ ilo§ciowo
powiazana z dawka maksymalna i minimalna. Pozycja odniesienia musi znajdowac si¢ w
dogodnym miejscu w artykule lub na jego powierzchni, gdzie r6znice wartosci dawki sa
mate.

4. Rutynowe pomiary dawki musza by¢ przeprowadzane w kazdej partii 1 regularnie
w czasie produkcji.

5. W przypadku napromieniania produktéw ptynnych bez opakowania, nie mozna okresli¢
potozenia maksymalnej 1 minimalnej dawki. W tej sytuacji wlasciwe jest zastosowanie
przypadkowego ustawienia dozymetrow w celu okreslenia warto$ci tych dawek.

6. Dla ilosciowych pomiarow dawki pochionigtej powinny by¢ stosowane techniki
dozymetrii odpowiednie do zastosowanych Zrddel promieniowania jonizujacego. Wyniki
pomiaréw powinny odpowiada¢ podstawowym, obowiazujacym normom z tego zakresu.

7. Podczas napromieniania winny by¢ kontrolowane 1 stale rejestrowane parametry

sterowania calym procesem technologicznym. W przypadku wykorzystywania



10.

1.

radionuklidow parametry te obejmuja: predkos¢ transportu artykutu lub czas spedzony w
strefie naswietlania, wskazniki wlasciwego polozenia zrodta oraz parametry wiazki.
W przypadku wykorzystywania akceleratorow parametry obejmuja: predkos¢ transportu
artykutu, charakterystyke pradu elektronowego 1 poziom energii oraz szerokos$¢ skanera.
Artykuly dostarczane do urzadzenia powinny by¢ fizycznie oddzielone od wychodzacych
z urzadzenia, po ich napromienieniu.

Kiedy jest to wskazane, kazde opakowanie produktu napromienianego winno by¢
zaopatrzone w barwny wskaznik umozliwiajacy natychmiastowa identyfikacje 1
rozrdznianie opakowan napromienionych od nie napromienionych.

Zapisy powinny by¢ dokonywane w ksiazce pracy urzadzenia z uwzglednieniem: daty
napromieniania, charakteru i rodzaju produktu napromienianego, celu napromieniania,
oznakowania identyfikacyjnego dla produktu opakowanego, lub w przypadku nie
stosowania opakowan, szczegOly dostawy (ggsto$¢), typu zrodlta izotopowego lub
urzadzenia generujacego promieniowanie jonizujace, zastosowanego systemu dozymetrii
oraz kalibracji.

Postepowanie z artykutem przed jak 1 po napromienieniu powinno odpowiada¢ przyjetym
zasadom wtasciwej praktyki produkcyjnej z uwzglednieniem wymagan szczegoétowych

technologii procesu napromieniania.



Uzasadnienie

Promieniowanie jonizujace jako metoda obrébki (utrwalania) zywnos$ci zostato
zaakceptowane przez Komitet Naukowy do spraw Zywnosci Unii Europejskiej, a takze przez
FAO/WHO i IAEA. Promieniowanie jonizujace stanowi skuteczny $rodek zastgpujacy srodki
chemiczne takie jak np. tlenek etylenu. Prawidlowe i bezpieczne jego stosowanie lezy w
interesie zdrowia publicznego.

Przepisy dotyczace wykorzystania promieniowania jonizujacego do napromieniania
artykuléw spozywczych powinny przede wszystkim uwzglednia¢ wymogi dotyczace zdrowia
ludzkiego, ale rowniez w granicach koniecznych dla ochrony zdrowia, uwzglednia¢ potrzeby
gospodarcze i techniczne.

Wydanie niniejszego rozporzadzenia powinno zapewni¢, aby $rodki spozywcze,
uzywki, substancje dodatkowe dozwolone 1 inne dodatki do srodkéw spozywczych 1 uzywek
byly poddawane dzialaniu promieniowania jonizujacego tylko ze wzgledu na higieng
zywnosci, widoczne korzysci technologiczne badz dla dobra konsumenta. Artykuly poddane
zabiegowi napromienienia musza by¢ catkowicie bezpieczne dla konsumenta.

Lista artykutow zamieszczona w projekcie rozporzadzenia, ktore moga by¢ poddawane
zabiegowi napromienienia jest listq otwarta i dotyczy tylko siedmiu $rodkow spozywczych.
Bedzie ona uzupeliana w miar¢ otrzymywania listy pozytywnej artykutow spozywczych
dopuszczonych do zabiegu napromieniania na terenie krajow Unii Europejskie;.

Projekt niniejszego rozporzadzenia stanowi element dostosowywania ustawodawstwa
krajowego do przepisow Unii Europejskiej tj. do:

1) Dyrektywy Nr 1999/2/WE  z dnia 22 lutego 1999 r. w sprawie dostosowania
ustawodawstwa Panstw cztonkowskich dotyczqcego zZywnosci i skladnikow Zywnosci
poddanych dziataniu promieniowania jonizujqcego (Dz.Urz. WE nr L 066, 13.03.1999 r.,
str 0016-0023),

2) Dyrektywy Nr 1999/3/WE z dnia 22 lutego 1999 r. w sprawie ustalenia Wspolnotowej
listy Zywnosci i sktadnikow Zywnosci poddanych dziataniu promieniowania jonizujqcego

(Dz. Urz. WE nr L 066, 13.03.1999 r., str 0024-0025).



projekt

Rozporzadzenie
Ministra Zdrowia
z dnia
w sprawie kwalifikacji w zakresie podstawowych zagadnien higieny wymaganych od

0s6b bioracych udzial w produkcji i obrocie Zywnoscia.

Na podstawie art. 21 ust 5 ustawy z dnia o warunkach zdrowotnych Zywnosci i

zywienia (Dz.U.Nr ~ , poz. )zarzadza sig, co nastepuje:

§ 1. Rozporzadzenie okresla kwalifikacje w zakresie podstawowych zagadnien higieny
wymagane od osob Dbioracych udziat w produkcji lub obrocie $rodkami spozywczymi,
uzywkami, materiatami 1 wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z tymi artykulami,
substancjami dodatkowymi dozwolonymi lub innymi dodatkami do $rodkéw spozywczych 1
uzywek, wykonujacych dziatania lub czynnos$ci obejmujace posredni lub bezposredni
kontakt z tymi artykutami, materiatami i wyrobami oraz sposob i tryb uzyskiwania takich

kwalifikacji.

§ 2. Kwalifikacje w zakresie podstawowych zagadnien higieny przy produkcji i obrocie
zywnos$cia obejmuja znajomo$¢ zagadnien, ktorych wykaz zawiera zaltacznik nr 1 do

rozporzadzenia.

§ 3. 1. Kwalifikacje okreslone w § 2 posiadaja osoby, ktore ukonczylty szkote lub szkolg
wyzsza przygotowujaca do pracy w zawodach zwiazanych z produkcja 1 obrotem
artykulami, materiatami i wyrobami, o ktorych mowa w § 1, albo posiadaja dyplom mistrza
w tych zawodach.

2. Osoby nie wymienione w ust.]1 moga uzyska¢ kwalifikacje, o ktérych mowa w & 2, po
zdaniu egzaminu z zakresu podstawowych zagadnien higieny uwzgledniajacego problematyke

okreslona w zalaczniku nr 1 do rozporzadzenia.



§ 4.1. Egzamin z zakresu podstawowych zagadnien higieny przeprowadza komisja
egzaminacyjna, powotana przez wojewodzkiego inspektora sanitarnego.

2. W sktad komisji egzaminacyjnej wchodzi - jako jej przewodniczacy - wojewddzki
inspektor sanitarny albo upowazniony przez niego kierownik dziatu /oddziatu/ higieny
zywnosci, zywienia 1 przedmiotow uzytku wojewodzkiej stacji sanitarno-epidemiologiczne;j
oraz czlonkowie — 2 upowaznionych przez wojewddzkiego inspektora sanitarnego
pracownikow takiego dzialu /oddziatu/ wojewodzkiej lub powiatowej stacji sanitarno-
epidemiologicznej, posiadajacy wyzsze wyksztatcenie i do§wiadczenie zawodowe w zakresie
dziatalnoéci  edukacyjno-szkoleniowe;.

3. W skiad komisji egzaminacyjnej wchodzi dodatkowo przedstawiciel Inspeke;ji
Weterynaryjnej wyznaczony przez wojewodzkiego lekarza weterynarii, jezeli egzamin jest
przeprowadzany dla oséb bioracych udziat w produkcji 1 obrocie $rodkami spozywczymi
pochodzenia zwierzgcego.

4. Komisja egzaminacyjna nie moze uzalezni¢ dopuszczenia do egzaminu od uprzedniego

ukonczenia kursu lub szkolenia.

§ 5. 1.W razie negatywnego wyniku egzaminu, komisja egzaminacyjna, na wniosek osoby
egzaminowanej, przeprowadza egzamin poprawkowy w ustalonym przez siebie terminie i
miejscu.

2. Osoba, ktora zdala egzamin, otrzymuje zaswiadczenie wedlug wzoru zawartego w

zalaczniku nr 2 do rozporzadzenia.

§ 6. Z przebiegu egzaminow komisja egzaminacyjna sporzadza protokol, ktory podpisuje

przewodniczacy i cztonkowie komisji.

§ 7. Koszty egzaminu, w tym poprawkowego, ustala umowa cywilnoprawna zawarta miedzy

wojewddzkim inspektorem sanitarnym a przedsigbiorca.

§ 8. W razie stwierdzenia podczas kontroli sanitarnej braku znajomosci podstawowych
zagadnien higieny przez osoby biorace udzial przy produkcji i obrocie zywnoscia, organ
Inspekcji Sanitarnej lub Inspekcji Weterynaryjnej moze zaleci¢ tym osobom uzupeinienie

kwalifikacji w drodze dodatkowego egzaminu.
§ 9. Zachowuja wazno$¢ zaswiadczenia o zdaniu egzaminu lub posiadaniu kwalifikacji z
zakresu podstawowych zagadnien higieny wydane przed dniem wejscia w Zycie niniejszego

rozporzadzenia.



§ 10. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 14 sierpnia 1997
r. w sprawie kwalifikacji w zakresie podstawowych zagadnien higieny wymaganych od osob
bioracych udziat w produkcji lub obrocie §rodkami spozywczymi, uzywkami lub substancjami
dodatkowymi dozwolonymi oraz zasad uzyskiwania takich kwalifikacji (Dz.U.Nr 105, poz.
670).

§ 11. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.



Zalacznik nr 1

do rozporzadzenia

Wykaz podstawowych zagadnien higieny przy produkcji i obrocie zywnoscia.

1. Bezpieczenstwo 1 jako$¢ zdrowotna $rodkow spozywczych.

2. Rodzaje zanieczyszczen $rodkow spozywczychi ich zréodla:

1)

2)
3)
4)
5)
6)

drobnoustroje chorobotwoércze , ich rodzaje 1 wplyw na jako$¢ zdrowotna srodkow
spozywczych,

zatrucia i zakazenia pokarmowe iich najczgstsze przyczyny,

gtowne choroby przenoszone droga pokarmowa,

nosicielstwo bakterii,

zanieczyszczenia chemiczne $rodkoéw spozywczych iich przyczyny,

zanieczyszczenia fizyczne S$rodkow spozywczychi ich przyczyny.

3. Zapobieganie zanieczyszczeniom S$rodkow spozywczych , zatruciom 1 zakazeniom

pokarmowym oraz chorobom przenoszonym na drodze pokarmowej oraz zasady dobrej

praktyki higienicznej:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

higiena osobista pracownikow,

znaczenie badan lekarskich,

prawidtowe zachowania higieniczne,

higiena pomieszczen i linii produkcyjnych,

zasady prawidlowego mycia, czyszczenia 1dezynfekcji maszyn ,urzadzen i sprzgtu,
prawidtowo$¢ prowadzenia procesOw technologicznych,

zasady przechowywania i transportu $rodkdéw spozywczych,

metody zabezpieczenia przed szkodnikami i owadami.

4. Zasady kontroli wewngtrznej w zakladzie 1 samokontrola pracownikow w zakresie

spelniania wymogdéw sanitarno-higienicznych z uwzglgdnieniem systemu Analizy Zagrozen

1 Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP).

5. Podstawowe zasady znakowania zywnosci.

6. Zasady racjonalnego zywienia:

Y
2)
3)

warto$¢ odzywcza $rodkow spozywczych,
zasady ukladania jadlospisow,

zalecane normy zywienia 1 racje pokarmowe,



4) skutki nieprawidtowego zywienia,

5) zapobieganie chorobom na tle wadliwego zywienia.



Zalacznik nr 2
do rozporzadzenia
/nazwa wojewddzkiej stacji
sanitarno-epidemiologicznej
przeprowadzajacej egzamin/

ZASWIADCZENIE

Niniejszym zaswiadcza sig, ze :

Pan /1/ oo

Urodzony /a/ W e.eeeeveeeeveeecieeeciieeeiee e ANHAucciiiiccee e
TMIONA TOAZICOW.....euvieniiiiieiteiecit ettt sttt ettt ettt sbe e bt et e sbe et satesbeeteeseennea
zdalt /a/ egzamin z zakresu podstawowych zagadnien higieny przy produkcji i obrocie
zywnoscia z wynikiem pozytywnym

przed Komisja egzaminacyjna w sktadzie:

L) PIZEWOANICZACY ... i euvieeieeiieiie ettt ettt ettt ettt e et e et eeabeesteeesbeeseesnbaenseeenseenseas
/ tytul, imi¢ 1nazwisko, stanowisko/

2)CZIONECK ...t e e e et e e e b e e e areeetaeeebeeenreeans
/tytut, imi¢ 1 nazwisko, stanowisko/

BYCZIONEK ... et e e b e tb e e eae e e ereeeeaaae e
/tytut, imig¢ 1 nazwisko, stanowisko/

powolana na podstawie rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia W sprawie

kwalifikacji w zakresie podstawowych zagadnien higieny wymaganych od oséb bioracych

udziat w produkcji i obrocie zywnoscia (Dz.U. Nr , poz. ).

/piecze¢ okragla wojewddzkiego

inspektora sanitarnego/



Uzasadnienie

Projekt rozporzadzenie Ministra Zdrowia w sprawie  kwalifikacji w zakresie
podstawowych zagadnien higieny wymaganych od o0so6b bioracych udzial w produkcji i
obrocie zywnoS$cia stanowi wykonanie upowaznienia zawartego w art.. 21 ust. 5 ustawy o
warunkach zdrowotnych zywnos$ci 1 zywienia.

Rozporzadzenie uwzglgdnia wymogi dyrektywy 93/43/ EEC o higienie $rodkow
spozywczych oraz  zalecenia Codexu Alimentarius, w ktérych to dokumentach zostato
podkreslone znaczenie posiadania okre$lonej wiedzy i znajomosci stosownych zachowan
higienicznych przez pracownikow wykonujacych czynnosci w bezposrednim lub
posrednim kontakcie z zywno$cia, a takze potrzebg systematycznej aktualizacji tej wiedzy .

Rozporzadzenie to uwzgledniajac  specyfike polska, reguluje ponadto tryb
uzyskiwania kwalifikacji z zakresu podstawowych zagadnien higieny przez osoby

biorace udziat w produkcji lub obrocie zywnoscia.



Projekt

Rozporzadzenia
Ministra Zdrowia

w sprawie grup Srodkow spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia,
wymagan, jakim powinny odpowiada¢ te Srodki, wymagan dotyczacych
informacji badz innych form promocji lub reklamy mleka poczatkowego, mleka
nastepnego i mieszanki mlecznej oraz przedmiotow stuzacych do karmienia
niemowlat

Na podstawie art. 9 ust. 2, 3 oraz art. 15 pkt 1 ustawy z dnia ..................... 0

warunkach zdrowotnych zywnoSci 1 zywienia, zarzadza si¢ co nastgpuje:

Rozdziat 1

Przepisy ogdlne

§1
1. Rozporzadzenie okresla grupy srodkéw spozywcezych specjalnego zywieniowego
przeznaczenia, wymagania, jakim powinny odpowiada¢ te S$rodki, szczegdlne
wymagania sanitarne i wymagania w toku produkcji i obrocie, zakres i metody
kontroli wewngtrznej, wymagania dotyczace informacji badz innych form
promocji lub reklamy mleka poczatkowego, mleka nastgpnego i mieszanki

mlecznej oraz przedmiotéw stuzacych do karmienia niemowlat.

2. Wyodrgbnia sie nastepujace grupy Srodkow spozywczych specjalnego
Zywieniowego przeznaczenia:
1) mleko poczatkowe, mleko nastepne dla niemowlat i mieszanki mleczne,
2) zywno$¢ uzupeniajaca dla niemowlat i matych dzieci obejmujaca produkty
zbozowe 1 inng zywno$¢ niz produkty zbozowe,
3) $rodki spozywcze wspomagajace odchudzanie,

4) s$rodki dietetyczne specjalnego medycznego przeznaczenia,



5) srodki spozywcze przeznaczone dla sportowcdéw 1 0sOb obcigzonych
wzmozonym wysitkiem,

6) srodki spozywcze przeznaczone dla 0osob chorych na cukrzyce,

7) srodki spozywcze o obnizonej zawartosci sodu (niskosodowe), w tym sole
dietetyczne o niskiej zawarto$ci sodu i sole bezsodowe,

8) srodki spozywcze bezglutenowe.

§2

W rozumieniu rozporzadzenia:

1) niemowlegta oznaczaja dzieci ponizej 12-tego miesiaca zycia,

2) male dzieci oznaczaja dzieci pomiedzy pierwszym a trzecim rokiem zycia witacznie;

3) mleko poczatkowe oznacza $rodek spozywczy specjalnego zywieniowego
przeznaczenia stosowany w zywieniu niemowlat przez pierwsze cztery do szes$ciu
miesiecy zycia 1 pokrywajacy catkowite zapotrzebowanie zywieniowe tej grupy
dzieci;

4) mleko nastgpne oznacza S$rodek spozywczy specjalnego Zywieniowego
przeznaczenia stosowany w zywieniu niemowlat powyzej czwartego miesiaca
zycia, stanowiacy podstawowy ptynny sktadnik stopniowo roéznicujacej si¢ diety tej
grupy dzieci,

5) mieszanka mleczna oznacza $rodek spozywczy specjalnego zywieniowego
przeznaczenia stanowiacy polaczenie mleka nastepnego z kleikiem zbozowym,

stosowany w zywieniu niemowlat od piatego miesiaca zycia.

§3
Srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia moga by¢ produkowane
w zaktadach przeznaczonych do ich produkcji lub w wyodrgbnionych liniach
technologicznych zaktadow produkujacych réwniez inne $rodki oraz w zaktadach
prowadzacych  dziatalno§¢  gospodarcza ~w  zakresie produkcji  $rodkow

farmaceutycznych na zasadach okreslonych w przepisach odrgbnych.



§ 4
Zaktad, o ktorym mowa w § 3, zwany dalej ,,zakladem” jest obowiazany zapewnic
przebieg procesu produkcyjnego w sposdb gwarantujacy wilasciwa jako$¢ zdrowotna

srodkow spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia.

§5
Kierujacy zaktadem jest obowiazany zorganizowac i wdrozy¢ w zaktadzie wewngtrzna
kontrole jakosci zdrowotnej s$rodkdéw spozywczych specjalnego zywieniowego
przeznaczenia oraz wewnetrzng kontrolg przestrzegania higieny z uwzglednieniem
systemu Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (Hazard Analysis and
Critical Control Points), zwanego dalej ,,systemem HACCP” i dostosowaniem tego
systemu do technologii i rodzaju produkowanych $rodkéw spozywczych specjalnego
zywieniowego przeznaczenia, zgodnie z zasadami okreSlonymi w przepisach

odrebnych oraz wewngtrzna kontrola przestrzegania higieny.

§ 6
W celu stwierdzenia skutecznos$ci funkcjonowania systemow, o ktérych mowa w § 5
moga by¢ przeprowadzane badania laboratoryjne na poszczegdlnych etapach procesu

produkcji lub wprowadzania do obrotu.

§7
Produkcja srodkéw spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia powinna
odbywa¢ si¢ na podstawie instrukcji technologicznych, uwzgledniajacych sktad
surowcowy i zapewniajacych wymagana jako$¢ zdrowotna produkowanych srodkow

spozywczych.

§ 8
1. Do produkcji $rodkéw spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia
moga by¢ uzywane tylko surowce odpowiadajace obowiazujacym wymaganiom
jakosci zdrowotnej, posiadajace dokumentacj¢ Swiadczaca o ich pochodzeniu oraz

jakos$ci zdrowotne;.



2. Produkty uzywane do produkcji srodkéw spozywczych specjalnego zywieniowego
przeznaczenia nie moga pochodzi¢ od zwierzat lub ze zwierzat :

1) ktorym podawano substancje o dziataniu hormonalnym, tyreostatycznym i beta
- agonistycznym,

2) zawierajacych pozostatosci zanieczyszczen chemicznych, biologicznych, lekow
lub innych §rodkéw farmaceutycznych, a takze skazen promieniotworczych w
ilosciach przekraczajacych najwyzsze dopuszczalne poziomy, okreslone w
przepisach odrgbnych.

3. Srodki spozywcze bezglutenowe nie moga zawieraé wiecej niz 1 mg gliadyny w
100 g suchej masy tego $rodka.

4. Charakter badz sklad $rodkow spozywczych specjalnego zywieniowego
przeznaczenia powinien odpowiada¢ deklarowanym szczegdlnym potrzebom
zywieniowym.

§9

Srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia moga by¢ napromieniane

promieniowaniem jonizujacym, zgodnie z zasadami okreslonymi w przepisach

odrebnych.

§ 10
Srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia - z zastrzezeniem § 49 -

moga by¢ wprowadzone do obrotu tylko w opakowaniu jednostkowym.

§ 11
1. Srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia nalezy znakowaé w
sposob okreslony w przepisach odrebnych dotyczacych znakowania S$rodkow
spozywczych wprowadzanych do obrotu w opakowaniu jednostkowym z
zastrzezeniem przepisOw rozporzadzenia, z tym ze znakowanie takich $rodkow
powinno zawiera¢ zalecenia dotyczace ich stosowania.
2. Srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia wymienione w § 1

ust. 2 pkt 3-8 moga by¢ okreslane jako dietetyczne srodki spozywcze.



3. W prezentacji i reklamie $rodkow spozywczych powszechnie spozywanych
zakazuje si¢ stosowa¢ w okresleniu tych srodkow przymiotnika ,,dietetyczny” tak
pojedynczo jak i w polaczeniu z innymi stowami oraz stosowaé innych oznaczen i
elementow mogacych sprawia¢ wrazenie, ze produkt nalezy do grupy $rodkow
spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia.

4. Znakowanie 1 metody znakowania, wyglad 1 reklama $rodkow spozywczych
specjalnego zywieniowego przeznaczenia nie moga przypisywaé tym produktom
wlasciwosci profilaktycznych ani leczniczych, jak tez sugerowaé takich
wlasciwosci. Jednakze nie zabrania si¢ rozpowszechniania wszelkich pozytecznych
informacji czy rekomendacji przewidzianych wylacznie dla oséb majacych
kwalifikacje w medycynie, zywieniu i farmacji.

5. Nazwie srodkéw spozywcezych specjalnego zywieniowego przeznaczenia powinno
towarzyszy¢ wskazanie dotyczace szczegolnych cech zywieniowych tego
produktu; jednakze w przypadku produktow przeznaczonych dla niemowlat 1
matlych dzieci w miejsce tej informacji powinna pojawié si¢ informacja na temat
przeznaczenia produktu.

6. Oznakowanie $rodkow spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia,
dla ktoérych nie okreslono szczegotowych wymagan powinno rowniez obejmowac:
1/ poszczegdlne elementy sktadu ilo§ciowego i1 jakosciowego lub specjalny proces

produkcji, nadajace produktowi okreslone warto$ci zywieniowe;

2/ warto$¢ energetyczna wyrazona w kJ 1 kcal, zawarto$¢ weglowodanéw, biatka i

thuszczu w 100 g lub 100 ml, badz tam gdzie ma to zastosowanie, w okreslonej
porcji produktu proponowanej do spozycia.
Jezeli jednak warto$¢ energetyczna nie przekracza 50 kJ (12 kcal) na 100 g lub
100 ml, szczegdély te moga by¢ zastapione stowami ,,warto$¢ energetyczna
mniej niz 50 kJ (12 kcal) na 100 g” lub ,,warto$¢ energetyczna mniej niz 50 kJ
(12 kcal) na 100 ml™.

7. Na opakowaniu jednostkowym mleka poczatkowego, nalezy umiesci¢ informacje o
nadrzednos$ci i1 korzy$ciach karmienia niemowlat w sposdb naturalny (mlekiem

matki).



8. Przepisy ust. 6 odnosza si¢ réwniez do opakowan jednostkowych przedmiotow
stuzacych do karmienia niemowlat mlekiem poczatkowym, mlekiem nast¢gpnym i
mieszankami mlecznymi.

§ 12

1. Srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia nalezy wlasciwie
przechowywaé, w szczegolnosci zgodnie z wymaganiami podanymi na
opakowaniu.

2. Srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia w punktach sprzedazy

powinny znajdowac si¢ w wydzielonych stoiskach lub pétkach.

§ 13
Przepisy § 9-12 stosuje si¢ rowniez do Srodkow spozywczych specjalnego

zywieniowego przeznaczenia przywozonych z zagranicy.

Rozdzial 2
Szczegolne warunki produkcji i wprowadzania do obrotu mleka poczatkowego,

mleka nast¢gpnego i mieszanek mlecznych przeznaczonych do zZywienia niemowlat

§ 14
Produkcje 1 wprowadzanie do obrotu mleka poczatkowego, mleka nastepnego
i mieszanek mlecznych przeznaczonych do zywienia zdrowych niemowlat nalezy
prowadzi¢ z uwzglednieniem =zasady dostarczania niemowlg¢tom zywnosci za-
pewniajacej ich prawidlowy wzrost i rozwdj, chroniac i promujac roéwnoczesnie

karmienie naturalne jako najbardziej wlasciwy sposob zywienia niemowlat.



§ 15
Mleko poczatkowe, mleko nastepne i mieszanki mleczne moga by¢ wprowadzane do

obrotu tylko wtedy, gdy odpowiadaja wymaganiom okre§lonym w rozporzadzeniu.

§ 16
Srodki spozywcze inne niz mleko poczatkowe nie moga byé wprowadzane do obrotu i
okreslane oraz promowane jako odpowiednie do zaspokojenia potrzeb zywieniowych

zdrowych niemowlat w czasie pierwszych czterech do sze$ciu miesiecy zycia.

§ 17
Mleko poczatkowe powinno by¢é wytwarzane ze zrddet biatka okre§lonych
w zalacznikach nr 1 1 4 do rozporzadzenia oraz z innych skladnikéw zywnosci,
w zalezno$ci od potrzeb, jezeli sa one odpowiednie do szczegdlnego zywieniowego
przeznaczenia dla niemowlat od urodzenia 1 zostaty ustalone na podstawie ogdlnie

akceptowanych wynikoéw badan naukowych.

§ 18

Mleko nastepne 1 mieszanki mleczne nalezy wytwarza¢ ze zrddet biatka okre§lonych
w zatacznikach nr 2 1 8 do rozporzadzenia oraz z innych sktadnikow zywnos$ci w
zalezno$ci od potrzeb, jezeli sa one odpowiednie do szczegdlnego zywieniowego
przeznaczenia dla niemowlat w wieku powyzej czterech miesigcy 1 zostaly ustalone na

podstawie ogdlnie akceptowanych wynikow badan naukowych.

§ 19
Przy produkcji 1 obrocie $rodkow spozywczych specjalnego zywieniowego
przeznaczenia, o ktérych mowa w § 2 pkt 3-5, nalezy przestrzega¢ wymagan, o

ktérych mowa w zataczniku nr 1-8 do rozporzadzenia.



§ 20

. Sktad mleka poczatkowego powinien by¢ zgodny z wymaganiami ustalonymi w
zataczniku nr 1 do rozporzadzenia.

. Sktad mleka nastgpnego 1 mieszanki mlecznej powinien by¢ zgodny z wyma-
ganiami okre$lonymi w zalaczniku nr 2 do rozporzadzenia.

. W celu przygotowania do spozycia mleka poczatkowego, mleka nastgpnego i
mieszanki mlecznej w zadnym przypadku nie moze by¢ zalecane dodawanie

niczego innego oprocz wody.

§ 21

. Do produkcji mleka poczatkowego, mleka nastgpnego i mieszanki mlecznej moga
by¢ stosowane wytacznie sktadniki odzywcze wymienione w zalaczniku nr 3 do
rozporzadzenia w celu pokrycia zapotrzebowania na:

1/ sktadniki mineralne,

2/ witaminy,

3/ aminokwasy i inne zwiazki azotu,

4/ inne substancje o szczegdlnym znaczeniu zywieniowym.

. Warunki dotyczace stosowania w mleku poczatkowym, mleku nastgpnym i

mieszankach mlecznych substancji dodatkowych dozwolonych okreslaja odrebne

przepisy.

§ 22

Mleko poczatkowe, mleko nastepne i mieszanki mleczne nie moga zawiera¢ zadnych

substancji, ktore moglyby stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia niemowlat. Maksymalne

dopuszczalne poziomy zanieczyszczen oraz wymagania mikrobiologiczne okre$laja

odrebne przepisy.

§ 23
Srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia, o ktorych mowa w §

2 pkt 3 -5, wytwarzane wytacznie z biatka mleka krowiego lub w mieszaninie z



biatkiem sojowym, moga by¢ wprowadzane do obrotu pod nazwami okre§lonymi

w rozporzadzeniu.

Srodki spozywcze specjalnego zywieniowego przeznaczenia, o ktorych mowa w
ust. 1, wytwarzane wytacznie z biatka sojowego moga by¢ wprowadzane do

obrotu pod nazwa ,,sojowy $rodek spozywczy przeznaczony dla niemowlat”.

Znakowanie mleka poczatkowego, mleka nastgpnego i mieszanki mlecznej
powinno by¢ zgodne z warunkami okreslonymi w odrebnych przepisach, z tym ze
znakowanie opakowan jednostkowych mleka poczatkowego, mleka nastgpnego i
mieszanki mlecznej powinno zawiera¢ dodatkowo nastgpujace szczegodtowe

informacje:

1) w odniesieniu do mleka poczatkowego - informacjg, ze Srodek moze byc
stosowany w zywieniu niemowlat od urodzenia, w przypadku gdy nie sa one
karmione mlekiem matki,

2) w odniesieniu do mleka poczatkowego, ktore nie jest wzbogacane w  zelazo,
stwierdzenie, iz w przypadku gdy produkt ten jest podawany niemowlgtom
powyzej 4 miesiaca zycia nalezy uzupetni¢ zapotrzebowanie na zelazo z innych
zrodet,

3) w odniesieniu do mleka nastgpnego 1 mieszanki mlecznej - informacje, ze
srodek moze by¢ stosowany w zywieniu niemowlat powyzej czwartego
miesigca zycia 1 ze moze stanowi¢ tylko cze$¢ zroznicowanej diety
niemowl¢cia oraz ze nie moze zastgpowacé mleka matki przez pierwsze cztery
miesigce zycia niemowlecia,

4) w odniesieniu do mleka poczatkowego, mleka nastgpnego i mieszanki mlecznej
powinna by¢ podana warto$¢ energetyczna dostarczana przez 100 ml $rodka
gotowego do spozycia, wyrazona w kJ 1 kcal oraz podana liczbowo zawarto$¢
biatka, thuszczu i weglowodanow w 100 ml tego srodka gotowego do spozycia,

5) w odniesieniu do mleka poczatkowego, mleka nast¢pnego 1 mieszanki mleczne;j

powinna by¢ podana $rednia zawarto$¢ kazdego sktadnika mineralnego i kazdej



witaminy wymienionych odpowiednio w zataczniku nr 1 i 2 do rozporzadzenia
oraz jezeli dotyczy innych sktadnikow odzywczych, takich jak cholina, tauryna,
karnityna i inozytol, wyrazona w postaci liczbowej w 100 ml $rodka gotowego

do spozycia,

6) w odniesieniu do mleka poczatkowego, mleka nastepnego i mieszanki mlecznej

powinna by¢ podana informacja odno$nie odpowiedniego przygotowania do
spozycia, rowniez w formie graficznej oraz ostrzezenie, ze niewlasciwe przygo-

towanie moze stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia dziecka,

7) warunki przechowywania mleka poczatkowego, mleka nastgpnego 1 mieszanki

mlecznej — przed i po otwarciu opakowania - oraz okres czasu, przez ktory

srodek moze by¢ przechowywany po otwarciu.

Oznakowanie mleka poczatkowego, mleka nastgpnego 1 mieszanki mlecznej moze

rowniez zawierac:

1)

2)

srednig ilos¢ sktadnikéw odzywczych wymienionych w  zalaczniku nr 3 do
rozporzadzenia, o ile taka informacja nie zostata podana zgodnie z ust. 3 pkt 4
i1 5; ilo§¢ ta powinna by¢ podana w postaci liczbowej w 100 ml $rodka
gotowego do spozycia,

w odniesieniu do mleka nastgpnego i mieszanki mlecznej oprocz informacji o
zawarto$ci witamin 1 sktadnikow mineralnych podanych w postaci liczbowe;,
roOwniez procent realizacji zalecanego dziennego spozycia kazdej witaminy 1
kazdego skladnika mineralnego w 100 ml $rodka gotowego do spozycia,
zgodnie z zatacznikiem nr 8 do rozporzadzenia pod warunkiem, ze zawarto$¢

ta stanowi przynajmniej 15% zalecanego dziennego spozycia.

§ 24

Przepisy § 13-§ 23 nie naruszaja przepisow § 27-41 w zakresie wymagan
dotyczacych znakowania, reklamy, informacji o mleku poczatkowym, o mleku
nastgpnym 1 mieszankach mlecznych oraz wymagan odno$nie promocji, w tym
bezptatnego lub po obnizonych cenach wprowadzania do obrotu tych s$rodkow

spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia, a takze innych wymagan w
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zakresie obrotu i produkcji tych §rodkow.

§ 25
Mleko poczatkowe, mleko nastgpne lub mieszanke mleczna mozna wywozi¢ za
granicg, jezeli odpowiadaja wymaganiom obowigzujacym w Polsce oraz sa
oznakowane w jezyku kraju do ktérego sa wywozone w sposdb uniemozliwiajacy
ryzyko pomylenia mleka poczatkowego z mlekiem nastgpnym lub mieszanka

mleczna.

Rozdzial 3
Wymagania dotyczace informacji badz innych form promocji lub reklamy mleka
poczatkowego, mleka nastgpnego i mieszanki mlecznej oraz przedmiotow

sluzacych do karmienia nimi niemowlat.

§ 26
Oznakowanie opakowan jednostkowych mleka poczatkowego, mleka nastepnego i
mieszanki mlecznej powinno by¢ tak opracowane, aby dostarczy¢ niezbednych
informacji na temat stosowania tych produktéw nie zniechgcajac rownocze$nie do

karmienia piersia.

§ 27

1. Znakowanie $rodkéw spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia, o
ktorych mowa w § 26 nie powinno takich okreslen, jak ,,humanizowane”,
,umatczynione” itp. Okreslenie takie jak ,,adaptowane” moze by¢ umieszczane na
opakowaniu jednostkowym tych $§rodkéw zgodnie z zatacznikiem nr 4 do
rozporzadzenia.

2. Znakowanie moze by¢ rozszerzone o informacje dotyczace specjalnego sktadu
mleka poczatkowego wylacznie w przypadkach opisanych w zataczniku nr 4 i1

zgodnie z warunkami z nim ustanowionymi.
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§ 28
Oznakowanie opakowania jednostkowego mleka poczatkowego powinno zawierac
nast¢pujace informacje poprzedzone wyrazami ,Wazna informacja” lub
rownowaznymi podane w sposéb widoczny, wyrazny i tatwy do odczytania:
1) stwierdzenie o wyzszos$ci karmienia piersia nad karmieniem sztucznym
2) stwierdzenie =zalecajace stosowanie mleka poczatkowego wylacznie po
zasiggnigciu porady u niezaleznych (od producenta) os6b majacych kwalifikacje
w medycynie, zywieniu lub farmacji lub  innych os6b posiadajacych

kwalifikacje w opiece nad matka i dzieckiem,

§ 29
Na opakowaniu jednostkowym mleka poczatkowego zakazuje si¢ umieszczania rycin
przedstawiajacych niemowlgta, jak rowniez innych rycin i1 tekstow idealizujacych
stosowanie tych srodkow, z tym ze moga by¢ umieszczane znaki graficzne
pozwalajace na fatwa identyfikacje tego mleka i ilustracj¢ metody przygotowania

produktu do spozycia.

§ 30
Przepisy § 26-29 maja zastosowanie odpowiednio do prezentacji, promocji i reklamy
mleka poczatkowego, mleka nast¢pnego i mieszanek mlecznych, a w szczegolnosci
ich ksztattu, wygladu lub opakowania, zastosowanego materialu opakowaniowego,

sposobu, w ktéry sa rozmieszczane 1 prezentowane.

§ 31
Oznakowanie opakowania jednostkowego mleka poczatkowego, mleka nastepnego i
mieszanek mlecznych powinno zawiera¢ warunki przechowywania okreslone w § 23

ust. 3 pkt 7.
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§ 32
Na opakowaniu jednostkowym przedmiotow stuzacych do karmienia niemowlat
mlekiem poczatkowym, nastgpnym 1 mieszankami mlecznymi  (butelek
i smoczkéw) powinny by¢ umieszczone — nast¢pujace informacje wyraznie
poprzedzone stowami: ,,Wazna informacja” lub réwnowaznymi podane w sposob
widoczny, wyrazny i tatwy do odczytania:
1) stwierdzenie o wyzszos$ci karmienia piersia nad karmieniem sztucznym
2) instrukcja mycia i wyparzania (lub zagotowania) przedmiotéw stuzacych do
karmienia niemowlat i smoczkéw do uspokajania, podana réwniez w formie
graficznej, z zaznaczeniem szczegdlnego znaczenia jej $cistego przestrzegania
dla zdrowia i zycia niemowlat,
3) pouczenie, ze rozpoczecie karmienia butelka moze spowodowaé niechec
dziecka do karmienia piersia
4) pouczenie, ze karmienie tyzka jest bardziej wlasciwe niz karmienie butelka,
5) pouczenie, ze pozwolenie niemowlgtom na zasypianie z butelka w ustach,
stosowanie stodzonych ptynéw, w tym mleka poczatkowego moze by¢
przyczyna prochnicy z¢bow,

6) nazwa i adres producenta i dystrybutora.

§ 33
Na opakowaniu jednostkowym przedmiotow, o ktorych mowa w § 32, zakazuje si¢
umieszczania rycin przedstawiajacych niemowlgta i kobiety, jak réwniez innych rycin

przedstawiajacych stosowanie tych produktow.

§ 34
Wymagania okreslone w § 32 1 33 maja zastosowanie rowniez do prezentacji,
promocji i reklamy przedmiotow stuzacych do karmienia niemowlat mlekiem

poczatkowym, mlekiem nastepnym i mieszanka mleczna.
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§ 35
Reklama mleka poczatkowego dopuszczonego do obrotu w kraju oraz przedmiotow
stuzacych do karmienia mlekiem poczatkowym, nast¢gpnym
i mieszankami mlecznymi, o ile nie narusza § 26-29, § 32 i1 § 33 powinna by¢
ograniczona do publikacji specjalizujacych si¢ w opiece nad dzieckiem oraz do
publikacji naukowych 1 zawiera¢ informacje oparte o wyniki badan naukowych.
Informacje te nie moga dawa¢ do zrozumienia lub wytwarza¢ przekonania, ze

karmienie butelka jest rownowazne lub lepsze od karmienia piersia.

§ 36
W punktach sprzedazy nie moze mie¢ miejsca reklamowanie, rozdawanie probek i
zadne inne dziatania promocyjne wpltywajace bezposrednio na sprzedaz mleka
poczatkowego 1 przedmiotow stuzacych do karmienia , tj. specjalne wystawy, kupony

rabatowe, premie, specjalne wyprzedaze i sprzedaz wiazana.

§ 37
1. Przedsigbiorcy produkujacy i wprowadzajacy do obrotu mleko poczatkowe i
przedmioty stuzace do karmienia niemowlat nie moga bezptatnie lub po obnizone;j
cenie dostarczac tych srodkow i ich probek:

1) bezposrednio do kobiet cigzarnych, matek niemowlat lub cztonkéw ich rodzin, a
takze posrednio przez zaklady opieki zdrowotnej lub pracownikdéw ochrony
zdrowia ,

2) do innych oséb lub podmiotéw gospodarczych, ktore mogltyby doprowadzi¢ do
powszechnego stosowania tych srodkéw lub przedmiotow.

2. Zakazuje si¢ organizowania punktow sprzedazy lub bezptatnego wydawania
srodkow 1 przedmiotow, o ktorych mowa w ust.l1, na terenie zakltadéw opieki

zdrowotne;j.
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Rozdzial 4
Zywno$¢ uzupelniajaca obejmujaca produkty zbozowe i inna zywnosé

uzupelniajaca niz produkty zbozowe przeznaczona dla niemowlat i malych dzieci

§ 38
Przepisy niniejszego rozdziatu obejmuja srodki spozywcze specjalnego zywieniowego
przeznaczenia stosowane w zywieniu niemowlat 1 malych dzieci jako uzupehienie
diety dzieci karmionych piersia lub zywionych sztucznie, w celu zaspokojenia ich
potrzeb zywieniowych oraz stopniowej adaptacji i do diety rodzinnej. Ta grupa
srodkdéw spozywczych obejmuje:
1) Produkty zbozowe:

a) kaszki, kleiki przeznaczone do spozycia po dodaniu mleka lub innego
odpowiedniego ptynu (proste produkty zbozowe )

b) produkty zbozowe z dodatkiem sktadnikéw wysokobiatkowych, ktore sa
lub maja by¢ przygotowane przy uzyciu wody lub innych plyndéw nie
zawierajacych biatka,

c¢) makarony i kluseczki, stosowane w zywieniu po ugotowaniu;

d)sucharki, biszkopty 1 herbatniki do bezposredniego spozycia albo po
rozdrobnieniu z dodatkiem wody, mleka lub innego odpowiedniego ptynu.

2) Zywno$¢ uzupehiajaca inng niz produkty zbozowe.
Przepiséw niniejszego rozdzialu nie stosuje si¢ do mleka przeznaczonego dla matych

dzieci.

§ 39

Do $rodkow spozywczych wymienionych w § 38 stosuje si¢ odpowiednio § 26.
§ 40

Produkty zbozowe 1 zywnos$¢ uzupetiajaca powinny by¢ wytwarzane ze sktadnikow,

ktérych przydatno§¢ do szczegodlnych potrzeb zywieniowych niemowlat i malych
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dzieci zostata stwierdzona na podstawie ogolnie akceptowanych wynikow badan

naukowych.

§ 41
1. Produkty zbozowe powinny by¢ zgodne z kryteriami skladu okreslonymi w
zataczniku nr 9 do rozporzadzenia.
2. Zywno$é uzupelniajaca wymieniona w zalaczniku nr 10 do rozporzadzenia
powinna by¢ zgodna z kryteriami sktadu okreslonymi w tym zalaczniku oraz w

zalaczniku nr 11.

§ 42

1. Do produktow zbozowych i zywno$ci uzupelniajacej dla niemowlat i matych
dzieci moga by¢ dodawane w procesie produkcyjnym skladniki odzywcze
wymienione w zataczniku nr 12 do rozporzadzenia. Jezeli jest to niezbedne dla
zapewnienia wilasciwe] jakosci zdrowotnej produktéw zbozowych i zywnosci
uzupeltniajacej, producent powinien, na podstawie opinii wiasciwych instytucji
naukowo-badawczych, ustali¢ maksymalne poziomy tych sktadnikéw oraz
kryteria ich czystos$ci.

2. Maksymalne zawarto$ci witamin, sktadnikow mineralnych dodawanych do
produktéw zbozowych oraz zywno$ci dla niemowlat 1 matych dzieci okresla

zalacznik nr 13 do rozporzadzenia.

§ 43
Produkty zbozowe i zywno$¢ uzupehiajaca nie powinny zawiera¢ substancji, ktore
moglyby zagraza¢ zdrowiu niemowlat 1 matych dzieci. Maksymalne dopuszczalne
poziomy zanieczyszczen oraz kryteria czystosci mikrobiologicznej okreslaja przepisy

odrebne.
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§ 44
1. Znakowanie $rodkow spozywczych, o ktorych mowa w § 38, powinno spetniaé
wymagania okre$lone w przepisach odrgbnych, z tym ze znakowanie takich
srodkow powinno zawierac:

1) okreslenie wieku, od ktorego produkt moze by¢ stosowany w zZywieniu
niemowlat 1 matych dzieci z uwzglednieniem jego sktadu, tekstury lub innych
szczegdlnych wlasciwosci,

2) informacje, ze produkty zalecane do stosowania od 4-tego miesigca zycia moga
by¢ stosowane od tego wieku, o ile lekarz lub inna osoba uprawniona do opieki
medycznej nad dzieckiem 1 matka, nie zaleci innego stosowania,

3) informacjg¢ o nieobecnosci glutenu w odniesieniu do $rodkéw przeznaczonych
dla niemowlat, ponizej 10 - ego miesiaca zycia,

4) warto$¢ energetyczna wyrazona w kJ 1 kcal oraz zawarto$§¢ biatka,
weglowodanodw i tluszczu wyrazona w formie liczbowej w100 g lub 100 ml
produktu wprowadzanego do obrotu, a jezeli to niezbedne réwniez produktu
gotowego do spozycia,

5) $rednie zawarto$ci kazdego sktadnika mineralnego i kazdej witaminy wyrazone
w postaci liczbowej w 100 g lub 100 ml produktu handlowego, a jezeli jest to
niezbedne rowniez produktu gotowego do spozycia,

6) instrukcj¢ wlasciwego przygotowania do spozycia, oraz podkre§lenie waznosci

przestrzegania tej instrukc;ji.

2. Znakowanie moze zawierac:

1) dane o $redniej zawartosci sktadnikow odzywczych wedtug zatacznika nr 12 do
rozporzadzenia, o ile nie sa one podane wedlug ust. 1 pkt 4 wyrazonej w
postaci liczbowej w 100 g lub 100 ml produktu handlowego, a jezeli jest to
niezbedne roOwniez na takie ilo$ci produktu gotowego do spozycia.

2) obok informacji liczbowej réwniez informacje¢ o zawartosci witamin i sktad-
nikéw mineralnych wedlug zatacznika nr 8 do rozporzadzenia, wyrazonych jako

procent realizacji zalecanego dziennego spozycia, w 100 g lub 100 ml produktu
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handlowego, a tam gdzie jest to niezbgdne réwniez na okreslong ilo$¢ produktu
gotowego do spozycia, o ile zawarto§¢ witamin i1 sktadnikéw mineralnych
wynosi co najmniej 15 % zalecanego dziennego spozycia.

3. Znakowanie nie moze zawiera¢ informacji, ze sa to produkty przeznaczone dla

niemowlat ponizej 4 miesiaca zycia.

Rozdzial 5

Srodki spozywcze wspomagajace odchudzanie

§ 45
1. Srodki spozywcze wspomagajace odchudzanie oznaczaja $rodki spozywcze
specjalnego zywieniowego przeznaczenia majace na celu redukcje masy ciala,
ktore stosowane zgodnie z zaleceniami producenta, zastgpuja catkowicie lub
czegsSciowo calodniowa diete.
2. Srodki spozywecze, o ktorych mowa w ust.1 dzieli si¢ na dwie kategorie:
1) srodki spozywcze stosowane jako zamienniki catodziennej diety,
2) §rodki spozywcze stosowane jako zamienniki jednego positku lub wigkszej

liczby positkow w ciagu dnia.

§ 46
Srodki spozywcze, o ktorych mowa w §45 powinny odpowiadaé wymaganiom

okreslonym w zataczniku nr 14 i nr 15 do rozporzadzenia.

§ 47
Srodki spozywcze, o ktorych mowa w § 45 ust. 2 pkt. 1 wprowadzane do obrotu,

powinny znajdowac si¢ w jednym wspdlnym opakowaniu.

§ 48
1. Srodki spozywcze, o ktorych mowa w § 45 ust. 2 pkt. 1, wprowadzane do obrotu

powinny by¢ oznaczone napisem:
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,Srodek spozywczy specjalnego zywieniowego przeznaczenia wspomagajacy

odchudzanie, zastepujacy catodzienna dieteg.”

. Srodki spozywcze, o ktorych mowa w § 45 ust. 2 pkt. 2 wprowadzane do obrotu

powinny by¢ oznaczone napisem:

,Srodek spozywczy specjalnego zywieniowego przeznaczenia wspomagajacy

odchudzanie, zastepujacy positek™.

. Znakowanie $rodkoéw spozywczych powinno spetnia¢ wymagania okre§lone w

przepisach odrgbnych, z tym ze znakowanie takich srodkow powinno zawierac:

1) warto$¢ energetyczna wyrazona w kJ 1 kcal oraz zawarto$¢ bialka,
weglowodanow 1 tluszczu wyrazone liczbowo, na kazda jednostke produktu
gotowego do spozycia zgodnie z zaleceniami stosowania,

2) $rednia zawarto$¢ kazdego skladnika mineralnego i1 kazdej witaminy
wymienionych w ust. 5 zatacznika nr 14, wyrazona w postaci liczbowej, na
okreslona porcje produktu przygotowanego do spozycia zgodnie z zaleceniami,
podanymi na opakowaniu, a ponadto w odniesieniu do produktow
wymienionych w § 45 ust. 1 pkt. 1 procent realizacji zalecanego dziennego
spozycia witamin i sktadnikow mineralnych wymienionych w tabeli do ust. 5
zatacznika nr 14, zgodnie z zatacznikiem nr 16 do rozporzadzenia,

3) instrukcj¢ wlasciwego przygotowania do spozycia, tam gdzie jest to konieczne,
oraz stwierdzenie odnos$nie koniecznosci przestrzegania tej instrukcji;

4) jezeli dany produkt, zastosowany zgodnie z zaleceniami producenta, dostarcza
dzienna dawke polioli (alkoholi wielowodorotlenowych) przekraczajaca 20 g, to
w znakowaniu powinna znajdowac si¢ informacja: ,,Nadmierne spozycie moze
wywola¢ efekty przeczyszczajace”,

5) jezeli dany produkt zawiera w swoim skladzie aspartam, to w znakowaniu
powinna znajdowaé si¢ informacja: ,,Produkt zawiera aspartam, ktory jest
zrédtem fenyloalaniny”,

6) stwierdzenie o konieczno$ci spozywania odpowiedniej ilosci ptynow w ciagu
dnia,

7) w przypadku srodkow spozywczych wymienionych w § 45 ust. 2 pkt. 1:
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a) informacje o tym, ze $rodek dostarcza wszystkie podstawowe substancje
odzywcze w ilosciach pokrywajacych zalecane dzienne spozycie,

b) informacjeg, ze srodka nie powinno si¢ stosowa¢ przez okres dtuzszy niz trzy
tygodnie bez zasiggnigcia porady lekarskie;,

8) w odniesieniu do $rodkéw spozywczych wymienionych w § 45 ust. 2 pkt. 1
informacj¢ mowiaca o tym, ze S$rodki te stanowia tylko czg$¢
niskoenergetycznej, catodziennej diety 1 ze niezbednym sktadnikiem takiej
diety sa inne $rodki spozywcze,

W znakowaniu, reklamie 1 prezentacji srodkéw spozywczych, o ktérych mowa w
§ 45 ust. 1 1 2, nie moze si¢ znalez¢ zadna informacja dotyczaca szybkosci lub
ilosci ubytku masy ciata, ktory mogtby wynika¢ ze stosowania tych srodkéw ani
odno$nie ich oddzialywania na zmniejszenie uczucia gltodu lub wzrost uczucia

sytosci.

Rozdzial 6

Srodki dietetyczne specjalnego medycznego przeznaczenia

§ 49

. Srodki dietetyczne specjalnego medycznego przeznaczenia oznaczaja kategorie
srodkow spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia odpowiednio
przygotowana lub o odpowiednim sktadzie, przeznaczona do leczenia
dietetycznego pacjentow, stosowana pod kontrola lekarska. Srodki te moga byé
stosowane do wytacznego lub czeSciowego odzywienia pacjentOw z ograniczona,
uposledzona lub zaburzona zdolnos$cia przyjmowania, trawienia, wchtaniania,
przetwarzania lub wydalania zwyktych srodkoéw spozywczych lub niektorych
sktadnikow odzywczych zawartych w nich lub z innymi wymaganiami
zywieniowymi wynikajacymi z ich stanu zdrowia, jezeli ich leczenie dietetyczne
nie moze by¢ prowadzone tylko przez modyfikacje normalnej diety, przez
podawanie innej zywnosci przeznaczonej do specjalnych celow lub przez

potaczenie tych dwu metod.
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2. Srodki dietetyczne specjalnego medycznego przeznaczenia obejmuja:

1) srodki dietetyczne catkowicie wystarczajace do zywienia o standardowym
sktadzie sktadnikéw odzywczych, ktére przy stosowaniu zgodnie z
instrukcja producenta moga stanowi¢ wylaczne zrodlo zywienia osob, dla
ktorych sa przeznaczone,

2) $rodki dietetyczne kompletne zywieniowo, ze skladem skladnikow
odzywczych odpowiednim do danej choroby, zaburzenia lub stanu
medycznego, ktore stosowane zgodnie z instrukcja producenta moga
stanowi¢ wytaczne zrodlo zywienia osob, dla ktorych sa przeznaczone,

3) s$rodki dietetyczne niewystarczajace zywieniowo (tzw. diety czastkowe
zawierajace tylko biatko, lub tylko weglowodany albo specjalne ttuszcze) o
standardowym sktadzie lub skladzie zawierajacym sktadniki odzywcze
potrzebne w przypadku danej choroby, zaburzenia, ktére jednak nie nadaja

si¢ do stosowania jako jedyne zrodto zywnosci

3. Srodki dietetyczne specjalnego medycznego przeznaczenia wymienione w ust. 2
pkt 1) i 3) moga by¢ rowniez stosowane jako dodatki do diety pacjenta lub do jej

czesSciowego zastepowania.

§ 50
1. Skfad srodkéw dietetycznych specjalnego medycznego przeznaczenia powinien
by¢ oparty na uznanych i przyjetych do stosowania zasadach medycznych i
zywieniowych. Stosowanie tych srodkow, zgodnie z instrukcja ich producenta,
powinno by¢ bezpieczne, pozyteczne i1 skuteczne w zaspakajaniu potrzeb
zywieniowych pacjentow, dla ktérych sa przeznaczone.
Sktad tych s$rodkow powinien odpowiada¢ wymaganiom okreslonym w

zataczniku nr 17 do rozporzadzenia.
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§ 51
1. Etykiety produktow opisanych w § 49 ust. 2 powinny zawieraé, oprocz informacji
wynikajacych z przepisow odrgbnych dotyczacych znakowania $rodkow
spozywczych, nastepujace informacje:

1) warto$¢ energetyczna wyrazona w kJ 1 kcal oraz zawarto$¢ biatka,
thuszczu, weglowodandéw wyrazona w postaci liczbowej w 100 g lub
100 ml produktu sprzedawanego, wzglednie , tam gdzie ma to
zastosowanie, w 100 g lub 100 ml produktu gotowego do spozycia
zgodnie z instrukcja producenta. Informacje t¢ na etykiecie mozna podac
dodatkowo odnosnie porcji, o ile na opakowaniu podaje sig ich ilos¢,

2) przecigtng ilos¢ kazdego skladnika mineralnego 1 kazde; witaminy
obecnych w produkcie wymienionych w zataczniku nr 17 do
rozporzadzenia wyrazonych w postaci liczbowej w 100 g lub 100 ml
produktu sprzedawanego, wzglednie tam gdzie ma to zastosowanie, w
100 g lub 100 ml produktu gotowego do spozycia wedlug instrukcji
producenta. Informacje t¢ na etykiecie mozna poda¢ dodatkowo
odnosnie porcji, o ile na opakowaniu podaje si¢ ich ilos¢,

3) odpowiednio informacje o sktadnikach biatka, thuszczu 1 weglowodanow
i/lub innych sktadnikéw odzywczych i ich skladzie, jezeli deklarowanie
ich byloby potrzebne do zamierzonego wtasciwego uzytkowania
produktu, przy czym dane te powinny by¢ wyrazone liczbowo w 100 g
lub 100 ml produktu sprzedawanego, lub, gdzie ma to zastosowanie, w
100 g lub 100 ml produktu spozywanego wedtug instrukcji producenta.
Informacje t¢ na etykiecie mozna poda¢ dodatkowo odnos$nie porcji o ile
na opakowaniu podaje si¢ ich ilos¢,

4) informacje o osmolalno$ci lub osmolarnosci produktu, o ile jest to
wlasciwe,

5) informacj¢ o pochodzeniu 1 charakterze biatka i/lub hydrolizatéw biatka
obecnych w produkcie.

2. Etykieta powinna zawiera¢ dodatkowo nast¢pujace dane poprzedzone stowami

,wazna informacja”, lub inne o tym samym znaczeniu:
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1) stwierdzenie, ze $rodek spozywczy powinien by¢ przyjmowany pod
kontrola lekarska,

2) informacjg, czy $rodek spozywczy moze by¢ uzywany jako jedyne zrdédto
zywienia,

3) informacje, ze $rodek spozywczy przeznaczony jest dla okreslonej grupy,
wieku, o ile jest to wiasciwe,

4) gdzie jest to wlasciwe — informacje, ze srodek spozywczy stanowi zagro-
zenie dla zdrowia, jezeli spozywany jest przez osoby nie majace
okreslonej choroby, zaburzenia lub stanu zdrowia, dla ktorych $rodek
Spozywczy jest przeznaczony.

3. Etykieta powinna takze zawierac:

1) stwierdzenie: ,,Do leczenia dietetycznego..........c.c........ ”, gdzie puste
miejsce bedzie wypetnione nazwa choroby, zaburzenia lub stanu zdrowia,
dla ktoérych srodek spozywcezy jest przeznaczony,

2) gdzie si¢ to odnosi — informacj¢ o odpowiednich §rodkach ostroznosci i
przeciwwskazaniach,

3) opis wlasciwosci i/lub cech charakterystycznych, ktdre czynia $rodek
spozywczy  uzytecznym w szczegoOlnosci w danym przypadku, ze
wzgledu na skladniki odzywcze, ktéorych — zawartos¢ zwigkszono,
zmniejszono, wyeliminowano, lub w inny sposéb zmodyfikowano oraz
uzasadnienie uzywania srodka spozywczego,

4) gdzie si¢ to odnosi — ostrzezenie, ze S$rodek spozywczy nie jest
przeznaczony do stosowania pozajelitowego.

4. Etykieta powinna zawiera¢ instrukcje wlasciwego przygotowania 1 prze-
chowywania $rodka spozywczego po otworzeniu opakowania, o ile jest to

wlasSciwe.
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Rozdzial 7
Przepisy koncowe

§ 52
Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia 1 Opieki Spotecznej z dnia 22 sierpnia
1996r. w sprawie szczegdlnych warunkow produkcji i wprowadzania do obrotu
dietetycznych srodkéw spozywcezych, uzywek przeznaczonych do celow dietetycznych

1 odzywek (Dz. u. Nr 108, poz. 5201z 1997r. Nr 21, poz. 113).

§ 53
Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 30 dni od dnia ogloszenia.

Minister Zdrowia
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Zalacznik nr 1 do
rozporzadzenia
Ministra Zdrowia

Z dnia

Podstawowy sktad mleka poczatkowego,

przygotowanego zgodnie z instrukcja producenta

Uwaga: Warto$ci odnosza si¢ do produktu gotowego do spozycia.
1. Wartos¢ energetyczna

Minimum Maksimum
250 kJ 315kJ
(60 kcal/100 ml) (75 kcal/100 ml)

2. Biatko
(Zawartos¢ biatka = zawarto$¢ azotu x 6,38) dla biatka mleka krowiego.
(Zawartos¢ biatka = zawarto$¢ azotu x 6,25) dla izolatéw biatka sojowego
1 hydrolizatow biatka o niskim stopniu hydrolizy.

Wskaznik aminokwasu ograniczajacego biatka oznacza najnizszy stosunek
miedzy iloscia kazdego niezbgdnego aminokwasu w biatku badanym a ilo$cia
kazdego z tych aminokwaséw w bialtku wzorcowym (w mleku kobiecym, jak
podano w zataczniku nr 6 do rozporzadzenia ).

2.1. Mleka dla niemowlat wytwarzane z biatka mleka krowiego

Minimum Maksimum
0,45 g/100 kJ 0,7 g/100 kJ
(1,8 g/100 kcal) (3 g/100 kcal)

Dla osiagnigcia tej samej wartosci energetycznej, produkt powinien zawierac
dostgpna ilos¢ kazdego niezbgdnego i wzglednie niezbgdnego aminokwasu co
najmniej réwng ilo$ci zawartej w biatku wzorcowym (mleko kobiece, okreslone w
zalaczniku nr 6 do rozporzadzenia); jednakze dla obliczen mozna zsumowac
zawarto$¢ metioniny i cystyny.

2.2. Mleka dla niemowlat wytwarzane z czg¢§ciowo hydrolizowanego biatka

Minimum Maksimum
0,56 g/100kJ 0,7 g/100 kJ
(2,25 g/100 kcal) (3 g/100 kcal)

Dla osiagnigcia tej samej wartosci energetycznej, produkt powinien zawierac
dostgpna ilo$¢ kazdego niezbgdnego i wzglednie niezbgdnego aminokwasu, co
najmniej rowna ilosci zawartej w biatku wzorcowym (mleko kobiece, okre§lone w
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zataczniku nr 6 do rozporzadzenia); jednakze dla obliczen mozna zsumowac
zawarto$¢ metioniny i cystyny.
Wskaznik wydajno$ci wzrostowej biatka (PER) 1 wspétczynnik wykorzystania
biatka netto (NPU) musza by¢ co najmniej rowne tym wartosciom dla kazeiny.
Zawarto$¢ tauryny powinna wynosi¢ co najmniej 10 pmoli/100 kJ (42

umoli/100 kcal), a zawarto§¢ L-karnityny powinna wynosi¢ co najmniej
1,8 umoli/100 kJ (7,5 umoli/100 kcal).

2.3. Produkty dla niemowlat wytwarzane z biatka sojowego, oddzielnie lub w

mieszaninie z biatkiem mleka krowiego.

Minimum Maksimum
0,56 g/100 kJ 0,7 g/100 kJ
(2,56 g/100 kcal) (3 g/100 kcal)

W wytwarzaniu tych produktéw nalezy stosowa¢ wylacznie izolaty biatka
sojowego.

Wskaznik aminokwasu ograniczajacego powinien by¢ réwny przynajmniej
80% biatka wzorcowego (mleko kobiece, okreslone w zataczniku nr 6 do
rozporzadzenia).

Dla osiagnigcia tej samej wartosci energetycznej, produkt powinien zawierac
dostepna ilos¢ metioniny przynajmniej rOwna tej, zawartej w biatku wzorcowym
(mleko kobiece, okreslone w zataczniku nr 6 do rozporzadzenia ).

Zawarto$¢ L-karnityny powinna by¢ przynajmniej réwna 1,8 umol/100 kJ
(7,5 pmol/100 kcal).

2.4. We wszystkich przypadkach dodawanie aminokwasow dopuszczalne jest

tylko w celu poprawienia wartos$ci odzywczej bialka i tylko w proporcjach
koniecznych do spetnienia tego celu.

3. Thuszez
Minimum Maksimum
1,05 g/100 kJ 1,5 g/100 kJ
(4,4 g/100 kcal) (6,5 g/100 kcal)

3.1. Zakazuje si¢ stosowania nastgpujacych substancji:

- oleju sezamowego,
- oleju bawelnianego.

3.2. Kwas laurynowy

Minimum Maksimum
- 15% catkowitej zawartoS$ci thuszczow

3.3. Kwas mirystynowy

Minimum Maksimum
- 15% catkowitej zawartoS$ci thuszczow

3.4. Kwas linolowy (w formie glicerydow - estrow kwasu linolowego)

Minimum Maksimum
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70 mg/100 kJ 285 mg/100 kJ

(300 mg/100kcal) (1200 mg/100 kcal)
3.5. Zawarto$¢ kwasu alfa-linolenowego nie moze by¢ mniejsza niz 12 mg/100 kJ
(50 mg/100 kcal).

Stosunek kwasu linolowego do kwasu alfa-linolenowego nie moze by¢
mniejszy niz 5:1 1 wigkszy niz 15:1.
3.6. Zawarto$¢ kwasow tluszczowych trans nie moze przekracza¢ 4% catkowitej
zawartosci ttuszczu.
3.7. Zawarto$¢ kwasu erukowego nie moze przekraczac¢ 1% caltkowitej
zawartos$ci ttuszczu.
3.8. Mozna doda¢ dtugotancuchowe (20 i 22 atoméw wegla) wielonienasycone
kwasy tluszczowe /LCP/ " . W takim przypadku ich zawarto$¢ nie powinna
przekraczac:
1% catkowitej zawartosci thuszczu dla n-3 LCP 1
2% catkowitej zawartosci tluszczu dla n-6 LCP (1% calkowitej zawartosci thuszczu
dla kwasu arachidonowego).
Zawarto$¢ kwasu eikozapentaenowego (20:5 n-3) nie moze przekracza¢ zawartosSci
kwasu dokozaheksaenowego (22:6 n-3).
4. Weglowodany

Minimum Maksimum
1,7 g/100 kJ 3,4 g/100 kJ
(7 g/100 kcal) (14 g/100 kcal)

4.1. Moga by¢ stosowane wytacznie nastgpujace weglowodany:

- laktoza,

- maltoza,

- sacharoza,

- maltodekstryny,

- syrop glukozowy albo sproszkowany syrop glukozowy,
- skrobia preparowana (naturalnie bezglutenowa),
- skleikowana skrobia (naturalnie bezglutenowa).

4.2. Laktoza

Minimum Maksimum
0,85 g/100 kJ -
(3,5 g/100 kcal) -

Warunek ten nie odnosi si¢ do produktow, w ktorych biatko sojowe stanowia
wigce] niz 50% catkowitej zawartosci biatka.
4.3. Sacharoza

Minimum Maksimum
- 20% catkowitej zawarto$ci weglowodanow
4.4 Preparowana skrobia 1/lub skrobia skleikowana

Minimum Maksimum
- 2 g/100 ml i 30% catkowitej zawartosci weglowodanow
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5. Skladniki mineralne

5.1 Mleka poczatkowe wytwarzane z biatka mleka krowiego

Sktadniki na 100 kJ na 100 kcal

mineralne Minimum | Maksmum | Minimum | Maksimum
Séd (mg) 5 14 20 60
Potas (mg) 15 35 60 145
Chlor (mg) 12 29 50 125
Wapii (mg) 12 - 50 -
Fosfor (mg) 6 22 25 90
Magnez (mg) 1,2 3,6 5 15
Zelazo (mg)" 0,12 0,36 0,5 1,5
Cynk (mg) 0,12 0,36 0,5 1,5
Miedz (Lg) 4,8 19 20 80
Jod (Mg) 1,2 - 5 -
Selen” (ng) - 0,7 - 3
¥ Warto$¢ graniczna przyjmowana dla produktow z dodatkiem zelaza
%/ Wartos§¢ graniczna przyjmowana dla produktow z dodatkiem selenu

Stosunek wapnia do fosforu nie powinien by¢ mniejszy niz 1,2 i nie wigkszy niz 2,0.

5.2. Produkty dla niemowlat wytwarzane z biatka sojowego oddzielnie lub w
mieszaninie z biatkiem mleka krowiego.
Stosuje si¢ wszystkie warunki punktu 5.1. z wyjatkiem odnoszacych si¢ do zelaza i

cynku, ktdre sa nastepujace:

Sktadniki na 100 kJ na 100 kcal
mineralne Minimum | Maksmum | Minimum Maksimum
Zelazo (mg) 0,25 0,5 1 2
Cynk (mg) 0,18 0,6 0,75 2,4
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6. Witaminy

na 100 kJ na 100 kcal
Minimum Maksimum Minimum Maksimum
Witamina A (pg-RE)! 14 43 60 130
Witamina D (pg)2 0,25 0,65 1 2,5
Tiamina (Mg) 10 - 40 -
Ryboflawina (pg) 14 - 60 -
Niacyna (mg-EN)3 0,2 - 0,8 -
Kwas pantotenowy (Hg) 70 - 300 -
Witamina Bg (HUg) 9 - 35 -
Biotyna (ug) 0,4 - 1,5 -
Kwas foliowy (Mg) 1 - 4 -
Witamina B13 (Ug) 0,025 - 0,1 -
Witamina C (Ug) 1,9 - 8 .
Witamina K (Hg) 1 - 4 -
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Witamina E (mg a -TE)4 0,5/g wieloniena-
syconych
kwasow
ttuszczowych
wyrazonych w
przeliczeniu na
kwas linolowy,
ale w zadnym
przypadku nie
mniej niz 0,1 mg
na 100
dostepnych kJ

0,5/g wieloniena-
syconych
kwasow
thuszczowych
wyrazonych w
przeliczeniu na
kwas linolowy,
ale w zadnym
przypadku nie
mniej niz 0,5 mg
na 100
dostepnych kcal

S S

o-TE = rdwnowaznik d-a-tokoferolu

7. Mozna dodawac¢ nastg¢pujace nukleotydy:

RE = wszystkie rownowazniki retinolu trans

W postaci cholekalcyferolu, ktorego 10 pg = 400 j.m. witaminy D
NE = réwnowaznik niacyny = mg kwasu nikotynowego + mg tryptofanu /60

Maksimum®
(mg/100 kJ) (mg/100 kcal)
5’ - monofosforan cytydyny 0,60 2,50
5’ - monofosforan urydyny 0,42 1,75
5’ - monofosforan adenozyny 0,36 1,50
5’ - monofosforan guanozyny 0,12 0,50
5’ - monofosforan inozyny 0,24 1,00

X

(5 mg/100 kcal)

! catkowite stezenie nukleotydow nie powinno przekraczaé 1,2 mg/100 kJ
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projekt

ROZPORZADZENIE

Ministra Zdrowia

w sprawie wymagan higienicznych i sanitarnych w handlu okre¢znym / obwoznym/
srodkami spozywczymi i uzywkami oraz wymagan dotyczacych srodkow transportu

przeznaczonych do tego celu.

Na podstawie art.25. ust. 4 ustawy z dnia ...... o warunkach zdrowotnych zywnosci i

zywienia, zarzadza si¢ co nastgpuje:

§1

1. Handel okrezny ( obwozny ) $rodkami spozywczymi i uzywkami, zwany dalej
handlem okr¢znym, powinien by¢ prowadzony wytacznie w miejscach, wyznaczonych i
przygotowanych przez gming ( targowiska), okreslonych w przepisach odrgbnych, w
uzgodnieniu z wilasciwym organem  Inspekcji Sanitarnej, a w przypadku $rodkow
spozywczych  pochodzenia zwierzgcego - réwniez z wilasciwym organem  Inspekcji
Weterynaryjnej lub na wskazanym przez gming terenie.

2. Sprzedaz w  handlu okr¢znym prowadzi si¢ wylacznie $rodkami  transportu
przeznaczonymi do tego celu.

§2.

1. Wiasciciele $rodkoéw transportu, o ktorych mowa w 8 1 ust.2, powinni uzyska¢ decyzje
inspektora sanitarnego wlasciwego ze wzgledu na siedzib¢ wilasciciela tego s$rodka,
wyrazajaca zgodg na sprzedaz okreslonych srodkow spozywczych lub uzywek w danym
srodku transportu.

2. Wymagania dla §rodkéw transportu , o ktorych mowa w ust.1, reguluja odrgbne przepisy.

§3



Materialy i1 wyroby przeznaczone do kontaktu z zywnos$cia podczas sprzedazy, transportu i
przechowywania powinny spetnia¢ wymagania okreslone w przepisach odrgbnych.
§ 4
1. W handlu okr¢znym zabrania si¢ sprzedazy:
1) s$rodkéw spozywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia,
2) mleka niepasteryzowanego oraz mleka i1 przetworow mlecznych bez opakowan
jednostkowych,
3) thluszczow roslinnych 1 zwierzgcych bez opakowan jednostkowych,
4) migsa 1 przetworo6w migsnych bez opakowan jednostkowych,
5) drobiu bitego i przetworéw drobiowych bez opakowan jednostkowych,
6) dziczyzny i przetwordw z dziczyzny bez opakowan jednostkowych,
7) przetworow rybnych bez opakowan jednostkowych,
8) potraw i wyrobow garmazeryjnych do bezposredniego spozycia,
9) pieczywa 1 wyrobow ciastkarskich bez opakowan jednostkowych,
10) grzybow i przetworow grzybowych, z wyjatkiem hodowlanych,
11) mrozonych srodkow spozywczych zawierajacych w swoim sktadzie srodki spozywcze,
o ktorych mowa w pkt 4-7, bez opakowan jednostkowych,
12) napojow alkoholowych.

2. Sprzedaz w opakowaniach jednostkowych $rodkow spozywczych tatwo psujacych
si¢, a w szczegolnosci srodkow, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 2 -7 1 11 powinna by¢
prowadzona ze $rodkéw transportu wyposazonych w urzadzenia chlodnicze umozliwiajace
ich przechowywanie w oddzielnych komorach chtodniczych dla kazdego rodzaju srodka
SpOZywcCzego.

3. Temperatura w urzadzeniach chlodniczych powinna odpowiada¢ wymaganiom
okreslonym przez przedsigbiorcg produkujacego dany srodek spozywczy.

4. Srodki spozywcze w konserwach powinny byé przechowywane w temperaturze

okreslonej przez przedsigbiorcg produkujacego te srodki.

§5



Lody powinny by¢ sprzedawane wylacznie w opakowaniach jednostkowych z

urzadzen chtodniczych.

§6
1. Ryb $wieze powinny by¢ sprzedawane w sposob zapewniajacy nalezyte ich
zabezpieczenie przed zanieczyszczeniem oraz przechowywane w pojemnikach z tworzyw
sztucznych 1 schladzane lodem wodnym, a woda z topniejacego lodu - odprowadzana na
biezaco.
2.Sprzedawca ryb jest obowiazany do codziennego mycia i dezynfekowania sprzgtu
po zakonczeniu sprzedazy.
§7
1. Sprzedaz warzyw 1 owocdéw powinna by¢ prowadzona w sposob zabezpieczajacy
przed bezposrednim ich zetknigciem z ziemia. Urzadzenia i sprzgt , na ktorych zywnos¢ jest

przechowywana powinny by¢ usytuowane co najmniej 45 cm nad ziemia.

2. Opryskiwanie warzyw 1 owocow powinno by¢ dokonywane jedynie przy uzyciu
czystej wody zdatnej do picia.
§8
Napoje chtodzace powinny by¢ sprzedawane tylko w hermetycznie zamknigtych
opakowaniach jednostkowych.
§9
1. Sprzedawca w handlu okreznym moze by¢ tylko osoba, ktéra odpowiada warunkom
zdrowia wymaganym od osob bioracych udzial w obrocie $rodkami spozywczymi lub
uzywkami, okreslonym w przepisach odregbnych.

2. Sprzedawca jest obowiazany utrzymywac higieng¢ osobista, a w szczegolnosci

czystos¢ rak 1 nosi¢ odpowiednia czysta odziez robocza.

§10



Srodki transportu, o ktorych mowa w §1 ust.2 powinny by¢ wyposazone w tabliczke
informacyjna umieszczona w miejscu dobrze widocznym dla kupujacych, zawierajaca
napisane w sposob czytelny imi¢ i nazwisko, nazweg firmy przedsigbiorcy prowadzacego
handel okrezny oraz jego siedzibg.

§11

Traci moc rozporzadzenie Ministra Przemystu 1 Handlu z dnia 25 pazdziernika 1994r.
w sprawie wymagan sanitarnych w handlu okr¢znym $rodkami spozywczymi i uzywkami (Dz.
U. Nr 119, poz.574).

§12

Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.



Uzasadnienie

Projekt rozporzadzenia Ministra Zdrowia w sprawie wymagan higienicznych 1 sanitarnych w
handlu okr¢gznym / obwoznym/ S$rodkami spozywczymi i uzywkami oraz wymagan
dotyczacych s$rodkow transportu przeznaczonych do tego celu stanowi wykonanie delegacji
zawartej w art. 25 ust.4 ustawy z dnia....... o warunkach zdrowotnych zywnosci 1 zywienia.

Projekt rozporzadzenia wprowadza zasade, ze handel okrezny / obwozny/ srodkami
spozywczymi i uzywkami moze by¢ prowadzony wylacznie przy uzyciu $rodkdéw transportu
dopuszczonych do tego celu przez wlasciwe organy Inspekcji Sanitarne;.

Okreslony projektem rozporzadzenia rodzaj handlu moze odbywac si¢ wylacznie w
miejscach wyznaczonych i1 przygotowanych przez gming (targowiska) - zadania wilasne
gminy - lub na wskazanym przez gming terenie.

Projekt rozporzadzenia wymienia rodzaje srodkéw spozywczych, ktorych nie wolno
sprzedawa¢ w handlu okr¢znym, a w odniesieniu do wymienionych w nim rodzajow srodkow
spozywczych wprowadza okreslone wymagania higieniczno - sanitarne ich sprzedazy.

Projekt rozporzadzenia reguluje rowniez wymagania zdrowotne 1 higieniczne dla
sprzedawcoéw w handlu okreznym.

Przepisy projektu rozporzadzenia uwzglgdniaja postanowienia zawarte w Aneksie I1I
1 VIII dyrektywy 93/43/EEC w sprawie higieny srodkéw spozywczych .

Wejscie w zycie rozporzadzenia nie spowoduje skutkéw finansowych dla budzetu

panstwa.



Projekt

Rozporzadzenie

Ministra Zdrowia

w sprawie pobierania i przechowywania probek przez zaklady zywienia zbiorowego

Na podstawie art. 22 ust. 5 ustawy z dnia ................ o warunkach zdrowotnych zywnosci i

zywienia, zarzadza si¢ co nastgpuje:

§1
1. Zaktady zywienia zbiorowego prowadzace dzialalno$¢ w zakresie zywienia ludzi
obowiazane sa przechowywac probki wszystkich potraw wchodzacych w sktad kazdego
positku. Probki te powinny by¢ pobrane bezposrednio przed wydaniem positkow do
spozycia.
2. Przepis ust. 1 stosuje si¢ odpowiednio réwniez do zaktadow  produkujacych i
wprowadzajacych 1 wprowadzajacych do obrotu lody nie zawierajace w swoim sktadzie

mleka.

§2
1. Zaktady wprowadzajace do obrotu wyroby garmazeryjne obowiazane sa przechowywac
probki kazdej wprowadzanej do obrotu partii wyroboéw garmazeryjnych o krotkim okresie
przydatnosci do spozycia. Probki te powinny by¢ pobrane bezposrednio po zakonczeniu

produkcji tych wyrobow.

2. W razie gdy wyroby garmazeryjne wprowadza do obrotu zaktad zywienia zbiorowego, jest
on obowiazany pobra¢ probke poszczegdlnych wyrobow bezposrednio przy przyjeciu danej

partii wyrobow, a nastgpnie przechowywac pobrane probki.

§3



1. Probki $rodkow spozywcezych nalezy pobiera¢ w nastepujacych ilosciach:
1) zupy - po 50 g,
2) migso, potrawy migsne i rybne - po 50 g,
3) wedliny 1 wyroby wedliniarskie - po 50 g w jednym kawatku,
4) jarzyny gotowe, sosy, potrawy maczne oraz mleczne, leguminy - po 50 g,
5) wyroby garmazeryjne - po 50 g,
6) lody, o ktérych mowa w § 1 ust. 2, - po 50 g.
2. Probki s$rodkéw spozywczych pobiera kierownik zaktadu lub osoba przez niego
wyznaczona.
3. Osoby pobierajace probki srodkow spozywczych sa odpowiedzialne za wlasciwe pobranie i

przechowywanie probek.

§4

1. Probke $rodka spozywczego nalezy pobiera¢ czystymi, uprzednio wyparzonymi lub
wygotowanymi narz¢dziami metalowymi oraz przechowywaé¢ w czystych, wyparzonych
lub wygotowanych naczyniach szklanych, porcelanowych lub emaliowanych zakrecanych,
zamykanych lub szczelnie przykrywanych.

2. Na naczyniu przeznaczonym do przechowywania probki nalezy umiesci¢ w trwaly sposéb
napis okreslajacy zawartos¢, datg 1 godzing przygotowania potrawy oraz imi¢ i nazwisko
osoby, ktora pobrata probke.

3. Jezeli do przygotowania potrawy uzyto $rodka spozywczego z konserwy, napis na naczyniu
zawiera¢ powinien ponadto dat¢ 1 godzing otworzenia konserwy oraz dane umieszczone na
jej opakowaniu, a dotyczace producenta oraz daty produkcji lub terminu przydatnosci do
spozycia.

4. Na naczyniu z probka wyrobu garmazeryjnego nalezy umiesci¢ datg i godzing dostarczenia

danego wyrobu.

§5
1. Probki srodkéw spozywczych powinny by¢ przechowywane przez 48 godzin, liczac od
chwili ich pobrania, w miejscu wydzielonym wytacznie na ten cel oraz w warunkach
zapewniajacych utrzymanie temperatury stalej nie nizszej niz 0°C i nie wyzszej niz + 4°C.
2. Miejsce przechowywania probek powinno by¢ tak zabezpieczone, aby dostgp do niego

posiadat tylko kierownik zaktadu lub osoba przez niego upowazniona.



§6
1. Zaktady, o ktorych mowa w § 1 1 § 2, obowiazane sa udostgpnia¢ przechowywane probki

organom Inspekcji Sanitarnej na ich zadanie.

2. Jezeli organ Inspekcji Sanitarnej nie zazadal udostgpnienia mu probki, nalezy ja zniszczy¢

po uptywie 48 godzin od pobrania.

§7
Traci moc zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 7 kwietnia 1971r.

w sprawie przechowywania probek srodkéw spozywczych (Monitor Polski Nr 22, poz. 145).

§8

Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.

Minister Zdrowia



Uzasadnienie

Projekt rozporzadzenia Ministra Zdrowia w sprawie pobierania i przechowywania
probek przez zaktady zywienia zbiorowego stanowi wykonanie delegacji zawartej w ustawie z
dnia ......... ustawy o warunkach zdrowotnych zywno$ci i Zywienia.

Przygotowywane rozporzadzenie ma zastapi¢ dotychczasowe zarzadzenie Ministra
zdrowia 1 Opieki Spotecznej z 7.IV.1971r. w sprawie przechowywania probek $rodkow
spozywczych (M. P. Nr 22, poz. 145).

Projekt zmierza do dostosowania regulacji prawnej obowiazku przechowywania
probek przez zaklady zywienia zbiorowego oraz zaklady garmazeryjne do regulacji
obowiazujacych w Unii Europejskie;j.

Szacuje sig , ze przygotowywane rozporzadzenie nie spowoduje dodatkowych skutkow dla
budzetu panstwa.

Proponuje sig, aby przygotowywane rozporzadzenie weszto w zycie po uptywie 14 dni

od ogloszenia w Dzienniku Ustaw.






projekt

Rozporzadzenie
Ministra Zdrowia

w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozostalosci Srodkéw chemicznych
stosowanych przy uprawie, ochronie, przechowywaniu i transporcie roslin, ktore
moga znajdowac si¢ na Srodkach spozywczych lub na ich powierzchni bez szkody
dla zdrowia lub zycia czlowieka

Na podstawie art. 8 ust. 5 ustawy o warunkach zdrowotnych zywnosci 1 zywienia

(Dz. U........ ) zarzadza sig¢, co nastgpuje:

§1
Rozporzadzenie okresla najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci $rodkow
chemicznych, ktére moga znajdowaé si¢ w S$rodkach spozywczych pochodzenia
roslinnego lub zwierzecego oraz na ich powierzchni, przeznaczonych do spozycia przez
ludzi, w tym dla niemowlat (do 12 miesiaca zycia) i matych dzieci (do 3 lat), oraz
poddanych suszeniu lub innym procesom w celu uzyskania $rodkow spozywczych

przeznaczonych do spozycia przez ludzi.

§2
Ilekro¢ w rozporzadzeniu jest mowa o:

1. pozostatosci $rodkéw chemicznych — rozumie si¢ przez to pozostalosci
pestycydow stosowanych przy uprawie, ochronie, przechowywaniu i transporcie
ro$lin, ich metabolitow, produktow rozktadu lub reakcji, o ktorych mowa w
zalaczniku nr 1 cze$¢ A, w zalaczniku nr 2 czeSci Al 1 A2, w zalaczniku nr 3
czesci Al i A2 oraz w zataczniku nr 4 do rozporzadzenia.

2. wprowadzaniu do obrotu — rozumie si¢ przez to jakiekolwiek przekazanie srodka
spozywczego pochodzenia roslinnego lub zwierzgcego, przeznaczonego do

spozycia przez ludzi.



§3
Pozostatosci pestycydow w $rodkach spozywczych pochodzenia roslinnego lub
zwierzgcego oraz na ich powierzchni nie moga przekracza¢ poziomow ustalonych w
zalaczniku nr 1, cz¢$¢ A, w zalaczniku nr 2, cz¢$¢ Al 1 A2, w zalacznika nr 3, czgs¢ Al

1 A2 oraz w zataczniku nr 4 do rozporzadzenia.

§ 4
Najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci pestycydow w  $rodkach
spozywczych pochodzenia roslinnego oraz na ich powierzchni, z wylaczeniem
ziarna zb6z, okresla zalacznik nr 1 w czesci A do rozporzadzenia.
3. Srodki spozywcze pochodzenia roglinnego oraz ich grupy, o ktorych mowa w ust. 1,

okresla zatacznik nr 1 w cz¢éci B do rozporzadzenia.

§5

1. Najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci pestycydow w ziarnie zboz oraz na
ich powierzchni okresla zatacznik nr 2 w czesciach Al i A2:

1) czes¢ Al - okresla najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci pestycydow,
z wylaczeniem pozostatosci pestycydow stosowanych przy fumigacji ziarna zbo6z,
2) czgs¢ A2 - okresla najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci pestycydow
stosowanych przy fumigacji w ziarnie zb6z oraz na ich powierzchni.

2. Srodki spozywcze zaliczane do grupy ziarno zbodz, o ktorych mowa w ust. 1, okresla
zalacznik nr 2 w czesci B.

4. Poziomy pozostalosci pestycydow, o ktorych mowa w ust. 1 pkt. 2, moga by¢
przekroczone w chwili wprowadzania do obrotu srodkéw spozywczych zaliczanych
do grupy ziarno zboz, pod warunkiem, ze S$rodki te nie sa przeznaczone do
bezposredniego spozycia przez ludzi lub nie zostana przeznaczone do produkcji
innych $rodkéw spozywczych, dopoki pozostatosci pestycydow beda przekraczaé

poziomy okre§lone w zataczniku nr 2, czg$¢ A2.

§6



1. Najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci pestycydow w  $srodkach
spozywczych pochodzenia zwierzecego oraz na ich powierzchni okresla zatacznik
nr 3 w czesciach A1 1 A2 do rozporzadzenia:

1) czgs¢ Al — okresla najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci
pestycydow majacych powinowactwo do tluszczu,

2) czgs¢ A2 — okresla najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci
pestycydow nie majacych powinowactwa do thuszczu.

2. Srodki spozywcze pochodzenia zwierzecego, o ktorych mowa w ust. 1, okresla

zatacznik nr 3 w czesci B do rozporzadzenia.

§7
Najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci pestycydow w $rodkach spozywczych
przeznaczonych dla niemowlat (do 12 miesiaca zycia) i matych dzieci (do 3 lat) okresla

zalacznik nr 4.

§8
Najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci pestycydoéw dla srodkéw suszonych lub
przetworzonych, dla ktérych poziomy pozostatosci pestycydéw nie zostaty okreslone w
zalaczniku nr 1 cze$¢ A, w zalaczniku nr 2, czesci Al i A2 oraz w zalaczniku nr 3,
czesci Al 1 A2 do rozporzadzenia oblicza si¢ z uwzglednieniem zaggszczenia
spowodowanego procesem suszenia lub rozcienczenia albo zaggszczenia w wyniku

przetwarzania.

§9
Najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci pestycydow w srodkach spozywczych
wielosktadnikowych, dla ktérych poziomy pozostatosci pestycydow nie zostaly
okreslone w zalaczniku nr 1,czes¢ A, w zalaczniku nr 2, czesci Al 1 A2 oraz w
zataczniku nr 3, czesci Al i A2 do rozporzadzenia nie moga przekracza¢ poziomow
okreslonych w tych zalacznikach, przy uwzglednieniu st¢zen tych sktadnikow w

zywnosci wielosktadnikowe;.

§10



Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia 1 Opieki Spotecznej z dnia 8 pazdziernika
1993 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozostatosci w §rodkach spozywczych
srodkow chemicznych stosowanych przy uprawie, ochronie, przechowywaniu i

transporcie roslin (Dz. U. Nr 104, poz. 476 1z 1997 r. Nr 43, poz. 273).

§11

Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.
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Zalgczniki do rozporzadzenia Ministra Zdrowia

Z dnia

(poz. )

Zalacznik nr 1

Czeéé A: Najwyisze dopuszezalne poziomy pozostalosci pestycydow w  §rodkach
spoZywcezych pochodzenia roslinnego oraz na ich powierzchni, z wylaczeniem
ziarna zhéz

Najwyzsze
Nazwa pestycydu dopuszczaine Nazwa srodka spozywcze 20
poziomy lub nazwa grupy $rodkéw
pozostatosci spozywczych
pestycydu
{mg/kg produktu)
1 2 3
ACEFAT 1,0 awoce cytrusowe
acetyloamid O,S-dimetylotiofosforowy 1,0 owoce ziamkowe
0,2 brzoskwinte
2,0 sliwki
0,02 pozostate owoce
0,5 pomidory
2,0 kapusta
1,0 warzywa liSciaste i lodygowe
0,02 pozostate warzywa
0,02 ziemniaki
0,1 herbata
0,1 chmiel
0,02 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
ALACHLOR 0,1 warzywa
2,6-dietylo-N-{metoksymetylo)- 0,1 rzepak
chloroacetanilid
ALDIKARB 0,2 OWOCE CYLIusowe
0-metylokarbamoilooksym-2-metylo- 0,05 pozostale owoce
-2-{metylotio)propionaldehydu 0,2 kapusta, kalafior
0,05 pozostate warzywa
0,05 herbata
0,05 pozostale srodki spozywcze
pochodzenia ro$linnego
ALDRYNA 0,02 herbata

(lacznie z dieldryna w przeliczeniu

na dieldryne)

95% rel-(1R,45,4a8,5S5,8R 8aR)-1,2,3 4,
10,10-heksachloro-1,4,4a,5,8,8a-heksa-
hydro-1,4:5,8-dimetanonaftalenu

ALFAMETRYNA (patrz cypermetryna)

"_\/ I
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ALOKSYDYM 0,5 buraki éwiklowe i cukrowe
3 I-(alliloksyimino)butylo]-4-hydro- 1,0 pozostate warzywa
ksy-6,6-dimetylo-2-oksocykloheks-3- 0,5 ztemniaki
enokarboksylan metylu 0,2 pozostale srodki SpoZywcze
pochodzenia roslinnego
AMITRAZ 1,0 owoce cvtrusowe
N-metylo-bis(2,4-ksy]ilomety]o)amina 1,0 owoce ziarnkowe, pestkowe
0,2 pozostale owoce
0,5 pomidory
0,02 pozostale warzywa
0,1 herbata
50,0 chmiel
0,02 pozostate Srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
AMITROL 0,05 owoce cytrusowe
3-amino-1,2,4-triazol 0,05 pozostate owoce, warzyw.
0,05 ziemniaki '
0,1 herbata
0,05 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
ASULAM 0.5 owoce, warzywa
sutfanilokarbaminian metylu
ATRAZYNA 0,1 owace cytrusowe
2-chloro-4-ety[oamino-ﬁ-izopropy!o- 0,1 pozostate owoce, warzywa
amino-1,3,5-triazyna 0,1 ziemniaki
0,1 herbata
0,1 pozostate Srodki spozyweze
pochodzenia roslinnego
AZOCYKLOTYNA 2,0 OWOCE Cytrusowe
(suma azocyklotyny i cyheksatyny wy- 0,5 pozostate owoce
razona jako cyheksatyna) 10,0 chmiel
tri{cykloheksylo)-1H-1,2,4-triazol-
l-ilo-cyna
AZOKSYSTROBINA 0,05 OWOCE Cytrusowe
metylo (E)-2-{2-[6-(2- 0,1 banany
cyjanofenoksy)pirimidyno—4-yloksy]fenyl}-3- 0,05 pozostale owoce
metoksyakrylan 0,05 warzywa
0.1 orzechy
0,1 herbata
0,1 chmiel
0,05 pozostale $rodki spozywcze
pochodzenta roslinnego
AZYPROTRYNA 0,2 warzywa

2-azydo-4-izopropyloamino-6-metylo-
tio-1,3,5-triazyna
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1 2 3
AZYNOFOS ETYLOWY 0,05 owoce, warzywa
ditiofosforan 0,0-dietylo-S-(3,4-di- 0,05 ziemniaki
hydro-4-oksobenzo[d]- 1,2,3-triazyn-3- 0,1 rzepak
ylo) metytu
AZYNOFOS METYLOWY 1,0 owoce cytrusowe
ditiofosforan O,0-dimetylo-8-(3,4- 0,5 pozostale owoce
dihydro-4-oksobenzo [d]-1,2,3-triazyn- 0,5 warzywa
3-ylo) metytu 0,05 ziemniaki
BARBAN 0,1 marchew, seler
(wyrazony jako 3-chloroanilina) 0,05 pozostate srodki spozyweze
3-chlorofenylokarbaminian 4-chlorobut- pochodzenia roslinnego
2-ynylu
BENALAKSYL 0,05 OWOCE cytrusowe
DL-N-(2,6-dimetylofenylo)-N-fenylo- 0,2 winogrona
acetylo-alaninian metylu 0,05 pozostate owoce
0,2 warzywa owocowe, cebula -
0,02 warzywa lisciowe i todygowe
0,05 pozostale warzywa
0,1 herbata
0,1 chmiel
0,05 pozostale srodki spozywcze
pochodzenia roglinnego
BENAZOLINA 0,05 rzepak
kwas 4-chloro-2,3-dihydro-2-oksobenzo-
tiazol-3-ylooctowy
BENFURAKARB 0,05 owoce Cytrusowe
N-[2,3-dihydro-2,2-dimetylobenzo- 0,05 pozostale owoce, warzywa
furano-7-yloksykarbonyio(metylo)- 0,05 ziemniaki
aminotio]-N-izopropylo-B-alaninian 0,1 herbata
5,0 chmiel
0,05 pozostate srodki spozywcze

pochodzenia roslinnego
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BENOMYL 5,0 owoce cytrusowe
(suma karbendazymu, benomylu i tio- 2,0 owoce ziarmnkowe
fanatu metylu w przeliczeniu na kar- 0,5 $hiwki
bendazym) 1,0 pozostate owace pestkowe,
I-(butylokarbamoilo)benzimidazoi-2- banany
tlokarbaminian metylu 0,1 pozostale owoce
0,5 Wwarzywa owocowe
5,0 satata
2,0 seler, rabarbar, groch
0,1 pozostate warzywa
1,0 pieczarki
0,2 nasiona soi
3,0 ziemniaki
0.1 herbata
0,1 pozostate $rodki spozyweze
pochodzenia roslinnego
BENSULTAP 0,05 ziemniaki
di(benzenotiosulfonian)S,S'- 0,5 owoce, warzywa
2-dimetyloaminotrimetylenu
BENTAZON 0.05 ziemniaki
2,2-ditlenek 3-izopropylo-(1H)benzo-
-2,1,3-tiadiazin-4-ony
BIFENTRYNA 0,1 warzywa
(2)-(1RS,3RS)-3-(2-chloro-3,3,3- 0,2 jabtka
trifluoroprop-1-enylo)-2,2-di- 0,5 czarna porzeczka
metylocyklopropanckarboksylan 0,1 pozostate owoce
2-metylobifenyl-3-ylometylu 0,1 rzepak
5,0 herbata
BINAPAXRYL 0,05 owoce cytrusowe
3-metylobut-2-enian 2,4-dinitro-6- 0,05 warzywa
sec-butylofenyiu 0,05 pozostale owoce
0,05 Ziemniaki
0,1 herbata
0,05 pozostate srodki spozyweze
pochodzenia roslinnego
BITERTANOL 0,5 banany
I-(bifenyl-4-ifoksy-3,3-dimetylo-1- 2,0 owoce pestkowe
-(1,2,4-triazol-1-ilo)butan-2-oi 1,0 owoce ziarnkowe
0,2 pozostate owoce
BROMEK METYLU 0,05 OWOGe Cytrusowe
(w przeliczeniu na bromek metylu) 0,05 pozostale owoce, warzywa
0,05 ziemniaki
0,05 herbata
BROMKI NIEQRGANICZNE 30,0 ziota, herbata
{w przeliczeniu na jon bromu) 50,0 suszone owoce

-y
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BROMFENWINFOS 0,1 warzywa
fosforan (Z,E)-2-bromo-1-(2,4-dichlo- 0,05 ziemniaki
rofenylowinylo-dietylu) 0,05 rzepak
BROMOFOS 1,0 owoce
tiofosforan 0,4-bromo-2,5-dichloro- 2,0 warzywa
fenylo-0,0-dimetylu
BROMOFOS ETYLOWY 0,05 OwoCe cytrusowe
tiofosforan O-4-bromo-2,5- 0,05 pozostate owoce, warzywa
dichlorofenylo-O,0-dietyluy 0,05 ziemniak]
0,1 herbata
0,05 pozostate srodki spozywecze
pochodzenia rodlinnego
BROMOPROPYLAT 3,0 owdoce cytrusowe
4,4'-dibromobenzilan izopropylu 1,0 pozostale owoce
1,0 warzywa
0,1 herbata
BUPIRYMAT 0,5 owaoce
dimetylosulfonian 5-butylo-2-etylo-
amino-6-metylo-4-pirymidynylu
BUPRQFEZYNA 0,5 owoce, warzywa
2-tert-butylimino-3-izo-propylo- 0,1 pozostale srodki spozywcze
5-fenyloperhydro-1,3,5-tiadiazyn-4-on pochodzenia roglinnego
CHINOMETIONAT 0,3 owoce, warzywa
6-metylo-1,3-ditiolano[4,5bichinoksa-
lin-2-on
CHLOMAZON 0,05 Ziemniaki
2-(2-chlorobenzylo)-4,4-dimety(o- 0,05 warzywa straczkowe
1,2-oksazolidyn-3-on 0,02 rzepak
CHLORDAN 0,02 herbata
1,2,4,5,6,7,8,8-oktachloro-3a,4,7,7a-
tetrahydro-4,7-metanoidan
CHLORFENWINFOS 1,0 owace cytrusowe
fosforan(Z,E)-2-chloro-1-(2,4-dichlo- 0,05 pozostate owoce
rofenylowinylo-dietylu) 0,5 warzywa korzeniowe
0,05 pozostate warzywa
0,05 pieczarki
0,05 ziemniaki
0,2 rzepak
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CHLORMEKWAT (CCC) 0,05 oWoCe Cytrusowe
chlorek 2-chloroetylotrimetyloamo- 3,0 gruszki
niowy 1,0 winogrona

0,05 pozostate owoce

0,05 warzywa

0,1 herbata

0,1 orzechy

0,05 pozostale srodki spozywcze

pochodzenia roslinnego

CHLOROBENZYD 2,0 owoce, warzywa
sulfid 4-chlorobenzylowo-4-chloro-
fenylowy
CHLOROBENZYLAT 2,0 owoce, warzywa
4,4-dichlorobenzilan etylu 0,2 orzechy
CHLOROBROMURON 0,2 warzywa
3-(4-bromo-3-chlorofenylo)-l-metoksy—
-1-metylomocznik
CHLOROBUFAM 0,1 marchew, seler
(wyrazone jako 3-chloroanilina) 0,05 pozostate srodki spozyweze
3-chlorofenylokarbaminian 1-metylo- pochodzenia roglinnego
prop-2-ynylu
CHLOROKSURON 0,2 warzywa

3-[4-(4-chlorofenoksy)fenylo)-1, 1-di-
metylomocznik
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CHLOROPIRYFOS 2,0 mandarynki, kiwi
tiofosforan 0-3,5,6-trichloropirydyn- 0,3 pozostale owoce cytrusowe
-2-ylo-0,0-dietytu 3,0 banany
0,3 wisnie
0,2 pozostate owoce pestkowe
1,0 porzeczki, agrest
0,2 truskawki
0,5 pozostate owoce jagodowe,
' ziarmkowe
0,05 pozostate owoce
0,5 pomidory
0,1 marchew
0,2 rzodkiewki, cebula
1,0 kapusta giowiasta
0,5 kapusta pekinska
0,05 pozostale warzywa
0,05 Ziemniaki
0,05 orzechy
0,1 herbata
0,1 chmiel
0,05 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia roélinnego
CHLOROPIRYFOS METYLOWY 0,3 cytryny
tiofosforan O-3,5,6-trichloropiryd- 1,0 mandarynki
2-ylo-0,0-dimetytu 0,5 pomarancze
0,05 pozostate owoce cytrusowe
0,5 owoce ziarnkowe
0,5 truskawki, brzoskwinie
0,2 winogrona
0,05 pozostate owoce
0,5 pomidory
0,05 pozostate warzywa
0,05 ziemniaki
0,1 herbata
0,1 chmiel
0,05 pozostate srodki spozyweze
pochodzenia rolinnego
CHLORQPROFAM g,1 marchew, seler
3-chlorofenylokarbaminian izopropylu 0,5 ziemniaki
0,05 pozostate Srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
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CHLOROTALONIL 0,01 owoce cytrusowe
tetrachloreizoftalonitry 0,2 banany
1,0 owoce ziarnkowe, pestkowe,
winogrona
2,0 Zurawniny
3,0 truskawki
10,0 porzeczki, agrest
0,01 pozostale owoce
1,0 marchew
10,0 seler, por
0,01 pozostale warzywa korzeniowe
3,0 kapusta
0,5 warzywa lisciaste i todygowe
1,0 ogorki
2,0 pomidory
0,01 pozostale warzywa
0,01 ziemniaki
0,1 herbata
50,0 chmie]
0,01 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
CHLORTOLURON 0,05 warzywa
3-(3-chloro-4-metylofenylo)-1,1-di-
metylomocznik
CHLORYDAZON (patrz pirazon)
CYFLUTRYNA 0,02 owocCe cytrusowe
mieszanina dwdch par enancjomerow: 0,2 owoce pestkowe i ziarnkowe
0,3 winogrona
0,02 pozostate owoce
[(18,3 S)-3-(2,2-dichlorowinylo)-2,2- 0,02 warzywa korzeniowe
dimetylocykIopropanokarboksylan (R)- 0,02 ogorki
a-cyjano-4-fluoro-3-fenoksybenzylu + 0,05 pozostate warzywa owocowe
(1R,3R)-3~(2,2-dichiorowinylo)-2,2- 0,05 brokuty, kalafior
dimetylocykloprOpanokarboksylan (8)- 0,5 kapusta
a-cyjano-4-fluoro-3-fenoksy-benzylu] 0,02 pozostale warzywa
L[(18,3R)-3-(2,2-dimetylocyklo- 0,05 warzywa straczkowe
propanckarboksylan (R)-a-cyjano- 0,02 ziemniaki
4-fluora-3-fenoksybenzylu + (1R,3 S)- 0,01 herbata
3~(2,2-dichlorowinylo)-2,2-dimetylo- 0,05 nasiona roslin oleistych
cyklopropanokarboksylan (S)-a-cyjano- 20,0 chmiel
4-fluoro-3-fenoksy-benzylu} 0,02 pozostale srodki spozyweze

(w stosunku ok, 1:2)

pochodzenia roslinnego
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CYHALOTRYNA 0,02 OWOCE Cytrusowe
(Z)-(1RS,3RS)-3-(2-chloro-3,3,3- 0,2 morele, br zoskwinie
trifluoropropenylo)-2,2-dimetylo- 0,02 truskawki, czrne jagody, maliny
cyklopropanokarboksylan-(RS)-a- 0,1 pozostate owoce pestkowe,
¢yjano-3-fenoksybenzyiu ziarnkowe i jagodowe
0,02 pozostate owoce
0,2 kapusta
1,0 pozostate warzywa lidciowe i
todygowe
0,2 warzywa straczkowe
0,02 pozostate warzywa
0,02 nasiona roslin oleistych
1,0 herbata
10,0 chmiel
0,02 pozostate srodki spozywcze
pochedzenia rodlinnego
CYHEKSATYNA 2,0 owoce cyltrusowe
(suma cyheksatyny i azocyklotyny 0,5 pozostate owoce
wyrazona jako cyheksatyna - w prze- 2,0 pomidory
liczeniu na wodorotlenek tricyklo- 0,5 pozostate warzywa
heksylocyny) 10,0 chmiel
wodorotlenek tricykloheksylocyny
CYJANAZYNA 0,1 ziemniaki
2-(4-chloro-6-etyloamino-1,3,5- 0,1 warzywa
-triazyn-2-yloamino)-2-metylo-
propionitryl
CYKLOAT 0,05 buraki
N-cykloheksylo-N-etylo(tiokarbami- 0,1 szpinak
nian) S-etylu
CYKLOKSYDYM 0.1 warzywa korzeniowe
(RS5)-2-[ 1-(etoksyimino)butylo]-3- 0,2 waszywa lisciowe i todygowe
hydroksy-5-tian-3-ylocykloheks-2- 0,5 marchew
€non 2,0 rzepak
CYMOKSYNIL 2,0 chmiel
1-(2-cyjano-2-metoksyiminoacetylo)- 0,05 pozostate srodki spozywcze

3-etylomocznik

pochadzenia roélinnego
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CYPERMETRYNA 2,0 OWOCE Cytrusowe
(suma izomeréw cypermetryny) 1,0 owoce ziarnkowe
(IRS,3RS)-(1RS,3RS)-2,2-dimetylo-3- 1,0 wisnie, $tiwki
-(2-metylopropen—l-ylo)cyklopropano- 2,0 brzoskwinie, morele
karboksylanr’RSf-a-cyjanoG-fenoksy- 0,5 czartie jagody, maliny
benzylu 0,5 (uprawiane)
0,05 winogrona
0,5 pozostate owoce
0,5 warzywa straczkowe
0,2 pomidory
0,1 ogorki
2,0 czosnek, cebula
0,5 warzywa lisciowe i todygowe
0,05 kapusta, szpinak
0,2 pozostate warzywa
0,05 nasiona roélin oleistych
0,5 ziemniaki
30 herbata
0,05 chmiel
pozostale srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
DALAPON 1,0 owoce, warzywa
2,2-dichloropropionian sodowy
DAMINOZYD 0,02 owoce cytrusowe
kwas N,N-dimetyloaminobursztyno- 0,02 owoce, warzywa
amowy 0,02 ziemniaki
0,1 herbata
0,05 nasiona roslin oleistych
0,05 orzechy
0,02 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
DAZOMET 0,05 warzywa
3,5-dimetylo-perhydro-1,3,5-triazyno-
-2-tion
DDT 0,05 owoce cytrusowe
(suma DDT, DDE | DDD) 0,05 pozostale owoce
1,1,1-trichloro-2,2-bis(4-chlorofe- 0,05 warzywa
nylo)etan 0,05 ziemniaki
0,05 chmiel
0,2 herbata
0,05 pozostate srodki spozywcze

pochodzenia roslinnego




S = e —-—mgil RARTIT 8 FAfF™ Ve Wil 1

11

1 2 3

DELTAMETRYNA 0,05 owocCe cytrusowe
(IR)-cts-3-(2,2-dibromowinylo)-2,2- 0,1 owoce ziamkowe i pestkowe
-dimetylocyklopropanokarboksylan (S)- 0,1 winogrona
-a-cyjano-3-fenoksybenzylu 0,05 truskawki

0,2 porzeczki, zurawiny

0,5 czama jagoda, maliny

0,05 pozostate owoce

0,1 oliwki

0,5 warzywa lisciowe i todygowe

0,1 czosnek, cebula

0,05 warzywa korzeniowe

0,2 pomidory, por

0,1 ogorki, kapusta, kalafior,

0,05 brokuty

0,05 pozostate warzywa

0,5 ziemniaki wezesne

0,05 ziemniaki

0.1 pieczarki

5,0 rzepak

5,0 herbata

0,05 chmtel

pozostate $rodki spozywcze
pochodzenia roslinnego

DEMETON 0-(SYIMETYLOWY 1,0 owoce

{suma sulfotlenku i sulfonu metylo- 0,05 marchew

demetonu wyrazona jako metylodemeton S) 0,5 pozostate warzywa
tiofosforan S-(2-etylotio)etylo-0,0- 0,1 ziemniaki

-dimetylu

DESMEDIFAM 0,1 buraki é¢wiktowe, cukrowe

3-fenylokarbaniloksykarbanifan etylu

DESMETRYNA 0,1 warzywa
2-izopropyloamino-4-metyloamino-6-
-metylotio-1,3,5-triazyna

DIALAT 0,1 owoce, warzywa
(suma dialatu i trialatu

w przeliczeniu na trialat)
diizopropylotiokarbaminian S-2,3-di-

chloroallilu
DIAZYNON 0,5 owaoce cytrusowe
tiofosforan 0,0-dietylo-0-(2-izo 0,2 owoce jagodowe
propylo-6-metylopirymidyn-4-yiu) 0,5 pozostate owoce, warzywa
0,05 herbata
0,05 pozostate srodki spozyweze

pochodzenia roélinnego
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DIBROMOETAN 0,01 OWOCE CYTIUSOwWe
(dibroroetan) 0,01 pozostale owoce, warzywa
0,01 ziemniaki
0,1 herbata
0,01 pozostale srodki spozywcze
pochodzenia ro§linnego
DICHLOBENIL 0,1 owoce
2,6-dichlorobenzonitryl
DICHLOFLUANID 2,0 wisnie
N-dichloroﬂuorometylotio—N-fenylo- 5,0 pozostafe owoce
-N' N'-dimetylosulfoncamid 0,1 cebula
2,0 warzywa straczkowe
5,0 pozostate warzywa
DICHLOFOP METYLOWY 0,1 buraki ¢wiklowe, cukrowe
(RS)-2-[4-(2,4-dichlor0fenoksy)feno-
ksy]propionian metylu
DICHLORAN 0,1 buraki cukrowe
2,6-dichloro-4-nitroanilina
DICHLORFOS (DDVP) 0,1 owoce, warZywa
fosforan 2,2-dichlorowinylo-dimetylu 0,1 herbata
DICHLORPROP 0,05 OWOCE Cytrusowe
kwas (+)-2-(2,4-dichlorofenoksy)- 0,05 pozostale owoce, warzywa
propionowy 0,05 ziemniaki
0,1 herbata
0,05 pozostale §rodki spozyweze
pochodzenia roédlinnego
DIELDRYNA 0,02 herbata
(facznie z aldryna w przeliczeniu dieldryne) '
85% rel-(1R,48,4a8,5R,6R,7S,8S,82R)-
1,2,3,4,10,10-heksachloro-1 4,4a,5.,6,
7,8,8a-oktahydro-6,7-epoksy-1,4:5,8-
dimetanonaftalen
DIFENKONAZOL 0,2 czarna porzeczka
1-(2-[4-(4-chlorofenoksy)-2- 0,1 pozostate owoce
chlorofenylo}-4-metylo-1,3-
dioksolan-2-ylometylo)-1H-1,2 4-triazol
DIFENOKSURON 0,05 wszystkie $rodki spozywcze
3-[4-(4-metoksyfenoksy)fenylo]-1,1- pochodzenia roslinnego
-dimetylomocznik
DIFLUBENZURON 1,0 owoce, warzywa
1-(4-chlorefenylo)-3-(2,6-diflu- 0,2 pieczarki

orobenzoilo)mocznik .

a®
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DIKOFOL 2,0 owoce cytrusowe, banany
2,2,2-trichloro 1,1-bis(chlorofenylo) 1,0 owoce ziarnkowe
etanol 2,0 truskawki
1,0 winogrona
0,02 pozostate owoce
0,02 warzywa korzeniowe, lisciowe i
todygowe
0,5 pozostate warzywa
0,02 ziemniaki
20,0 herbata
0,05 orzechy
50,0 chmiel
0,02 pozostate srodki spozyweze
pochodzenia roslinnego
DIKWAT . 0,1 owace, warzywa
dibromek 9, 10-dihydro-8a,10a-diazo- 0,1 ziemniaki
niafenantrenowy 0,05 pozostate srodki spozywcze
pachodzenia rolinnego
DIMEFURON 0,1 rzepak
3-[4-(5-tert-butylo-2,3-dihydro-2-
-okso-1,3,4-oksadiazol-3-ilo)-3-chlo-
rofenylo]-1,1-dimetylomocznik
DIMETACHLOR 0,1 rzepak
2-chloro-N-(2-metoksyetylo)-2',6'-
dimetyloacetanilid
DIMETIPIN 0,1 rzepak
2,3-dihydro-5,6-dimetylo-1,4- 0,05 ziemniaki
-ditinu 1,1,4,4-tetratlenek
DIMETOAT 0,5 owoce
(facznie z pochodna tlenowa) 0,2 cebula
ditiofosforan 0,0-dimetylo-S-metylo- 0,2 buraki ¢wikfowe, cukrowe
karbamoilometylu 0,5 pozostate warzywa
0,2 herbata
DINOKAP 0,1 owoce, warzywa
krotonian 2,6-dinitro-4-oktylofenylu
i krotonian 2,4-dinitro-6-oktylofe-
nylu (izomeryczna mieszanina poreakcyjna)
DINOSER 0,05 owoce, warzywa
4,6-dinitro-2-sec-butylofenol 0,05 ziemniaki
0,1 herbata
DINOTERB 0,05 owoce cytrusowe
4,6-dinitro-2-tert-butylofenol 0,05 pozostate owoce, warzywa
0,05 ziemniaki
0,1 herbata
0,05 pozostate srodki spozyweze

pochodzenia roslinnego
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DIOKSATION 0,05 owoce cytrusowe
bis (ditiofosforan) S,S"-1,4-dioksan- 0,05 pozostale owoce, warzywa
2,3-diylo-0,0,0',0'-tetraetylu 0,05 ziemniaki
0,1 herbata
0,05 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
DISULFOTON 0,02 owoce cytrusowe
ditiofosforan 0,0-dietylo-S-(2-etylotio) 0,02 pozostale owoce
etyly 3.0 marchew
0,02 pozostale warzywa
0,05 herbata
0,62 pozostate Srodki spozyweze
pochodzenia roslinnego
DITIANON 3,0 owoce
2,3-dicyjano-1,4-ditiaantrachinon
DITIOKARBAMINIANY: MANEB, TIURAM, 5,0 owoce cytrusowe
ZINEB, METIRAM, MANKOZEB (wyrazone 3,0 owoce ziarnkowe
Jjako CS8,) 2,0 brzoskwinie, morele
1,0 wisnie, liwki
0,05 pozostaie owoce pestkowe
2,0 winogrona, truskawki
5,0 porzeczki, agrest
0,05 pozostate owoce
0,2 marchew, rzodkiewka
5,0 warzywa lisciowe i lodygowe
3,0 pomidory, por
0,5 ogorki, cebula, czosnek, kapusta
pekinska, seler
1,0 kapusta glowiasta, kalafior,
brokuty
1,0 groch w straku, fasola w straku
0,1 groch, fasola
0,05 ziemniaki
5,0 ziota
0,1 herbata
0,1 orzechy
0,5 rzepak
25,0 chmiel
0,05 pozostale srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
DIURON 0,1 owoce
3-(3,4-dichlorofenylo)-1,1-dimetylomocznik 0,5 warzywa
DODYNA 1,0 owoce ziamnkowe [ pestkowe
octan 1-dodecyloguanidynowy 0,2 pozostate srodki spozyweze

pochodzenia ro$linnego

-
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ENDOSULFAN 1,0 owoce cytrusowe
1,0 owoce
(suma endosulfanu i siarczanu endosulfanu 0,2 warzywa korzeniowe
w przeliczeniu na endosuifan) 0,05 dymka
S-tlenek 6,7,8,9,10,10-heksachloro- 1,0 pozostate warzywa
-1,5,5a,6,9,9a-heksahydro-6,9-meta- 30,0 herbata
no-2,4,3-benzodioksatiepinu 0,1 orzechy
0,5 pozostate §rodki spozywcze
- ' pochodzenia roslinnego
ENDRYNA 0,01 owace cytrusowe
rel-(1R,45,4a8,5 S,68,7R,8R 8aR)-1,2, 0,01 owoce, warzywa
3,4,10,10-heksachioro-1,4,4a,5,6,7,8, 0,01 Ziemniaki
8a-oktahydro-6,7-epoksy-1,4,5,8-di- 0,01 herbata
metanonaftalen 0,01 pozostale $rodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
EPTC 0,1 ziemniaki
dipropylotiokarbaminian S-etylu 0,1 warzywa straczkowe
ETEFON 3,05 OWOCE cytrusowe
kwas 2-chloroetylofosfonowy 3,0 owoce ziarnkowe i pestkowe
5,0 porzeczki
0,05 pozostate owoce
3,0 pomidory
0,05 pozostate warzywa
0,05 ziemniaki
0,1 orzechy
0,1 herbara
0,1 chmiel
0,05 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
ETIOFENKARB 2,0 owoce
metylokarbaminian 2-(etylometylo)fenylu 0,5 buraki ¢wikiowe
0,2 warzywa straczkowe
2,0 pozostate warzywa
0,5 ziemniaki
ETION 2,0 owoce cytrusowe
bis (ditiofosforan) 0,0,0",0'-tetra- 0,5 pozostale owoce
etylo-S,8"-metylenu 0,1 warzywa
2,0 herbata
ETOFUMESAT 0,1 buraki cukrowe

metanosulfonian (-)-2-etoksy-2,3-di-
hydro-3,3-dimetylobenzofuran-5-yiu
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FENARYMOL 0,02 Qwoce cytrusowe
alkohol 2,4"-dichloro-a-(5-pirymi- 1,0 porzeczki
dynylo)benzhydrylowy 0,3 pozostale owoce
0,05 warzywa lisciowe i todygowe
0,02 pozostate warzywa
0,02 ziemniaki
0,05 herbata
5,0 chmiel
0,02 pozostate $rodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
FENBUTATYNY TLENEK 0,05 OWOCE cytrusowe
tlenek bis[tris(2-metylo-2-fenylo- 2,0 owoce ziamkowe
propylo)cyny] 0,05 pozostate owoce
0,5 ogorek
0,05 pozostate warzywa
0,1 herbata
0,05 pozostate $rodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
FENCHLORFOS 0,01 OWOCE cytrusowe
tiofosforan O,0-dimetylo-O- 0,01 pozostale owoce, warzywa
2,4,5-trichlorofenylu 0,01 ziemniaki
0,1 herbata
0,01 pozostate Srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
FENITROTION 2,0 owocCe cytrusowe
tiofosforan 0,0-dimetylo-0-3-metylo- 0,5 pozostate owoce
-4-nitrofenylu 0,1 kalafiory
0,2 buraki cukrowe
0,5 pozostale warzywa
0,05 ziemniaki
0,5 herbata
FENMEDIFAM 0,1 buraki éwiklowe, cukrowe
3-(3-metylofenylo)-karbamoiloksyfe-
nylokarbaminian metylu
FENOKSAPROP ETYLOWY 0,1 owoce, warzywa
kwas (RS)-2-[4-(6-chloro-1,3-
benzoksazol-2-iloksy)fenoksy] propionowy
FENPROPATRYNA 0,3 owoce, warzywa
¢yjano(3-fenoksyfenylo)metylo 2,2,3 3-
tetramety locyklopropanokarboksylan
FENTION 1,0 OwoCe cytrusowe
(suma fentionu i jego pochodnej tle- 0,5 pozostate owace
nowej, sulfotlenku i sulfonu wyrazone 0,1 marchew
Jjako fention) ' 1,0 pozostale warzywa
tiofosforan 0,0-dimetyio-0-3-mety-
lo-4-metylotiofenylu
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FENTYNA 0,05 OWOCE Cytrusowe
(suma trojfenylocyny, octanu, chlorku 0,05 pozostate owoce
t wodorotlenku trifenylocyny wyrazona 0,05 warzywa
Jako wodorotlenek trifenylocyny) 0,1 ziemniak|
0,1 herbata
0,5 chmiel
0,05 pozostate srodki spozyweze
pochodzenia roslinnego
FENWALERAT 0,05 OWOCE cytrusowe .
(RS)-2-(4-chlorofenylo)-S-metyiomas- 1,0 owoce ziarnkowe, winogrona
lan (RS)-a-cyjano-3-fenoksybenzylu 0,05 pozostale owoce
1,0 pomidory, kalafior, brokuty,
kapusta pekifska
0,2 ogorki, papryka
0,05 pozostate warzywa
0,1 nasiona roslin oleistych
0,05 ziemniaki
10,0 herbata
5.0 chmiel
0,05 pozostate srodki spozyweze
pochodzenia roélinnego
FLUAZYFOP BUTYLOWY 0,1 truskawki
(R,5)-2-[4-(5-trifluorometylo-2- 0,5 buraki
-pirydyloksy)-fenoksy]propionian butylu 0,1 pozostafe warzywa
0,1 ziemniaki
3,0 rzepak
FLUCYTRYNAT 0,5 owoce, warzywa
(RS)-a-cyjano-3-fenoksybenzylo(S)-2- 2,0 chmiel
-(4-difluorometoksyfenylo)-magian 0,1 herbata
FLUOROCHLORIDON 0,1 warzywa
3-chloro-4-(chlorometylo)-1-{3-tri- 0,1 ziemniaki
flucrometylo)fenylo}-2-pyrolidon
FLUSILAZOL 0,1 banany
bis (4-fluorofenylo){metylo)(1H-1,2, 0,2 pozostate owoce
4-triazol-1-tlometylo) silan 0,02 ziarno zbodz
FOKSYM 0,1 herbata
tiofosforan O-a-cyjanobenzylidenoamino-
-0,0-dietylu
FOLPET 3,0 owoce ziarnkowe i jagodowe
N-(trichlorometylotio)ftalimid 2,0 owoce pestkowe
3.0 pomidory
2,0 pory, salata, warzywa
strgczkowe
0,1 pozostate srodki spozywcze

pochodzenia roslinnego
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FONOFOS 0,2 owoce, warzywa
etyloditiofosfonian 0-etyto-S-fenylu 0,05 ziemniaki
0,2 buraki cukrowe
FORAT 0,05 owoce cytrusowe
ditiofosforan 0,0-dietylo-S-etylotiometylu 0,05 pozostate owoce
0,05 warzywa
0,1 herbata
0,05 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia rostinnego
FORMOTION 0,2 owoce cytrusowe
ditiofosforan S-(N-formylo-N-metylo- 0,1 truskawki, maliny
karhomoiIo)metylo-{),{}-dimetylu 0,5 pozostate owoce
0,2 buraki cukrowe
0,1 pozostate warzywa korzeniowe
1,0 chmiel
FOSALON 1,0 OWoce cytrusowe
ditiofosforan S-(6-chioro-2,3-dihy- 1,0 truskawki
dro-2-oksobenzoksazol-1-ilo)metylo- 2,0 pozostate owoce
-0,0-dietylu 1,0 warzywa lisciowe i todygowe
0,1 warzywa korzeniowe
0,1 ziemniaki
FOSETYL 3,0 owoce
wodorofosfonian etylu 3,0 ogorki, pomidory
FOSFAMIDON 0,15 owoce, warzywa
fosforan (2-chloro-2-dietylokarbamo-
tlo-1-metylo) winylo-dimetylu
FOSMET 0,1 herbata
ditiofosforan S-ftalimidometylo-O,0-dimetylu
FURATIOKARB 0,03 owoce Cytrusowe
N.N'-dimetylo-N-N-tiodikarbami- 0,05 pozostale owoce
nian butylo-2,3-dihydro-2,2-di- 0,1 brokuty, kalafior
metylobenzofuran-7-ylu 0,05 pozostale warzywa
0,05 ziemniaki
0,1 herbata
5,0 chmiel
0,05 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
GLIFOSAT 0,1 OWOCE Cytrusowe
N-(fosfonometylo)glicyna 0,1 pozostate owoce
2,0 groch
3,0 fasola
0,1 WArzZywa
0,1 ziemniaki
10,0 rzepak
0,1 herbata
0,1 pozostate srodki spozyweze

pochodzenia roslinnego

.t
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GLUFOSYNAT 0,2 owoce
kwas DL-homoalanin-4-ylo(metylo) 3,0 warzywa straczkowe
fosfinowy 0,2 pozostale warzywa
HALOKSYFQP 0,2 rzepak
kwas (RS)-2-[4-(3-chloro-5-triflucro- 0,05 pozostale $rodki spozywcze
metylo-2-pirydyloksy) fenoksy] propionowy pochodzenia roslinnego
a-HCH 0,2* herbata
a-heksachlorocykioheksan
b-HCH 0,2* herbata
b-heksachiorocykloheksan
g-HCH (patrz lindan)
HEKSACHLOROBENZEN (HCB - 0,01 herbata
heksachlorobenzen)
HEKSAFLUMURON 0,05 ztemniaki
1-{3,5-dichloro-4-(1,1,2,2-tetra- 0,1 owoce, warzywa
fluoroetoksy)fenylo]-3-(2,6-diflucro-
benzoilo ymocznik
HEKSYTIAZQOKS 0,5 owoce, warzywa
{4RS,5RS)-5-(4-chlorofenyio)-N-
cykloheksylo-4-metylo-2-okso-1,
3-tiazolidyn-3-ylokarboksyamid
HEPTACHLOR 0,01 owoce cytrusowe
{suma heptachloru i epoksydu heptachloru 0,01 owoce, warzywa
wyrazona jako heptachlor) 0,01 ziemniaki
1,4,5,6,7,8,8-heptachloro-3a,4,7,7a- 0,02 hearbata
tetrahydro-4,7-metancinden 0,01 pozostale srodki spozywcze
pochodzenia roglinnego
HEPTENOFOS 0,5 owoce
dimetylotostoran 7-chlorobicyklo- 0,1 ziemniaki
-(3,2,0}-hepta-2,6-dien-6-ylu
HYDRAZYD KWASU MALEINOWEGOQO 1,0 owoce cytrusowe
hydrazyd kwasu maleinowego 1,0 owoce
10,0 cebula
1,0 pozostate warzywa
1,0 herbata
1,0 pozostale Srodki spozyweze
pochodzenia roslinnego
HYMEKSAZOL 0,1 buraki

5-metyloizoksazol-3-ol
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IMAZALIL 50 OWOGCe Cytrusowe
1-(b-al[ioksy-z,4-dichlorofeny!o- 5,0 owoce ziamkowe
etylo)-imidazot 0,02 pozostate owoce
0,2 ogdrki
) pomidory
0,02 pozostate warzywa
0,02 ziemniaki wezesne
5,0 ziemniaki
0,1 herbata
0,1 chmiel
0,02 pozostate Srodki spozyweze
pochodzenia roslinnego
[PRODION 5,0 cytryny, kiwi
3-(3,5-dichlorofenylo)-N-izopropylo- 2,0 mandarynki
-2,4-dioksoimidazolidyno- -karboksyamid 0,02 pozostale owoce cytrusowe
3,0 banany
5,0 owoce pestkowe
10,0 owoce ziarnkowe
5,0 czarne jagody, maliny
10,0 winogrona, truskawki,
porzeczki, agrest
0,02 pozostate owoce
5,0 pomidory
2,0 ogorki
5,0 cebula, czosnek
0,5 buraki
0,3 marchew, rzodkiewka
0,1 chrzan, pasternak
0,02 pozostale warzywa korzeniowe
0,05 kalafior, brokuty
0,5 brukseika
3,0 kapusta gtowiasta, pekinska
0,02 szpinak
10,0 pozostale warzywa lisciowe i
todygowe
5,0 groch w straku
1,0 fasola w straku
0,2 fasola, rabarbar
0,02 ziemniak|
10,0 ziota
0,1 siemie Iniane
0,5 rzepak
0,1 herbata
0,1 chmiel
0,2 orzechy wioskie
0,02 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia rolinnego
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[ZOFENFOS 0,1 warzywa
(suma izofenfosu i jego tlenowej pochodnej) 0,05 rzepak
1zopropyloamidotiofosforan etylo-
-(2-izopropoksykarbonylo)fenylu
JOKSYNIL 0,1 warzywa
4-hydroksy-3,5-dijodobenzonitryl
KAMFECHLOR 0,1 owace cytrusowe
mieszanina chlorowanych kamfenow 0,1 owoce, warzywa
zawierajaca 67-69% chioru 0.1 ziemniaki
0,1 herbata
0,1 chmiel
0,1 pozostate $rodki spozyweze
pochodzenia roélinnego
KAPTAFOL 0,02 owoce cytrusowe
N-(1,1,2,2-tetrachloroetylotio)- 0,02 pozostale owoce, warzywa
cykloheks-4-eno-1,2dikarboksyimid 0,02 ziemniaki
0,1 herbata
0,02 pozostate $rodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
KAPTAN 3,0 owoce ziarnkowe i jagodowe
N-(trichlorometylotio)cykloheks-4 2,0 owoce pestkowe
-ene-1,2-dikarboksymid 3,0 pomidory
2,0 pory, safata, warzywa
straczkowe
0,1 pozostale Srodki spozywcze
pochodzenia rodlinnego
KARBARYL 3,0 owoce cytrusowe
metylokarbaminian 1-naftylu 3,0 banany
1,0 pozosiale owoce
1,0 warzywa
KARBENDAZYM 5,0 OWOCe Cylrusowe
(suma karbendazymu, benomylu i tiofanatu 2,0 owoce ziarnkowe
metylu w przeliczeniu na karbendazym) 0.5 $liwki
benzimidazol-2-ilokarbaminian metylu 1,0 pozostale owoce pestkowe,
banany
0,1 pozostate owoce
0,5 WArZywa owocowe
5,0 satata
2,0 seler, rabarbar, groch
0,1 pozostate warzywa
1,0 pieczarki
0,2 nasiona soi
3,0 ziemniaki
0,1 herbata
0,1 pozostate §rodki spozyweze
pochodzenia roélinnego
KARBETAMID 0,1 rzepak

karabanilan(R)-1-(etylokarbamoilo) etylu
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KARBOKSYNA 0,2 buraki cukrowe
5,6-dihydro-2-metylo-1,4-oksatiino- 0,02 pozostate srodki spozywcze
-3-karboksyanilid pochodzenia roslinnego
KARBOFURAN 0,1 OWOCE Cytrusowe
(suma karbofuranu, 3-hydroksykarbofurany 0,1 pozostate owoce
| 3-ketokarbofuranu wyrazona jako karbofuran) 0,3 warzywa korzeniowe
metylokarbaminian 2,3-dihydro-2,2- 0,2 brokuty, kalafior
-dimetylobenzofuran-7-ylu 0,1 pozostate warzywa
0,1 ziemniaki
0,2 herbata
10,0 chmiel
0,1 pozostale $rodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
KARBOSULFAN 0,05 OowoCe Cytrusowe
(suma karbosulfanu, karbofuranu, 0,05 pozostate owoce
3-hydroksykarbofuranu i 3-ketokarbofuranu) 0,1 marchew
2,3-dihydro-2,2-dimetylo-7-benzo- 0,05 pozostate warzywa
furanylo [(dibutyloamino)tio]metylo- 0,05 ziemniaki
karbaminian 0,1 herbata
0,05 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
KARTAP 20,0 herbata
1,3-bis(karbamoilotio)-2-dimetyloamino-
propan
KLOPYRALID (3,6-DCP) 0,05 rzepak
kwas 3,6-dichloro-2-pirydynokarbo- 0,3 buraki éwiktowe, cukrowe
ksylowy
KLOFENTEZYNA 0,1 owoce
3,6-bis(2-chlorofenylo)-1,2,3,4,5-tetrazyna
KWINALFOS 0,2 rzepak
dietylotiofosforan 0-2-chinoksalinylu 0,2 Warzywa
0,02 ziemniaki
2,0 herbata
KWINTOCEN 1,0 banany
pentachloronitrobenzen 0,01 pozostale $rodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
KWIZALOFQP 0,1 ‘ziemniaki
kwas (RS)-2-[4-(6-chlorochinoksalino- 0,5 owoce
-2-yloksy)fenoksy Jpropionowy 0,1 buraki cukrowe, éwikiowe
0,5 pozostate warzywa
0,1 rzepak
LENACYL 0,1

3-cyk]0heksy]0-6,7-dihydro- [H-cyklo-
pentapirymidyno-2,4-dion

owoce, warzywa
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LINDAN (g-HCH) 0,1 owoce, warzywa
g-heksachlorocykloheksan 0,5 oleje
: 0,1 herbata
LINURON 1,0 szparagi
3-(3,4-dichlorofenylo)-1-metoksy- 0,2 pozostate warzywa
-1-metylomocznik 0,1 ziermniaki
MALATION 2,0 owoce cytrusowe
ditiofosforan S-1,2-bis(etoksykar- 0,5 pozostate owoce
bonylo)etyto-0,0-dimetylu 0,5 warzywa
0,5 herbata
MANERB (patrz ditiokarbaminiany)
MANKOZEB (patrz ditiokarbaminiany)
MEFOSFOLAN 5,0 chmiel
N-(4-metylo-1,3-ditiolan-2- 0,1 pozostate srodki spozywcze
ylideno)amidofosforan dietylu pochodzenia roslinnego
MEKARBAM 2,0 OWoCe cytrusowe
dtiofosforan S-(N-etoksykarbanylo-N- 0,05 owoce
-metylokarbameilo)metylo-O,0-dietylu 0,05 warzywa
0,05 herbata
0,05 pozostate srodki spozyweze
pochodzenia rodlinnego
MERKAPTODIMETUR 1,0 satata
(suma merkaptodimeturu, sulfonu i sulfotlenku 0,1 buraki éwiktowe, cukrowe
wyra_ona jako merkaptodimetur)
metylokarbaminian 3,5-dimetylo-4-me-
tylotiofenylu
METABENZOTIAZURON 0,2 warzywa
1-(2-benzotiazoliio)-1,3-dimetylo-
mocznik
METALAKSYL 0,05 owoce cytrusowe
(+-)-N-(Z-metoksyacetylo}-N-(2,6- 1,0 owoce ziarnkowe
-ksylilo)-DL-alaninian metylu 0,5 truskawki
2,0 winogrona
4,05 pozostate owoce
0,1 marchew
0,05 pozostate warzywa
0,05 zlemniaki
10,0 chmiel
0,1 herbata
0,05 pozostate srodki spozywcze

pochodzenia roslinnego
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METAMIDOFQS 0,2 owoce cytrusowe
amidotiofosforan 0,S-dimetylu 0,05 owoce ziarnkowe

0,1 morele

0,05 brzoskwinie

0,3 $liwki

0,01 pozostate owoce pestkowe

0,01 pozostale owoce

0,2 warzywa lisciowe i fodygowe

0,5 kapusta

0,01 pozostate warzywa

0,01 ziemniaki

0,5 pomidory

5,0 chmiel

0,1 herbata

0,01 pozostate Srodki spozywcze

pochodzenia roslinnego

METAMITRON 0,2 buraki cukrowe
4-amino-6-fenylo-3-metylo-1,2,3-tri-
azyn-5(4H)-on
METAZACHLOR 0,1 rzepak
2',6"-dimetylo-N-(pirazol-1-ilomety- 0,2 kapusta
lo)-chloroacetanilid
METAZOL 0,1 cebula
2-(3,4-dichlorofenylo)-4-metylo-
-1,2,4-0ksadiazolidyno-3,5-dion
METIRAM (patrz ditiokarbaminiany)
METOBROMURON 1,0 satata
3-(4—br0mofeny[o)-1-metoksy-l-mety!o— 0,1 pozostale warzywa
mocznik 0,05 ziemniaki
METOKSURON 0,2 warzywa
3-(3-chloro-4-metoksyfenylo)-1-dime-
tylomocznik
METOKSYCHLOR (DMDT) 2,0 owoce, warzywa
1,1,1-trichloro-2,2-bis(4-metoksy- 0,5 oleje
fenylo)etan
METOLACHLOR 0,2 owoce, warzywa
2-chloro-6-etylo-N-(2-metoksyacety- 0,1 ziemniaki

lo)acet-o-toluid




- Te e s NN¥ L ¥ SRV W 8

25

1 2 : 3
METOMYL 0,05 owoce cytrusowe
S-metylo-N-(metylokarbamoiloksy)- 1,0 Jjabtka
tioacetamid 3,0 winogrona
0,05 pozostate owoce
0,5 rzodkiewka
2,0 szpinak
0,05 pozostale warzywa
0,2 ziarna soi
0,1 herbata
10,0 chmiel
0,05 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia rostinnego
METRYBUZYNA 0,1 warzywa
4-amino-3-metylotio-6-tert-butylo- 0,1 ziemniaki
-1,2,4-triazyn-5(4H)-on :
METYDATION 2,0 owoce cytrusowe
ditiofosforan S-(2,3-dihydro-3-meto- 0,3 owoce ziarnkowe
ksy-2-okso-1,3,4-tiadiazol-3-ilo)me- 0,02 pozostate owoce, warzywa
tylo-0,0-dimetylu 0,05 rzepak
3,0 chmiel
0,1 herbata
0,02 pozostate §rodki spozyweze
pochodzenia rodlinnego
MEWINFOS 0,2 owoce ziamkowe
fosforan (2-metoksykarbonylo-1-mety- 0,5 owoce pestkowe
lowinylo-dimetylu) 0,2 owoce Cytrusowe
3,5 warzywa liSciowe i todygowe
0,1 pozostate srodki spozywcze
pochodzenia ro§linnego
MONOKROTOFOS 0,1 herbata
fosforan -( I-metylo-2-metylokarbamoilo)
Winylo-dimetylu
0,5 owoce
MYCHLOBUTANIL
2-(4-chlorofenylo)-2-(1H-1,2,
4-triazol-1-ilometylo)heksylo-
karbonitryl
NAPROPAMID 0,035 - OWOoCe, warzywa
N,N-dietylo-2-(1-naftyloksy)propion- 0,1 rzepak
amid
NUARYMOL 0,2 owoce
alkohol (+)-2-chlero-4'-fluoro-a-
{pirymidyn-$-ylo) benzyhydrolowy
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OKSADIKSYL 0,5 pomidory, ogdrki
N-(2,6-dimetylofenylo-2-metoksy-N- 0,1 cebula
~(2-0kso-3-oksazolidynylo)acetamid 0,1 ziemniaki
OKSAMYL 0,05 truskawki
N,N-dimetylo—Z-metylokarbamoiIoksy~ 0,05 warzywa
imino-2-(metylotio)acetamid 0,05 ziemniaki
OKSYFLUOROFEN 0,05 owoce
eter 2-chloro-a,a,a-trift uoro-p-toli-
lowo-3-etoksy-4-nitrofenylowy
OMETOAT 0,4 wisnie
tiofosforan 0,0-dimetylo-S-metylo 0,1 owoce jagodowe
karbamoilometylu 0.4 szpinak
0,1 warzywa korzeniowe
0,2 pozostate srodki spozyweze
pochodzenia roslinnego
0,1 herbata
PARAKWAT 0,05 OWOCE Cytrusowe
chlorek I,1-dimetylo-4,4"-bipyridyniowy 0,05 owoce, warzywa
0,05 ziemniaki
0,1 herbata
0,05 pozostate Srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
PARATION METYLOWY 0,1 owoce, warzywa
tiofosforan 0,0-dimetylo-0-4-nitro-
fenylu
PENCYKURON 0,1 ziemniaki
I-{4-chlorobenzylo)-1-cyklopentylo- 0,05 pozostate $rodki spozywcze
3-fenylo-mocznik pochodzenta roslinnego
PENDIMETALINA 0,2

N-(1-etylopropylo)-3,4-dimetylo-2,6-
-dinitrobenzenoamina

warzywa
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PERMETRYNA 0,5 Owoce cytrusowe
{suma izomerdw permetryny): 1,0 owoce ziamkowe, pestkowe,
{IRS,3RS)-(1RS,3SR)-3-(2,2-dichloro- winogrona, kiwi
winylo)-2-dimetylocyklopropanckar- 0,05 pozostale owoce
boksylan 3-fenoksybenzylu 0.1 warzywa korzeniowe

0,5 pomidory

0.1 ogorkt, rzodkiewki, kalafior

1,0 kapusta, szpinak

2,0 seler

0,5 por

2,0 warzywa lisciowe i lodygowe

0,05 pozostate warzywa

0,5 groch w straku

0,1 fasola w straku

0,05 pozostate warzywa straczkowe

0,05 ziemniaki

2,0 ziota

0,1 rzepak

2,0 herbata

0,1 migdaty

0,1 chmiel

0,05 pozostate $rodki spozywcze

pochodzenia roslinnego

PIRAZON 0,5 buraki cukrowe
5-amino-4-chioro-2-fenylopirydazyn- 0,5 pozostale warzywa
-3(2H)-on
PIRYDAT 0,1 rzepak

(zwilszek macierzysty + metabolit;
3-fenylo-4-hydroksy-6-chloropirydazyna)
tiokarbaminian S-oktylo-6-chioro-3-
-fenylopirydazyn-4-ylu

PIRYMIFOS METYLOWY 2,0 owoce cytrusowe
dimetylotiofosforan 0-2-dietylo ami- 0,05 owoce
no-6-metylo-4-pirymidynylu 1,0 marchew, brokuty, kalafior

2,0 kapusta

0,05 pozostate warzywa

0,05 herbata

0,05 pozostate $rodki spozyweze

pochodzenia rodlinnego

PIRYMIKARB 0,3 -owoce
(suma pirymikarbu, demetylopirymikar- 1,0 warzywa lisciowe i todygowe
bu i dimetyloformamido-pirymikarbu) 0,5 pozostate warzywa

dimetylotiokarbaminian 2-dimetylopi-
rymidyn-4-ylu

PROCHLORAZ 5,0 OWOCE Cytrusowe
{suma prochlorazu 1 jego metabolitéw 5,0 banany
zawierajacych czasteczke 2,4,6 trgj- 0,5 pieczarki
fenolowa przeliczona na prochloraz) 0,2 rzepak

N-propylo-N-[2-(2,4,6-trichiorofeno-
ksy)]etyloimidazolo-1-karboksyamid
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PROCYMIDON 0,02 owoce cytrusowe
N-(3,5-dichlorofenylo)-1,2-dimetyto- 1,0 gruszki
-1,2-cyklopropanodikarboksyimid 10,0 maliny
5,0 winogrona, truskawki, kiwi
0,02 wisnie
2,0 pozostate owoce pestkowe
0,02 pozostale owoce
0,02 warzywa korzeniowe
0,2 cebula, czosnek
1,0 ogorki
2,0 pomidory
5,0 warzywa lisciowe { todygowe
0,02 pozostale warzywa
2,0 groch w straku
1,0 fasola w straku
0,3 fasola
0,02 pozostate warzywa straczkowe
1,0 nasiona roslin cleistych
0,02 ziemniaki
0,1 hrbata
0,05 orzechy
0,1 chmiel
0,02 pozostate Srodki spozyweze
pochodzenia roslinnego
PROFAM 0,5 ziemniaki

karbanilan izopropyiu

PROFENQFQS 0,1 herbata
tiofosforan O-(4-bromo-2-chlorofenylo)-
-O-etylo-S-propylu

PROMETRYNA 0,5

; warzywa
2,4-bis(izopropyloamino)-6-metylo- 0,1 ziemniakij
-1,3,5-triazyna
PROPACHLOR 0,1 warzywa
N-izopropylochloroacetanilid
PROPAMOKARBU CHLOROWODOREK 1,0 pomidory, ogérki
chlorowodorek 3-(dimetyloamino)propy- 0,2 ziemniaki
lokarbaminianu propylu
PROPARGIT 3,0 owace
siarczyn 2-(4-tert-butylofenoksy)- 0,5 ogorki

cykloheksylo-2-propenylu 5,0 herbata
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PROPIKONAZQL 0,05 owoce cytrusowe
(RS)-1-[2-(2,4-dichlorofenylo)-4-pro- 0,2 owoce pestkowe
pylo-1,3-dioksolan-2-ylometylo]-1H- 0,05 pozostate owoce
-1,2,4-triazol 0,05 warzywa
0,05 ziemniaki
0,1 herbata
0.05 pozostale $rodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
PROPOKSUR 3.0 owoce cytrusowe
metylokarbaminian 2-izopropoksyfenylu 0,2 owoce jagodowe
3,0 pozostate owoce
0,05 czosnek, cebula
3,0 pozostate warzywa
0,05 ziemniaki
0,5 rzepak
0,1 herbata
0,1 chmiel
0,05 pozostale srodki spozywcze
pochodzenia roslinnego
PROPYZAMID 0,02 OWOQCE Cytrusowe
3,5-dichloro-N-(1,1-dimetylopropyny- 0,02 pozostate owoce
lo) benzamid 0,02 warzywa
0,02 rzepak
0,05 herbata
0,2 orzechy
0,05 pozostate srodki spozyweze
pochodzenia roslinnego
PYRAZOFQOS 0,5 owoce, warzywa
dietyloditiofosforan 0-6-etoksykar- 10,0 chmiel
bonylo-5-metylopipirazolo[ 1,5-a]pi-
rymidin-2-ylu
SETOKSYDYM 0,5 ziemniaki
()-2~(1-etoksyiminobutyto)-5- 0,5 buraki cukrowe, éwiktowe
[2-(etylotio)propylo]-3-hydro- 2,0 warzywa lisciowe i lodygowe
ksycykloheksen-2-on-1 0,5 pozostale warzywa
1,0 rzepak
SIARKA 50,0 owoCe, warzywa
siarka
SYMAZYNA 0,02 truskawki
2-chloro-4,6-bis(etyloamine)-1,3,5-triazyna
TCA 2,0 buraki ¢wiktowe, cukrowe
trichlorooctan sodowy L0 pozostate warzywa
2,0 rzepak
TEBUTAM G,1 rzepak
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TEFLUBENZURON 0,05 ziemniaki
}+(3,5-dichloro-2.4-difluoro- 0,5 owoce, warzywa
fenylo)-B-(2,6-diﬂuorobenzoilo) mocznik
2,4,5-T 0,05 owace cytrusowe
kwas 2,4,5-trichlorofenoksyoctowy 0,05 owoce, warzywa

0,05 herbata

0,05 pozostale srodki spozywcze

pochodzenia ro$linnego

TEPP 0,01 owoce cytrusowe
pirofosforan tetraetylu 0,01 OWOCE, warzywa

0,02 herbata

0,01 pozostate srodki spozyweze

pochodzenia roslinnego
TERBACYL ' 0.1 owoce
3-tert-butylo-S-chloro—6—metylouracyl
TERBUFQS 0,1 buraki cukrowe
dietyloditiofosforan S-tertbutylo-
tiometylu

TERBUTYLOAZYNA 0,1 warzywa straczkowe
2-tert-butyloamino-4-chloro-6-etylo- 0,1 ziemniaki

amino-1,3,5-triazyna

TERTRACHLORWINFQS 1,0 owoce, warzywa
fosforan (Z)-2-chloro-1-(2,4,5-tri-
chlorofenylo)winylodimetylu

TETRADIFON 1,0 owoce, warzywa
sulfon 4-chlorofenylo-2,4,5-tri-
chlorofenylowy

TIABENDAZOL 6,0 OWOCE Cytrusowe
2-(tiazol-4-ilo)benzimidazol 3,0 banany
5,0 owoce ziarnkowe
5,0 truskawki
0,05 pozostate owoce
5,0 brokuty
0,05 pozostate warzywa
0,05 wczesne ziemniaki
5,0 ziemniaki
0,1 herbata
0,1 orzechy
0,1 chmiel
0,05 pozostate srodki spozywcze

pochodzenia roslinnego
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TIODIKARB 0,05 owoce cytrusowe
3,7.9,13-tetrametylo-5,11-dioksa-2,8, 1 4-tritia- 1,0 jabika
4,7,9,12-tetra-azapentadeka-3, 12-dieno-6,10-dion 3,0 winogrona
0,05 pozostale owoce
0,5 rzodkiewka
2,0 szpinak
0,05 pozostale warzywa
0,2 ziarna soi
0,1 herbata
10,0 chmiel
0,05 pozostate srodki spozyweze
pochodzenia roélinnego
TIOFANAT METYLOWY 5,0 owoce cytrusowe
(suma karbendazymu, benomylu i tiofa- 2.0 owoce ziarnkowe
natu metylu w przeliczeniu na karbendazym) 0,5 $liwki
o-fenylenobis [4,4'-(3-ticaltofanian)]dimetylu 1,0 pozostate owoce pestkowe,
banany
0,1 pozostale owoce
3,5 WarZzywa owocowe
3,0 salata
2,0 seler, rabarbar, groch
0,1 pozostate warzywa
1,0 pieczarki
0,2 nasiona soi
3,0 ziemniaki
0,1 herbata
0,1 pozostale Srodki spozywcze
pochodzenia roélinnego
TIOMETON 0,05 truskawki
(suma ttometonu, suifotlenku i sul- 0,5 pozostate owoce
fonu wyrazona jako tiometon) 0,05 warzywa
ditiofosforan S-(2-etylotio)etylo-
-0,0-dimetytu
TIURAM (patrz ditiokarbaminiany)
TOKSAFEN (patrz kamfechlor)
TOLCHLOFOS METYLOWY 0,05 ziemniaki
tiofosforan O-(2,6-dichloro-4-
metylofenylo)-O,0-dimetylu
TRIADIMEFON 0,2 owoce
(suma triadimefonu i triadimenoiu
1-(4-chlorofenoksy)-3,3-dimetylo-1-
(1,2,4-triazol-1-ilo)butan-2-on
TRIADIMENOL 0,2 owoce

(suma triadimenolu i triadimefonu)
1-{4-chlorofenoksy)-3,3-dimetylo-1-
-(1,2,4-triszol- 1-ilo-2-butanol
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1 2 3

TRIALAT 0,1 owoce, warzywa
(suma dialatu i trialatu w przelicze-
niu na trialat)
diizopropylotiokarbaminian 5-2,3,3-
-trichloroallilu
TRIAZOFOS 0,02 owoce cytrusowe
tiofosforan O,0-dietylo-O- 1-fenyio- 0,02 pozostate owoce
-1H-1,2,4-triazol-3-ilu 1,0 marchew

0,02 pozostate warzywa

0,02 ziemniaki

0,05 herbata

0,02 pozostate $rodki spozyweze

pochodzenia roslinnego

TRICHLORFON . 0,5 owoce
2,2,2-trichloro-1-hydroksyetylofos- 0,2 warzywa
TRICHLORONAT 0,2 warzywa
etylotiofosfonian 0-etylo 0-2,4,5-
-trichlorofenylu
TRIFLURALINA 0,5 warzywa
2,6-dinitro-N,N-dipropylo-4-triflu- 0,1 rzepak
orometylo anilina
TRIFORYNA 0,05 owoce cytrusowe
1,4-bis(2,2,2-trichloro- 1 -formamido- 2,0 owoce ziarnkowe, jagodowe
etylo)piperazyna 2,0 wisnie

1,0 pozostale owoce pestkowe

0,05 pozostate owoce

0,5 ogorek

0,05 pozostate warzywa

0,1 herbata

30,0 chmiel

0,05 pozostate srodki spozyweze

pochodzenia roélinnego

WAMIDOTION 0,5 oOwocCe ziarnkowe
{(suma wamidotionu, sulfotlenku i 0,05 pozostate srodki spozyweze

sulfonu wyrazona jako wamidotion)
tiofosforan 0,0-dimetylo-S-2-(1-
metylokarbamoiloetylotio) etylu

pochodzenia roslinnego

-t
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1 2 3
WINKILLOZOLINA 0,05 owace cytrusowe
(suma winklozoliny i wszystkich meta- 1,0 owoce ziarmkowe
bolitdw zawierajacych grupe 3,5-di- 0,5 wisnie
chloroaniliny wyrazona jako winklozolina) 2,0 pozostale owoce pestkowe
3-(3,5-dichlorofenylo)-5-metylo-5- 10,0 porzeczki, kiwi
-winylooksazolidyno-2,4-dion 50 owoce jagodowe
3.0 pomidory
0,5 marchew
5,0 warzywa lisciowe i ~_lodygowe
0,05 chrzan, rzodkiewki, seler
0,5 warzywa straczkowe
1,0 pozostate warzywa
0,05 ziemniaki
1,0 rzepak
0,1 herbata
0,05 pozostate Srodki spozywcze
pochodzenia roélinnego
ZINEB (patrz ditiokarbaminiany)
LWIAZKI MIEDZ] (w przeliczeniu na Cu) 5,0

owoce, warzywa

* - dotyczy sumy izomerdw alfa- i beta-HCH
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Czgs¢ B:  Srodki spozyweze pochodzenia roslinnego oraz ich grupy, z wylaczeniem ziarna
zbéz, do ktérych odnosza sie pozostalosci pestycydéw, o ktérych mowa
w czesei A

Uwaga: Dotyczy to produkiéw swiezych, suszonych, schtadzanych i mrozonych.

Warzywa korzeniowe i bulwiaste oraz cebulowe:
burak éwiktowy, burak cukrowy, cebula, chrzan, czosnek, dymka, karczoch, marchew,
pasternak, pietruszka - korzen, seler - korzef, skorzonera, rzepa, rzodkiew, rzodkiewka,
szalotka - caly produkt po usunieciu wierzchotkéw, lisci okrywowych i przylegajqcee; ziemi

Warzywa liSciowe i lodygowe (oraz kwiaty i ogonki lLiSciowe):
brokui, burak lisciowy (boéwina), cykoria lisciowa, endywia, jarmuz, kalafior, kalarepa,
kapusta (biata, czerwona, wiloska, brukselska, chinska), koper, por, rabarbar, rzezucha,
salata, seler naciowy, szczaw, szpinak, pietruszka naciowa, szczypiorek, szparag - cafy
produkt po usunigciu wierzchotkdw, lisci okrywowych, korzeni i przylegajqce; ziemi

Warzywa owocowe:
arbuz, cukinia, dynia, kabaczek, kawon, melon, oberzyna, ogérek, papryka, patison, pieprz,
pomidor - caly produkt po usunieciu szypulek.

Warzywa stryczkowe:
bob, fasola - suche nasiona, fasola szparagowa, groch - suche nasiona, groch - zielone

nasiona,groch cukrowy (zielony strak), soczewica, soja - caly produkt po usunieciu strakdw
lub razem zestrgkami jesli sq one przeznaczone do spozycia.

Owoce ziarnkowe:
gruszka, jabtko, pigwa - caly produkt po usunieciu szyputki.

Owaoce pestkowe:
brzoskwinia, czere$nia, morela, nektarynka, sliwka, wisnia - caty produkt po usunieciu
szypuiki. :

Owoce jagodowe: -
agrest, aronia, boroéwka wysoka, boréwka czernica {czarna jagoda), boréwka brusznica,
jezyna, malina, porzeczka (biala, Czerwona, czarna), poziomka, truskawka, winogrono,
zurawina - caly produks po usunieciu szypulki, w przypadku porzeczek owoce z szyputkami.

Owoce cytrusowe:

cytryna, grejpfrut, limonka, mandarynka (facznie z klementynka), pomaraticza, pomelo -
caly produkt.

Owoce inne:
ananas, awokado, banan, daktyl, figa, granat, kiwi, kumkwat, lichi, mango, marakuja,
oliwka, papaja, rodzynka - caly produkt po usunieciu szyputki
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Orzechy:

kasztan jadalny, kokos, laskowy, migdal, nerkowce, pekan, pistacja, wloski, ziemny - caly
produkt po usunieciu skorupki.

Grzyby:
hodowlane i dziko rosnace - caty produkt po usunieciu podioza i przylegajqcej ziemi.

Nasiona ro§lin oleistych:
mak, ziarna gorczycy, orzeszki ziemne, rzepak, siemig lniane, soja, ziarna sezamu, ziarna
stonecznika - caty produkt po usunieciu skorupek i tusek,

Ziemniaki - caly produkt po usunigciu proylegajacef ziemi.

Herbata;

suszone, fermentowane lub w inny sposéb przetwarzane czesci rosliny Camellia sinensis
lub innych roslin, stuzace do sporzadzania napardw - caly produkt,

Ziola — $wieze ziota kulinarne;
bazylia, czaber, estragon, koperek, lubczyk, majeranek, melisa, mieta, natka pietruszki.

oregano, rozmaryn, szczypiorek, trybula, tymianek — caly produkt po usunieciu lisci
okrywowych, korzeni i przylegajqcej ziemi.

Chmiel - suszony - caly produkt.
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Zalacznik nr 2

Czeé¢ Al: Najwyzsze dopuszezaine poziomy pozostalosci pestycydéw w ziarnie zboz oraz na
ich powierzchni, z wylaczeniem pozostalosci pestycydow stosowanych przy fumigacji ziarna

zboz

Nazwa pestycydu

Najwyzsze dopuszczalne poziomy pazostatosci pestycydu

wyrazone w mg/kg produktu

1

2

ACEFAT
acetyloamid O,S-dimetylotio-
fosforowy

0,02

ziarmne zbdz

ALACHLOR

2,6-dietylo-N‘(metoksymety-
lo)-chloroacetanilid

0.1

kukurydza

ALDIKARB
0-metylokarbamoilooksym-2-
-metylo -2-(metylotio)propion-
aldehydu

0,05

ziarno zbéz

ALDRYNA

(tacznie z dieldryng w
przeliczeniu na diefdryne)
95% rel-(1R,48,4a8,5S,8R,
8aR)-1,2,3,4, 10,10-heksa-
chloro-1,4,4a,5,8,8a-heksa-
hydro-1,4:5,8-dimetanona-
ftalenu

0,01

ziarno zbdz

AMITRAZ

N-metylo-bis(2,4-ksylilomety
-lo)amina

0,02

ziarno zbdéz

ANILAZYNA

2,4-dichloro-6-(2-chloroanili-
no)-1,3,5-triazyna

0,2

ziarno zboz

AZOKSYSTROBINA

metylo (E)-2-{2-[6-(2-cyjano-
fenoksy)pirimidyno-4-yloksy]
fenyl}-3-metoksyakrylan

0,3
0,05

pszenica, Zyto, pszefizyto, jeczmien
pozostale ziarno zboz

ATRAZYNA
2-chloro-4-etyloamino-6-izo-
propyloamino-1,3,5-triazyna

0,5

kukurydza

BENALAKSYL
DL-N-(2,6-dimetylofenylo)-N-f
enyloacetylo-alaninian metylu

0,05

ziarno zbd

p4

BENFURAKARB
N-{2,3-dihydro-2,2-dimetylo-
benzofurano-7-yloksykarbo-
nylo(metylo)-aminotio]-N-izo-
propylo-B-alaninian

0,05

ziarno zbd

Z
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BENOMYL 0.1 ziamo zhoz
{(suma karbendazymu, beno-
mylu i tiofanatu metylu w
przeliczeniu na karbendazym)
1-(butylokarbamoiio)benzimida
zol-2-ilokarbaminian metylu

BENSULTAP 0,2 ziarno zboz
di(benzenotiosulfonian)s,s'- 2-
dimetyloaminotrimetylenu

BENTAZON 0.5 ziarno zboz
2,2-ditlenek 3-izopropylo-
(1H)benzo- 2,1,3-tiadiazin-4-
-onu

BIFENTRYNA 0,5 ziarno zbhéz
(Z)-(1RS,3RS)-3-(2-chloro-
3,3,3-trifluoroprop-1-enyio)-
2,2-di- metylocyklopropano-
karboksytan2-metylobifenyl-3-
ylometylu

BITERTANOL 0,1 ziamo zbo6z
1-(bifenyl-4-iloksy-3,3-di-
metylo-1-(1,2,4-triazol-1-
-ilo)bu-tan-2-ol

BROMKI NIEORGANICZNE | 50 ziarno zboz
{w przeliczeniu na jon bromu)

BROMOKSYNIL 0.05  nasiona Inu
3,3-dibromo-4-hydroksybenz- 0,1 ziarmno zboz
onitry]

BUTYLAT 0,1 kukurydza
N,N-diizobutylotiokarbami-
nian S-etylu

CHLORDAN 0,02  ziarno zhéz
1,2,4,5,6,7,8,8-oktachloro-
3a,4,7,7a-tetrahydro-4,7-
metanoidan

CHLORFENWINFOS 0,05  ziarno zbdz
fosforan(Z,E)-2-chloro-1-(2,4

-dichlorofenylowinylo-dietylu)

CHLORMEKWAT 5,0 owiles
chlarek 2-chloroetylotrimety- 2,0 pszenica, Zyto, pszenZyto, jeczmien
loamoniowy 0,05  pozostate ziarno zbdz

CHLOROTALONIL 0,1 pszenica, zyto, owies, pszeniyto
tetrachloroizoftalonitry! 0,01  pozostate ziarno zboz
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1

CHLORPIRYFOS
tiofosforan 0-3,5,6-trichlo-
ropirydyn-2-ylo-0,0-dietylu

0,2
0,05

Jjeczmien
pozostate ziarno zbdz

CHLORPIRYFOS
METYLOWY

tiofosforan O-3,5,6-trichlo-
ropirydyn-2-ylo-O,0-dimetylu

0,05

ryz

CHLORSULFURON
1-(2-chlorofenylosulfonylo)-3-

~(4-metoksy-6-metylo-1,3,5
-triazyn-2-ylo) mocznik

0,1

ziarno zbdz

CHLORTOLURON
3-(3-chloro-4-metyiofenylo)-
-1,1-dimetylomocznik

0,1

ziarno zboz

CYFLUTRYNA

mieszanina dwoéch par enan-
cjomerdw:
[(18,35)-3-(2,2-dichlorowin-
ylo)-2,2- dimetylocyklopro-
panokarboksylan (R)- a-cyja-
no-4-fluoro-3-fenoksybenzylu
+(IR,3R)-3-(2,2-dichloro-
winylo)-2,2- dimetylocyklo-
propanokarboksylan (S)-a-
cyjano-4-fluoro-3- fenoksy-
benzylu] i [(1S,3R)
-3-(2,2-di-
metylocyklopropanokarboksy-
lan (R)-a-cyjano- 4-fluoro-3-
fenoksybenzylu + (1R,3S)-3-
(2,2-dichlorowinylo)-2,2-di-
metylo cyklopropanokarbo-
ksylan (8)-a-cyjano-4-fluoro-
3-fenoksy- benzylu]

(w stosunku ok. 1:2)

0,05
0,02

kukurydza
pozostate ziarno zboz

CYHALOTRYNA
{Z}-(1RS,3R8)-3-(2-chloro-3,
3,3-trifluoropropenylo)-2,2-
dimetylocyklopropanokarbo-
ksylan-(RS)-a-cyjane-3-feno-
ksybenzylu

0,05
0,02

jeczmien
pozostale ziarno zbdz

CYJANAZYNA
2-(4-chloro-6-etyloamino-
-1,3,5-triazyn-2-yloamino)-2-
-metylopropionitryl

0,1

ziarmo zbdz
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CYPERMETRYNA

(suma izomeréw cypermetryny)
(IRS,3R8)-(1RS,3RS)-2,2-
dimetylo-3-(2-metylopropen-
I-ylo)eyklopropanokarboksylan/
RS/-a-cyjano-3-feno ksyben-
zylu

0,2
0,05

jeczmien, owies
pozostale ziarno zbdz

CYPROKONAZOL
(2RS8,3RS,25R,38R)-2-(4-
~chlorofenylo)-3-cyklopropylo-
-1-{1H-1,2.4-triazol-1-
ylo)butan-2-ol

0,1

ziarno zbdz

2.4-D
kwas 2,4-dichlorofenoksy
octowy

0,05
0,2

kukurydza
pozostale ziarno zbdz

DAMINOZYD
kwas N,N-dimetyloamino-
bursztynoamowy

0,02

ziarno zbhéz

DDT

{suma DDT, DDE i DDD)
1,1,1-tetrachtoro-2,2-bis(4-
chlorofenylo)etan

0,05

ziarno zboz

DELTAMETRYNA
(IR})-cis-3-(2,2-dibromowiny-
lo}-2,2-dimetylocyklopropa-
nokarboksylan (S)-a-cyjano-
3-fenoksybenzylu

ziarno zbodz

DIALAT
(suma dialatu i trialatu w
przeliczeniu na trialat)

diizopropylotiokarbaminian
S-2,3-dichloroallilu

0,1

ziarno zbéz

DIAZYNON

tiofosforan 0,0-dietylo-0-
~(2-izo propylo-6-metylopiry-
midyn-4-ylu)

0,02
0,03

gryka, proso
pozostate ziarno zboz

DIBROMOETAN
(dibromoetan)

0,01

ziarno zhoz

DICHLOFOP METYLOWY

(R8)-2-[4-(2 4-dichlorofeno-
ksy)feno ksy]propionian metyluy

0,1

ziarno zboz

DICHLORFOS (DDVP)
fosforan 2,2-dichlorowinylo-
dimetylu

2,0

ziarno zbéz
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DICHLORPRQP
kwas {+)-2-(2,4-dichloro-
fencksy)propionowy

0,2

ziarno zboz

DIELDRYNA

(facznie z aldryng w
przeliczeniu na dieldryne)
95% rel-(1R,45,4aS,55,8R
8aR)-1,2,3.4, 10,10-heksa-
chloro-1,4,4a,5,8,8a-heksa-
hydro-1,4:5,8-dimetanona-
ftalenu

¥

0,01

ziarno zbdz

DIFENZOKWAT
kation 3,5-difenylo-1,2-dime-
tylopirazolowy

0,1

ziarno zbdz

DIFLUBENZURON

1-(4-chiorofenylo)-3-(2,6-di-
flucrobenzoiloymocznik

0,1

ziarno zhéz

DIFLUFENIKAN

2' 4'-difluoro-2-(3-triflucro-
metylofenoksy)nikotynoiloani-
lid

0,05

ziarno zbdz

DIKAMBA
kwas 3,6-dichloro-2-metoksy-
benzoesowy

0,05

ziarng zbéz

DIKOFOL
2,2,2-trichloro-1,1-bis(4-chto-
rofenylo)etanol

0,02

ziarno zboz

DIKWAT
dibromek 9,10-dihydro-8a,-
10a-dtazo niafenantrenowy

2,0

ziarno zbdz

DIMETOAT

(tacznie z pochodna tlenowg)
ditiofosforan 0,0-dimetylo—
S-metylokarbamoilometylu

0,2

zZiarno zboz

DINOTERB
4,6-dinitro-2-tert-butylofenol

0,1

ziarno zhéz

DISULFOTON
ditiofosforan O,0-dietylo-S-
-(2-etylotio)etylu

0,1

0,02

pszenica
Jeczmien, sorgo
pozostale ziarno zbdz

DITIOKARBAMINIANY:
MANEB, TIURAM, ZINEB,
METIRAM, MANKOZEB,
PROPINEB

{wyrazone jako CS»)

2,0
1,0
0,05

jgczmien, owies
pszenica, zyto
pozostale ziarno zb6z
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ENDOSULFAN

(suma endosulfanu i siarczany
endosulfanu w przeliczeniu na
endosulfan)

S-tlenek 6,7,8,9,10,10-heksa-
chloro-1, 5,52,6,9 9a- heksa-
hydro-6,9- meta no-2,4,3-ben-
zodioksatiepinu

0,2
0,1
0,05

kukurydza
pszenica, Zyto, pszenzyto, jeczmien, owies,
pozostate ziarno zbdz

ENDRYNA
Arel-(1R,45,4a8,55,6S,7R,
8R, 8aR)-1,2,3,4,10,10-heksa-
chloro-1,4,4a,5,6,7,8,8a-okta-
hydro-6,7-epoksy-1,4,5, 8-di-
metanonaftaien

0,01

ziarno zbéz

EPTC
dipropylotiokarbaminian

S-etylu

0,1

kukurydza

ETEFON
kwas 2-chloroetylofosfonowy

0,2
0,5
0,05

pszenica, pszenzyto
jeczmien, zyto
pozostale ziarmo zboz

FENARYMOL
alkohol 2,4'-dichloro-a-(5- pi-
rymidynylo)benzhydrylowy

0.02

ziarmo zbdz

FENBUTATYNY TLENEK
tlenek bis[tris(2-metylo-2-fe-
nylopropylo)cyny]

0,05

ziamo zhdz

FENOKSAPROP ETYLOWY
kwas (RS)-2-[4-(6-chloro-1,3-
benzeksazol-2-iloksy)feno-
ksy]propionowy

0,1

ziarno zboz

FENPROPIMORF
(+)-cis-4-[3-(4-tert-butylofe-
nylo) - 2-metylopropylo]
-2,6-di-metylomorfolina

0,5

ziarno zboz

FENWALERAT
(RS8)-2-(4-chlorofenylo)-3-
metylomaslan (RS)-a-cyjano-
3-fenoksybenzylu

0,2
0,05

Jeczmied, owies
pozostate ziarno zbdz

FENTYNA

(suma tréjfenylocyny, octanu,
chiorku i wodorotlenku trife-
nylocyny wyrazona jako wo-
dorotienek trifenylocyny)

0,05

ziarno zboz
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FLAMPROP 0,2 ziarno zboz
[ZOPROPYLOWY
D,L-N-benzoilo-N-(3-chloro- -
-4-fluoroalaninian izopropylu)
FLUOROCHLORIDON 0,1 ziarno zbdz
3-chloro-4-(chlorometylo)-1 -
-[3-tri fluorometylo)fenylo)-
-2-pyrolidon
FLURENOL 0,05  ziarno zboz
kwas 9-hydroksyfluoreno-9-
-karboksylowy
FLUROKSYPYR 0,1 ziarno zboz
kwas 4-amino-3,5-dichloro-
-6-fluoro-2-pirydyloksyocto-
wy
FLUSILAZOL 0,02  ziarno zboz
bis (4-fluorofenylo)(metylo)
(1H-1,2,4-triazol-1-ilometylo) -
-silan
FLUTRIAFOL 0,5 ziarno zboz
(RS)-2,4'difluoro-a-(1H-1,2,
4-triazoi-1-ilometylo) benz-
hydrol
FORAT 0,05  ziarno zboz
ditiofosforan O,0-dietylo-S-
etylotiometyly
FOSFAMIDON 0,05  ziarno zbéz
fosforan (2-chloro-2-dietylo-
karbamoilo-1-metylo) winylo-
dimetylu
FURATIOKARB 0,05  ziarno zb6z
N,N'-dimetylo-N-N-tiodikarb-
aminian butylo-2,3-dihydro-2,
2-dimetylobenzofuran-7-ylu
GLIFOSAT 5,0 pszenica, Zyto, pszenzyto
N-(fosfonometyto)gticyna 20,0 jeczmien, owies, sorgo

0,1 pozostale ziarno zbéz

a-HCH 0,02 ziarno zboz
a-heksachlorocykloheksan
{wyrazone jako suma izomeréw
a-ip-)
B-HCH 0,02  ziarno zbéz

p-heksachlorocykloheksan
(wyrazone jako suma izomerdw

a- i B-)
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v-HCH
y-heksachlorocykioheksan
(patrz lindan)

HEKSACHLOROBENZEN
(HCB)
heksachlorobenzen

0,01

ziarno zboz

HEPTACHLOR

(suma heptachloru i epoksydu
heptachloru wyrazona jako
heptachlor)
1,4,5,6,7,8,8-heptachloro-3a,
4,7, 7a-tetrahydro-4,7-meta-
noinden

0,01

Ziarno zboz

IMAZABETABENZ

Produkt reakeji zaw. kwas (£)-
6-(4-izopropylo-4-mety|o-5-
okso-2-imidazolin-2-ylo)-m-
toluilowy i kwas (+)-2-(4-
izopropylo-4-metylo-35-okso-2-
imidazolin-2-ylo)-p-tolu-itowy

0,05

ziarno zboz

IMAZALIL .
1-(b-allioksy-2,4-dichlorofen-
yloetylo)-imidazol

0,02

ziarno zboz

IPRODION
3+(3,5-dichlorofenylo)-N-izo-
propylo-2,4-dioksoimidazoli-
dyno-1-karboksyamid

3,0
1,0
0,5
0,02

ryz

jeczmien

pszenica

pozostate ziarno zboz

[ZOKSABEN
N-[3-(1-etylo-1-metylopropy-
lo) izoksazol-5-ilo}-2,6-dime-
toksybenzamid

0,1

ziarno zboz

IZOPROTURON
3-(4-izopropylofenylo)-1,1-
-dimetylomocznik

0,2

ziarno zbéz

KARBARYL
metylokarbaminian [-naftytu

1,0
0,5

ryz
pozostate ziarna zbéz

KARBENDAZYM

(suma karbendazymu, beno-
mylu i tiofanatu metylu w
przeliczeniu na karbendazym)
benzimidazol-2-ilokarbami-
nian metylu

0,1

ziarno zboz
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KARBOFURAN

(suma karbofuranu, 3-hydro-
ksykarbofuranu i
3-ketokarbo-furanu
wyrazona jako karbo-furan)
metyiokarbaminian
2,3-dihyd-
ro-2,2-dimetylobenzofuran-7-
ylu

0,1

ziarno zboz

KARBOKSYNA
5,6-dihydro-2-metylo-1,4-0-
ksatitno-3-karboksyanilid

0,2

ziarno zboz

KARBOSULFAN

(suma karbosulfanu, karbofu-
ranu, 3-hydroksykarbo-furanu
i 3-ketokarbofuranu)
2,3-dihydro-2,2-dimetylo-7-
benzofuranylo [(dibutyloami-
no)tio]metylokarbaminian

0,05

ziarno zboz

LINDAN (y-HCH)
y-heksachlorocykloheksan

0,1

ziarno zbéz

LINURON
3-(3,4-dichlorofenyia)-1-me-
toksy- 1 -metylomocznik

0,1

kukurydza

MANEB
(patrz ditickarbaminiany)

MANKOQZEB
(patrz ditiokarbaminiany)

MALATION

ditiofosforan S-1,2-bis(eto-
ksykar bonylo)etylo-0,0-di-
metylu

8,0

ziarmo zboz

MCPA
kwas (4-chloro-2-metylofeno-
ksy)octowy

0,1

ziarno zboz

MEKARBAM

ditiofosforan S-(N-etoksykar-
bonylo-N-metylokarbamoilo)
metylo-0,0-dietylu

0,05

ziarno zbdz

MEKOPROP
kwas (+-)-2-(4-chloro-2-me-
tylofenoksy)propionowy

0,1

ziarno zbéz
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MERKAPTODIMETUR
(suma merkaptodimeturu,
sulfonu i sulfotlenku wyrazona
Jako merkaptodimetur)
metylokarbaminian 3,5-dime-
tylo-4-metylotiofenylu

0,1

kukurydza

METABENZOTIAZURON
1-(2-benzotiazolilo)-1,3-dime-
tylomocznik

0,1

ziarno zbéz

METALAKSYL
{+-)-N-(2-metoksyacetylo)-
N-(2,6-ksylilo)-DL-alaninian
metylu

0,05

zlarno zbdz

METAMIDOFOS
amidotiofosforan O,S-dimetylu

0,01

ziarno zbdz

METOKSURON
3-(3-chloro-4-metoksyfenylo)-
-I-dimetylomocznik

0,1

ziarno zboz

METOMYL

(suma metomylu i tiodikarbu
wyrazona jako metomyl)
S-metylo-N-(metylokarbamo-
iloksy)tioacetamid

0,05

ziarno zbdz

METYDATION
ditiofosforan $-(2,3-dihydro-
3-metoksy-2-o0kso-1,3 4-tia-
diazol-3-ilo)metylo-0,0-di-
metylu

0,02

ziarno zbéz

PIRYMIFOS METYLOWY
dimetylotiofosforan 0-2-diety-
loamino-6-metylo-4-pirymi-
dynylu

5,0

ziarno zbdz

MONOLINURON
3-(4-chlorofenylo)-1-meto-
ksymetylomocznik

0,1

ziarno zbdz

NUARYMOL

alkohol (+)-2-chloro-4'-fluo-
ro-a-{pirymidyn-5-ylo) benzy-
hydrolowy

ziarno zboz

PARATION METYLOWY
tiofosforan 0,0-dimetylo-0-4-
-nitrofenylu

ziarno zboz

PENDIMETALIN
N-(1-etylopropylo)-3,4-dime-
tylo-2,6-dinitrobenzenoamina

ziarno zbdz
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PERMETRYNA

(suma izomeréw permetryny):
(1RS,3RS)-(1RS,3SR)-3-(2,2-
-dichlorowinylo)-2-dimetylo-
cyklopropanokarboksylan
3-fencksybenzyiu

0,2 kukurydza
2,0 pozostate ziarno zboz

PIRYDAT

(zwiazek macierzysty + meta-
bolit 3-fenylo-4-hydroksy-6- -
chloropirydazyna)
tiokarbaminian S-oktylo-6-
-chloro-3-fenylopirydazyn-4- -
ylu

0,2 ziarno zhdz

PIRYMIKARRB

(suma pirymikarbu, demety-
lopirymikarbu i dimetyloform-
amido-pirymikarbu) '
dimetylotiokarbaminian
2-dimetylopirymidyn-4-ytu

0,1 ziarno zbdz

PROCHLORAZ

(suma prochlorazu i jego
metabolitéw zawierajacych
czgsteczke 2,4,6 trojfenolown
przeliczong na prochloraz)
N-propylo-N-[2-(2,4,6-tri-
chlorofenoksy)]etyloimidazolo-
-1-karboksyamid

0.1 ziarno zboz

PROCIMIDON

{suma iprodionu, procymidonu,
winklozoliny i wszystkich
metabolitow zawierajacych
grupe 3,5-di chloroantliny
wyrazona jako 3,5-dichloro-
anilina)
N-(3,5-dichlorofenylo)-1,2-
dimetylo- -1,2-cyklopropano-
dikarboksyimid

0,02 ziarno zbéz

PROPIKONAZOL
(RS)-1-[2-(2,4-dichiorofeny-
lo)-4-propylo-1,3-dioksolan-2-y
tometylo]-1H-1,2,4-triazol

0,05 ziarno zbdz

PROPINEB
{patrz ditiokarbaminiany)

PROPOKSUR
metylokarbaminian 2-izopre-
poksyfenylu

0,05 ziarno zbéz

s



ar

o TR T — w—

47

ELINL <Y VTRl

Ll

1

PROPYZAMID
3,5-dichloro-N-(1,1-dimetylo-
propynyle) benzamid

0,02

ziarno zbdz

PYRAZQFOS
dietyloditiofosforan 0-6-eto-
ksykarbonylo-5-metylopipira-
zolof1,5-a]pi rymidin-2-ylu

0,1

ziarno zboz

SYMAZYNA
2-chloro-4,6-bis(etyloamino)-1
3,5-triazyna

¥

0,05

ziamo zbdz

TEBUKONAZOQOL
(RS)-1-(4-chlorofenyio)-4,4- -
dimetylo- 3-(1H-1,2,4-triaz-
ol-1-ifometylo)pentan-3-ol

0,2

ziarno zbéz

TERBUFOS
dietyloditiofosforan
S-tertbutylo-tiometylu

0,1

ztarno zhoz

TERBUTRYNA
2-tert-butyloamino-4-etyloa-
mino-6-metylotio-1,3,5-tria-
Zyna

0,1

ziarno zboz

TETRAKONAZOL

eter (+)-2-(2,4-dichlorofeny-
0)-3-(1H-1,2,4-triazol-1-
yhpropylo-1,1,2,2-tetraftuoro-
etylu

0,05

ziarno zbdz

TIABENDAZOL

(suma tiabendazofu i 5-hydro-
ksytiabendazolu)
2-(tiazol-4-ilo)benzimidazol

0,05

ziarno zhdz

TIFENSULFURON

kwas 3-(4-metoksy-6-metylo-
1,3,5-triazyn-2-ylo-
karbamoilosulfoamoilo)tio-
feno-2-karboksylowy

0,05

ziarno zbéz

TIODIKARB

{suma metomylu i tiodikarbu
wyrazona jako metomyt)
3,7.9,13-tetrametylo-5,1 1 -di-
oksa-2,8, 14-tritia-4,7,9,12-te-
tra-azapentadeka-3,12-dieno-
6,10-dion

0,05

Ziarno zboz
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TIOFANAT METYLOWY 0,1 ziarno zbéz
(suma karbendazymu, beno-
mylu i tiofanatu metytu w
przeliczeniu na karbendazym)
o-fenylenobis[4,4'-(3-tioallo-
fanian)]dimetylu
TIURAM
(patrz ditiokarbaminiany}
TRIADIMEFON 0,5 ziarno zboz
(suma triadimefonu i triadi-
menoiu)
1-(4-chlorofencksy)-3,3-dime-
tylo-1- (1,2,4-triazol-1-ilo)
butan-2-on
TRIADIMENOL 0,5 ziarno zboz
{(suma triadimenolu i triadime-
fonu)
1-(4-chlorofenoksy)-3,3-di-
metylo-1-(1,2,4-triszol-1-ilo- 2-
-2-butanol
TRIALAT , 0,1 ziarno zbdz
(suma dialatu i trialatu w
przeliczeniu na triaiat)
diizopropylotiokarbaminian
$-2,3,3-trichloroallily
TRIAZOFOS 0,02 ziarno zbdz
tiofosforan O,0-dietylo-O-1-
fenylo-1H-1,2,4-triazol-3-ilu
TRIBENURON METYLOWY | 0,05  ziarno zbdz
kwas 2-[4-metoksy-6-metylo-
1,3,5-triazino-2-ylo(metylo)
karbamoilo sulfamoilo]
benzoesowy
TRIDEMORF 0.1 zZiarno zboz
4-alkilo-2,6-dimetylomorfolina
TRICHLORFON 0,1 ziarno zbdz
2,2,2-trichloro-1-hydroksyety-
lofosfonian-dimetyiu
TRIFORYNA 0,1 pszenica, zyto, pszenZyto, jgczmien, owies
1,4-bis(2,2,2-trichloro-1-for- 0,05  pozostale ziarno zboz

mamidoetylo)piperazyna
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WINKLOZOLINA

(suma iprodionu, procymidonu
winklozoliny i wszystkich
metabolitdw zawierajacych
grupe 3,5-di- chloroaniliny
wyrazona jako 3,5-dichtoro-
anilina)
3-(3,5-dichlorofenylo)-5-me-
tylo-3- winylooksazolidyno-2,
4-dion

7

0,05

ziarno zhdz

ZINEB
(patrz ditiokarbaminiany)
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Czes¢ A2:  Najwyzsze dopuszezalne poziomy pozostalo$ci pestycydéw stosowanych przy
fumigacji w ziarnie zb6z oraz na ich powierzchni

Nazwa pestycydu

Najwyzsze dopuszezalne poziomy pozostalosci pestycydu
wyrazone w mg/kg produktu

BROMEK METYLU 0,1 Ziarno zbodz
(w przeliczeniu na bromek

metylu)

DWUSIARCZEK WEGLA 0,1 Ziamo zboz
CZTEROCHLOREK 0,1 ziarno zb6z
WEGLA

CYJANOWODOR IS ziarno zboz
{cyjanowodér i inne cyjanki

wyrazone jako cyjanowoddér)

FOSFOROWODOR 0.1 ziarno zboz

fosforowodor i inne fosforki
wyrazone jako fosforowodér)

L
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Czgs¢ B: Srodki spozywcze zaliczane do grupy ziarno zbéz, do ktorych odnoszg sie

pozostalosci pestycyddw o ktérych mowa w czgdciach Ali A2,

Ziarno zbéz:

gryka, jgczmien, kukurydza, owies, proso, pszenica, pszenzyto, ryz, sorgo, zyto, inne zboza.




e L L L L ATV Ve Wwre ] L |

52
Zalgcznik nr 3
Czes¢ Al:  Najwyisze dopuszczalne  poziomy pozostalosci  pestycydéw majacych

powinowactwo do tluszczu w $rodkach spoZywczych pochodzenia zwierzecego
oraz na ich powierzchni '

Nazwa pestycydu Najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostalosci pestycydu

wyrazone w mg/kyg thuszezu

Migso i jego Mleko i jego przetwory | Jaja bez skorup
przetwory

ALDRYNA 0,2 0,006 0,02
(tacznie z dieldryng w
przeliczeniu na dieldryne)
95% rei-(1R,45,4a8S,5S,8R,
8aR)-1,2.3,4, 10,10-heksa-
chloro-1,4,4a,5,8,8a-heksa-
hydro-1,4:5,8-dimetanona-
ftalenu

CHLORDAN 0,05 0,002 0,005
1,2,4,5,6,7,8,8-oktachioro-
3a,4,7,7a-tetrahydro-4,7-
metanoidan

CHLORPIRYFQS 0,05 dréb 0,01 0,01
ticfosforan O-3,5,6-trichlo-
ropirydyn-2-yio-0,0-dietylu

CHLORPIRYFOS 0,05 0,01 0,01
METYLOWY

tiofosforan O-3,5,6-trichlo-
ropirydyn-2-ylo-O,0-dimet-
ylu
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CYFLUTRYNA

mieszanina dwdch par
enancjomerdw:
[(15,35)-3~(2,2-dichlorowin-
ylo}-2,2- dimetylocyklopro-
panokarboksylan (R)- a-cy-
Jano-4-fluoro-3-fenoksyben-
zylu + (1R,3R)-3-(2,2-di-
chlorowinylo)-2,2- dimetylo-
cyklopropanokarboksylan (S)-
a-cyjano-4-fluoro-3-
fenoksy-benzylu} i [(1S,3R)
-3-(2,2-dimetylocyklopropa-
nokarboksylan (R)-a-cyjano-
4-fluoro-3-fencksybenzylu +
(IR,38)- 3-(2,2-dichlorowin-
ylo)-2,2.dimetylo cyklopro-
panokarboksylan (S)-a-cyja-
no- 4-fluoro-3-fenoksy-
benzylu]

{w stosunku ok. 1:2)

0,05

0,02

0,02

CYHALOTRYNA
(Z)-(1R8,3RS)-3-(2-chloro-
3,3,3-trifluoropropenylo)-2,2-
dimetylo- cyklopropano-
karboksylan-(RS)-a-cyjano-3-
fenoksybenzylu

0,5 z wyjatkiem
drobiu
0,02 dréb

0,05

0,02

CYPERMETRYNA

{suma izomerow cypermetry-
ny)
(IRS,3RS)~(IRS,3RS)-2,2-
dimetylo-3-(2-metylopropen-|
-ylo)cyklopropanckarbe-
ksylan/RS/-a-cyjano-3-feno
ksybenzylu

0,05 dréb
0,2 pozostafe produkty

0,02

0,05

DDT

(suma DDT, DDE i DDD)
1,1,1-tetrachloro-2,2-bis(4-
chlorofenylo)etan

0,04

0,1

DELTAMETRYNA
(1R)-cis-3-(2,2-dibromowi-
nylo)-2,2-dimetylocyklopro-
panokarboksylan {S)-a-cyja-
no-3-fenoksybenzyiu

0,05 dréb
0,5 pozostate produkty

0,05
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DIAZYNON

tiofosforan 0,0-dietylo-0-
(2-izo propylo-6-metyiopiry-
midyn-4-ytu)

0,01

0,01

0,01

DIELDRYNA

(lacznie z aldryng w
przeliczeniu na dieldryne)
95% rel-(1R,4S,4a8,5S,8R,
8aR)-1,2,3,4, 10,10-heksa-
chloro-1,4,4a,5 8,8a-heksa-
hydro-1,4.5,8-dimetanona-
ftalenu

0,006

0,02

DIKOFOL
2,2,2-trichioro-1,1-bis(4-
chlorofenylo)etanol

0,5 cielecina, barani-
na, migso kozie

0,1 dréb

0,05 pozostate

produkty

0,02

0,05

DISULFOTON
ditiofosforan 0,0-diety(o-S-
(2-etylotio)etylu

0,02

0,02

0,02

ENDOSULFAN

(suma endosuifanu i siar-
czanu endosulfanu w przeli-
czeniu na endosulfan)
S-tlenek 6,7,8,9,10,10-he-
ksachloro -1,5,52,6,9,9a- he-
ksahydro-6,9-meta no-2,4,
3-benzodioksatiepinu

0,05 drob
0,1 pozostale

produkty

0,004

0,05

ENDRYNA
rel-(1R,48,4a8,58,6S,7R,8R,
8aR)-1,2,3,4,10,10-heksa-
chloro-1,4,4a,5,6,7,8,8a-
oktahydro-6,7-epoksy-1,4,5,
8-dimetanona-ftalen

0,05

0,001

0,005

FENBUTATYNY TLENEK
tlenek bis{tris(2-metylo-2-
fenylopropylo)cyny]

0,05

0,05

0,05

FENTYNA

{(suma trjfenylocyny, octa-nu,
chlorku i wodorotlenku
trifenylocyny wyrazona jako
wodorotlenek trifenylocyny)

0,05

0,05

0,05
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FENWALERAT
(RS)-2-(4-chlorofenylo)-3-
metylomaslan (RS)-a-cyja-
no-3-fenoksybenzylu

0,05 drob
0,5 pozostate

produkty

0,05

0,05

u-HCH
o-heksachiorocykloheksan

0,004

0,02

f-HCH
B-heksachlorocykloheksan

0,003

0,01

y-HCH (patrz lindan)

HEKSACHLOROBENZEN
(HCB)
heksachlorobenzen

0,2

0,01

0,02

HEPTACHLOR

(suma heptachioru i epoksy-
du heptachloru wyrazona jako
heptachior)
1,4.5,6,7,8,8-heptachloro-3a,
4,7, 7a-tetrahydro-4,7-meta-
noinden

0,2

0,004

0,02

KARBARYL
metylokarbaminian 1-naftylu

0.5 dréb
0,2 pozostale

produkty

0,5

LINDAN (y-HCH)
y-heksachlorocykloheksan

2,0 baranina
1,0 pozostate

produkty

0,008

0,1

METOKSYCHLOR (DMDT
1,1,1-trichloro-2,2-bis(4-me-
toksyfenylo)etan

3,0

0,5

METYDATION
ditiofosforan S-(2,3-dihydro-
>-meto ksy-2-okso-1,3,4-tia-
diazel-3-ito)me tylo-0,0-di-
metylu

0,02

0,02

0,02

PERMETRYNA

{suma izomerdw permetryny):
{1RS,3RS)-(1RS,35R)-3-(2,2-
dichlorowinylo)-2-dimety-
locyklopropanokarboksylan
3-fenoksybenzylu

0,5

0,05

0,05

PIRYMIFOS METYLOWY
dimetylotiofosforan 0-2-di-
etyloami no-6-metylo-4-pi-
rymidynylu

0,05

0,05

0,05
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TRIAZOFOS 0,01 0,01 0,01
tiofosforan 0,0-dietylo-O-
1-fenylo-1H-1,2 4-triazoi-
3-ilu

Migso i jego przetwory

W przypadku $rodkéw spozywezych o Wagowo wyrazonej zawartosci thuszczu 10% lub mnigj, pozostatosci
odnosza si¢ do calej masy $rodka spozywczego wraz z koscia. W takich przypadkach najwyzszy
dopuszczalny poziom pozostatosei stanowi Jjedna dziesiata wartoéci odnoszacej sig do zawartosci thuszczu,
ale nie moze by¢ mniejsza niz 0,01 mg/kg.
Mleko i jego przetwory
Mileko: W przypadku oznaczania pozostatosci w pelnym mleku krowim jako podstawg do obliczeri nalezy
bra¢ pod uwage 4% wagowa zawartosé thuszczu,
Produkty mleczne: -  przy wagowej zawartosci thuszezu mnigj niz 2% - najwyzszy dopuszczalny poziom
pozostatosci-stanowi potowe wartosci ustalonej dla mieka petnego,
- przy wagowej zawartosci tluszczu 2% lub wigeej - najwyzszy dopuszezalny poziom
pozostalosci wyraza sie w mg/kg tluiszezu. W takich przypadkach najwyzsze

dopuszczalne poziomy pozostatodci s 25 razy wyzsze od wartosci ustalonej dia
mleka petnego.

Jaja

W przypadku jaj i produktéw z jaj zawierajacych wiecej niz 10 % thiszezu najwyzsze dopuszczalne
pozostafosci wyraza sig w mg/kg thiszezu. W tym przypadku najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci
sa 10 razy wyzsze od najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosei dla swiezych jaj.

s
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Czes¢ A2: Najwyisze dopuszezalne poziomy pozostaloci pestycydéw nie majacych
powinowactwa do tluszezu w $rodkach spozywezych pochodzenia zwierzecego
oraz na ich powierzchni

Nazwa pestycydu Najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci pestycydu
wyrazone w mg/kg produktu

Migso i jego przetwory | Mieko i jego przetwory | Jaja bez skorup

1 2 3 4
ACEFAT 0,02 0,02 0,02
acetyloamid O,S-dimetylo-
tiofosforowy
ALDIKARB 0,01 0,01 0,01

0-metylokarbamoilooksym-
-2-metylo -2-(metylotio)pro-
pionaldehydu

AMITRAZ 0,02 dréb 0,02
N-metylo-bis(2,4-ksylilome- °
tylojamina

AZOKSYSTROBINA 0,05 0,01 0,05
metylo (E)-2-{2-[6-(2-cyja-
nofenoksy)pirimidyno-4-
yloksy]fenyl}-3-metoksy-
akrylan

BENALAKSYL 0,5 0,05 0,05
DL-N-(2,6-dimetylofenylo)-
-N-fenyloacetylo-alaninian
metylu

BENFURAKARB 0,5 0,05 0,05
N-{2,3-dihydro-2,2-dimety-
lobenzofurano-7-yloksykarb-
onylo(metylo)-aminotio]-N-
izopropylo-8-alaninian
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BENOMYL

{suma karbendazymu, beno-
mylu t tiofanatu metytu w
przeliczeniu na karbenda-zym)
1-(butylokarbamoilo)benzimi-
dazol-2-ilokarbaminian metylu

0,1

0,1

0,1

CHLORMEKWAT
chlorek 2-chloroetylotri-
metyloamoniowy

0,05

0,05

0,05

CHLOROTALONIL
tetrachloroizoftalonitry]

0,01

0,01

0,01

DAMINOZYD

(suma damidozydu i 1,1-di-
metylohydrazydu wyrazone jako
damidozyd)

kwas N,N-dimetyloamino-
bursztynoamowy

0,05

0,05

0,05

DICHLORFOS (DDVP)
fosforan 2,2-dichlorowinylo-
dimetylu

0,05

0,02

0,05

DIKQOFOL
2,2 2-trichloro-1,1-bis(4-
chlorofenylo)etanol

1,0 watroby cielece
baranie i kozie

E

DITIOKARBAMINIANY:
MANEB, TIURAM, ZINEB,
METIRAM, MANKOZER,
PROPINEB

{wyrazone jako CS,)

0,05

0,05

0,05

ETEFON
kwas 2-chloroetylofosfonowy

0,05

0,05

0,05

FENARYMOL
alkohol 2,4"-dichloro-a-(5-
pirymidynylo)benzhydrylowy

0,02

0,02

0,02

FORAT
ditiofosforan Q,0-dietylo-S-
etylotiometylu

0,05

0,02

(.03
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FURATIOKARB
N,N'-dimetylo-N-N-tiodikar-
baminian butylo-2,3-dihyd-ro-
2,2-di metylobenzofuran-7-ylu

0,5

0,05

0,05

GLIFOSAT
N-(fosfonometylo)glicyna

0,5 nerki wieprzowe

2,0 nerki cielece,
bara- nie i kozie

0,1 pozostate
produkty

0,1

0,1

IMAZALIL
I-(b-allioksy-2,4-dichloro-
fenyloetylo)-imidazol

0,02

0,02

0,02

[PRODION

{(suma iprodionu, procymidonu,
winklozoliny i wszystkich
metabolitéw zawierajacych
grupe 3,3-di- chloroaniliny
wyrazona jako 3,5-
dichloroanilina)
3-(3,3-dichlorofenylo)-N-
izopropyio-2,4-dioksoimida-
zolidyno-1-karboksyamid

0,05

0,05

0,05

KARBENDAZYM

{suma karbendazymy, beno-
mylu i tiofanatu metyly w
przeliczeniu na karbendazym)
benzimidazol-2-ilokarbaminian
metylu

0,1

0,1

0,1

KARBOFURAN

{suma karbofuranu, 3-hydro-
ksykarbofuranu i 3-ketokar-
bofuranu wyrazona jako
karbofuran) metylokarbaminian
2,3-di-
hydro-2,2-dimetylobenzofu-
ran-7-yiu

0,1

0,1

0,1

KARBOSULFAN

(suma karbosulfanu, karbo-
furanu, 3-hydroksykarbo-furanu
1 3-ketokarbofuranu)
2,3-dihydro-2,2-dimetylo-7-
-benzofuranylo [(dibutylo-
amino)tio|metylokarbami-nian

0,5

0,05

0,05
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MANEB
{patrz ditiokarbaminiany)

MANKOZEB
(patrz ditiokarbaminiany)

METALAKSYL
(+-)-N-(2-metoksyacetylo)-
N-(2,6-ksylilo}-DL-alaninian
metylu

0,5

0,05

0,05

METAMIDOFQS
amidotiofosforan O,S-di-metylu

0,01

0,01

0,01

METIRAM
(patrz ditiokarbaminiany)

METOMYL

(suma metomylu i tiodikarby
wyrazona jako metomyl)
S-metylo-N-(metylokarba-
moiloksy)-ticacetamid

0,02

0,02

0,02

PROCYMIDON

(suma iprodionu, procymi-donu
winklozoliny i wszystkich
metabolitéw zawierajacych
grupe 3,5-dichloro-aniliny
wyrazona jako 3,5-
dichloroanilina)
N-(3,5-dichiorofenylo)-1,2-
dimetylo- -1,2-cyklopropa-
nodikarboksyimid

¥

0,05

0,05

0,05

PROPIKONAZOL
(RS)-1-[2+(2,4-dichlorofen-
ylo)-4-propylo-1,3-diokso-
lan-2-ylometylo]-1H-1,2,4-
triazol

0,1 watroby wotowe
0,05 pozostate
produkty

0,05

PROPINEB
(patrz ditiokarbaminiany)

PROPOKSUR -
metylokarbaminian
2-izopropoksyfenylu

0,05

0,05

0.05

PROPYZAMID
3,5-dichloro-N-(1,1-dimety-
lopropynylo) benzamid

0,05 thiszcz, watroby
i nerki

0,02 pozostate
produkty

0,01

0.02
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1

TIABENDAZOL

(suma tiabendazolu i 5-
hydroksytiabendazolu)
2-(tiazol-4-ilo)benzimidazol

0,1

0,1

TIODIKARB

(suma metomylu i tiodikarbu
wyrazona jako metomyl)
3,7,9,13-tetrametylo-5,11-
dioksa-2,8,14-tritia-4,7.9,12-
tetra-azapentadeka-3,12-di-eno-
6,10-dion

0,02

0,02

0,02

TIOFANAT METYLOWY
(suma karbendazymu, beno-
mylu i tiofanatu metyiu w
przeliczeniu na karbendazym)
o-fenylenobis{4,4'-(3-tioallo-
fanian}]di-metylu

0,1

0,1

0,1

TIURAM
{patrz ditiokarbaminiany)

TRICHLORFON
2,2, 2-trichloro-1-hydroksy-
etylofosfonian-dimetylu

0,1

0,05

TRIFORYNA
1,4-bis(2,2,2-trichloro-1-for-
marmidoetylo)piperazyna

0,05

0,05

0,05

WINKLOZOLINA

(suma iprodionu, procymidonu
winklozoliny i wszystkich
metabolitow zawierajacych
grupe 3,5-di- chloroaniliny
wyrazona jake 3,5-
dichloroanilina)
3-(3,5-dichlorofenylo)-5-me-
tylo-5- winylooksazolidyno-
2.4-dion

¥

0,05

0,05

0,05

ZINEB
{patrz ditiokarbaminiany)
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Czesé B: Srodki spozyweze pochodzenia zwierzecego, do ktérych odnosza si¢
pozostalosci pestycydéw, o ktérych mowa w czgsciach Al i A2.
Migso i jego przetwory:

migso wolowe, wieprzowe, owiec, kdz, koni, muldéw, ostéw - swieze, chtodzone, mrozone,
suszone, wedzone, solone.

jadalne podroby i thuszcz wolowy, wieprzowy, owiec, kéz, koni, muléw, ostdw - $wieze,
chlodzone, mrozone, suszone, wedzone, solone.

migso i jadalne podroby z drobiy (kury, kaczki, gesi, indyki, przepiorki) - wieze, chlodzone,
mrozone,

przetwory z migsa lub podrobéw miesnych,

kietbasy i inne podobne produkty z migsa, podrobéw, krwi, zywnosé wyprodukowana na bazie
tych produktow.

Mleko i jego przetwory:

mleko i $mietana - $wieze, nie zaggszezone bez dodatku cukru, zageszczone z dodatkiem
cukru lub innych produktéw stodzacych.

masto, inne ttuszcze i oleje pochodzace z mieka, ser, twardg,

Jaja:
Jaja ptakdw w skorupkach - konserwowane, gotowane.

jaja ptakéw bez skorup, zéltka jaj - swieze, suszone, gotowane na parze lub w wodzie,
mrozone lub w inny sposéb konserwowane.

Wy
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Zalgeznik nr 4

Najwyisze dopuszczalne poziomy pozostaloici pestycydéw w §rodkach spozywezych dla
niemowlgt (do 12 miesigca Zycia) i matych dzieci (do 3 lat)

Nazwa pestycydu Najwyzsze dopuszczalne Najwyzsze dopuszczalne
poziomy pozostatosci poziomy pozostatosci
pestycydu w produktach pestycydu w produktach
zawierajacych do 10% thuszezu | zawierajacych wigcej niz 10%
(mg/kg produktu) tluszezu {mg/kg ttuszezu)
1 2 3
ALDRYNA + DIELDRYNA 0,002 0,02
DDT 0,01 0,1
(suma izomeréw i metabolitow)
ENDRYNA ' 0,001 0,01
HEKSACHLOROBENZEN (HCB) 0,004 0,04
HEKSACHLOROCYKLOHEKSAN 0,005 0,05
(HCH)

(suma izomerow)

HEPTACHLOR 0,002 0.02
(suma heptachloru 1 epoksydu
heptachloru)

DITIOKARBAMINIANY 0,05 0,05
{wyrazone jako C8S,)

POZOSTALE CHEMICZNE 0,01 0,01
SRODKI QCHRONY ROSLIN

(kazdego nie wiecej niz)




