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Marszalek Sejmu

Rzeczypospolitej Polskiej

Na podstawie art. 118 ust. 1 Konstytucji Rzeczypospolitej Polskiej z dnia
2 kwietnia 1997 r. przedstawiam Sejmowi Rzeczypospolitej Polskiej projekt
- ustawy

- 0 napojach spirytusowych wraz z projektem podstawowego aktu
wykonawczego,

co do ktérego Rada Ministréw zadeklarowala, ze ma na celu
dostosowanie polskiego ustawodawstwa do prawa Unii Europejskiej.

Jednoczesnie, zgodnie z wymogami art. 31 ust. 3b Regulaminu Sejmu,
przekazujg, przettumaczone na jezyk polski, teksty przepiséw Unii Europejskiej,
do ktérych ma by¢ dostosowane prawo polskie.

W zalaczeniu przedstawiam takze opini¢ dotyczaca zgodnosci
proponowanych regulacji z prawem Unii Europejskie;.

Ponadto uprzejmie informuje, ze do prezentowania stanowiska Rzadu
w tej sprawie w toku prac parlamcntarnych zostat upowazniony Minister
Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Z wyrazami szacunku

(-) Leszek Miller



Projekt

USTAWA

o napojach spirytusowych.

Art. 1.

Ustawa okresla:

1))
2)

kategorie i zasady wyrobu napojéw spirytusowych,

zasady wykonywania dziatalnos$ci gospodarczej w zakresie wyrobu lub rozlewu

napojow spirytusowych oraz obrotu tymi napojami.

Art. 2.

Uzyte w ustawie okreslenia oznaczaja:

1y

2)

3)

4)

alkohol etylowy rolniczy (spirytus rektyfikowany rolniczy) — alkohol etylowy
uzyskany w wyniku destylacji po fermentacji alkoholowej produktéw rolniczych
(surowcow) lub w innych procesach technologicznych, o okreslonych
wiasciwosciach fizykochemicznych i1 organoleptycznych, ktory nie ma wiasciwosci

napoju spirytusowego,

aromatyzowanie — uzycie przy wyrobie napojow spirytusowych jednej lub wielu
naturalnych substancji lub preparatow aromatycznych, ewentualnie substancji
aromatycznych identycznych z naturalnymi, dopuszczonych na podstawie

przepiséw o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia,

barwienie - uzycie przy wyrobie napojow spirytusowych jednego lub wigcej
barwnikéw dozwolonych na podstawie przepisow o warunkach zdrowotnych
zywnosci 1 zywienia,

destylat rolniczy (spirytus surowy rolniczy) — ptyn alkoholowy uzyskany
w wyniku destylacji po fermentacji alkoholowej produktow rolniczych, ktéry nie
ma wiasciwosci alkoholu etylowego rolniczego ani wilasciwosci napoju

spirytusowego, lecz zachowuje zapach i smak pochodzacy z uzytych surowcéow,



5)

6)

7)

8)

9)

dodawanie alkoholu — postgpowanie polegajace na dodawaniu alkoholu etylowego

rolniczego do napoju spirytusowego,

lezakowanie (dojrzewanie) — pozostawienie napoju spirytusowego, na okreslony
czas, w dostosowanych pojemnikach, umozliwiajace naturalny przebieg reakcji
fizykochemicznych, nadajacych napojowi spirytusowemu charakterystyczne cechy

organoleptyczne,

kategoria napoju spirytusowego — wyodrgbniona nazwg grupa napojow
spirytusowych, spetniajaca okreslone wymagania w zakresie jakosci oraz metod

zastosowanych przy ich wyrobie,

kupazowanie - polaczenie dwoch lub wielu napojow spirytusowych nalezacych do
tej samej kategorii, lecz rdézniacych si¢ nieznacznie skladem z uwagi na metody
zastosowane przy ich wyrobie, sposoby przeprowadzenia destylacji, okresy

lezakowania lub geograficzny obszar produkcji,

maceracja — proces technologiczny, w ktorym przez ekstrakcje surowcow
ros$linnych alkoholem etylowym rolniczym wuzyskuje si¢ roztwor wodno-
alkoholowy, stanowiacy poétprodukt do sporzadzania napojow spirytusowych

(macerat),

10) mors - sok surowy z owocow lub rozcienczony sok z owocdw uprzednio zageszczony

11)

12)

13)

i utrwalony alkoholem etylowym rolniczym, o zawartosci alkoholu nie mniejszej niz
16% obj. 1 nie wigkszej niz 20% obj., stanowiacy potprodukt do wyrobu napojow
spirytusowych,

zawarto$¢ alkoholu etylowego — stosunek objetosci czystego alkoholu etylowego
zawartego w danym napoju spirytusowym do catkowitej objetosci tego napoju w

temperaturze 20° Celsjusza, wyrazony jako ,,% obj.”,

zawarto$¢ substancji lotnych — ilo$¢ substancji lotnych, innych niz alkohol etylowy i
metylowy, pochodzaca wylacznie z destylacji, zawarta w napoju spirytusowym
uzyskanym wytacznie w wyniku destylacji lub powtornej destylacji (redestylacji)

uzytych surowcow,

zestawianie — zmieszanie dwoch lub wielu napojow spirytusowych, jak rowniez

zmieszanie potproduktow w celu uzyskania napoju spirytusowego.



Art. 3.
Napojem spirytusowym jest ptyn:
1) przeznaczony do spozycia,

2) zawierajacy alkohol etylowy w ilosci nie mniejszej niz 15% obj., z wyjatkiem
likieru jajecznego (advocaat) o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz

14% obj.,
3) uzyskany:

a) bezposrednio w wyniku destylacji po fermentacji alkoholowej produktow
rolniczych lub w wyniku maceracji surowcow roslinnych, z ewentualnym
dodatkiem substancji aromatycznych lub cukrow, lub innych $rodkéw
stodzacych, lub produktéw rolniczych do alkoholu etylowego rolniczego, lub do

destylatu rolniczego, lub do wodki naturalnej albo

b) w wyniku zestawienia napoju spirytusowego z jednym lub wieloma innymi

napojami spirytusowymi, lub
¢) w wyniku zmieszania napoju spirytusowego z:

- alkoholem etylowym rolniczym, destylatem rolniczym lub wodka naturalna,

lub
- jednym lub wieloma napojami zawierajacymi alkohol etylowy, lub
- jednym lub wieloma réznymi napojami,

4) wykazujacy zapach i smak charakterystyczny dla surowcow uzytych do jego

wyrobu.

Art. 4.
Do kategorii napojoéw spirytusowych zalicza sig:
1) rum, bedacy:

a) napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz
37,5% obj., uzyskanym wylacznie w wyniku fermentacji alkoholowej i
destylacji melas lub syropéw otrzymanych w procesie produkcji cukru

trzcinowego, lub sokow z trzciny cukrowej, destylowanym do osiagnigcia



zawartosci alkoholu etylowego ponizej 96% obj. w sposob zapewniajacy

zachowanie cech organoleptycznych wlasciwych dla rumu,

b) spirytusem (wodka naturalng) z trzciny cukrowej o zawartosci alkoholu

etylowego nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wylacznie w wyniku
fermentacji alkoholowej i destylacji soku z trzciny cukrowej, posiadajacym
charakterystyczny dla rumu zapach, zawierajacy substancje lotne w ilosci nie

mniejszej niz 225 graméw w hektolitrze alkoholu 100% obyj.,

2) whisky, bedaca napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie

mniejszej niz 40% obj., uzyskanym z zacieru zbozowego scukrzonego przez

zawarte w nim amylazy slodu lub przez dodatek naturalnych enzymoéw,

fermentowanego z udzialem drozdzy i destylowanego do osiagnigcia zawartosci

alkoholu etylowego ponizej 94,8% obj. w sposob zapewniajacy zachowanie

zapachu 1 smaku surowcoéw uzytych do jego wyrobu oraz lezakowanym,

3) spirytus (wodke naturalna):

a)

b)

zbozowy, bedacy napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 35% obj., uzyskanym w wyniku destylacji przefermentowanego
zacieru zbozowego, wykazujacym cechy organoleptyczne pochodzace z

surowcodw uzytych do jego wyrobu,

z wina gronowego, bedacy napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu
etylowego nie mniejszej niz 37,5 % obj., uzyskanym wylacznie w wyniku
destylacji wina gronowego lub alkoholizowanego wina gronowego do
zawartosci alkoholu etylowego ponizej 86% obj., lub w wyniku redestylacji
destylatu z wina gronowego do zawartosci alkoholu etylowego ponizej 86%
obj., zawierajacym:

- substancje lotne w ilosci co najmniej 125 gramdéw w hektolitrze alkoholu

100% obj. ,

- alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz 200 graméw w hektolitrze

alkoholu 100% obj;.,
z wyttokdéw z winogron, bedacy napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu
etylowego nie mniejszej niz 37,5 % obj., uzyskanym z wyttokow z winogron

przefermentowanych, destylowanych lub redestylowanych bezposrednio z para



wodng albo przy dodaniu wody do zawartosci alkoholu etylowego ponizej 86%

obj., zawierajacym:

- substancje lotne w ilosci co najmniej 140 gramow w hektolitrze alkoholu 100

% obj.,

- alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz 1000 graméw w hektolitrze

alkoholu 100 % obj.,

d) z wyttokow z owocow, bedacy napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu
etylowego nie mniejszej niz 37,5 % obj., uzyskanym z wytlokéw z owocoéw
innych niz wytloki z winogron winorosli wtasciwej (Vitis vinifera L.),
przefermentowanych, destylowanych lub redestylowanych do zawartosci alkoholu

etylowego ponizej 86 % obj., zawierajacym:

- substancje lotne w ilosci co najmniej 200 gramow w hektolitrze alkoholu 100

% obj.,

- alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz 1500 graméw w hektolitrze

alkoholu 100 % obj.,

- kwas cyjanowodorowy w ilosci nie wigkszej niz 10 gramoéw w hektolitrze
alkoholu 100 % obj. w przypadku wddek naturalnych z wyttokéw owocow

pestkowych,

e) z rodzynkow, bedacy napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego
nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wylacznie z suszonych winogron
odmian ,,Czarna Koryntka” lub ,Malaga Muskat” przefermentowanych i
destylowanych do =zawartosci alkoholu etylowego ponizej 94,5% obj.,
zachowujacym zapach i smak charakterystyczny dla surowcow uzytych do jego

wyrobu,

f) z owocdw, bedacy napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 37,5 % obj., uzyskanym wylacznie z miagzszu owocow lub
moszczu owocowego, z pestkami albo bez pestek, przefermentowanego
1 destylowanego do zawartosci alkoholu etylowego ponizej 86% obj. lub

uzyskanym przez maceracj¢ okreslonych jagod, lub innych owocdédw, ktére moga



4)

S)

by¢ czeéciowo fermentowane w alkoholu etylowym rolniczym, w wodce
naturalnej lub destylacie rolniczym, a nastepnie destylowanym, zachowujacym
zapach 1 smak cha-rakterystyczny dla surowcow uzytych do jego wyrobu oraz

zawierajacym:

- substancje lotne w ilosci co najmniej 200 gramow w hektolitrze alkoholu

100% obj.,

- alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz 1000 graméw w hektolitrze

alkoholu 100% obyj.,

- kwas cyjanowodorowy w ilosci nie wigkszej niz 10 graméw w hektolitrze

alkoholu 100% obj. w przypadku wodek z owocow pestkowych,

g) z wina z jablek albo z wina z gruszek, bedacy napojem spirytusowym
o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym
wylacznie przez destylacj¢ wina z jabtek albo wina z gruszek do zawarto$ci
alkoholu etylowego ponizej 86% obj., zachowujacym zapach 1 smak

charakterystyczny dla owocu uzytego do jego wyrobu oraz zawierajacym:

- substancje lotne w ilosci co najmniej 200 graméw w hektolitrze alkoholu 100%

obj.,

- alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz 1000 graméw w hektolitrze

alkoholu 100% obj.,

h) z goryczki, bedacy napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu ety-lowego nie
mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wylacznie z destylatu przefermentowanych

korzeni goryczki, z ewentualnym dodatkiem alkoholu etylowego rolniczego,

brandy zbozowa, bgdaca napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego
nie mniejszej niz 35% obj., uzyskanym w wyniku destylacji przefermentowanego
zacieru zbozowego do zawartosci alkoholu etylowego ponize; 95% obj.,
zachowujacym cechy organoleptyczne charakterystyczne dla surowcow uzytych do

jego wyrobu,

brandy, bedaca napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 36% obj., uzyskanym z wodki naturalnej z wina gronowego, ktory
moze by¢ zmieszany z destylatem z wina gronowego destylowanym do zawartosci

alkoholu etylowego ponizej 94,8% obj., z tym, ze ilo§¢ alkoholu zawartego w



destylacie nie moze przekroczy¢ 50 % alkoholu zawartego w wyrobie gotowym

oraz zawierajacym:

a)

b)

substancje lotne w ilo$ci co najmniej 125 graméw w hektolitrze alkoholu 100%
obj., z tym, ze substancje lotne moga pochodzi¢ wylacznie z destylacji lub

redestylacji uzytych surowcow,

alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz 200 gramdéw w hektolitrze alkoholu

100% obj.,

6) napgj spirytusowy owocowy, bedacy napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu

7)

etylowego nie mniejszej niz 25% obj., uzyskanym w wyniku maceracji owocéw w

alkoholu etylowym rolniczym lub destylacie rolniczym, lub wodce naturalnej,

ewentualnie aromatyzowanym naturalnymi substancjami aromatycznymi lub

preparatami aromatycznymi, innymi niz pochodzace z owocéw uzytych do jego

wyrobu, o charakterystycznym smaku i barwie pochodzacych wytacznie z owocu

bedacego podstawg jego wyrobu,

napoj spirytusowy jalowcowy bedacy:

a)

b)

napojem spirytusowym uzyskanym w wyniku aromatyzacji jagodami jatowca
(Juniperus communis) alkoholu etylowego rolniczego lub wodki naturalnej
zbozowej, lub destylatu zbozowego o cechach organoleptycznych

charakterystycznych dla jagéd jatlowca,

ginem, bedacym napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 37,5 % obj., uzyskanym w wyniku aromatyzacji alkoholu
etylowego rolniczego o pozadanych cechach organoleptycznych i
jako$ciowych naturalnymi substancjami aromatycznymi lub substancjami
aromatycznymi identycznymi z naturalnymi, lub preparatami aromatycznymi,

o smaku jagdd jatowca jako smaku dominujacym,

ginem destylowanym, bedacym napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu
etylowego nie mniejszej niz 37,5 % obj., uzyskanym wylacznie w wyniku
redestylacji  alkoholu etylowego rolniczego o pozadanych cechach
organoleptycznych 1 jakosciowych oraz o poczatkowej zawartosci alkoholu

etylowego nie mniejszej niz 96 % obj., w obecnosci jagdd jatowca i innych



8)

9)

10)

11)

12)

naturalnych produktéw roslinnych, o smaku jagdéd jatowca jako smaku

dominujacym, z zastrzezeniem art. 16 ust. 1,

napoj spirytusowy kminkowy, bedacy napojem spirytusowym o zawartosci
alkoholu etylowego nie mniejszej niz  30% obj., uzyskanym w wyniku

aromatyzacji kminkiem (Carum carvi L.) alkoholu etylowego rolniczego,

napoj spirytusowy anyzowy, bedacy napojem spirytusowym uzyskanym w wyniku
aromatyzacji alkoholu etylowego rolniczego ekstraktami naturalnymi anyzu
gwiazdzistego (Illicium verum) lub anyzu zielonego (Pimpinella anissum), lub
kopru wtoskiego (Foeniculum vulgare), lub innych roslin zawierajacych ten sam

sktadnik aromatyzujacy,

napoj spirytusowy gorzki (bitter), bedacy napojem spirytusowym o dominujacym
gorzkim smaku, uzyskanym wyltacznie w wyniku aromatyzacji alkoholu etylowego
rolniczego naturalnymi  substancjami  aromatycznymi lub  substancjami

aromatycznymi identycznymi z naturalnymi, lub preparatami aromatycznymi,
wodke bedaca:

a) napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz
37,5% obj., uzyskanym z alkoholu etylowego rolniczego rektyfikowanego lub
filtrowanego przez wegiel aktywowany, w tym przypadku poddanego
destylacji lub rownowaznej obrobce dla selektywnego zredukowania cech
uzytych surowcdw, ewentualnie aromatyzowany w celu nadania mu

specyficznych cech organoleptycznych, w szczegolnosci fagodnego smaku,

b) woddka ziotowg aromatyzowang ekstraktem z trawy zubrowej, bedaca napojem
spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz 40% obj.,
uzyskanym wylacznie przez aromatyzowanie alkoholu etylowego rolniczego, o
zawartosci alkoholu nie mniejszej niz 96,5% obj., maceratem trawy zubrowej
(Hierohlo&¢ odorata 1 Hierohloé australis) dziko rosnacej w Puszczy
Biatowieskiej, zawierajacym zdzbto trawy zubrowej w butelce, o zawartosci
cukru nie wigkszej niz 4,5 grama na litr w przeliczeniu na cukier inwertowany,
wyprodukowanym na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej w regionie Niziny

Poétnocnopodlaskiej, z polskich surowcow,

likier bedacy:



13)

14)

a)

b)

napojem spirytusowym uzyskanym w wyniku aromatyzowania alkoholu
etylowego rolniczego lub destylatu rolniczego, lub jednego, Iub wigkszej
liczby napojéw spirytusowych, lub mieszanki wymienionych produktow
1 dostodzony, przy czym do uzyskanego w ten sposob napoju jest dozwolone
dodanie produktéw rolniczych w szczegdlnosci $mietany, mleka lub innych
przetworéw mlecznych, owocdw, wina gronowego, Wwina gronowego

aromatyzowanego, o zawartosci cukru:
- conajmniej 100 graméw na litr w przeliczeniu na cukier inwertowany,

- nie mniejszej niz 80 graméw w litrze napoju dla likieru z goryczki, jezeli

goryczka jest jedyna uzyta substancja aromatyczna,

- nie mniejszej niz 70 gramow w litrze napoju dla likieru z owocow wisni,
jezeli zawarty w nim alkohol etylowy pochodzi wylacznie z destylatu
rolniczego z owocow wisni; likier o zawartosci cukru nie mniejszej niz 250
gramow w litrze w przeliczeniu na cukier inwertowany, uzyskanym bez

dodatku przetworéw mlecznych, okresla si¢ jako ,,.krem”,

polish cherry, bedaca napojem spirytusowym, o zawartosci alkoholu etylowego
nie mniejszej niz 24 % obj., wyprodukowanym na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej z morsu oraz maceratu wisni z niewielkim dodatkiem morsow z
innych owocow jagodowych oraz naturalnego olejku migdatowego, o
zawartos$ci ekstraktu nie mniejszej niz 340 gramow w litrze napoju, o
charakterystycznych cechach organoleptycznych, pochodzacych od owocow

sokowych wisni uprawianych na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej,

likier jajeczny (advocaat), bedacy napojem spirytusowym uzyskanym z alkoholu

etylowego rolniczego, z dodatkiem zoitka jaja, biatka jaja, cukru lub miodu,

zawierajacym:

a)
b)

ewentualny dodatek substancji aromatycznych,

w litrze wyrobu gotowego nie mniej niz 140 graméw zoltka jaja oraz 150

gramow cukru lub miodu,

likier z dodatkiem jaj, bedacy napojem spirytusowym uzyskanym z alkoholu

etylowego rolniczego, z dodatkiem zottka jaja, bialka jaja, cukru lub miodu,

zawierajacym w litrze wyrobu gotowego nie mniej niz 70 gramow zoltka jaja oraz
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150 gramow cukru lub miodu, ewentualnie zawierajacym dodatek substancji

aromatycznych.

Art. 5.

1. Przy wyrobie napojow spirytusowych jest dozwolone dodanie alkoholu etylowego

rolniczego:

1) o smaku pochodzacym z uzytego do jego wyrobu surowca i niewyczuwalnych

innych smakach,
2) o zawartosSci alkoholu etylowego nie mniejszej niz 96,0 % obj.,
3) o niewykrywalnym furfuralu,
4) o zawartosci:

a) kwasowosci catkowitej, wyrazonej jako kwas octowy, nie wigkszej niz 1,5

grama,
b) estréw, wyrazonej jako octan etylu, nie wigkszej niz 1,3 grama,
c) aldehydéw, wyrazonej jako aldehyd octowy, nie wigkszej niz 0,5 grama,

d) alkoholi wyzszych, wyrazonej jako metyl-2 propan-1-ol (alkohol

izobutylowy), nie wigkszej niz 0,5 grama,
e) alkoholu metylowego nie wigkszej niz 50 gramow ,
f) suchej pozostatosci po odparowaniu nie wigkszym niz 1,5 grama,
g) lotnych zasad azotowych, wyrazonej jako azot, nie wigkszej niz 0,1 grama
- w hektolitrze alkoholu 100% ob;.

2. Alkohol etylowy rolniczy lub destylat rolniczy uzyskany ze wskazanego w nazwie

surowca moze by¢ wytworzony wylacznie z tego surowca.

Art. 6.
1. Przy wyrobie spirytusow z:

1) sliwek ( Prunus domestica L.),
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2) mirabelek (Prunus domestica L. var. syriaca),
3) sliwek quetsch (Prunus domestica L.),

4) jablek (Malus domestica Borkh.),

5) gruszek (Pyrus communis L.),

6) malin ( Rubus idaeus L.),

7) jezyn (Rubus fruticosus L.)

- dopuszcza si¢ zawarto$¢ alkoholu metylowego do 1200 gramdéw w hektolitrze

alkoholu 100% ob;.
2. Przy wyrobie spirytusow z:
1) porzeczek czarnych i kolorowych (Ribes species),
2) bzu czarnego (Sambucus nigra),
3) jarzgbiny (Sorbus aucuparia)

- dopuszcza si¢ zawarto$¢ alkoholu metylowego do 1350 graméw w hektolitrze

alkoholu 100% obj.

3. Przy wyrobie spirytusow z gruszek Williamsa (Pyrus communis Williams)
dopuszcza si¢ zawarto$¢ alkoholu metylowego do 1500 graméw w hektolitrze

alkoholu 100% ob;.

Art. 7.

Przy wyrobie napojow spirytusowych dopuszcza si¢ stosowanie, jako $rodkow

stodzacych:

1) sacharozy, w postaci:
a) cukru biatego,
b) cukru bialego rafinowanego,
c) cukru potbiatego,

2) dekstrozy,

3) fruktozy,
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4) syropu glukozowego,

5) cukru ptynnego,

6) inwertowanego cukru plynnego i syropu z cukru inwertowanego,
7) zaggszczonego, 0CZySzCZONego moszczu gronowego,

8) zaggszczonego moszczu gronowego,

9) moszczu gronowego,

10) karmelu otrzymanego wylacznie w wyniku kontrolowanego podgrzania sacharozy

bez wspotudziatu zasad, kwasow mineralnych i innych substancji chemicznych,
11) miodu,
12) syropu z owocow chleba swietojanskiego,

13) innych naturalnych substancji we¢glowodanowych, dozwolonych na podstawie

przepisdw o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia.

Art. 8.

1. Do aromatyzowania napojéw spirytusowych mozna stosowa¢ substancje
dopuszczone na podstawie przepisow o warunkach zdrowotnych zywnosci

1 zywienia, z zastrzezeniem ust. 2.

2. Przy wyrobie likieréw i1 kremoéw z ananasa, porzeczki czarnej, wisni, maliny,
jezyny, czarnych jagdd, maliny moroszki, maliny tekszli, Zurawiny
wielkoowocowej, rokitnika pospolitego, boréwki brusznicy i owocdéw cytrusowych
oraz likierow z miety, goryczki, anyzu, bylicy i1 przelotu pospolitego stosuje si¢

wylacznie naturalne substancje aromatyczne.

Art. 9.

1. Przy wyrobie napojoéw spirytusowych dopuszcza si¢ dodanie wody destylowanej lub

demineralizowanej pod warunkiem, ze dodatek wody nie zmieni charakteru napoju.

2. Woda, o ktorej mowa w ust. 1, powinna spetnia¢ wymagania, jakim odpowiada

woda do picia i na potrzeby gospodarcze.
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Art. 10.

Do rozpuszczania lub rozcienczania barwnikow, substancji aromatycznych oraz innych
dozwolonych substancji dodatkowych stosuje si¢ wylacznie alkohol etylowy rolniczy

spelniajacy wymagania, o ktérych mowa w art. 5.
Art. 11.

Napoj spirytusowy uzyskany w wyniku kupazowania zalicza si¢ do kategorii napojow

spirytusowych co napoje spirytusowe uzyte przy jego wyrobie.

Art. 12.
Lezakowanie napojéw spirytusowych odbywa sie:
1) w drewnianych beczkach o pojemnosci nie wigkszej niz 700 litréw, co najmnie;j
przez 3 lata — w przypadku whisky,

2) w beczkach debowych co najmniej przez rok, a gdy pojemnos¢ beczek jest mniejsza

niz 1000 litrow, co najmniej przez 6 miesigcy — w przypadku brandy,

3) przez okres co najmniej rowny okresowi lezakowania brandy — w przypadku wodki

naturalnej z wina gronowego.

Art. 13.

Przy wyrobie spirytusow z wyttokéw z winogron, do fermentacji wyttokéw z winogron
moga by¢ dodane osady drozdzowe z wina gronowego w ilosci nie wigkszej niz 25
kilogramow osadéw na 100 kilograméw wyttokow z winogron, pod warunkiem, ze
ilos¢ alkoholu uzyskanego z tych osadoéw nie przekroczy 35% calosci alkoholu

etylowego w wyrobie gotowym.

Art. 14.

1. Tlos¢ owocdw uzytych przy wyrobie spirytusow z owocdéw wytworzonych
wylacznie w wyniku fermentacji wynosi co najmniej 5 kilograméw na 20 litrow

alkoholu 100% ob.



14

2. llo$¢ owocdw uzytych przy wyrobie spirytusow z owocoOw uzyskanych przez
maceracj¢ wynosi co najmniej 100 kilograméw owocow na 20 litroéw alkoholu

100% obj.

3. W przypadku, o ktérym mowa w ust. 2, okreslenie ,,spirytus” moze by¢ stosowane

w potaczeniu z nazwa uzytego w procesie maceracji owocu.

Art. 15.

1. Przy wyrobie napoju spirytusowego jalowcowego moga by¢ uzyte dodatkowo,

oprocz jagdd jatlowca, nastgpujace substancje aromatyczne:
1) rosliny aromatyczne albo ich czgsci lub

2) naturalne substancje aromatyczne, lub

3) substancje aromatyczne identyczne z naturalnymi, lub
4) preparaty aromatyczne.

2. W napoju spirytusowym jalowcowym, przy wyrobie ktorego zastosowano
substancje aromatyczne, o ktérych mowa w ust. 1, smak jagod jatowca powinien

by¢ wyczuwalny.

Art. 16.

1. Dopuszcza si¢ wyrdb ginu destylowanego przez zmieszanie ginu destylowanego z
alkoholem etylowym rolniczym o takich samych cechach organoleptycznych,

jakosciowych 1 takiej samej zawartosci alkoholu etylowego.

2. Do aromatyzacji ginu destylowanego moga by¢ dodatkowo uzyte naturalne
substancje aromatyczne lub substancje aromatyczne identyczne z naturalnymi lub

preparaty aromatyczne.

Art. 17.

Przy wyrobie napoju spirytusowego kminkowego moga by¢ uzyte inne substancje
aromatyczne naturalne lub identyczne z naturalnymi, lub preparaty aromatyczne, pod

warunkiem zachowania dominujacego smaku kminku.
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Art. 18.
1. Napoj spirytusowy anyzowy uzyskuje si¢ w wyniku:

1) maceracji, destylacji lub redestylacji alkoholu etylowego rolniczego

z dodatkiem nasion lub innych czgsci roslin, o ktérych mowa w art. 4 pkt 9, lub

2) dodania do alkoholu etylowego rolniczego naturalnych ekstraktow

destylowanych z roslin, o ktérych mowa w art. 4 pkt 9.

2. Przy wyrobie napoju, o ktdrym mowa w ust. 1, moga by¢ stosowane inne naturalne
ekstrakty roslinne i nasiona aromatyczne niz wymienione w art. 4 pkt 9, pod

warunkiem, ze smak anyzu pozostaje dominujacy.

Art. 19.

Zawartos¢ alkoholu etylowego ustalona dla poszczegdlnych kategorii napojow
spirytusowych moze by¢ nizsza niz okreslona w przepisach ustawy, jezeli napoj
spirytusowy jest przeznaczony na eksport i zawarto$¢ alkoholu etylowego zostata

ustalona przez odbiorcg.

Art. 20.

Minister wiasciwy do spraw rynkow rolnych okresli, w drodze rozporzadzenia, metody
analiz alkoholu etylowego rolniczego, majac na wzgledzie wlasciwg jako$¢ napojow

spirytusowych oraz wymagania w tym zakresie zawarte w przepisach Unii Europejskie;.

Art. 21.

1. Wykonywanie dziatalnosci gospodarczej w zakresie wyrobu lub rozlewu napojow

spirytusowych wymaga uzyskania zezwolenia, zwanego dalej ,,zezwoleniem”.

2. Zezwolenie na wyrob napojow spirytusowych obejmuje rowniez zezwolenie na

rozlew tych napojow.

Art. 22.
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Organem wilasciwym w sprawach wydania, odmowy wydania i cofnigcia zezwolenia

jest minister wlasciwy do spraw rynkéw rolnych, zwany dalej ,,organem
zezwalajacym”.

Art. 23.
1. Wniosek o wydanie zezwolenia, poza wymaganiami okreslonymi w przepisach o

1.

dziatalnos$ci gospodarczej, powinien zawiera¢ informacje o:

1) zdolnosci wyrobu lub rozlewu posiadanych przez wnioskodawce urzadzen

technicznych w skali roku kalendarzowego,
2) rodzaju surowcow.
Do wniosku, o ktorym mowa w ust. 1, dolacza sig:

1) dokument potwierdzajacy tytut prawny wnioskodawcy do obiektéw
budowlanych, w ktérych ma byé wykonywana dziatalno$¢ gospodarcza objeta

wnioskiem,

2) zaswiadczenia wlasciwego urzedu skarbowego oraz Zakladu Ubezpieczen
Spotecznych stwierdzajace, ze wnioskodawca nie zalega z wplatami naleznosci

na rzecz tych instytucji,

3) informacj¢ z Krajowego Rejestru Karnego potwierdzajaca niekaralnos¢
przedsigbiorcy ubiegajacego si¢ o zezwolenie, bedacego osoba fizyczng lub
cztonkéw zarzadu osoby prawnej za przestgpstwa przeciwko mieniu

1 wiarygodnosci dokumentow,

4) zaswiadczenia komendanta powiatowego Panstwowej Strazy Pozarnej,
powiatowego inspektora sanitarnego oraz wojewodzkiego inspektora ochrony
srodowiska stwierdzajace, ze obiekty budowlane 1 urzadzenia techniczne
przeznaczone do wykonywania dzialalnosci gospodarczej objgtej wnioskiem
spelniaja wymagania okreslone odpowiednio w przepisach o ochronie

przeciwpozarowej, sanitarnych i o ochronie srodowiska.
Art. 24.

Zezwolenie wydaje si¢ po spetnieniu warunkow, o ktérych mowa w art. 23.
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Zezwolenie okresla w szczegdlnosci:

1) nazwe lub firme, pod ktérag wykonuje dziatalno$¢ przedsigbiorca, jego adres i
siedzibg, a w przypadku osoby fizycznej imi¢ 1 nazwisko, miejsce

zamieszkania oraz adres,
2) rodzaj dziatalno$ci gospodarczej objetej zezwoleniem,

3) wielkos¢ wyrobu lub rozlewu napojéw spirytusowych w skali roku
kalendarzowego, zgodna ze zdolnosciami w zakresie wyrobu lub rozlewu

posiadanych przez przedsigbiorcg urzadzen technicznych,

4) miejsce wykonywania dziatalnosci gospodarcze;.

Art. 25.

W razie powzigcia przez organ zezwalajacy informacji lub stwierdzenia
okolicznosci uzasadniajacych cofnigcie zezwolenia, organ ten wszczyna z urzedu

postgpowanie w tej sprawie.

Organ zezwalajacy cofa zezwolenie w przypadkach okreslonych w przepisach o

dziatalnosci gospodarcze;j.

Art. 26.
Przedsigbiorca, ktory uzyskat zezwolenie, jest obowigzany do:

1) wdrozenia systemu wewngtrznej kontroli wyrobu lub rozlewu napojow

spirytusowych, obejmujacego w szczegolnosci okreslenie:
a) czestotliwose 1 sposob pobierania probek do badan jakosciowych,
b) metody badan,

c) sposob postgpowania z napojami spirytusowymi nie odpowiadajacymi

wymaganiom jako$ciowym,
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2) dysponowania planem zakladu obejmujacym w szczegdlnosci pomieszczenia

produkcyjne, magazynowe, socjalne i sanitarne, z zaznaczeniem:
a) linii technologicznych,

b) drog przemieszczania surowcow i produktow gotowych,

c) stanowisk pracy,

3) wyznaczenia osoby odpowiedzialnej za kontrolg jakosci napojow

spirytusowych.

2. W przypadku zakonczenia dziatalno$ci gospodarczej okreslonej w zezwoleniu,
przedsigbiorca jest obowigzany zawiadomi¢ o tym, w terminie 14 dni, organ

zezwalajacy.

Art. 27.

Do obrotu mozna wprowadzi¢ napoje spirytusowe, jezeli zostaly wyprodukowane
zgodnie z wymaganiami w zakresie ich wyrobu oraz speiniaja wihasciwe dla nich

wymagania organoleptyczne oraz fizykochemiczne.

Art. 28.

Nazwy kategorii napojow spirytusowych oraz inne nazwy napojow spirytusowych, o
ktérych mowa w ustawie, nie powinny by¢ uzupelniane okresleniami ,,podobny”,

2

»typu”, ,,rodzaju”, ,,0 smaku”, ,,w stylu” lub innymi, sugerujacymi podobienstwo do

tych napojéw spirytusowych.

Art. 29.
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Napoje spirytusowe, ktére nie mogg by¢ zakwalifikowane do Zadnej z kategorii
napojow spirytusowych, o ktorych mowa w ustawie, moga by¢ wprowadzone do obrotu

wylacznie jako ,,napdj spirytusowy” lub ,,spirytus/wodka naturalna”.

Art. 30.
Kto:

1) wyrabia napoje spirytusowe niezgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie lub

wprowadza takie napoje do obrotu,

2) wprowadza do obrotu napdj spirytusowy nie spehlniajacy wilasciwych dla niego

wymagan organoleptycznych oraz fizykochemicznych

- podlega grzywnie albo karze ograniczenia wolnosci do roku.

Art. 31.

1. Kto bez wymaganego zezwolenia wyrabia lub rozlewa napoje spirytusowe -
podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnos$ci albo pozbawienia wolnosci do

roku.

2. Kto dopuszcza si¢ czynu okreslonego w ust. 1, jezeli czyn ten dotyczy napojow
spirytusowych znacznej wartosci - podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci

albo pozbawienia wolnosci do lat 2.

Art. 32.

Jezeli z popelnienia przestgpstwa, okreslonego w art. 31, sprawca uczynit sobie state

zrodto dochodu - podlega karze pozbawienia wolnosci do lat 3.

Art. 33.
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W przypadkach okreslonych w art. 31 1 32 sad moze orzec przepadek rzeczy
stanowiacej przedmiot przestgpstwa albo stluzacych lub przeznaczonych do jego

popetnienia, choéby nie byly wlasnoscia sprawcy.

Art. 34.

W ustawie z dnia 2 marca 2001 r. o wyrobie spirytusu, wyrobie i rozlewie wyrobow
spirytusowych oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych (Dz. U. Nr 31, poz. 353)

wprowadza si¢ nastg¢pujace zmiany:
1) tytul ustawy otrzymuje brzmienie:

,,0 wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzaniu wyrobdw tytoniowych.”;
2) art. 1 otrzymuje brzmienie:

»Art. 1. Ustawa okre§la zasady 1 warunki podejmowania i wykonywania
dziatalnosci gospodarczej w zakresie wyrobu alkoholu etylowego ijego

skazania oraz wytwarzania wyrobdw tytoniowych.”;
3) art. 2 otrzymuje brzmienie:
,»ATt. 2. W rozumieniu niniejszej ustawy:

1) alkohol etylowy oznacza ptyn alkoholowy uzyskany w wyniku
destylacji po fermentacji alkoholowej produktéw rolniczych albo ptyn

alkoholowy uzyskany w sposdb syntetyczny,

2) wyrob tytoniowy oznacza wyrob wyprodukowany z tytoniu

przeznaczony do palenia oraz tabake.”;
4) art. 3 otrzymuje brzmienie:
»Art. 3. Wykonywanie dziatalnosci gospodarczej w zakresie:
1) wyrobu, oczyszczania, skazania lub odwadniania alkoholu etylowego,
2) wytwarzania wyrobdw tytoniowych
- wymaga uzyskania zezwolenia.”;

5) wart. 8 — 111 13 uzyty w odpowiednim przypadku wyraz ,,spirytus” zastgpuje si¢
wyrazami ,,alkohol etylowy” uzytymi w tym samym przypadku;
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6) art. 12 otrzymuje brzmienie:

»Art. 12. Kto posiadajac zezwolenie na wykonywanie dziatalno$ci gospodarczej w
zakresie wyrobu, oczyszczania, skazania lub odwadniania alkoholu

etylowego albo wytwarzania wyrobdw tytoniowych:

1) nie wdrozyl systemu kontroli wewngtrznej, nie dysponuje planem
zaktadu lub nie wyznaczyl osoby odpowiedzialnej za kontrole
jakosci,

2) nie zawiadomil organu zezwalajacego o zakonczeniu dziatalnosci

gospodarczej okreslonej w zezwoleniu, w terminie 14 dni od dnia

zakonczenia tej dziatalnosci
- podlega grzywnie.”;
7) po art. 12 dodaje si¢ art. 12a w brzmieniu:

HArt. 12a. 1. Kto bez wymaganego zezwolenia wyrabia, skaza, oczyszcza lub
odwadnia alkohol etylowy albo wytwarza wyroby tytoniowe -
podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci albo pozbawienia

wolnosci do roku.

2. Kto dopuszcza si¢ czynu okreslonego w ust. 1, jezeli czyn ten
dotyczy alkoholu etylowego lub wyrobow tytoniowych znacznej
wartosci - podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci albo

pozbawienia wolnos$ci do lat 2.”,

8) w art. 14 po wyrazach ,,art. 12” stawia si¢ przecinek oraz dodaje si¢ wyrazy ,,art.

12a”;
9) po art. 14 dodaje si¢ art. 14a w brzmieniu:

»Art. 14a. W przypadkach okreslonych w art. 12a i art. 13 sad moze orzec

przepadek rzeczy stanowiacej przedmiot przestgpstwa albo

stuzacych lub przeznaczonych do jego popelnienia, chocby nie byly

wlasnoscia sprawcy.”;

10) skresla si¢ art. 15.
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Art. 35.

W ustawie z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia (Dz.

U. Nr 63, poz. 634 1 Nr 128, poz. 1408) w art. 1 ust. 2 otrzymuje brzmienie:

»2. Przepisy  ustawy  dotyczace  dozwolonych  substancji ~ dodatkowych
1 zanieczyszczen, wymagan sanitarnych w zakladach produkcyjnych, wymagan
zdrowotnych wobec 0s6b bioracych udzial w procesie produkcji i w obrocie, a
takze przepisy dotyczace materialdow i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia stosuje si¢ réwniez do wyrobu i rozlewu wyrobow winiarskich, a takze

do wyrobu alkoholu etylowego oraz wyrobu i rozlewu napojow spirytusowych.”.

Art. 36.

Zezwolenia na wyréb lub rozlew wyrobdw spirytusowych, wyrob, oczyszczanie,
skazanie lub odwadnianie spirytusu wydane przed dniem wejscia w Zzycie niniejszej
ustawy na podstawie ustawy z dnia 2 marca 2001 r. o wyrobie spirytusu, wyrobie i
rozlewie wyrobow spirytusowych oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych (Dz. U. Nr
31, poz. 353) staja si¢ zezwoleniami odpowiednio na wyrdb lub rozlew napojow
spirytusowych, wyrob, oczyszczanie skazanie lub odwadnianie alkoholu etylowego na

czas, na ktory zostaly wydane.

Art. 37.

Przedsigbiorcy wykonujacy w dniu wejscia w zycie niniejszej ustawy dziatalnosé¢
gospodarcza w zakresie wyrobu lub rozlewu napojéw spirytusowych zawierajacych
alkohol etylowy rolniczy o stgzeniu mniejszym niz 18% obj. traca prawo do
wykonywania tej dziatalnosci, jezeli w terminie 3 miesigcy od dnia wejScia w zycie

ustawy nie wystapia o udzielenie stosownych zezwolen.

Art. 38.
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Z dniem uzyskania przez Rzeczpospolita Polska cztonkostwa w Unii Europejskiej
traca moc przepisy art. 2 pkt 1 — 8 oraz pkt 11 — 13, art. 3, art. 4 pkt 1-10, pkt 11 lit. a),
pkt 12 lit. a), pkt 13 i 14, art. 5 20, art. 27-29 niniejszej ustawy.

Art. 39.

Ustawa wchodzi w zycie po uptywie 6 miesigcy od dnia ogloszenia.

UZASADNIENIE

Projekt ustawy dostosowuje polskie przepisy w zakresie napojéow spirytusowych do

przepiséw obowiazujacych w Unii Europejskiej, okreslonych:

1) Rozporzadzeniem Rady 1576/89/EWG z dnia 29 maja 1989 roku ustanawiajacym
ogolne zasady definiowania, opisu 1 prezentacji napojow spirytusowych
(nowelizowanym Rozporzadzeniem 3280/92/EWG z dnia 9 listopada 1992 roku
oraz Rozporzadzeniem 3378/94 z dnia 22 grudnia 1994 roku),

2) Rozporzadzeniem Komisji 1014/90/EWG z dnia 24 kwietnia 1990 roku
ustanawiajagcym szczegotowe zasady definiowania, opisu 1 prezentacji napojow

spirytusowych.

Opracowanie projektu ustawy, harmonizujacej polskie przepisy w zakresie
problematyki napojow spirytusowych z przepisami Unii Europejskiej zostalo
przewidziane w Narodowym Programie Przygotowan do Czlonkostwa. Polska
poinformowata Uni¢ FEuropejska o pracach nad projektem w stanowisku

negocjacyjnym.

Projekt ustawy obok terminologii stosowanej w przepisach UE podaje w nawiasach
terminologi¢ uzywana dotychczas w Polsce. Przyjecie takiego rozwigzania ma na celu
stopniowe przystosowanie si¢ producentow, handlowcow 1 konsumentow do
nazewnictwa implementowanego z prawa UE. Rozwiazanie takie jest konieczne z

uwagi na to, ze implementacja nowych iniekiedy znacznie odmiennych zasad
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nazewnictwa bez ich dodatkowego wyjasnienia moglaby stwarza¢ mozliwosé
wprowadzania w blad nie tylko producentéw ale szczegoélnie handlowcow i
konsumentéw. Dotyczy to przede wszystkim kategorii napojow spirytusowych,
okreslanych w przepisach UE jako ,,spirytus” lub ,spirytusy”, implementowanych do
projektu ustawy w art. 4 pkt 3. W Polsce okreslenia takie sa kojarzone obecnie
jednoznacznie ze spirytusem rektyfikowanym lub surowym. Odpowiednikiem
stosowanego dotychczas w Polsce okreslenia ,,spirytus” jest w UE ,alkohol etylowy

rolniczy” lub ,,destylat rolniczy”.

W art. 1 projektu zostat okreslony zakres przedmiotowy ustawy. Art. 2 zawiera
stowniczek podstawowych poje¢ uzywanych w ustawie: definicj¢ destylatu rolniczego,
definicje alkoholu etylowego rolniczego, definicj¢ napoju spirytusowego oraz definicje
procesow technologicznych, takich jak stodzenie, zestawianie, kupazowanie, dodawanie
alkoholu, dojrzewanie 1 aromatyzowanie. Definicje te zostalty opracowane w oparciu o

przepisy zawarte w art. 1 Rozporzadzenia Rady nr 1576/89.

Projekt ustawy definiujac aromatyzowanie oraz barwienie nawiazuje do ustawy z dnia
11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 63, poz.
634) oraz do rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 27 grudnia 2000 r. w sprawie
wykazu dopuszczalnych ilosci substancji dodatkowych i innych substancji obcych
dodawanych do srodkéw spozywczych lub uzywek, a takze zanieczyszczen , ktdre
moga znajdowac si¢ w §rodkach spozywczych lub uzywkach (Dz. U. Nr 73, poz. 780)
Do zasad okreslonych w tych przepisach nawiazuje rowniez art. 7 pkt 13 projektu,
wskazujacy na mozliwos¢ stosowania jako s$rodkow stodzacych takze innych

naturalnych substancji weglowodanowych.

Projekt ustawy okresla, co nalezy rozumie¢ pod pojgciem napdj spirytusowy, a takze
okresla wymagania dla alkoholu etylowego rolniczego stosowanego przy wyrobie
napojow spirytusowych. Podstawowag zmiang w definicji napoju spirytusowego
(okreslanego obecnie w art. 2 ustawy z dnia 2 marca 2001 r. o wyrobie spirytusu,
wyrobie i rozlewie wyrobow spirytusowych oraz wytwarzaniu wyrobdw tytoniowych w
prawie polskim jako ,,wyrob spirytusowy”) jest zmiana zakresu dolnej granicy

zawartosci alkoholu etylowego z 18% do 15% objgtosciowych.
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Projekt ustawy wprowadza podziat napojéw spirytusowych na kategorie napojow
spirytusowych oraz okresla wymogi dla poszczegdlnych kategorii. Wymogi te sa
zgodne z wymienionymi w/w Rozporzadzeniach nr 1576/89 oraz nr 1014/90. Napoje
spirytusowe, ktore nie beda spelnia¢ w catosci definicji Zadnej z kategorii
wymienionych w projekcie ustawy, nie beda mogly by¢ okreslane w obrocie nazwa
jakiejkolwiek kategorii okreslonej w art. 4 projektu. Podobnie jak w UE takie napoje
beda mogly by¢ wytwarzane, lecz beda okreslane jedynie ogdlnym pojeciem ,,napoj

spirytusowy”.

Projekt ustawy, podobnie jak jest to przyjete w prawie UE, wprowadza zakaz
uzupetniania nazwy napojow spirytusowych okresleniami ,,podobny”, ,typu”,
»rodzaju”, ,,0o smaku”, ,,w stylu” lub innymi sugerujacymi podobienistwo do napojow
spirytusowych wymienionych w projekcie ustawy. Przepis ten, przyjety z
Rozporzadzenia Rady nr 1576/89, ma na celu ograniczenie mozliwosci wprowadzania

konsumenta w blad odnosnie kategorii napoju spirytusowego.

Projekt ustawy zawiera rowniez definicje kategorii napojow spirytusowych, bedacych
polskimi specjalnos$ciami, takich jak: wddka ziotowa aromatyzowana ekstraktem z

trawy zubrowej oraz polish cherry.

Umieszczenie innych polskich napojow spirytusowych takich jak: rosolis, starka, czy
krupnik nie jest mozliwe, gdyz znaki towarowe okreslajace te wyroby sa juz

zarejestrowane przez konkretnych producentow w Urzedzie Patentowym R.P.

W przepisach regulujacych zasady wyrobu napojow spirytusowych zostaty okreslone w
szczegoOlnosci parametry jakosciowe alkoholu etylowego rolniczego, wykaz srodkow
stodzacych dozwolonych do zastosowania przy wyrobie napojow spirytusowych, a
takze dopuszczalne zawarto$ci alkoholu metylowego w niektérych napojach

spirytusowych oraz zasady uzywania wody przy wyrobie napojow spirytusowych.

Projekt ustawy zwiera delegacj¢ upowazniajaca ministra wtasciwego do spraw rynkow
rolnych do okreslenia, w drodze rozporzadzenia, metodyki analiz alkoholu etylowego
rolniczego. Metody te zostana implementowane z Rozporzadzenia Komisji nr 1238/92 z
8 maja 1992r. okreslajacego wspdlnotowe metody stosowane w sektorze winiarskim do

analizy alkoholu neutralnego, ktére zgodnie z art. 1 Rozporzadzenia Komisji nr 2009/92
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z dnia 20 lipca 1992r. jest stosowane takze do wykonywania analiz alkoholu etylowego
rolniczego. Podstawowym badaniem w tym zakresie jest stwierdzenie czy alkohol
etylowy rolniczy zostat faktycznie uzyskany z surowcéw rolniczych, gdyz tylko taki
alkohol moze by¢ przeznaczony do spozycia. Obecnie metody analiz napojow
spirytusowych w Polsce sa regulowane Polskimi Normami (PN-A-79527 — Wyroby
spirytusowe, produkty i potprodukty - pobieranie probek, PN-A-79531 — Wyroby
spirytusowe czyste. Wspdlne wymagania i badania, PN-A-79530 — Wyroby spirytusowe
gatunkowe. Wspolne wymagania 1 badania.), wskazanymi do obowiazkowego
stosowania rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnos$ciowej z dnia 27

czerwca 1997 r.

Projekt ustawy okresla zasady uzyskania zezwolenia na wykonywanie dzialalnosci
gospodarczej w zakresie wyrobu i rozlewu napojow spirytusowych oraz zasady obrotu
tymi napojami. Zasady te sg zbiezne z zasadami zawartymi w ustawie z dnia 2 marca
2001 r. o wyrobie spirytusu, wyrobie 1 rozlewie napojow spirytusowych oraz

wytwarzania wyrobow tytoniowych. (Dz. U. Nr 31, poz. 353).

Projekt ustawy okresla sankcje karne za naruszanie zasad okreslonych w projekcie
ustawy. Zgodnie z projektem ustawy, zezwolenia na wyrdb lub rozlew wyrobow
spirytusowych, wydane przed dniem wejscia w zycie niniejszej ustawy na podstawie
ustawy z dnia 2 marca 2001 r. o wyrobie spirytusu, wyrobie i rozlewie wyrobow
spirytusowych oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych (Dz. U. Nr 31, poz. 353), staja
si¢ zezwoleniami odpowiednio na wyrob lub rozlew napojow spirytusowych na czas, na
ktory zostaty wydane. Z uwagi na zmian¢ definicji napoju spirytusowego, to jest
obnizenie dolnej granicy zawartosci alkoholu do 15 % ( i do 14% dla advocaata)
przedsigbiorcy wykonujacy w dniu wejscia w zycie niniejszej ustawy dziatalnosé
gospodarcza w tym zakresie beda zobowiazani do wystapienia o zezwolenie na ich
wyréb lub rozlew w terminie 3 miesigcy od dnia wejscia w zycie ustawy, pod rygorem

utraty prawa do ich wyrobu lub rozlewu.

W projekcie ustawy podjeto szereg istotnych decyzji dotyczacych technologii
stosowanych przy wyrobie napojow spirytusowych oraz ich parametréw jakosciowych
harmonizujac te =zasady z zasadami wyrobu 1 parametrami jakoSciowymi

obowigzujacymi w Unii Europejskie;.
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Technologia wyrobu poszczegdlnych kategorii napojow spirytusowych stosowana w
Polsce w wielu przypadkach jest r6zna w poréwnaniu do technologii stosowanych w
UE. Stanowi to zasadniczy problem w dostosowaniu si¢ producentdw i dystrybutoréw
do wymagan wynikajacych z projektu ustawy. Zmiany nastapia takze w zakresie zasad
wykonywania kontroli jakosci alkoholu etylowego rolniczego. Stad powstaje
konieczno$¢ zapewnienia adresatom ustawy pewnego okresu czasu na adaptacje,
dostosowanie si¢ do wprowadzonych zmian. Z uwagi na to, projekt ustawy ustanawia

sze$ciomiesigczny okres vacatio legis .

Wejscie w zycie ustawy spowoduje dodatkowe obciazenia dla budzetu panstwa
szacowane na ok. 3.949 tys. zl, ktére powstana w rezultacie wprowadzenia nowych
obowigzkow w zakresie wykonywania urzgdowej kontroli napojow spirytusowych pod
wzgledem zgodnosci ich parametrow z wymogami okreslonymi w projekcie niniejszej
ustawy, kontroli parametrow alkoholu etylowego rolniczego, a w szczegdlnosci
ustalania czy zostat on uzyskany z tylko i wytacznie surowcow rolniczych. Zgodnie z
ustawa o jakosci handlowej artykuldw rolno-spozywczych, zadania te wejda w zakres

kompetencji Inspekcji Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych.

UZASADNIENIE DOSTOSOWAWCZEGO CHARAKTERU
PROJEKTU USTAWY O
NAPOJACH SPIRYTUSOWYCH

Projektowana ustawa o napojach spirytusowych ma na celu zharmonizowanie
polskich przepisdw z zakresu problematyki napojow spirytusowych z obowigzujacymi

w tej materii aktami prawnymi Unii Europejskie;.

Najwazniejszymi  aktami prawa  wspolnotowego, ktéorych przepisy sa
implementowane projektowang ustawg sa:
1) Rozporzadzenie Rady 1576/89 z dnia 29 maja 1989 roku ustanawiajace ogolne

zasady definiowania, opisu i1 prezentacji napojow (z pdzniejszymi zmianami)
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2) Rozporzadzenie Komisji 1014/90 z dnia 24 kwietnia 1990 roku ustanawiajace
szczegbtowe zasady definiowania, opisu i1 prezentacji napojow spirytusowych (z

pézniejszymi zmianami)

Projektowana ustawa definiuje w art. 2 podstawowe pojecia z zakresu regulacji
takie jak alkohol etylowy rolniczy, aromatyzowanie, barwienie, destylat rolniczy,
dodawanie alkoholu, lezakowanie, kategoria napoju spirytusowego, kupazowanie,
zawarto$¢ alkoholu etylowego, zawarto$¢ substancji lotnych oraz zestawianie. W art. 3
projektu ustawy wprowadzono wspolnotowa definicj¢ napoju spirytusowego, w tym
miedzy innymi obnizono dolng granicg¢ zawartosci alkoholu etylowego z 18% do 15 %
objetosciowych (i do 14% dla advocaata). Definicje te zostaty opracowane w oparciu o
przepisy zawarte w art. 1 Rozporzadzenia nr 1576/89. Projekt ustawy, obok
terminologii stosowanej w przepisach Unii Europejskiej, podaje w nawiasach
terminologi¢ uzywana dotychczas w Polsce. Przyjecie takiego rozwigzania ma na celu
stopniowe przystosowanie si¢ producentow, handlowcow 1 konsumentéw do
nazewnictwa implementowanego z prawa Unii Europejskiej, ktére niejednokrotnie

rozni si¢ od stosowanego dotychczas.

Wzorem Rozporzadzenia 1576/89 oraz Rozporzadzenia 1014/90, projekt ustawy
wprowadza w art. 4 podzial napojéw spirytusowych na kategorie napojow
spirytusowych oraz okresla wymogi dla poszczegdlnych kategorii. Napoje spirytusowe,
ktore nie beda spelnia¢ w calosci wymogow zadnej z kategorii wymienionych w
projekcie ustawy, nie beda mogly by¢ okreSlane w obrocie nazwa jakiejkolwiek
kategorii, okreslonej w art. 4 projektowanej ustawy. Podobnie jak w Unii Europejskiej
takie napoje beda mogly by¢ wytwarzane, lecz beda okreslane jedynie ogdlnym

pojeciem ,,napoj spirytusowy”.

W projekcie ustawy okreslono technologie wyrobu napojéw spirytusowych oraz
parametry jakosciowe, dostosowujac je do zasad wyrobu 1 parametréw
jakosciowych obowiazujacych w Unii Europejskiej. W art.5 projektu okreslone
zostaly parametry jakosciowe alkoholu etylowego rolniczego opisane w art.1 ust.3
lit.h oraz w Zataczniku I do Rozporzadzenia 1576/89. W art. 7 projektu znalazl si¢

wykaz substancji stodzacych dozwolonych do zastosowania przy wyrobie napojow
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spirytusowych wzorowany na przepisie art.1 ust.3 lit.a Rozporzadzenia 1576/89.
Art.6 projektu okresla dopuszczalne zawartosci alkoholu metylowego w niektérych
napojach spirytusowych opisane w art.6 Rozporzadzenia 1014/90. Art.8 projektu
wprowadza zasady uzywania przy wyrobie napojow spirytusowych substancji
aromatycznych, co regulowane jest w art.4 ust.5 Rozporzadzenia 1576/89, a art.9
projektu stanowi zasady uzywania wody przy wyrobie napojéw spirytusowych,
okreslone w art.4 ust.6 Rozporzadzenia 1576/89. Technologie wyrobu oraz
parametry jakosciowe dla poszczegdlnych napojow spirytusowych sg w wielu
przypadkach odmienne od stosowanych dotychczas w Polsce, zatem harmonizacja
w tym zakresie jeszcze w okresie przedcztonkowskim, umozliwi przedsigbiorcom

sprawniejsze dostosowanie do wymogow prawa wspolnotowego.

W art.21 — 26 projektu ustawy okresla zasady uzyskania zezwolenia na
wykonywanie dziatalnosci gospodarczej w zakresie wyrobu i rozlewu napojoéw
spirytusowych oraz zasady obrotu tymi napojami. Podstawowa zmiana w tym zakresie
w stosunku do zasad zawartych w aktualnie obowigzujacej ustawie z dnia 2 marca
2001 roku o wyrobie spirytusu, wyrobie 1 rozlewie napojow spirytusowych oraz
wytwarzaniu wyrobdw tytoniowych (Dz. U. Nr 31, poz. 353) wynika z obnizenia dolne;j
granicy zawartosci alkoholu etylowego z 18% do 15 % objetosciowych (do 14% dla
advovcaata). Natozy to na przedsigbiorcow wykonujacych w dniu wejscia w zycie
projektowanej ustawy dziatalnos¢ gospodarcza w tym przedziale, ktorzy dotychczas nie
podlegali wymogowi uzyskania zezwolenia na wyréb lub rozlew napojow

spirytusowych, obowigzek wystapienia o nie.

W celu ograniczenia mozliwosci wprowadzania konsumenta w btad odnosnie
kategorii napoju spirytusowego projekt ustawy w oparciu o Rozporzadzenie Rady nr
1576/89 wprowadza w art. 28 zakaz uzupelniania nazwy napojow spirytusowych

b

okresleniami takimi jak ,,podobny”, ,typu”, ,rodzaju”, ,,0 smaku”, ,w stylu” lub
innymi, sugerujacymi podobienstwo do tych napojow spirytusowych. W art. 30 — 33
projekt ustawy przewiduje sankcje karne za naruszanie zasad wyrobu, wprowadzania do

obrotu lub rozlewu wyrobdw spirytusowych.
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Projekt ustawy przewiduje szesciomiesigczny okres vacatio legis ze wzgledu na
réznice w technologiach wyrobu poszczegdlnych kategorii napojow spirytusowych
stosowanych w Polsce i w UE, konieczno$¢ dostosowania si¢ producentéw i
dystrybutoréw do wymagan wynikajacych z projektu ustawy oraz zmian w zakresie

zasad wykonywania kontroli jakosci alkoholu etylowego rolniczego.

Problematyka objeta zakresem przedmiotowym projektowanej ustawy jest w
prawie wspolnotowym regulowana w drodze rozporzadzen, ktére obowiazuja wprost i
sa bezposrednio stosowane w panstwach cztonkowskich. Z tego wzgledu nie podlegaja
one implementacji do krajowych systeméw prawnych. Sytuacja procesu
dostosowawczego w panstwach ubiegajacych si¢ o cztonkostwo w Unii Europejskiej
moze wyjatkowo uzasadnia¢ implementacj¢ przepiséw rozporzadzen, ktéra ma na celu
budow¢ w okresie przedakcesyjnym struktur i1 mechanizméw niezbgdnych dla
prawidtowego funkcjonowania przepisow prawa wspolnotowego po przystapieniu do
Unii Europejskiej. Jednak regulacja taka, w zakresie w jakim wdraza materialne
przepisy rozporzadzen wspolnotowych, moze mie¢ jedynie charakter przejsciowy. Z
tego wzgledu te przepisy projektu, ktérych pozostanie w mocy po dniu akcesji
stwarzaloby kolizje z prawem wspolnotowym, straca moc z dniem przystapienia Polski
do Unii Europejskiej, na mocy klauzuli derogacyjnej zapisanej w art.38 projektowane;j
ustawy. Przyjecie takiego rozwiazania umozliwi uniknigcie podwojnej regulacji
pewnych zagadnien i ptynne przejscie pod rezim wspolnotowy oraz zapobiegnie kolizji

z systemem prawa Unii Europejskie;.

Uchwalenie projektowanej ustawy harmonizujacej polskie przepisy w kwestii
napojow spirytusowych z prawem wspolnotowym jest zgodne z Polskim Stanowiskiem
Negocjacyjnym 1 przewidziane w priorytecie 9 zadanie 12 z rozdzialu 7 ,,Rolnictwo”

Narodowego Programu Przygotowania do Cztonkostwa.
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"~ SEKRETARZ STANU

W MINISTERSTWIE SPRAW ZAGRANICZNYCH

"' Prof. dr hab. Daputa Hiibner

Sekr. Min. DH/AR6b /2002/DPE/K ,
‘ Warszawa, g? Q\ czerwcea 2002 1.

Pan
Aleksander Proksa

Sekretarz Rady Ministréw

Opinia o zgodnosci projektu ustawy o napojach spirytusowych, z prawem Unii
Europejskiej wyrazona na podstawie art. 2 ust. 1 pkt. 2 ustawy z dnia 8 sierpnia 1996 r.
o Komitecie Integracji Europejskiej (DZ. U. Nr 106 poz. 494), przez Sekretarza
Komitetu Integracji Europejskiej, Minister Danute Hiibner, dzialajaca z upowaznienia
Przewodniczacego Komitetu Integracji Europejskie;j. '

W zwiazku z przedlozonym tekstem projektu ustawy o napojach spirytusowych

(ptsmo RM-10-78-02), uwzglédniajqcym zalecenia Rady Ministréw przyjete na posiedzeniu

w dniu 18 czerwca 2002 r., pozwalam sobie wyrazi¢ nastepujaca opinie.

L Celem projektowanej ustawy o napojach spirytusowych jest dostosowanie prawa
ISkle‘TO W dzxedzmle okreslenia kategorii 1 zasad wyrobu napojéw spirytusowych do
obow1qzulqcych w teJ materii aktéw prawnych Unii Europe)slﬂej, to jest:
1) Rozporzqdzema Rady 1576/89 z dnia 29 maja 1989 roku ustanawiajacego ogolne zasady
definiowania, opisu i prezentacji napojoéw spirytusowych z pézniejszymi zmianami oraz
2) Rozporzadzenia Komisji 1014/90 z dnia 24 kwietnia 1990 roku ustanawiajacego
szczegé%owé. zasadyvjk definiowania, opisu i prezentacji napojéw spirytusowych z

poézZniejszymi zmianami.



I1. Projektowana ustawa definiuje w art. 2 podstawowe pojecia z zakresu regulacji takie
jak alkohol etylowy rolniczy, aromatyzowanie, barwienie, destylat rolniczy, dodawanie
alkoholu, lezakowanie, kategoria napoju spifytuSOWego, kupazowanie, zawartosé alkoholu
etylowego, zawarto$¢ substancji lotnych oraz zestawianie. W art.3 projekt ustawy okresla, co
nalezy rozumiec pod pojeciem napdj spirytusowy. Definicje te zostaty opracowane w oparciu
O przepisy zawarte w art.| Rozporzadzenia 1576/89. Wprowadzenie omawianych definicji w
projekcie ustawy ma na celu przygotowanie polskich producentow, dystrybutoréw i
konsumentow do operowania nazewnictwem stosowanym w Unii Europejskiej, ktore

niejednokrotnie rozni sie od stosowanego dotychczas.

. Wzorem Rozporzadzenia 1576/89 oraz Rozporzadzenia 1014/90, projekt ustawy
wprowadza w art.4 podzial napojow spirytusowych na kategorie oraz okresla wymogi i
zasady produkcji dla poszczegdinych kategorii. Napoje spirytusowe, ktore nie beda spetniac
w cafosci wymogow zadnej z kategorii wymienionych w projekcie ustawy, nie beda mogly
byc okreslane w obrocie nazwa jakiejkolwiek kategorii, przewidzianej w art. 4 projektowanej
ustawy. Podobnie jak w Unii Europejskiej takie napoje beda mogly bvé wytwarzane, lecz

beda okreslane jedynie ogélnym pojeciem ,napdj spirytusowy”.

IV.  Art4 zawiera takze definicje kategorii napbjéw spirytusowych, bedacych polskimi
specjalnosciami to jest wodki ziotowej afomaiyzbwanéj ekstraktem z trawy zubrowej oraz
polish cherry. Zapisanie w art.4 pkt.12 (b) projektu ustawy definicji i wymagan dla polish
cherry stanowi podstawe starania si¢ Polski o uzyskanie ochrony geograficznej na podstawie
Rozporzqdzenia Rady 1576/89. Ujecie w art.4 pkt.11 (d) projektu ustawy definicji i wymagan
dla wodki ziotowej aromatyzowanej ekstraktem z trawy zubrowej, z uwzglednieniem opinii
wiasciciela znaku towarowego ,Zubrowka”, stanowi podstawe do starania sie Polski o
uzyskanie ochrony geograficznej na postawie Rozporzadzenia Rady 1576/89. Objecie tych
dwoch kategorii produktéw ochrong geograficzng na terytorium catej Unii Europejskiej,
zarowno jesli chodzi o miejsce produkcji, jak i po.Chbdzenie surowcow do niej stosowanych,
jest obecnie przedmiotem negocjacji, ktérych wynik bedzie miat wplyw na ostateczny ksztalt

‘ustawy.

V. W projekcie ustawy okreslono technologie wyrobu napojow spirytusowych oraz
parametry jakosciowe, harmonizujac je z zasadami wyrobu i parametrami jakosciowymi

obowiazujacymi w Unii Europejskiej. Technologie wyrobu oraz parametry jakosciowe dla
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poszczegolnych kategorii napojow spirytusowych sa w wielu przypadkach rozne od
stosowanych w Polsce, ‘zatem""harmoniZacja w tym  zakresie jeszczeé w okresie
przedczlonkowskim ufatwi ' polskim przedsiebiorcom dostosowanie do wymagan
wynikajgcych z prawa wspdlnotowego. Projekt ustawy okresla takze zasady uzyskania
zezwolenia na wykonywanie dziatalnosci gospodarczej w zakresie wyrobu i rozlewu napojow
spirytusowych oraz zasady obrotu tymi napojami. Podstawowa zmiana w tym zakresie w
stosunku do aktualnie regulujacych kwestie zezwolen przepisOw ustawy z dnia 2 marca 2001
r. o wyrobie spirytusu, wyrobie i rozlewie wyrobdéw spirytusowych oraz wytwarzaniu
wyrobow tytoniowych, podyktowana jest wprowadzeniem wspdlnotowej definicji napoju
spirytusowego. Polega ona na obnizeniu dolnej granicy zawartosci alkoholu etylowego z 18%
do 15% objetosciowych (do 14% dla advocaata). Natozy to na przedsiebiorcow
wykonujacych w dniu wejscia w zycie niniejszej ustawy dziatalnosé gospodarcza w tym
przedziale i dotychczas nie objetych wymogiem uzyskania zezwolenia na podstawie
przepisow powotanej wyzej ustawy, obowiazek wystapienia o zezwolenie na wyrob lub

rozlew napojéw spirytusowych.

VI W art.28 projekt ustawy analogicznie jak jest to przyjete w prawie UE wprowadza
zakaz uzupeiniania nazwy napojow spirytusowych okresleniami takimi jak ,podobny”,
~typu”, ,rodzaju”, .0 smaku”, ,w stylu” lub innymi, sugerujacymi podobienstwo do tych
napojow spirytusowych. W art.30-33 ustanowiono sankcje karne za naruszanie zasad wyrobu,

wprowadzania do obrotu lub rozlewu napojéw spirytusowych.

VIL.  Projekt ustawy przewiduje szedciomiesieczny okres vacatio legis ze wzgledu na
roznice w technologiach wyrobu poszczegolnych kategorii napojéow  spirytusowych
stosowanych w Polsce i w UE, konieczno$¢ dostosowania si¢ producentéw i dystrybutoréw
do wymagan wynikajacych z projektu ustawy oraz zmian w zakresie zasad wykonywania

kontroli jakosci alkoholu etylowego rolniczego.

VIIL  Problematyka objeta zakresem przedmiotowym projektowane;j ustawy jest w prawie
wspolnotowym regulowana w drodze rozporzadzen, ktore obowiazuja wprost i sa
bezposrednio stosowane w panstwach czionkowskich. Z tego wzgledu nie podlegaja one
implementacji do krajowych systemow prawnych. Sytuacja procesu dostosowawczego W
panstwach ubiegajacych si¢ o cztonkostwo w Unii Europejskie; moze wyjatkowo uzasadniaé.

implementacj¢ przepiséw rozporzadzen, kt6ra ma na celu budowe w okresie przedakcesyjnym



struktur i mechanizmow niezbednych dla prawidiowego funkcjonowania przepisow prawa
wspdlnotowego po przystapieniu do Unii Europejskiej, Jednak regulacja taka, w zakresie w
jakim wdraza materialne przepisy rozporzadzen wspolnotowych, moze mieé jedynie charakter
przejsciowy. Z tego wzgledu te przepisy projektu, ktorych pozostanie w mocy po dniu akcesji
stwarzatoby kolizje z prawem wspdlnotowym, straca moc z dniem przystapienia Polski do
Unii Europejskiej, na mocy klauzuli derogacyjnej zapisanej w art.38 projektowanej ustawy
Przyjecie takiego rozwigzania umozliwi uniknigcie podwdjne; regulacji pewnych zagadnien i
ptynne przejscie pod rezim wspdlnotowy oraz zapobiegnie kolizji z systemem prawa Unii

Europe;jskiej.

IX. Uchwalenie projektowanej ustawy harmonizujacej polskie przepisy w kwestii napojow
spirytusowych z prawem wspolnotowym jest zgodne z Polskim Stanowiskiem
Negocjacyjnym 1 przewidziane w priorytecie 9 zadanie 12 z rozdzialu 7 ,Rolnictwo”

Narodowego Programu Przygotowania do Czionkostwa.

X. W konkluzji nalezy stwierdzié, ze projekt ustawy o napojach spirytusowych jest
zgodny z prawem Unii Europejskiej. W odniesieniu do ochrony geograficznej kategorii
polish cherry oraz wédki ziolowej aromatyzowanej ekstraktem z trawy zubrowej,
zgodnos¢ proponowanych przepisow z prawem Unii Europejskiej wynikaé bedzie z

“ustalen negocjacyjnych w obszarze Rolnictwo.

Z powazaniem,

\‘bm,fg

Do uprzejmej wiadomosci:

Pan Kazimierz Gutowski
Podsekretarz Stanu

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi



Tabela korelacji projektu ustawy o napojach spirytusowych z rozporzadzeniami UE

projekt ustawy rozporzadzenia UE
Art. 2 pkt 1 RR. 1576/89 art. 1 ust. 3 lit. h
Art. 2 pkt 2 RR. 1576/89 art. 1 ust 3 lit. f
Art. 2 pkt 3 RR. 1576/89 art. 1 ust. 3 lit. g
Art. 2 pkt 4 RR. 1576/89 art. 1 ust. 3 lit. i
Art. 2 pkt 5 RR. 1576/89 art. 1 ust 3 litc
Art. 2 pkt 6 RR. 1576/89 art. 1 ust 3 lit. e
Art. 2 pkt 7 RR. 1576/89 art. 1 ust 3 lit. m
Art. 2 pkt 8 RR. 1576/89 art. 1 ust 3. lit. d
Art. 2 pkt 11 RR. 1576/89 art. 3 ust 1 lit. j
Art. 2 pkt 12 RR. 1576/89 art. 1 ust 3 lit. k
Art. 2 pkt 13 RR. 1576/89 art. 1 ust 3 lit. b
Art. 3 RR. 1576/89 art. 1 ust 2
Art. 4 pkt 1 RR. 1576/89 art. 1ust4lita 1) 2)
Art. 4 pkt 2 RR. 1576/89 art. 1 ust4 litb
Art. 4 pkt 3 lit. a RR. 1576/89 art. 1 ust 4 lit c 1
Art. 4 pkt 3 lit. b RR. 1576/89 art. 1 ust 4 lit d
Art. 4 pkt 3 lit. ¢ RR. 1576/89 art. 1 ust4 lit f
Art. 4 pkt 3 lit. d RR. 1576/89 art. 1 ust4 litg
Art. 4 pkt 3 lit. e RR. 1576/89 art. 1 ust4 lith
Art. 4 pkt 3 lit. f RR. 1576/89 art. 1 ust 4 liti
Art. 4 pkt 3 lit. g RR. 1576/89 art. 1 ust 4 litj
Art. 4 pkt 3 lit. h RR. 1576/89 art. 1 ust 4 lit. k
Art. 4 pkt 4 RR. 1576/89 art. 1 ust4litc 2
Art. 4 pkt 5 RR. 1576/89 art. 1 ust4 lite
Art. 4 pkt 6 RR. 1576/89 art. 1 ust 4 lit |
Art. 4 pkt 7 lit. a RR. 1576/89 art. 1 ust 1 lit m pkt 1)
Art. 4 pkt 7 lit. b RR. 1576/89 art. 1 ust 1 lit m pkt 2) a)
Art. 4 pkt 7 lit. c RR. 1576/89 art. 1 ust 1 lit m pkt 2) b)
Art. 4 pkt 8 lit. a RR. 1576/89 art. 1 ust4 litn pkt1)
Art. 4 pkt 9 lit. a RR. 1576/89 art. 1 ust 4 lit o pkt 1)
Art. 4 pkt 10. RR. 1576/89 art. 1 ust 4 litp
Art. 4 pkt 11a RR. 1576/89 art. 1 ust4 litq




Art. 4 pkt 12 a RR. 1576/89 art. 1 ust4 litr
Art. 4 pkt 13 RR. 1576/89 art. 1 ust4 lits
Art. 4 pkt 14 RR. 1576/89 art. 1 ust 4 lit t
Art. 5 RR 1576/89 art. 1 pkt 3 lit h
RR 1576/89 zatgcznik |
Art. 6 pkt 1 RK 1014/90 art. 6
Art. 6 pkt 2 RK 1014/90 art. 6
Art. 6 pkt 3 RK 1014/90 art. 6
Art. 7 RR 1576/89 art. 1 ust 3 lita
Art. 8 RR 1576/89 art. 4 ust 5 lita, b
Art. 9 RR 1576/89 art. 4 ust 6
Art. 10 RR 1576/89 art.4. ust 7
Art. 11 RR 1576/89 art. 1 ust 3 pkt d
Art. 12 RR 1576/89 art. 1ust4 litb) litd lite
Art. 13 RK 1014/90 art. 1
Art. 14 RK 1014/90 art. 5 art. 1 ust4 i pkt 2 RR 1576/89
Art. 15 RR 1576/89 art. 1 ust 4 lit m pkt. 1)
Art. 16 RR 1576/89 art. 1 ust 4 lit m pkt. 2)
Art. 17 RR 1576/89 art. 1 ust4 lit n
Art. 18 RR 1576/89 art. 1 ust 4 lito
Art. 19 RR 1576/89 Art. 12 pkt 2
Art. 28 RR 1576/89 art. 8
Art. 29 RR 1576/89 art. 5 pkt 1

Uzyte skroty oznaczaja:

1) RR 1576/89 — Rozporzadzenie Rady 1576/89/EWG z dnia 29 maja 1989 roku
ustanawiajgce ogolne zasady definiowania, opisu i prezentacji napojéw spirytusowych,

2) RK 1014/90 — Rozporzadzenie Komisji 1014/90/EWG z dnia 24 kwietnia 1990 roku
ustanawiajgce szczegdtowe zasady definiowania, opisu i prezentacji napojow
spirytusowych,



ROZPORZADZENIE RADY (EWG) nr 1576/89
z 29 maja 1989 r.
ustalajgce ogolne zasady stosowane dla definicji, opisu i prezentowania napojéw alkoholowych

RADA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Europejska Wspdlnote Gospodarcza, a w szczegdlnosci jego art. 43 i 100a,
uwzgledniajac propozycje przedstawiona przez Komisje (1),

we wspotpracy z Parlamentem Europejskim (%),

uwzgledniajac opinie przedstawiona przez Komitet Ekonomiczno - Spoteczny (°),

a takze majac na uwadze co nastgpuje:

do chwili obecnej we Wspolnocie brak jest specjalnych postanowien regulujacych napoje alkoholowe, zwtaszcza
w odniesieniu do definicji tych produktéw oraz wymogdéw dotyczacych ich opisu i prezentowania; ze wzgledu
na duze znaczenie ekonomiczne tych produktéw niezbedne jest, w celu wspierania funkcjonowania wspdlnego
rynku, okreslenie postanowien w tym zakresie;

napoje alkoholowe sg jednym z gldéwnych rynkéw zbytu dla rolnictwa Wspdlnoty; rynek ten jest w znacznym
stopniu oparty na reputacji, ktora te produkty uzyskaty w catej Wspolnocie oraz na rynku $wiatowym; reputacja
moze by¢ przypisana jakosci tradycyjnych produktéow; dla danych produktéw powinny byé¢ utrzymywane
okreslone standardy jakosciowe by mozliwe byto utrzymanie tego rynku zbytu; wlasciwe $rodki utrzymywania
tych standardéw jakosciowych oznaczaja definiowanie danych produktéw z uwzglednieniem tradycyjnych
praktyk na podstawie, ktdrych oparta jest ich reputacja; ponadto w celu uniknigcia ich dewaluacji zdefiniowane
terminy powinny by¢ uzywane wylacznie dla produktéw o identycznej jakosci jak produkty tradycyjne;

zasady Wspdlnoty powinny zastrzegaé, by dla niektérych obszaréw w pewnych krajach w drodze wyjatku
mozliwe bylo wykorzystanie okreslen geograficznych odnoszacych si¢ do nich, pod warunkiem, Ze etapy
produkcji, w trakcie ktorych produkt koncowy uzyskuje swoja charakterystyke oraz ostateczne wilasnosci sa
prowadzone na danym obszarze geograficznym; zasady Wspolnoty, dotyczace wyltacznych praw dla danych
producentdw, zapewnia, ze dane okreslenia beda funkcjonowaty jako wskazania pochodzenia i beda shuzyly im
przed wprowadzeniem do uzytecznosci publicznej i przed uczynieniem z nich nazw rodzajowych; dane
okreslenie bedzie rowniez funkcjonowalo jako informacja dla konsumenta w odniesieniu do pochodzenia
produktu charakteryzowanego przez uzyte surowce oraz zastosowane specjalne procesy przy jego produkcji;

standardowe oraz zwyczajowe $rodki informowania konsumenta obejmuja umieszczenie pewnych informacji na
etykiecie; etykietowanie napojow alkoholowych jest przedmiotem zasad ogolnych okreslonych w dyrektywie
Rady 79/112/EWG z 19 grudnia 1978 r. w sprawie przyblizania praw panstw cztonkowskich odnosnie
etykietowania, prezentowania oraz reklamowania artykuldow spozywczych (%), ostatnio zmienionej przez
dyrektywe 86/197/EWG (°); ze wzgledu na charakter danych produktéw oraz w celu zapewnienia konsumentom
petniejszej informacji, powinny zosta¢ przyjete dodatkowo specjalne postanowienia, ktére powinny obejmowac,
w definicji produktow, pojecia dotyczace dojrzewania oraz minimalnego stezenia alkoholu, ktéry zostanie
zwolniony do spozycia przez ludzi,

pomimo tego, ze dyrektywa 79/112/EWG wymaga drukowania okreslonych szczegotéw na etykietach, nie mniej
brak jest jasno$ci odnosnie miejsca wytworzenia; pojecie to ma kluczowe znaczenie dla sektora tych napojow, ze
wzgledu na fakt, ze konsumenci czgsto wiaza napoje z miejscem ich wytworzenia; brak takich wskazan
powoduje, ze konsumenci sg przekonani o falszywym pochodzeniu; nalezy uniknaé tego niebezpieczenstwa
poprzez uczynienie obowiazkowym, w pewnych przypadkach, okreslenia na etykiecie miejsca produkcji;

'Dz.UWEnr C 189, 2 23.7.1982, str. 7 oraz Dz.U. WE nr C 269, z 25.10.1986, str. 4

? Opinia opublikowana w Dz.U WE nr C 127, z 14.5.1984, str. 175 oraz decyzja z 24 maja 1989 r. (dotychczas
nie opublikowana w Dzienniku Urzgdowym).

*Dz.U WE nr C 124, 2 9.5.1983, str. 16.

*Dz.U WE nr L 33, 28.2.1979, str. 1.

*Dz.U WE nr L 144, 2 29.5.1986, str. 38.



w pewnych przypadkach powinny zosta¢ okres$lone dodatkowe wymogi; dotyczy to zwlaszcza alkoholu
etylowego, w odniesieniu do ktérego wymaga si¢ by byt pochodzenia wyltacznie rolniczego tak jak jest to
przyjete we Wspolnocie, by zabezpieczy¢ jeden z gtownych rynkéw dla podstawowych produktow rolnych;

dyrektywa Rady 80/778/EWG z 15 lipca 1980 r. dotyczaca jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi
(°) oraz dyrektywa Rady 80/777 z 15 lipca 1980 r. w sprawie przyblizania praw panstw cztonkowskich odnosnie
wykorzystania oraz sprzedazy naturalnych wéd mineralnych (7), ostatnio zmienione przez Akt Przystapienia
Hiszpanii i Portugalii okreslity charakterystyke wody, ktdra moze by¢ wykorzystana w artykutach spozywczych;
odniesienie do tego powinno zosta¢ uczynione w niniejszym rozporzadzeniu;

dyrektywa Rady 80/388/EWG z 22 czerwca 1988 r. w sprawie przyblizania praw panstw czlonkowskich
dotyczacych dodatkéw smakowo-zapachowych wykorzystywanych w artykutach spozywczych oraz materiatach
poczatkowych ich produkeji (*) przedstawia definicje roznorodnych wyrazen, ktore moga zosta¢ wykorzystane w
odniesieniu do $rodkow smakowo-zapachowych; w niniejszym rozporzadzeniu powinna by¢ wykorzystana
identyczna terminologia;

biorac pod uwage zobowiazania Wspdlnoty w relacjach z krajami trzecimi, powinny zostaé¢ przyjete specjalne
postanowienia odnosnie opisu i prezentowania importowanych napojow alkoholowych;

biorac pod uwagg tradycyjne zwyczaje oraz praktyki, w celu ochrony reputacji produktow wspdlnotowych na
$wiatowym rynku, identyczne zasady powinny byé rozszerzone na cksportowane produkty, z wyjatkiem
postanowien wzajemnych;

preferuje si¢ dziatanie w drodze rozporzadzenia w celu zapewnienia jednolitego i rownorzednego wprowadzania
danych postanowien;

w celu uproszczenia oraz wlasciwego wykonywania procedur, Komisji powinno by¢ powierzone przyjecie
srodkow wdrazajacych o naturze technicznej; w tym celu nalezy ustali¢ postanowienia dla procedury, zgodnie z

ktora panstwa cztonkowskie i Komisja moglyby $cisle wspotpracowa¢ w ramach komitetu wdrozeniowego;

niezbe¢dne sg $rodki przejsciowe konieczne dla utatwienia przej$cia do systemu wprowadzonego przez niniejsze
rozporzadzenie;

PRZYJMUIJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:
Artykut 1

1. Niniejsze rozporzadzenie okresla ogdlne zasady stosowane dla definiowania, opisu oraz prezentacji napojow
alkoholowych.

2. Dla celow niniejszego rozporzadzenia napdj alkoholowy oznacza ptyn alkoholowy:
- przeznaczony do spozycia przez ludzi,

- charakteryzujacy si¢ szczegodlng jakoscia organoleptyczng i, za wyjatkiem produktéw okreslonych
w pkt. 1 zatacznika III, minimalnym st¢zeniem alkoholu w wysokosci 1,5 % vol., oraz

- wyprodukowany:

- zardwno bezposrednio w drodze destylacji, z dodatkami smakowo-zapachowymi lub bez, z
naturalnie fermentowanych produktow oraz w drodze maceracji substancji roslinnych, z
dodatkami smakowo-zapachowymi, cukrami lub innymi substancjami stodzacymi podanymi w
ust. 3 lit. a) lub bez ich dodatku oraz/lub innych produktéw rolnych do alkoholu etylowego
pochodzenia rolnego oraz/lub do destylatu o rolnym pochodzeniu oraz/lub do spirytusu
okreslonego w niniejszym rozporzadzeniu,

®Dz.U WE nr L 229, z 30.8.1980, str. 11.
"Dz.U WE nr L 229, 7 30.8.1980, str. 1.
 Dz.UWEnrL 184, z 15.7.1988, str. 61.



- lub poprzez mieszanie napojow alkoholowych z:
- jednym lub wigcej napojem alkoholowym,

- alkoholem etylowym pochodzenia rolnego, destylatem pochodzenia rolnego lub
spirytusem,

- jednym lub wigcej napojem alkoholizowanym,
- jednym lub wigcej napojem,

Jednakze napoje objete kodami CN 2203 00, 2204, 2205, 2206 00 oraz 2207 nie sg traktowane jako
napoje alkoholowe.

3.  Wstegpne definicje:

Dla celdow niniejszego rozporzadzenia, przedstawione ponizej wyrazenia uzyskuja przedstawione znaczenie:

(2)

(b)

(©)

(d)

(e)

stodzenie:

wykorzystanie jednego lub wigcej z nastgpujacych produktow do przygotowywania napojow
alkoholowych:

cukier czgSciowo oczyszczony, cukier bialy, rafinowany cukier bialy, dekstroza, fruktoza, syrop
glukozowy, plynny cukier, inwertowany cukier plynny, rektyfikowany koncentrowany moszcz
winogronowy, koncentrowany moszcz winogronowy, $wiezy moszcz winogronowy, cukier palony,
miod, syrop karobowy, lub wykorzystujac inne naturalne zwiazki weglowodorowe o podobnym do
powyzszych produktéw charakterze.

‘Cukier palony’ oznacza produkt uzyskany wyltacznie z kontrolowanego podgrzewania sacharozy bez
zasad, kwaséw mineralnych lub innych dodatkow chemicznych;

mieszanie:
faczenie dwdch lub wigcej rdznych napojow w celu uzyskania innego napoju;
dodatek alkoholu:
dodanie alkoholu etylowego o pochodzeniu rolnym do napoju alkoholowego;
zestawianie mieszanki:
faczenie dwoch lub wigcej napojow alkoholowych nalezacych do tej samej kategorii odréznianych
wylacznie przez drugorzedne réznice w sktadzie wynikajace z jednego lub wigcej wskazanych ponizej
czynnikow:
- metod ich przygotowania,
- wykorzystanych aparatow destylacyjnych,
- okresu dojrzewania lub starzenia,

- geograficznego obszaru produkcji.

Napoje alkoholowe wyprodukowane w ten sposdb nalezace do tej samej kategorii co oryginalne napoje
alkoholowe przed zestawianiem mieszanki.

dojrzewanie lub starzenie:

zezwalanie na naturalny przebieg okreslonych reakcji we wlasciwych pojemnikach, ktére daja danemu
napojowi alkoholowemu uprzednio nieobecne cechy organoleptyczne;
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(h)

@

(k)

M

(m)

przyprawianie:

wykorzystanie w przygotowywaniu napojow alkoholowych jednego lub wigcej dodatkéw smakowo-
zapachowych okreslonych w art. 112 dyrektywy 88/388/EWG;

zabarwianie:

wykorzystanie w przygotowywaniu napojow alkoholowych jednego lub wigcej srodkdw barwiacych;
alkohol etylowy o pochodzeniu rolnym:

alkohol etylowy charakteryzujacy si¢ wlasciwosciami wymienionymi w zalaczniku I do niniejszego
rozporzadzenia, ktéry =zostal uzyskany w wyniku destylacji przeprowadzonej po fermentacji
alkoholowej produktéw rolnych wymienionych w zataczniku II do Traktatu, z wylaczeniem napojoéw
alkoholowych okreslonych w ust. 2. Gdy zostanie uczynione odwotanie do wykorzystanego surowca,
alkohol musi by¢ uzyskiwany wylacznie z tego surowca;

destylat pochodzenia rolnego:

ptyn alkoholowy, ktdry jest uzyskany w wyniku destylacji przeprowadzonej po fermentacji alkoholowej
produktow rolnych wymienionych w zataczniku II do Traktatu, ktoéry nie posiada wiasnosci alkoholu
etylowego, okreslonego w lit. h) lub napoju alkoholowego, ale w dalszym ciagu zachowuje aromat oraz
smak wykorzystanego surowca. Gdy zostanie uczynione odwolanie do wykorzystanego surowca,
destylat musi by¢ uzyskiwany wylacznie z tego surowca;

stezenie alkoholu w objetoscei:

stosunek objetosci czystego alkoholu obecnego w danym produkcie w temp. 20°C do lacznej objetosci
produktu w tej samej temperaturze.

zawartos$¢ substancji lotnych:

ilo§¢ substancji lotnych innych niz alkohol etylowy i metylowy zawarty w napoju alkoholowym
uzyskanych wytacznie w drodze destylacji, jako wynik wylacznie destylacji lub ponownej destylacji
wykorzystanego surowca;

miejsce wytworzenia:

miejsce lub region, gdzie mial miejsce etap w procesie produkcji koncowego produktu, ktéry nadat
napojowi alkoholowemu jego charakter i istotne, ostateczne cechy;

kategoria napojow alkoholowych: wszystkie napoje alkoholowe objete identyczna definicja;

4. Definicje roznych kategorii napojow alkoholowych:

Dla celdw niniejszego rozporzadzenia, przedstawione ponizej wyrazenia uzyskuja przedstawione znaczenie:

(a)

Rum:

napdj alkoholowy uzyskany wytacznie w drodze fermentacji alkoholowej oraz destylacji z melasy
lub syropéw wytworzonych przy produkcji cukru trzcinowego lub z soku z cukru trzcinowego i
destylowany do mmniej niz 96 % vol. tak, by destylat posiadatl rozréznialng specyficzna
charakterystyke organoleptyczng rumu;

2. spirytus produkowany wylacznie w drodze fermentacji alkoholowej oraz destylacji syropu z cukru

trzcinowego, ktory posiada charakterystyke specyficzng dla rumu, a stezenie substancji lotnych jest
réowne lub wigksze 225 grama na hektolitr alkoholu o stezeniu 100 %. Spirytus moze znajdowac sig¢
obrocie wraz z wyrazem ‘rolny’ kwalifikujacym oznaczenie ,rum”, ktéremu towarzyszy



(b)
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(d)

(e)

ktérekolwiek z oznaczen geograficznych francuskich departamentow zamorskich podanych w
zalgczniku I1.

Whisky Tub whiskey:
Napoj alkoholowy wyprodukowany w drodze destylacji zacieru zbozowego:

- scukrzonego poprzez amyloliz¢ stodu z nim zawartego, w obecno$ci lub nie innych naturalnych
enzymow,

- sfermentowanego w wyniku dziatania drozdzy,

- destylowanego do stgzenia mniejszego niz 94,8 % vol., ktorego destylat posiada aromat i smak
uzyskany z uzytego surowca.

oraz dojrzewany przez przynajmniej trzy lata w dgbowych beczkach o pojemnosci nie wickszej niz 700
litrow.

alkohole zbozowe:

1.  napdj alkoholowy wyprodukowany w drodze destylacji fermentowanego zacieru zbozowego i
posiadajacy charakterystyke uzyskana z zastosowanego surowca.

‘Alkohol zbozowy’ moze by¢ zastapiony przez Korn lub Kornbrand dla napojow
wyprodukowanych w Niemczech oraz regionach Wspdlnoty, w ktérych niemiecki jest jednym z
jezykdw oficjalnych, pod warunkiem ze napoj ten jest tradycyjnie produkowany w tych regionach i
alkohol zbozowy jest uzyskany bez zadnych dodatkow:

- badz wylacznie w drodze destylacji fermentowanego zacieru z catych ziaren pszenicy, jeczmienia,
owsa, zyta badz gryka wraz ze wszystkimi ich czg$ciami sktadowymi,
- badz przez powtorng destylacj¢ destylatu uzyskanego zgodnie z pierwszym akapitem.

2. Alkohol zbozowy, ktory zostanie oznaczony jako ‘brandy zbozowa’, musi zosta¢ uzyskany z
destylacji do stezenia co najmniej 95 % vol. z fermentowanego zacieru zbozowego, prezentujacego
wlasciwosci organoleptyczne wynikajace z wykorzystanego surowca.

Alkohol winny:
Napd;j alkoholowy:

- wyprodukowany wyltacznie w drodze destylacji do stgzenia co najmniej 86 % vol. wina lub wina
alkoholizowanego dla destylacji lub powtdrnej destylacji destylatu winnego stg¢zenia co najmniej
86 % vol.

- zawierajacego ilos¢ substancji lotnych roéwnej lub przekraczajacej 125 gram na hektolitr w
alkoholu o stgzeniu 100 % vol., oraz

- ktérego maksymalna zawarto$¢ alkoholu metylowego wynosi 200 gram na hektolitr w alkoholu o
stezeniu 100 % vol.

Gdy nap6j ten byl dojrzewany, moze znajdowa¢ w obrocie jako ,napdj alkoholowy”, jesli byt
dojrzewany tak dtugo, lecz nie dluzej niz przez okres ustalony dla produktéw okreslonych w lit. e).

Brandy lub Weinbrand:
Napoj alkoholowy:
- wyprodukowany ze spirytusu winnego, z ktérego zestawiono lub nie mieszank¢ z destylatem
winnym, ktory byt destylowany do st¢zenia wynoszacego co najmniej 94,8 %, zakladajac, ze dany

destylat nie stanowi wigcej niz 50 % obje¢tosci gotowego produktu,

- dojrzewany przynajmniej rok w dgbowych kadziach lub przynajmniej sze$¢ miesiecy w debowych
beczkach o pojemnosci minimum 1 000 litrow.
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- ktérego zawartos¢ substancji lotnych jest rowna lub przekracza 125 gram na hektolitr alkoholu o
stezeniu 100 % wvol., ktére pochodza wylaczenie z destylacji lub ponownej destylacji
wykorzystanego surowca,

- ktérego maksymalna zawartos¢ alkoholu metylowego wynosi 200 gram na hektolitr alkoholu o
stezeniu 100 % vol.

Alkohol z wytloczyn z winogron lub wytloczyny z winogron:
(a) Napoj alkoholowy:

- wyprodukowany z wytloczyn wingoronowych, ktére zostaly poddane fermentacji a nastepnie
destylacji badz bezposrednio przez odparowanie wody, badz po dodaniu wody; do wyttoczyn moze
zosta¢ dodany szlam winny, w procencie ktory zostanie okreslony zgodnie z procedura ustalong w
art. 15, destylacja prowadzona w obecnos$ci wytloczyn do stgzenia alkoholu minimum 86 % vol.
Dozwolona jest powtdrna destylacja tego samego alkoholu.

- ktorego zawarto$¢ substancji lotnych jest rowna lub przekracza 140 gram na hektolitr alkoholu o
stezeniu 100 % vol. oraz ktérego maksymalna zawartos$¢ alkoholu metylowego wynosi 1 000 gram
na hektolitr alkoholu o stezeniu 100 % vol.

(b) Jednakze, w trakcie okresu przejsciowego przewidzianego dla Portugalii w Akcie Przystapienia z
1985, lit. a) nie powinna uniemozliwiaé wprowadzenia do obrotu w Portugalii spirytusu z
wytloczyn z winogron wyprodukowanego z winogron w Portugalii, ktorego maksymalna zawarto$¢
alkoholu metylowego wynosi 1 500 gram na hektolitr alkoholu o stg¢zeniu 100 % vol.

2.  Nazwa ‘wytloczyny z winogron’ lub ‘spirytus z wytloczyn z winogron’ moze by¢ zastapiona,
wylacznie dla napojow alkoholowych wyprodukowanych we Wtoszech, przez okreslenia grappa.

Alkohol z wyttoczyn z owocow:

Napoj alkoholowy wyprodukowany w drodze fermentacji, a nastgpnie destylacji wyttoczyn
owocowych. Warunki destylacji, charakterystyka produkcji oraz inne postanowienia powinny by¢
ustanowione zgodnie z procedura okreslong w art. 15.

Alkohol rodzynkowy lub raisin brandy:

Napdj alkoholowy wyprodukowany w drodze destylacji produktu uzyskanego w drodze fermentacji
alkoholowej wyciagu z suszonych winogron odmian ‘Corinth Black’ lub ‘Malaga muscat’,
destylowanych do stezenia alkoholu nie mniejszego niz 94,5 % vol. tak, by destylat posiadat aromat i
smak pochodzacy z wykorzystanego surowca.

Alkohole owocowe:

(a) Napoj alkoholowy:

- wyprodukowany wylacznie w drodze fermentacji alkoholowej oraz destylacji owocow
migzszowych lub moszczu z takich owocdw, z pestkami lub bez,

- destylowany do ste¢zenia alkoholu nie mniejszego niz 86 % vol. tak by destylat posiadal aromat i
smak pochodzacy z destylowanych owocow,

- ktérego zawartos¢ substancji lotnych jest rowna lub przekracza 200 gram na hektolitr alkoholu o
stezeniu 100 % vol.

- ktérego maksymalna zawartos¢ alkoholu metylowego wynosi 1 000 gram na hektolitr alkoholu o
stezeniu 100 % vol., oraz

- w przypadku spirytuséw z owocow pestkowych, ktorego zawarto$¢ kwasu cyjanowodorowego nie
przekracza 10 gram na hektolitr alkoholu o stgzeniu 100 % vol.

(b) Wyjatki od postanowien okreslonych w trzecim, czwartym i piatym myslniku lit. a) moga zostaé
przyjete zgodnie z procedura okreslona w art. 15, zwlaszcza w przypadku, gdy produkcja i
sprzedaz tradycyjnych produktéw pozostaje w znaczacym stosunku do dochodu producentow
niektérych owocdw we Wspolnocie.



(c) Napoje tak zdefiniowane powinny by¢ nazywane ‘spirytus’ po ktdrej nastgpuje nazwa owocu,
takiego jak: spirytus wisniowy lub kirsch, spirytus sliwkowy lub slivovitz, mirabelkowy,
brzoskwiniowy, jabtkowy, gruszkowy, morelowy, figowy, cytrusowy lub spirytus winogronowy
lub inne spirytusy owocowe. Moga by¢ réwniez nazywane wasser Wraz z nazwg owocu.

Nazwa Williams moze by¢ uzywana wylacznie do opisy spirytusu gruszkowego wyprodukowanego
wylacznie z gruszek odmiany ‘Williams’.

Jesli dwa lub wigcej owocow sg razem destylowane, produkt jest kwalifikowany jako ‘spirytus
owocowy’. Nazwa moze by¢ uzupelniona o nazw¢ kazdego owocu w kolejnosci rosnacej, ktora
zalezy od uzytej ilosci.

(d) Przypadki i warunki, w ktérych nazwa owocu moze zastapi¢ nazwe ‘spirytusu’ poprzedzang nazwa
danego owocu, powinny by¢ okreslone zgodnie z procedurg okreslong w art. 15.

2. Nazwa ‘alkohol’, po ktdrej nastgpuje nazwa owocu moze by¢ rowniez wykorzystana dla napojow
alkoholowych wyprodukowanych poprzez maceracj¢, w minimalnej proporcji 100 kg owocoéw na
20 litréw alkoholu o stezeniu 100 % vol., nicktorych owocéw jagodowych i innych owocow takich
jak: maliny, jezyny, czerniny oraz innych, zaréwno czgsciowo fermentowanych lub nie
fermentowanych, w alkoholu etylowym o pochodzeniu rolnym lub spirytusie lub destylacie
okreslonym w niniejszym rozporzadzeniu, a nastgpnie destylowany.

Warunki dla wykorzystania nazwy ‘spirytus’ poprzedzanej przez nazwe owocu w celu uniknigcia
nieporozumienia ze spirytusami owocowymi w pkt. 1 oraz dane owoce powinny zosta¢ okreslone
zgodnie z procedurg okreslong w art. 15

3. Napoje alkoholowe uzyskane w drodze maceracji nie fermentowanych calych owocow, o ktoérych
mowa w pkt. 2, w alkoholu etylowym pochodzenia rolnego, po ktérej nastgpuje destylacja moze
by¢ zwany ‘geist’ wraz z nazwg OWocu.

(j)  Alkohol jablecznikowy, brandy jabtecznikowe lub spirytus z fermentowanego soku gruszkowego:
Napoje alkoholowe:

- produkowane wytacznie poprzez destylacje¢ jablecznika lub fermentowanego soku gruszkowego,
oraz

- spelniajace wymogi okreslone w drugim, trzecim i czwartym myslniku akapitu i pkt. 1 lit a)
dotyczace spirytuséw owocowych.

(k)  Alkohol z korzenia goryczki zottej:

Napoj alkoholowy wyprodukowany z destylatu korzenia goryczki zoltej, ktdry zostat uzyskany z
fermentacji korzenia goryczki zéttej z dodatkiem lub bez dodatku alkoholu etylowego pochodzenia
rolnego.

(I)  Owocowe napoje alkoholowe:

1. Napoje alkoholowe uzyskane poprzez maceracj¢ owocow w alkoholu etylowym pochodzenia
rolnego oraz/lub w destylacie pochodzenia rolnego oraz/lub w spirytusie, ktdry zdefiniowano w
niniejszym rozporzadzeniu w minimalnej proporcji, ktora zostanie okreslona zgodnie z procedura
okreslona w art. 15.

Dodawanie dodatkéw smakowo — zapachowych do tych napojow alkoholowych moze by¢
uzupetnione o zwiazki smakowo — zapachowe oraz/lub preparaty smakowo — zapachowe inne niz
te, ktore pochodza z uzytych owocow. Te zwiazki smakowo — zapachowe oraz preparaty smakowo
— zapachowe, ktére sa odpowiednio zdefiniowane w art. 1 ust. 2 lit. b) (i) oraz lit. c.) dyrektywy
88/388/EWG. Jednakze, charakterystyczny smak napoju oraz jego kolor musza pochodzi¢
wylacznie z wykorzystanych owocow.



Napoje tak zdefiniowane powinny by¢ nazywane ‘napojami alkoholowymi’ lub ‘alkoholami’
poprzedzanymi nazwa owocu. Przypadki oraz warunki w ktérych nazwa owocu moze zastapi¢ te
nazwy, zostang zdefiniowane zgodnie z procedura okreslong w art. 15.

Jednakze nazwa Pacharan moze by¢ uzywana wylacznie dla ‘owocowych napojow alkoholowych’
wyprodukowanych w Hiszpanii, uzyskanych poprzez maceracj¢ tarniny prunus espinosa w
minimalnej porcji 250 gram owocdw na litr czystego alkoholu.

(m) Napoje alkoholowe przyprawiane jatowcem:

(a)

(b)

(©)

(a)

(b)

Napoje alkoholowe wyprodukowane poprzez przyprawienie alkoholu etylowego pochodzenia
rolnego oraz/lub spirytusu zbozowego jagodami jatowca juniperus communis.

Inne naturalne lub identyczne z naturalnymi substancje smakowo — zapachowe, ktére okreslono w
art. 1 ust. 2 lit b) (i) oraz (ii) dyrektywy 88/388/EWG oraz/lub preparaty smakowo — zapachowe
okreslone w art. 1 ust. 2 lit. ¢) wspomnianej dyrektywy, oraz/lub roslinny aromatyczne lub czgsci
roslin aromatycznych moga by¢ uzyte jako dodatek, ale charakterystyka organoleptyczna jatowca
musi by¢ rozréznialna, nawet jesli czasami jest ostabiana.

Napoje moga byé nazywane Wacholder, ginebra lub genebra. Uzycie tych nazw, zostanie
okreslone zgodnie z procedura okreslong w art. 15.

Alkohole wykorzystywane do napojéw alkoholowych zwanych genievre, jenever, genever oraz
peket musza by¢ organoleptycznie zdatne do wytwarzania wyzej wymienionych produktow i
zawiera¢ maksymalnie 5 gram metylu w hektolitrze alkoholu o st¢zeniu 100 % vol. oraz zawiera¢
maksymalnie 0,2 grama aldehydu wyrazonego jako aldehyd octowy w hektolitrze alkoholu o
stezeniu 100 % vol. W przypadku takich produktdw, smak jagdd jalowca nie musi by¢
rozréznialny.

Napo6j moze by¢ nazwany ‘gin’ jesli zostal wyprodukowany przez przyprawienie organoleptycznie
zdatnego alkoholu etylowego o pochodzeniu rolnym, naturalnymi oraz/lub identycznymi z
naturalnymi substancjami smakowo — zapachowymi, ktore okreslono w art. 1 ust. 2 lit b) (i) oraz
(i1) dyrektywy 88/388/EWG oraz/lub preparatami smakowo — zapachowymi okreslonymi w art. 1
ust. 2 lit. ¢) wspomnianej dyrektywy tak, by smak jatowca byl dominujacy w stosunku do tych
substancji.

Napdj moze by¢ zwany ‘ginem destylowanym’ jesli zostal wyprodukowany poprzez powtdrna
destylacje, organoleptycznie zdatnego alkoholu etylowego o pochodzeniu rolnym o wilasciwej
jakosci 1 poczatkowym stg¢zeniu alkoholu minimum 96 % vol.,, w aparatach destylacyjnych
tradycyjnie wykorzystywanych do ginu, w obecnosci jagdd jatowca oraz innych roslin, pod
warunkiem, ze smak jatowca jest dominujacy. Wyrazenie ‘gin destylowany’ moze miec
zastosowanie do mieszanki produktow takiej destylacji oraz alkoholu etylowego pochodzenia
rolnego o takim samym skladzie, czystosci i st¢zeniu alkoholu. Do destylowanego ginu moga
zosta¢ uzyte rowniez naturalne oraz/lub identyczne z naturalnymi substancje smakowe oraz/lub
preparaty smakowe okreslone w lit. a). London gin jest rodzajem destylowanego ginu.

Gin uzyskany wprost poprzez dodanie esencji lub dodatkéw smakowych do alkoholu etylowego
nie kwalifikuje si¢ do opisu ‘gin destylowany’

(n)  Napoje alkoholowe przyprawiane kminkiem:

Napoje alkoholowe wyprodukowane poprzez przyprawienie alkoholu etylowego pochodzenia
rolnego kminkiem (Carum carvi L.).

Inne naturalne lub identyczne z naturalnymi substancje smakowo — zapachowe, ktore okreslono w
art. 1 ust. 2 lit b) (i) oraz (ii) dyrektywy 88/388/EWG oraz/lub preparaty smakowo — zapachowe
okreslone w art. 1 ust. 2 lit. ¢) wspomnianej dyrektywy, moga by¢ uzyte jako dodatek, ale
charakterystyka organoleptyczna jatowca musi by¢ dominujaca.
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Napoje alkoholowe okreslone w pkt. 1 moga by¢ zwane réwniez akvavit lub aquavit, jesli sa
przyprawiane destylatem roslin lub przypraw.

Inne substancje smakowo — zapachowe okreslone w drugim akapicie pkt. 1 moga zosta¢ uzyte jako
dodatek, ale smak tych napojéw jest gldwnie przypisywany destylatom kminku oraz/lub nasion
kopru (Anethum graveolens L.), gdyz uzycie olejow esencyjnych jest zabronione.

Gorzkie zwiazki nie muszg oczywiscie dominowac¢ w smaku; zawarto$¢ suchego wyciagu nie moze
przekracza¢ 1,5 grama na 100 mililitrow.

Napoje alkoholowe przyprawiane anyzkiem:

Napoje alkoholowe produkowane poprzez przyprawianie alkoholu etylowego pochodzenia rolnego
naturalnym wyciagiem z anyzku gwiazdkowatego (/llicum verum), anyzku (Pimpinella anisum),
kopru wtoskiego (Foeniculum vulgare) lub kazdej innej rosliny, ktoéra zawiera ten sam podstawowy
sktadnik, wykorzystujac jeden z wymienionych nizej procesow:

maceracji oraz/lub destylacji,

ponownej destylacji alkoholu w obecnosci nasion lub innych czgsci wyzej wymienionych roslin.
dodawania naturalnie destylowanych ekstraktow z roslin o smaku anyzkowym,

kombinacji wspomnianych trzech metod.

Inne naturalne wyciagi roslinne lub nasiona aromatyczne moga réwniez byé uzyte, ale smak
anyzkowy musi by¢ dominujacy.

W napojach alkoholowych przyprawianych anyzkiem zwanych ‘pastis’ musi wystgpowaé rowniez
naturalny wyciag z korzenia lukrecji (Glycyrrhiza glabra), ktéory powoduje obecnos¢ substancji
koloryzujacych zwanych ‘chalkonami’ oraz kwasu lukrecjowego, ktorego, odpowiednio,
minimalny i maksymalny poziom musi wynosi¢ 0,05 1 0,5 grama na litr.

Pastis zawiera mniej niz 100 gram cukru na litr i jego, odpowiednio, minimalny i maksymalny
poziom anetolu musi wynosi¢ 1,5 i1 2 gramy na litr.

Napoje alkoholowe przyprawiane anyzkiem zwane ‘ouzo’ musza:

by¢ wyprodukowane wytaczenie w Grecji,

by¢ wyprodukowane poprzez zestawienie mieszanki alkoholdw przyprawionych poprzez destylacje
lub maceracj¢ z wykorzystaniem nasion anyzku lub ewentualnie nasion kopru wloskiego, zywicy z
pistacji kleistej, ktora pochodzi z wyspy Chios (Pistacia lentiscus Chia lub latifolia) i innych
aromatycznych nasion, roslin i owocow; alkohol przyprawiony w drodze destylacji musi
reprezentowac przynajmniej 20 % ste¢zenia alkoholu w ouzo.

Destylat ten musi:

by¢ wyprodukowany poprzez destylacj¢ w nieciagltych miedzianych aparatach destylacyjnych o
pojemnosci 1 000 litréw lub mniej,
posiadac¢ stezenie alkoholu nie mniejsze niz 55 % vol. i nie wigksze niz 80 % vol.

Ouzo musi by¢ bezbarwne i posiada¢ zawarto$¢ cukru nie wigcej niz 50 gram na litr.

4.

W napojach alkoholowych przyprawianych anyzkiem zwanych anis ich charakterystyczny smak
musi pochodzi¢ wylacznie z anyzku (Pimpinella anisum) oraz/lub anyzku gwiazdkowatego
({llicum verum) oraz/lub kopru wloskiego (Foeniculum vulgare). Nazwa ‘anis destylowany’ moze
by¢ uzywana, gdy napoj zawiera alkohol destylowany w obecnosci takich nasion, przy zatozeniu,
ze alkohol stanowi przynajmniej 20 % stgzenia alkoholu w napoju.

Napoje alkoholowe o gorzkim smaku lub bitter:

Napoje alkoholowe o dominujacym gorzkim smaku produkowane poprzez przyprawianie alkoholu
etylowego pochodzenia rolnego przez naturalne lub identyczne z naturalnymi substancje smakowo —
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zapachowe, ktdre okreslono w art. 1 ust. 2 lit b) (i) oraz (ii) dyrektywy 88/388/EWG oraz/lub preparaty
smakowo — zapachowe okreslone w art. 1 ust. 2 lit. ¢) wspomnianej dyrektywy.

Napoje mogg znajdowac si¢ w obrocie jako ‘amer’ lub bitter z lub bez innego okreslenia.

Postanowienia te nie stosuja si¢ do mozliwego wykorzystania okreslen ‘amer’ lub bitter dla produktow
nie objetych tym artykutem.

Waédka

Napdj alkoholowy produkowany zaréwno przez rektyfikacje alkoholu etylowego pochodzenia rolnego
lub jego filtrowanie przez aktywowany wegiel drzewny, mozliwie poprzedzone bezposrednia destylacja
lub réwnorzgdng obrébka tak, by charakterystyka organoleptyczna uzytego surowca byla selektywnie
zredukowana. Produktowi moze zosta¢ nadana specjalna charakterystyka organoleptyczna, jak np.:
tagodny smak, poprzez przyprawienie.

Likier:
Napoj alkoholowy:

ktorego zawarto$¢ cukru, wyrazona w cukrze inwertowanym, wynosi 100 gram na litr, bez
uszczerbku dla innych decyzji podjetych zgodnie z procedurg okreslong w art. 15.

wyprodukowany przez przyprawienie alkoholu etylowego pochodzenia rolnego lub destylatu
pochodzenia rolnego lub jednego lub wigcej napojow alkoholowych, ktore zostaty zdefiniowane w
niniejszym rozporzadzeniu lub mieszanki wyzej wymienionych, stodzonego oraz mozliwie z
dodatkiem produktéw o pochodzeniu rolnym takich jak $mietanka, mleko lub inne wyroby
mleczarskie, owoce, wino lub wino przyprawione.

2. Nazwa ‘creme de’, po ktdrej nastgpuje nazwa wykorzystanego owocu lub surowca, z wylaczeniem

wyrobow mleczarskich, jest zarezerwowana do likierow o minimalnej zawartosci cukru, wyrazonej
w cukrze inwertowanym, w wysokosci 250 gram na litr.

Nazwa ‘créme de cassis’ jest jednakze zarezerwowana do likieru z czarnej porzeczki o minimalne;j
zawartosci cukru, wyrazonej w cukrze inwertowanym, w wysokosci 400 gram na litr.

Likiery jajeczne /advicaat/avocat/Advokat:

Napdj alkoholowy, przyprawiany lub nie, uzyskany z alkoholu etylowego pochodzenia rolnego,
nastgpujacych sktadnikow zottka jaja, biatka jaja oraz cukru lub miodéow. Minimalna zawartos¢ cukru
lub miodu musi wynosi¢ 150 gram na litr. Minimalna zawartos$¢ zottka jaja w musie powinna wynosi¢
140 gram na litr produktu koncowego.

Likier z jajami:
Napdj alkoholowy, przyprawiany lub nie, uzyskany z alkoholu etylowego pochodzenia rolnego,
nastepujacych sktadnikow zoéttka jaja, biatka jaja oraz cukru lub miodéw. Minimalna zawarto$¢ cukru

lub miodu musi wynosi¢ 150 gram na litr. Minimalna zawartos$¢ z6ttka jaja w musie powinna wynosi¢
70 gram na litr produktu koncowego.

Artykut 2

Zgodnie z postanowieniami art. 3, 4 1 12, w celu skierowania do obrotu z przeznaczeniem do spozycia przez
ludzi pod jedna z nazw wymienionych w art. 1 ust. 4, napoj alkoholowy musi by¢ zgodny z definicjg i
wymogami stosowanymi dla kategorii, do ktorej nalezy.

Artykut 3

Za wyjatkiem napojéw przyprawianych jalowcem, ktore zdefiniowano w art. 1 ust. 4 lit m) pkt. 1), dla
napojéw wymienionych ponizej, minimalne st¢zenie alkoholu w objetosci w momencie zwolnienia do



spozycia przez ludzi we Wspdlnocie pod jedna z nazw wymienionych w art. 1 ust. 4, z wyjatkiem
niektorych specyficznych produktow, ktorych stgzenie alkoholu jest wskazane w zataczniku I1I, wynosi:

- 40 % whisky/whiskey
pastis
- 37,5 % rum

Rum-Verschnitt

spirytus winny

alkohol z wyttoczyn z winogron
alkohol z wyttoczyn z owocow
alkohol rodzynkowy

alkohol owocowy

alkohol jabtecznikowy, brandy jabtecznikowe oraz alkohol z
fermentowanego soku gruszkowego
alkohol z korzenia goryczki zottej
gin / gin destylowany
akvavit/aquavit

wodka

grappa

ouzo

Kornbrand

- 36 % brandy / Weinbrand

- 35% alkohol zbozowy/ brandy zbozowa
anis

- 32 % Korn

- 30 % napoje alkoholowe przyprawiane kminkiem (z wyjatkiem akavit,
aquvent)

- 25 % owocowe napoje alkoholowe

- 15% napoje alkoholowe przyprawiane anyzkiem (z wyjatkiem ouzo, pastis,
anis)

pozostate produkty wymienione w art. 1 ust. 4 i nie wymienione
powyzej.
2. Postanowienia krajowe moga okresli¢ minimalne stgzenie alkoholu w objgtosci wigksze niz wartos$é
okreslone w ust. 1 dla alkoholéw okreslonych w zalaczniku II. Panstwa czltonkowskie powinny
poinformowa¢ Komisj¢ o stezeniu takich alkoholi w ciagu trzech miesigcy od:

- badz wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia, w przypadku istniejacych postanowien,

- badz ich przyjecia, w przypadku wszelkich postanowien, ktére moga by¢ przyjete po wejsciu w
zycie niniejszego rozporzadzenia.

Komisja powinna zapewni¢, by zostaly one opublikowane w serii ‘C’ Dziennikow Urzedowych Wspolnot
Europejskich.

3. Rada dzialajac kwalifikowang wigkszoscia gltosdw, na podstawie propozycji Komisji, moze ustali¢
minimalne st¢zenie alkoholu w objetosci dla napojow innych niz te, o ktorych mowa w ust. 1.

4. Przed 31 grudnia 1992 r., na podstawie analizy rynku przeprowadzonej przez Komisj¢, Rada dokona
przegladu minimalnego stgzenia alkoholu whisky/whiskey.

Artykut 4



6.

7.
(a) alkohol etylowy wykorzystany w przygotowaniu napojéw alkoholowych nie moze pochodzi¢ z innego

Bez uszczerbku dla postanowien przyjetych zgodnie ust. 2 — 5, jesli zostanie dodana substancja inna niz, te
ktére zostaly autoryzowane przez legislacje Wspdlnoty, lub z braku tych, przez postanowienia krajowe, to
dany napdj alkoholowy traci prawo do zastrzezonej nazwy.

Lista autoryzowanych dodatkéw do zywnosci, kierunkdw ich uzycia oraz napojoéw alkoholowych, ktorych
dotyczy zostanie okreslona zgodnie z procedura ustanowiona w dyrektywie Rady 89/107/EWG z 21 grudnia
1988 r. w sprawie przyblizenia praw panstw czlonkowskich odnosnie dodatkdéw, ktore moga byé uzyte w
artykutach zywnosciowych (°).

Lista autoryzowanego wsparcia do przetworstwa, kierunkdw jego zastosowania oraz napoje alkoholowe,
ktérych dotyczy, moze zosta¢ okreslona zgodnie z procedura ustanowiona w art. 15.

Bez uszczerbku dla bardziej restrykcyjnych postanowien art. 1 ust. 4, zabarwianie napojow alkoholowych
jest dozwolone zgodnie z krajowymi postanowieniami ustanowionymi zgodnie z dyrektywa Rady z 23
pazdziernika 1962 w sprawie przyblizenia praw panstw cztonkowskich odnos$nie substancji barwiacych
autoryzowanych do uzycia w artykutach spozywczych przeznaczonych do spozycia przez ludzi ('°), ostatnio
zmieniong przez Akt Przystapienia Hiszpanii i Portugalii.

Wylacznie naturalne substancje i preparaty smakowo - zapachowe, ktore okreslono w art. 1 ust. 2 lit b) (i)
oraz w art. 1 ust. 2 lit. ¢) dyrektywy 88/388/EWG moga by¢ zastosowane w przygotowaniu napojow
alkoholowych okreslonych w art. 1 ust. 4, z wyjatkiem tych, ktére okreslono w art. 1 ust. 4 lit. m), n) i p).

Jednakze, autoryzuje si¢ do wykorzystania, substancje i preparaty smakowo - zapachowe identyczne z
naturalnymi, ktére okreslono w art. 1 ust. 2 lit b) (ii) dyrektywy 88/388/EWG, w likierach innych niz te,
ktére wymieniono ponize;j:

(a) likiery owocowe (lub kremy):

- ananasowy,

- z czarnej porzeczki,

- wisniowy

- malinowy,

- MOrWOwWY,

- Z czerniny,

- Z OWOocOwW cytrusowych,

(b) likiery roslinne:

- migtowy,

- z korzenia goryczki zotte;j,
- anyzkowy,

- z bylicy,

- leczniczy,

W przygotowaniu napojow alkoholowych, powinien zosta¢ autoryzowany dodatek wody, mozliwie

destylowanej lub demineralizowanej, zaktadajac ze jakos¢ wody spetnia krajowe postanowienia przyjete dla
wdrozenia dyrektyw 80/777/EWG 1 80/778/EWG oraz, ze dodana woda nie zmienia wtasciwosci produktu.

zrodla niz rolnicze,

(b) alkohol etylowy uzywany do rozcieficzania lub rozpuszczania substancji barwigcych, smakowych lub

innych autoryzowanych dodatkow uzywanych w przygotowaniu napojow alkoholowych musi by¢
alkoholem etylowym pochodzenia rolnego,

(¢)  bez uszczerbku dla bardziej restrykcyjnych postanowien okre§lonych w art. 1 ust. 4 lit. m) pkt. 1),

jakos¢ alkoholu etylowego musi spelnia¢ specyfikacjg¢ okreslona w zalaczniku I.

’Dz.U. WE nr L 40, z 11.2.1989, str. 27.
"Dz U. WEnrL 115, z 11.11.1962, str. 2645/62.



Szczegdtowe zasady, w tym rowniez metody wykorzystywane do analizowania napojow alkoholowych
zostang przyjete zgodnie z procedura okreslong w art. 14.

Lista likierow podana w drugim akapicie ust. 5 moze zosta¢ uzupelniona przez Rad¢ dziatajaca
kwalifikowana wigkszo$cia po propozycji przedstawionej przez Komisje.

Artykul 5

Bez uszczerbku dla srodkdw przyjetych zgodnie z art. 6, wykorzystanie nazw podanych w art. 1 ust. 4 jest
ograniczone do napojéw alkoholowych tam zdefiniowanych, biorac pod uwage wymogi okreslone w art. 2,
31 12. Nazwy te musza zosta¢ uzyte do opisu danego napoju.

Napoje alkoholowe, ktore nie spetniajq specyfikacji okreslonej dla produktow zdefiniowanych w art. 1 ust. 4
nie moga zawieraé nazw przypisanych tam do tych produktéw. Musza by¢ oznaczone jako ‘napoje
alkoholowe’ lub ‘alkohole’.

Nazwy okreslone w ust. 1 moga zawiera¢ dodatkowo okreslenie geograficzne inne niz te, o ktérym mowa w
ust. 1 pod warunkiem, ze nie wprowadzaja w btad konsumentow.

(a)  Okreslenia geograficzne, wymienione w zataczniku Il moga zastapi¢ oznaczenia, o ktorych mowa w
ust. 1 lub je uzupetnia¢. Oznaczenia te, ztozone lub nie, moga ,o ile jest to konieczne by¢, uzupetnione
o dodatkowe szczegdty, pod warunkiem ze liternictwo jest regulowane przez panstwo czlonkowskie
produkcji.

W drodze wyjatku od poprzedniego akapitu, wyrazenie marque nationale luxembourgeoise zastgpuje
okreslenie geograficzne i moze uzupeiniaé nazwy alkoholi produkowanych w Wielkim Ksigstwie
Luksemburga, ktére okreslono w zataczniku II.

(b) Te oznaczenia geograficzne sa ograniczone do napojow alkoholowych, w przypadku ktorych etap
produkcyjnym, w ktorym uzyskaty one swdj charakter i ostateczne wlasciwosci, mial miejsce we
wskazanym obszarze geograficznym.

(c) Panstwa czlonkowskie moga stosowaé specjalne krajowe zasady produkcji, transportu w panstwie
cztonkowskim opisu oraz prezentacji produktow wytworzonych na ich terytoriach, o ile sa zgodne z
prawem Wspdlnoty. Gdy sa stosowane zgodnie z polityka jakosci, zasady takie moga ograniczy¢
produkcj¢ w danym obszarze geograficznym do jakosci produktow spetniajacych dane specyficzne
zasady.

Artykut 6
Specjalne postanowienia moga regulowaé wskazania uzywane jako dodatek do opisu sprzedazy, tj.:
- wykorzystanie wyrazen, skrotow i znakow,
- wykorzystanie sktadnikow wyrazen obejmujac nazwy gatunkowe okreslone w art. 1 ust. 2 i 4.

Specjalne postanowienia moga regulowaé nazwy mieszanek napojéw alkoholowych oraz tych z mieszanek z
napojéw i napojow alkoholowych.

Postanowienia, o ktérych mowa w ust. 1 i 2, zostana przyjete zgodnie z procedurg okreslong w art. 15.
Powinny zostaé okreslone zwlaszcza w celu uniknigcia nieporozumien odnosnie nazw dotyczacych tych
ustgpow, zwlaszcza odnosnie produktow istniejacych momencie wejscia W Zycie niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 7
W uzupehlieniu do postanowien legislacji krajowej przyjetej zgodnie z dyrektywa 79/112/EWG,

etykietowanie, prezentacja oraz reklamowanie napojow alkoholowych okreslonych w art. 1 ust. 4
przeznaczonych dla konsumenta koncowego powinno spetniaé¢ postanowienia zawarte w ust. 2 i 3.



(a) Nazwa pod ktora produkty, o ktérych mowa w art. 1 ust. 2 i 4 sa sprzedawane, powinna by¢ nazwa
uzywana wylacznie dla takich produktéw zgodnie z art. 5 i art. 6 ust. 2.

(b) Gdy etykictowanie wskazuje surowiec zastosowany do produkcji alkoholu etylowego pochodzenia
rolnego, kazdy zastosowany alkohol rolny musi by¢ wymieniony w kolejnosci malejacej
zastosowanych ilosci.

(c) Nazwa, pod ktorg napoje alkoholowe, o ktorych mowa w ust. 1 sg sprzedawane, moze by¢ uzupeiniona
o wyrazenie ‘mieszanka zestawiona’ (blend), gdy produkt jest wynikiem zestawienia mieszanki.

(d) Poza wyjatkami, okres dojrzewania moze by¢ okreslony wylacznie, gdy dotyczy najmtodszego
sktadnika alkoholowego oraz zaktadajac, ze produkt dojrzewal pod kontrola skarbowa lub kontrola
dajaca rownowazna gwarancje.

Wymienione nizej zagadnienia moga, w przypadku produktow, o ktorych mowa w art. 1 ust. 4, zostac
okreslone zgodnie z procedura ustanowiona w art. 14:

(a) warunki w ktorych etykietowanie moze okreslaé okres dojrzewania oraz dotyczace tego zastosowane
surowce;

(b)  warunki regulujace uzycia opisow handlowych, ktére wskazuja, ze produkt byt dojrzewany, wraz z
wyjatkami oraz warunkami réwnowaznych kontroli;

(c) specjalne postanowienia regulujace wykorzystanie wyrazen dotyczacych okreslonej wlasnosci
produktu, takich jak jego historia oraz metody jego przygotowania;

(d) zasady regulujace etykietowanie produktu w pojemnikach nie przeznaczonych dla konsumenta
koncowego obejmujac wszelkie wyjatki do zasad etykietowania w celu uwzglednienia zwlaszcza
sktadowania i transportu.

Szczegodtly okreslone przez niniejsze rozporzadzenie powinny zostaé podane w jednym lub wigcej jezykdw
oficjalnych Wspdlnot w taki sposob, by konsument koncowy tatwo zrozumiat kazda pozycje, chyba ze
nabywecy sg informowani w inny sposob.

Okreslenia geograficzne wymienione w zataczniku II, wyrazenia podane kursywa w art. 1 ust. 4 oraz
okreslenie Rum-Verschnitt nie musza by¢ thumaczone.

Jednakze na wniosek panstwa cztonkowskiego konsumpcji, moze zostac przyjete, wykorzystujac procedure
okreslong w art. 14, ze dane wyrazenia pisane kursywa, a zwlaszcza raisin brandy, sa uzupetnione o
rownowazne wyrazenia tak, by konsumenci w danym panstwie cztonkowskim nie byli btgdnie informowani.

W przypadku produktéw pochodzacych z krajow trzecich, uzycie oficjalnego jezyka kraju trzeciego, w
ktéorym produkt zostat zrobiony, jest autoryzowane, jesli szczegdty w niniejszym rozporzadzeniu sa podane
w oficjalnym jezyku Wspodlnot w sposob taki, by konsument koncowy mdgt jasno zrozumie¢ kazda pozycje.

Bez uszczerbku dla postanowien art. 12, w przypadku produktow pochodzacych ze Wspdlnoty i
przeznaczonych na eksport, szczegoély przewidziane niniejszym rozporzadzeniem moga zosta¢ powtorzone
w innym jezyku; nie ma to zastosowania do szczegotéw, o ktorych mowa w ust. 5.

Zgodnie z procedura okreslong w art. 15 Komisja moze okresli¢ przypadki oraz/lub napoje alkoholowe, dla
ktérych obowiazkowe jest umieszczenie informacji o miejscu produkcji oraz/lub pochodzeniu oraz/lub

zrddle, jak réwniez zasady nadzoru.

Artykut 8

Napoje alkoholowe produkowane we Wspolnocie, w celu skierowania do obrotu z przeznaczeniem do spozycia

LI

przez ludzi, nie moga by¢ opisywane przez powiazanie wyrazéw lub wyrazen takich jak ‘jak’, ‘rodzaju’, ‘w



stylu’, ‘wykonane’, ‘smak’ lub innych zblizonych okreslen z jakimkolwiek opisem handlowym wymienionym w
niniejszym rozporzadzeniu.

1.

Artykul 9
Wymienione nizej alkohole:

- rum,

- whisky oraz whiskey,

- alkohol zbozowy/ brandy zbozowa,

- alkohol winny oraz brandy,

- alkohol z wyttoczyn z winogron,

- alkohol z rodzynek,

- alkohole owocowe inne niz produkty wymienione w art. 1 ust. 4 pkt. 1) i 2),

- alkohol jabtecznikowy, brandy jabtecznikowa oraz alkohol z fermentowanego soku gruszkowego,

nie moga zawiera¢ w zadnej formie, przy ich prezentacji, nazwy zwyczajowej zarezerwowanej dla tych napojow,
jesli zawieraja dodatek alkoholu etylowego pochodzenia rolnego.

2.

Jednakze, ust. 1 nie powinien przeciwdziata¢ obrotowi z przeznaczeniem dla spozycia przez ludzi we
Wspdlnocie produktow wytworzonych w Niemczech i uzyskanych poprzez zmieszanie rumu i alkoholu.
Minimalna porcja 5 % alkoholu zawartego w produkcie koncowym zwanym Rum-Verschnitt musi
pochodzi¢ z rumu. Jesli ten produkt jest sprzedawany poza rynkiem niemieckim na etykiecie musi by¢
podany sktad alkoholowy.

W odniesieniu do etykietowania oraz prezentacji produktu Rum-Verschnitt wyraz Verschnitt musi pojawiac
si¢ na opakowaniu (na butelce lub opakowaniu) identycznego rodzaju, wielko$cia oraz kolorem czcionki
oraz w tej samej linii co wyraz Rum oraz w przypadku butelek na przedniej etykiecie.

Artykut 10

Panstwa cztonkowskie powinny podja¢ niezbgdne srodki niezbgdne do zapewnienia, Zze postanowienia
Wspolnoty odnosnie napojéw alkoholowych sg spetniane. Powinny wskazaé jedna Iub wigcej agencji do
monitorowania zgodnosci z tymi postanowieniami.

W przypadku produktéw wymienionych w zataczniku II, zgodnie z procedura okreslong w art. 14 moze
zosta¢ podjeta decyzja, ze taka kontrola i ochrona moze by¢ prowadzona, dla celow ruchu w obregbie
Wspolnoty, przy wykorzystaniu dokumentéw handlowych sprawdzanych przez administracje oraz
prowadzenie wlasciwych rejestréw.

Dla napojow alkoholowych wymienionych w zataczniku II, ktore sa eksportowane, Rada dzialajac
kwalifikowana wigkszo$cig gtoséw po propozycji Komisji, wprowadza system autoryzacji dokumentéw w
celu wyeliminowania falszywych praktyk i falszerstw. Przeznaczeniem systemu jest zastapienie istniejacych
systemow krajowych. Musi dawa¢ przynajmniej ten sam stopien pewnosci co systemy krajowe, zgodnie z
zasadami Wspolnoty a zwlaszcza zasadami dotyczacymi konkurencyjnosci.

Do momentu wdrozenia systemu, o ktorym mowa w poprzednim akapicie panstwa cztonkowskie moga
zachowa¢ swoje wlasne systemy autoryzacji, zaktadajac ze sg zgodne z zasadami Wspolnoty.

Rada dzialajac kwalifikowang wickszoscia glosow po propozycji Komisji podejmuje niezb¢dne srodki dla
jednolitego stosowania postanowien Wspolnoty w sektorze napojow alkoholowych, zwlaszcza odno$nie
kontroli oraz relacji pomigdzy wtasciwymi jednostkami panstw cztonkowskich.

Panstwa cztonkowskie oraz Komisja przekazuja sobie wzajemnie informacje niezbgdne do wdrozenia
niniejszego rozporzadzenia. Szczegdtowe zasady wymiany informacji oraz dystrybucji tych informacji sa

okreslone zgodnie procedurg ustalong w art. 14.

Artykut 11



Zgodnie z ust. 2, importowane napoje alkoholowe zawierajace okreslenie geograficzne lub nazwe inng niz
jedna z tych, ktére okreslono w art. 1 ust. 4, w celu skierowania do obrotu z przeznaczeniem do spozycia
przez ludzi we Wspdlnocie, moga w wyniku porozumien wzajemnych by¢ objete kontrola i ochrong
przewidziang w art. 10.

Akapit pierwszy zostanie wdrozony poprzez porozumienia, ktdre zostana wynegocjowane i zawarte z
krajami trzecimi zgodnie z procedura okreslong w art. 113 Traktatu.

Szczegdtowe zasady oraz lista produktow, o ktérych mowa w pierwszym akapicie, zostanie przyjeta
zgodnie z procedurg ustanowiona w art. 15.

Niniejsze rozporzadzenie pozostaje bez uszczerbku dla importu i kierowania do obrotu z przeznaczeniem do
spozycia przez ludzi we Wspdlnocie przy zastosowaniu nazw pochodzenia specjalnych napojow
alkoholowych pochodzacych z krajéw trzecich dla ktorych zostaty przyznane przez Wspolnote ustgpstwa
celne, zarbwno w ramach GATT jak i bilateralnych porozumien i dla ktérych warunki wejscia zostaty
ustalone w rozporzadzeniach Wspolnoty.

Artykut 12

Napoje alkoholowe przeznaczone do eksportu musza byé zgodne z postanowieniami niniejszego
rozporzadzenia.

Jednakze, panstwa cztonkowskie moga zadecydowac o odstgpstwach od postanowien zawartych w art. 4,
ust. 2, 3, 4 1 6, lecz nie w stosunku do napojéw alkoholowych wymienionych w zatacznikach II i III lub

napojow alkoholowych z zarezerwowanymi opisami.

Moze zosta¢ podjeta decyzja odnosnie wyjatkéw od postanowien zawartych w art. 3 w zakresie stgzenia
alkoholu przy zwalnianiu do spozycia przez ludzi, w przypadku:

- napojéw alkoholowych objetych art. 1 ust 2 1 4,

- napojow alkoholowych objetych zalacznikiem II, a zwlaszcza, gdy jest to wymagane prawem
importujacego kraju trzeciego.

na wniosek produkujacego panstwa cztonkowskiego, zgodnie z procedurg ustalona w art. 14.

4.

Wyjatki od zasad odno$nie okreslenia i prezentacji, innych niz nazw okreslonych w art. 1 ust. 2 pkt. 4 oraz
w zalacznikach II i III oraz bez uszczerbku do postanowien art. 8 i 9 moga by¢ autoryzowane przez panstwa
cztonkowskie:

- gdy wymaga tego obowiazujaca legislacja importujacego kraju trzeciego,

- w przypadkach nie objetych pierwszym myslnikiem, z wyjatkiem do niektorych okreslen, odnosnie
ktérych decyzja zostanie podjeta zgodnie z procedurg ustalong w art. 14.

Wyjatki autoryzowane przez panstwa cztonkowskie powinny by¢ notyfikowane Komisji oraz panstwom
cztonkowskim.

Artykut 13

Ustanawia si¢ Komitet Wdrozeniowy dla Napojow Alkoholowych, zwany dalej komitetem, sktadajacy si¢ z
przedstawicieli panstw cztonkowskich, ktéremu przewodniczy przedstawiciel Komisji.

W ramach komitetu glosy panstw czlonkowskich sa wazone zgodnie z art. 148 ust. 2 Traktatu.
Przewodniczacy nie glosuje.

Artykul 14



1. Gdy postepuje si¢ zgodnie z procedurg ustanowiona w niniejszym artykule to przewodniczacy przedstawia
sprawe¢ komitetowi zardwno z wlasnej inicjatywy jak 1 na wniosek przedstawiciela panstwa
cztonkowskiego.

2. Przedstawiciel Komisji przedstawia projekt srodkow, ktdre zostang przyjete. Komitet powinien przedstawic
opini¢ odnosnie tych s$rodkéw w okresie ustalonym przez przewodniczacego zgodnie z pilnoscia
przedstawionych do rozwazenia pytan. Opinia jest przyjmowana wigkszoscia 54 glosow.

3. Komisja przyjmuje $rodki, ktdre powinny by¢ bezposrednio zastosowane. Jednakze, jesli srodki te nie sa
zgodne z opinig komitetu to powinny by¢ natychmiastowo przekazane przez Komisj¢ do Rady. W takim
przypadku Komisja moze odlozy¢ stosowanie srodkéw na jeden miesiac.

Rada dziatajac kwalifikowang wickszoscig glosow, moze podjaé odmienna decyzje w ciggu miesiaca.
Artykul 15

1. Gdy postepuje si¢ zgodnie z procedurg ustanowiona w niniejszym artykule to przewodniczacy przedstawia
sprawe komitetowi badz z wtasnej inicjatywy, badz na wniosek przedstawiciela panstwa cztonkowskiego.

2. Przedstawiciel Komisji przedstawia komitetowi projekt srodkéow, do przyjecia. Komitet przedstawia opinig
odnosnie tych srodkéw w okresie ustalonym przez przewodniczacego zgodnie z pilnoscia przedstawionych
do rozwazenia pytan. Opinia przyjmowana jest wigkszoscig glos6w ustanowiona w art. 148 ust. 2 Traktatu
dla przypadkow decyzji w ktérych od Rady wymaga si¢ przyjecia propozycji Komisji. Glosy przedstawicieli
panstw cztonkowskich w komitecie wazone sa zgodnie z zasada okreslong w tym artykule. Przewodniczacy
nie glosuje.

(a) Komisja przyjmuje $rodki, ktére sg przewidziane, jesli sq one zgodne z opinig komitetu.

(b)  Jesli przewidziane $rodki nie sg zgodne z opinig komitetu lub jesli opinia nie zostata przedstawiona,
Komisja powinna niezwlocznie przedlozy¢ Radzie propozycj¢ dotyczaca srodkow, ktdre maja zostac
podjete. Rada dziata kwalifikowana wickszoscia glosow.

Jesli po uptywie trzech miesiecy od daty przedtozenia Radzie, Rada nie podejmie decyzji, proponowane
$rodki sa przyjmowane przez Komisje.

Artykut 16

Komitet moze rozpatrywa¢ inne pytania przedtozone przez swojego przewodniczacego, zardwno z wilasnej
inicjatywy jak i na wniosek przedstawiciela panstwa cztonkowskiego.

Artykul 17

1. W celu ulatwienia zmian w obecnych postanowieniach na te, ktore sa wprowadzane niniejszym
rozporzadzeniem, powinny zostaé przyjete srodki przejsciowe zgodnie z procedurg ustanowiona w art. 14.

2. Takie srodki przejsciowe powinny by¢ stosowane nie dluzej niz dwa lata od daty wdrozenia niniejszego
rozporzadzenia.

Artykul 18
Wejscie w zycie

Niniejsze Rozporzadzenie wchodzi w zycie trzeciego dnia od publikacji w Dzienniku Urzedowym Wspdlnot
Europejskich.

Niniejsze rozporzadzenie obowiazuje od 15 grudnia 1989 r., z wyjatkiem art. 13 i 16, ktore obowiazuja od
wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.



Niniejsze rozporzadzenie obowiazuje w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich panstwach
cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, 29 maja 1989 r.

W imieniu Rady
Przewodniczqcy

C. ROMERO HERRERA



ZALACZNIK I
Charakterystyka alkoholu etylowego pochodzenia rolnego, o ktéorym mowa w art. 1 ust. 3 lit. h)

1. Charakterystyka organoleptyczna Nie wykrywalny smak inny niz surowca
2.  Minimalne st¢zenie alkoholu w objetosci 96,0 %
3. Maksymalna zawarto$¢ pozostatosci

- Ogdlna kwasowos$¢ wyrazona w gramach kwasu octowego

na hektolitr alkoholu o st¢zeniu 100 % vol. 1,5
- Estry wyrazone w gramach octanu etylu

na hektolitr alkoholu o stgzeniu 100 % vol. 1,3
- Aldehydy wyrazone w gramach aldehydu octowego

na hektolitr alkoholu o stgzeniu 100 % vol. 0,5
- Alkohole ztozone wyrazone w gramach metyl-2-propan-1-olu

na hektolitr alkoholu o stgzeniu 100 % vol. 0,5
- Metanol wyrazony w gramach na hektolitr alkoholu

o stezeniu 100 % vol. 50
- Suchy ekstrakt wyrazony w gramach na hektolitr alkoholu

o stezeniu 100 % vol. 1,5
- Zasady lotne zawierajace azot wyrazone w gramach na hektolitr

alkoholu o stgzeniu 100 % vol. 0,1

- Furfural Nie wykrywalny
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25.4.90 Dziennik Ustaw Wspolnoty Europejskiej No L 105/9

Rozporzadzenie Komisji (EEC) No 1014/90
z dnia 24 kwietnia 1990 r.
ustanawiajace szczegolowe zasady definiowania, opisu i prezentacji napojow
spirytusowych.

[Tekst zaktualizowany o kolejne nowelizacje wyszczegoélnione w Oficjalnym Dzienniku Urzegdowym Wspolnoty

C . .. . . VI
Europejskiej, Katalogu obowiazujacych aktow prawnych i innych aktow instytucji Wspolnoty] VD

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH.
Uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Europejska Wspdlnote Gospodarcza.

Uwzgledniajac Rozporzadzenie Rady (EEC) No 1576/89 z 29 maja 1989r. ustanawiajace
generalne reguly definiowania, opisu i prezentacji napojoéw spirytusowych M a

w szezegolnosel jego Artykuly 1(4) (f) (1) (a), (), () (1) (d), (1) (2), (i) oraz (1) (1) (b)
oraz (r) (1),

Zwazywszy, ze podstawowe reguly stosowania Rozporzadzenia (EEC) No 1576/89 musza
zosta¢ przyjete dla dostarczenia niezbednych wyjasnien zasad ustanowionych w wyzej
wymienionym Rozporzadzeniu i przepisach do niego dodatkowych;

Zwazywszy, ze te wyjasnienia 1 przepisy dodatkowe powinny bra¢ przede wszystkim pod
uwagg kryteria zastosowane kiedy samo Rozporzadzenie (EEC) No 1576/89 zostato
przyjete; Zwazywszy, ze jest to takze odpowiednie (stosowne) do tradycji i obyczajow
praktykowanych w réznych regionach Wspoélnoty, przynajmniej na tyle jak jest to mozliwe do
pogodzenia ze wspolnym rynkiem. Zwazywszy, ze nastgpnym kryterium powinno by¢
unikanie wszystkich mozliwych Zrédet btedu w informacji podawanej na etykietach i
gwarantowanie, ze konsument otrzyma petniejsze i klarowniejsze informacje mozliwe
wowczas gdy etykietowanie jest jednolite (spojne).

Zwazywszy, ze to Rozporzadzenie powinno stosowac si¢ bez naruszania przejsciowych
postanowien przewidzianych w Rozporzadzeniu Komisji (EEC) No 3773/89 z 14 grudnia

1989 r. ustanawiajacym miary odnoszace si¢ napojow spirytusowych.(z) ;

Zwazywszy, ze miary w tym Rozporzadzeniu sa zgodne z opinia Wdrozeniowego Komitetu
do spraw Napojow Spirytusowych (Implementation Commite for Spirit Drinks * ),

PRZYJELA NINIEJSZE ROZPORZADZENIE
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* Prace prowadzone przez ten Komitet , powotany przez Rade, sktadajacy si¢ z przedstawicieli krajow
cztonkowskich oraz przedstawicieli Komisji maja na celu doradztwo oraz kontrolg Komisji w procesie
implementacji aktow prawnych -.th.

ARTYKUL 1

Dla celéw podanych w Artykule 1(4) (f)(1) (a) Rozporzadzenia (EEC) No 1576/89 ilos¢
osadu ktéry moze by¢ dodany do wyttoczyn winogronowych w przygotowywaniu spirytusu z
wyttoczyn winogronowych nie moze przekraczac 25 kilogramow osadu na 100 kilogramow
uzytych wyttoczyn winogronowych. Ilos¢ alkoholu otrzymanego z tego osadu nie moze
przekraczaé 35% catkowitej ilo$ci alkoholu w produkcie koncowym.

ARTYKUL 2

Dla celéw podanych w Artykule 1(4) (g) Rozporzadzenia (EEC) No 1576/89 spirytus z
wytloczyn owocowych jest napojem spirytusowym uzyskanym wylacznie przez fermentacje i
destylacj¢ przynajmniej do mocy 86% vol dla wyttoczyn owocowych, z wyjatkiem
wytloczyn winogronowych.

Redestylacja przy takich samych mocach alkoholowych jest dozwolona.

Minimalna ilo$¢ substancji lotnych wynosi¢ bedzie 200 gramow na hektolitr w alkoholu o
mocy 100 % vol.

Maksymalna zawarto$¢ alkoholu metylowego wynosi¢ bedzie 1 500 gramdw na hektolitr w
alkoholu o mocy 100 % vol.

Maksymalna zawarto$¢ kwasu wodorocjanowego wynosi¢ bedzie 10 gramow na hektolitr w
alkoholu o mocy 100 % vol w wypadku spirytusu z wyttokow z owocdéw pestkowych.

Oznaczenia handlowe zawieraly bedq nazwe owocu nastepujaca po stowach “ spirytus z
wytloczyn”. Jesli uzyto wytloczyn z kilku réznych owocoéw , oznaczenia handlowe
powinno by¢ “ spirytus z wyttoczyn owocowych”.

ARTYKUL 3

Dla celéow Artykutu 1(4) (i) (1) (d) Rozporzadzenia (EEC) No 1576/89 nazwa owocow
moze by¢ zastapiona stowem “spirytus” poprzedzanym jedynie przez nazwe¢ owocu w
przypadku nastepujacych owocow:

- $liwa mirabela ( Prunus domestica L. var. syriaca),

- §liwa domowa (Prunus domestica L.),

- §liwka quetsch (Prunus domestica L.),

- chré$cina jagodna zwana tez: ,,poziomkowe drzewo” (Arbutus unedo L.),
- jablko odmiany Golden Delicious.

Aby nie byto ryzyka, ze koncowy konsument nie zrozumie tatwo jednego z tych oznaczen,
etykietowanie bedzie zawiera¢ stowo “spirytus” mozliwie uzupelnione przez opis
(objasnienie).
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ARTYKUL 4

Napoje spirytusowe wyszczego6lnione w Artykule 1 (4) (i) (2) Rozporzadzenia (EEC) No
1576/89 moga by¢ opisane przez stowo “spirytus” poprzedzony przez nazw¢ owocu jesli
etykieta zawiera takze stowa “produkowany poprzez macerowanie i destylowanie”

Powyzszy paragraf obejmuje napoje spirytusowe uzyskane z nastepujacych owocow:
- jezyna (Rubus frutiocosus L),

- truskawka (Fragaria L.),

- boréwka czarna (Vaccinium myrtillus L.),

- malina (Rubus idaeus L.),

- czerwona porzeczka ( Ribes vulgare),

- tarnina (Prunus spinosa L.),

- jarzab domowy ( Sorbus domestica L.),

- jarzab domowy - odmiana service-berry (Sorbus domestica L.),
- ostrokrzew (Ilex cassine L.),

- gaulteria rozestana (Sorbus turminalis L.),

- bez czarny (Sambucus nigra L.),

- dzika réza (Rosa canina L.),

- porzeczka czarna (Ribes nigrum L.),

[,,Rozporzadzenie (EEC) No 1014/90 jest poprawione nastepujaco:

W Artykule 4 dodany jest nastepujacy paragraf:

Paragraf pierwszy takze obejmuje produkty wytwarzone we francuskich zamorskich
terytoriach i departamentach - napoje spirytusowe otrzymywane z nastgpujacych owocow:

- banan (Musa paradisiaca),
- m¢czennica jadalna zwana tez granadilla purpurowa (Passiflora edulis),
- $liwowiec stodki (Spondias dulcis),

- Sliwowiec pierzasty (Spondias mombin), ,,| ®

ARTYKUL 5

Dla celéw podanych w Artykule 1(4) (i) (1) Rozporzadzenia (EEC) No 1576/89 ilos¢
uzytych owocoéw bedzie wynosi¢ minimalnie pi¢¢ kilogramow na 20 litréw uzytego 100%
vol alkoholu.

[, ARTYKUL 6 Rozporzadzenia (EEC) No 1014/90
jest niniejszym zastapiony przez nastgpujace:

1. Dla celéw podanych w Artykule 1(4) (i) (1) (b) Rozporzadzenia (EEC) No 1576/89
maksymalna zawarto$¢ alkoholu metylowego w spirytusie owocowym wynosi¢ bedzie 1 500
graméw na hektolitr dla 100% vol alkoholu, uzyskanego z nastgpujacych owocow:

- §liwa domowa (Prunus domestica L.),
- $liwa mirabela ( Prunus domestica L. var. syriaca),
- §liwa quetsch (Prunus domestica L.),



MRiGZ

- jabton domowa (Malus domestica Borth.),
- grusza domowa (Pyrus communis L.).

2. Przed 31 grudnia 1994 roku Komisja przeprowadzi ocen¢ zastosowania paragrafu 1.
Na podstawie niezaleznego studium rozwazy czy maksymalna zawarto$¢ alkoholu
metylowego moze by¢ zredukowana.

Rozorzadzenie to wejdzie w zycie 1 stycznia 1993r.

Rozporzadzenie to bedzie obowigzywaé w catoscii bezposrednio odnosi si¢ do wszystkich

panstw cztonkowskich”] an

[,, ARTYKUL 6
Rozporzadzenia (EEC) No 1014/90 jest poprawiony nastepujaco:
paragraf 2 jest zastapiony przez nastgpujace:

Maksymalna zawarto$¢ alkoholu metylowego w spirytusie owocowym pochodzym z owocow
wyszczegolnionych w paragrafie 1 wynosi¢ bedzie:

- 1 350 graméw na hektolirt dla alkoholu o mocy 100% od 1 stycznia 1998 roku,
i
- 1200 gramé6w na hektolirt dla alkoholu o mocy 100% od 1 stycznia 2000 roku,
z wyjatkiem otrzymanego z gruszek williams'a (pyrus
communis williams).

Nastepujacy paragraf 3 jest dodany:

3. Produkty Wspdlnotowe i importowane wyszczegolnione w paragrafie 1, butelkowane,

w wypadku mogacym mie¢ miejsce przed dniem 1 stycznia 1998 roku lub 1 stycznia 2000
roku, ktore spelnialy normy zawartosci alkoholu metylowego obowiazujace przed tymi
datami moga by¢ trzymane do sprzedazy, wpuszczone do obiegu i eksportowane.

Rozporzadzenie to wejdzie w zycie 7-ego dnia nastgpujacego po jego publikacji w
Oficjalnym Dzienniku Wspdlnoty Eurpoejskie;.

Rozporzadzenie to bedzie obowigzywaé w catoscii bezposrednio odnosi si¢ do wszystkich

panstw cztonkowskich.”] (I

ARTYKUL 7
W drodze derogacji z Artykutu 1(4) (r) (1) Rozporzadzenia (EEC) No 1576/89, minimalna

zawartos$¢ cukru 100 gramow na litr ustanowiona dla likieréw jest niniejszym zredukowana
do:
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- 80 gramo6w na litr dla likieréw goryczkowych przygotowywanych z goryczki jako jedynej
substancji aromatycznej,;

- 70 gramo6w na litr dla likierdw wisniowych alkoholu etylowego zawierajacego jedynie
spirytus wisniowy.

[,L,ARTYKUL 7a jest niniejszym wstawiony do Rozporzadzenia No 1014/90:

Dodatkowe terminy do oznaczenn handlowych, ktére wskazane sa niniejszym w aneksie beda
zarezerwowane dla produktow ponizej zdefiniowanych. Napoje spirytusowe nie
odpowiadajace specyfikacjom przyjetym dla produktéw zdefiniowanych w aneksie nie
moga by¢ opisane przez okreslenia wskazane dla zdefiniowanych produktow.

Rozporzadzenie to wejdzie w zycie trzeciego dnia nastepujacego po tej publikacji w
Oficjalnym Dzienniku Wspdlnoty Europejskie;.

Rozporzadzenie to bedzie obowigzywacé w catoscii bezposrednio odnosi si¢ do wszystkich
panstw cztonkowskich.

Aneks
1. “ vruchtenjenever” lub “jenever met vruchten” : likier lub inny nap6j spirytusowy
- uzyskany przez doprawianie ,,jenever” z owocdéw, roslin lub ich czgsci , lub
przez dodanie soku z owocdw, destylatow z skoncentrowanych smakow
ekstrahownych z owocow lub roslin, lub innych destylatow,
- moze by¢ dodana dodatkowa przyprawa o smaku naturalnymo lub identycznym
z naturalnym,
- moze by¢ dostadzony,
- z organoloeptyczng charakterystyka wtasciwych owocow,
- 0 minimalnej mocy alkoholowej wynoszacej 20%.

Nazwa wlasciwych owocdéw moze by¢ zastapiona “vruchten”.

2. “berenburg” lub “beerenburg”: napoj spirytusowy

- wyprodukowany z uzyciem alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego,

- macerowany z owocow lub roslin lub ich czesci,

- zawierajacy tak samo specyficzny smak destylatu z korzenia goryczki
(Gentiana lutea L.), lub jagdd jalowca (Juniperus communis L.) lub lisci laurowych
(Laurus nobilis L.),

- o zmiennym kolorze od jasnego do ciemnobrazowego,

- moze by¢ dostodzony do maksymalnej zawartosci réwnowaznej 20 gramom
cukru inwertowanego na litr,

- 0o minimalnej mocy alkoholowej wynoszacej 30%.

3. “guignolet”: likier otrzymany z wi$ni macerowanych w alkoholu etylowym pochodzenia
rolniczego.

4. “ punch au thum”: likier z zawarto$cig alkoholu pochodzaca wytacznie z rumu

5. “pastis de marseille”: pastis z anetolem o zawartosci 2 gramow na litr i mocy alkoholowej
wynoszacej 45%.
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6. “sloe gin”: likier wyprodukowany przez maceracje¢ tarnin w ginie, z mozliwoscia dodania
soku tarninowego.
- produkowany z uzyciem tylko naturalnych substancji smakowych,
- 0 minimalnej mocy alkoholowej wynoszacej 25%.

7. “topinambur”: napdj spirytusowy otrzymany wytacznie z fermentacji bulw
karczochdw jerozolimskich ( Helianthus tuberosus L.), o minimalnej mocy alkoholowej
wynoszacej 38%.

8. “hefebrand”: napdj spirytusowy otrzymany z osadu winnego lub sfermentowanego owocu

minimalnej mocy alkoholowej wynoszacej 38%.
Termin “hefebrand” moze by¢ uzupelniony przez nazwe¢ uzytego podstawowego
surowca.

9. “sambuca”: bezbarwny likier o smaku anyzkowym
- zawierajacy destylaty anyzkowe (Pimpinella anisum L.), gwiazd¢ anyzku (illicium
verum L.) lub inne aromatyczne ziola,
- 0 minimalnej mocy alkoholowej wynoszacej 38%.,
- 0 minimalnej zawarto$ci cukru réwnowaznej 350 gramom cukru inwertowanego na litr,
- 0 zawartosci naturalnego anethole nie nmiejszej niz 1 gram i nie wiekszej niz 2 gramy
na litr.

10. “ mistra” : bezbarwny likier o smaku anyzkowym lub naturalnego anetolu
- 0 zawartosci anethole nie mniejszej niz 1 gram i nie wiekszej niz 2 gramy na litr,
- moze takze zawiera¢ destylat aromatycznych zidt,
- 0 mocy alkoholowej nie nmiejszej niz 40% i nie wigkszej niz 47%,
- nie zawiera dodanego cukru.

11. “maraschino”: lub “marrasquino” : bezbarwny likier o smaku ktory nadaja gldwnie
destylowane wisnie marasca lub produkt ze zmacerownych wisni, lub czgsci wisni
w alkoholu:
- 0 minimalnej mocy alkoholowej wynoszacej 24%,
- 0 minimalnej zawarto$ci cukru réwnowaznej 250 gramom cukru inwertowanego na litr.

12. “nocino’: likier , ktérego smak uzyskany jest gldwnie przez maceracj¢ i/lub destylacje
catych zielonych owocow orzecha wloskiego (Juglans regia L.)
- 0 minimalnej mocy alkoholowej wynoszacej 30%,

- 0 minimalnej zawatosci cukru rownowaznej 100 gramom cukru inwertowanego na
Ligr 7Y

[,,Nastepujacy ARTYKUL 7 b jest niniejszym wstawiony
do Rozporzadzenia (EEC) No 1014/90:
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1.0dnosnie drugiego akapitu Artykutu 6(1) Rozporzadzenia (EEC) No 1576, uzycie okreslen
rodzajowych z terminami ztozonymi w prezentacji napojoéw spirytusowych bedzie zabronione
o ile alkohol w tych napojach powstaje wylacznie z przytoczonych tam napojow
spirytusowych.

2. Stosownie do sytuacji , w czasie wchodzenia w zycie tego Rozporzadzenia tylko
nastgpujace zlozone okreslenia moga by¢ uzyte przy prezentacji likieréw produkowanych
we Wspdlnocie:
brandy z suszonych §liwek,
brandy pomaranczowe,
brandy morelowe,
brandy wisniowe,
solbaerrom, zwany takze rumem z czarnych porzeczek

3. Odnosnie etykietowania i prezentacji likieréw wskazanych w paragrafie 2, okreslenia
ztozone musza pojawiaé si¢ na etykiecie w jednej lini, w jednym rodzaju czcionek i kolorze,
a stowo “likier” musi uskazywacé si¢ w bezposrednim sasiedztwie, w czcionkach (literach)
nie mniejszych niz te (w/w) czcionki.

Jesli alkohol nie pochodzi z okreslonego napoju spirytusowego, jego pochodzenie musi by¢
podane na etykiecie w tym samym polu wizualnym co termin ztozony i stowo “likier” albo
poprzez wskazanie typu alkoholu rolniczego albo poprzez stowa ,, “alkohol rolniczy”
poprzedzony przy kazdej sposobnosci przez stowa “ wykonane z” lub “ wykonane z
uzyciem”.

Rozporzadzenie to wejdzie w zycie 3-ego dnia nastgpujacego po jego publikacji w Oficjalnym
Dzienniku Wspoélnoty Europejskie;j .

Rozporzadzenie to bedzie obowiazywaé w caloscii bezposrednio odnosi si¢ do wszystkich
panstw cztonkowskich.] i\

[ ,, Wstawiony jest nastepujacy ARTYKUL 7 c:

Jesli napdj spirytusowy wymieniony w Artykule 9 Rozporzadzenia (EEC) No 1576/89 jest
mieszany z:

- jednym lub wigcej napojoéw spirytusowych lub tez z nie zdefiniowanym w Artykule 1(4)
Rozporzadzenia (EEC) No 1576/89,
lub/ i

- jednym lub wigcej destylatem pochodzenia rolniczego,
opis handlowy ,, spirytus” lub ,,napdj spirytusowy” musi by¢ umieszczony na widocznym

miejscu etykiety przejrzyscie , w widoczny sposob 1 bez jakis innych modyfikujacych
terminow.



MRiGZ

Pierwszy paragraf nie bedzie mial zastosowania do opisu i prezentacji tych mieszanin, ktore
odpowiadajg definicjom ustanowionych w Artykule 1(4) Rozporzadzenia (EEC) No 1576/89
1 zapisanych jako inaczej przewidziane w Artykule 7b.

Bez naruszania postanowien Rozporzadzenia Rady (EEC) No 112/79 (L 33 z 8.02.1979r.
str. 1) przy etykietowaniu sktadnikéw napojoéw spirytusowych, etykietowaniu i prezentacji
produktow wynikajacych z wyzej wymienionych mieszanin mozna pokazac tylko jedno z
rodzajowych okreslen wymienionych w Artykule 1(4) Regulacji (EEC) No 1576/89 jesli
okreslenie to nie stanowi czgsci opisu handlowego wszystkich sktadnikow alkoholowych
zawartych w tej mieszaninie, poprzedzonego stowani ,,mieszany napoj spirytusowy”.
Powyzsze musi by¢ napisane jednolitymi czcionkami, tego samego typu (kroju) i koloru jak
czcionki uzyte w opisie handlowym. Czcionki te nie moga by¢ wieksze od polowy
wielkosci czcionek uzytych do opisu handlowego.

Proporcje kazdego ze sktadnika alkoholu majq by¢ jednakowe do udzialu procentowego na
objetos¢ czystego alkoholu reprezentujacego ogdtem czysty alkohol zawarty w objetosci tej
mieszaniny. Bedzie to wyrazone w “% vol” w kolejnosci , wedtug malejacych uzytych ilosci.

To Rozporzadzenie bgdzie stosowac si¢ do produktéw wymienionych w punkcie 1 Artykutu
1, wyprodukowanych przed lub znajdujacych si¢ w procesie produkcyjnym w dniu wejscia
jego w zycie 1 stosujacych si¢ do zasad obowiazujacych w dniu jego publikacji.

“Produkcja” oznacza operacje potrzebne do uzyskania gotowego produktu, butelkowanego i
etykietowanego dla koncowego konsumenta.

Aby bylo to mozliwe dla produktow rynkowych znajdujacych si¢ w procesie produkcji przed
data wejscia w zycie tego Rozporzadzenia, przedsigbiorcy beda zawiadamia¢ kompetentne
wladze panstwowe, w miesigcu nastepujacym po ogloszeniu daty jego wejscia w zycie, o
ilosciach takich produktow bedacych w ich posiadaniu w tym okresie czasu.

Rozporzadzenie to wejdzie w zycie 7-ego dnia nastepujacego po jego publikacji w
Oficjalnym Dzienniku Wspdlnoty Europejskie;.

Rozporzadzenie to bedzie obowigzywaé w catoscii bezposrednio odnosi si¢ do wszystkich
panstw cztonkowskich.] ®
ARTYKUL 8

Rozporzadzenie to wejdzie w zycie 1 maja 1990r.

Rozporzadzenie to bedzie obowigzywaé w catoscii bezposrednio odnosi si¢ do wszystkich
panstw cztonkowskich.
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Przyjete w Brukseli 24 kwietnia 1990r.
Za Komisj¢
Ray MAC SHARRY

Cztonek Komisji

Wykaz przypisow:

(1) I No L 160, 12.06.1989r., p. 0001
(2) I No L 365, 15.12.1989r, p. 0048

Wvykaz aktualizacji:

(I) Rozporzadzenie Komisji (EC) No 2675/94 z 3 listopada 1994 r.
Official Journal No L 285 04.11.94 str. 5

(IT) Rozporzadzenie Komisji (EEC) No 3458/92 z 30 listopada 1992r.
Official Journal No L 350 01.12.92 str. 59

(IIT) Rozporzadzenie Komisji (EC) No 2626/95 z 10 listopada 1995 r.
Official Journal No L 269 11.11.95 str. 5

(IV) Rozporzadzenie Komisji (EEC) No 1180/91 z 6 maja 1991r..
Official Journal No L 115 08.05.91 str. 5

(V) Rozporzadzenie Komisji (EEC) No 1781/91 z 19 czerwca 1991r.
Official Journal No L 160 25.06.91 str. 5

(VI) Official Journal of the European Communities DIRECTORY OF COMMUNITY
LEGISLATION IN FORCE and other acts of the Community institutions , Volume I,
Analytical register, (as at 1 June 1996),

© European Communities, Brussels-Luxembourg, 1996.



ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 2523/97
z dnia 16 grudnia 1997 r.

zmieniajgce rozporzadzenie (EWG) nr 1014/90 ustanawiajace szczegolowe zasady
definiowania, opisywania i prezentowania napojow alkoholowych

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1576/89 z dnia 29 maja 1989 r. ustanawiajace
ogblne zasady definiowania, opisywania i prezentowania napojéw alkoholowych', ostatnio
zmienione Aktem Przystapienia Austrii, Finlandii i Szwecji, w szczegdlnosci jego art. 1 ust. 4
lit. b) 1) pierwszy akapit oraz art. 15,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2482/95 z dnia 25 pazdziernika 1995 r. ustanawiajace pewne
srodki dla Austrii w okresie przejsciowym odnosnie napojéw alkoholowych®, ostatnio
zmienione rozporzadzeniem (WE) nr 158/97°, zezwala, aby niektore alkohole owocowe
zrobione z owocow jagodowych z maksymalng zawartoscig alkoholu metylowego w
wysokosci 1500 g na hektolitr alkoholu o stezeniu 100%, byly produkowane i sprzedawane w
Austrii do dnia 31 grudnia 1997 r., do czasu oszacowania mozliwosci zmniejszenia
zawartosci metanolu;

nowy, nizszy limit zawartosci alkoholu metylowego w niektorych alkoholach owocowych
produkowanych w Austrii powinien by¢é wprowadzany na tym etapie, biorac pod uwage
wyniki badan na temat mozliwosci zmniejszenia zawartosci metanolu w owocowych
alkoholach owocowych, o ktérych mowa; konieczne jest nadzorowanie, jaki wplyw ma
rozwoj réznych aspektow dotyczacych maksymalnej zawartosci metanolu w tych alkoholach
owocowych, poniewaz takie limity muszg by¢ takze stosowane do takich samych alkoholach
owocowych produkowanych w innych Panstwach Czlonkowskich; badania nad
mozliwosciami obnizenia zawartosci alkoholu metylowego powinny by¢ kontynuowane z
uwzglednieniem rozwoju technik badan, jednoczesnie bioragc pod uwage tradycyjne
wiasciwosci tych produktéw;

nalezy podja¢ postanowienia dla okresu przejsciowego, przed data wejscia w zycie
postanowien o nizszym limicie zawartosci alkoholu metylowego, pozwalajace na sprzedaz
takich alkoholow owocowych wyprodukowanych w Austrii;

srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa zgodne z opinia Komitetu
Wykonawczego ds. Napojow Alkoholowych,

"Dz.U. WE nr L 160, z 12.06.1989, str. 1.
2Dz.U. WE nr L 256, z 26.10.1995, str. 12.
*Dz.U. WE nr L 27, 2 30.01.1997, str.8.



PRZYJMUIJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:
Artykut 1
Do art. 6 rozporzadzenia (EWG) nr 1014/90 dodaje si¢ nastepujace ustepy:

,»4. Stosownie do art. 1 ust. 4 lit. b) 1) akapit pierwszy rozporzadzenia (EWG) nr
1576/89, maksymalna zawarto$¢ alkoholu metylowego w alkoholach owocowych
wyprodukowanych z czerwonych i1 czarnych porzeczek (gatunek Ribes), jagod
jarzgbiny (Sorbus aucuparia) oraz jagod czarnego bzu (Sambucus nigra) wynosi 1350
g na hektolitr alkoholu o stgzeniu 100%, a maksymalna zawartos¢ alkoholu
metylowego w owocowych napojach alkoholowych zrobionych z malin (Rubus idaeus
L.) oraz jezyn (Rubus fruticosus L.) wynosi 1200 g na hektolitr alkoholu o st¢zeniu
100%.

5. Alkoholowe owocowe, o ktorych mowa w ust. 4 wyprodukowane w Austrii i
znajdujace si¢ 31 grudnia 1997 r. w sprzedazy dla konsumentdéw, zgodnie z
obowiazujacymi tego dnia w Austrii przepisami dotyczacymi zawartosci metanolu,
moga by¢ dopuszczone do obrotu krajowego oraz moga by¢ eksportowane az do
wyczerpania zapasow.”

Artykut 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie trzeciego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku
Urzedowym Wspolnot Europejskich..

Niniejsze rozporzadzenie obowiazuje od dnia 1 stycznia 1998 r.

Niniejsze rozporzadzenie obowiazuje w catosci 1 jest bezposrednio stosowane we wszystkich
Panstwach Cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 16 grudnia 1997 .

W imieniu Komisji
Franz FISCHLER
Czlonek Komisji



Projekt

ROZPORZADZENIE

Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi

w sprawie metod analiz alkoholu etylowego rolniczego.

Na podstawie art. 20 ustawy z dnia ................... 2000 r. o napojach spirytusowych
(Dz.U. Nr......, poz. .....) zarzadza si¢, co nastepuje:

§ 1.
1. Okresla si¢ metody analiz alkoholu etylowego rolniczego.
2. Metody, o ktorych mowa w ust. 1, sa okreslone w =zataczniku do
rozporzadzenia.
§ 2.

Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.



Zaktacznik do rozporzadzenia
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
zdnia .....ccoevveeneenne (poz. ........... )

METODY ANALIZY ALKOHOLU ETYLOWEGO ROLNICZEGO

1. PRZYGOTOWANIE PROBKI DO ANALIZY
1.1. Uwagi ogblne

Objetosc probki laboratoryjnej przeznaczonej do analizy nie moze by¢

mniejsza niz 1,5 litra.
1.2. Przygotowanie probki

Przed analiza prébka musi by¢ wymieszana.
1.3. Przechowywanie

Przygotowana probke nalezy zawsze przechowywa¢ w hermetycznym
pojemniku zabezpieczajacym przed dostgpem powietrza 1 wilgoci;
w szczegblnoscei - korki oraz uszczelnienia z gumy 1 z tworzyw sztucznych
nie powinny styka¢ si¢ bezposrednio z alkoholem, natomiast uzywanie wosku

do uszczelniania jest stanowczo zabronione.
2. ODCZYNNIKI
2.1. Woda

2.1.1. Gdziekolwiek w teks$cie wymienia si¢ wode do celéw rozpuszczania
substancji, rozcienczania lub splukiwania, nalezy uzywaé¢ wody
destylowanej lub zdemineralizowanej o co najmniej rownowaznej

czystosci.

2.1.2 Gdziekolwiek w tekScie wymienia si¢ ,rozpuszczanie” lub

,rozcienczanie” bez wskazania odczynnika, nalezy zastosowac¢ wode.



2.2.

Odczynniki chemiczne

Odczynniki chemiczne powinny mie¢ czystos¢ cz.d.a do analizy

3. SPRZET

3.1.

3.2.

Wykaz sprzgtu

Wykaz sprzetu zawiera jedynie sprzet specjalistyczny i spetniajacy specjalne

wymagania.
Waga analityczna

Waga analityczna oznacza wagg o czulo$ci co najmniej 0,1 mg.

4. OBLICZANIE WYNIKOW OZNACZANIA

4.1.Wyniki

4.2.

4.3.

Wynik podany w sprawozdaniu z badan jest to Srednia wartos¢ uzyskana na

podstawie co najmniej dwdch oznaczen o dostatecznej powtarzalnosci (r).
Obliczanie wynikow

O ile nie okresla si¢ tego inaczej - wyniki nalezy podawa¢ w g na hl etanolu

100% obyj.
Ilo$¢ cyfr znaczacych

Wynik nie moze zawiera¢ wigcej cyfr znaczacych niz uzasadnia to

doktadnos¢ zastosowanej metody analizy.

Metoda 1: Oznaczanie zawartos$ci alkoholu

Stezenie alkoholu w stosunku objgto§ciowym oznacza si¢ za pomocg alkoholomierzy

lub gestosciomierzy. Stezenie nalezy wyraza¢ jako procent w stosunku objgtosciowym.

Metoda 2: Ocena barwy lub klarownosci

1. CELIZAKRES ZASTOSOWANIA

Metoda umozliwia oceng barwy i klarownosci alkoholu etylowego rolniczego

2. DEFINICJA



Barwa i klarownos¢: barwa i klarowno$¢ oceniana wedtug opisanej procedury.
3. ZASADA

Barwa 1 klarowno$¢ oceniane sa wzrokowo w poréwnaniu z woda w stosunku

odpowiednio do biatego i czarnego tla.
4. APARATURA

4.1. Cylindry szklane, bezbarwne, wysokosci co najmniej 40 cm.
5. PROCEDURA

Umiesci¢ dwa cylindry szklane (4) na biatym tle badz na czarnym tle; napetnié
jeden cylinder probka do wysokosci okoto 40 cm, a drugi - woda do tej samej

wysokosci.

Obserwowac probke z gory tzn. przez wysokos¢ cylindra; poréwnaé ja z probka

kontrolna.
6. INTERPRETACJA

Badana prébka alkoholu etylowego rolniczego jest bezbarwna wowczas gdy jej

barwa jest identyczna z barwa wody destylowane;.

Badana prdobka alkoholu etylowego rolniczego jest klarowna jesli swiatto

przechodzace przez probke nie ulega rozproszeniu, powodujac opalizacje.

Metoda 3: Pomiar czasu odbarwiania roztworu nadmanganianu potasu

(préba Langa)

1. CELIZAKRES ZASTOSOWANIA

Metoda polega na pomiarze czasu odbarwiania roztworu nadmanganianu

potasowego
2. DEFINICJA

Czas odbarwiania roztworu nadmanganianu potasowego jest to czas w minutach

potrzebny do zrownania barwy probki z barwa wzorca, po dodaniu

1 ml roztworu 1 mmol/l nadmanganianu potasowego do 10 ml prébki.



3. ZASADA

Czas odbarwiania roztworu nadmanganianu potasowego- czas zrownania z barwa

wzorca barwy prébki po dodaniu do niej nadmanganianu potasu
4. ODCZYNNIKI

4.1. Roztwoér nadmanganianu potasu, 1 mmol/l. Przygotowac¢ bezposrednio przed

uzyciem.
4.2. Roztwodr barwny A (czerwony)
- Odwazy¢ 59,50 g CoCl2.6H20.

p20

- Przygotowac¢ roztwér 25 ml kwasu solnego ( = 1,19 g/ml) 1 975 ml

wody.
- W 100 ml kolbie pomiarowej w roztworze HCl/woda rozpusci¢ chlorek
kobaltu i dopetni¢ do kreski reszta roztworu w temperaturze 20 °C.
4.3. Roztwor barwny B (z6lty)
- Odwazy¢ 45,00 g FeCl3.6H20.
- Przygotowad roztwér 25 ml kwasu solnego (P20 = 1,19 g/ml) i 975 ml

wody, po czym doda¢ odwazona ilos¢ chlorku zelazowego w taki sposob,

jak przy roztworze barwnym A.
4.4. Wzorcowy roztwor barwny
Odmierzy¢ pipeta 13 ml roztworu A i 5,5 ml roztworu B do 100 ml kolby
pomiarowej, po czym dopetnié¢ do kreski woda w temperaturze 20 °C.
Uwaga:
Roztwory A 1 B mozna przechowywac przez kilka miesigcy w temperaturze

4 °C; roztwor wzorcowy powinien by¢ co pewien czas przygotowany na

nowo.

5. APARATURA



5.1. 100 ml probéwki Nesslera wykonane z przezroczystego, bezbarwnego szkta,
z podziatka do 50 ml i korkiem z matowego szkta; badz probowki zwykle,

bezbarwne o srednicy okoto 20 mm.

5.2. Pipety 1,2, 5,101 50 ml.

53. Termometr o zakresie do 50 °C z podziatkg co 0,1 Iub 0,2 oc.

5.4. Waga analityczna.

5.5. Laznia wodna, z mozliwoscia utrzymania temperatury 20 + 0,5 °C.
5.6. Kolby pomiarowe, 100 i 1000 ml z doszlifowanymi korkami.
6. PROCEDURA
6.1. - Odmierzy¢ pipeta 10 ml probki do zwyktej proboéwki lub 50ml do
probowki Nesslera.
- Umiesci¢ w tazni wodnej o temperaturze 20 °C.

- Doda¢ 1 ml lub 5 ml (w zaleznos$ci od ilosci uzytej probki) roztworu 1

mmol/l KMnO4, wymiesza¢ i pozostawi¢ w  tazni wodnej

w temperaturze 20 oc.
- Odnotowac czas.

- Odmierzy¢ pipeta 10 ml wzorcowego roztworu barwnego do zwyktej
probowki o takiej samej sSrednicy lub 50 ml wzorcowego roztworu

barwnego - do probowki Nesslera.

- Obserwowac zmiang barwy probki i poréwnywacd ja z barwa standardu

na biatym tle.

- Odnotowac czas, w jakim probka osiagnie t¢ samg barwe co roztwor

standardowy.

W czasie badania nalezy chroni¢ probke przed bezposrednim

dzialaniem $wiatta stonecznego.

7. OBLICZANIE WYNIKOW



8.

7.1.

7.2.

Interpretacja czasu odbarwiania to czas konieczny na zréwnanie si¢ barwy

probki z barwa roztworu wzorcowego. Dla alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego czas ten wynosi co najmniej 18 minut przy temperaturze 20 °C.
Powtarzalnos¢

Roéznica  czasu  migdzy dwoma  rédwnolegltymi  oznaczeniami,
przeprowadzonymi rownoczesnie lub w krétkim odstgpie, przez tego samego
pracownika, 1 w takich samych warunkach, nie powinna przekracza¢ dwoch

minut.

UWAGI

8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

Slady dwutlenku manganu oddzialuja katalizujaco na reakcje: nalezy
skrupulatnie czysci¢ uzywane pipety 1 probowki oraz przeznaczaé je
wytacznie do tego badania. Czysci¢ je kwasem solnym i sptukiwa¢ woda; na

szkle proboéwek nie powinno by¢ brazowych plam.

Nalezy sprawdza¢ jako$¢ wody uzywanej do rozcienczania roztworu
nadmanganianu (4.1). Nalezy zagotowa¢ wode¢ destylowang 1 doda¢ odrobing
nadmanganianu, aby uzyska¢ bardzo stabe r6zowawe zabarwienie. Nastgpnie

schlodzi¢ ja 1 uzywaé do rozcienczania.

W wypadku niektérych prédbek zmiana koloru moze nastgpowal bez
przechodzenia przez odcien odpowiadajacy dokladnie barwie roztworu

WZOrcowego.

Badanie lub pomiar z nadmanganianem moze ulec zakléceniu, gdy probka
alkoholu do analizy nie byla przechowywana w idealnie czystej kolbie
zamknigtej doszlifowanym korkiem przemytym alkoholem Ilub innym

korkiem zawinigtym w foli¢ cynowgq lub aluminiowa.

Metoda 4: Oznaczanie zawartosci aldehydow

CEL I ZAKRES ZASTOSOWANIA

Metoda pozwala na oznaczanie w alkoholu etylowym pochodzenia

rolniczego zawartosci aldehydéw jako aldehydu octowego.

2. DEFINICJA



Zawarto$¢ aldehydéw: zawarto$¢ aldehydéw wyrazonych jako aldehyd octowy,

wyznaczana za pomoca opisanej metody.
ZASADA

Barwa uzyskana po reakcji probki z odczynnikiem Schiff’a jest poréwnywana z

roztworami wzorcowymi posiadajacymi znang zawarto$¢ aldehydu octowego.
ODCZYNNIKI

chlorowodorek p-rozaniliny (fuksyna zasadowa)

siarczyn sodu lub bezwodny meta-wodorosiarczyn sodu

20— 1,19 g/ml

kwas solny, gestos¢ p
sproszkowany wegiel aktywny

roztwor skrobi, przygotowany z 1 g rozpuszczalnej skrobi 1 5 mg Hgl (Srodek

konserwujacy), ktore sa zawieszone w odrobinie zimnej wody, zmieszanej z 500 ml

wrzace] wody, gotowanej przez 3 minuty i przefiltrowanej po ostudzeniu

1-lamino-etanol CH3.CH(NH2)OH (MW 61.08)

roztwor jodu 0,05 mol/l

Odczynnik Schiff’a

W kolbie pomiarowej rozpusci¢ 5,0 g sproszkowanego chlorowodorku

p.-rozaliny w ok. 1 000 ml goracej wody.
- Jedli trzeba, pozostawi¢ w kapieli wodnej az do catkowitego rozpuszczenia.

- W okoto 200 ml wody rozpusci¢ 30 g bezwodnego siarczynu sodu (lub
rownowazng ilo§¢ pirosiarczynu sodu) 1 doda¢ do schtodzonego roztworu

prozaniliny.

- Pozostawi¢ na okoto 10 minut.

Doda¢ 60 ml kwasu solnego (p20 =1,19 g/ml).

Jesli roztwor jest bezbarwny - nie liczy si¢ tu lekkie zabarwienie bragzowe -

uzupehi¢ do kreski woda.



- Jedli trzeba, przefiltrowac z odrobing aktywnego wegla na ztozonym filtrze, aby

uzyskac roztwor bezbarwny.
Uwagi:

(1) Odczynnik Schiff’a powinien by¢ przygotowany co najmniej 14 dni przed

uzyciem.

(2) Zawartos¢ wolnego SO2 w odczynniku musi wynosi¢ 2,8 do 6,0 mmol/100

ml, pH musi wynosi¢ 1.
Oznaczanie wolnego SO
- Odmierzy¢ pipeta 10 ml odczynnika Schiff’a do kolby stozkowej 250 ml.
- Doda¢ 200 ml wody.
- Doda¢ 5 ml roztworu skrobi.
- Zmiareczkowac z roztworem jodu 0,05 mol/l w obecnosci roztworu skrobi.

- Jesli zawarto$¢ wolnego SO?2 jest mniejsza lub wigksza od wskazanego zakresu,

nalezy:

podwyzszy¢ ja za pomocg obliczonej ilosci pirosiarczynu sodowego (0,126 g

Na2S03/100 ml odczynnika na kazdy brakujacy mmol SO?2); lub:

obnizy¢ ja poprzez przedmuchiwanie odczynnika powietrzem.

Obliczanie wolnego SO2 w odczynniku: mmol wolnego SO2/100 ml odczynnika

zuzyta 1lo$¢ ml roztworu jodowego (0,05 mol/l) x 3.2 x 100
- 64 x 10

zuzyta 1lo§¢ ml roztworu jodowego (0,05 mol/l)
- 2

Jesli do przygotowanego odczynnika Schiff'a zastosowano inne metody, nalezy

sprawdzi¢ jego czulos¢, zwracajac uwage aby w trakcie badania:

1. nie pojawilo si¢ zabarwienie przy uzyciu alkoholu wzorcowego wolnego od

aldehydow,
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2. bylo widoczne zabarwienie rézowe przy badaniu wzorca o stgzeniu 0.1 g

aldehydu octowego na hl alkoholu 100% ob.

(3) Oczyszczanie technicznego 1-amino-etanolu

- Rozpusci¢ catkowicie 5 g 1-amino-etanolu w okoto 15 ml absolutnego etanolu.

- Doda¢ okoto 50 ml suchego eteru etylowego (wytraca si¢ 1-amino-etanol).

- Pozostawi¢ na kilka godzin w lodéwce.

- Odfiltrowac krysztaly 1 przeptuka¢ odpowiednio osuszonym eterem etylowym.

- Suszy¢ przez 3-4 godziny w eksykatorze w czesciowe] prozni nad kwasem

siarkowym.

Oczyszczony l-amino-etanol musi by¢ biaty; w przeciwnym razie nalezy

powtorzy¢ proces rekrystalizacji.

APARATURA

5.1

5.2.

5.3.

5.4.

Probéwki kolorymetryczne, o pojemnosci 20 ml, kazda zaopatrzona w

korek.

Pipety 1 ml, 2 ml, 3 ml, 5 ml oraz 10 ml.

Faznia wodna z mozliwoscia utrzymania temperatury 20 + 0,5 °C.

Spektrofotometr z kuwetami o dtugosci sciezki optycznej 50 mm.

PROCEDURA

6.1.

6.2.

Uwaga wstgpna

Przy uzyciu niniejszej metody oznaczania zawartosci aldehydu nalezy
zapewni¢ stezenie alkoholu w prébce co najmniej 90,0% obj. Jesli jest go
mniej, zawarto$¢ te nalezy zwiekszy¢ przez dodanie odpowiednich ilo$ci

bezaldehydowego etanolu.
Krzywa wzorcowania

Odwazy¢ na wadze analitycznej dokladnie 1,3860 g oczyszczonego i
osuszonego 1-amino-etanolu.
Umiesci¢ go w kolbie pomiarowej 1000 ml 1 doda¢ etanolu

bezaldehydowego,
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uzupetni¢ do kreski, w temperaturze 20 °C. Zawarto$¢ roztworu: 1 g/l

aldehydu octowego.

Przygotowa¢ w dwoch seriach rozcienczania 10 roztworéw kontrolnych

zawierajacych 0,1 do 1,0 mg aldehydu octowego na 100 ml roztworu.

Oznaczy¢ wartosci absorbancji dla tych roztworéw wzorcowych zgodnie z pkt.

6.3. 1 wykresli¢ krzywa wzorcowa.
Oznaczanie zawartosci aldehydow

Odmierzy¢ pipeta 5 ml probki do probéwki kolorymetryczne;j.

Dodaé 5 ml wody, wymieszaé i utrzymywaé w stalej temperaturze 20 °C

Réwnoczesnie przygotowaé probg Slepa przy uzyciu 5 ml etanolu bez-

aldehydowego przy 96% obj., doda¢ 5 ml wody i utrzymywac w temperaturze
20 °C.

Nastepnie dodaé¢ do kazdej probéwki 5 ml odczynnika Schiff’a, zamknad
probowki matowymi korkami szklanymi i dobrze potrzasnaé.

Utrzymywaé przez 20 minut w kapieli wodnej w temperaturze 20 °C.
Przenie$¢ zawartos¢ do kuwet.

Oznaczy¢ wartosci absorbancji przy 546 nm.

Uwagi:

(1)  Aby oznaczy¢ zawarto$¢ adehydu, nalezy sprawdzi¢ prawidlowosé
krzywej wzorcowe] poprzez pordéwnanie z roztworami testowymi; w

przeciwnym razie nalezy przygotowaé ponownie krzywa wzorcowa.

(2) Préba slepa powinna by¢ zawsze bezbarwna.

7. OBLICZANIE WYNIKOW

7.1.

Wzdr 1 metoda obliczania

Sporzadzi¢ wykres gestosci optycznej w stosunku do stezenia aldehydu
octowego oraz oznaczy¢, metoda odniesienia do wykresu, jego stgzenie w

prébcee.
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Zawarto$¢ aldehydéw w postaci aldehydu octowego, w g/hl etanolu 100% obj.
wylicza si¢ z wzoru:

100 A
T

gdzie:

A - zawarto$¢ aldehydu octowego w probce w g na hl, oznaczona przez
odniesienie do krzywej wzorcowej;

T - moc alkoholu wyrazona w procentach objetosciowych.

7.2. Powtarzalno$¢ wynikéw

Réznica migdzy wynikami dwoch oznaczen przeprowadzonych rownolegle lub
w krotkim odstepie czasu, przez tego samego analityka, w probce i w takich
samych warunkach, nie powinna przekracza¢ 0,1 g aldehydu na hl etanolu

100% obj.

Metoda 5: Oznaczanie zawartosci alkoholi wyzszych

CEL I ZAKRES ZASTOSOWANIA

Metoda stluzy do oznaczania zawartosci alkoholi wyzszych w formie 2 metylo-

propan-1-olu, w alkoholu etylowym rolniczym

DEFINICJA

Zawartos¢ alkoholi wyzszych: zawartos¢ alkoholi wyzszych wyrazona w formie 2-
metylo-propano-1-olu, oznaczana opisywang metoda.

ZASADA

Absorbancje produktow barwnych powstalych z reakcji alkoholi wyzszych i
aldehydu salicylowego w goracym rozcienczonym kwasie siarkowym (reakcja
Komarowskiego) sa oznaczane przy 560 nm, korygowane na obecnos¢ wszelkich

aldehydow w probce, a nastgpnie porownywane z produktem reakcji 2-metylo-

propano-1-olu w takich samych warunkach.

ODCZYNNIKI
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Roztwor aldehydu salicylowego, 1% wag. Przygotowaé dodajac 1 g aldehydu

salicylowego do 99 g etanolu 96% obj. (wolnego od oleju fuzlowego).

Kwas siarkowy, stezony, gestos¢ 1,84 g/m2 .

4.3. 2-metylo-propano-1-ol.

4.4.

4.5.

Wzorcowe roztwory 2-metylo-propano-1-olu.

Rozcienczy¢ 2-metylo-propano-1-ol (4.3.) wodnym roztworem etanolu 96%
obj. przygotowujac seri¢ roztworow wzorcowych zawierajacych 0,1, 0,2, 0,4,

0,6 oraz 1,0 g 2-metylo-propano-1-olu na hl roztworu.
Wzorcowe roztwory aldehydu octowego.

Przygotowac wzorcowe roztwory aldehydu octowego, jak podano w punkcie

6.2, metody 4.

4.6. Etanol 96% obj. wolny od alkoholi wyzszych 1 aldehydow.
APARATURA
5.1.  Spektrofotometr UV-VIS, umozliwiajacy oznaczanie absorbancji roztworéw

5.2

5.3.

5.4.

przy 560 nm.
Kuwety spektrofotometryczne, o grubosci warstwy 10, 20 1 50 mm.
Oc

Laznia wodna, z mozliwos$cia regulowania temperatury 20 + 0,5

Probdwki kolorymetryczne o pojemnosci okoto 50 ml wykonane z grubego

szkta Pyrex lub podobnego, z doszlifowanymi korkami .

PROCEDURA

6.1.

6.2.

Zawarto$¢ aldehydow

Oznaczy¢ w prébie zawartos¢ aldehyddw, wyrazajac je jako aldehyd octowy,

stosujac metodge 4.
Krzywa wzorcowania: 2-metylo-propano-1-ol

Odmierzy¢ pipeta 10 ml kazdego z roztworéw wzorcowych 2-metylo-
propano-1-olu (4.4.) do 50 ml szklanych cylindrow zaopatrzonych w

doszlifowane korki. Odmierzy¢ pipeta do cylindréw 1 ml roztworu aldehydu
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salicylowego (4.1.), a nastgpnie 20 ml kwasu siarkowego (4.2.) Wymieszac
doktadnie zawarto$¢ poprzez kilkakrotne przechylanie cylindrami w przéd 1
w tyl (uwazajac, aby korek nie wysunat si¢). Pozostawi¢ na 10 minut w

temperaturze pokojowej, a nastgpnie umiesci¢ w tazni wodnej (5.3.) w

temperaturze 20 + 0,5 OC. Po 20 minutach rozla¢ zawarto$é do szeregu kuwet

spektrofotometrycznych.

Doktadnie 30 minut po dodaniu kwasu siarkowego oznaczy¢ absorbancj¢
roztworéw przy 560 nm uzywajac wody z kuwety kontrolnej

spektrofotometru..

Wykresli¢ krzywa wzorcowa absorbancji w stosunku do stg¢zenia 2-metylo-

propano-1-olu.
6.3. Krzywa wzorcowa — aldehydy

Postgpowaé  zgodnie z pkt 6.2 uzywajac zamiast 10 ml kazdego ze
standardowych roztworéw 2-metylo-propano-1-olu - 10 ml kazdego ze

standardowych roztworow aldehydu octowego.

Wykresli¢ krzywa wzorcowa absorbancji przy 560 nm w stosunku do st¢zenia

aldehydu octowego.
6.4. Oznaczanie probki

Postepowac zgodnie z pkt 6.2 uzywajac zamiast 10 ml roztworu standardowego

2-metylo-propano-1-olu - 10 ml probki.

7. OBLICZANIE WYNIKOW
7.1.  Wzdbr 1 metoda obliczania
7.1.1. Skorygowac absorbancj¢ probki przez odjgcie wartosci absorbancji
odpowiadajacej stezeniu aldehydu w probece (uzyskanej z krzywej
wzorcowania wykonanej_ zgodnie z 6.3.).
7.1.2. Oznaczy¢ stezenie alkoholi wyzszych wyrazone w postaci 2-metylo-

propano-1-olu w probce na podstawie krzywej wzorcowej otrzymane;j

zgodnie z 6.2., ale przy uzyciu wlasciwej absorbancji (pkt. 7.1.1.).
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7.1.3. Stezenie alkoholi wyzszych wyrazone w postaci 2-metylo-propano-1-
olu w g na hl etanolu 100% obj. oblicza si¢ ze wzoru:

A x 100
T

gdzie:
A - stgzenie alkoholi wyzszych w prébcee obliczone zgodnie z 7.1.2;
T - moc probki wyznaczona wedtug metody 1.

7.2. Powtarzalno$¢ wynikéw

Roéznice migdzy wynikami dwoch oznaczen przeprowadzonych rownoczesnie
lub w krétkim odstgpie czasu, przez tego samego analityka, na tej samej
probee 1 w takich samych warunkach, nie powinny przekroczy¢ 0,2 g na hl

etanolu 100% obj.

Metoda 6: Oznaczanie kwasowosci ogolnej

CEL I ZAKRES ZASTOSOWANIA

Metoda stuzy do oznaczania kwasowosci ogélnej alkoholu etylowego rolniczego

wyrazonej jako kwas octowy.
DEFINICJA

Kwasowos$¢ ogolna: catkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas octowy, oznaczona

za pomoca opisanej metody.

ZASADA

Po odgazowaniu probka jest miareczkowana mianowanym roztworem

wodorotlenku sodu a jej kwasowos¢ przelicza si¢ na kwas octowy.
ODCZYNNIKI

4.1. Roztwory wodorotlenku sodowego, 0,01 mol/l i 0,1 mol/l, przechowywane

tak, aby ograniczy¢ do minimum kontakt z dwutlenkiem wegla.
4.2. Roztwér indygokarminu (A)

- Odwazy¢ 0,2 g indygokarminu.
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- Rozpusci¢ w 40 ml wody i dopetni¢ etanolem do 100 g.
Roztwér czerwieni fenolowej (B)
- Odwazyc¢ 0,2 g czerwieni fenolowe;.

Rozpusci¢ w 6 ml roztworu wodorotlenku sodowego 0,1 mol/l

1 dopetni¢ woda do kreski w 100 ml kolbie pomiarowe;.
APARATURA
5.1. Biureta lub automatyczne urzadzenie do miareczkowania.
5.2. Pipeta 100 ml.
5.3. Kolba kulista 250 ml z doszlifowanym korkiem.
5.4. Chlodnica zwrotna z doszlifowanym korkiem.
PROCEDURA
- Odmierzy¢ pipeta 100 ml probki do kolby kulistej 250 ml.

- Doda¢ skorupki utatwiajace wrzenie (porcelanke) i doprowadzi¢ do krétkiego

wrzenia pod chiodnicg zwrotna.
- Do goracego roztworu dodac¢ po jednej kropli roztworéw wskaznikowych A 1 B.

- Nastgpnie miareczkowaé roztworem wodorotlenku sodowego 0,01 mol/l do
momentu pojawienia si¢ pierwszych objawoéw zmiany barwy z zielonkawo-

zottej na fioletowa.
OBLICZANIE WYNIKOW
7.1. Wzor 1 metoda obliczania

Catkowita kwasowo$¢, wyrazona w postaci kwasu octowego, w g na hl
etanolu 100% obj., wynosi:

V.60
T

Gdzie:

V - ilo$¢ ml roztworu wodorotlenku sodowego 0,01 mol/l, potrzebna do

zobojgtnienia

T - moc prébki, oznaczona zgodnie z metoda 1.



17

7.2. Powtarzalnos¢ wynikow

Réznica migdzy wynikami dwoch oznaczen przeprowadzonych réwnoczesnie
badz w krétkim odstepie czasu, przez tego samego analityka, na tej samej
probee 1 w takich samych warunkach nie powinna przekracza¢ 0,1 g na hl

etanolu 100% obj.

Metoda 7: Oznaczania zawartosci estrow

CEL I ZAKRES ZASTOSOWANIA

Metoda stuzy do oznaczania zawartosci estrow w alkoholu etylowym rolniczym

wyrazonych w postaci octanu etylu.
DEFINICJA

Zawarto$¢ estrow: zawartos$¢ estrow w przeliczeniu na octan etylu, oznaczana za

pomoca opisywanej metody.
ZASADA

Estry reaguja ilosciowo z chlorowodorkiem hydroksyloaminy w roztworach
alkalicznych, tworzac kwasy hydroksyoaminowe. Te z kolei tworza kompleksy
barwne z jonami zelazowymi w roztworach kwasnych. Optyczna ggstos¢ tych

kompleksow mierzona jest przy 525 nm.

ODCZYNNIKI

4.1. Kwas solny 4 mol/l.

4.2. Roztwdr chlorku zelazowego 0,37 mol/l w kwasie solnym 1 mol/I.
4.3. Chlorowodorek hydroksyloaminy, 2 mol/l. Przechowywa¢ w lodowce.
4.4. Roztwdr wodorotlenku sodowego, 3,5 mol/I.

4.5. Standardowe roztwory octanu etylu zawierajace 0,0, 0,2, 0,4, 0,6,0,81 1,0 g

octanu etylu na hl wolnego od estréw etanolu 96% ob;.
APARATURA
5.1.  Spektrofotometr wyposazony w kuwety o dtugosci drogi optycznej 50 mm .

PROCEDURA
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Krzywa wzorcowa

- Na wadze analitycznej odwazy¢ doktadnie 1,0 g octanu etylowego.

- Wsypa¢ do 1000 ml kolby pomiarowej zawierajacej alkohol wolny od
estréw 1 dopetni¢ az do kreski miarowej w temperaturze 20 °C.

- Przygotowa¢ w dwoch seriach 20 rozcienczonych roztworéw wzorcowych

zawierajacych 0,1 do 2,0 mg octanu etylu na 100 ml roztworu

- Oznaczy¢ wartosci absorbancji dla roztwordw wzorcowych zgodnie z pkt.

6.2 1 wykresli¢ krzywa wzorcowa.

6.2. Oznaczanie zawartosci estrOw

Odmierzy¢ pipeta 10 ml probki do probowek zamykanych korkiem z

matowego szkta.
Doda¢ 2 ml roztworu wodorochlorku hydroksyloaminy.

Réwnoczesnie przygotowaé probe Slepa uzywajac 10 ml alkoholu 96%

obj. wolnego od estréw i1 2 ml roztworu wodorochlorku hydroksyloaminy.
Nastgpnie do kazdego roztworu doda¢ po 2 ml wodorotlenku sodu,
zamkna¢ probowki korkami i dobrze potrzasnac.

Trzymaé przez 15 minut w kapieli wodnej o temperaturze 20 °C.

Doda¢ do kazdej probéwki 2 ml kwasu solnego krdotko wstrzasajac.

Doda¢ 2 ml roztworu chlorku zelazowego, dobrze wymieszac.

Przela¢ zawartos¢ do kuwet.

Oznaczy¢ absorbancj¢ przy 525 nm.

7. OBLICZANIE WYNIKOW

7.1.

Wz6br 1 metoda obliczania
Wykresli¢ gegstosci optyczne wzorcoOw w stosunku do stezenia.

Zawarto$¢ estrow (w przeliczeniu na octanu etylu = A) odpowiadajaca
wartosci absorbancji odczytuje si¢ na wykresie i oblicza wedlug wzoru:

A x 100
T
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oraz podaje si¢ w g na hl etanolu 100% ob.

gdzie T = zawartos$¢ alkoholu w probce w % obj. wedtug oznaczania

metoda 1.
7.2. Powtarzalnos¢ wynikow

Réznica migdzy wynikami dwdch  oznaczen, przeprowadzonych
rownoczesnie lub w krdotkim odstgpie czasu, przez tego samego analityka, na
tej samej probce 1 w takich samych warunkach, nie powinna przekracza¢ 0,1

g estrow - jako octanu etylu, na hl etanolu 100% obj.

Metoda 8: Oznaczanie zawartosci lotnych zasad azotowych
CEL I ZAKRES ZASTOSOWANIA

Metoda stuzy od oznaczania zawartosci lotnych zasad azotowych, wyrazonych jako

azot w alkoholu etylowym rolniczym
DEFINICJA

Zawarto$¢ lotnych zasad azotowych: zawartos¢ lotnych zasad azotowych,

wyrazonych w postaci azotu, oznaczana wedtug opisywanej tu metody.
ZASADA

Probke odparowuje si¢ do matej objetosci w obecnosci kwasu siarkowego oraz

oznacza si¢ zawartos¢ amoniaku przy pomocy techniki mikrodyfuzyjnej Conway a.
ODCZYNNIKI
4.1. Kwas siarkowy, 1 mol/l.

4.2. Roztwdr wskaznikowy kwasu ortoborowego . Rozpusci¢ 10 g kwasu
bornego, 8 mg zieleni bromokrezolowej oraz 4 mg czerwieni metylowej w

30% obj. propan-2-olu oraz dopeti¢ 30% obj. propan-2-olem do 1000 ml.
4.3. Roztwdr wodorotlenku potasowego, 500 g/l; wolny od dwutlenku wegla.

4.4. Kwas solny, 0,02 mol/l.
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APARATURA

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

Parownica odpowiedniej pojemnosci dla 50 ml probki.
LaZnia wodna.

Naczynie Conway ze Scisle dopasowang pokrywa; patrz rysunek 1 - opis i

proponowane wymiary.

Mikrobiureta, pojemnos¢ 2 do 5 ml, z podziatka co 0,01 ml.

PROCEDURA

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

Do szklanej parownicy odmierzy¢ pipeta 50 ml probki (przy spodziewane]
zawartos$ci azotu mniejszej niz 0,2 g na hl probki - odmierzy¢ 200 ml probki),
doda¢ 1 ml kwasu siarkowego 1 mol/l (4.1.), umiesci¢ parownicg (5.1.) w

tazni wodnej (5.2.) odparowywa¢ do momentu, gdy pozostanie okoto 1 ml.

Do wewnetrznej komory naczynia Conway’a (5.3.) odmierzy¢ pipeta 1 ml
wskaznikowego roztworu kwasu bornego (4.2.) 1 przenies¢ ilosciowo ciecz
pozostala po procesie odparowania (6.1.) do komory zewnetrznej. Lekko
przechyli¢ naczynie i doda¢ do komory zewngtrznej okoto 1 ml roztworu
wodorotlenku potasowego (4.3.) robiagc to mozliwie szybko 1 mozliwie z dala
od ptynu znajdujacego si¢ w komorze zewnetrznej. Natychmiast zamknaé

naczynie za pomoca $cisle dopasowanej, pokrytej smarem pokrywy.

Wymiesza¢ oba roztwory w komorze zewngtrznej uwazajac, aby plyn nie

przeciekat z jednej komory do drugiej. Pozostawi¢ na dwie godziny

Dla zobojetnienie uzywajac mikrobiurety (5.4.) zmiareczkowa¢ amoniak w
komorze wewngtrznej przy pomocy roztworu kwasu solnego 0,02 mol/l
(4.4.). llo$¢ uzytego kwasu powinna wynosi¢ od 0,2 do 0,9 ml. Przyja¢, ze V1

wyrazona w ml oznacza ilo$¢ zuzytego kwasu.

Wykona¢ slepa probe powtarzajac punkty 6.1. do 6.4. ale zastepujac 50 ml
probki w punkcie 6.1. taka sama ilosciq wody. Przyjmijmy, ze V2 oznacza

ilos¢ zuzytego kwasu solnego w ml.
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7. OBLICZANIE WYNIKOW
7.1. Wzor i metoda obliczania

Zawartos$¢ lotnych zasad azotowych, w g na hl etanolu 100% obj., obliczana 1

wyrazana w postaci azotu, wynosi:

(V1-V2) x 2800
ExT

Gdzie
V1 - ilo$¢ ml kwasu solnego uzytego do zobojgtnienia probki;
V2 - ilo$¢ ml kwasu solnego uzytego w slepej probie;

T - moc alkoholu w stosunku do objgtosci probki, oznaczona zgodnie z
metoda 1;
E - ilo$¢ uzytej prébki w ml.
7.2. Powtarzalno$¢ wynikoéw
Réznica migdzy wynikami dwoch oznaczen, przeprowadzonych
réwnoczesnie lub w krotkim odstgpie czasu, przez tego samego analityka, na

tej samej probce 1 w takich samych warunkach, nie moze przekraczac 0,05 g

na hl etanolu 100% ob;.

: ah :
N/
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Widok naczynia z gory

- 67 mm -+
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Przekroj pionowy wzdtuz linii A-B

Podane typowe wymiary

Rysunek 1: Naczynie Conway’a

Metoda 9: Oznaczanie zawarto$ci metanolu

CEL I ZAKRES ZASTOSOWANIA
Metoda stuzy do oznaczania zawarto$ci metanolu w alkoholu etylowym rolniczym

DEFINICJA

Zawarto$¢ metanolu: zawarto$¢ metanolu oznaczana opisywana metoda.
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ZASADA

Stezenie metanolu oznacza si¢ przy pomocy bezposredniego wprowadzenia prébki

do chromatografu gazowego (GC).
PROCEDURA

Mozliwa jest kazda metoda GC pod warunkiem ze kolumna chromatograficzna i
warunki badania umozliwiajg osiagnigcie wyraznego rozdzialu mi¢dzy metanolem,

aldehydem octowym, etanolem i octanem etylowym.

Granica wykrywalnosci metanolu w alkoholu etylowym powinna by¢ mniejsza niz
2 g/hl.

POWTARZALNOSC

Réznica migdzy wynikami dwoch oznaczen, przeprowadzonych rownoczesnie lub
w krotkim odstepie czasu, przez tego samego analityka, na tej samej probce 1 w
takich samych warunkach, nie powinna przekracza¢ 2 g metanolu na hl alkoholu

etylowego 100% ob;.

Metoda 10: Oznaczanie zawarto$ci suchej pozostatosci

po odparowaniu

CEL I ZAKRES ZASTOSOWANIA

Metoda stuzy do oznaczania zawartosci suchej pozostatosci po odparowaniu w

alkoholu etylowym rolniczym
DEFINICJA

Zawartos¢ suchej pozostatosci: zawarto$¢ suchej pozostatosci po odparowaniu

oznaczana za pomocg opisywanej metody.

ZASADA

Podwielokrotnos¢ probki suszy sie w temperaturze 103 °C, a pozostatosci oznacza

si¢ grawimetrycznie.
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4. APARATURA
4.1. Laznia wodna, z mozliwoscig osiagniecia temperatury wrzenia.
4.2. Parownica odpowiedniej wielkosci.

4.3. Srodek suszacy zawierajacy §wiezo aktywowany zel krzemionkowy (lub inny

podobny $rodek suszacy) ze wskaznikiem wilgotnosci.

4.4. Waga analityczna.

4.5. Piec z regulowana temperatura, 103 +2 °C.
5. PROCEDURA

Zwazy¢ z dokladnoscia do 0,1 mg czysta sucha parownicg (4.2.) (mg). Do
parownicy odmierzy¢ pipeta - jesli trzeba, stopniowo - odpowiednig ilos¢ probki
(100 - 250 ml) (Voml). Umiesci¢ naczynie z probka we wrzacej kapieli wodnej

(4.1.) i pozostawi¢ do wysuszenia.

Umiesci¢ na 30 minut w piecu (4.5.) w temperaturze 102 + 2 °C, a nastepnie
przenies¢ naczynie z pozostatosciami do eksykatora (4.3.). Pozostawi¢ naczynie do

schlodzenia na 30 minut, a nastgpnie zwazy¢ naczynie wraz z pozostatoscig (M1) z

doktadnoscia do 0,1 mg.
6. OBLICZANIE WYNIKOW
6.1. Wzdbr i metoda obliczania

Zawartos¢ suchej pozostatosci po odparowaniu w g na hl etanolu 100% ob;.

oblicza si¢ wedtug wzoru :

V()XT

gdzie:

Mj - masa (g) suchego czystego naczynia;

M] - masa (g) naczynia i pozostatosci po suszeniu;
Vo - objetos¢ probki uzytej do suszenia; oraz:

T - moc alkoholu w stosunku do obj¢tosci probki, oznaczana wedtug metody

1.
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6.2. Powtarzalnos¢ wynikow

Réznica miedzy wynikami dwéch — oznaczen, przeprowadzonych
rownoczesnie lub w krdotkim odstgpie czasu, przez tego samego analityka, na
tej samej probee 1 w takich samych warunkach, nie moze przekracza¢ 0,5 g na

hl etanolu 100% ob;.

Metoda 11: Proba na obecnos¢ furfuralu

CEL I ZAKRES ZASTOSOWANIA
Metoda stuzy do wykrywania furfuralu w alkoholu etylowym rolniczym
DEFINICJA

Wykrywanie obecnosci furfuralu: wynik proby uzyskany za pomoca opisywane;j

metody.
ZASADA

Probke alkoholu miesza si¢ z aniling 1 kwasem octowym lodowatym. Obecnos¢
furfuralu wskazuje barwa lososiowo-rézowa pojawiajaca si¢ w roztworze podczas

20-minutowego mieszania.
ODCZYNNIKI

4.1. Anilina, §wiezo destylowana.

4.2. Kwas octowy lodowaty.
APARATURA

Probéwki z korkami szklanymi na szlif.
PROCEDURA

Do probéwki (5) odmierzy¢ pipeta 10 ml probki; doda¢ 0,5 ml aniliny i 2 ml kwasu

octowego lodowatego. Potrzasaé probowka, aby wymieszaé zawartosc.
WYNIK KONCOWY OZNACZANIA

7.1. Interpretacja proby na obecnos¢ furfuralu
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Jesli czas pojawienia si¢ zabarwienia tososiowo-rozowego w probowce jest

mniejszy niz 20 minut, test ma wynik pozytywny i probka zawiera furfural.
7.2. Obserwacje

Wyniki  dwoch  testowna  obecno$¢  furfuralu, przeprowadzonych
réwnoczesnie lub w krétkim odstepie czasu, przez tego samego analityka, na

tej samej probcee 1 w takich samych warunkach, powinny by¢ identyczne.

Metoda 12; Test UV

CEL I ZAKRES ZASTOSOWANIA
Metoda oznacza przejrzystos¢ optyczna alkoholu etylowego rolniczego
DEFINICJA

Przepuszczalno$é optyczng probki w zakresie dtugosci fal 220 do 270 nm mierzy
si¢ w stosunku do okreslonej substancji odniesienia o wysokiej przejrzystosci

optycznej.

APARATURA

3.1. Spektrofotometr UV-VIS

3.2. Kuwety kwarcowe o dtugos¢ sciezki 10 mm, 1 tej samej transmisji widma
ODCZYNNIKI

N-heksan do spektroskopii.

PROCEDURA

- Przeptukaé czyste kuwety roztworem probki, a nastepnie wla¢ w nie probke;

osuszy¢ zewnetrzng czgs¢ kuwet.
- Postapi¢ podobnie z n-heksanem w stosunku do kuwety kontrolnej i napetic ja.
- Oznaczy¢ wartosci absorbancji i1 sporzadzi¢ krzywa kalibracyjna.
OBLICZANIE WYNIKOW

Wielkosci absorbancji otrzymane dla 270, 240, 230 i1 220 nm nie moga
przekroczy¢ nastepujacych wartosci: 0,02, 0,08, 0,18 1 0,3.
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Krzywa absorbancji musi mie¢ przebieg ptaski i regularny.

Metoda 13: Oznaczanie zawarto$ci izotopu wegla 14C w etanolu

METODA OZNACZANIA RODZAJU ALKOHOLU

. L e 14 T R
Oznaczanie zawartosci izotopu wegla C w etanolu umozliwia odroznianie

alkoholu syntetycznego od alkoholu uzyskanego z fermentacji.

DEFINICJA

Zawarto$¢ izotopu wegla 14C w etanolu rozumie si¢ jako zawartos¢ izotopu wegla

14 . .
C oznaczang przy pomocy opisywanej tu metody.

Naturalna zawarto$¢ izotopu wegla 14C w atmosferze (warto$¢ odniesienia), ktora
jest absorbowana droga asymilacji przez roslinno$¢, nie jest wartoscig stala.
Wartos¢ odniesienia oznacza si¢ zatem w stosunku do etanolu z surowca
pochodzacego z ostatniego sezonu wegetacyjnego. Ta roczna warto$¢ odniesienia
jest oznaczana co roku przez analizy przeprowadzane przez wspotpracujace ze sobg

Biuro Odniesien Wspdlnoty i Wspdlne Centrum Badawcze w Ispra.
ZASADA
Zawartos¢ izotopu wegla 14C probek alkoholowych zawierajacych co najmniej

85% masy etanolu, jest wyznaczana bezposrednio za pomoca cieczowego licznika

scyntylacjnego.

ODCZYNNIKI
4.1.  Toluen scyntylacyjny
5,0 g 2,5-dwufenyloaksozol (PPO)

0,5 g p-bis-[4-metylo-5-fenyloaksozoliol(2)]-benzen (dwumetylo-POPOP)

w 1 litrze toluenu o czystosci analitycznej.
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4.3.

44.
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Mozna réwniez uzy¢ gotowych, handlowych scyntylatoréw toluenowych., o

tym samym sktadzie.

Wzorzec izotopu wegla 14C

14 4

C n-heksadekan o aktywnosci okoto 1 x 106 dpm/g (okoto 1,67 x 10
cBq/g) przy gwarantowanej dokladnosci oznaczania tej aktywnosci

wynoszacej + 2% rel.

14

Etanol bez izotopu wegla ~ "C

Alkohol syntetyczny z surowcoéw kopalnych zawierajacy co najmniej 85%

masy etanolu, do oznaczania tla.

Alkohol fermentacyjny z ostatniego sezonu wegetacyjnego zawierajacy co

najmniej 85% masy etanolu, jako material odniesienia.

APARATURA

5.1

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

Wielokanatowy scyntylacyjny spektrofotometr cieczowy z procesorem i
automatycznym wzorcowaniem zewnetrznym oraz odczytem zewngtrznego
wskaznika wzorzec/kanal (zwykta konstrukcja: trzymetrowe kanaty oraz dwa

wzorcowe kanaly zewngtrzne).

Niskopotasowe liczniki nadajace si¢ do spektrofotometru, z ciemnymi

nakretkami sSrubowymi zawierajacymi wkiadki polietylenowe.

Pipety pomiarowe 10 ml.

Automatyczny dozownik 10 ml.

Kolba kulista 250 ml z korkiem szklanym na szlif.

Aparat do destylacji alkoholowej z ptaszczem grzejacym, np. typu Micko.
Strzykawka mikrolitrowa 50 pl.

Lejek do piknometrow, piknometry 25 ml 1 50 ml.

Termostat ze stabilizacja temperatury + 0,01 c.

5.10. Tablice alkoholowe

PROCEDURA
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6.1. Uruchomienie sprzetu

Sprzet nalezy ustawia¢ zgodnie z instrukcja producenta. Warunki pomiarowe

sg optymalne, gdy wartos¢ E2/B, wskaznik jakosci, ma wartos¢ maksymalna.
E = skutecznos$¢
B =tlo

Optymalizowane sg jedynie dwa kanaly metrowe. Trzeci jest pozostawiony

otwarty dla celéw kontrolnych.

6.2. Wybdr licznikow

Wigksza niz pozniej potrzeba ilos¢ licznikéw napelnia si¢ 10 ml

syntetycznego etanolu bez zawartosci 14C oraz 10 syncylator toluenowy .
Pomiar na kazdym wynosi co najmniej 4 x 100 minut. Odrzuca si¢ te liczniki,
ktérych tta réznia si¢ od Sredniej o wigcej niz + 1 % rel. Mozna uzywac
jedynie licznikéw nowych fabrycznie i pochodzacych z tej samej partii
towaru.

6.3. Oznaczanie zewngtrznego stosunku wzorzec/kanal (ESCR)

Podczas procesu ustawiania kanatow (6.1.), po oznaczeniu skutecznosci

oznacza si¢ ESCR za pomoca odpowiedniego programu komputerowego.

137

Uzywany wzorzec zewngtrzny to cez, ktory jest juz fabrycznie

wbudowany przez producenta.
6.4. Przygotowanie probki

Mozna dokonywaé pomiaru probek o zawartosci etanolu co najmniej 85% w
stosunku do masy, wolnych od zanieczyszczen, ktore absorbuja przy
dhugosciach fal mniej niz 450 nm. Mate pozostatosci estrow i aldehydow nie
stanowia problemu. Po odrzuceniu pierwszych kilku ml prébka jest
destylowana bezposrednio do piknometru, po czym metoda piknometryczna
wyznacza si¢ zawartos¢ alkoholu w probce. Wartosci do wyznaczenia brane

sg z Oficjalnych tabeli alkoholowych.
7. POMIAR PROBEK PRZY POMOCY WZORCA ZEWNETRZNEGO

7.1. Metoda ESCR, zapewniajaca pomiar skutecznosci, mozna mierzy¢ lekko

wygaszone probki takie jak opisano w 6.4. posiadajace ESCR okoto 1,8.
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7.2. Pomiar

10 ml kazdej probki przygotowanej uprzednio zgodnie z pkt. 6.4. odmierzy¢
pipeta do wybranego licznika o sprawdzonym tle, po czym za pomocag

automatycznego dozownika doda¢ 10 ml toluenu scyntylacyjnego.

Odpowiednimi ruchami obrotowymi probki w licznikach sa mieszane; nie

wolno przy tym dopuscic¢, aby ciecz nawilzata wktadke polietylenowa w tle.

Aby sprawdzi¢ odnos$na roczng wartos¢ izotopu wegla 14C, przygotowuje si¢
duplikat $wiezego etanolu fermantacyjnego otrzymanego ze zbiorow
ostatniego sezonu wegetacyjnego, przy czym licznik miesza si¢ z

wewngtrznym wzorcem, patrz 8.

Probki kontrolne 1 probki tla umieszcza si¢ na poczatku szeregu
pomiarowego, kazdy z nich powinien zawiera¢ nie wigcej niz 10 prébek do
analizy. Catkowity czas pomiaru jednej probki wynosi co najmniej 2 x 100
minut, przy czym poszczegolne probki mierzy si¢ etapami po 100 minut, aby
mozna bylo wykry¢ ewentualne przesunigcia sprzetu i1 inne defekty. (Jeden

cykl odpowiada zatem przedzialowi 100 minut na probke).

Probki tta i prébki kontrolne powinny byé swiezo przygotowywane co cztery

tygodnie.

Ta metoda wymaga niewiele czasu 1 materiatu 1 jest szczegolnie przydatna dla

niespecjalistycznych laboratoriow analizujacych duze ilosci prébek.

W przypadku probek o stabej obsorbcji (ESCR okoto 1,8), warto$¢ ta ma
jedynie nieznaczny wplyw na skutecznos$¢. Jesli zmiana miesci si¢ w
granicach + 5% rel. mozna spodziewa¢ si¢ podobnej skutecznosci. W
przypadku prébek o silniejszej absotbcji, takich jak alkohole etylowe rolnicze
denaturowane, skuteczno$¢ mozna ustali¢ za pomoca korekcyjnego wykresu
wygaszania. Jesli brak jest odpowiedniego programu komputerowego, nalezy

uzy¢ wzorca wewngtrznego, co daje jednoznaczne wyniki.

8. POMIAR PROBEK PRZY POMOCY WEWNETRZNEGO WZORCA

14

HEKSADEKANU ~°C

8.1. Procedura
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Probki kontrolne i1 probki tla (alkohol fermentacyjny i syntetyczny) oraz
material nieznany sa po kolei poddawane pomiarom jako duplicaty. Jedna
probka duplikatu przygotowywana jest w nieselektywnym liczniku, a jako

wzorzec wewngtrzny dodaje si¢ dokladnie odmierzong ilos¢ (30 pl)

heksadekanu 14C (dodatkowa aktywnos¢ wokét 26 269 dpm/gC okoto 43
782 c¢Bq/gC). Przygotowanie probek i czas pomiaru pozostalych probek -

patrz 7.2., natomiast czas pomiaru probek z wzorcem wewngtrznym mozna

ograniczy¢ do okoto pieciu minut poprzez wstgpne ustawienie na 105
impulséw. Do serii pomiarowej uzywa si¢ jednego duplikatu z kazdej probki
kontrolnej 1 probki tla; sa one umieszczane na poczatku szeregu

pomiarowego.
Postepowanie z wzorcem wewngtrznym i licznikami

Aby zapobiec zanieczyszczeniom podczas pomiaru  z  wzorcem
wewnetrznym, nalezy przechowywaé je i1 stosowaé¢ z dala od miejsca
przygotowywania i pomiaru probek do analizy. Po dokonaniu pomiaru,
liczniki sprawdzone pod wzglgdem tlta moga by¢ uzyte ponownie. Wyrzuca

si¢ nakretki 1 liczniki zawierajace wzorzec wewngetrzny.

9. OBLICZANIE WYNIKOW

9.1.

9.2.

9.3.

Jednostka aktywnosci substancji radioaktywnej jest bekerel; 1 Bq = 1
rozpad/sek. Wskaznik radioaktywnos$ci wlasciwej wyrazony w bekerelach w
stosunku do jednego grama wegla = Bq/gC. Aby uzyska¢ wynik bardziej
praktyczny, najlepiej jest wyraza¢ go w centybekerelach = cBqg/gC. Mozna
czasowo zachowac opisy i wzory stosowane w literaturze, ktére opierajq sie
na dpm (rozpad na minutg). Aby przeksztalci¢ wartosci podane w dpm na

cBq nalezy pomnozy¢ wartos¢ dpm przez 100/60.

Formutowanie wynikdéw z wzorcem zewngtrznym

cBg/g C = (cpmpr —cpmNE) x 1,918 x 100
VxFxZx60

Formutowanie wynikow z wzorcem wewngtrznym

¢Bq/g C = (cpmpr—cpmNE) x dpm[s x 1,918 x 100
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(cpm]S — cmppr) Xx VxFx60

9.4. Skroty

cpmpr = sredni wskaznik licznika podczas catego czasu pomiaru probki
cpmNE = sredni wskaznik impulséw tta obliczony w ten sam sposdb

cpm]S = ilos¢ dodatkowa dodanego wzorca wewnetrznego (radioaktywnosé

wzorcowania dpm)

dpmjs = 1ilo§¢ dodanego wzorca wewngetrznego (radioaktywnosé

wzorcowania dpm)
V = objetos¢ w ml uzytych prébek

F = zawarto$¢ w gramach czystego alkoholu na ml odpowiadajaca jego

stezeniu
Z = skuteczno$¢ odpowiadajaca wartosci ESCR
1,918 = ilo$¢ gramow alkoholu na gram wegla
10. WIARYGODNOSC METODY
10.1. Powtarzalnos¢ (r)
r=0,632cBqg/gC; S(r)=%0,223 ¢cBg/gC
10.2. Odtwarzalnos¢ (R)

R=0,821 cBg/g C; S(R)=0,290 cBq/g C.
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UZASADNIENIE

Projekt rozporzadzenia w sprawie metod analizy alkoholu etylowego rolniczego jest
wykonaniem delegacji, zawartej wart. 20 ustawy o napojach spirytusowych.
Rozporzadzenie ustala metody analizy alkoholu etylowego rolniczego oraz precyzuje

szczegoty techniczne wykonywania analiz.

Projekt rozporzadzenia w sprawie metod analizy alkoholu etylowego rolniczego zostat
opracowany na podstawie Rozporzadzenia Komisji (EEC) No 2009/92 z dnia 20 lipca
1992 r. okreslajacego metody analiz stosowanych na terytorium Wspdlnoty w
dziedzinie produkcji alkoholu etylowego produkowanego z surowcoOw rolniczych
wykorzystywanych w produkcji napojéw alkoholowych, win aromatyzowanych,
napojéw sporzadzanych na bazie win aromatyzowanych oraz produktow koktajlowych
przygotowanych na bazie win aromatyzowanych. Rozporzadzenie Nr 2009/92
odwotuje si¢ do definicji wyrobdw spirytusowych (Art. 1 Rozp. 1576/89 1 Art. 3 Rozp.
1601/91 i nakazuje aby metody analiz byty zgodne z Rozporzadzeniem No 1238/92 w
sprawie okreslenia metod Wspolnoty w zakresie analizy alkoholu wg objetosci

majacych zastosowanie w produkc;ji.

W zataczniku do projektu rozporzadzenia okreslone zostaty nast¢pujace metody analiz

alkoholu etylowego rolniczego:
1) oznaczanie zawarto$ci alkoholu,
2) ocena barwy lub klarownosci,
3) pomiar czasu odbarwiania roztworu nadmanganianu potasowego (proba Langa),
4) oznaczanie zawartosci aldehydow,
5) oznaczanie zawartosci alkoholi wyzszych,
6) oznaczanie kwasowosci,
7) oznaczanie zawartosci estrow,
8) oznaczanie zawartosci lotnych zasad azotowych,
9) oznaczanie zawarto$ci metanolu,

10) oznaczanie zawarto$ci suchej pozostatosci po odparowaniu,
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11) prdba na obecnos¢ furfuralu,

12) test UV, 13. Oznaczanie zawarto$ci '*C w etanolu.

Projekt rozporzadzenia jest w pelni zgodny z Rozporzadzeniem Komisji 1238/92/EWG
z dnia 8 maja 1992 r. w sprawie okreslenia metod analitycznych majacych zastosowanie
do analizy alkoholu etylowego rolniczego, zawartego w winie 1 wyrobach
spirytusowych. Dotychczasowe metody wykonywania analizy zaréwno spirytusu

(alkoholu etylowego rolniczego) byly w Polsce regulowane Polskimi Normami.

Wejscie rozporzadzenia w zycie spowoduje konieczno$¢ wykonywania kontroli
zgodnosci alkoholu etylowego rolniczego zgodnie z wymaganiami okreslonymi w

projekcie rozporzadzenia.
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