projekt

ROZPORZADZENIE

MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI "

zmieniajace rozporzadzenie w sprawie szczegoétowego sposobu wyrobu
fermentowanych napojéw winiarskich oraz metod analiz tych napojow do celéw
urzedowej kontroli pod wzgledem jakosci handlowej

Na podstawie art. 15 ustawy z dnia 22 stycznia 2004 r. o wyrobie i rozlewie
wyrobow winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina (Dz. U. Nr 34, poz.
292, z pézn. zm.?) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. W rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 2 maja 2005 r.
w sprawie szczegbdtowego sposobu wyrobu fermentowanych napojéw winiarskich oraz
metod analiz tych napojow do celéw urzedowej kontroli pod wzgledem jakosci handlowej
(Dz. U. Nr 88, poz. 748) w zatgczniku nr 5:

1) po tytule dotychczasowg tres¢ zatgcznika poprzedza sie oznaczeniem:

,CzesC |. Oznaczanie zawartosci cukrow redukujgcych oraz cukrow redukujgcych po
inwersji w fermentowanych napojach winiarskich innych niz miody pitne (metoda
Luffa-Schoorla)”;

2) dodaje sie czes¢ Il w brzmieniu

,CzesC Il. Oznaczanie zawartosci cukrow redukujgcych oraz cukrow redukujgcych po
inwersji w miodach pitnych (metoda Lane- Eynona)

Metoda polega na bezposrednim miareczkowaniu okreslonej ilosci soli miedziowe;j
badanym roztworem cukru wobec btekitu metylenowego jako wskaznika konca reakciji.

Cukry bezposrednio redukujgce — suma zawartych w miodzie pitnym cukréw
zawierajgcych wolne grupy karbonylowe, redukujgce zasadowe roztwory soli
miedziowych.

Cukry ogotem (cukry redukujgce po inwersji) — suma cukrow bezposrednio redukujgcych
zawartych w miodzie pitnym i cukrow redukujgcych wytworzonych w procesie hydrolizy
kwasowej (inwersiji).



Sacharoza — réznica zawartych w miodzie pitnym cukrow ogotem i cukréw bezposrednio
redukujgcych.

1. Aparatura i sprzet

—_—

biureta szklana do miareczkowania na gorgco o doktadnos$ci co najmniej 0,1 ml;

N

)
) cylindry pomiarowe pojemnoéci 50 i 100 ml;

) kolby pomiarowe pojemnosci 100, 200,250, 500 i 1000 ml;
)

)

)

A W

pipety pojemnosci 1, 5, 10, 20, 25, 50 i 100 mi;
zlewki szklane laboratoryjne pojemnosci 1000 ml i powyzej 2000 ml;

D O

maszynka elektryczna umozliwiajgca utrzymanie prébki w stanie wrzenia podczas
miareczkowania;

7) pehametr o doktadnosci 0,01 jednostki;

8) waga analityczna, umozliwiajgca zwazenie z doktadnoscig do 1 mg i odczyt do 0,1
mg;

9) taznia wodna;

)
10) termometr o zakresie pomiaru temperatury od 0° C do 100° C;
11) mozdzierz;

)
)
12) parownice dostosowane wielko$cig do otwordw tazni wodnej;
13) kolby stozkowe pojemnosci 100 ml;

)

14) minutnik.

2. Odczynniki
1) kwas chlorowodorowy (HCI), roztwér stezony (d= 1,19 g/ml);
2) oranz metylowy;

3) octan otowiu (lI) Pb(CH3COOH), x 3H,0, ktory sporzadza sie w nastepujgcy sposob:
200 g tlenku otowiu (ll) rozciera sie w mozdzierzu z 600 g octanu otowiu (Il)
trojwodnego Pb(CH3COOH), x 3H,O. Mieszanke przenosi sie do zlewki pojemnosci
1000 ml, dodaje 100 ml wody destylowanej i podgrzewa na tazni wodnej do
uzyskania biato — czerwonawej masy. Uzyskang mase przenosi sie do zlewki o
pojemnosci wiekszej od 2000 ml, dodaje 1900 ml wody destylowanej, doktadnie
miesza i po odstaniu sie zawiesiny dekantuje sie ptyn do naczynia szklanego z
korkiem na szlif;

4) siarczan sodowy (NaxSOy), roztwér o stezeniu 200 g/l;

5) wodorotlenek sodowy (NaOH), roztwér o stezeniu ¢(NaOH) = 1 mol/l i roztwor
o stezeniu 200 g/l;

6) roztwor Fehlinga |, ktory sporzadza sie w nastepujgcy sposob: 69,28 g siarczanu
miedziowego pieciowodnego (CuSO4 x 5H,0) rozpuszcza sie w okoto 600 ml wody
destylowanej w kolbie pomiarowej pojemnosci 1000 ml i uzupetnia objeto$¢ roztworu
wodg destylowang do kreski na kolbie. Stezenie roztworu nalezy sprawdzi¢ i w miare
potrzeby skorygowaC przez odpowiednie rozcienczenie wodg destylowana.



Sprawdzenie przeprowadza sie w nastepujgcy sposéb. Odmierza sie pipetg 10 ml
roztworu Fehlinga |, dodaje 50 ml wody destylowanej, 1 ml roztworu kwasu
siarkowego o stezeniu c(H2SO4) = 1 mol/l i 20 ml roztworu jodku potasowego
o stezeniu 100 g/l. Cato$¢ miareczkuje sie mianowanym roztworem tiosiarczanu
sodowego o stezeniu c(NazS203) = 0,1 mol/l. Miareczkowanie nalezy zakonczy¢ w
chwili zaniku niebieskiej barwy. 1 ml mianowanego roztworu tiosiarczanu sodowego
odpowiada 24,968 mg siarczanu miedziowego (CuSO4 x 5H,0). Badany roztwor
Fehlinga | jest prawidtowy, jezeli do miareczkowania zuzyte zostanie 27,7 ml
roztworu tiosiarczanu sodowego o stezeniu ¢c(Na;S,03) = 0,1 mol/l.

Dopuszcza sie stosowanie gotowego odczynnika Fehlinga |, ktéry sprawdza sie w
ten sam sposo6b co odczynnik przygotowany we wiasnym zakresie;

7) roztwor Fehlinga |l, ktéry sporzadza sie w nastepujgcy sposéb:346,0 g winianu
sodowo- potasowego czterowodnego (NaKH4 x 4H,0) rozpuszcza sie w okoto 700
ml wody destylowanej w kolbie pomiarowej o pojemnosci 1000 ml, dodaje sie 100 g
wodorotlenku sodowego (NaOH) rozpuszczonego w okoto 200 ml wody destylowanej
i zawartosc¢ kolby dopetnia wodg destylowang do kreski na kolbie.

Dopuszcza sie stosowanie gotowego odczynnika Fehlinga Il;
8) btekit metylenowy, roztwor o stezeniu 10 g/l.

Jesli w opisie metody nie okreslono innych wymagan dla odczynnikéw nalezy stosowac
odczynniki o czystosci cz.d.a.

3. Wykonanie oznaczenia
1) przygotowanie probki do oznaczania

Butelke z miodem pitnym podda¢ ocenie wizualnej. W przypadku stwierdzenia
osadu na dnie butelki lub zmetnienia produktu, napdj przesaczy¢ przez karbowany
sgczek z bibuty lub odwirowac. Informacje o wykonaniu tych czynnosci umiesci¢ w
opisie analizy. Probki miodu pitnego przeznaczone do analiz fizykochemicznych
powinny wykazywac temperature 20°C+2°C. Nie mozna pobiera¢ probki do analizy z
butelek wyjetych bezposrednio z szaf chtodniczych (lodowek);

2) przygotowanie roztworu cukru stosowanego do wykonania proby orientacyjnej i
oznaczania wiasciwego:

a) rozcienczenie probki

Podczas wykonywania oznaczania cukrow bezposrednio redukujgcych i cukrow
redukujgcych po inwersji pobrang do analizy probke miodu pitnego rozciencza sie
tak, aby zawarto$¢ cukrow w badanym roztworze wynosita 1,0 — 4,0 g/l.

Przyktadowe rozcienczenie probki:

klarowanie x4

25”’1[ miodu pitnego 100 ml pobranie 20 ml hydroliza x10 200 ml do_miareczkow ania
(c=80g/1) (c=20g/D (c=20g/]) (c=2g/])

b) usuwanie zwigzkow lotnych i klarowanie probki
W celu usuniecia zwigzkow lotnych nalezy przenie$¢ 25 ml prébki do parownicy, i
doprowadzi¢ pH roztworu do wartosci ok. 6,0-7,0 wodorotlenkiem sodu o stezeniu



c(NaOH) = 1 mol/l przy uzyciu pehametru. Nastepnie tak przygotowang probke
odparowuje sie na wrzgcej tazni wodnej do uzyskania okoto potowy jej poprzednie;j
objetosci. Potem  probke przenosi sie ilosciowo do kolby pomiarowej o
pojemnosci 100 ml, poptukujgc parownice wodg destylowang. taczna iloS¢ uzytej
do tego celu wody destylowanej wynosi okoto 50 ml. Nastepnie nalezy sklarowac
probke dodajgc 2,5 ml roztworu octanu otowiu (Il) i kroplami 10 ml siarczanu sodu.
Uzupetni¢ wodg destylowang do kreski na kolbie, wymieszac i odstawi¢ na ok. 30
minut. Nastepnie zawartoS¢ kolby przesgczy¢ przez saczek karbowany. Uzyskany
w ten sposob przesgcz uzywa sie do oznaczania cukrow redukujgcych lub cukréw
redukujgcych po inwersji,

c) hydroliza kwasowa (inwersja).

W zaleznosci od spodziewanej zawartosci cukrow pobra¢ 5, 10, 20 lub 40 ml
przesgczu otrzymanego po sklarowaniu, uzyskujgc odpowiednio rozcienczenia
20, 40, 80 lub 160 razy. Przenie$¢ do kolby pomiarowej o pojemnosci 200 ml,
uzupetni¢ wodg destylowang do 80 ml oraz dodac¢ 5 ml kwasu chlorowodorowego
stezonego. W kolbie umiesci¢ termometr w ten sposéb, aby caly czas byt
zanurzony w cieczy. Kolbe wraz z termometrem nalezy umiesci¢ w tazni wodnej,
podgrza¢ do temperatury 69+1°C i utrzymac¢ w tej temperaturze przez 5 minut.
Nastepnie ptyn w kolbie szybko schtodzi¢ do temperatury 20°C i wyjg¢ termometr,
dokfadnie sptukujgc go wodg destylowang. Do kolby doda¢ od 1 do 2 kropli oranzu
metylowego, ostroznie zobojetni¢ roztworem wodorotlenku sodu o stezeniu 200 g/l
do odczynu stabo alkalicznego (barwa zdétta) i zawarto$¢ kolby uzupetni¢ do kreski
wodg destylowang;

3) proéba orientacyjna

Do kolby stozkowej o pojemnosci 100 ml odmierzy¢ pipetg po 5 ml roztworow Fehlinga |
i Ilidodac z biurety 15 ml roztworu cukru przygotowanego w sposéb podany w pkt. 2).
ZawartoS¢ kolby ogrza¢ do wrzenia i utrzymujgc w stanie wrzenia miareczkowac
roztworem cukru z biurety do miareczkowania na gorgco. Kiedy ciecz nad osadem
przybierze zabarwienie jasnoniebieskie dodac¢ 1-2 kropli roztworu bfekitu metylenowego
i miareczkowac dalej do zaniku barwy niebieskiej;

4) oznaczenie wiasciwe

Do kolby stozkowej o pojemnosci 100 ml odmierzy¢ po 5 ml roztworéw Fehlinga | i Il
Dodac z biurety objeto$¢ roztworu cukru przygotowanego w sposéb podany w pkt. 2), o
0,5 ml mniejszg od tacznej objetosci probki zuzytej do zmiareczkowania prébki
orientacyjnej. Szybko ogrza¢ do wrzenia i tagodnie gotowa¢ przez 2 min. Dodaé¢ 1-2
krople roztworu btekitu metylenowego i utrzymujgc roztwor w stanie wrzenia zakonczyé
miareczkowanie wrzgcego ptynu roztworem cukru z biurety w ciggu 1 min.

4. Obliczanie wyniku oznaczenia

Z tabeli nalezy odczytaé¢ rbwnowazng mase cukru inwertowanego w badanym roztworze
odpowiadajgcg ilosci roztworu cukru zuzytego do miareczkowania Zawarto$¢ cukrow
bezposrednio redukujgcych lub cukréw redukujgcych po inwersji w g/l miodu pitnego,
wyrazong jako cukier inwertowany obliczy¢ wg wzoru:



1000
CXAXT Cx A

1000 V

gdzie :

V — oznacza ilos¢ ml roztworu cukru zuzyta do miareczkowania,
C — oznacza odczytang z tabeli mase cukru inwertowanego w mg zredukowang przez
10 ml roztworu Fehlinga (5+5 ml) przy uzyciu V ml badanego roztworu cukru,

A — oznacza rozcienczenie,

1000/V — oznacza wspo6tczynnik uwzgledniajacy przeliczenie wyniku na 1 | badanego
roztworu cukru,

1000 — oznacza wspodtczynnik uwzgledniajgcy przeliczenie mg cukru inwertowanego
na gram.

5. Sposob wyrazenia wyniku i powtarzalnosé

Za wynik koncowy przyjmuje sie Srednig arytmetyczng z dwéch oznaczen, wykonanych
rownolegle, przy czym dopuszczalne rozbieznosci miedzy tymi oznaczeniami nie
powinny przekraczac:

- dla miodéw pitnych z zawarto$cig cukréw do 50 g/l — 5%

- dla miodéw pitnych z zawarto$cig cukrow 50 g/l i powyzej — 2%

Wynik koncowy podaje sie z doktadnoscig do 0,5 g/l.

Tabela
Masa cukru inwertowanego w mg redukujgcego 10 ml roztworu Fehlinga (5+5 ml)
odpowiadajgca objetosci badanego roztworu uzytego do miareczkowania (V).

V Masa cukru inwertowanego, mg

(ml) | 0,0 0,1 0,2 0,3 0,4 0,5 0,6 0,7 0,8 0,9

15 | 50,50 | 50,51 50,52 50,53 50,54 50,54 50,55 50,56 50,57 | 50,58

16 | 50,59 | 50,60 50,61 50,62 50,63 50,64 50,65 50,66 50,67 | 50,68

17 | 50,70 | 50,70 50,71 50,71 50,72 50,72 50,73 50,73 50,74 | 50,74

18 |50,75 | 50,75 50,76 50,76 50,77 50,77 50,78 50,78 50,79 | 50,79

19 |50,80 | 50,81 50,82 50,83 50,84 50,84 50,85 50,86 50,87 | 50,88

20 | 50,89 | 50,90 50,91 50,92 50,93 50,94 50,95 50,96 50,97 | 50,98

21 151,00 | 51,00 51,01 51,01 51,02 51,02 51,03 51,03 51,04 | 51,04

22 | 51,05 | 50,05 51,06 51,06 51,07 51,07 51,08 51,08 51,09 | 51,09

23 | 51,10 | 51,10 51,11 51,11 51,12 51,12 51,13 51,13 51,14 | 51,14

24 | 5115 | 51,15 51,16 51,16 51,17 51,17 51,18 51,18 51,19 | 51,17

25 | 51,20 | 51,21 51,22 51,23 51,24 51,24 51,25 51,26 51,27 | 51,28

26 | 51,29 | 51,30 51,31 51,32 51,33 51,34 51,35 51,36 51,37 | 51,38

27 51,40 | 51,40 51,41 51,41 51,42 51,42 51,43 51,43 51,44 | 51,44

28 | 51,45 | 51,45 51,46 51,46 51,47 51,47 51,48 51,48 51,49 | 51,49

29 51,50 | 51,50 51,51 51,51 51,52 51,52 51,53 51,53 51,54 | 51,54

30 | 51,55 | 51,55 51,56 51,56 51,57 51,57 51,58 51,58 51,59 | 51,59




31 | 51,60 | 51,60 51,61 51,61 51,62 51,62 51,63 51,63 51,64 | 51,64
32 | 51,65 | 51,65 51,66 51,66 51,67 51,67 51,68 51,68 51,69 | 51,69
33 | 51,70 | 51,70 51,71 51,71 51,72 51,72 51,73 51,73 51,74 | 51,74
34 | 51,75 | 51,75 51,76 51,76 51,77 51,77 51,78 51,78 51,79 | 51,79
35 | 51,80 | 51,80 51,81 51,81 51,82 51,82 51,83 51,83 51,84 | 51,84
36 | 51,85 | 51,85 51,86 51,86 51,87 51,87 51,88 51,88 51,89 | 51,89
37 151,90 | 51,90 51,91 51,91 51,92 51,92 51,93 51,93 51,94 | 51,94
38 | 51,95 | 51,95 51,96 51,96 51,97 51,97 51,98 51,98 51,99 | 51,99
39 | 52,00 | 52,00 52,01 52,01 52,02 52,02 52,03 52,03 52,04 | 52,04
40 | 52,05 | 52,05 52,06 52,06 52,07 52,07 52,08 52,08 52,09 | 52,09
41 152,10 | 52,10 52,11 52,11 52,12 52,12 52,13 52,13 52,14 | 52,14
42 | 52,15 | 52,15 52,16 52,16 52,17 52,17 52,18 52,18 52,19 | 52,19
43 | 52,20 | 52,20 52,21 52,21 52,22 52,22 52,23 52,23 52,24 | 52,24
44 | 52,25 | 52,25 52,26 52,26 52,27 52,27 52,28 52,28 52,29 | 52,29
45 | 52,30 | 0,00000 | 0,00000 | 0,00000 | 0,00000 | 0,00000 | 0,00000 | 0,00000 | 0,00000 | 0,00

§ 2. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi

1)

2)

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem administracji rzgdowej - rynki rolne, na
podstawie § 1 ust. 2 pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 16 listopada 2007r. w
sprawie szczeg6towego zakresu dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 216, poz.

1599).

Zmiany wymienionej ustawy zostaty ogtoszone w Dz. U. z 2004 r. Nr 96, poz. 959 i Nr 173, poz.
1808, z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 i Nr 208, poz. 1541, z 2008 r. Nr 145, poz. 915 oraz z 2009 r.
Nr ..., poz...




UZASADNIENIE

Projekt rozporzgdzenia zmieniajgcego rozporzgdzenie w sprawie szczegb6towego
sposobu wyrobu fermentowanych napojéw winiarskich oraz metod analiz tych napojow
do celéw urzedowej kontroli pod wzgledem jakosci handlowej stanowi wykonanie
upowaznienia zawartego w art. 15 ustawy z dnia 22 stycznia 2004 r. o wyrobie i
rozlewie wyrobdw winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina (Dz. U. Nr

34, poz. 292, z pdzn. zm.).

Projektowane rozporzadzenie wprowadza zmiane metodyki oznaczania zawartosci
cukréow redukujgcych oraz cukréw redukujgcych po inwersji w fermentowanych napojach
winiarskich okreslonej w przepisach zatgcznika nr 5 do rozporzadzenia z dnia 2 maja
2005 r. w sprawie szczeg6towego sposobu wyrobu fermentowanych napojow
winiarskich oraz metod analiz tych napojow do celéw urzedowej kontroli pod wzgledem
jakosci handlowej (Dz. U. Nr 88, poz. 748). Zgodnie z ww. przepisami metoda Luff-
Schoorla ma zastosowanie dla fermentowanych napojéw winiarskich, do ktérych
zaliczajg sie takze miody pitne. Zastosowanie metody Luff-Schoorla powoduje
wystepowanie rozbieznosci uzyskanych wynikéw, szczegdlnie w przypadku miodow
pitnych zawierajgcych dodatek sacharozy. W takich miodach pitnych wystepuje
zwiekszenie ekstraktu bezcukrowego oraz obnizenie zawartosci cukrow ogétem, co
negatywnie wptywa na doktadno$¢é wyniku uzyskiwanego podczas wykonywania analizy
metodg Luff-Schoorla. Doktadnoéci wyniku uzyskiwanego podczas analizy zawartosci
cukroéw redukujgcych oraz cukrow redukujgcych po inwersji ma szczegolne znaczenie w
przypadku przeprowadzania kontroli miodow pitnych pod wzgledem ich zgodnosci ze
specyfikacjg produktu o gwarantowanej tradycyjnej specjalnosci.

Z uwagi na powyzsze projektowane rozporzadzenie wprowadza dla miodow pitnych

metode Lane-Eynona, ktéra wyeliminuje ww. problemy.

Przepisy rozporzadzenia nie sg objete prawem Unii Europejskiej.
Projektowane rozporzadzenie nie zawiera przepiséw technicznych i w zwigzku z

tym nie podlega procedurze notyfikacji aktow prawnych okreslonej w przepisach



rozporzgdzenia Rady Ministréw z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie funkcjonowania
krajowego systemu notyfikacji norm i aktow prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z
2004r. Nr 65, poz. 597).

Stosownie do art. 5 ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalnosci lobbingowej w
procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414) projekt niniejszego
rozporzgdzenia zostat zamieszczony na stronie internetowej Biuletynu Informaciji

publicznej Ministerstwa i Rozwoju Wsi.

Ocena skutkow regulacji
1. Podmioty, na ktére oddziatuje regulacja.

Projektowana regulacja dotyczy podmiotow, ktére prowadzg wyréb miodow pitnych.

2. Dochody i wydatki budzetu i sektora publicznego.
Wejscie w zycie projektowanych zmian nie spowoduje zwiekszenia wydatkow budzetu

panstwa.

3. Rynek pracy.
Wejscie w zycie projektowanych zmian nie bedzie miato wplywu narynek pracy.

4. Konkurencyjnos¢ gospodarki i przedsiebiorczos¢.
Projektowane rozporzadzenie nie bedzie miato wptywu na konkurencyjnos¢ gospodarki

i przedsiebiorczos¢, w tym na funkcjonowanie przedsiebiorstw.

5. Sytuacja i rozwéj regionainy.
Wejscie w zycie projektowanego rozporzadzenia nie bedzie miato wptywu na rozwgj

regionalny.

6. Konsultacje spoteczne.
Projekt rozporzgdzenia zostanie skonsultowany z nastepujgcymi organizacjami i
zwigzkami:

1) Business Centre Club;

2) Federacja Branzowych Producentéw Rolnych;

3) Federacja Zwigzkow Pracodawcow- Dzierzawcow i Wiascicieli Rolnych;



4) Forum Zwigzkéw Zawodowych;

5) Konfederacja Pracodawcéw Polskich;

6) Krajowa Rada Winiarstwa i Miodosytnictwa;

7) Krajowa lzba Gospodarcza ,Przemyst Spozywczy”;

8) Krajowa Rada Izb Rolniczych;

9) Krajowa Rada Spétdzielcza;

10)Krajowy Zwigzek Rewizyjny Rolniczych Spoétdzielni Produkcyjnych;
11)Krajowy Zwigzek Rolnikéw, Kotek i Organizacji Rolniczych;
12)NSZZ ,Solidarno$¢” Komisja Krajowa;

13)NSZZ Rolnikéw Indywidualnych ,Solidarnosc”;

14)Ogolnopolskie Porozumienie Zwigzkoéw Zawodowych Rolnikéw i Organizacii
Rolniczych;

15)Ogodlnopolskie Porozumienie Zwigzkéw Zawodowych;
16)Polska Federacja Producentow Zywnosci;

17) Polska Konfederacja Pracodawcéw Prywatnych;

18) Rada Gospodarki Zywnosciowe;j;

19) Zwigzek Zawodowy Centrum Narodowe Mtodych Rolnikdw;
20) Zwigzek Zawodowy Pracownikéw Rolnictwa w RP;

21) Zwigzek Zawodowy Rolnictwa ,Samoobrona”;

22) Zwigzek Zawodowy Rolnikéw ,Ojczyzna”;

23) Zwigzek Zawodowy Rolnikbw Rzeczpospolitej ,Solidarni’;

Opracowano w

Departamencie Rynkéw Rolnych:

Akceptowat:

Za zgodno$¢ pod wzgledem

prawnym i redakcyjnym:



