Projekt z dnia 14 marca 2011 r.

ROZPORZADZENIE
MINISTRA ZDROWIAY

w sprawie okreSlenia maksymalnych pozioméw substancji zanieczyszezajgcych, kidre moga
znajdowacd si¢ w tluszczach stosowanych do smazenia, oraz kryteriéw dla metod

analitycznych stosowanych do ich oznaczania®

Na podstawie art. 17 ust. 1 1 3 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci I zywienia (Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914, Nr 182, poz. 1228 i Nr 230, poz. 1511)

zarzadza si¢, co nastepuje:

§1. Rozporzadzenie okresla:
1) maksymalne poziomy substancji zanieczyszczajacych innych niz okreslone w rozporzadzeniu
Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajacym najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektérych zanieczyszezen w srodkach spozywezych (Dz. Urz. UE L 364 z 20.12.2006,

str. 5, z poézn. zm.), ktére moga si¢ znajdowaé w thuszczach do smazenia, zwanych dalej

Htuszczami®;

2) sposoby pobierania prébek ttuszczow;
3) kryteria dla metod analitycznych stosowanych do oznaczania pozioméw zawartosci substancii

zanieczyszczajgcych.

" Minister Zdrowia kieruje dziatem administracji rzadowej — zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia Prezesa
Rady Ministréw z dnia 16 listopada 2007 I. W Spl"ane szczegllowego zakresu dziatania Ministra Zdrowia (Dz. U. Nr

216, poz. 1607). :
D Ninigjsze rozporzadzenie zostato notyf' kowane Komisji Europejskiej w dniu ... pod numerem ..., zgodnie z § 4

rozporzadzenia Rady Ministréw z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania krajowego systemu
notyfikacji norm i aktéw prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r. Nr 65, poz. 597), ktére wdraza

dyrektywe 98/34/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 czerwca 1998 r. ustanawiajacg procedure
udzielania informacji w zakresie norm i przepiséw technicznych oraz zasad dotyczacych uslug spoleczefistwa

informacyjnego (Dz. Urz. WE L 204 z 21.07.1998, str. 37, z péZn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne,
rozdz. 13, t. 20. str. 337).
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§ 2. 1. Zawarto$¢ wolnych kwasow tluszczowych w thuszezach, wyrazonych jako liczba

kwasowa (mg KOH/g thuszczu), nie moze by¢ wigksza niz 2,5.

2. Zawartos¢ zwigzkow polarnych w tluszczach nie moze by¢ wigksza niz 25 %.

§ 3. 1. Wstepnej oceny poziomu substancji zanieczyszczajaeych w thuszezach dokonuje

sie za pomocy szybkiego testu (metoda szybka).

2. Probki, ktore we wskazaniu szybkiego testu wskazuja na obecno$é¢ w thuszezu
substancji zanieczyszczajacych w ilodci przewyzszajacej poziomy, o ktérych mowa w § 2,
kierowane sa do oceny w badaniu whasciwym.

3. W badaniu wilasciwym pobieranie probek oraz oznaczenie zawartosci zwigzkow

polarnych przeprowadza sie wedhug normy PN-EN ISO 8420:2004 ,,Oleje i thuszeze roélinne oraz

zwierzgee — Oznaczanie zawartoscl zwigzkéw polarnych”.

§ 4. Do dnia 31 grudnia 2012 r. w badaniu wlasciwym pobieranie probek oraz ocena
bezpieczefistwa thuszezdw polegajaca na badaniu zawarto$ci wolnych kwaséw thuszezowych
wyrazonych jako liczba kwasowa przeprowadzana jest wedhug normy PN-EN ISO 660:2010

»Oleje i thuszeze roslinne oraz zwierzgce — Qznaczanie liczby kwasowej 1 kwasowosci”,

§ 5. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem 1 stycznia 2012 1.
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UZASADNIENIE

Projekt rozporzadzenia jest wydawany na podstawie upowaznienia zawartego w art. 17
ust. 113 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnodci i zywienia (Dz. U. z 2010
r. Nr 136, poz. 914, z péZn. zm.).

Potrzeba uregulowania prawnego kwestii jakosci zdrowotnej tluszczéw stosowanych do
smazenia zywno$ci ma na celu przede wszystkim poprawe bezpieczefistwa zywnosci
przygotowywane] w procesie smazenia. Wprowadzenie przepiséw dotyczacych bezpieczefstwa
takich tluszczéw wynika réwniez z potrzeby przyjecia w Polsce standardéw obowiazujacych w
wigkszosci krajow Unii Europejskiej, a nie wynikajacych z przepiséw wspélnotowych. W wielu
panstwach czlonkowskich UE, pomimo braku regulacji unijnych, obowiazuja wymagania,
wprowadzone w formie m.in. oficjalnych stanowisk, o$wiadczen grup doradczych czy zalecen,
chroniace obywateli przed szkodliwymi dla zdrowia substancjami zanieczyszczajacymi
powstajacymi w thuszezu podcezas procesu smazenia.

Projektowane rozporzadzenie ma na celu wprowadzenie do prawa krajowego wymagan
dotyczacych jakoéci zdrowotne] thuszczdow stosowanych do smazenia zywnodci poprzez
okreslenie maksymalnych poziomdéw substancji zanmieczyszczajacych innych niz okreslone w
rozporzadzeniv Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszezalne poziomy niekiorych zanieczyszezent w $rodkach spozywezych (Dz. Urz. UE L 364
z 20.12.20006, str. 5, z pézn. zm.), ktdre moga sie znajdowaé w tych tluszczach.

Spelnianie ww. wymagan bedzie kontrolowane w ramach biezgcego nadzoru sanitarnego
przez organy Panstwowe] Inspekcji Sanitarnej w zakladach, kidre zajmuja sie przygotowywan_iem
zywno$ci w procesie smazenia. Dotyczy to przede wszystkim obiektow takich, jak: zaklady
ZyWienia zbiorowego, piekarnie, ciastkarnie, wytwornie wyrobdw cukierniczych, wytwdrnie
chrupek, chipséw i prazynek.

Zgodnie z definicja zawarlg w art. 1 rozporzadzenia Rady (EWG) nr 315/93 z dnia 8
lutego 1993 1. ustanawiajacego procedury Wspélnoty w odniesieniu do substancji skazajacych w
zywnosci (Dz. Urz. \WE. L 37 z 13.02.1993, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz.
15, 1. 2, str. 204) substaﬁcja zanieczyszcezajaca oznacza kazda substancj¢ nieumysinie dodang do

zywnoscl, ktéra jest obecna w takiej zywnoSci jako rezultat produkcji, wytwarzania,

przetwarzania, przygotowywania, obrobki, pakowania, opakowywania, transportu lub

przechowywania takiej zywnosci lub jako rezultat skazenia §rodowiska.
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W zwigzku z powyzszym w projekcie rozporzadzenia okreslono wymagania dotyczace
zawartosci wolnych kwaséw thuszezowych w tluszezach stosowanych do smazenia, wyrazonych
jako liczba kwasowa (mg KOH/g thuszczu), ktdra nie moze byé wigksza niz 2,5 oraz zawartosci
zwigzkéw polarnych, ktdra nie moze by¢ wigksza niz 25 %.

Ponadto projektowane rozporzadzenie okresla sposoby pobierania probek thuszezdéw oraz
kryteria dla metod analitycznych stosowanych do oznaczania poziomdéw zawartodci substanciji
zanieczyszezajacych. Stad tez w projekcie okreslono, ze w badaniu wladciwym pobieranie prébek
oraz oznaczenie zawartosci zwigzkdw polarnych przeprowadza si¢ wedlug normy PN-EN ISO
8420:2004 ,Oleje 1 thuszcze roélinme oraz zwierzece — znaczanie zawartosci zwigzkéw
polarnych”, a do dnia 31 grudnia 2012 r. w badaniu wlasciwym pobieranie prébek oraz ocena
bezpieczenstwa tluszczéw polegajaca na badaniu zawartodci wolnych kwaséw thuszezowych
wyrazonych jako liczba kwasowa przeprowadzana jest wedlug normy PN-EN ISO 660:2010
»Oleje i uszeze roslinne oraz zwierzece — Oznaczanie liczby kwasowe] i kwasowosei”.

Projektowane rozporzadzenie bedzie podlegto procedurze notyfikacji w rozumieniu
przepiséw rozporzgdzenia Rady Ministréw z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu
funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm 1 aktéw prawnych (Dz. U. Nr 239, poz.
2039 oraz z 2004 r. Nr 65, poz. 597). Ponadto konieczno$¢ notyfikacji projektu rozporzadzenia
zawierajgcego wymagania dotyczace substancji zanieczyszczajacych w o zywnosci wynika
bezposrednio z przepisdw art. 5 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 315/93.

Projekt rozporzadzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskiej.
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Ocena Skutkow Regulacji

1. Podmioty, na ktére oddzialuja projektowane regulacje
Projektowane rozporzadzenie obejmuje zakresem regulacji producentdw zywnoscl oraz

zaktady zywienia zbiorowego, stosujacych thuszeze w procesie przygotowywania zywnoscel, jakim

jest smazenie, a takze organy Pafstwowej Inspekcji Sanitarnej.

2. Wyniki przeprowadzonych konsultacji

W ramach konsultacji projekt zostaXr - przekazany zwiazkom i zrzeszeniom przedsigbiorcow
branzy spozyweczej zajmujacych sie produkcja i obrotem zywnoscia, w tym Radzie Gospodarki
Zywnosciowej oraz organizacjom konsumentéw — Radzie Krajowej Federacji Konsumentdw,
Stowarzyszeniu Konsumentéw Polskich i Stowarzyszeniu Ochrony Zdrowia Konsumentow.
Wyniki konsultacji zostana omdéwione w niniejszej ocenie po ich zakonczeniu.

Projekt zostal  réwniez opublikowany na stronach Biuletynu Informacji Publicznej

Ministerstwa Zdrowia, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dzialalnosci

lobbingowej w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414 oraz z 2009 r. Nr 42, poz.

337).

3. Wplyw regulacji na sektor finanséw publicznych, w tym budzet pansiwa i budzety

jednostek samorzadu terytorialnego
Nie przewiduje si¢ wplywu projektowanych regulacji na sektor finanséw publicznych.

4. Wplyw regulacji na rynek pracy
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda mialy wplywu na rynek

pracy.

5. Wplyw regulacji na konkurencyjno$¢ gospodarki i przedsigbiorczos¢

Mozna zakladaé, ze regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie bgda mialy

wplywu na konkurencyjnosé gospodarki i przedsigbiorczosc.

6. Wplyw regulacji na sytuacje¢ i rozwéj regionalny
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Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda mialy wplywu na sytuacje i

rozwej regionalny.

7. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi
Wejécie w zycie rozporzadzenia przyczyni sie do skuteczniejszego zapewniania odpowiedniej

jakodei zdrowotnej thuszezdw stosowanych dosmazenia.
8. Wplyw regulacji na stan/ochrong §érodowiska naturalnego

Projektowane rozporzadzenie nie bedzie mialo wplywu na stan i ochrone $rodowiska

naturalnego.
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