PROJEKT

ROZPORZADZENIE
MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU wsi"

w sprawie sposobu i miejsca pobierania prébek winogron, moszczu
winogronowego i wina w trakcie fermentacji oraz sposobu i miejsca ustalania

naturalnej zawartosci alkoholu w tych produktach

Na podstawie art. 41 pkt 1 ustawy z dnia 12 maja 2011 r. o wyrobie i rozlewie
wyrobow winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina (Dz. U. Nr 120,
poz. 690 i Nr 171, poz. 1016) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. 1. Z partii winogron przeznaczonych do sporzadzenia kazdego nastawu
na wino pobiera sie prébke winogron co najmniej z trzech réznych miejsc tej partii,
po 1 kg winogron.

2. Z probki winogron, pobranej w sposob okreslony w ust. 1, sporzadza sie
moszcz, miesza sie go, a nastepnie przesacza przez suchg gaze ztozong
czterokrotnie, odrzucajac pierwsze krople przesaczu, i pobiera sie¢ probke moszczu

w celu ustalenia naturalnej zawartosci alkoholu w winogronach.

§ 2. Probki winogron, moszczu winogronowego, moszczu winogronowego
w trakcie fermentacji i wina w trakcie fermentacji pobiera sie nie pézniej niz w dniu
przeprowadzenia wzbogacania w miejscu przeprowadzania wzbogacania,
wskazanym w zgtoszeniu, o ktérym mowa w art. 37 ust. 1 ustawy z dnia 12 maja
2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji
rynku wina.

§ 3. Pobieranie probek moszczu winogronowego oraz wina w trakcie

fermentacji w celu ustalenia naturalnej zawarto$ci alkoholu w tych produktach

" Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem administracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie
§ 1 ust. 2 pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 18 listopada 2011 r. w sprawie
szczegdtowego zakresu dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 248, poz. 1486).
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odbywa sie zgodnie z dokumentami normalizacyjnymi dotyczacymi pobierania
probek przetworéw owocowych, warzywnych, win i miodéw pitnych.

§ 4. Naturalng zawartos¢ alkoholu w winie w trakcie fermentacji oraz
W moszczu winogronowym w trakcie fermentaciji ustala sie:

1) oznaczajgc zawarto$é alkoholu, cukrow redukujacych oraz sacharozy,
stosujgc metody analizy opublikowane przez Komisje  Europejska
na podstawie upowaznienia zawartego w art. 15 ust. 2 rozporzadzenia Komis;ji
(WE) nr 606/2009 z dnia 10 lipca 2009 r. ustanawiajgcego niektére
szczegotowe zasady wykonania rozporzadzenia Rady (WE) nr 479/2008
w odniesieniu do kategorii produktéw winiarskich, praktyk enologicznych
| obowigzujacych ograniczen (Dz. Urz. UE L 193 z 24.07.2009, str. 1, z pézn.
zm.), oraz

2) sumujac:

a) zawarto$¢ alkoholu oznaczong w pkt 1,

b) iloé¢ alkoholu, ktéra mozna uzyskaé z cukrow redukujacych, o ktérych
mowa w pkt 1, przyjmujac, ze ze 100 graméw tych cukrow uzyskuje sie 57
mililitréw alkoholu,

c) ilos¢ alkoholu, ktérg mozna uzyskaé z sacharozy, o ktérej mowa w pkt 1,
przyjmujac, ze ze 100 graméw sacharozy uzyskuje sie 61 mililitrow
alkoholu.

§ 5. 1. Naturalng zawartos¢ alkoholu w winogronach oraz w moszczu
winogronowym ustala sie:

1) w sposéb okreslony w zataczniku do rozporzadzenia;

2) w dniu pobrania probek, w miejscu przeprowadzania wzbogacania,
wskazanym w zgtoszeniu, o ktérym mowa w art. 37 ust. 1 ustawy z dnia 12
maja 2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich, obrocie tymi wyrobami
i organizacji rynku wina.

2. Naturalng zawarto$¢ alkoholu w winie gronowym w trakcie fermentacji oraz
W moszczu winogronowym w trakcie fermentacji ustala sie w laboratorium Inspekgji
Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych.

§ 6. Traci moc rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 2 lipca

2009 r. w sprawie sposobu i miejsca pobierania prébek winogron, moszczu
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gronowego i wina gronowego w trakcie fermentacji oraz sposobu i miejsca ustalania
naturalnej zawartosci alkoholu w tych produktach (Dz. U. Nr 114, poz. 952).

§ 7. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi
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Zalgcznik do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i
RozwojuWsizdnia ............. 2012r. (poz. ...).

USTALANIE NATURALNEJ ZAWARTOSCI ALKOHOLU W WINOGRONACH
ORAZ W MOSZCZU WINOGRONOWYM

1. Aparatura i sprzet
Do ustalania naturalnej zawartosci alkoholu w winogronach oraz w moszczu
winogronowym stosuje sie nastepujacy sprzet i aparature:
1) refraktometr wyposazony w skale podajaca;

a) procentowy utamek masy sacharozy z doktadnoscia do 0,2 % lub

b) wspdtczynnik zatamania $wiatta z doktadnoscia do jedne; dziesieciotysiecznej;
2) termometr ze skalg o zakresie co najmniej od +15 °C do +25 °C.

2. Wykonanie oznaczania

W celu ustalenia naturalnej zawartosci alkoholu w winogronach oraz w moszczu

winogronowym przeprowadza si¢ w temperaturze 20 °C (+5 °C) nastepujace

czynnosci:

1) umieszcza si¢ niewielkg ilos¢ probki na dolnym pryzmacie refraktometru
i wykonuje si¢ pomiar zgodnie z instrukcja obstugi refraktometru:

2) odczytuje sie procentowy utamek masy sacharozy z doktadno$cia do 0,2 % lub
wspétczynnik zatamania $wiatta z doktadnoscia do jedne; dziesieciotysiecznej;

3) przeprowadza sig¢ co najmniej dwa oznaczania tej samej probki;

4) zapisuje sig temperature, w ktdrej przeprowadzono oznaczanie.

3. Obliczanie wyniku oznaczania

Naturalng zawarto$¢ alkoholu wyraza sie w procentach objetosciowych

w temperaturze 20 °C.

W przypadku wykonania oznaczania przy uzyciu refraktometru wyskalowanego

w procentowych utamkach masy sacharozy:

1) w temperaturze 20 °C - w tabeli nr 1 dla zmierzonej wartosci procentowego
utamka masy sacharozy odczytuje sie odpowiadajaca mu zawarto$¢ alkoholu
w % objetosciowych;

2) w temperaturze innej niz 20 °C - do odczytanego wyniku na skali refraktometru
dodaje si¢ albo odejmuje od niego warto$é liczbowa, zgodnie z tabelg nr 2,

a nastepnie w tabeli nr 1 dla tak obliczonej wartosci procentowego utamka masy
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sacharozy  odczytuje sie odpowiadajgca mu  zawartos¢  alkoholu
w % objetosciowych.

W przypadku wykonania oznaczania przy uzyciu refraktometru wyskalowanego

we wspoitczynniku zatamania $wiatta:

1) w temperaturze 20 °C — w tabeli nr 1 dla zmierzonej warto$ci wspdtczynnika
zalamania Swiatta odczytuje sie odpowiadajacqa mu zawarto$¢ alkoholu
w % objetosciowych;

2) w temperaturze innej niz 20 °C - w tabeli nr 1 dla zmierzonej wartoSci
wspotczynnika zatamania $wiatta odczytuje si¢ odpowiadajacy mu procentowy
utamek masy sacharozy, a nastepnie odejmuje si¢ albo dodaje sie wartos¢
liczbowg zgodnie z tabelg nr 2. Dla tak obliczonej warto$ci procentowego utamka
masy sacharozy w tabeli nr 1 odczytuje si¢ odpowiadajaca mu zawartosc¢ alkoholu
w % objetosciowych.
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Tabelanr 1

. . . - °
ok sy ‘et wpersnn | G108 wtmparaturze | Vot chels w
sacharozy 20°C w temperaturze 20 °C
1 2 3 4
10,0 1,347820 1,03910 4,89
10,1 1,347980 1,03950 4,95
10,2 1,348130 1,03990 5,01
10,3 1,348290 1,04030 5,08
10,4 1,348440 1,04070 5,14
10,5 1,348600 1,04110 5,20
10,6 1,348750 1,04150 5,27
10,7 1,348910 1,04190 5,32
10,8 1,349060 1,04230 5,39
10,9 1,349220 1,04270 5,46
11,0 1,349370 1,04310 5,52
11,1 1,349530 1,04360 5,58
11,2 1,349680 1,04400 5,65
11,3 1,349840 1,04440 5,71
11,4 1,349990 1,04480 577
11,5 1,350150 1,04520 5,84
11,6 1,350310 1,04560 5,90
11,7 1,350460 1,04600 5,96
11,8 1,350620 1,04640 6,03
11,9 1,350770 1,04680 6,09
12,0 1,350930 1,04720 6,15
12,1 1,351090 1,04770 6,22
12,2 1,351240 1,04810 6,28
12,3 1,351400 1,04850 6,35
12,4 1,351560 1,04890 6,41
12,5 1,351710 1,04930 6,47
12,6 1,351870 1,04970 6,54
12,7 1,352030 1,05010 6,60
12,8 1,352190 1,05060 6,67
12,9 1,352340 1,05100 6,73
13,0 1,352500 1,05140 6,79
13,1 1,352660 1,05180 6,86
13,2 1,352820 1,06220 6,92
13,3 1,352980 1,05270 6,99
13,4 1,353130 1,05310 7,05
13,5 1,353290 1,05350 7,11
13,6 1,353450 1,05390 7,18
13,7 1,353610 1,05430 724
13,8 1,353770 1,05480 7,31
13,9 1,353930 1,05520 7,38
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rocentowy | Wapdcoymih sasmans oo amparatuze | 2V 25EAE K0Tl
sacharozy 20 °C | wtemperaturze 20 °C |
14,0 1,354080 1,05560 . 7.44 |
14,1 1,354240 . 1,05600 | 7,51 '
14,2 1,354400 | 1,05640 } 7,57
a3 | wasese ] tosso | 784
144 | 1354720 [ 105730 T 7.70
14,5 1,354880 | 1,05770 7,76
14,6 1,355040 1,05810 ' 7,83
14,7 . 1,355200 ‘ 1,05860 1 7,89 A
14,8 ' 1,355360 10590 | 7%
14,9 1,355520 , 1,05940 8,02
15,0 1,355680 | 1,05980 8,09 B
15,1 1,355840 1,06030 8,15 ‘
15,2 1,356000 1,06070 8,22
15,3 1,356160 1,06110 8,28 |
184 | 16320 | 10et60 | 83
15,5 1,356480 1,06200 8,42
15,6 1,356640 1,06240 8,48
15,7 1,356800 1,06280 8,55
15,8 1,356960 1,06330 8,61
159 | 1357130 |  1,06370 Y
16,0 1,357290 1,06410 8,74
16,1 1,357450 1,06460 8,81
16,2 1,357610 1,06500 8,87
16,3 1,357770 1,06540 8,94
- 164 1,357930 1,06590 9,01
16,5 1,358100 1,06630 9,07
16,6 1,358260 1,06670 9,14
16,7 1,358420 1,06720 9,21 |
, 16,8 1,358580 1,06760 9,27 i
16,9 1,358740 1,06800 9,34
17,0 1,358910 1,06850 9,40
17,1 1,359070 1,06890 9,47 )
17,2 1,359230 1,06930 9,53 ‘
17,3 1,359400 1,06980 9,60
17.4 1,359560 | 1,07020 9,67
17,5 1,359720 ' 1,07070 9,73
17,6 1,359890 1,07110 9,80 1
17,7 1,360050 1,07150 9,87
17,8 1,360210 1,07200 9,93
17,9 1,360380 1,07240 10,00
18,0 1,360540 | 1,07290 . 10,07
7



. . . ‘s o
o oy | et vamramant | Gestosé wtomperatuzs | Z4W3red¢ shohot w s
sacharozy 20 °C w temperaturze 20 °C
18,1 1,360700 1,07330 10,13
18,2 1,360870 1,07370 10,20
18,3 1,361030 1,07420 10,26
18,4 1,361200 1,07460 10,33
18,5 1,361360 1,07510 10,40
18,6 1,361530 1,07550 10,47
18,7 1,361690 1,07600 10,53
18,8 1,361850 1,07640 10,60
18,9 1,362020 1,07680 10,67
19,0 1,362190 1,07730 10,73
19,1 1,362350 1,07770 10,80
19,2 1,362520 1,07820 10,87
19,3 1,362680 1,07860 10,94
19,4 1,362850 1,07910 11,00
19,5 1,363010 1,07950 11,07
19,6 1,363180 1,08000 11,14
19,7 1,363340 1,08040 11,20
19,8 1,363510 1,08090 11,27
19,9 1,363680 1,08130 11,34
20,0 1,363840 1,08180 11,40
20,1 1,364010 1,08220 11,47
20,2 1,364180 1,08270 11,54
20,3 1,364340 1,08310 11,61
20,4 1,364510 1,08360 11,67
20,5 1,364680 1,08400 11,74
20,6 1,364840 1,08450 11,81
20,7 1,365010 1,08490 11,87
20,8 1,365180 1,08540 11,95
20,9 1,365350 1,08580 12,01
21,0 1,365510 1,08630 12,08
211 1,365680 1,08670 12,15
21,2 1,365850 1,08720 12,21
21,3 1,366020 1,08760 12,28
214 1,366190 1,08810 12,35
21,5 1,366350 1,08850 12,42
216 1,366520 1,08900 12,49
21,7 1,366690 1,08950 12,56
21,8 1,366860 1,08990 12,62
21,9 1,367030 1,09040 12,69
22,0 1,367200 1,09080 12,76
22,1 1,367370 1,09130 12,83
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. . . 2 o
Frocentomy | Wepdlezymnik zalamaria | estoss wsmparaturze | S0 SO
sacharozy 20 °C w temperaturze 20 °C
22,2 1,367540 1,09170 12,90
22,3 1,367710 1,09220 12,97
224 1,367870 1,09270 13,03
22,5 1,368040 1,09310 13,10
226 1,368210 1,09360 13,17
227 1,368380 1,09400 13,24
22,8 1,368550 1,09450 13,31
22,9 1,368720 1,09500 13,38
23,0 1,368890 1,09540 13,44
231 1,369060 1,09590 13,51
23,2 1,369240 1,09640 13,58
23,3 1,369410 1,09680 13,65
234 1,369580 1,09730 13,72
23,5 1,369750 1,09770 13,79
236 1,369920 1,09820 13,86
237 1,370090 1,09870 13,92
23,8 1,370260 1,09910 14,00
239 1,370430 1,09960 14,06
24,0 1,370600 1,10010 14,13
24,1 1,370780 1,10050 14,20
242 1,370950 1,10100 14,27
24,3 1,371120 1,10150 14,34
244 1,371290 1,10190 14,41
24,5 1,371460 1,10240 14,48
246 1,371640 1,10290 14,55
24,7 1,371810 1,10330 14,62
24,8 1,371980 1,10380 14,69
24,9 1,372160 1,10430 14,76
25,0 1,372330 1,10470 14,83
25,1 1,372500 1,10520 14,89
252 1,372670 1,10570 14,96
25,3 1,372850 1,10620 15,04
254 1,373020 1,10660 15,10
25,5 1,373190 1,10710 1517
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Tabela nr 2

Temperatura Sacharoza w gramach na 100 graméw produktu
w°C 5 10 15 20 30 40 50 60 70 75

Odjaé

15 025 | 027 | 0,31 031 { 034 [ 035 | 036 | 037 | 036 036

16 0,21 023 | 027 | 027 | 029 | 0,31 0,31 032 1031 023

17 0,16 | 018 0,20 | 020 | 022 | 0,23 | 0,23 | 023 020 0,17

18 0,11 012 | 014 | 015 | 016 | 0,16 | 0,15 | 0,12 | 0,12 0,09

19 0,06 | 007 { 008 | 008 [ 008 | 009 | 0,09 | 008 0,07 | 0,05
Doda¢é

1 006 [ 007 { 007 | 007 | 007 | 0,07 | 0,07 0,07 | 0,07 0,07

2 012 | 014 | 014 | 014 | 014 | 014 | 014 | 014 014 | 0,14

2 0,18 { 020 | 0,20 | 0,21 0,21 0,21 0,21 022 | 022 0,22

o4 024 | 026 ( 026 | 027 | 028 | 028 | 028 | 028 029 029

25 030 | 032 032 | 034 | 036 | 0,36 | 036 036 | 0,36 0,37
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UZASADNIENIE

Projektowane rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie
sposobu i miejsca pobierania probek winogron, moszczu winogronowego i wina
w trakcie fermentacji oraz sposobu i miejsca ustalania naturalnej zawartosci alkoholu
w tych produktach stanowi wykonanie upowaznienia zawartego art. 41 pkt 1 ustawy
zdnia 12 maja 2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi
wyrobami i organizacji rynku wina (Dz. U. Nr 120, poz. 690 i Nr 171, poz. 1016).

Projektowane rozporzadzenie nie wprowadza nowych rozwigzan w poréwnaniu
z przepisami rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 2 lipca 2009 r. w
sprawie sposobu i miejsca pobierania probek winogron, moszczu gronowego i wina
gronowego W trakcie fermentacji oraz sposobu i miejsca ustalania naturainej
zawartosci alkoholu w tych produktach (Dz. U. Nr 114, poz. 952). Wydanie
projektowanego rozporzadzenia wynika z art. 97 ustawy z dnia 12 maja 2011 r.
o wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku
wina oraz art. 100 tej ustawy.

Wzbogacanie winogron zebranych na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej oraz
wzbogacanie moszczu winogronowego i wina w trakcie fermentacji uzyskanych z tych
winogron moze by¢ przeprowadzane, jezeli wystapia warunki klimatyczne
uniemozliwiajace uzyskanie wina o zawartosci alkoholu wynoszacej 85 %
objetosciowych, czyli wartosci minimalnej dla strefy A uprawy winoroéli zgodnie
z przepisami zatacznika Xlb pkt 1 lit. a rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007
z dnia 22 pazdziernika 2007 r. ustanawiajacego wspoing organizacje rynkéw rolnych
oraz przepisy szczegétowe dotyczace niektorych produktéw roinych ("rozporzadzenie
o jednolitej wspélnej organizacii rynku") (Dz. Urz. UE L 299 z 16.11.2007, str. 1,
zpbdzn. zm.). Ustalenie zasadno$ci  przeprowadzania wzbogacania wymaga
przeprowadzenia niezbednych analiz w celu zagwarantowania, iz wyréb wina jest
wykonywany zgodnie przepisami okreslonymi dla strefy A uprawy winorosli.

Projektowane rozporzadzenie okresla sposéb i miejsce pobierania prébek oraz
sposéb i miejsce przeprowadzania ustalania naturalnej zawartosci alkoholu
w winogronach, moszczu winogronowym i winie w trakcie fermentacji. Ustalenie
naturalnej zawartosci alkoholu ma na celu okreslenie, czy mozliwe jest
przeprowadzenie wzbogacania ww. wyrobow oraz okreslenie, o ile mozna podnies¢

naturalng zawarto$¢ alkoholu w tych produktach.

11
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W § 1 projektowanego rozporzadzenia okreslono sposéb pobrania probki
winogron i przygotowania probki moszczu winogronowego.

W § 2 projektowanego rozporzadzenia okreslono terminy pobierania probek
winogron, moszczu winogronowego, moszczu winogronowego w trakcie fermentac;ji
oraz wina w trakcie fermentacji do przeprowadzenia analizy naturalnej zawartosci
wtych produktach. Z uwagi na koniecznosé uzyskania wyniku analizy przed
przeprowadzeniem wzbogacania, probki powinny byé pobrane nie pdzniej niz w dniu
Przeprowadzania tego wzbogacania.

W § 3 projektowanego rozporzadzenia okreslono, iz probki moszczu
winiogronowego oraz wina w trakcie fermentacji nalezy pobiera¢ zgodnie
Z dokumentami normalizacyjnymi.

W § 4 projektowanego rozporzadzenia, ustalajgc metode wykonywania analizy
moszczu winogronowego w trakcie fermentacji oraz wina w trakcie fermentaciji
wskazuje sie metody analiz publikowane przez Komisje Europejska na podstawie
upowaznienia zawartego w art. 15 ust. 2 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 606/2009
zdnia 10 lipca 2009 r. ustanawiajgcego niektore szczegotowe zasady wykonania
rozporzadzenia Rady (WE) nr 479/2008 w odniesieniu do kategorii produktow
winiarskich, praktyk enologicznych i obowigzujacych ograniczen (Dz. Urz. UE L 193
z24.07.2009, str. 1, z pozn. zm.). Tabela nr 1 uwzglednia modyfikacje metody
badania zawarto$¢ cukru w moszczu i MoszCzu zageszczonym za pomoca
refraktometru zawarta w rezolucji OIV-OENO 466-2-12.

W § 5 projektowanego rozporzadzenia okreslono czas, miejsce oraz sposéb
ustalania naturainej zawartosci alkoholu w winogronach oraz moszczu
winogronowym. W przypadku winogron oraz moszczu winogronowego analize
przeprowadza si¢ w miejscu przeprowadzania wzbogacania przy zastosowaniu
refraktometru. Analiza przy uzyciu refraktometru polegajaca na okresleniu zawartosci
cukru w winogronach i $wiezym moszczu winogronowym ma na celu umozliwienie
wykonania tego badania u producenta wina. Wykonanie analizy moszczu
winogronowego w trakcie fermentacji lub wina w trakcie fermentacji wymaga
wykonywania analizy w laboratorium wyposazonym w specjalistyczny sprzet. Z uwagi
na to analizy powinny byé przeprowadzane w najblizszym laboratorium Inspekg;ji
Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych.

Projektowane rozporzadzenie nie zawiera przepisow technicznych, a ponadto
wykonuje postanowienia Unii Europejskiej i w zwigzku z tym nie podlega procedurze
notyfikacji aktéw prawnych okreslonej w przepisach rozporzadzenia Rady Ministrow
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z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania krajowego systemu
notyfikacji norm i aktow prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r. Nr 65,
poz. 597).

Stosownie do art. 5 ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalnoéci lobbingowej
w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414, z pozn. zm.) projekt
rozporzadzenia zostal zamieszczony na stronie internetowej Biuletynu Informacji
Publicznej Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Ponadto projekt rozporzadzenia
zostat zamieszczony na stronie internetowej Biuletynu Informacji Publicznej
Rzadowego Centrum Legislacji.

Projektowane rozporzadzenie jest zgodne z prawem Unii Europejskiej.

Projekt rozporzadzenia zostat ujety w Wykazie prac legislacyjnych Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

OCENA SKUTKOW REGULACJI

1. Podmioty na ktore oddziatuje projektowane rozporzadzenie
Projektowane rozporzadzenie dotyczy podmiotéw, ktore beda wyrabiac wino

z winogron zebranych krajowych upraw winorosli, z przeznaczeniem do obrotu.

2. Wplyw rozporzadzenia na dochody i wydatki budzetu panstwa oraz budzetéow
Wejscie w zycie projektowanego rozporzadzenia nie spowoduje zwiekszenia

wydatkow budzetu panstwa.

3. Wplyw rozporzadzenia na rynek pracy
Wejécie w zycie projektowanego rozporzadzenia nie bedzie miato wplywu na
rynek pracy.

4. Wplyw rozporzadzenia na konkurencyjno$¢ gospodarki i przedsiebiorczos¢,
w tym na funkcjonowanie przedsigbiorstw

Wejscie w zycie rozporzadzenia nie bedzie miato wptywu na konkurencyjno$¢
polskiego rolnictwa na wspdlnym rynku Unii Europejskiej.

5. Wplyw rozporzadzenia na sytuacja i rozwoj regionalny
Wejécie w zycie rozporzadzenia nie bedzie miato zasadniczego wplywu

na rozwdj regionalny, jednakze podejmowanie przez plantatorow winorosli wyrobu
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wina z wlasnych upraw moze zapewni¢ dodatkowe Zrédta dochodéw w rolnictwie,
w tych regionach kraju, gdzie warunki glebowo-klimatyczne umozliwiajg zaktadanie
upraw winoro$li.

6. Konsultacje spoteczne
Projekt rozporzadzenia zostat skonsultowany z nastepujacymi organizacjami
i zwigzkami:
1) Business Centre Club;
2) Federacjg Branzowych Zwigzkéw Producentow Rolnych;
3) Federacja Regiondéw i Komisji Zaktadowych Solidarnos¢é '80:
4) Federacjg Zwiazkéw Pracodawcow-Dzierzawcow i Wiascicieli Rolnych;
5) Forum Zwiazkéw Zawodowych:
6) Fundacja Polski Instytut Winorosli i Wina;
7) Krajowa lzbg Gospodarczg ,Przemyst Spozywczy”;
8) Krajowa Rada Izb Rolniczych;
9) Krajowa Rada Spétdzielcza;
10) Krajowa Rada Winiarstwa i Miodosytnictwa;
11) Krajowym Sekretariatem Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego NSZZ
Solidarnos¢ '80;
12) Krajowym Zwigzkiem Rewizyjnym Rolniczych Spoidzielni Produkcyjnych;
13) Krajowym Zwiazkiem Rolnikéw, Kofek i Organizacji Rolniczych;
14) Krajowym Zwiazkiem Zrzeszer Plantatoréw Owocow i Warzyw;
15) Niezaleznym Samorzadnym Zwigzkiem Zawodowym Solidarnosé '80;
16) NSZZ ,Solidarno$¢” Komisja Krajowa;
17) NSZZ Rolnikéw Indywidualnych ,Solidarnosé”:
18) Ogodlnopolskim Porozumieniem Zwigzkéw Zawodowych Rolnikéw i Organizac;ji
Rolniczych, Oddziat Siedlce;
19) Ogodinopolskim Porozumieniem Zwigzkéw Zawodowych;
20) Ogolinopolskim Stowarzyszeniem Plantatoréw Winorosli i Producentéw Wina:
21) Polska Federacja Producentéw Zywnosci;
22) Polska Konfederacja Pracodawcow Prywatnych ,LEWIATAN";
23) Pracodawcy Rzeczpospolitej Polskiej;
24) Rada Gospodarki Zywnosciowej;
25) Sekcjg Krajowa NSZZ Solidarnosé Pracownikow ODR;
26) Sekretariatem Przemystu Spozywczego NSZZ ,Solidarnosé”:
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27) Sekretariatem Rolnictwa Komisji Krajowej NSZZ ,Solidarnosc¢”,
28) Stowarzyszeniem Matopolskie Forum Winne;

29) Stowarzyszeniem Winiarzy Podkarpacia;

30) Stowarzyszeniem Winnic Doliny Sany,

31) Zielonogorskim Stowarzyszeniem Winiarskim;

32) Zrzeszeniem Pszczelarzy ,APIPOL"

33) Zwigzkiem Rzemiosta Polskiego;

34) Zwiazkiem Sadownikéw Polskich — Sekcjg Winoroslarska;

35) Zwigzkiem Zawodowym Centrum Narodowe Mtodych Rolnikow,
36) Zwiazkiem Zawodowym Pracownikow Rolnictwa w RP;

37) Zwiazkiem Zawodowym Rolnictwa ,Samoobrona”;

38) Zwiazkiem Zawodowym Rolnikow ,Ojczyzna”;

39) Zwigzkiem Zawodowym Rolnikow i Obszaréw Wiejskich ,REGIONY”;
40) Zwigzkiem Zawodowym Rolnikow RP ,Solidarni’;

41) Zwigzkiem Zawodowym Wsi i Rolnictwa ,Solidarnos¢ Wiejska”.

W ramach konsultacji spotecznych ww. organizacje nie zgtosity uwag.

Opracowano w Departamencie

Rynkéw Rolnych:
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