Projekt

ROZPORZADZENIE
MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WsI"

zmieniajace rozporzadzenie w sprawie szczegétowych wymagzar’\ w zakresie
jakosci handlowej sokéw i nektaréw owocowych?

Na podstawie art. 15 pkt 2 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej
artykutéw rolno-spozywczych (Dz. U. z 2005 r. Nr 187, poz. 1577, z p6ézn. zm.%)

zarzadza sie, co nastepuje:
§ 1. W rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrze$nia

2003 r. w sprawie szczegbtowych wymagarn w zakresie jakosci handlowej sokéw i
nektaréw owocowych (Dz. U. Nr 177, poz. 1735, z 2004 r. Nr 282, poz. 2810, z 2009 r.
Nr 114, poz. 953 oraz z 2010 Nr 88, poz. 579) wprowadza sie nastepujace zmiany:

1) w § 1 dodaje sie pkt 6 w brzmieniu:
,0) sokéw owocowych wyprodukowanych z uzyciem ekstrakciji wodnej.”;

2) w§ 2:
a) pkt 6 i7 otrzymujg brzmienie:
,0) bentonit jako glinka adsorpcyjna;
7) zel krzemionkowy (forma koloidalna);”,
b) pkt 9 otrzymuje brzmienie:
»9) chemicznie obojetne Srodki wspomagajace filtrowanie i strgcanie, zgodnie z
rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27
pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z

! Minister Rolnictwa i Rozwoju Wi kieruje dzialem administracji rzadowej - rynki rolne, na podstawie § 1
ust. 2 pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 18 listopada 2011 r. w sprawie szczegdlowego
zakresu dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 248, poz. 1486).

? Przepisy niniejszego rozporzadzenia wdrazajg dyrektywe Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/12/UE
z dnia 19 kwietnia 2012 r. zmieniajgca dyrektywe Rady 2001/112/UE odnoszgca sie do sokéw owocowych
i niektérych podobnych produktéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz. Urz. UE L 115 z
27.04.2012, str.1).

% Zmiany tekstu jednolitego wymienionej ustawy zostaty ogloszone w Dz. U. z 2006 r. Nr 170, poz. 1217,
Nr 171, poz. 1225 i Nr 208, poz. 1541, z 2007 r. Nr 176, poz. 1238, z 2008 r. Nr 214, poz. 1346 i Nr 227,
poz. 1505, z 2009 r. Nr 18, poz. 97 i Nr 31, poz. 206 oraz z 2011r. Nr 106, poz. 622 i Nr 120, poz. 690.
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zywno$cig oraz uchylajacym dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. Urz. UE L
338 z 13.11.2004, str. 4), w tym:

a) perlit,

b) ptukang ziemie okrzemkowg (diatomit ptukany),

c) celuloze,

d) nierozpuszczalny poliamid,

e) poliwinylopolipyrolidon,

f) polistyren;”,

¢) dodaje sie pkt 10 w brzmieniu:
»10) azot.”;

3) w § 3 pkt 1i2 otrzymujg brzmienie:

,1) sokéw owocowych zageszczonych — mozna stosowaé procesy technologiczne
oparte na metodach fizycznych, w tym dyfuzje jadalnej czesci owocéw, z
wylaczeniem winogron, pod warunkiem, ze w ten spos6b otrzymane soki
owocowe sg zgodne z definicjami soku owocowego lub soku owocowego
odtworzonego z zageszczonego soku okreslonymi w zat. 1;

2) sokéw o ktérych mowa w § 1 pkt 1-4 oraz pkt 6, otrzymywanych z owocow
cytrusowych mozna stosowaé chemicznie obojetne $rodki wspomagajace
adsorpcje, speiniajace wymagania okreslone w przepisach o materiatach i
wyrobach przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig, w celu zmniejszenia
zawarto$ci limonoidéw i narynginy, bez znaczacego oddziatywania na zawarto$¢
glikozydéw limonoidéw, kwasow, cukrow (wiaczajac oligosacharydy) i sktadnikow
mineralnych;”;

4) § 4 otrzymuje brzmienie:
» § 4. 1. Do produktéw o ktérych mowa w § 1:

1) w celu regulacji kwasnego smaku mozna dodawaé sok cytrynowy lub sok z
limonek lub zageszczony sok cytrynowy lub zageszczony sok z limonek w ilo$ci
do 3 g na litr soku, w przeliczeniu na bezwodny kwas cytrynowy;,

2) mozna dodawaé¢ witaminy i skiadniki mineralne dozwolone rozporzadzeniem
(WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006r. w
sprawie dodawania do zywnosci witamin i skiadnikbw mineralnych oraz
niektérych innych substancji (Dz. Urz. UE L 404 z 30.12.2006, str. 26);

3) mozna stosowaé dodatki do zywnosci, zgodnie z przepisami rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. Urz. UE L 354 z 31.12.2008, str. 16),
zwanego dalej ,rozporzadzeniem nr 1333/2008".

2. Dodanie substancji, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 3, w celu korekcji smaku
kwasnego produktu jest dopuszczalne, jezeli nie zastosowano w tym celu soku
cytrynowego lub soku z limonek lub soku cytrynowego zageszczonego lub soku
zageszczonego z limonek, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 1.

3. Do sokéw otrzymywanych wylacznie z owocow rokitnika, mozna dodawaé cukry w
iloéci nieprzekraczajacej 140g/l, wyrazonej jako sucha masa.

4. Do soku pomidorowego i soku pomidorowego 2z =zageszczonego soku
pomidorowego mozna dodawac sol, przyprawy i aromatyczne ziota.”;
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5) uchyla sie § 5;

6) § 6 otrzymuje brzmienie:

.8 6. Do soku owocowego, soku owocowego z zageszczonego soku owocowego,
zageszczonego soku owocowego, nektaru owocowego mozna dodaé aromat, miazge i
komoérki migzszu, ktére byly uprzednio oddzielone odpowiednimi metodami fizycznymi
od tego samego soku lub od owocoéw tego samego gatunku albo owocéw z ktorych
produkt zostat otrzymany.”;

Nnw§7:
a) pkt 2 otrzymuje brzmienie:

»2) zastgpié cukry catkowicie lub cze$ciowo substancjami stodzgcymi, zgodnie z
rozporzadzeniem (WE) nr 1333/2008 i majac na uwadze przepisy rozporzadzenia
(WE) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006 r. w
sprawie o$wiadczeri Zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci (Dz. Urz.
UE L 12 z 18.01.2007, str. 3), w przypadku wytwarzania nektaréw owocowych bez
dodatku cukréw lub o obnizonej wartosci energetyczne;j;”,

b) uchyla sie pkt 3;

8)w§s:
a) ust. 3 otrzymuje brzmienie:

»3. Minimalne wartosci w skali Brixa dla sokéw owocowych odtworzonych z
zageszczonego soku owocowego okresla zatacznik nr 3 do rozporzadzenia. Minimalna
wartos¢ w skali Brixa ustanowiona w zataczniku 3 dla soku owocowego odtworzonego z
zageszczonego soku owocowego, hie uwzglednia ekstraktu jakichkolwiek ewentualnie
dodanych skfadnikéw i dodatkéw, innych niz zageszczony sok.”,

b) dodaje sie ust. 4 -6 w brzmieniu:

.4. Jezeli sok owocowy odtworzony 2z zageszczonego soku owocowego
produkowany jest z owocéw niewymienionych w zataczniku nr 3 do rozporzadzenia
minimalna warto§é w skali Brixa dla niniejszego produktu ma odpowiadaé wartosci w
skali Brixa soku uzyskiwanego z owocéw wykorzystywanych do produkcji soku
zageszczonego.

5. W przypadku soku owocowego warto§¢ w skali Brixa odpowiada warto$ci w tej
skali dla soku otrzymanego z danego owocu i nie podlega modyfikacji, chyba ze poprzez
zmieszanie z sokiem otrzymanym z takiego samego gatunku owocu.

6. W produkcji sokéw, przecierébw oraz nektarow owocowych noszacych nazwe
danego owocu lub nazwe zwyczajowa produktu uzywa sie gatunkéw odpowiadajacych
nazwom botanicznym wymienionym w zataczniku nr 3 do rozporzadzenia. W przypadku
gatunkéw owocdw niezamieszczonych w tym zatgczniku, uzywa sie prawidtowej nazwy
botanicznej lub nazwy zwyczajowej.”;

9) w zataczniku nr 1:
a) czesé ,Soki owocowe” otrzymuje brzmienie:

,S0ki owocowe
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1. Soki owocowe s3 produktami zdolnymi do fermentacji, lecz niesfermentowanymi,
otrzymanymi z jadalnej czesci jednego Ilub wigkszej ilosci gatunkéw zdrowych,
dojrzatych, éwiezych lub schtodzonych lub zmrozonych owocow, posiadajgcymi barwe,
smak i zapach charakterystyczne dla soku z owocéw, z ktérych produkt jest wytwarzany.

2.W przypadku soku owocowego z owocow cytrusowych, sok ten pochodzi z
owochi wewnetrznej. Jednakze sok z limonek mozna otrzyma¢ z catego owocu.

3.W przypadku sokéw otrzymywanych z owocéw zawierajacych pestki, nasiona i
skorke, czesci lub sktadniki pestek, nasion i skorek nie moga wchodzi¢ w skiad soku.
Nie dotyczy to przypadkéw, w ktérych czesci lub skladnikéw pestek, nasion i skorki nie
mozna usunaé za pomoca dobrych praktyk produkcyjnych.

4. W produkcji soku owocowego dozwolone jest mieszanie soku owocowego z
przecierem owocowym.”,

b) cze$é ,Soki owocowe odtworzone z zageszczonego soku owocowego” otrzymuje
brzmienie:

,Soki owocowe z zageszczonego soku owocowego

1. Soki owocowe z zageszczonego soku owocowego s produktami uzyskiwanymi z
zageszczonego soku owocowego zdefiniowanego zgodnie z niniejszym zatacznikiem
poprzez:

1) odtworzenie udziatu wody usunietej w procesie zageszczania soku oraz

2) ewentualne wprowadzenie aromatu oraz, gdy jest to wskazane, miazgi i komérek
miazszu, usunietych z soku, lecz odzyskanych w procesie wytwarzania danego soku
lub soku z owocow tego samego gatunku.

2. Dodana woda stosowana przy odtwarzaniu spelnia wymagania wody
przeznaczonej do spozycia przez ludzi, okreélone w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z
dnia 29 marca 2007 r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi
(Dz. U. Nr 61, poz. 417 oraz z 2010 r. Nr 72, poz. 466).

3. Sok owocowy z zageszczonego soku produkuje si¢ z zastosowaniem
odpowiednich proceséw, ktére zachowujg istotne wilasciwosci fizyczne, chemiczne,
organoleptyczne i odzywcze odpowiadajace co najmniej wiasciwosciom, jakie posiada
przecietny sok otrzymany z owocéw tego samego gatunku.

4. W produkcji sokéw owocowych z zageszczonych sokéw dopuszczalne jest
mieszanie soku owocowego lub zageszczonego soku owocowego z przecierem
owocowym lub zageszczonym przecierem owocowym.”,

c) czesé ,Nektary owocowe” otrzymuje brzmienie:

.Nektary owocowe
Nektary owocowe sg produktami zdolnymi do fermentacji, lecz niesfermentowanymi,
otrzymanymi przez dodanie wody z dodatkiem lub bez dodatku cukrow lub miodu do:
1) soku owocowego;
2) soku owocowego odtworzonego z zaggszczonego soku owocowego,
3) zageszczonego soku owocowego;
4) soku owocowego wyprodukowanego z uzyciem ekstrakcji wodnej;
5) soku owocowego w proszku;
6) przecieru owocowego lub zaggszczonego przecieru owocowego;
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7) mieszaniny produktéw, o ktérych mowa w pkt 1-6,
spefniajagcymi wymogi dotyczace minimalnej zawartosci sokéw lub przecieréw
owocowych okreslone w Zataczniku nr 2 do rozporzadzenia.”,

d) po czesci ,nektary owocowe” dodaje sie czes¢ ,Soki owocowe wyprodukowane z
uzyciem ekstrakcji wodnej” w brzmieniu:

~S0Ki owocowe wyprodukowane z uzyciem ekstrakcji wodnej
Produkt otrzymany poprzez dyfuzje woda:
1) miazgi catego owocu, z ktérej sok nie moze zostaé otrzymany innymi metodami
fizycznymi lub
2) odwodnionego catego owocu.”,

e) czes¢ ,Surowce” otrzymuje brzmienie:

~Surowce

1. Owoce — zdrowe, odpowiednio dojrzate, Swieze lub zakonserwowane za pomoca
metod fizycznych lub zabiegéw, w tym Srodkéw zastosowanych po zbiorze, uzytych
zgodnie z przepisami Unii Europejskiej. Pomidory sg uwazane za owoce.

2. Przecier owocowy - produkt zdolny do fermentacji, lecz niesfermentowany,
uzyskany przy uzyciu odpowiednich proceséw fizycznych takich jak przetarcie przez
sito, rozdrobnienie lub zmielenie jadalnych czesci catego lub obranego owocu, bez
oddzielenia soku.

3. Zageszczony przecier owocowy - produkt uzyskany z przecieru owocowego przez
usunigcie metodami fizycznymi okreslonej czeSci zawartej w nim wody. Aromat
otrzymany za pomoca odpowiednich metod fizycznych, okreslonych w § 2 oraz § 3 pkt.
1, moze zostaé ponownie wprowadzony do zageszczonego przecieru owocowego, pod
warunkiem, Zze w cato$ci pochodzi z tych samych gatunkéw owocow.

4. Aromat - otrzymuje si¢ podczas przerobu owocu poprzez zastosowanie
odpowiednich proceséw fizycznych, uwzgledniajgc wymagania zawarte w
rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1334/2008, z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie $rodkéw aromatyzujacych i niektorych skiadnikéw Zzywnosci o
wiasciwosciach aromatyzujacych do uzycia w oraz na $rodkach spozywczych oraz
zmieniajacym rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1601/91, rozporzadzenia (WE) nr 2232/96
oraz (WE) nr 110/2008 oraz dyrektywe 2000/13/WE (Dz. Urz. UE L 354 z 31.12.2008,
str. 34). Powyzsze procesy fizyczne moga byé stosowane w celu utrzymania, utrwalenia
lub ustabilizowania jakosci aromatu i obejmuja w szczegélnosci wyciskanie, ekstrakcje,
destylacje, filtracje, adsorpcje, ewaporacje, frakcjonowanie i zageszczanie. Aromat
otrzymuje sie z jadalnych czesci owocu; jednakze dopuszczalne sa réwniez: olejek
wyciskany na zimno ze skoérki owocéw cytrusowych oraz sktadniki aromatyczne
uzyskiwane z pestek.

5. Miazga lub komérki migzszu - produkty uzyskane z jadalnych czesci owocow tego
samego gatunku, bez usuwania soku. W przypadku owocéw cytrusowych miazga lub
komérki migzszu sa woreczkami (komoérkami) sokowymi, uzyskanymi z endokarpu
(owocni wewnetrzne;j).

6. Cukry:

1) cukier przemystowy;
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2) cukier lub cukier biaty;
3) cukier rafinowany;
4) roztwér cukru;
5) roztwor cukru inwertowanego;
6) syrop cukru inwertowanego;
7) syrop glukozowy;
8) syrop glukozowy w proszku;
9) dekstroza lub monohydrat dekstrozy;
10)dekstroza lub dekstroza bezwodna;
11)fruktoza;
12)syrop fruktozowy;,
13) cukry pochodzace z owocow.
7. Mi6d — produkt okreslony w przepisach w sprawie szczegélowych wymagan w
zakresie jako$ci handlowej miodu.”;

10) zatacznik nr 2 otrzymuje brzmienie okreslone w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia;
11) zatacznik nr 3 otrzymuje brzmienie okre$lone w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia.
§ 2.1 Soki owocowe, soki owocowe z zageszczonego soku owocowego, zageszczone
soki owocowy (koncentraty owocowe, koncentraty soku owocowego), soki owocowe w
proszku, oraz nektary owocowe wyprodukowane zgodnie z dotychczasowymi
przepisami moga by¢ wprowadzane do obrotu do dnia 28 pazdziernika 2013 r.

2. Srodki spozywcze, o ktérych mowa w ust.1, moga pozostawaé w obrocie do dnia
28 kwietnia 2015 .

§ 3 Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uplywie 14 dni od dnia ogtoszenia.

MINISTER ROLNICTWA
| ROZWOJU WSI
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Zalgczniki do rozporzadzenia
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
zdnia ........ (poz. ...)

ZALACZNIK Nr 1

MINIMALNA ZAWARTOSC SOKOW OWOCOWYCH LUB PRZECIEROW
OWOCOWYCH W NEKTARACH OWOCOWYCH

Rodzaj nektaru owocowego Minimalna zawarto§é
soku lub przecieru w %
obj. produktu
koricowego
1 2
Czes¢ 1. Nektar owocowy z owocow o wysokiej

kwasowosci, z ktérych sok nie nadaje sie do

bezposredniego spozycia:

- marakuja (owoc passiflory) 25

- quito naranjillos (psianka lulo) 25

- czarne porzeczki 25

- biate porzeczki 25

- czerwone porzeczki 25

- agrest 30

- owoce rokitnika zwyczajnego 25

- owoce tarniny 30

- Sliwki 30

- Sliwki wegierki 30

- owoce jarzebiny 30

- owoce dzikiej rézy 40

- wisnie wiasciwe (kwasne) 35
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- inne odmiany wisni

40

- czarne jagody 40
- owoce bzu czarnego 50
- maliny 40
- morele 40
- truskawki 40
- owoce morwy/jezyny 40
- Zurawiny 30
- owoce pigwy 50
- cytryny i limonki 25
- inne owoce tej grupy 25
Czesé Il. Nektar owocowy zZ OWOCOW O niskiej kwasowosci,
papkowatej konsystencji lub wysokie;
zawartosci substancji aromatycznych, z
ktérych- sok nie nadaje sie do bezposredniego
spozycia
- mango 25
- banany 25
- guajawa (gujawa) 25
- papaja 25
- liczi 25
- acerola (azeroles) (niesplik neapolitariski) 25
- flaszowiec miekkociernisty (soursop) 25
- flaszowiec siatkowaty lub flaszowiec 25
peruwianski (bullock's heart lub custard
apple)
- flaszowiec luskowaty (sugar apples) 25
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- granaty 25
- owoce nerkowca 25
- Sliwiec purpurowy (spanish plums) 25
- §liwiec (umbu) 25
- inne owoce tej grupy 25
Czes¢ lIl. Nektar owocowy z owocéw, z ktérych sok nadaje

sie do bezposredniego spozycia:

- jabtka 50
- gruszki 50
- brzoskwinie 50
- owoce cytrusowe oprécz cytryn i limonek 50
- ananasy 50
- pomidory 50
- inne owoce tej grupy 50
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ZALACZNIK Nr 2

MINIMALNE WARTOSCI W SKALI BRIXA DLA SOKOW OWOCOWYCH
ODTWORZONYCH Z ZAGESZCZONEGO SOKU OWOCOWEGO

Nazwa zwyczajowa OwWOocCu,
z ktérego jest produkowany

Nazwa botaniczna owocu

Minimalne warto$ci w
skali Brixa dla soku

zageszczony Sok owWocowy owocowego
odtworzonego z
zageszczonego soku
owocowego
Jabtko (*) Malus domestica Borkh. 11,2
Morela (**) Prunus armeniaca L. 11,2
Banan (**) Musa sp. (wytaczajac banany 21,0
rajskie)
Czarna porzeczka (*) Ribes nigrum L. 11,0
Winogrona (*) Vitis vinifera L. lub j€j 15,9
krzyzowki
Vitis labrusca L. lub jej
krzyz6éwki
Grejpfrut (*) Citrus x paradise Macfad. 10,0
Guajawa (gujawa) (**) Psidium guajava L. 8,5
Cytryna (*) Citrus limon (L.) Burm.f. 8,0
Mango (**) Mangifera indica L. 13,5
Pomararicza (*) Citrus sinensis (L.) Osbeck 11,2
Marakuja (owoc passiflory) | Passiflora edulis Sims 12,0
*)
Brzoskwinia (**) Prunus persica (L.) Batasch 10,0
var. persica
Gruszka (**) Pyrus communis L. 11,9
Ananas (*) Ananas comosus (L.) Merr.

12,8
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Malina (*) Rubus idaeus L. 7,0
Wisnia (*) Prunus cerasus L. 13,56
Truskawka (*) Fragaria ananassa Duch. 7,0
Pomidor (*) Lycopersicon esculentum, Mill 5,0
Mandarynka (*) Citrus reticulata Blanco. 11,2

Jezeli sok owocowy odtworzony z soku Zzageszczonego produkowany jest z owocéw
niewymienionych w powyzszym wykazie, minimalna warto§¢ w skali Brixa soku
odtworzonego jest réwna warto$ci w skali Brixa soku uzyskiwanego z owocéw
wykorzystywanych do produkciji soku zageszczonego.

(*) W przypadku tych produktéw, jezeli wytwarzane sg w postaci soku, minimalna
gestoS¢ wzgledna okreslana jest refraktometrycznie w temperaturze 20 °C.

(**) W przypadku tych produktéw, jezeli wytwarzane sg w postaci przecieru,
oznaczana jest wylacznie minimaina odczytywana warto$é w skali Brixa (bez
korekty kwasowosci).

11
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UZASADNIENIE

Projekt rozporzadzenia stanowi wykonanie upowaznienia zawartego w art. 15 pkt

2 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych

(Dz. U. 22005 r. Nr 187, poz. 1577, z p6ézn. zm.).

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzesnia

2003 r. w sprawie szczegdlowych wymagan w zakresie jakosci handlowej sokow i

nektaréw owocowych (Dz. U. Nr 177, poz. 1735, z pozn. zm.) wdraza postanowienia

dyrektywy Rady 2001/112/WE z dnia 20 grudnia 2001r. odnoszacej si¢ do sokow
owocowych i niektorych podobnych produktéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi

(Dz. Urz. UE L 10 z 12.01.2002, str. 58, z p6zn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie

specjalne, rozdz. 3, t. 34, str. 471, z pézn. zm.).

Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/12/UE z dnia 19 kwietnia 2012

r. zmieniajaca dyrektywe Rady 2001/112/WE odnoszaca sie¢ do sokéw owocowych i

niektérych podobnych produktow przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz. Urz. UE

L 115 z dnia 27.04.2012 str. 1) wprowadza zmiany do Dyrektywy 2001/112/WE przede

wszystkim dostosowujac zataczniki bazowej dyrektywy do zmian stosownych norm

migdzynarodowych, w szczeg6Inosci normy Kodeksu Zywnosciowego dotyczacej sokow
owocowych i nektaréw (Codex Stan 247-2005) oraz postepu technicznego, jaki nastapit

w metodach wytwarzania produktéw objetych dyrektywa po 2001r.

Zmiany wprowadzone przepisami dyrektywy 2012/12/UE, ktére przedmiotowy
projekt rozporzadzenia implementuje do krajowego porzadku prawnego dotycza:

1) kwestii odtwarzania aromatu przy produkcji sokéw z sokéw zageszczonych. Zgodnie
z dotychczasowymi przepisami obowigzkiem bylo odtwarzanie aromatu, natomiast
wedtug nowych przepiséw bedzie istniata mozliwosé dodawania do odtwarzanego
soku tylko naturalnych aromatow (wprowadzona zostata réwniez stosowna definicja
"aromatu” jako jednego z surowcéw do produkcji sokéw i nektarow);

2) wprowadzenia zakazu dodatku cukrow do sokéw zaréwno produkowanych
bezposrednio z owoc6éw, jak i tych odtwarzanych z sokéw zageszczonych. Zgodnie z
dotychczasowymi przepisami taki dodatek byt mozliwy w ilosci do 15 g/l soku, dia
korekty smaku kwasnego, przy rownoczesnym zakazie dostadzania i dokwaszania
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3)

4)

5)

6)

sokéw. W zwiazku z zakazem dodatku cukrow do sokéw w odpowiedni sposob
zmieniona zostata redakcja pkt. 7 czesci ,Surowce” Zatgcznika nr 1 rozporzadzenia;
rozszerzenia mozliwosci dokwaszania sokéw owocowych réwniez sokiem z limonek
lub zageszczonym sokiem z limonek;

uscislenia pewnych informacji i poje¢ dotyczacych technologii produkcji sokéw i
nektaréw: m.in. doprecyzowano, ze soki i nektary, niezaleznie czy produkowane ze
$wiezych owoc6w czy z soku zageszczonego moga byé produkowane z dodatkiem
przecieru, wprowadzono definicje soku owocowego wyprodukowanego z uzyciem
ekstrakcji wodnej, wskazano ze soki sg produkowane z gatunkéw owocow, a nie
rodzajéow, w odniesieniu do specyficznego produktu jakim jest sok z rokitnika
dopuszczono dodatek cukrow w ilosci nieprzekraczajacej 140 g/l wyrazonej jako
sucha masa;

stosowania w produkcji sokéw i nektaréw, odtwarzanych z sokéw zageszczonych,
wody o parametrach zgodnych z wymogami dyrektywy 98/83/EC z dnia 3 listopada
1998 r. w sprawie jako$ci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (Dz. U. L 330
z 5.12.1998, str. 32—54, Polskie wydanie specjalne: Rozdziat 15 Tom 04 P. 90 —
112). Dotychczas woda musiata charakteryzowa¢ sie¢ jedynie odpowiednimi
parametrami, w zakresie wskaznikéw chemicznych, mikrobiologicznych i
organoleptycznych, aby zapewni¢ wymagang jako$¢ uzyskanych sokéw, parametry
te nie byly jednak konkretnie doprecyzowane;

doprecyzowania definicji owocéw stanowigcych surowce do produkcji sokéw -
dopuszczono owoce zakonserwowane S$rodkami i metodami fizycznymi, w tym
Srodkami zastosowanymi po zbiorze, uzytymi zgodnie z prawem. Ponadto
wprowadzono do definicji owocéw takze pomidory, co skutkuje faktem, ze soki i
nektary pomidorowe zostaly ujete w przepisach dotyczacych produkcji sokéw
owocowych i nektarbw (wprowadzone =zostaly réwniez stosowne parametry
dotyczagce minimalnego poziomu w skali Brixa dla odtworzonego soku
pomidorowego oraz minimalnej zawartosci soku lub przecieru pomidorowego
wyrazonej jako % objetoSciowy gotowego nektaru pomidorowego). Nowe przepisy
dopuszczajg takze mozliwosé dodawania soli, przypraw i aromatycznych zi6ét do
sokéw pomidorowych;
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7) dokonano réwniez zmiany w przepisie regulujgcym parametry dotyczace
minimalnych pozioméw w skali Brixa dla odtworzonych sokéw z nastepujacych
owocow: czarnej porzeczki, guajawy (gujawy), mango i marakuji (owocu passiflory) -
poziomy te zostaly odpowiednio obnizone w celu ich ujednolicenia z wartoSciami
wskazanymi w normie Kodeksu ZywnoS$ciowego dotyczacej sokéw owocowych i
nektaréw (Codex Stan 247-2005).

Natomiast zmiany w zakresie znakowania sokéw i nektaréw owocowych
okreslone w dyrektywie 2012/12/UE zostang zawarte w projekcie rozporzadzenia
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi zmieniajacego rozporzadzenie w sprawie znakowania
srodkéw spozywczych. (Oznakowanie stodzonych sokéw owocowych etykietowanych i
pozostajacych w obrocie w okresie przejSciowym, tj. od 29 pazdziernika 2013 r. do 27
kwietnia 2015r. bedzie musiato zawiera¢ informacje o ilosci dodanego cukru tak jak jest
to wymagane na podstawie obecnie obowiazujacych przepiséw § 29 ust. 6 i 7
rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007r. w sprawie
znakowania $rodkéw spozywczych (Dz. U. Nr 137, poz. 966). Zgodnie z tymi przepisami
nalezy uzupelniaé nazwe dostodzonego soku okresleniem ,stodzony” albo ,z dodatkiem
cukru®, ze wskazaniem maksymalnej ilosci dodanego cukru w przeliczeniu na suchg
mase, wyrazona w gramach na litr. Soki stodzone cukrami w ww. okresie przejsciowym
nie beda mogly byé juz wprowadzane do obrotu. Od 29 pazdziernika 2013 r. do 27
kwietnia 2015r beda mogty jedynie pozostawaé w obrocie stodzone soki owocowe
wprowadzone do obrotu przed dniem 28 pazdziernika 2013r., ktére ze wzgledu na
dodatek cukréw musza by¢ réwniez odpowiednio oznakowane informacja, .z dodatkiem
cukru” lub ,stodzony”.) Podobnie zmiany przepiséw dotyczace oznakowania sokow
owocowych nieprzeznaczonych dla konsumenta finalnego wynikajace z dyrektywy
2012/12/UE, zostana zawarte w projekcie rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi zmieniajacego rozporzadzenie w sprawie szczegélowego zakresu i sposobu
znakowania nieprzeznaczonych bezposrednio dla konsumenta finalnego niektérych grup
i rodzajéw opakowanych artykutéw rolno-spozywczych lub artykutéw rolno-spozywczych
bez opakowari.
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Dlatego tez obydwa ww. projekty rozporzadzern sg procedowane réwnolegle z
przedmiotowym projektem rozporzadzenia.

Projekt rozporzadzenia zostat ujety w wykazie prac legislacyjnych Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Stosownie do postanowiern ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalnosci
lobbingowej w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414, z pézn. zm.)
projekt rozporzadzenia zostat zamieszczony w Biuletynie Informacji Publicznej na
stronach internetowych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz Rzadowego Centrum
Legislaciji.

Projekt rozporzadzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskiej.

Projekt rozporzadzenia nie podlega procedurze notyfikacji w rozumieniu
rozporzadzenia Rady Ministrbw z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu
funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm i aktéw prawnych (Dz. U. Nr 239,
poz. 2039, z p6ézn. zm.), poniewaz wdraza przepisy Unii Europejskiej.
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OCENA SKUTKOW REGULACJI

1. Podmioty, na ktére oddziatuje projektowane rozporzadzenie

Projektowane rozporzadzenie bedzie miato wplyw na przedsiebiorcéw, ktoérzy
zajmuija sie produkcja lub obrotem sokami i nektarami. Wejscie w zycie projektowanego
rozporzadzenia raczej nie spowoduje skutkéw finansowych dla tych podmiotéw,
poniewaz proponowane zmiany maja charakter doprecyzowujacy obecnie obowigzujace
wymagania i uwzgledniajg postep techniczny oraz aktualne trendy rynkowe w produkcij
niniejszych produktéw przewidujac jednoczesnie czas na dostosowanie opakowarn.

Aktualnie nie jest prowadzona w Polsce produkcja sokéw wyprodukowanych z
uzyciem ekstrakcji wodnej — na rynku dostepny jest w niewielkich ilociach, jedynie
importowany sok z suszonych $liwek wyprodukowany z uzyciem ekstrakcji wodnej, z
ktérego nazewnictwem byly problemy - brak nazwy dla tego typu soku w
dotychczasowych przepisach. Objecie przedmiotowym rozporzadzeniem sokow
produkowanych z uzyciem ekstrakcji wodnej bedzie miato pozytywne skutki dla
ewentualnych producentéw - nie beda mieli oni probleméw z nazewnictwem i obrotem
tymi wyrobami, co moze przyczyni¢ si¢ w przysziosci do ewentualnego rozwoju
produkcji tego typu sokéw w Polsce. Z kolei konsumenci beda lepiej informowani
poprzez bardziej szczegotowa nazwe okreslajaca sposob produkcji wyrobu tj. ,sok
owocowy wyprodukowany z uZzyciem ekstrakcji wodnej’, co umozliwi im lepsze
odréznienie niniejszego soku od sokéw produkowanych innymi metodami i bardziej
swiadomy wybor spoéréd réznych rodzajow sokéw dostepnych na rynku.

Wprowadzenie zakazu dodawania cukréw do sokow owocowych, stanowi
odzwierciedlenie aktualnej praktyki produkcyjnej stosowanej przez producentow sokow
na rynku, ktérzy wychodzac naprzeciw oczekiwaniom konsumentéw bardziej
autentycznych i zdrowych sokéw, w praktyce dobrowolnie rezygnuja z mozliwosci
dostadzania sokéw cukrami. Obecnie soki owocowe dostepne na rynku w wigkszosci nie
zawierajg dodatku cukréw wobec faktu, iz cukry pochodzace z owocdéw i naturalnie
zawarte w produktach, wystarczaja do osiagnigcia w produkcie cech organoleptycznych
pozadanych przez konsumentéw. Aktualnie dozwolona przepisami mozliwo$¢
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dostadzania sokéw pociaga za sobg réwniez prawny obowigzek deklaracji w sktadzie
soku nawet najmniejszej ilosci dodanego cukru i odpowiedniego uzupetniania nazwy
dostodzonego soku (powyzej 15g cukru na litr soku) okresleniem ,stodzony” albo ,z
dodatkiem cukru®, ze wskazaniem maksymalnej ilosci dodanego cukru w przeliczeniu na
sucha mase, wyrazong w gramach na litr. (Soki stodzone cukrami w okresie od 29
pazdziernika 2013 r. do 27 kwietnia 2015r nie beda mogly byé¢ juz wprowadzane do
obrotu. Po tym czasie beda mogly jedynie pozostawa¢ w obrocie stodzone soki
owocowe wprowadzone do obrotu przed dniem 28 pazdziemika 201 3r., ktore ze
wzgledu na dodatek cukréw musza byé réwniez odpowiednio oznakowane informacja ,z
dodatkiem cukru” lub ,stodzony”.)

Wprowadzenie zakazu dodawania cukréw do sokéw nie wplynie wiec na sama praktyke
produkcji sokéw, bedzie jednak miato znaczenie dla producentéw wptywajac pozytywnie
na postrzeganie sokéw przez konsumentéw - wszystkie soki z wyjatkiem ,stodzonego
soku z rokitnika” beda produkowane bez dodawania cukréw, co producenci beda mieli
mozliwo$¢ podkreslaé w oznakowaniu sokéw w tym samym polu widzenia co nazwa
produktu stosujgc wyrazenie ,od dnia 28 pazdziernika 2015r. zadne soki owocowe nie
zawierajg dodatku cukréw” (wyrazenie to bedzie moglo byé stosowane w oznakowaniu
do dnia 28 pazdziernika 2016r. — jak przewidziano w dyrektywie 2012/12/UE,
zakfadajac, ze do tego terminu kazdy z konsumentéw Zzapozna sie z niniejszg
informacja). Zmiana przepisow polegajaca na wprowadzeniu zakazu dodawania cukréw
bedzie miata wiec réwniez pozytywne skutki dla konsumentéw, ktérzy uzyskajg
pewnos¢, ze wszystkie soki (wyjatek stodzony sok z rokitnika) na rynku nie zawieraja
dodanego cukru.

Zmiana przepiséw dotyczacych odtwarzania aromatu przy produkcji sokéw z
sokow zageszczonych (z obowiazku na dobrowolnos$¢) wptynie pozytywnie na sytuacje
producentéw branzy sokowniczej poniewaz przyjete rozwigzanie jest zgodne z
technicznymi  mozliwosciami branzy sokowniczej (brak w Polsce laboratoriéw
weryfikujacych poziomy przywracanych aromatéw). Fizyko-chemiczna kontrola sokéw w
odniesieniu do zawartosci aromatu wzbudzala w Polsce i innych parnstwach Unii
Europejskiej wiele kontrowersji biorac pod uwage duza zmienno$é surowca pod
wzgledem zawartosci sktadnikéw aromatéw (kilkadziesiagt do kilkaset zwigzkéw
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chemicznych) i brak opracowanych  poziomow referencyjnych  zawartosci
poszczegblnych skiadnikéw aromatéw w sokach. Zmiana przepiséw w tym zakresie
utatwi wiec produkcje sokéw i by¢é moze przyczyni sie do ewentualnego obnizenia jej
kosztéw (brak koniecznosci wykonywania kosztownych analiz pozioméw odtworzenia
aromatéw w sokach).

Dla konsumenta dobrowolnos¢ odtwarzania aromatéw w sokach bedzie miata
pozytywne skutki - producent bedzie miat mozliwos¢ produkowania sokow wysokiej
jakosci, ktére beda odpowiadaé preferencjom konsumentéw, po nizszych kosztach. w
saleznosci od rynku na ktéry sa produkowane soki istniejg rézne preferencje
konsumentéw jesli chodzi o aromat sokéw - niektorzy konsumenci preferujg zakup
tafiszych produktoéw, bez wyraznie wyczuwalnych aromatéw zamiast produktow
drozszych z wyraznymi owocowymi aromatami. Zmiana w tym aspekcie bedzie miata
pozytywne skutki dla konsumentéw — na rynku bedg oferowane bardziej zréznicowane
soki, zaréwno pod wzgledem organoleptycznym jak i cenowym, CcO zapewni
konsumentom wieksze mozliwosci wyboru soku zgodnego 2z indywidualnymi
preferencjami.

Dopuszczenie owocow zamrozonych jako surowca do produkcji sokéw, bedzie
miato pozytywne skutki zaréwno dla producentow (mozliwos¢ produkcji soku
bezposredniego z owocow W postaci zamrozonej, rowniez w innym terminie niz
kampania produkcyjna danego owocu, rozszerzenie mozliwosci projektowania nowego
rodzaju sokéw), jak i konsumentéw (wieksza dostepno$¢ sokow bezposrednich na
rynku, mozliwosé zakupu bardziej urozmaiconych i nowych produktéw spetniajacych
definicie sokéw). Z uwagi na mozliwoéé zamrazania owocOw i pbzniejszego
przetwarzania ich na soki, niniejsza zmiana przepisow moze réwniez przyczyni¢ si¢ do
ewentualnego rozwoju upraw nietrwalych owocow (np. OwoCOW jagodowych) w
rejonach, gdzie nie ma sgsiedztwa zakiadow przetwérczych, co miatoby pozytywny
wplyw na dostawcéw owocow.

Wszystkie projektowane zmiany przepisow, ktore dotycza lub pociagajg za soba
koniecznoé¢ innego niz dotychczasowe oznakowania produktéw objetych
projektowanym rozporzadzeniem, bedg generowaty w branzy sokowniczej koszty
zZwigzane z wymiang posiadanych zapasow opakowarn oznakowanych zgodnie z
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dotychczas obowigzujacymi przepisami. By zminimalizowaé te niekorzystne dia
producentéw skutki zmiany przepiséw przewidziano w projektowanym rozporzadzeniu
(stosownie do przepiséw dyrektywy 2012/12/UE) okres przejsciowy umozliwiajacy
producentom zuzycie posiadanych zapaséw opakowari oznakowanych zgodnie z
dotychczasowymi przepisami, oraz 1,5-roczny okres przej§ciowy (tj. od 29 pazdziernika
2013r. do 27 kwietnia 2015r.) w ktérym zezwala sie zar6wno na pozostawanie w obrocie
produktow umieszczonych w niniejszych opakowaniach, jak réwniez na produkcje i
wprowadzanie do obrotu wyrobow wyprodukowanych i oznakowanych juz wedtug
przepiséw réwnolegle projektowanego rozporzadzenia zmieniajacego w tym zakresie
rozporzadzenie w sprawie znakowania $rodkéw spozywczych. Nalezy podkreslié, ze w
kazdym powyzszym przypadku opakowania produktéw muszg byé adekwatnie
oznakowane. Przyjete rozwigzanie bedzie miato najmniej dotkliwe negatywne skutki
finansowe dla producentéw, jednoczesnie zapewniajac wasciwe informowanie
konsumentéw i ochrone ich intereséw.

2. Wplyw regulacji na sektor finanséw publicznych, w tym na budzet paristwa
i budzety jednostek samorzadu terytorialnego

Projektowane rozporzadzenie nie bedzie miato wplywu na dochody i wydatki budzetu
paristwa oraz budzety jednostek samorzadu terytorialnego.

3. Wplyw projektowanego rozporzadzenia na rynek pracy
Wejécie w zycie projektowanego rozporzadzenia nie bedzie miato wptywu na rynek
pracy.

4. Wplyw projektowanego rozporzadzenia na konkurencyjnosé wewnetrzng i
zewnetrzng gospodarki i przedsigbiorczo$é, w tym na funkcjonowanie

przedsiebiorstw
Wejscie w zycie projektowanego rozporzadzenia nie bedzie miato wplywu na
konkurencyjno§é gospodarki i przedsigbiorczo§¢, w tym na funkcjonowanie
przedsiebiorstw.
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5. Wptyw projektowanego rozporzadzenie na sytuacje i rozwéj regionainy

Wejscie w zycie projektowanego rozporzadzenia nie bedzie miato wplywu na

sytuacje i rozwoj regionalny.

6. Konsultacje spoteczne

Projekt rozporzadzenia zostat skonsultowany z organizacjami spoteczno-zawodowymi i

instytucjami dziatajacymi w obszarze regulowanym projektowanym rozporzadzeniem,

miedzy innymi z:

© © N O o H» Wb =

I\)NNN_;_x_x_x_x_x_x_x_x_x
ODN—‘O(DG)\ICDU’IACDN—‘O

Stowarzyszeniem "Krajowa Unia Producentéw Sokow”;
Rada Gospodarki Zywnosciowej;

Polska Federacja Producentow Zywnosci;

Instytutem Ogrodnictwa w Skierniewicach;

Federacjg Gospodarki Zywnosciowej RP;

Rada Krajowej Federaciji Konsumentow;
Stowarzyszeniem Konsumentow Polskich;

Polska Organizacja Handlu i Dystrybucii;

Polskim Zwiazkiem Pszczelarskiego;

. Stowarzyszeniem Pszczelarzy Zawodowych;

. Stowarzyszeniem Pszczelarzy Polskich ,Polanka’;

_ Zrzeszeniem Pszczelarzy ,APIPOL’;

. Stowarzyszeniem Przetworcow Owocow i Warzyw;

. Stowarzyszeniem Rzemie$Inikow Piekarstwa RP;

. Stowarzyszeniem Piekarzy Polskich;

. Instytutem ,Polskie Pieczywo”;

. Krajowa Rada Piekarstwa i Cukiernictwa;

. Krajowym Zwigzkiem Spétdzielni Mleczarskich Zwiazek Rewizyjny w Warszawie,
. Zwiazkiem Polskich Przetwércow Mleka;

. Krajowym Stowarzyszeniem Mleczarzy;

. Polska Izbg Mleka;

. Krajowym Zwigzkiem Rewizyjnym Spoidzielni Spozywcow .Spotem”;

. Krajowym Zwigzkiem Rewizyjnym Spétdzielni ,Samopomoc Chtopska”;
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24
25
26
27
28
29
30
3

-—

. Zwiazkiem Pracodawcéw Przemystu Piwowarskiego;

. Krajowg Izbg Gospodarcza ,Przemyst Spozywczy”;

. Unig Polskiego Przemystu Chiodniczego;

. Stowarzyszeniem Regionalnych Browaréw Polskich:

. Krajowg Rada Winiarstwa i Miodosytnictwa;

. Krajowym Zwigzkiem Zrzeszeri Plantatoréw Owocow i Warzyw;
. Zwigzkiem Sadownikéw RP;

.Krajowg Rada Izb Rolniczych;

32. Federacja Branzowy Zwiagzek Producentéw Rolnych.

W wyniku konsultacji spotecznych uwagi do projektu rozporzadzenia zgtosily

Stowarzyszenie Krajowa Unia Producentéw Sokéw i Instytut Ogrodnictwa w

Skierniewicach.

1.  Propozycja Instytutu Ogrodnictwa w Skierniewicach dotyczaca zmiany terminu
-glina adsorpcyjna” na ,glinka adsorpcyjna” zostata przyjeta.

2.  Propozycja KUPS odno$nie do uzupeinienia przepisu § 2 poprzez dodanie w pkt
10 mozliwosci stosowania azotu zostata uwzgledniona.

3. Propozycja Instytutu Ogrodnictwa w Skierniewicach dotyczaca przepisu § 3 pkt 1 i
zmiany odniesienia w tym przepisie do zatacznika nr 2, nie zas zatacznika nr 1
zostata odrzucona, ze wzgledu na fakt, iz definicie produktow zawarte sg w
zalaczniku nr 1 zmienianego rozporzadzenia.

4.  Propozycja Instytutu Ogrodnictwa w Skierniewicach dotyczaca przepisu § 4 ust. 1

pkt 1 i zakresu produktéw (5, a nie 6 produktéw w opinii Instytutu Ogrodnictwa),
ktorych dotyczy przepis zostata odrzucona, wobec faktu, ze projektowany przepis
odzwierciedla postanowienia dyrektywy 2012/12/UE — jezeli sok zageszczony
zostat wyprodukowany z soku uzyskanego metoda ekstrakcyjng i jest substratem
do produkcji soku odtwarzanego to tak wytworzony produkt zawsze powinien
nosi¢ nazwe ,zageszczony sok owocowy”; propozycja dotyczaca dodania w
przedmiotowym przepisie doprecyzowania, ze ilo§é dodanego soku z cytryn lub
limonek to ,do 3 g/I” nie za$ ,3 g/I" zostata przyjeta.
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5. Propozycja KUPS odnoénie do pozostawienia bez zmian dotychczasowego
brzmienia przepisu § 4 ust. 1 pkt. 3 zmienianego rozporzadzenia zostata
odrzucona. Przepis ten dotyczy mozliwoSci stosowania dwutlenku wegla jako
skitadnika w sokach i nektarach owocowych. Dwutlenek wegla jest substancja
dodatkowa (E290), ktérej stosowanie w sokach i nektarach owocowych jest
dozwolone na podstawie przepiséw rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnoséci (Dz. Urz. UE L 354 z 31.12.2008, str. 16), w zwiazku z tym nie ma
potrzeby szczegblowego wyszczegélniania tej substancji w przepisach
dotyczacych jakosci handlowej sokow i nektaréw, gdyz jej zastosowanie jest nadal
dozwolone w sokach i nektarach owocowych na podstawie ww. rozporzadzenia.

6. Propozycja KUPS i Instytutu Ogrodnictwach do bardziej adekwatnego i
wyrazniejszego przekazu w przepisie § 4 pkt. 4 ust. 4, wobec faktu, ze jego tresé
dotyczy tylko soku pomidorowego i soku pomidorowego z zageszczonego soku
pomidorowego zostata uwzgledniona.

7. Propozycja KUPS odno$nie do zalacznika nr 1 do rozporzadzenia, dotyczaca
zmiany nazwy czesci ,soki owocowe odtworzone z zageszczonego soku
owocowego” na ,soki owocowe z zageszczonego soku owocowego” zostata
uwzgledniona,.

8. Propozycje Instytutu Ogrodnictwa w Skierniewicach dotyczaca doprecyzowania
przepisu § 6 o wyrazenie ,odpowiednimi metodami fizycznymi” dotyczace
pozyskiwania aromatu, miazgi i komérek migzszu owocéw oraz zmiany wyrazu
Lowocu” na ,owocow” w przedmiotowym przepisie zostaly przyjete (w Slad za ww.
uwaga dokonano zmiany terminu _owoc” na ,owoce” réwniez w przepisie ust. 1
pkt 2 zatacznika nr 1 do rozporzadzenia cze$¢ ,soki owocowe z zageszczonego
soku owocowego”) .

9. Propozycje Instytutu Ogrodnictwa co do zmiany redakcji przepisu § 8 ust 3,
zastapienia terminu ,rozpuszczalne substancje state’ terminem ,ekstrakt’ oraz
zmiany redakcji przepisu § 8 ust 5, zostaly przyjete.

10. Propozycja Instytutu Ogrodnictwa co do zmiany redakcji przepisu zatacznika nr 1
do rozporzadzenia czgs¢ ,soki owocowe” ust. 1 zostata przyjeta.
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11.

12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.
19.

Propozycja KUPS dotyczaca zatgcznika nr 1 do rozporzadzenia cze$é ,soki
owocowe z zageszczonego soku owocowego® i rozdzielenia przepisu ust. 2 na
dwa oddzielne punkty w celu poprawy jego czytelno$ci zostata uwzgledniona.
Propozycja Instytutu Ogrodnictwa co do wskazania w przepisie zatacznika nr 1 do
rozporzadzenia cze§¢ ,nektary owocowe” pkt 6 rowniez ,zageszczonego przecieru
owocowego” jako surowca do produkcji nektaréw zostata przyjeta.

Propozycja KUPS i Instytutu Ogrodnictwa dotyczaca zatacznika nr 1 do
rozporzadzenia cze$¢ ,surowce” i zmiany definicji ,owocow” zawartej w pkt. 1
zostata uwzgledniona.

Propozycja Instytutu Ogrodnictwa odno$nie do zmiany redakcji przepisu pkt 2
zatacznika nr 1 do rozporzadzenia czes¢ ,surowce” zostata przyjeta.

Propozycja KUPS i Instytutu Ogrodnictwa dotyczaca zatacznika nr 1 do
rozporzadzenia cze$¢ ,surowce” i usunigcia definicji ,odtworzonego przecieru
owocowego” zawartej w pkt. 4 zostata uwzgledniona.

Propozycja KUPS dotyczaca uproszczenia w proponowanej definicji ,aromatu”
odniesienia do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1334/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie $rodkéw aromatyzujacych i
niektorych skiadnikéw zywnosci o wlasciwosciach aromatyzujacych do uzycia w
oraz na srodkach spozywczych oraz zmieniajacego rozporzadzenie Rady (EWG)
nr 1601/91, rozporzadzenia (WE) nr 2232/96 oraz (WE) nr 110/2008 oraz
dyrektywg 2000/13/WE (Dz. Urz. UE L 354 z 31.12.2008, str. 34) nie zostata
uwzgledniona.

Propozycja KUPS dotyczaca uzupetnienia czesci ,surowce” o surowiec jakim jest
miéd wraz ze wskazaniem na wymagania w zakresie jakosci handlowej miodu,
ktére powinien on speinia¢ zostata przyjeta.

Propozycja KUPS dotyczaca zmiany numeracji zatacznikéw zostata odrzucona.
Propozycje Instytutu Ogrodnictwa dotyczace: uzupetnienia nazwy owocu ,quito
naranjillos® nazwa polska tj ,psianka lulo”, stosowania w treéci rozporzadzenia
nazw .guajawa” i ,guawa’ dla okreslania tych samych owocéw oraz nazwy
».acerola” zamiast ,acerole” — zostaty przyjete.
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20. Propozycja KUPS dotyczaca stosowania w zatacznikach nr 2 i 3 do
rozporzadzenia dla okreslania owocéw o facifiskiej nazwie ,passiflora edulis
Sims”, dwéch réwnoznacznych nazw tj. owoc passiflory i marakuji, zostata
przyjeta wobec powszechnego zwyczajowego stosowania obu tych nazw na
okre$lenie tego samego owocu.

21. Propozycja Instytutu Ogrodnictwa dotyczaca uzupetnienia tabeli zawarte] w
zalaczniku nr 3 do rozporzadzenia o minimalne wartosci w skali Brixa dla sokow
owocowych odtworzonych z zaggszczonego soku dla sokéw z mandarynki i
usuniecie powtarzajacych sie¢ parametréw dla sokéw z truskawki zostata
uwzgledniona; propozycja Instytutu dotyczaca dodania w tytule zatacznika nr 3 do
rozporzadzenia frazy ,i odtworzonego przecieru owocowego” zostata odrzucona
poniewaz termin ,odtworzony przecier owocowy” nie jest nazwa produktu, a tabela
odnosi sie do produktéw nazywanych ,sokami owocowymi z zageszczonego soku
owocowego”, zdefiniowanych w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia.

22. Propozycja Instytutu Ogrodnictwa dotyczaca zapisywania kursywa w tekscie
projektu nazw tiacifiskich (fj. nazw botanicznych) gatunkéw owocéw, zostata
przyjeta.

Pozostate organizacje nie zgtosity uwag do projektu rozporzadzenia.

Uwagi dotyczace uzupetnienia oceny skutkow regulacji zgtoszone przez

Kancelarie Prezesa Rady Ministréw zostaty uwzglednione.

Opracowano:
6w Rolnych Akceptowat:
AMENTY SEKRETARZ STANU
! ( ~Z o7 P
’ hefowl'cz Kazimierz Plocke
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